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Strictly observe the instructions in this manual. All
liability is declined for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or
incorrect control settings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

e Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

e Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

@: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional
accessories supplied only with some models and can be
purchased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/N GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following
instructions:

o The device must be disconnected from the mains before
carrying out any installation work. e For all installation and
maintenance operations, always use work gloves. e
Installation or maintenance must be performed by a
qualified technician, in compliance with the manufacturer’s
instructions and local safety regulations. ® Only use the
fastening screws supplied with the product for installation,
or if not supplied, purchase the correct type of screws. e
Use screws of the right length, as indicated in the
installation guide. ® Do not repair or replace any part of the
product unless specifically stated in the operating manual.
e Ensure that children do not play with the product; keep
children at a safe distance and supervise them as the
accessible parts may become very hot during use. ® The
product can be used by children over the age of 8 and by
people with reduced physical, sensory or mental
capabilities or without experience or the necessary
knowledge, as long as they are properly supervised or
have been instructed on how to safely use the product and
understand the inherent dangers. @ The product and its
accessible parts get hot during use. Be careful not to touch

the heating elements. ® Do not touch the heating elements
of the product during and after use. ® Avoid contact with
kitchen towels or other flammable materials until all
components of the product have sufficiently cooled, fire
hazard. @ Do not place flammable materials on or near the
product. ® Overheated fats and oils easily catch fire. ®
Unattended cooking on a hob with oil or fat can be
dangerous and may cause a fire. ® Extra care must be
taken when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire. ® The cooking process must be supervised.
A short cooking process must be constantly monitored.
NEVER attempt to put fires out using water. Instead, turn
off the product and smother the flames, for example with a
lid or a fire blanket. ® Prevent liquids from boiling over;
therefore, turn the heat down when boiling or heating
liquids. @ Do not leave the heating elements turned on with
empty pots and pans, or without any cookware. ® Never
heat a tin or can containing foods without opening it first: it
might explode! This warning also applies to all other types
of hobs. e Switch off the relevant cooking zone when you
have finished cooking. @ The product is not intended to be
operated with an external timer or a separate remote
control system. Do not use steam cleaners, risk of electric
shock. e Before doing any cleaning or maintenance work,
disconnect the product from the mains by disconnecting the
plug or tumning off the mains switch. e Cleaning and
maintenance must never be performed by children unless
they are properly supervised. ® The product must be
cleaned frequently both inside and out (AT LEAST ONCE A
MONTH); always follow the instructions given in the
maintenance manual. e This manual must be stored for
future consultation at any time. If sold, transferred or
moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may
adversely affect the safe operation of appliances burning
gas or other fuels (including those in other rooms) due to
back flow of combustion gases. These gases can
potentially result in carbon monoxide poisoning. After
installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

e Before installation, make sure that the local distribution
conditions (the gas type and pressure) and equipment
adjustment are compatible. ® The device must be installed
and connected in compliance with current installation
regulations in the country of destination/use. Special
precautions must be taken with respect to ventilation
requirements of the premises in which the device to be
installed. e This device is a class 3 recessed device. ® The
instructions are only valid for countries whose symbols are
indicated on the serial number plate. @ The device is
intended for non-professional use in the home. ® Do not
allow the power cable for the device in question and for
other electrical appliances to come into contact with the hot
surfaces. e If the power cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or by the authorised technical
support service or by a technician with a similar
qualification to avoid any risks. e In the event of a fault,



never access the internal mechanisms to try to repair them.
Contact technical support. @ Make sure that the handles of
the pots are always facing towards the inside of the hob to
avoid accidentally knocking them. e Do not use unstable or
deformed pots. @ PLEASE NOTE! If the glass top breaks:
1) immediately turn off all the burners and disconnect the
power supply. 2) do not touch the surface of the device 3)
do not use the device. @ PLEASE NOTE! Using the gas
top produces heat, humidity and combustion products in
the room in which it is installed. Make sure that the room is
well ventilated, especially when the device is being used,
and keep the ventilation holes open as required by current
regulations. @ Prolonged and intensive use of the device
may require additional ventilation (e.g. opening a window)
or more efficient ventilation by installing a mechanical
ventilation device. ® Do not obstruct the ventilation and
heat disposal openings of the top. @ PLEASE NOTE! The
device is designed exclusively for domestic use for cooking
food. No other use is allowed (e.g. heating rooms). e If
after 15 seconds, the burner does not ignite, open the door
of the room and wait at least one minute before trying
again. @ On tops with no safety mechanism, if the flames
go out, close the relevant tap and do not attempt to relight
the stove for one minute. ® After cooking, it is advisable
to close the main gas tap and/or cylinder.

o Failure to comply with the rules for product cleaning and
the cleaning/replacement of filters, may create a fire
hazard. e Flambé cooking is strictly prohibited. ® Using a
naked flame may damage the filters and cause a fire
hazard, and must therefore be avoided under all
circumstances.e The room must be sufficiently ventilated
when the product is used at the same time as other
appliances that run on gas or other fuels. @ The regulations
laid down by local authorities must be strictly followed with
regard to the technical and safety measures to be adopted
for fume extraction. e The extracted air must not be
conveyed through the same ducts used to extract the
fumes generated by the combustion of gas or other types
of fuels. ® Never use the product without the grille properly
installed!

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

e Disconnect the product from the mains. e Installation
must be carried out by professionally qualified personnel
with knowledge of the regulations in force for installation
and safety. e The manufacturer denies all liability to
persons, animals or property if the guidelines provided in
this chapter are not followed. ® By law, the product must
be earthed. @ The power cable must be long enough to
allow the product, built into the cabinet, to be connected to
the mains. e The power cable must be long enough to
allow removal of the hob from the worktop. @ Do not use
power strips or extension cords. @ Check that the voltage
on the rating plate on the bottom of the product
corresponds to that of the domestic environment where it
will be installed. @ The earth cable must be 2cm longer
than the other cables. ® The temperature must not reach
50°C above room temperature anywhere along the cable.

e The product is designed to be permanently connected to
the mains; for this reason, make the connection to the
mains via an omnipolar switch in accordance with the
installation rules, which ensures complete disconnection
from the mains in overvoltage category Il conditions, and
which is easily accessible after maintenance. e Once
installation is complete, the electrical components must no
longer be accessible by the user. ® Please note! Do not
connect the product to the mains until the installation is
complete. ® Before connecting the product to the mains:
check the rating plate (on the bottom of the product) to
ensure that the voltage and power correspond to the mains
supply and that the power socket is suitable. If in doubt,
consult a qualified electrician.

e Please note! The interconnection cable must be
replaced by the authorised customer service representative
or by a person with similar qualifications.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply and making sure that it is working
correctly, always check that the power cable is correctly
installed.

/N SAFETY FOR GAS CONNECTION

e Installation must be carried out by professionally
qualified personnel with knowledge of the regulations in
force for installation and safety. @ Connect the device to
the cylinder or gas supply in accordance with the provisions
of the standards in force, making sure in advance that the
equipment is pre-configured for the type of gas available.

) j:l:a 1SO 7/1
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e Otherwise, see: “Adaptation to different types of gas’.
e Check also that the supply pressure falls within the
values in the table: “Characteristics of gas burners”.

e Rigid/semi-rigid metal connection: Make the
connection with metal fittings and pipes (also flexible) in
such a way that no stresses are caused to the internal
parts of the device. @ When installing flexible pipes, make
sure that, when fully extended, their length does not
exceed 2 metres. @ Only use pipes that comply with the
national standards in force. e Please note! \When
installation is complete, check the airtightness of the entire
connection system using a soapy solution. Never use a
flame to perform this check.

e Adaptation to different types of gas: To adapt the
appliance to a type of gas other than that for which it is
designed (as indicated on the label fixed to the lower part
of the hob or the packaging), the burner nozzles must be
replaced by performing the following operations: 1 - remove
the stove top grids and remove the burners from their slots.
2 - unscrew the nozzles, using a 7mm socket wrench and
replace them with ones suitable for the new type of gas
(see table “Characteristics of gas burners). 3 -
reassemble the parts by performing the operations in
reverse order @ Please note! At the end of the operation,
replace the old calibration label with the one for the new




gas used. FIG.AQ.

o Adjusting the minimum values: 1 - turn the tap to the
minimum setting. 2 - remove the knob and adjust the screw
located inside or next to the valve shaft, with a suitable
screwdriver, until a small regular flame is obtained FIG.A1.
3 - check that by turning the knob quickly, from maximum
to minimum, the burners do not tumn off. 4 - if the safety
device fails (thermocouple), with the burners on the
minimum  setting, increase the minimum flow rate by
adjusting the relevant screw. 5 — having made the
adjustment, restore the seals on the by-pass with sealing
wax or equivalent materials @ In the case of liquid gas (e.g.
LPG), the adjustment screw must be tightened completely.
o Please note! At the end of the operation, replace the old
calibration label with the one for the new gas used. e
Please note! If the pressure of the gas used is different (or
variable) from that the one indicated, an appropriate
pressure regulator on the inlet pipe must be installed that
complies with the national standards in force. ® The
amount of air required for combustion must not be less
than 2.0 m3/h for each kW of installed power. e See the
burner power table.

/N INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

e Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during
transport and in the case of problems, contact your dealer
or Customer Service, before proceeding with the
installation; Check that the purchased product is the right
size for the installation location; Check for accessories
inside the packaging (placed there for ease of transport,
such as bags containing screws, the warranty certificate,
etc.). Remove and keep them safe; Also check that there is
a power socket near the installation area

o Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling
appliances, dishwashers, heaters, ovens, washing
machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet
before inserting the hob and carefully remove shavings or
sawdust.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 50mm from the front, at least 50mm from the
sides and at least 500mm from the upper wall units.

NB: when designing the space, the kitchen manufacturer's
instructions must be followed.

+ to optimise the recirculating installation, it is
recommended to create a slot in the plinth, in which to
insert a commercial grille.

* Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before
installation, the surfaces that need to be glued must be
thoroughly cleaned, removing all substances that may
compromise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, efc.); the
adhesive must be evenly spread along the entire perimeter
of the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for

about 24 hours.

o Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

e Note: for correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be wused at low
temperatures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

This device is marked in compliance with the
E European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
BN ent (WEEE).

Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in
accordance with local regulations for waste disposal. For
further information about the treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local
authority, the collection service for household waste or the
shop from where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1. « Performance: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1. « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and
steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently,
replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when
necessary. To improve efficiency and minimise noise, use
the maximum duct diameter indicated in this manual.



2. USE
USE OF COOKWARE

It is advisable to use pots with a suitable diameter for
the burners and make sure the highest flame does not
protrude from under them.

To see the diameter of the pot to use on each individual
burner, consult the relevant section in this manual.

e Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

* For lower energy consumption, it is advisable to set the
burners to the suitable level for the current recipe. For
maximum steam extraction efficiency, place a ladle
between the lid and the pot, especially with tall pots.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with

filtering and internal recirculation.

Consult  the  websitt ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

° @ Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
purchased separately). Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes with a diameter
equivalent to the air outlet (connecting flange). For more
information on the pipes and their dimensions see the page
relating to accessories in the installation manual - Duct-Out
version. The use of pipes and outlet holes in the wall with a
smaller diameter will reduce the extraction performance
and drastically increase the noise level. All responsibility in
this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: + We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We
recommend using no more than two 90° bends along the
entire 7 linear metres * Avoid drastic changes in the ducting
diameter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or
a rectangular section of 222 x 89 mm).

° Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. This
product includes filters and piping for an installation that
allows air to escape from the cabinet. For further
information on the accessories supplied, see the illustrated
part of this manual.

Important

It is possible to buy an extraction operation Kit. In this case
the charcoal filter must not be installed. Furthermore, the
use of the extraction kit may require a different installation
of the hood from what shown in this manual; therefore,
before starting the installation of the hood, buy the
extraction kit and consult the instructions enclosed with the
kit.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. OPERATION
CONTROL PANEL

2
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_______________________________________

Function

Semi-rapid burner

Dual burner

Rapid burner

Semi-rapid burner

Extraction area / removable grid

O’U‘I-F@N_xﬁ

Removable grids

Control knobs:
Gas burner on/off
Dual gas burner on/off

o T o N

Extraction fan on/off



HOB OPERATION

The burners are ignited (1-3-4) by pressing the
corresponding knob and turning it counter-clockwise until

the indicator is in the maximum position @

The electric discharge between the igniter and the burner
lights the burner in question. When lit, immediately release
the knob and adjust the flame as required. The burner is
ignited by keeping the knob fully pressed in the maximum
position for about 3/5 seconds. When releasing the knob,
make sure that the burner stays on.

Please note! in the event of a power failure, the burner can
be lit by turning the knob in the same way and placing a
small flame close to the holes in the upper part of the
burner.

The Dual burner is ignited (2) in the same way, by pressing
and turning the knob counter-clockwise. In this case, each
position corresponds to a different burner operation, as
indicated below:

1st click: F1 high flame - F2 high flame.

2nd click: F1 high flame - F2 low flame.

3rd click: F1 high flame - F2 off.

4th click: F1 low flame -F2 off.

EXTRACTOR OPERATION

Please note: the extractor knob is equipped with a backlit
rotary disk; depending on the function to be performed, the
knob can be turned or pressed.

anl
W
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o Extraction speed (power):

To select the available extraction speeds, turn the knob (3)
clockwise to switch on and increase the extraction speed
and counter-clockwise to decrease it, and switch off the
hood.

The crown (L) lights up to indicate the chosen extraction

speed:

+ L1 on: speed 1

+ L1+L2 on: speed 2

+ L1+L2+L3 on: speed 3

+ L1+L2+L3+L4-flashing slowly:

speed 4 (Boost 1): duration 30 minutes, after which the
hood is automatically set to speed 3

* L1+L2+L3+L4-flashing rapidly:

speed 5 (Boost 2): duration 7 minutes, after which the hood
is automatically set to speed 3

+ L off: extraction motor off

o Timer:

The extraction fan has a timer function for automatic timed
switch-off.

Please note: there is no timer for Boost 1 and Boost 2
speeds, which are already timed.

To activate the timer, press the knob (3-T) for 2 seconds;

« if you are using speed 1: the hood will automatically
switch off after 15 minutes (L1 flashes)

+ if you are using speed 2: the hood will automatically
switch off after 10 minutes (L1 is steady — L2 flashes)

« if you are using speed 3: the hood will automatically
switch off after 5 minutes (L1+L2 are steady - L3 flashes)

e Activation/Deactivation of the filter saturation
indicator lights:

The hood is fitted with a device that signals when the filters
require maintenance. To activate the filter saturation check
device, proceed as follows:

1: Switch off the hood.

2: Press the knob (3-T), for 5 seconds;

The crown (L) turns on fully and flashes, indicating that you
have entered the filter settings menu.

Please note! The grease filter saturation check device is
usually already activated; the activated carbon filter check
device is usually deactivated.

3a: Grease filter
Turn the knob (3) clockwise, L2+L3 are on and steady.

Press the knob: L2 +L3 start flashing, the grease filter
check device is deactivated.

Press the knob: L2 +L3 stop flashing and become steady,
the grease filter check device is activated.

3b: Activated carbon filter

Turn the knob (3) counter-clockwise, L1+L4 are on and
flash.

Press the knob: L1 +L4 stop flashing and become steady;
the activated carbon filter check device is activated.

Press the knob: L1 +L4 start flashing, the activated carbon
filter check device is deactivated.

4: Press the knob (3-T) again for 5 seconds; the crown (L)



flashes, then turns off, indicating that you have exited the
filter settings menu.

Please note! After 1 minute, you will exit the menu
automatically.

o Filter saturation indicator:

The hood indicates when maintenance is needed for the
following filters:

* Grease filter: L2 + L3 flashing

+ Activated carbon filter: L1 + L4 flashing

© Reset filter saturation:

After performing maintenance on the filters (grease and/or
activated carbon), press the knob (3-T) for 4 seconds: the
LEDs L will go out, confirming the reset.

Note: if the saturation wamings occur at the same time
(anti-grease and active carbon filter saturation), the reset
operation must be repeated twice.

POWER TABLE
POWER SUPPLY GAS PRESSURE
BURNERS INJECTOR | FLOW | CONSUMP-
Tvpe |NORM.  PRES- MARKING | RATEKw | TION  |Min. INom. |Max.
SURE mbar:
DUAL EXT-B 89 27
334 Iih
DUAL CENT-A 68 08
Gas  |G20 20mbar 17 20 25
RAPID 125 3 286 Il
SEMI-RAPID 97 175 167 I/
DUAL EXT-B 63 27
255 g/
DUAL CENT-A 46 08
Gas |G3029mbar 20 |2830| 35
RAPID 80 25 182 gh
SEMI-RAPID 66 175 127 gh
DUAL EXT-B 92 27
3821
DUAL CENT-A 7 08
Gas |G25.3 25mbar 20 25 30
RAPID 130 3 327 Iih
SEMI-RAPID 100 175 191 I/
DUAL EXT-B 54 27
255 g/h
DUAL CENT-A 40 08
Gas |G30 50mbar 425 | 50 | 575
RAPID 78 3 218 gh
SEMI-RAPID 60 175 127 gh

DUAL EXT - B and DUAL CENT - A (fig.A0)

Note: the valid configurations are those relating to the nozzles supplied (which vary depending on the product).



4. MAINTENANCE

Please note! Before carrying out any cleaning or
maintenance operations, make sure that the cooking
areas are switched off and cold.

x For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the hob

The hob must be cleaned after each use.

Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

+ DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be
removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch
the glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

o Cleaning the gas top

For a longer life of the device, it is essential to carry out
careful periodic cleaning, bearing in mind the following: the
flame spreaders and the covers (mobile parts of the burner)
must be washed frequently with boiling water and
detergent, taking care to remove any encrustations, and
then dried thoroughly, making sure that none of the flame
spreader holes are blocked, even partially. After cleaning,
reposition the grids and the burners correctly.

a. SAFETY DEVICE
b. Spark plug of the GAS BURNERS

Please note! The possible lubrication of the valves
must be carried out by qualified personnel, who should
be contacted in the event of operating anomalies.
Periodically check the condition of the gas supply
hose. In the event of leaks, request the immediate
intervention of qualified personnel for replacement.

° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom
collection channel can be completely removed.

° XE Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent
oxidation.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral
liquid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the
filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low
temperatures and in a short cycle. When cleaned in the
dishwasher, the metal grease filter may discolour, but its
filtering characteristics remain unchanged.

° XB Odour filter maintenance (for Filter version
only):

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The saturation of the odour filters can occur after
somewhat prolonged use depending on the type of cooking
and how regularly the grease filter is cleaned.

The odour filter must be regenerated as indicated below:
Manual washing with hot water without using soap and
detergents or Washing in the dishwasher at 60/65°C for
about 6/7 minutes without using soap and without the
presence of dishes to avoid contamination with grease and
oil.

The filter must then be dried in a non-ventilated oven at a
temperature of Max 75°C for 50 minutes.

CAUTION! Place the filter in the oven away from the
heating elements or any other heat sources.



5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING

The top may sometimes not work or not work correctly.
Before contacting technical support, try the following.
Firstly, check that there are no interruptions in the gas and
electricity supply networks, and in particular that the gas
taps upstream of the hob are open.

The burner does not ignite or the flame is not even
Check if:
* The gas outlet holes in the burner are blocked.

+ All the mobile parts that make up the burner are correctly
assembled.

*There are drafts near the stove top.

The flame does not stay lit

Check if:

* You have pressed the knob fully.

* You have kept the knob pressed down for long enough to
activate the safety device.

+ The gas outlet holes in the safety device are blocked.
The burner does not stay lit at the minimum setting
Check if:

* The gas outlet holes are blocked.

* There are drafts near the stove top.

+ The minimum adjustment setting is correct.

The pots are unstable

Check if:

+ The bottom of the pot is perfectly flat.

* The pot is centred on the burner or hot plate.

* The grids have been inverted.

CUSTOMER SERVICE

Before contacting the Service Centre, see if it is possible to
solve the problem yourself based on the points described in
“Troubleshooting”.

If, despite all the checks, the hob does not work and the
problem persists, call the Service Centre.

Communicate:

+ the machine model (Mod.)

« the serial number (S/N)

The serial number can be found on the information data
label located on the device and/or on the packaging.
Please note! Never resort to unauthorised technicians
and always refuse the installation of non-original spare
parts.
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Suivre de prés les instructions reportées dans ce
manuel. Nous déclinons toute responsabilité pour tout
probléme, dommage ou incendie causé a l'appareil suite
au non-respect des instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un usage
domestique pour la cuisson des aliments et I'extraction des
fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation
n'est autorisée (par ex. chauffage de pieces). Le fabricant
décline toute responsabilité en cas dutilisation
inappropriée ou de réglage erroné des commandes.
L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les
mémes.

e Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, I'utilisation et la
securité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n’est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

o Veérifier lintégrité de I'appareil avant de procéder a
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer l'installation.

ﬁ . les piéces marquées de ce symbole peuvent étre
achetées séparément chez des revendeurs spécialisés.

* . les pieces marquées de ce symbole sont des
accessoires en option uniquement fournis sur certains
modéles et peuvent étre achetés sur les sites
www.elica.com et www.shop.elica.com.

1. SECURITE ET
REGLEMENTATIONS

N\ SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-
dessous :

e Le produit doit étre débranché du secteur avant
d'effectuer une quelconque intervention d'installation. e
Utiliser des gants de travail pour toutes les opérations
d'installation et d’entretien. e L'installation ou I'entretien
doit étre effectué par un technicien spécialisé,
conformément aux instructions du fabricant et dans le
respect des normes locales en vigueur en matiere de
sécurité. e Utiliser uniquement les vis de fixation fournies
avec le produit pour linstallation ou, en leur absence,
acheter le type de vis adéquat. e Utiliser la longueur
correcte pour les vis qui sont identifiées dans le guide
d'installation. @ Ne pas réparer ou remplacer les pieces du
produit si ce n'est pas spécifiquement demandé dans le
manuel d'utilisation. e Veiller & ce que les enfants ne
jouent pas avec le produit ; garder les enfants a distance et
les surveiller : les parties accessibles peuvent devenir trés
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chaudes pendant I'utilisation. @ Le produit peut étre utilisé
par des enfants 4gés d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou sans expérience ou sans les
connaissances nécessaires, a condition qu'ils soient
surveillés ou aprés que ces personnes aient recu des
instructions relatives a l'usage sOr du produit et a la
compréhension des dangers que cela implique. e Le
produit et les parties accessibles deviennent trés chauds
pendant l'utilisation. Veiller a ne pas toucher les éléments
chauffants. @ Ne pas toucher les éléments chauffants du
produit durant et aprés I'utilisation. e Eviter le contact avec
des chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants du produit ne soient suffisamment
refroidis, risque d'incendie. ® Ne pas placer des matériaux
inflammables sur le produit ou a proximité. e Les graisses
et les huiles chaudes peuvent facilement prendre feu. @ La
cuisson non surveillée sur une plaque de cuisson avec de
I'huile ou de la graisse peut étre dangereuse et provoquer
des incendies. e La friture doit étre surveillée afin d'éviter
que I'huile ne prenne feu. @ Le processus de cuisson doit
étre surveillé. Un processus de cuisson a court terme doit
étre surveilé en permanence. e Ne JAMAIS tenter
d'éteindre les flammes avec de I'eau. Au contraire, éteindre
le produit et étouffer les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu. e Eviter les
débordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des
liquides, réduire 'apport de chaleur. ® Ne pas laisser les
éléments chauffants allumés avec des casseroles et des
poéles vides, ou sans récipients. ® Ne jamais chauffer une
boite de conserve contenant des aliments sans l'ouvrir :
elle pourrait exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous
les autres types de plaques de cuisson. e A la fin de la
cuisson, éteindre la zone de cuisson correspondante. e Le
produit n'est pas destiné a étre mis en marche au moyen
d'un programmateur externe ou dun systeme de
commande a distance séparé. Ne pas utiliser de nettoyeur
vapeur, risque d’électrocution. e Avant toute opération de
nettoyage ou d’entretien, débrancher le produit du secteur
électrique en enlevant la fiche ou & travers le disjoncteur
général de I'habitation. @ Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance. e Le produit doit étre fréquemment nettoyé, a
lintérieur comme a I'extérieur (AU MOINS UNE FOIS PAR
MOIS) ; respecter dans tous les cas les indications
présentes dans les instructions d'entretien. e Il est
important de conserver ce manuel pour pouvoir le consulter
a tout moment. En cas de vente, de cession ou de
déménagement, s'assurer qu'il accompagne toujours le
produit.

e Avant l'installation, s'assurer que les conditions locales
de distribution (nature du gaz et pression du gaz) et le
réglage de I'appareil sont compatibles. e L'appareil doit
étre installé et branché conformément aux réglementations
d'installation en vigueur dans le pays de destination/
d'utilisation. Adopter des mesures particuliéres en termes
de conditions requises de ventilation de la piece
d'installation de I'appareil. ® Cet appareil concerne un
appareil encastrable de classe 3. e Les instructions ne



sont valables que pour les pays de destination dont les
symboles apparaissent sur la plaque du numéro de série.
e L'appareil a été congcu pour un usage domestique non
professionnel. o Eviter que le cordon d'alimentation de
I'appareil en  question et dautres appareils
électroménagers n’entrent en contact avec les parties
chaudes de la plaque de cuisson. e Si le cordon
d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant ou son service d’assistance technique, ou dans
tous les cas par une personne ayant une qualification
similaire, afin d’éviter tout risque. @ En cas de panne,
n‘accéder en aucun cas aux mécanismes internes pour
tenter une réparation. Contacter I'assistance technique. e
S'assurer que les poignées des casseroles sont toujours
tournées vers lintérieur de la plaque de cuisson, pour
éviter qu'elles ne soient heurtées accidentellement. @ Ne
pas utiliser de casseroles instables ou déformées. e
ATTENTION ! En cas de rupture de la plague en verre : 1)
éteindre immédiatement tous les brlleurs et isoler
I'appareil de I'alimentation. 2) ne pas toucher la surface de
I'appareil. 3) ne pas utiliser I'appareil. ® ATTENTION !
L'utilisation d’une plaque gaz produit de la chaleur, de
'humidité et des produits de combustion dans la piéce
dans laquelle elle est installée. S'assurer que la piéce est
bien ventilée, en particulier quand I'appareil est en cours
d'utilisation, et maintenir les trous de ventilation ouverts
comme le prévoient les normes en vigueur. e L'utilisation
prolongée et intensive de I'appareil peut demander une
ventilation additionnelle (par exemple I'ouverture d’une
fenétre) ou une ventilation plus efficace en installant un
dispositif de ventilation mécanique. ® Ne pas bloquer les
ouvertures de ventilation et d’évacuation de la chaleur de la
plaqgue. e ATTENTION ! L'appareil est destiné
exclusivement & un usage domestique pour la cuisson des
aliments. Aucune autre utilisation n’est autorisée (par ex.
chauffage de pieces). @ Si le brileur ne s'allume apres 15
secondes, ouvrir la porte de la piece et attendre au moins
une minute avant de réessayer. e Sur les plaques sans
securité, en cas d'extinction des flammes d'un brdleur,
fermer le robinet correspondant et ne pas tenter de le
rallumer pendant une minute. @ A la fin de la cuisson, il
convient de toujours fermer le robinet principal du
conduit et/ou de la bouteille.

e Le non-respect des consignes de nettoyage du produit et
du remplacement et nettoyage des filtres comporte des
risques d'incendie. @ Le flambage est strictement interdit.
e L'utilisation d’'une flamme nue peut endommager les
filtres et provoquer des incendies et doit donc étre évitée.
e Le local doit disposer d'une ventilation suffisante lorsque
le produit est utilisé en méme temps que d’autres appareils
a combustion de gaz ou autres combustibles. e
Concernant les mesures techniques et de sécurité a
prendre pour [l'évacuation des fumées, respecter
scrupuleusement les réglementations établies par les
autorités locales compétentes. ® L'air extrait ne doit pas
étre conduit vers le tube destiné a I'évacuation des fumées
des appareils @ combustion a gaz ou autres combustibles.
o Ne jamais utiliser le produit sans la grille correctement
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montée !

,A SECURITE POUR LE BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

e Débrancher le produit du secteur électrique. o -
Linstallation doit étre effectuée par un personnel
professionnellement qualifié, connaissant les normes en
vigueur en matiére d'installation et de sécurité. e Le
fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages
personnels, matériels et aux animaux en cas de non-
respect des indications fournies dans ce chapitre. @ La
mise a la terre du produit est obligatoire. @ Le cordon
d’alimentation doit étre suffisamment long pour permettre le
branchement du produit, intégré dans le meuble, au
secteur électrique. eLe cordon d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le retrait de la plaque de
cuisson du plan de travail. @ Ne pas utiliser de prises
multiples ni de rallonges. eS’assurer que la tension sur la
plaque signalétique sur le fond de I'appareil correspond a
celle de la maison ou il sera installé. e Le cable électrique
de terre doit étre 2cm plus long que les autres cables. e Le
cable ne doit @ aucun moment atteindre une température
de 50°C supérieure a la température ambiante. o Le
produit est destiné a étre connecté en permanence au
secteur électrique ; pour cette raison, effectuer la
connexion a un réseau fixe a travers un interrupteur
omnipolaire conformément aux regles d'installation, qui
assure la déconnexion compléte du réseau dans les
conditions de la catégorie de surtension Ill, et qui soit
facilement accessible aprés [linstallation. e Une fois
linstallation terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a l'utilisateur. e Attention !
Ne pas brancher le produit au secteur électrique tant que
linstallation n'est pas totalement terminée. ® Avant de
brancher le produit au secteur électrique : contrbler la
plaque des données (présente sur la partie inférieure du
produit) pour vérifier que la tension et la puissance
correspondent a celle du secteur et que la prise est
adéquate. En cas de doute, appeler un électricien qualifié.
e Attention ! Le remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service d'assistance technique
agréé ou par une personne ayant une qualification
similaire.

e Attention ! Avant de rebrancher le circuit au secteur
électrique et den vérifier le fonctionnement correct,
toujours contréler que le céble ait été correctement monté.

N\ SECURITE POUR LE RACCORDEMENT
AU GAZ

e - L'installation doit étre effectuée par un personnel
professionnellement qualifié, connaissant les normes en
vigueur en matiére d'installation et de sécurité. e
Raccorder I'équipement & la bouteille ou a [linstallation
selon les prescriptions des normes en vigueur, en
s'assurant au préalable que I'équipement est adapté au
type de gaz disponible.



B Iln IS0 7/1

IS0 228/1 (FR)

e Autrement, voir : « Adaptation a un type de gaz
différent ». e \Vérifier également que la pression
d'alimentation se situe dans les valeurs indiquées dans le
tableau : « Informations réservées aux utilisateurs ».

e Raccordement métallique rigide/semi-rigide
Effectuer le raccordement avec des raccords et des tuyaux
métalliques (y compris flexibles) de sorte & ne pas
provoquer de contraintes sur les parties internes de
I'appareil. e L'installation de tuyaux flexibles doit étre
effectuée de maniere a ce que la longueur, en conditions
d’extension maximale, ne dépasse pas 2 m. e Utiliser
uniguement des tuyaux conformes aux normes nationales
en vigueur. e Attention ! Une fois l'installation terminée,
vérifier la parfaite étanchéité de tout le systeme de
raccordement avec une solution savonneuse. Ne jamais
utiliser de flamme pour ce contréle.

o Adaptation a un type de gaz différent : Pour adapter
I'appareil a un type de gaz différent de celui pour lequel il a
été congu (indiqué sur l'étiquette collée sur la partie
inférieure de la plaque ou sur I'emballage), remplacer les
buses des briileurs en effectuant les opérations suivantes :
1 — retirer les grilles de la plaque et extraire les briileurs de
leurs logements. 2 — dévisses le buses, a I'aide d'une clé a
tube de 7 mm et les remplacer par celles adaptées au
nouveau type de gaz (voir tableau « Caractéristiques
d’utilisation des brileurs a gaz »). 3 — remonter les
pieces en suivant les opérations dans l'ordre inverse e
Attention ! A la fin de cette opération, remplacer la vieille
étiquette de I'étalonnage avec celle correspondant au
nouveau gaz utilisé. FIG.AQ.

e Réglage minimums : 1 — positionner le robinet sur le
minimum. 2- enlever le bouton et agir avec un tournevis sur
la vis de réglage placée a l'intérieur ou a coté de la tige du
robinet jusqu'a obtenir une petite flamme réguliére FIG.A1.
3 — vérifier qu’en tournant rapidement le bouton, de la
position maximum a la position minimum, les brileurs ne
s'éteignent pas. 4 - en cas de mauvais fonctionnement du
dispositif de sécurité (termocouple), avec les brileurs au
minimum, augmenter le débit du minimum en agissant sur
la vis de réglage. 5 — une fois le réglage effectué, rétablir
les scellés du by-pass avec de la cire & cacheter ou des
matériaux équivalents. ® Dans le cas de gaz liquides (ex.
GPL) la vis de réglage doit étre vissée a fond. e
Attention ! A la fin de cette opération, remplacer
I'ancienne étiquette de [I'étalonnage avec celle
correspondant au nouveau gaz utilisé. e Attention ! Sila
pression du gaz utilisé est différente (ou variable) de celle
prévue, un régulateur de pression, conforme aux normes
nationales en vigueur, doit étre installé sur le tuyau
darrivée. e La quantité d’air nécessaire a la
combustion ne doit pas étre inférieure a 2.0 m3/h pour
chaque kW de puissance installé. e Voir tableau des
puissances des brileurs.
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N\ SECURITE POUR L’INSTALLATION

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre
effectuée par un personnel spécialisé.

e Avant de commencer linstallation : Aprés avoir
déballé le produit, vérifier qu'il n'a subi aucun dommage
durant le transport et, en cas de problemes, contacter le
revendeur ou le Service Client, avant de procéder a
linstallation ; vérifier que les dimensions du produit sont
adaptées a la zone d'installation choisie ; vérifier qu'aucun
matériel accessoire (comme des sachets avec des vis,
garanties, etc.) ne se trouve a lintérieur de I'emballage
(pour des raisons de transport), il doit étre enlevé et
conservé ; veérifier par ailleurs qu'une prise électrique est
disponible a proximité de la zone d'installation

o Préparation du meuble pour I'encastrement :

* Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des seche-linges ; effectuer tous les
travaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de
cuisson et éliminer soigneusement les copeaux ou les
résidus de sciure.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur
doit étre d’au moins 50mm devant, d’au moins 50mm sur
les coté et d'au moins 500mm par rapport aux meubles
supérieurs.

NB : les indications a suivre pour la conception des
espaces sont celles du fabricant de la cuisine.

+ pour optimiser l'installation filtrante, il est conseillable de
réaliser une ouverture dans la plinthe pour pouvoir y placer
une grille commerciale.

« Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S),
ayant une résistance aux températures allant jusqu'a
250° ; avant l'installation, les surfaces & coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre 'adhérence (ex. : agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussieres,
résidus d'anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout le contour ; aprés le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

e Attention ! La non-installation de vis et fixations
conformément a ces instructions peut comporter des
risques électriques.

e Remarque il est conseillable, pour installer
correctement le produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban
ayant les caractéristiques suivantes : film élastique en PVC
souple, avec adhésif & base d'acrylate ; qui respecte la
norme DIN EN 60454 ; retardateur de flamme ; excellente
résistance aux écarts de température utilisable a basses
températures.

ELIMINATION EN FIN DE VIE
Cet appareil est marqué conformément a la Di-
E rective Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013
No.3113, Déchets d'équipements électriques et
B ¢|cctroniques (DEEE).
S'assurer que ce produit est correctement éliminé.

L'utilisateur  contribue a  prévenir les  possibles



conséquences négatives pour I'environnement et la santé.
Le symbole présent sur le produit ou sur la documentation
qui 'accompagne indique qu'il ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais étre apporté a un point de
collecte pour le recyclage d'équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux
réglementations locales d'élimination des déchets. Pour
plus d'informations sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le
service de collecte des déchets ménagers ou le magasin
ou le produit a été acheté.

m

@ Concerne la France uniquement :
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Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

NORMES

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/IEC 60335-1 ; EN/IEC 60335-2-102, EN/
|IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1. * Performance :
EN/IEC 61591 ; ISO 5167-1 ; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/
IEC 60704-1 ; EN/IEC 60704-2-13 ; EN/IEC 60704-3 ; ISO
3741 ; EN 50564 ; IEC 62301 ; EN30-2-1. « CEM : EN
55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire
limpact environnemental : Pour commencer a cuisiner,
allumer I'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer
quelques minutes, méme aprés la fin de la cuisson.
Augmenter la vitesse seulement en cas de grosses
quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction
booster uniquement pour les cas extrémes. Pour préserver
I'efficacité du systéme de réduction des odeurs, remplacer
le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre & graisse
régulierement pour en préserver |'efficacité. Pour optimiser
I'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diamétre
maximal du systeme de canalisation indiqué dans ce
manuel.
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2. UTILISATION

UTILISATION DES RECIPIENTS POUR LA
CUISSON

Il est conseillé d'utiliser des casseroles d’un diamétre
adapté aux brileurs en évitant que la flamme ne
dépasse leur fond.

Pour connaitre le diamétre de la casserole a utiliser pour
chaque brdleur, consulter la partie illustrée de ce manuel.

o Economie d'énergie

Utiliser du matériel de cuisson dont le fond a un diamétre
identique a celui de la zone de cuisson ; utiliser
uniquement du matériel de cuisson & fond plat ; - Si
possible, laisser le couvercle sur les casseroles durant la
cuisson ; Cuire les légumes, les pommes de terre, etc.
avec une petite quantité d'eau afin de réduire le temps de
cuisson ; utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus
la consommation d'énergie et le temps de cuisson ; placer
la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

+ Pour réduire la consommation d’énergie, il est conseillé
de régler les brlleurs au niveau adapté a la cuisson en
cours. Pour une efficacitt maximale dextraction des
vapeurs, placer une louche entre le couvercle et la
casserole, surtout avec des casseroles hautes.

UTILISATION DE L'EXTRACTEUR

Le systeme d'extraction peut étre utilisé en version
aspirante a évacuation externe ou filtrante a recyclage
interne.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte
des kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes que aspirantes.

° @ Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une
série de tuyaux (a acheter séparément) . Raccorder le
produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du
méme diametre que celui de la sortie d'air (bride de
raccord). Pour plus d'informations sur les tuyaux et les
dimensions voir la page relative aux accessoires sur la
notice - Version aspirante. L'utilisation des tuyaux et des
orifices d'évacuation d'un diamétre inférieur diminuera
I'efficacité de I'extraction et augmentera considérablement


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

le bruit. Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.
Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : « Le
parcours maximal conseillé pour les conduits est de 7
meétres linéaires. * Sur le total de 7 métres linéaires, il est
conseillé d'utiliser au maximum deux coudes de 90° -«
Eviter tout changement drastique de section du conduit, en
privilégiant toujours un section équivalente a @ 150 mm (ou
la rectangulaire de 222 x 89 mm).

° Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce. Ce produit
comprend des filtres et des tuyaux pour [installation
permettant I'évacuation de l'air du meuble. Pour plus
d'informations  concernant les accessoires fournis,
consulter la partie illustrée de ce manuel.

Important

On peut acheter un Kit pour le fonctionnement a aspiration.
Dans ce cas, le filtre au charbon ne doit pas étre installé.
De plus, ['utilisation du kit a aspiration pourrait nécessiter
une installation de la hotte autre que ce qui est illustré dans
ce manuel donc, avant de commencer l'installation de la
hotte, acheter le kit a aspiration et consulter les instructions
jointes au kit.
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3. FONCTIONNEMENT
PANNEAU DE COMMANDE

2

N7/

Fonction

Brlleur semi-rapide

Braleur Dual

Brlleur rapide

Brlleur semi-rapide

Zone d’aspiration / Grille amovible

O’U‘I-F@N_xﬁ

Grilles amovibles

Boutons de commande :
Marche/arrét du brlleur a gaz
Marche/arrét du brdleur a gaz Dual

o T o N

Marche/arrét de I'extracteur



FONCTIONNEMENT DE LA PLAQUE DE
CUISSON

L'allumage des briileurs (1-3-4) s'effectue en appuyant sur
le bouton correspondant et en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu'a la puissance

maximale @

L'étincelle entre la bougie et le brdleur provoque I'allumage
du brlleur concerné. Une fois allumé, relacher
immédiatement le bouton en réglant la flamme selon les
exigences. L'allumage du brileur se fait en appuyant a
fond le bouton dans la position de maximum pendant
environ 3 a 5 secondes. Controler, en relachant le bouton,
que le braleur reste allumé.

Attention ! en cas de coupure d’électricité, I'allumage peut
étre effectué en agissant de la méme maniere sur le
bouton et en approchant une flamme au niveau des trous
de la partie supérieure du brdleur.

L'allumage du brilleur Dual (2) seffectue de la méme
maniere, en appuyant et en tournant la manette dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre. Dans ce cas, a
chaque position correspond un fonctionnement différent
des brileurs, comme indiqué ci-dessous :

1 cran : F1 flamme haute - F2 flamme haute.

2 cran : F1 flamme haute - F2 flamme basse.

3 cran : F1flamme haute - F2 flamme éteinte.

4 cran : F1 flamme basse -F2 flamme éteinte.

FONCTIONNEMENT DE L’EXTRACTEUR

Attention : le bouton de I'extracteur est doté d'un disque
rotatif rétroéclairé ; selon la fonction & exécuter, le bouton
peut étre tourné ou enfoncé.
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e Vitesse (puissance) d’extraction :
Pour sélectionner les vitesses d'aspiration disponibles,
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tourner le bouton (3) dans le sens des aiguilles d'une
montre pour allumer et augmenter la vitesse d’aspiration et
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour la
diminuer, et éteindre la hotte.

La couronne (L) sallime pour indiquer la vitesse
d'aspiration sélectionnée :

+L1 allumé : vitesse 1

+ L14L2 allumés : vitesse 2

+ L1+L2+L3 allumés : vitesse 3

+ L1+L2+L3+L4-clignote lentement :

vitesse 4 (Boost 1) : durée 30 minutes, puis la hotte passe
automatiquement & la vitesse 3

+ L1+L2+L3+L4-clignote rapidement :

vitesse 5 (Boost 2) : durée 7 minutes, puis la hotte passe
automatiquement a la vitesse 3

+ L éteint : moteur d’aspiration éteint

o Minuterie :

L’extracteur est doté d’une fonction minuterie, avec un arrét
automatique temporisé.

Attention : la minuteur n’est pas prévue pour les vitesses
Boost 1 et Boost 2, qui sont déja temporisées.

Pour activer le minuteur, appuyer sur le bouton (3-T)
pendant 2 secondes ;

+ en utilisant la vitesse 1 la hotte s'éteindra
automatiquement aprés 15 minutes (L1 clignote)

+ en utilisant la vitesse 2 la hotte s'éteindra
automatiquement aprés 10 minutes (L1 reste fixe — L2
clignote)

+ en utilisant la vitesse 3 la hotte s'éteindra
automatiquement aprés 5 minutes (L1+L2 restent fixes —
L3 clignote)

o Activation/Désactivation des voyants de saturation
des filtres :

La hotte est dotée d'un dispositif qui signale quand un
entretien des filtres doit étre effectué. Pour activer le
dispositif de controle de saturation des filtres, procéder de
la fagon suivante :

1 : Eteindre la hotte.

2 : Appuyer sur le bouton (3-T), pendant 5 secondes ;

la couronne (L) s'allume completement, et clignote, pour
indiquer que I'on se trouve dans le menu de réglage des
filtres.

Attention ! Le dispositif de controle de la saturation du
filtre & graisse est généralement déja activé ; le dispositif
de contrdle du filtre & charbon actif est généralement
désactivé.

3a : Filtre a graisse

Tourner le bouton (3) dans le sens des aiguilles d’une
montre L2+L3 sont allumés et fixes.

Appuyer sur le bouton : L2 + L3 commencent a clignoter, le
dispositif de contréle du filtre a graisse est désactivé.

Appuyer sur le bouton : L2 +L3 commencent passent en



mode fixe, le dispositif de contréle du filtre a graisse est
activé.

3b : Filtre a charbon actif

Tourner le bouton (3) dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, L1+L4 sont allumés et clignotent.

Appuyer sur le bouton : L1 +L4 commencent passent en
mode fixe, le dispositif de contrdle du filtre a charbon est
activé.

Appuyer sur le bouton : L1 + L4 commencent a clignoter, le
dispositif de contrdle du filtre a charbon est désactivé.

4 : Appuyer de nouveau sur le bouton (3-T) pendant
5 secondes ; la couronne (L) clignote puis s'éteint pour
signaler la sortie du menu de réglage des filtres.

Attention ! aprés 1 minute, le menu se ferme
automatiquement.

o Voyant de saturation des filtres :

La hotte indique lorsqu'il faut changer les filtres :
+ Filtre a graisse : L2 + L3 clignotent

« Filtre a charbon actif : L1 + L4 clignotent

o Réinitialisation saturation filtres :

Aprés avoir effectué I'entretien des filtres (a graisse et/ou a
charbon actif), appuyer pendant 4 secondes sur le bouton
(3-T) : les voyants L s'éteindront, confrmant que la
réinitialisation a eu lieu.

Remarque : en cas de signal simultané (saturation filtre
anti-graisse et filtre a charbon actif), répéter le réarmement
deux fois.
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TABLEAU DE PUISSANCE

ALIMENTATION VARGUAGE | poRTEE | conson. PRESSIONDU GAZ
Tvpe |PRESSION  mbar BRULEURS INECTEUR |  Kw MATION |min. INom. |Max.
NORM :
DUAL ESTER-B 89 27
3341
DUAL CENT-A 68 08
Gaz | G20 20mbar 17 | 20 | 25
RAPIDE 125 3 286 Ih
SEMI-RAPIDE 97 175 167 Iih
DUAL ESTERB 63 27
255 gh
DUAL CENT-A 46 08
Gaz | G30 29mbar 20 |2830| 35
RAPIDE 80 25 182 g
SEMI-RAPIDE 66 175 127 glh
DUAL ESTER-B ) 27
3821
DUAL CENT-A 7 08
Gaz |G25.3 25mbar 20 25 30
RAPIDE 130 3 3271
SEMI-RAPIDE 100 175 19111
DUAL ESTER-B 54 27
255 gh
DUAL CENT-A 40 08
Gaz |G30 50mbar 42,5 50 57,5
RAPIDE 78 3 218 gh
SEMI-RAPIDE 60 1,75 127 gh

DUAL EXTERN - B et DUAL CENT - A (fig.A0)

Remarque : les configurations valables sont celles relatives aux buses fournies (qui varient en fonction du produit).
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4. ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou
d’entretien, s’assurer que les zones de cuisson sont

éteintes et froides.
x Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de
linstallation marquées de ce symbole.

ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON

o Nettoyage de la plaque de cuisson

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

+ Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer.
Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

* Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou les détachants.

* NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la
nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par
des résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments & haute
teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et
doivent étre immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le
sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques
pour le nettoyage de la plaque (suivre les instructions du
fabricant).

o Nettoyage de la plaque gaz

Pour prolonger la durée de vie de lappareil, il est
indispensable d'effectuer périodiquement un nettoyage
soigneux, en gardant a l'esprit les points suivants : les
briileurs et les couvercles (parties mobiles du brlleur)
doivent étre lavés fréquemment avec de I'eau bouillante et
du détergent, en veillant & enlever toute incrustation,
séchés soigneusement, et il faut controler qu'aucun des
trous du brdleur ne soit obstrué, méme partiellement. Aprés
avoir effectué le nettoyage, repositionner correctement les
grilles et les brdleurs.

a. DISPOSITIF DE SECURITE
b. Bougie d'allumage des BRULEURS GAZ

Attention ! La lubrification des robinets doit étre
effectuée par un personnel qualifié qui devra étre
contacté en cas d’anomalies de fonctionnement.
Controler périodiquement I'état de conservation du
tuyau flexible d’alimentation en gaz. En cas de fuites,
demander ['intervention immédiate du personnel
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qualifié pour la substitution.

° XD Nettoyage du bac de récupération des
liquides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles, il est possible d'intervenir a travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin
d'éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum
d’hygiéne.

Pour un nettoyage plus complet et approfondi, enlever
complétement le bac inférieur.

° XE Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et
du détergent neutre et correctement séchée pour éviter
tout phénoméne d’oxydation.

ENTRETIEN DE L’EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre.

NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE
NETTOYAGE !

Eviter I'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS
UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur
de saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse
température et cycle rapide. Avec le lavage au lave-
vaisselle, le filtre anti-graisse métallique peut décolorer
mais ses caractéristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre Anti-Odeurs (Uniquement
pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi
plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la
régularité du nettoyage du filtre a graisse.

Le filtre & odeurs doit étre régénéré comme suit :

Lavage manuel a I'eau chaude sans utiliser de savon ni de
détergents ou Lavage au lave-vaisselle a 60/65°C
pendant environ 6/7 minutes. sans utilisation de savons et
sans présence de vaisselle pour éviter la contamination
avec des graisses et de I'huile.

Le filtre doit ensuite étre séché au four non ventilé a une
température Maxi de 75°C pendant 50 minutes..

ATTENTION ! Placer le filtre dans le four loin des
résistances électriques ou autre source de chaleur.



5. ASSISTANCE
DEPANNAGE

La plaque peut ne pas fonctionner ou mal fonctionner.
Avant d’appeler I'assistance, voyons ce qui peut étre fait.
Vérifier avant tout qu'il n'y a pas de coupure sur les
alimentations en gaz et en électricité, et en particulier que
les robinets de gaz en amont de la plaque de cuisson sont
ouverts.

Le brileur ne s’éclaire pas ou la flamme n’est pas
uniforme

Controler que :

* Les trous de sortie du gaz du brlleur ne soient pas
bouchés.

* Toutes les pieces mobiles qui composent le brlleur soient
correctement montées.

+La présence de courants d'air a proximité de la plaque.

La flamme s’éteint

Controler que :

+ Vous n'avez pas enfoncé le bouton a fond.

« Vous n'avez pas maintenu le bouton enfoncé a fond
suffisamment longtemps pour activer le dispositif de
sécurité.

* Les trous de sortie de gaz a proximité du dispositif de
sécurité ne soient pas obstrués.

Le brileur en position de minimum s’éteint

Controler que :

+ Les trous de sortie de gaz ne soient pas obstrués.

+ Il n'y ait pas de courants dair a proximité de la plaque.

* Le réglage du minimum soit correct.

Les récipients sont instables

Controler que :

+ Le fond du récipient soit parfaitement plat.

+ Le récipient soit centré sur le brlleur ou la plaque
électrique.

* Les grilles n'aient pas été inversées.

SERVICE D’ASSISTANCE

Avant de contacter le Service d’Assistance, vérifiez qu'il est
impossible de résoudre le probleme pas vous-méme en
vous basant sur les points décrits dans « Dépannage ».

Si malgré tous les contréles, la plaque ne fonctionne pas et
que le probléme que vous avez détecté persiste, appelez le
Centre d’Assistance Technique.

Indiquez :

* le modele de la machine (Mod.)

* le numéro de série (SIN)

Ces derniéres informations se trouvent sur la plaque
signalétique fixée sur 'appareil et/ou sur 'emballage.
Attention ! Ne faites jamais appel a des techniciens
non autorisés et refusez toujours Iinstallation de
piéces de rechange non d’origine.
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