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Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio
derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi
(es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni
responsabilita per usi non appropriati o0 per errate
impostazioni dei comandi.

L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti
rispetto a quanto illustrato nei disegni di questo
libretto, comunque le istruzioni per l'uso, Ila
manutenzione e l'installazione rimangono le stesse.

e Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

o Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

e Prima di procedere allinstallazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire con
linstallazione.

o Verificare I'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con l'installazione. In caso contrario contattare il rivenditore
e non proseguire con l'installazione.

@: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
acquistabili separatamente presso rivenditori specializzati.

*: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli e sono
acquistabili sui siti www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SICUREZZA E NORMATIVE
/\ SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti
istruzioni:

o || prodotto deve essere scollegato dalla rete elettrica
prima di effettuare qualunque intervento di installazione. @
Per tutte le operazioni di installazione e manutenzione
utilizzare guanti da lavoro. e Llinstallazione o la
manutenzione deve essere eseguita da un tecnico
specializzato, in conformita alle istruzioni del fabbricante e
nel rispetto delle norme locali vigenti in materia di
sicurezza. e Utilizzare solo le viti di fissaggio in dotazione
con il prodotto per l'installazione o, se non in dotazione,
acquistare il tipo di viti idoneo. e Utilizzare la lunghezza
corretta per le viti che sono identificati nella guida
all'installazione. @ Non riparare o sostituire qualsiasi parte
del prodotto se non specificamente richiesto nel manuale
d'uso. e Fare attenzione che i bambini non giochino con il
prodotto @ Mantenere i bambini a distanza e sorvegliarli, in
quanto le parti accessibili possono diventare molto calde
durante I'uso. e Il prodotto pud essere utilizzato da bambini
di eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte

capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza
oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni
relative all'uso sicuro del prodotto e alla comprensione dei
pericoli ad esso inerenti. e Il prodotto e le sue parti
accessibili - diventano calde durante [lutilizzo. Fare
attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti. e Durante
e dopo l'uso non toccare gli elementi riscaldanti del
prodotto. e Evitare il contatto con panni o altro materiale
infiammabile fino a che tutti i componenti del prodotto non
si siano sufficientemente raffreddati, rischio di incendio.
Non riporre materiale infiammabile sul prodotto o nelle sue
vicinanze. e | grassi e gli oli surriscaldati prendono
facilmente fuoco. e La cottura non sorvegliata su un piano
cottura con olio 0 grasso pud essere pericolosa e generare
incendi. e La frittura deve essere fatta sotto controllo onde
evitare che 'olio surriscaldato prenda fuoco. e Il processo
di cottura deve essere sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvegliato continuamente.
Non tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al
contrario, spegnere il prodotto e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio o una coperta antincendio. e
Evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o
riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore. ® Non
lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti. @ Non riscaldare
mai una scatoletta o un barattolo di latta contenente
alimenti senza prima averlo aperto: potrebbe esplodere!
Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di piani
cottura. @ Una volta terminato di cucinare, spegnere la
relativa zona di cottura. e Il prodotto non & destinato ad
essere messo in funzione per mezzo di un temporizzatore
esterno oppure di un sistema di comando a distanza
separato. Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse
elettriche. @ Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, disinserire il prodotto dalla rete elettrica
togliendo la spina o staccando [linterruttore generale
dell'abitazione. e La pulizia e la manutenzione non deve
essere effettuata da bambini senza sorveglianza. e |I
prodotto va frequentemente pulito sia internamente che
esternamente  (ALMENO UNA VOLTA AL MESE),
rispettare comunque quanto espressamente indicato nelle
istruzioni di manutenzione. ® E importante conservare
questo manuale per poterlo consultare in ogni momento. In
caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che
resti insieme al prodotto.

e Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima dell'uso del piano ad induzione,
che il proprio stimolatore sia compatibile con il prodotto. e
Se la superficie & incrinata, spegnere il prodotto per evitare
la possibilita di scossa elettrica ® Pericolo di incendio: non
poggiare oggetti sulle superfici di cottura. e Non
appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla superficie del piano cottura
perché potrebbero surriscaldarsi. @ Importante: Dopo I'uso,
spegnere il piano cottura tramite il suo dispositivo di
comando e non fare affidamento sul rivelatore di pentole. @
Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta
d'alluminio, e non posate mai direttamente prodotti imballati



con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe
irimediabilmente il vostro prodotto. e L'utilizzo di una
potenza elevata come la funzione Booster non & adatta per
il riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio I'olio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere pericoloso. In
questi casi si consiglia ['utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere posti direttamente sul
piano cottura e devono essere centrati. In nessun caso
inserire altri oggetti tra la pentola e il piano cottura. e In
situazione di elevate temperature il prodotto diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.
o Attenzione! Quando il piano di cottura € in funzione le
parti accessibili dell'apparecchio possono diventare calde.
o L'inosservanza delle norme di pulizia del prodotto e della
sostituzione e pulizia dei filtri comporta rischi di incendi. ®
E’ severamente vietata la cottura flambé. e L'impiego di
fiamma libera € dannoso ai filtri e puo dar luogo ad incendi,
pertanto deve essere evitato in ogni caso. e Il locale deve
disporre di sufficiente ventilazione, quando il prodotto viene
utilizzato contemporaneamente ad altri apparecchi a
combustione di gas o altri combustibili. e Per quanto
riguarda le misure tecniche e di sicurezza da adottare per
lo scarico dei fumi attenersi strettamente a quanto previsto
dai regolamenti delle autorita locali competenti. @ L'aria
aspirata non deve essere convogliata in un condotto usato
per lo scarico dei fumi prodotti da apparecchi a
combustione di gas o di altri combustibili. @ Non utilizzare
mai il prodotto senza la griglia montata correttamente!

/\ SICUREZZA PER IL COLLEGAMENTO
ELETTRICO

e Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. o
L'installazione deve essere effettuata da personale
professionalmente qualificato a conoscenza delle norme
vigenti in materia d'installazione e sicurezza. e I
costruttore declina ogni responsabilita a persone, animali o
a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite
nel presente capitolo. @ La messa a terra del prodotto e
obbligatoria per legge. e Il cavo di alimentazione deve
essere  sufficientemente  lungo da permettere il
collegamento del prodotto, incassato nel mobile, alla rete
elettrica. ell cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la rimozione del
piano cottura dal piano di lavoro. @ Non utilizzare prese
multiple o prolunghe. ®Assicurarsi che la tensione indicata
sulla targhetta matricola posta sul fondo del prodotto
corrisponda a quella dell'abitazione in cui verra installato.
Il cavo elettrico della terra deve essere 2cm piu lungo
rispetto agli altri cavi. @ In nessun punto il cavo deve
raggiungere una temperatura di 50°C superiore alla
temperatura ambiente. e Il prodotto & destinato ad essere
connesso permanentemente alla rete elettrica, per questo
motivo effettuare il collegamento a rete fissa tramite un
interruttore  omnipolare conformemente alle regole di
installazione, che assicuri la disconnessione completa della
rete nelle condizioni della categoria di sovratensione I, e
che sia facilmente accessibile dopo l'installazione. ® Una
volta terminata ['installazione, i componenti elettrici non
dovranno pil essere accessibili dall'utilizzatore. e

Attenzione! Non collegare il prodotto alla rete elettrica
finché l'installazione non € totalmente completata. @ Prima
di allacciare il prodotto alla rete elettrica: controllare la
targa dati (posta nella parte inferiore del prodotto) per
accertarsi che tensione e potenza siano corrispondenti a
quella della rete e la presa di collegamento sia idonea. In
caso di dubbio interpellare un elettricista qualificato.

e Nel caso in cui il prodotto non sia dotato di cavo di
alimentazione, utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm? per potenza fino a 5500 Watt,; mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm?).

o Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito
allalimentazione di rete e di verificarne il corretto
funzionamento, controllare sempre che il cavo di
alimentazione sia stato montato correttamente.

POWER LIMITATION: il prodotto e dotato di una funzione
Power Limitation che permette di impostare una soglia
massima di assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento del collegamento del
prodotto alla rete elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti successivi). Dimensionare
la protezione dell'impianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per la sequenza di settaggio
del Power Limitation consultare questo manuale nella
sezione Funzionamento.

KIT WINDOWS: Il prodotto & predisposto per essere
utilizzato in abbinamento ad un KIT sensore Window
(non fornito dal produttore). Installando il KIT sensore
Window (soltanto nel caso di utilizzo in modalita
ASPIRANTE), 'aspirazione dell'aria smettera di funzionare
ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su cui il
KIT viene applicato, risultera chiusa. Il collegamento
elettrico del KIT all’apparecchio deve essere effettuato
da personale tecnico qualificato e specializzato. Il KIT
deve essere separatamente certificato in accordo alle
norme di sicurezza pertinenti al componente ed al suo
impiego con I'apparecchio. L’installazione deve essere
effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE: il cablaggio del KIT da collegare al
prodotto deve essere parte di un circuito certificato in
bassissima tensione di sicurezza (SELV). Il produttore
di questo apparecchio declina ogni responsabilita per
eventuali inconvenienti, danni, incendi provocati da
difetti e/o problemi di malfunzionamento elo errata
installazione del KIT.

£\ SICUREZZA PER L'INSTALLAZIONE

o L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

e Prima di iniziare con linstallazione: Dopo aver
disimballato il prodotto verificare che non si sia
danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti,
prima di procedere con [linstallazione; Verificare che il



prodotto acquistato sia di dimensioni idonee alla zona di
installazione prescelta; Verificare che all'interno dell'imballo
non vi sia (per motivi di trasporto) materiale di corredo (ad
esempio buste con viti, garanzie eftc) , eventualmente va
tolto e conservato; Verificare inoltre che in prossimita della
zona di installazione sia disponibile una presa elettrica

o Predisposizione del mobile per I'incasso:

* Il prodotto non pud essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e
asciugatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima
di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente
trucioli o residui di segatura.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 50mm frontalmente, di almeno 50mm
lateralmente e di almeno 500mm rispetto ai pensili
superiori.

NB: nella progettazione degli spazi vanno seguite le
indicazioni del produttore della cucina.

* per ottimizzare linstallazione filtrante & consigliabile
realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire
una griglia commerciale.

* Importante: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente  (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli, polveri,
residui di vecchi adesivi etc.); il collante va distribuito
uniformemente sull'intero perimetro della cornice; dopo
lincollaggio lasciare asciugare il collante per circa 24 ore.
e Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi
di fissaggio in conformita di queste istruzioni puo
comportare rischi di natura elettrica.

e Nota: per una corretta installazione del prodotto e
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia
le seguenti caratteristiche: film elastico in PVC morbido,
con adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN
EN 60454; ritardante di fiamma; oftima resistenza
allinvecchiamento; resistente agli sbalzi di temperatura;
utilizzabile a basse temperature.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Questo apparecchio & contrassegnato in confor-
K mita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, Waste Electrical and Electronic
B Fquipment (WEEE).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo
corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute. Il simbolo
sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere trattato come
rifiuto domestico ma deve essere consegnato presso
lidoneo punto di raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio

presso il quale il prodotto € stato acquistato.

NORMATIVE

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Prestazione: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre
limpatto ambientale: Quando si inizia a cucinare,
accendere I'apparecchio alla velocita minima, lasciandola
accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della
cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi
quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster
solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il sistema
di riduzione degli odori, sostituire, quando & necessario, il/i
filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il filtro del
grasso, pulifo in caso di necessitd. Per ottimizzare
I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. UTILIZZO
UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno
fisico  dellinduzione  magnetica.La  caratteristica
fondamentale di tale sistema € il trasferimento diretto
dell'energia dal generatore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il
vostro piano ad induzione risulta essere: Piu sicuro:
minore temperatura sulla superficie del vetro. Piu rapido:
tempi di riscaldamento del cibo inferiori. Piu preciso: il
piano reagisce immediatamente ai vostri comandi. Piu
efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata
in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la
trasmissione del calore viene interrotta immediatamente,
evitando inutili dispersioni di calore.

UTILIZZO RECIPIENTI DI COTTURA

o Recipienti per la cottura

m Utilizzare solo pentole che riportano questo sim-
bolo.

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

« recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

* recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla



superficie del pannello di controllo del piano.

« Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico.
In caso contrario si abbassano sia [efficienza di

trasmissione del calore che la sua uniformita, con
temperature della superficie della padella/pentola non
idonee alla cottura

* Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si
riscalda e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli
induttori.

« Fondi non piatti o con superfice ruvida.

+ Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone lefficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.

@ﬁ?@

eRecipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola € magnetico
con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se
non sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in
questo caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono. Per
vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su
ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

Attenzione: Per preservare le performance di cottura e
la qualita del prodotto NON si consiglia I'utilizzo di
adattatori d'induzione.

e Risparmio energetico

Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura; Utilizzare soltanto pentole e
tegami con fondi piatti; - Dove possibile, tenere il coperchio
sulle pentole durante la cottura; Cuocere verdure, patate,

ecc. con una piccola quantita d’acqua per ridurre il tempo
di cottura; Utilizzare la pentola a pressione, riduce
ulteriormente il consumo di energia e il tempo di
cottura;Posizionare la pentola nel centro della zona di
cottura disegnata sul piano.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione puo essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo
interno.

Consultare i siti www.elica.com e
www.shop.elica.com per verificare la gamma completa
dei kit disponibili, per poter eseguire le diverse installazioni,
sia in filtrante sia in aspirante.

° @ Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie
di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il
prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro
equivalente all'uscita d'aria (flangia di raccordo). Per
maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione -
Versione aspirante. L'utilizzo di tubi e fori di scarico a
parete con diametro inferiore determinera una diminuzione
delle prestazioni di aspirazione ed un drastico aumento
della rumorosita. Si declina percid ogni responsabilita in
merito.

Per oftenere la massima efficacia di aspirazione: ¢ Si
consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Lineari. * Si consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare
al massimo numero due curve da 90° < Evitare
cambiamenti drastici di sezione del condotto, prediligendo
sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la
rettangolare da 222 x 89 mm).

° Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Questo
prodotto include filtri e tubazioni per un’installazione che
consente l'uscita dell'aria dal mobile. Per maggiori
informazioni, relativa agli accessori in dotazione,
controllare la parte illustrata di questo manuale.
Importante

E' possibile acquistare un Kit per il funzionamento
aspirante. In questo caso il filtro al carbone non deve
essere installato. Inoltre I'utilizzo del kit aspirante potrebbe
richiedere una installazione della cappa diversa da quanto
illustrato in questo manuale percio, prima di iniziare con
linstallazione della cappa, acquistare il kit aspirante e
consultare le istruzioni allegate al kit.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNZIONAMENTO
PANNELLO DI CONTROLLO
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T. Funzione

ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano cot-
tura

2 Indicatore posizione zona di cottura

3 Selezione zone di cottura

Aumento/Diminuzione Power Level

Attivazione Temperature Manager

Tasti aspiratore

7 Attivazione funzioni automatiche

Reset saturazione filtri

8 Attivazione Timer

Aumento/Diminuzione tempo Timer

9 Key Lock

9+10 Child Lock

10  Pausa/Recall

LED Funzione

11 Visualizzazione Power Level

12 Visualizzazione velocita (potenza) di aspirazione

13 Display zona di cottura

14 Display aspiratore

15 Display Timer

16 Visualizzazione Temperature Manager

17 Indicatore assistenza filtri

18 Indicatore funzione di aspirazione automatica

19 Indicatore Timer attivo

20 Indicatore Timer Egg attivo

21 Indicatore Bridge attivo

DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate
al fine di rispettare le piu rigorose norme di sicurezza. Per
questo motivo:

¢ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i
fuochi o quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che
non viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura”
senza “Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).
Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato lo
spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display

|-
delle zone di cottura, appare il simbolo /Tad indicare che
si & in questa fase. Attendere che il display si spenga prima
di avvicinarsi alla zona di cottura.

DISPLAY ZONA COTTURA

nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Selezione aspiratore Funzione Valore
Aumento/Diminuzione velocita (potenza) di aspira- Zona di cottura accesa ,'-,'

zione
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Power Level I..
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Residual Heat Indicator
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I-

Pot Detector

Cap

Funzione Bridge Zone attiva

Funzione Temperature Manager attiva i
Funzione Child Lock attiva :'_

Funzione Pausa i
Funzione Automatic Heat UP Fl’

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

II' prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si awvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector

I prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

o Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piu zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale
visivo sul display della zona corrispondente, tramite il

. [
simbolo /1.

FUNZIONAMENTO DEL PIANO COTTURA
Nota: Per attivare qualsiaisi funzione & prima necessario
attivare la zona desiderata

o Accensione

Premere (sfiorare) @ ON/OFF(1) piano cottura/
aspiratore, La luce spia si accende ad indicare che il piano
di cottura aspiratore € pronto per I'utilizzo.

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione é prioritaria su tutte le altre.

o Selezione delle zone di cottura
Toccare Barra di selezione (3) corrispondente alla zona di

cottura desiderata m FL; S RL; B RR; G

FR;

® 9 Power Level

II' piano & dotato di 9 livelli di potenza. Scorrere con le dita
lungo la Barra di selezione (3):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.
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e Power Booster
Il prodotto € dotato di un livello di potenza supplementare

(oltre il livello =f), che rimane attivo per 10 minuti,
dopodiche la potenza ritorna al livello precedente.
Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione

it . .
(3) (oltre il livello =t ) ed attivare il Power Booster
Il livello Power Booster € indicato nel display della zona

. - [
selezionata con il simbolo /

o Bridge Zones
Questa funzione permette, di far lavorare in modo

combinato la zona di cottura @
°
di cottura Lj RL (Secondaria) e la zona di cottura C

°
FR (“Master”) con la zona di cottura CJ RR (Secondaria)
creando un'unica zona con lo stesso livello di potenza (2 in
totale: 1 a destra e 1 a sinistra). Qesto permettera una
cottura omogenea con teglie e pentole di grandi
dimensioni.
Per attivare la Funzione Bridge:
+ selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare FL + RL oppure FR + RR.

FL (Master) con la zona

m
« lindicatore U Bridge (21) delle due zone selezionate si
illumina e nel display della zona di cottura RL o FR

compare il simbolo El’

+ tramite la Zona di selezione (3) della zona di cottura
(Master) sara possibile impostare il Livello (Potenza) di
€esercizio.

« per disattivare la Funzione Bridge ¢ sufficiente ripetere la
stessa procedura di attivazione.

o Temperature Manager

Temperature Manager € una funzione che permette di
settare la temperaura preimpostata, piu adatta, per
ottenere il tipo di risultato che desiderate.

Per attivare la Funzione:

+ Selezionare la zona di cottura desiderata.

+ Premere una o pil volte Zona di selezione (4) per
scegliere il livello piti idoneo tra quelli disponibili:

Prima pressione si attiva livello “Melting”™:

&: (16) Individua un livello di potenza adatto per
sciogliere  lentamente  prodotti  delicati  sen-za
comprometterne le caratteristiche sensoriali (cioccolato,
burro ecc).

Seconda pressione livello “Warming”:

& (16) Individua un livello di potenza adatto per
permettere di mantenere in temperatura le vostre pietanze
in modo delicato, senza raggiungere temperature di
ebollizione.

Terza pressione livello “Simmer”:



[ )

NI (16) Individua un livello di potenza adatto a sobbolire
pietanze per tempi prolungati. Adatto per cuocere sughi di
pomodoro, ragu, zuppe, minestroni, mantenendo un livello
di cot-tura controllato (ideale per cotture a bagno-maria).
Evita sgradevoli fuoriuscite del cibo o pos-sibili bruciature
sul fondo, tipiche di queste preparazioni. Utilizzare questa
funzione dopo aver portato ad ebollizione I'alimento.

* Premere ancora per spegnere.

Nel display della zona di cottura che sta lavorando in

.o U]
Temperature Manager compare il sim-bolo ™.

o Key Lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano,
per impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le
funzioni gia impostate.

Attivazione:

* premere ﬁ (9)

il LED posto sopra al tasto si illumina, ad indicare
I'avvenuta attivazione

Ripetere I'operazione per disattivare.

o Timer

La funzione Timer e un countdown che € possibile
impostare, anche contemporaneamente, su ogni zona
cottura (e sulla zona aspirante).

Al termine del periodo impostato le zone cottura (o la zona
aspirante) si spengono automaticamente e l'utente viene
avvertito con apposito segnale acustico.
Attivazione/Regolazione della funzione Timer per il
piano cottura:

+ Selezionare la zona di cottura (potenza diversa da 0)

+ Premere contemporaneamente + (8) per
accedere alla funzione Timer

* Regolare il tempo di durata del Timer:

premere il selettore + (8), per aumentare il tempo di
spegnimento automatico

premere il selettore selettore === (8), per diminuire il tempo
di spegnimento automatico

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per le altre zone di
cottura.

Nota: Ogni zona di cottura puo avere impostato un Timer

diverso; nel display i'_“_l'l'_" (15) comparira, per 10
secondi, il conto alla rovescia dell ultima zona di cottura
selezionata, dopodiche verra visualizzato il conto alla
rovescia con tempo minore.

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, o smette
premendo qualsiasi tasto del piano) , mentre il display (15)

. . [Nl
lampeggia, con simbolo Af. v Lt
Nota: al lato del display della zona di cottura, con Timer in

uso, appare il simbolo 9 (19)
Per lo spegnimento del Timer:
+ selezionare la zona di cottura desiderata.

. . X =117 .
+ impostare il valore del timer a Lf. LV LV | tramite == (8)
Nota: la funzione rimane attiva se non si premono, nel
frattempo, altri tasti.

o Child Lock

Il Child Lock permette di evitare che i bambini possano
accidentalmente accendere le zone cottura e la zona
aspirante, inibendo I'attivazione di qualsiasi funzione.

Il Child Lock puo essere attivato solo con prodotto acceso
ma con zone di cottura (e zona aspirante) spente.
Attivazione:

* premere e tenere premuti contemporaneamente ﬂ 9)e
la " (10), un segnale acustico indica che la funzione &

[
attiva,e viene visualizzata un I~ nei display (13) e (14).
Ripetere I'operazione per disattivare.

e Pausa

La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi
funzione attiva sul piano, portando a zero la potenza di
cottura.

Attivazione:
* premere " (10), nei display (13) e (14) viene visualizzata

. [N}
il simbolo # ¢
Per disattivare la funzione:

* premere " (10), entro i successivi 10 secondi, scorrere
verso destra con le dita lungo la Barra di selezione (3 -
RL); Se I'operazione non viene eseguita in questo tempo la
funzione pausa resta attiva.

Nota : questa operazione ripristina le condizioni del piano
prima della pausa

Nota: se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

o Recall

La funzione Recall permette di recuperare tutte le
impostazioni settate sul piano, in caso di spegnimento
accidentale.
Attivazione:

* riaccendere il piano ® on/off (1) entro 6 secondi dallo
spegnimento.

* premere I I(3) entro gli altri 6 secondi successivi.

o Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; con questa



funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu
rapida, ma senza il rischio di bruciare i cibi, perché la
temperatura non oltrepassa quella del livello impostato.
Questa funzione & disponibile per i livelli di potenza da 1 a
8.

Attivazione:

* premere a lungo, sulla Barra di Selezione (3), alla
potenza desiderata.

]
* viene visualizzata una nel display /~¥(13).

e Egg Timer

La funzione Egg Timer & un countdown indipendente dalle
zone cottura (e dalla zona aspirante).

Per Attivazione/Regolazione:

Con zone di cottura attive premere piu volte

contemporaneamente e ¢ + (8) finche tra i due simboli

non appare l'icona @ (20).

Con zone di cottura non attive premere

contemporaneamente i tasti === e + (8). Apparira fra i

due simboli l'icona @ (20).

Con il tasto + (8) sara possibile impostare il tempo
desiderato. Attendere qualche secondo per I'avvio del
timer prima di effettuare altre operazioni.

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, o smette

premendo e== 0 + (8) mentre il display (15) lampeggia

) [Nl
con simbolo f. .t Lt

Per lo spegnimento del Timer:

E’ possibile disattivare in qualsiasi momento il timer

entrando nel menu del Timer Egg premendo il ===(8),

finché il timer non indica L. I_I’I'_l'(1 5).

o Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di
assorbimento impostato.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto (D ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
SUCCesSivi.

Per settare il Power Limitation :

+ toccare e mantenere il tocco sui tasti ﬂ + " fino
all'emissione di un breve segnale acustico

« scorrere contemporanemante sulle barre di selezione (3)

FL e (3) RL, da sinistra verso destra fino alla fine delle
barre di selezione e mantenere il tocco, fino all’emissione
di un breve segnale acustico.

Pt ‘
+ i display Timer (15) mostra i simboli &3 &5 & ad indicare
che & possibile eseguire il settaggio.

« il display (13) della zona FL mostra il settaggio corrente:

Valore Potenza (KW)
/_—’ 7,4 KW (settaggio di default)
H a5kw

* per cambiare I'impostazione del Power Limitation scorrere
sulla barre di selezione (3) FL

da sinistra verso destra, per aumentare i Kw; da destra
verso sinistra, per diminiure i Kw

* per salvare la scelta effettuata, premere i tasti ﬂ + " ,
per 1 secondo; verra emesso un segnale acustico a
confermare I'avvenuto settaggio.

FUNZIONAMENTO ASPIRATORE
e Accensione del sistema aspirante:

+ Toccare ®ONIOFF (1) del piano cottura/sistema
aspirante.

+ Scorri sulla Zona di selezione (6) per attivare il sistema
aspirante.

o Velocita (potenza) di aspirazione:

L’aspiratore & dotato di 9 livelli di velocita (potenza) di
aspirazione. Scorrere con le dita lungo la I'Area di
selezione (6):

verso destra per aumentare la velocita (potenza) di
aspirazione (0-9);

verso sinistra per diminuire la velocita (potenza) di
aspirazione (9-0);

o Power Booster Aspirazione

L'aspiratore & dotato di 1 livelli di
supplementare  chiamato Power Buster,
temporizzato ed ha una durata di 5 minuti.

Per selezionarlo scorrere con le dita lungo I'Area di

aspirazione
questo e

- =
selezione (6) oltre il livello =.

Nota: allo scadere del tempo di temporizzazione la
potenza ritorna al livello precedentemente impostato.

o Timer
Attivazione della funzione Timer per I'aspiratore:
+ Selezionare I'aspiratore (velocita diversa da 0).

* Premere = + (8) per accedere alla funzione Timer
(da qualsiasi velocita)

Regolazione il tempo di durata del Timer:



* Premere il selettore + (8), per aumentare il tempo di
spegnimento automatico.

* premere il selettore === (8), per diminuire il tempo di
spegnimento automatico nel display (15) viene visualizzato
il conto alla rovescia

Nota: al lato del display dell'aspiratore, con Timer in uso,

appare il simbolo 9 (19).

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, o smette
premendo qualsiasi tasto del piano), mentre il display (15)

. . 1
lampeggia, con simbolo . Lt L
Per lo spegnimento del Timer:

* selezionare la zona di aspirazione

« impostare il valore del timer a g tramite e (8)

Nota: la funzione rimane attiva se non si premono, nel
frattempo, altri tasti.

o Attivazione/Disattivazione indicatori _saturazione
Questi indicatori sono normalmente disattivati (sia per il
filtro grassi che per il filtro a carbone attivo)

Per attivarli procedere come segue:

+ accendere il piano aspirante tramite @ ON/OFF (1);

+ con motore di aspirazione e zone di cottura spente,
premere e mantenere premuta I'Area di selezione (7): il
LED FILTER (17) ed il display dell'aspiratore (14) si
accendono in bassa luminosita. Nel display (14) viene

visualizzata la lettera 5 ; In questa condizione & possibile
procedere all'attivazione dell'indicatore saturazione filtro
grassi.

+ premendo una seconda volta I'Area di selezione (7) nel

display (14) viene visualizzata la lettera E , Questa
condizione consente I'attivazione del filtro odori a carbone
Attivo.

+ Scelto quale filtro attivare: Premere I'Area di selezione
(6) ed il LED FILTER (17) insieme al LED nel display (14)

Efo E passano in alta luminosita, poi dopo 10 secondi si
spegne, ad indicare I'avvenuta ATTIVAZIONE.

Per disattivarli ripetere I'operazione descritta sopra per
I'attivazione; il LED FILTER (17) ed il LED nel display (14)

go E ritornano in bassa luminosita, poi dopo 10 secondi
si spegne, ad indicare 'avvenuta DISATTIVAZIONE.

o Indicatore di saturazione filtri

La cappa indica quando & necessario eseguire la
manutenzione dei filtri:

Filtro odori a carbone attivo/ceramici il LED FILTER (17) si

accende; nel display (14) viene visualizzato il simbolo L’
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per 10 secondi dall'accensione.
Filtro grassi il LED FILTER (17) lampeggia; nel display (14)
ﬁper 10  secondi

viene visualizzato il simbolo

dall'accensione.

o Reset saturazione filtri

Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi e/o
carbone/ceramici) premere a lungo I'area di selezione (7):
il tasto LED FILTER (17) si spegne. In questo modo il
contatore di utilizzo filtri viene reseftato.

Nota: Ripetere ['operazione nel caso di segnalazione
contemporanea di entrambi i filtri.

e Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita piu idonea, adattando
la capacita di aspirazione al livello di cottura massimo,
utilizzato nelle zone di cottura. Quando il piano cottura
viene spento, la cappa adatta la sua velocita di
aspirazione, diminuendola gradualmente, in modo da
eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere brevemente I'area di selezione (7), il LED( A ’
(18) si illumina a mostrare che la cappa sta lavorando in
questa modalita.



TABELLA DI POTENZA

Livello di potenza Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
_ innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a ve-
;'-’ Riscaldare rapidamente loce ebollizione in caso di acqua o riscaldare velocemente
Max poten- liquidi di cottura
za
B- ,:-,, Friggere - bollre rosglare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati,
bollire rapidamente
i 3 Rosolare - soffriggere - bollire - griglia-| soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare
g - re (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta poten- o " bolture | i
za = 19 |Rosolare - cuocere — stufare — soffrig- soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e griglia-
b | . re (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare acces-
= |gere - grigliare .
sori
g 1= |Cuocere - stufare - soffriggere - griglia-| stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga
E-L e durata), mantecare la pasta
. ; 1 |Cuocere — sobbollie — addensare - cpt?urcle prqlungate (riso, sughi, arrosti, pescg) in presenza
Media po- 3 b di liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo, lat-
mantecare
tenza te), mantecare la pasta
= = |Cuocere — sobbollire — addensare - cgtture proIlungate (voluny Ilnf(ler!or! al litro: riso, sughi, arro-
o0-o sti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es.
mantecare .
acqua, vino, brodo, latte)
Q 1 |Fondere - scongelare — mantenere in|sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
B - caldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
assa po- . ; ., BT
tenza 7 Fondere — scongelare — mantenere in marjtenlmento in galdo di piccole porlzm‘nl di cibo appena
i cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e mante-
caldo - mantecare o
care risotti
_ Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
OFF 1'_ ,' Superficie di appoggio presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con
H-L-0)

4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia
scomparsa.

Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini
x a fine istallazione contrassegnate con questo simbo-
lo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA
o Pulizia del piano induzione

II'piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.
Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego,
con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.

* Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per
forno o smacchiatori.

* NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni € macchie dovute a residui di cibo.
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Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno rimossi
immediatamente. Sale, zucchero e sabbia potrebbero
graffiare la superficie del vetro. Usare un panno morbido,
carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia
del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

° X D Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi
dalle pentole & possibile intervenire atraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo assicurando la massima
sicurezza igienica.

Per una pulizia piu completa ed approfondita si pud
rimuovere completamente la vasca inferiore.

° XE Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.



MANUTENZIONE ASPIRATORE

e Pulizia dell’aspiratore :

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri.

NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!
Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi NON
UTILIZZARE ALCOOL!

° XA Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema
di indicazione di saturazione dei filtri indica questa
necessita), con detergenti non aggressivi, manualmente
oppure in lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo
breve. Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso
metallico pud scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio
non cambiano assolutamente.

5. ASSISTENZA

° XB Manutenzione Filtro Odori (Solo per Versione
Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso pili 0
meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della
regolarita della pulizia del filtro grassi.

II filtro odori va rigenerato come indicato di seguito:
Lavaggio manuale con acqua calda senza uso di sapone
e detersivi oppure Lavaggio in lavastoviglie a 60/65°C
per circa 6/7 min. senza uso di saponi e senza la presenza
di stoviglie per evitare contaminazioni con grassi e oli.
Successivamente il filtro va asciugato in forno non ventilato
alla temperatura Max di 75°C per la durata di 50min.

ATTENZIONE! Posizionare il filtro nel forno lontano
dalle resistenze elettriche o altri eventuali fonti di
calore.

TABELLA RICERCA GUASTI
Codice informativo Descrizione Possibili cause Soluzione

"""" La zona comandi si spegne per | La temperatura interna delle | Aspettare che il piano si raf-

End . oo S e

no temperatura troppo elevata | parti elettroniche € troppo alta |  freddi prima di riutilizzarlo

EvHsfsl3
Viene rilevata un’attivazione con- -
+ Acqua, pentole o utensili da

tinua (permanente) del tasto.
L'interfaccia si spegne dopo 10

segnale sonoro ¢
secondi.

]
i

Pulire la superficie, rimuovere

oucina, sopra [nterfaccia eventuali oggetti dal piano.

utente.

Per tutte le altre segna-

L Chiamare il servizio
lazioni di errore

assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che I

sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
nconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.
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Strictly observe the instructions in this manual. All
liability is declined for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or
incorrect control settings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

e Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

e Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

@: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional
accessories supplied only with some models and can be
purchased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/N GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following
instructions:

o The device must be disconnected from the mains before
carrying out any installation work. e For all installation and
maintenance operations, always use work gloves. e
Installation or maintenance must be performed by a
qualified technician, in compliance with the manufacturer’s
instructions and local safety regulations. ® Only use the
fastening screws supplied with the product for installation,
or if not supplied, purchase the correct type of screws. e
Use screws of the right length, as indicated in the
installation guide. ® Do not repair or replace any part of the
product unless specifically stated in the operating manual.
e Ensure that children do not play with the product; keep
children at a safe distance and supervise them as the
accessible parts may become very hot during use. ® The
product can be used by children over the age of 8 and by
people with reduced physical, sensory or mental
capabilities or without experience or the necessary
knowledge, as long as they are properly supervised or
have been instructed on how to safely use the product and
understand the inherent dangers. @ The product and its
accessible parts get hot during use. Be careful not to touch
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the heating elements. ® Do not touch the heating elements
of the product during and after use. ® Avoid contact with
kitchen towels or other flammable materials until all
components of the product have sufficiently cooled, fire
hazard. @ Do not place flammable materials on or near the
product. ® Overheated fats and oils easily catch fire. ®
Unattended cooking on a hob with oil or fat can be
dangerous and may cause a fire. ® Extra care must be
taken when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire. ® The cooking process must be supervised.
A short cooking process must be constantly monitored.
NEVER attempt to put fires out using water. Instead, turn
off the product and smother the flames, for example with a
lid or a fire blanket. ® Prevent liquids from boiling over;
therefore, turn the heat down when boiling or heating
liquids. @ Do not leave the heating elements turned on with
empty pots and pans, or without any cookware. ® Never
heat a tin or can containing foods without opening it first: it
might explode! This warning also applies to all other types
of hobs. e Switch off the relevant cooking zone when you
have finished cooking. @ The product is not intended to be
operated with an external timer or a separate remote
control system. Do not use steam cleaners, risk of electric
shock. e Before doing any cleaning or maintenance work,
disconnect the product from the mains by disconnecting the
plug or tumning off the mains switch. e Cleaning and
maintenance must never be performed by children unless
they are properly supervised. ® The product must be
cleaned frequently both inside and out (AT LEAST ONCE A
MONTH); always follow the instructions given in the
maintenance manual. e This manual must be stored for
future consultation at any time. If sold, transferred or
moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may
adversely affect the safe operation of appliances burning
gas or other fuels (including those in other rooms) due to
back flow of combustion gases. These gases can
potentially result in carbon monoxide poisoning. After
installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

e For people with pacemakers and active implants, it is
important to check, prior to using the induction hob, that
their pacemaker is compatible with the product. e If the
surface is cracked, switch off the item to avoid the
possibility of electric shock e Risk of fire: do not place
objects on the cooking surfaces. e Do not place metal
objects, such as knives, forks, spoons or lids on the hob
because they could become hot. @ Important: e After use,
turn off the hob using its control device and do not rely on
the pot detector. @ Never use aluminium foil for cooking
and never place products packaged in aluminium directly
on the hob. The aluminium would melt and irreparably
damage your product. @ High power levels such as the
Booster function should not be used to heat certain liquids,
such as oil for frying. Excessive heat may be dangerous. In
these cases, we recommend the use of a lower power
level. ® The cookware must be placed directly on the hob



and must be centred. Under no circumstances may any
other objects be placed between the pot and the hob. e If
the temperature becomes high, the product automatically
decreases the power level of the cooking zones. @ Please
note! The accessible parts of the device may become hot
when the hob is switched on.

o Failure to comply with the rules for product cleaning and
the cleaning/replacement of filters, may create a fire
hazard. e Flambé cooking is strictly prohibited. ® Using a
naked flame may damage the filters and cause a fire
hazard, and must therefore be avoided under all
circumstances.e The room must be sufficiently ventilated
when the product is used at the same time as other
appliances that run on gas or other fuels. ® The regulations
laid down by local authorities must be strictly followed with
regard to the technical and safety measures to be adopted
for fume extraction. @ The extracted air must not be
conveyed through the same ducts used to extract the
fumes generated by the combustion of gas or other types
of fuels. ® Never use the product without the grille properly
installed!

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

o Disconnect the product from the mains. e Installation
must be carried out by professionally qualified personnel
with knowledge of the regulations in force for installation
and safety. ® The manufacturer denies all liability to
persons, animals or property if the guidelines provided in
this chapter are not followed. ® By law, the product must
be earthed. ® The power cable must be long enough to
allow the product, built into the cabinet, to be connected to
the mains. e The power cable must be long enough to
allow removal of the hob from the worktop. @ Do not use
power strips or extension cords. @ Check that the voltage
on the rating plate on the bottom of the product
corresponds to that of the domestic environment where it
will be installed. @ The earth cable must be 2cm longer
than the other cables. ® The temperature must not reach
50°C above room temperature anywhere along the cable.
e The product is designed to be permanently connected to
the mains; for this reason, make the connection to the
mains via an omnipolar switch in accordance with the
installation rules, which ensures complete disconnection
from the mains in overvoltage category Ill conditions, and
which is easily accessible after maintenance. @ Once
installation is complete, the electrical components must no
longer be accessible by the user. ® Please note! Do not
connect the product to the mains until the installation is
complete. ® Before connecting the product to the mains:
check the rating plate (on the bottom of the product) to
ensure that the voltage and power correspond to the mains
supply and that the power socket is suitable. If in doubt,
consult a qualified electrician.

e |f the product is not equipped with a power cable, use
one with a minimum conductor section of 2.5 mm? for
power up to 5500 Watt; while for higher powers it must be 4
mm?).

e Please note! The interconnection cable must be
replaced by the authorised customer service representative
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or by a person with similar qualifications.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply and making sure that it is working
correctly, always check that the power cable is correctly
installed.

POWER LIMITATION: the product is equipped with a Power
Limitation function, which allows a maximum power limit to
be set (kw)

The setting must be made when the product is connected
to the mains or when the mains power itself is restored
(within the following 2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected Power Limitation level.
For the Power Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.

WINDOWS KIT: The product can also be used in
conjunction with a Window sensor KIT (not supplied by
the manufacturer). If the Window sensor KIT is installed
(only if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt
every time the window in the room, on which the KIT is
applied, is closed. The KIT must be electrically
connected to the device by qualified and specialised
technical personnel. The KIT must be certified
separately in accordance with the safety standards for
the component and its use with the device. Installation
must be carried out in accordance with current
regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected
to the product must be part of a certified safety extra-
low voltage (SELV) circuit. The manufacturer of this
device disclaims all liability for any inconvenience,
damage or fires caused by defects and/or problems
associated with the malfunction and/or incorrect
installation of the KIT.

£\ INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

o Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during
transport and in the case of problems, contact your dealer
or Customer Service, before proceeding with the
installation; Check that the purchased product is the right
size for the installation location; Check for accessories
inside the packaging (placed there for ease of transport,
such as bags containing screws, the warranty certificate,
etc.). Remove and keep them safe; Also check that there is
a power socket near the installation area

o Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling
appliances, dishwashers, heaters, ovens, washing
machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet
before inserting the hob and carefully remove shavings or
sawdust.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 50mm from the front, at least 50mm from the
sides and at least 500mm from the upper wall units.

NB: when designing the space, the kitchen manufacturer's
instructions must be followed.



+ to optimise the recirculating installation, it is
recommended to create a slot in the plinth, in which to
insert a commercial grille.

* Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before
installation, the surfaces that need to be glued must be
thoroughly cleaned, removing all substances that may
compromise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, etc.); the
adhesive must be evenly spread along the entire perimeter
of the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for
about 24 hours.

o Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

e Note: for correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be wused at low
temperatures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

ﬁ This device is marked in compliance with the

European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013
No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
BN ment (WEEE).
Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in
accordance with local regulations for waste disposal. For
further information about the treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local

authority, the collection service for household waste or the
shop from where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

« Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Performance: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and
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steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently,
replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when
necessary. To improve efficiency and minimise noise, use
the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. USE

USING THE HOB
The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main

characteristic of this system is the direct transfer of energy
from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction
hob is: Safer: lower temperature on the glass surface.
Faster: shorter food heating times. More accurate: the
hob immediately reacts to your commands. More efficient:
90% of the absorbed energy is transformed into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat
transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat loss.

USE OF COOKWARE

e Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

* never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic materiall When
purchasing pots or pans ensure that:

+ the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking

* The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.



+ Bases that are not flat or have rough surfaces.

+ These lower the contact surface area between the
inductor and the cookware, reducing efficiency and
harming the cooking experience.

h%?@

4
oPre-existing cookware
You can check if the pot material is magnetic simply by
using a magnet. Pots are not suitable if they are not
magnetically detectable. The indications from the previous
paragraph also apply here.

o Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the
illustrated section of this manual.

Please note: To preserve cooking performance and
product quality, the use of induction adapters is NOT
recommended.

e Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.
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USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult  the  website ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

° @ Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
purchased separately). Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes with a diameter
equivalent to the air outlet (connecting flange). For more
information on the pipes and their dimensions see the page
relating to accessories in the installation manual - Duct-Out
version. The use of pipes and outlet holes in the wall with a
smaller diameter will reduce the extraction performance
and drastically increase the noise level. All responsibility in
this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: + We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We
recommend using no more than two 90° bends along the
entire 7 linear metres * Avoid drastic changes in the ducting
diameter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or
a rectangular section of 222 x 89 mm).

° Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. This
product includes filters and piping for an installation that
allows air to escape from the cabinet. For further
information on the accessories supplied, see the illustrated
part of this manual.

Important

It is possible to buy an extraction operation Kit. In this case
the charcoal filter must not be installed. Furthermore, the
use of the extraction kit may require a different installation
of the hood from what shown in this manual; therefore,
before starting the installation of the hood, buy the
extraction kit and consult the instructions enclosed with the
kit.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. OPERATION
CONTROL PANEL
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Function
ON/OFF of the hob / hob extractor fan
Cooking zone position indicator

w| N || x

Cooking zone selection

Increase/Decrease Power Level

Temperature Manager activation

Extractor fan buttons

Extractor fan selection

Increase/Decrease extraction speed (power)

Activate automatic functions
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Reset filter saturation

8 Activate Timer
Increase/Decrease Timer value

9 Key Lock

9+10  Child Lock

10 Pause / Recall

LED  Function

1 View Power Level

12 View extraction speed (power)

13 Cooking zone display

14 Extractor fan display

15 Timer display

16 Temperature Manager display

17 Filter assistance indicator

18 Automatic extraction function indicator

19 Timer indicator active

20 Egg Timer Indicator active

21 Bridge indicator active

THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

¢ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

it is in the cooling phase; the symbol l’"’ will appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

COOKING ZONE DISPLAY

The following is shown on the cooking zone displays:

Function Value
Cooking zone on ;'_r'
Power Level r’ l_‘r":’"




=
-

Residual Heat Indicator

-
-

.
l\

Pot Detector

Cap

Bridge Zone Function active

Temperature Manager Function active o
Child Lock Function active :'_
Pause function i
Automatic Heat UP function l‘:l’

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on the

[N
display of the corresponding zone by the symbol /7.

HOB OPERATION

Note: Before activating any functions, the desired zone
must be activated

e Power-on

Press (touch) @ ON/OFF(1) hob/extractor; the indicator
light will turn on to indicate that the hob/extractor fan is
ready for use.

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

o Selecting the cooking zones
Touch the Selection bar (3) corresponding with the

desired cooking zone m FL; S RL; B RR; G
FR;

® 9 Power Levels

The hob features 9 power levels. Slide your fingers along
the Selection bar (3):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

® Power Booster
The product features a supplementary power level (after

[}
level =), which remains active for 10 minutes, after which

19

the temperature returns to the previously set value.
Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)

D

(beyond level =t ) and activate the Power Booster
The Power Booster level is shown on the display of the

]
selected zone with the symbol 1~

o Bridge Zones

Using this function it is possible to use the ® FL

(Master) cooking zone with the lj RL (Secondary)
cooking zone in combined mode, and the C FR

°
(“Master”) cooking zone with the L RR (Secondary)
cooking zone, creating a single zone with the same power
level (2 in total: 1 on the right and 1 on the left). This will
allow evenly distributed cooking with large-sized pots and
pans.
To activate the Bridge Function:
+ simultaneously select the two cooking zones you wish to
use FL +RL or RR + FR.

m
- The Bridge indicator (21) of the two selected zones

lights up, and the symbol L'—l' appears on the display of the
RL or FR cooking zone.

+ using the Selection bar (3) of the cooking zone (Master),
the Operating level (Power) can be set.

+ to disable the Bridge Function, simply repeat the
activation procedure.

o Temperature Manager

Temperature Manager is a function that allows you to set
the most suitable pre-set temperature to achieve the
desired result.

To activate the Function:

+ Select the desired cooking zone.

* Press Selection zone (4) once or multiple times to select
the most suitable level among those available:

One press activates the “Melting” level:

[‘li (16) Identifies a suitable power level to slowly melt
delicate products without compromising their sensory
characteristics (chocolate, butter, etc.).

Second press for “Warming” level:

& (16) Identifies a suitable power level to allow the food
to be delicately maintained at the same temperature,
without letting it boil.

Third press for “Simmer” level:

)
NI (16) Identifies a suitable power level to simmer food
for prolonged periods. Suitable to cook tomato sauces,
meat sauces, soups, minestrone, maintaining a controlled
cooking level (ideal for bain-marie). It prevents the food
from spilling or sticking at the bottom of the pan, typical of



these preparations. Use this function after bringing the food
to a boil.

* Press again to turn it off.
The display of the zone working in Temperature Manager

N}
mode shows the following symbol .

o Key Lock

The Key Lock allows you to lock the settings of the hob to
prevent accidental tampering with the same, while leaving
the set functions enabled.

Activation:

* press ﬁ 9)

+ The LED above the button will turn on to indicate that it
has been activated

Repeat the operation to deactivate.

o Timer

The Timer function is a countdown, which can be set for
each cooking zone (and extraction zone), even
simultaneously.

At the end of the set period, the cooking zones (or
extraction zone) will automatically shut down and the user
will be informed by way of a beep.

Activating/Regulating the hob Timer function:

+ Select the cooking zone (Power other than 0)

* Press = + (8) simultaneously to access the Timer
function

+ Set the duration of the Timer:

press the selector + (8) to increase the automatic shut-
down time

press the selector === (8) to decrease the automatic shut-
down time

If desired, repeat the operation for the other cooking zones.
Note: Each cooking zone can have a different Timer set;

on the display i'_”_l’l'_" (15), the countdown of the last
selected cooking zone will be shown for 10 seconds, after
which the countdown with the least remaining time will be
shown.

When the timer has completed the countdown a beep
sounds (for 2 minutes, or stops when any hob key is
pressed), while the display (15) flashes with the symbol
[Nl

Note: at the side of the cooking zone display, when the

Timer is in use, the symbol 9 (19) is displayed
To switch off the Timer:
+ select the desired cooking zone.

[Nl
+ set the value of the timer to Af. Lt Lt | with == (8)
Note: the function remains active if no other key is pressed
in the meantime.
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e Child Lock

The Child Lock makes it possible to prevent children from
accidentally accessing the cooking zone and extraction
zone, preventing the activation of any functions.

The Child Lock can only be activated when the product is
on, but with the cooking zones (and extraction zone) off.

Activation:
+ simultaneously press and hold ﬂ (9) and " (10); a beep

[
indicates that the function is active, and a L= is shown in
displays (13) and (14).
Repeat the operation to deactivate.

e Pause

The Pause function allows active functions on the hob to be
suspended, bringing the cooking power to zero.
Activation:

N
* press “ (10), the symbol 7 1 is shown in displays (13)
and (14)
To deactivate the function:

* press I I (10), within the next 10 seconds swipe right with
your finger on the Selection bar (3 - RL); If the operation is
not completed within this time, the pause function remains
active.

Note: this operation restores the hob conditions prior to the
pause

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

o Recall

The Recall function allows the hob settings to be recovered
in the case of accidental shut-down.

Activation:

+ switch the hob back on ® on/off (1) within 6 seconds
after shut-down.

* press I I(3) within the next 6 seconds.

o Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level. This function is
available for power levels from 1 to 8.

Activation:

+ press and hold the desired power level on the Selection
bar (3).

]
- a 171 will be displayed in (13).

e Eqgg Timer
The Egg Timer function is a countdown independent of the



cooking zones (and the extraction zone).
To Activate/Adjust:

With cooking zones active, simultaneously press === and

+ (8) several times until the icon C") (20) appears
between the two symbols.

With cooking zones not active, simultaneously press e

and + (8). The icon C") (20) appears between the two
symbols.

With + (8) it will be possible to set the desired time. Wait
a few seconds for the timer to start before performing
other operations.

When the timer has completed the countdown a beep

sounds (for 2 minutes, or stops by pressing e or + (8)
while the display (15) flashes with the symbol L. L1 L.
To switch off the Timer:

It is possible to deactivate the timer at any time by entering
the Egg Timer menu by pressing «===(8), until the timer

shows :‘_7_:'_7:'_7(15)_

e Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be
used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the
set maximum absorption level.

Note: the setting must be made with the hob switched off,

without pressing the @ ON/OFF (1) button, when the hob
is connected to the mains, or reconnected to the mains,
within the next 2 minutes.

To set the Power Limitation:

« touch and hold the keys ﬁl I until you hear a short beep

« simultaneously scroll selection bars (3) FL and (3) RL,
from left to right until the end of the selection bars, and
hold until you hear a short beep.

[ il il i
+ the Timer display (15) shows the symbols LE o
indicating that the setting can be made.
« the display (13) of the FL zone shows the current setting:

Value  Power (KW)
;'_-' 7.4 KW (default setting)
H a5kw

+ to change the Power Limitation settings, scroll the
selection bar (3) FL

from left to right to increase the Kw; from right to left to
decrease the Kw
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+ to save the selection, press the keys ﬂ + " for 1
second; a beep will sound to confirm the setting.

EXTRACTOR OPERATION

e Switching the extraction system on:

+ Touch ®0N/OFF (1) of the hob/extraction system.

+ Scroll the Selection zone (6) to activate the extraction
system.

o Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 9 levels of extraction speed
(power). Slide your fingers along the Selection area (6):

to the right to increase the extraction speed (power) (0-9);
to the left to decrease the extraction speed (power) (9-0);

o Suction Power Booster

The extractor is equipped with 1 additional extraction level
called Power Booster; it is timed and it lasts 5 minutes.

To select it, slide your fingers along the Selection area (6)

]
past the level =I.

Note: after the five minutes, the power will go back to the
previously set level.

o Timer
Activating the extractor fan Timer function:
+ Select the extractor fan (speed other than 0).

* Press =™ +(8) to access the Timer function (at any
speed)
Regulating the Timer duration:

* Press the selector + (8) to increase the automatic shut-
down time.

+ press the selector === (8), to decrease the automatic
shut-down time; the display (15) will show the countdown

Note: on the side of the extractor fan display, when the

Timer is in use, the symbol 9 (19) is shown.

When the timer has completed the countdown, a beep
sounds (for 2 minutes, or stops when any hob key is
pressed), while the display (15) flashes with the symbol
[Nl

L

To switch off the Timer:

* select the extraction zone

+ set the value of the timer to El' , With e (8)

Note: the function remains active if no other key is pressed
in the meantime.

e Activating/Deactivating the filter saturation indicator
light.
These indicators are normally deactivated (for both the




grease filter and the activated carbon filter)
To activate them, proceed as follows:

+ switch on the extractor hob by pressing @ ON/OFF (1);

+ with the extraction motor and cooking zones off, press
and hold the Selection area (7): the FILTER (17) LED and
extractor fan display (14) turn on with low brightness.

Display (14) shows the letter Ei The grease filter
saturation indicator can be activated in this condition.
« press the Selection area (7) a second time, display (14)

shows the letter l':» the activated carbon odour filter can
be activated in this condition.

+ Once the filter to activate has been selected: Press the
Selection area (6) and the FILTER (17) LED together with

the LED on the display (14) 5 or lL< switch to high
brightness, then turn off after 10 seconds indicating
successful ACTIVATION.

To deactivate them, repeat the operation described above;

-
the FILTER (17) LED and the LED on the display (14) LY
or E switch back to low brightness, then turn off after 10
seconds indicating successful DEACTIVATION.

o Filter saturation indicator

The hood indicates when maintenance is needed for the
following filters:

Activated carbon/ceramic odour filter: the FILTER (17) LED

lights up; the display (14) shows the symbol 5 per 10
seconds after switching on.

Grease filter: the FILTER (17) LED flashes; the display (14)

shows the symbol E per 10 seconds after switching on.

o Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (grease and/or
carbon/ceramic), press and hold the selection area (7):
the FILTER (17) LED goes out. This resets the filter usage
counter.

Note: Repeat the operation if both filters signals are
displayed simultaneously.

 Automatic mode

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting
the extraction capacity to the maximum cooking level used
in the cooking zones. When the hob is switched off, the
hood adapts its extraction speed, gradually decreasing it, in
order to eliminate any residual steam and odours.

To activate this function:

Press the selection area (7) briefly, the LED ( A ) (18)
will light up to indicate that the hood is working in this
mode.

POWER TABLE
Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
I ) raises the temperature of food in a short space of time to
i~ |Heat quickly boiling point for water, or to quickly heat cooking liquid
Max power oiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
B . ':,’ Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
| P browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
Hiah = g Brown - fry - boil - gril periods, 5-10 minutes)
igh power
anp E ;’ Brown - cook - stew - frv - aril browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
- V-9 dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories
4:‘:5 Cook - stew - fry - grill §teW|ng, light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
ing pasta
Medium o g Cooking - simmering - thickening -|longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-
power -d creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
. ) . - longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
o} 3 Cooking - simmering - thickening - ) f R .
- . roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
creaming .
stock, milk)
Q,j Melt - thaw - keep warm - st melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
= products
Low power _ keeping small portions of just-cooked food warm or main-
5 1‘ Melt - thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
Iu Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat
OFF Lt |Supportsurface from the end of cooking, signalled by H-L-O)

22



4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,

make sure the cooking zones are switched off and the

heat indicator has turned off.

x For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.

Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

+DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be
removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch
the glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom
collection channel can be completely removed.

° XE Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent
oxidation.
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EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral
liquid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the
filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low
temperatures and in a short cycle. When cleaned in the
dishwasher, the metal grease filter may discolour, but its
filtering characteristics remain unchanged.

° XB Odour filter maintenance (for Filter version
only):

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The saturation of the odour filters can occur after
somewhat prolonged use depending on the type of cooking
and how regularly the grease filter is cleaned.

The odour filter must be regenerated as indicated below:
Manual washing with hot water without using soap and
detergents or Washing in the dishwasher at 60/65°C for
about 6/7 minutes without using soap and without the
presence of dishes to avoid contamination with grease and
oil.

The filter must then be dried in a non-ventilated oven at a
temperature of Max 75°C for 50 minutes.

CAUTION! Place the filter in the oven away from the
heating elements or any other heat sources.



5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING TABLE

Informative code

Description

Possible causes

Solution

The command zone switches off

J=08= due to an excessively hiah tem- The temperature inside the | Wait for the hob to cool before
""" perature yng electronic parts is too high reusing it
Evfifngie3
Continuous (permanent) activa-
+

acoustic signal
Ja

tion of the key is detected. The

Water, pots, or kitchen tools

interface turns off after 10

seconds.

on the user interface.

Clean the surface, remove
any objects from the hob.

For all other error sig-
nals

Call customer service and report the error code

CUSTOMER SERVICE

Before contacting Customer Service

1. Check that the problem cannot be solved by consulting the points in "Troubleshooting".

2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.
If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service centre.
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Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfallige
Zwischenfélle, Schaden und Brénde im Gerat nicht
gehaftet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem
Handbuch aufgefiihrten Anleitungen stammen. Das Gerét
ist ausschlieBlich fir den hauslichen Gebrauch zum
Kochen von Lebensmitteln und zum Absaugen von
Démpfen aus dem Kochvorgang selbst bestimmt. Andere
Verwendungen (wie z.B. die Raumheizung) sind verboten.
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir Missbrauche oder
fehlerhafte Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerdt kann von den Zeichnungen in dieser
Broschiire abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.
e Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

o Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat
vor.

e Priifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines
der Komponenten beschadigt ist. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die
Installation nicht fortsetzen.

e Priifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

@: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile
kénnen separat im Fachhandel erworben werden.

*: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile sind
optionales Zubehdr, das nur bei einigen Modellen geliefert
wird und auf den Websites www.elica.com und
www.shop.elica.com erworben werden kann.

1. SICHERHEIT UND
RICHTLINIEN

/N ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten:

e Das Produkt muss vor der Durchfiihrung von
Installationsarbeiten von der Stromversorgung getrennt
werden. e Bei allen Vorgangen der Installation und
Wartung Arbeitshandschuhe verwenden. e Die Installation
oder Wartung muss von einem spezialisierten Techniker in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers
und unter Beachtung der geltenden ortlichen
Sicherheitsvorschriften  durchgefiihrt werden. e  Zur
Installation nur die mit dem Produkt gelieferten
Befestigungsschrauben  verwenden oder, falls nicht
geliefert, den entsprechenden Schraubentyp kaufen. e Die
korrekte Lange fir die Schrauben, die in der
Installationsanleitung angegeben sind, verwenden. e
Keinen Bauteil des Produkts reparieren bzw. ersetzen,
wenn nicht spezifisch im Bedienungshandbuch gefordert. @
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Darauf achten, dass Kinder mit dem Produkt nicht spielen.
o Kinder fernhalten und iiberwachen, da die zuganglichen
Teile wahrend der Benutzung sehr heifl werden konnen. e
Das Produkt darf von Kindern ab dem Alter von 8 Jahren
und von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne
Erfahrung oder notwendige Kenntnisse nur benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung des Produkts und
zum Verstandnis der damit verbundenen Gefahren
erhalten. e Das Produkt und seine zugénglichen Teile
werden wahrend der Verwendung heil. Darauf achten, die
Heizelemente nicht zu beriihren. e Die Heizelemente des
Produkts wahrend und nach der Benutzung nicht beriihren.
e Kontakt mit Tichern oder anderen entziindbaren
Materialien vermeiden, bis alle Komponenten des Produkts
ausreichend abgekUhlt sind; es besteht Brandgefahr.
Kein entflammbares Material auf dem Produkt bzw. in
seiner Nahe liegen lassen. e Uberhitzte Fette und Ole
fangen leicht Feuer. @ Der uniberwachte Kochvorgang auf
einem Kochfeld mit Ol und Fett kann geféhrlich sein und
Brande verursachen. e Das Frittieren muss unter Kontrolle
durchgefiihrt werden, um zu verhindern, dass sich
iiberhitztes Ol entziindet. e Der Kochvorgang muss
Uberwacht werden. Ein kurzdauerndes Kochen muss
laufend tiberwacht werden. e NIE versuchen, die Flammen
mit Wasser zu Idschen. Das Produkt stattdessen
abschalten und die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel
oder einer Feuerldschdecke ersticken. e Die Austritte von
Flussigkeiten vermeiden. Daher soll die Warmeerzeugung
zum Kochen oder Aufwarmen von Fliissigkeiten abgesenkt
werden. e Die Heizelemente mit leeren Tépfen und
Pfannen oder ohne Behélter nie eingeschaltet lassen. e
Niemals eine Konserven- oder Blechdose erhitzen, ohne
sie vorher geéffnet zu haben: Sie konnte explodieren!
Diese Warnung gilt fiir alle anderen Sorten von
Kochfeldern. @ Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind,
schalten Sie die entsprechende Kochzone aus. e Das
Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet zu werden. Verwenden Sie keine
Dampfreiniger, es besteht die Gefahr eines Stromschlags.
e Trennen Sie das Produkt vor jeder Reinigung oder
Wartung von der Stromversorgung, indem Sie den Stecker
ziehen oder den Hauptschalter der Wohnung betétigen.
Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht ausgefiihrt werden. e Das Produkt muss
regelméfig (MINDESTENS EINMAL PRO MONAT) innen
und aulen gereinigt werden; beachten Sie in jedem Fall
die Wartungsanweisungen. @ Wenn Sie das Produkt nicht
reinigen und die Filter nicht austauschen / reinigen, kann
dies zu Brandgefahr fihren. e Es ist wichtig, dieses
Handbuch aufzubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen
kénnen. Bei einem Verkauf, einer Ubergabe oder einem
Umzug soll sichergestellt werden, dass das Handbuch mit
dem Produkt bleibt.

o Fir die Menschen, die einen Herzschrittmacher und eine
aktive Anlage tragen, ist es wichtig zu priifen, dass ihr
Herzschrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. @ Wenn



die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das Gerat aus,
um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu vermeiden e
Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegenstidnde auf die
Kochflachen. e Legen Sie keine Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Léffel und Deckel auf die Oberflache des
Kochfeldes, da diese sich (berhitzen kénnten. e Wichtig:
Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem
Topffiihler verlassen. @ Verwenden Sie niemals Alufolie
zum Kochen und legen Sie niemals aluminiumverpackte
Produkte direkt auf. Das Aluminium wirde schmelzen und
Ihr Produkt unwiderruflich beschadigen. e Die Benutzung
einer hohen Leistung wie die Booster-Funktion eignet sich
nicht zum Aufwérmen von einigen Flissigkeiten, wie z.B.
das Bratdl. Uberhdhte Warme konnte gefahrlich sein. In
diesen Fallen wird die Benutzung einer niedrigeren
Leistung empfohlen. @ Die Behalter miissen direkt auf das
Kochfeld gestellt werden und zentriert sein. Auf keinen Fall
durfen andere Gegenstande zwischen Herd und Kochfeld
eingesetzt werden. @ Bei hohen Temperaturen senkt das
Produkt die Leistungsstufe der Kochbereiche automatisch
ab. e Achtung! Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist,
kénnen die zuganglichen Teile des Gerats heifs werden.

o Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und die Filter nicht
austauschen / reinigen, kann dies zu Brandgefahr fiihren.
e Flammbieren ist absolut verboten. e Der Einsatz der
freien Flamme ist fir die Filter schadlich und kann zu
Brénden fihren, weswegen er in jedem Fall vermieden
werden. e Der Raum muss (ber eine ausreichende
Beliiftung verfigen, wenn das Produkt gleichzeitig mit
anderen Geraten, die Gas oder andere Brennstoffe
verbrennen, verwendet wird. e Hinsichtlich der technischen
und sicherheitstechnischen Manahmen zur Ableitung der
Dampfe sind die Vorschriften der zustandigen értlichen
Behdrden strikt. @ Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fiir die Abfiihrung der
Rauchgase von Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden, verwendet wird. e
Benutzen Sie das Produkt niemals ohne korrekt montiertes
Gitter!

Bei gleichzeitigem Betrieb der Dunstabzugshaube im
Abluftbetrieb und Feuerstatten muss sicher gestellt sein,
dass wahrend des Betriecbes der Feuerstatte kein
gefahrlicher Unterdruck, der groRer als 4 Pa (4 x 10-5 bar)
ist, im Aufstellraum entstehen kann.

/N SICHERHEIT BEIM ELEKTRISCHEN
ANSCHLUSS

e Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die
Installation muss von qualifiziertem  Fachpersonal
vorgenommen werden, das die geltenden Vorschriften in
Bezug auf Installation und Sicherheit kennt. e Der
Hersteller lehnt jede Verantwortung gegeniiber Personen,
Tieren oder Gegenstanden im Falle der Nichteinhaltung der
in diesem Kapitel aufgefiihrten Richtlinien ab. e Die
Erdung des Produkts ist gesetzlich vorgeschrieben. e Das
Stromversorgungskabel muss lang genug sein, um den
Anschluss des im Schrank versenkten Produkts an die
Stromversorgung zu erméglichen. @ Das Stromkabel muss
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ausreichend lang sein, um den Ausbau des Kochfelds aus
der  Arbeitsflache  zu  ermdglichen. e  Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen verwenden. e
Sich vergewissern, dass die auf der Datenplakette am
Boden des Produkts angegebene Spannung mit der
Spannung des Hauses Ubereinstimmt, in dem das Geréat
installiert wird. e Das Erdungskabel muss 2 cm langer als
die anderen Kabel sein. @ Die Temperatur des Kabels darf
an keiner Stelle die Umwelttemperatur um 50°C
Ubersteigen. @ Das Produkt ist fir den dauerhaften
Anschluss an das Stromnetz vorgesehen. Stellen Sie daher
den Anschluss an das Stromnetz Uber einen omnipolaren
Schalter gemaR den Installationsvorschriften her, der eine
vollstandige ~ Trennung vom Stromnetz unter den
Bedingungen der Uberspannungskategorie IIl gewahrleistet
und nach der Installation leicht zuganglich ist. @ Nachdem
die Installation abgeschlossen wurde, dirfen die
elektrischen Komponenten fiir den Benutzer nicht mehr
zuganglich sein. e Achtung! SchlieBen Sie das Produkt
erst dann an das Stromnetz an, wenn die Installation
vollstandig abgeschlossen ist. ® Bevor Sie das Produkt an
das Stromnetz anschlieBen: Uberpriifen Sie das
Typenschild (auf dem unteren Teil des Produkts), um
sicherzustellen, dass die Spannung und Leistung mit der
des Netzes  Ubereinstmmen und dass die
Anschlussbuchse geeignet ist. Im Zweifelsfall einen
qualifizierten Fachelektriker konsultieren.

e Wenn das Produkt nicht mit einem Netzkabel
ausgestattet ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fiir eine Leistung bis
5500 Watt; fir eine hohere Leistung muss es 4 mm2
betragen).

o Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss
von dem autorisierten technischen Kundendienst oder
einer Person mit &hnlicher Qualifikation durchgefiihrt
werden.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das
Stromnetz anschlieBt und seinen ordnungsgemaRen
Betrieb Uberprift, sich immer vergewissern, dass das
Netzkabel ordnungsgemal montiert wurde.

POWER LIMITATION: (Leistungsbegrenzer) Das Produkt ist
mit einer Leistungsbegrenzungsfunktion ausgestattet, mit
der Sie eine maximale Absorptionsschwelle (kw) einstellen
kénnen

Die Einstellung muss vorgenommen werden, wenn das
Produkt an das Netz angeschlossen oder wieder an das
Netz angeschlossen wird (innerhalb der folgenden 2
Minuten). Bemessen Sie den Schutz des elekirischen
Systems entsprechend der gewahlten
Leistungsbegrenzungsstufe. Die Einstellungssequenz fiir
die Leistungsbegrenzung finden Sie in diesem Handbuch
im Abschnitt Betrieb.

KIT WINDOWS: Das Produkt ist fiir den Gebrauch in
Kombination mit einem KIT Sensor Window (nicht vom
Hersteller mitgeliefert) ausgeriistet. Wenn man das KIT
Sensor Window (nur im ABSAUGMODUS) installiert,
schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal ab, wenn das
Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht worden ist,



geschlossen ist. Der elektrische Anschluss des KiTs an
das Gerit muss von einem spezialisierten
Fachtechniker ausgefiihrt werden. Das KIT muss
gemaB .den Sicherheitsvorschriften, die fiir das Bauteil
und den Einsatz mit dem Gerdt gelten getrennt,
zertifiziert werden. Die Installation muss im Einklang
mit den geltenden Regelungen fiir Hausanlagen
ausgefiihrt werden.

ACHTUNG: Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat
angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf ~mit  Sicherheitskleinspannung  (SELV)
gehoren. Der Hersteller des Gerdts haftet nicht fiir
eventuell auftretende Probleme, Schaden oder Brande
durch Mangel und/oder Funktionsstorungen und/oder
nicht fachgerechter Installation des KITs.

£\ SICHERHEIT BEI DER INSTALLATION

o Die elektrische und mechanische Installation muss von
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das
Produkt ausgepackt wurde, kontrollieren Sie, ob das
Produkt wahrend des Transports beschadigt wurde, und
kontaktieren Sie bei Problemen den Handler oder
Kundendienst, bevor Sie mit der Installation beginnen;
kontrollieren Sie, ob das gekaufte Produkt in den
ausgewahlten Installationsbereich passt; kontrollieren Sie,
ob in der Verpackung neben dem Produkt (fir den
Transport) weiteres Material (zum Beispiel Umschlage mit
Schrauben,  Garantien usw.) verpackt ist, das
herausgenommen und aufbewahrt werden muss;
kontrollieren Sie auBerdem, dass im Installationsbereich
ein Stromanschluss vorhanden ist

o Vorbereitung des Mobels zum Einbau:

+ Das Produkt darf nicht auf Kihischranke,
Gefrierschranke, Geschirrspiller, Ofen, Herde,
Waschmaschinen und Trockner installiert werden; fiihren
Sie alle Schneidearbeiten am Maébel aus, bevor Sie das
Kochfeld einbauen und entfernen Sie sorgféltig die ganze
Spéne.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 50mm nach vorne, mindestens 50mm
zur Seite und mindestens 500mm zu den oberen
Oberschranken sein.

HINWEIS: Bei der Gestaltung des Raums miissen die
Anweisungen des Kiichenherstellers beachtet werden.

+ Fir eine optimale Installation der Version mit Filter
empfehlen wir, eine Offnung in den Sockel zu schneiden,
auf das ein kommerzielles Gitter kommt.

*  Wichtig:verwenden Sie einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit von
bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen
kénnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden mussen; der Kleber muss gleichmaRig Uber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach dem
Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden trocknen.
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e Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen ~ nicht ~ gemaB  diesen
Anleitungen installiert werden, kann es zu elekirischen
Risiken kommen.

o Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren,
empfehlen wir, die Leitungen mit einem Klebeband mit den
folgenden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische Folie

aus weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN

60454 einhalten muss; flammverzégernd; optimale
Alterungsfestigkeit; bestandig gegen
Temperaturschwankungen; verwendbar bei niedrigen
Temperaturen.

ENTSORGUNG AM ENDE DER
LEBENSDAUER

Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der eu-
ropdischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013

: ; 2: No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-

B ment (WEEE) - gekennzeichnet worden.

Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgemaf
entsorgt wird. Der Benutzer trégt dazu bei, mégliche
negative Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden.
Das Symbol auf dem Produkt oder auf der
Begleitdokumentation weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als Hausmdill behandelt werden darf, sondern
bei der entsprechenden Sammelstelle fiir das Recycling
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden
muss. Das Produkt gemaR den lokalen Vorschriften zur
Abfallentsorgung beseitigen. Weitere Informationen zur
Behandlung, Wiederverwertung und zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von der zustandigen ortlichen
Behdrde, dem Hausmdllentsorgungsdienst oder dem
Geschaft, in dem das Produkt gekauft wurde.

BESTIMMUNGEN

Gerat, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Leistung: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMV: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG

Vorschlage fir die korrekte Anwendung zur Verringerung
der Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen
beginnen, schalten Sie das Gerdt mit minimaler
Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch nach dem
Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
grofen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die
Effizienz des Geruchsminderungssystems
aufrechtzuerhalten, sollten Sie den/die Kohlefilter bei
Bedarf austauschen. Um den Fettfilter effizient zu halten,
reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um die Effizienz zu optimieren



und den Larm zu minimieren, verwenden Sie den in diesem
Handbuch angegebenen maximalen Durchmesser des
Kanalsystems.

2. VERWENDUNG
VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Das System des Induktionskochen basiert auf dem
physischen Phanomen der magnetischen Induktion. Die
Grundeigenschaft dieses Systems ist die direkte
Ubertragung der Energie vom Generator an den Topf.
Vorteile: Im Vergleich mit Elektrokochfeldern ist Ihr
Induktionskochfeld: Sicherer: Niedrigere Temperatur auf
die Glasoberflache. Schneller: Kirzere Aufwarmzeiten fir
die Gerichte. Praziser: Das Kochfeld reagiert sofort auf
lhre Befehle. Effizienter: 90% der aufgenommenen
Energie wird in Warme umgewandelt. Darliber hinaus wird,
sobald der Topf vom Kochfeld weggenommen wird, die
Ubertragung der Warme sofort unterbrochen, damit
nutzlose Warmeverschwendung vermieden wird.

VERWENDUNG KOCHBEHALTER

e Behalter zum Kochen
Nur Toépfe verwenden, die dieses Zeichen tra-

18]G

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des
Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

+ die keinen perfekt flachen Boden haben;

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben;

« die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heilen Tdpfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

+ Nicht jedes fir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Tépfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden muss vollstandig aus ferromagnetischem
Material sein. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Wérmelbertragung als auch ihre  GleichmaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet

Das

+ Der Boden darf kein Aluminium enthalten:
Kochgeschirr erwérmt sich nicht und wird mdglicherweise
auch von den Induktoren nicht erkannt.
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+ Nicht gerade Béden oder mit rauen Oberflachen.

+ Sie entziehen Kontakifliche zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.

¥ T

eBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach
mit einem Magnet gepriift werden. Die Topfe sind nicht
geeignet, wenn sie nicht magnetisch fiihlbar sind. Auch in
diesem Fall gelten die Anweisungen, die im
vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

o Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht iiber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen
nicht ein. Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser
des Topfs fir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren,
siehe illustrierten Teil dieses Handbuchs.

Achtung: Um die Kochleistung und Produktqualitét zu
erhalten, wird die Verwendung von Induktionsadaptern
NICHT empfohlen.

o Energieeinsparung

Verwenden Sie Topfe mit einem gleichgroen Boden wie
der Kochbereich; verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen
mit flachen Boden; wenn mdglich, lassen Sie den Deckel
wahrend des Kochens auf den Tépfen; kochen Sie
Gemiise, Kartoffeln usw. mit nur wenig Wasser, um die
Kochzeit zu verringern; wenn Sie einen Druckkochtopf
benutzen, verringern sich der Energieverbrauch und die
Kochzeit noch einmal; stellen Sie den Topf in die Mitte des
auf dem Koch eingezeichneten Kochbereichs.

VERWENDUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer
Abfiihrung oder internem Umwalzfilter eingesetzt werden.

Besuchen Sie die Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette
der verfiigbaren Kits zu tberpriifen und die verschiedenen

Installationen  sowohl Filter als auch Absaugung
durchfiihren zu kénnen.
° @ Version mit Absaugung:

Die Dampfe werden nach aulen iber eine Reihe von


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

Rohrleitungen abgefiihrt (miissen separat gekauft werden).
Das Produkt an Rohre und Austrittsffnungen anschlieflen,
die Uber einen Durchmesser verfiigen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Fiir nahere Informationen
hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die
Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - beziiglich
des Zubehdrs. Die Verwendung von Rohren und
Austrittsoffnungen an der Wand mit einem geringerem
Durchmesser ~ fihrt zu einer  Verringerung  der
Absaugleistungen und einem deutlichen Anstieg der
Gerauschentwicklung. Aus diesem Grund ist diesbeziiglich
jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein
Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7
Metern empfohlen. « Auf einer Gesamtlange von 7 linearen
Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden
+ Vermeiden Sie zu starke Wechsel bei den
Leitungsquerschnitten, besser immer einen Querschnitt
von @ 150 mm (oder rechteckig 222 x 89 mm) verwenden.

° Version mit Filter:

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und
Geruchsfilter und wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet.
Dieses Produkt enthalt Filter und Rohrleitungen fiir eine
Installation, die eine Entliiftung des Schrankes ermdglicht.
Weitere Informationen iber das mitgelieferte Zubehor
finden Sie im bebilderten Teil dieses Handbuchs.

Wichtig

Es ist moglich, ein Kit fir die Absaugfunktion der Haube zu
kaufen. In diesem Fall braucht der Aktivkohlefilter, nicht
eingesetzt zu werden. Bei der Verwendung des Kits fiir die
Absaugfunktion kdnnte es nétig sein, die Haube auf eine
Art und Weise zu installieren, die derjenigen nicht
entspricht, die in diesem Handbuch beschrieben ist; aus
diesem Grund sind die im Kit enthaltenen Anweisungen vor
der Installierung der Haube sorgfaltig durchzulesen.
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3. FUNKTIONSWEISE
BEDIENFELD
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T. Funktion

1 ON/OFF Kochfeld/ Wrasenabzug des jeweiligen
Kochfelds

2 Anzeige Position des Kochbereichs

3 Wahl der Kochbereiche
Erhéhung/Senkung Power Level

Aktivierung Temperature Manager

Tasten fiir Wrasenabzug

Wahl des Wrasenabzugs

Erhhung/Senkung  Geschwindigkeit
der Ansaugung

(Leistung)




7 Aktivierung Automatikfunktionen DISPLAY KOCHBEREICH
Reset Séttigung der Filter Auf den Displays beziiglich der Kochbereiche wird
Folgend igt:
8 Aktivierung Timer vigendes angezelg
Erhdhung/Verringerung Zeit Timer Funktion Wert
9 Key Lock (Tastensperre) Eingeschalteter Kochbereich ,'_ !
9+10  Child Lock Power Level (Leistungsstufe) . ':-/':':’
10 Pause/Recall Residual Heat Indicator (Anzeige der Rest- i
warme) =
LED Funktion Pot Detector (Kochtopferkennung) '_-'
1" ViSUa”SierUng Power Level Funktion Bndge Zone aktiv g
12 Visualisierung Geschwindigkeit (Leistung) der An- Funktion Temperature Manager (Tempera- o
saugung turmanager) aktiv
13 Display Kochbereich Funktion Child Lock aktiv E
14 Display Wrasenabzug - o]
15 Display Timer Funktion Pause IN]
16 Visualisierung Temperature Manager Funktion Automatic Heat UP (automatisches ()
; , y Aufheizen) J
17 Anzeige Kundendienst Filter
18 Anzeige automatische Absaugfunktion EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS
19 Anzeige Timer aktiv o Safe Activation (sichere Aktivierung)
20 Anzeige Timer Eqq akii Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen
nzeige Timer Egg akiiv auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder
21 Anzeige Bridge aktiv unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung

WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung
der strengsten Sicherheitsvorschriften geplant. Aus diesem
Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von
Topfen auf dem Herd oder wenn diese falsch
positioniert sind.

* In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn
die gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (z.B.. “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wahlen” und die
“Betriebstemperatur”, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer").

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht néhern.

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung kénnte das Abschalten des Kochbereichs
nicht umgehend erfolgen, da er sich in Phase der
Abkiihlung befindet; auf dem Display der Kochbereiche

erscheint das Symbol H um anzuzeigen, dass er sich in
dieser Phase befindet. Solange die Anzeige sich nicht
ausschaltet ist, darf man sich dem Kochbereich nicht
nahern.
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der Topfe.

o Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale  Betriebsdauer, die vom eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen

wird das Vorhandensein von  Restwdrme  mit
entsprechendem optischem Signal auf dem Display des

[N
beziiglichen  Kochbereichs durch das Symbol /77
angezeigt.

BETRIEBSWEISE DES KOCHFELDES

Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es vorher
notwendig, den gewiinschten Bereich zu aktivieren

o Einschalten

Die  Kochfeld @ ON/OFF(1)-Fuktion  driicken
(beriihren).Die  Kontrolllampe leuchtet auf, um zu
signalisieren, dass das Kochfeld betriebsbereit ist.

Zum Abschalten erneut driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.



e Wahl der Kochbereiche
Den  Auswahlbalken

(3)

des  entsprechenden

FL; S RL; B RR;

Kochbereichs beriihren ®

G FR;

® 9 Power Level

Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen. Mit den Fingern die
Auswahlleiste (3) entlangberiihren:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

o Leistungs-Booster
Das Produkt ist mit einer zusatzlichen Leistungsstufe

)

ausgestattet (Uber der Stufe =), die fir 10 Minuten aktiv
bleibt, danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende
Stufe zurlick.

Die Auswahlleiste (3) antippen und mit den Fingern

(]
entlangberthren (liber die Stufe =), dann den Power
Booster aktivieren

Die Stufe Power Booster wird auf dem Display des

]
Kochbereichs mit dem Symbol I~ angezeigt

o Bridge Zones

Diese Funktion erlaubt den Kochbereich S FL (Master)
mit dem Kochbereich S RL (Sekundér) und den
Kochbereich G FR (“Master”) mit dem Kochbereich

G RR (Seckundar) zu kombinieren und so einen
einzigen Bereich mit der gleichen Leistungsstufe zu
schaffen (2 gesamt: 1 rechts und 1 links). Diese Funktion
erlaubt ein gleichmaBiges Garen mit groRformatigen
Backformen und Tépfen.

Um die Funktion Bridge zu aktivieren:

+ gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man verwenden
will, wahlen FL + RL oder FR + RR.

m
+ Die Anzeige d Bridge (21) der beiden ausgewahlten
Kochbereiche beginnt zu leuchten und auf dem Display des

Kochbereichs RL oder FR erscheint das Symbol El .

+ mit dem Wahlbereich (3) des Kochbereichs (Master)
kann die Betriebsstufe (Leistungsstufe) eingestellt werden.
« um die Funktion Bridge zu deaktivieren, ist es
ausreichend, die gleiche Prozedur der Aktivierung zu
wiederholen.

o Temperaturrmanager

Der Temperaturmanager ist eine Funktion, die erlaubt, die
voreingestellte Temperatur geeigneter einzustellen, um die
gewinschte Art von Ergebnis zu erhalten.
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Um die Funktion zu aktivieren:

+ Wéhlen Sie den gewtinschten Kochbereich.

* Driicken Sie ein- oder mehrmals den Wahlbereich (4) ,
um die geeignetste Stufe unter den verfiigharen zu wahlen:
Beim ersten Druck schaltet sich die Stufe ,Melting"
(Schmelzen) ein:

&E (16) Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe, um
delikate Produkte langsam zu zerlassen, ohne die
sensorischen  Eigenschaften ~ zu  beeintrachtigen
(Schokolade, Butter usw.).

Bei zweiten Druck die Stufe ,Warming* (Warmhalten):

& (16) Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe, die es
erlaubt, die Temperatur lhrer Speisen auf delikate Art
beizubehalten, ohne Siedetemperaturen zu erreichen.

Beim dritten Druck die Stufe ,Simmer* (K6cheln):

[}

NI (16) Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe, um
Speisen fiir langere Zeiten kdcheln zu lassen. Geeignet
zum Kochen von Tomatensaucen, Fleischsaucen, Suppen,
Eintopfen, unter Beibehaltung einer  kontrollierten
Kochstufe (ideal fiir das Kochen im Wasserbad). Vermeidet
das unangenehme Verschiitten von Lebensmitteln oder
mdgliche Brandflecken auf dem Boden, die fiir solche
Zubereitungen typisch sind. Verwenden Sie diese Funktion,
nachdem Sie die Speise aufgekocht haben.

+ Driicken Sie erneut, um abzuschalten.

Auf dem Display der Kochzone, die im Temperatur-

(]
Manager in Betrieb ist, erscheint das Symbol .

o Key Lock (Tastensperre)

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des
Felds zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu
verhindern und dabei die bereits eingestellten Funktionen
aktiv zu lassen.

Aktivierung:

. 9 (9) driicken

+ Die LED auf der Taste leuchtet zur Anzeige der erfolgten
Aktivierung auf

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

o Timer
Die Funktion Timer ist ein Countdown, den man, auch
gleichzeitig, auf  jedem Kochbereich (und

Wrasenabzugbereich) einstellen kann.

Am Ende der eingestellten Zeit schalten sich die
Kochbereiche (oder Bereiche des Wrasenabzugs)
automatisch ab und der Benutzer wird mit einem
entsprechenden akustischen Signal darauf hingewiesen.
Aktivierung/Einstellung der Funktion Timer fiir das
Kochfeld:

+ Den Kochbereich wahlen (Leistung anders als 0)

* Driicken Sie gleichzeitig — + (8), um die Funktion



Timer zu 6ffnen
* Die Dauer des Timers einstellen:

Den Schalter + (8) driicken, um die Zeit bis zur
Automatikabschaltung zu verlangern

Den Schalter === (8) driicken, um die Zeit bis zur
Automatikabschaltung zu verkirzen

Gegebenenfalls  den Vorgang auch fir andere
Kochbereiche wiederholen.
Anmerkung:  Jeder  Kochbereich  kann  einen

verschiedenen Timer eingestellt haben; auf dem Display

ll_l'l’." :'_:' (15) erscheint fir 10 Sekunden der Countdown
des letzten, gewahlten Kochbereichs, danach wird der
Countdown von kiirzester Dauer visualisiert.

Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertont ein
akustisches Signal (fiir 2 Minuten, oder es hort auf, wenn
eine der Tasten des Kochfelds gedriickt wird), wahrend das

=1
[y Sy

Display (15) mit dem Symbol blinkt
Hinweis:Auf der Seite des Displays des Kochbereichs

erscheint mit aktiviertem Timer das Symbol 9 (19)
Zum Ausschalten des Timers:
+ Wéhlen Sie den gewtinschten Kochbereich.

« Stellen Sie die Zeit am Timer Lt Lt L1 {iber == (8) ein
Hinweis: Die Funktion bleibt eingeschaltet, solange keine
weiteren Tasten gedriickt werden.

o Child Lock (Kindersicherung)

Child Lock erlaubt, zu vermeiden, dass Kinder
unabsichtlich die Kochbereiche und den Wrasenabzug
einschalten und verhindert die Aktivierung jeglicher
Funktion.

Child Lock kann nur bei eingeschaltetem Produkt, aber mit
abgeschalteten  Kochbereichen  (und  Wrasenabzug)
aktiviert werden.

Aktivierung:

* Driicken Sie gIeichzeitiga (9) und die Taste" (10), bis
ein akustisches Signal meldet, dass die Funktion aktiviert

)
ist, und eine L= auf dem Display (13) und (14) erscheint.
Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

o Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung
auf Null zu bringen.

Aktivierung:
* Driicken Sie " (10), auf dem Display (13) und (14)

N
erscheint das Symbol /
Um die Funktion zu deaktivieren:

* Driicken Sie " (10), wischen Sie langsam innerhalb der
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nachsten 10 Sekunden mit dem Finger Uber den
Auswahlbalken (3 - RL); wenn der Vorgang nicht
innerhalb  dieser Zeit durchgefiihrt wird, bleibt die
Pausenfunktion eingeschaltet.

Hinweis: Mit diesem Vorgang werden die Bedingungen
des Kochfelds vor der Pause wieder hergestellt

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
abgeschaltet wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab.

o Recall

Die Funktion Recall erlaubt, alle auf dem Kochfeld
eingestellten Einstellungen im Falle eines unbeabsichtigten
Abschaltens wiederzuerlangen.

Aktivierung:
+ Das Kochfeld innerhalb von 6 Sekunden nach der

Abschaltung wieder einschalten (D on/off (1).

« innerhalb der nachsten 6 Sekunden " (3) dricken.

o Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den
Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko des
Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die
eingestellte Stufe nicht Ubersteigt. Diese Funktion ist fiir die
Leistungsstufen 1 bis 8 verfligbar.

Aktivierung:
+ Auf der Auswahlleiste (3) die gewiinschte Leistung fiir
léngere Zeit drlicken.

]
« erscheint auf dem Display /77(13).

e Egg Timer (Eieruhr)

Die Funktion Egg Timer ist ein Countdown, der unabhéngig
von den Kochbereichen (und dem Wrasenabzugsbereich)
ist.

Zum Aktivieren/Einstellen:

Driicken Sie bei aktiven Kochzonen mehrmals gleichzeitig

auf e und + (8) , bis das Symbol @ (20) zwischen
den beiden Symbolen erscheint.

Bei nicht aktiven Kochzonen driicken Sie gleichzeitig e

und + (8). Das Symbol @ (20) wird zwischen den
beiden Symbolen angezeigt.

Verwenden Sie die Taste + (8) , um die gewlinschte Zeit
einzustellen. Warten Sie einige Sekunden, bis der Timer
gestartet ist, bevor Sie andere Funktionen ausfiihren.

Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertont ein
akustisches Signal (2 Minuten lang), oder Sie stoppen ihn

durch Driicken von === oder + (8) , wahrend auf dem
Display (15) das Symbol Lt.L¢ L1 blinkt.



Zum Ausschalten des Timers:
Sie kdnnen den Timer jederzeit ausschalten, indem Sie das

Timer Egg-Menli aufrufen, indem Sie die «===(8) drlicken,

bis der Timer "_" l_!'ll_l'(15) anzeigt.

+ Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption  des  Produkts beschranken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht Uber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellungen missen bei abgeschaltetem

Kochfeld gemacht werden, ohne die Taste @ EIN/AUS
(1) zu driicken, wenn das Kochfeld an das Stromnetz
geschlossen wird oder in den darauffolgenden 2 Minuten.
Einstellung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzung):

* Die Tasten G + " solange beriihren+, bis ein kurzes
akustisches Signal abgegeben wird

« Auf den Auswahlbalken (3) FL und (3) RL, gleichzeitig
von links nach rechts bis zum Ende der Auswahlbalken
mit leichtem Druck wischen und den Druck beibehalten, bis
ein kurzes akustisches Signal ertont.

+ Auf dem Display des Timers (15) erscheinen die Symbole

Egb , um anzuzeigen, dass die Einstellung
durchgefiihrt werden kann.

+ der Display (13) des Bereichs FL zeigt die aktuelle
Einstellung:

Wert Leistung (KW)
;'_-:' 7,4 KW (Standardeinstellung)
H a5kw

+ um die Einstellung der Strombegrenzung zu &ndern, auf
dem Auswahlbereich (3) FL

von links nach rechts wischen, um die Kw zu erhhen; von
rechts nach links, um die Kw zu verringern

+ um die getroffene Auswahl zu speichern, die Tasten B +

" 1 Sekunde lang driicken; es wird ein akustisches Signal
zur Bestatigung der Einstellung abgegeben.

BETRIEBSWEISE DES ABSAUGERS

o Einschalten des Absaugsystems:

+ Berlhren Sie ®0NIOFF (1) des Kochfeldes/
Absaugsystems.

+ Auf der Auswahlliste (6) entlangwischen, um das
Absaugsystem zu aktivieren.

33

o Geschwindigkeit (Leistung) des Gebléses:

Der Wrasenabzug besitzt 9 Geschwindigkeitsstufen
(Leistung). Wischen Sie mit dem Finger den
Auswahlbereich (6) entlang:

Nach rechts um die Geschwindigkeit (Leistung) des
Wrasenabzugs zu erhdhen (0-9);

Nach links um die Geschwindigkeit (Leistung) des
Wrasenabzugs zu vermindern (9-0);;

o Power Booster Abzug

Der Wrasenabzug ist mit 1 zusatzlichen Saugstufe
ausgestattet, die Power Booster genannt wird, dieser ist
zeitgesteuert und dauert 5 Minuten.

Wischen Sie zur Wahl mit den Fingern entlang

]
desAuswahlbereichs (6) Uber die Stufe =¥ hinaus.
Hinweis: Bei Ablauf der Zeitsteuerung kehrt die Leistung
auf die zuvor eingestellte Stufe zurtick.

o Timer
Aktivierung der Funktion Timer fiir den Absaugers:

+ Wahlen Sie den Absauger aus (eine andere
Leistungsstufe als 0).

* Driicken Sie = + (8), um die Funktion Timer zu
6ffnen (auf jeder Leistungsstufe)

einstellung der Dauer des Timers:

+ Den Schalter + (8) driicken, um die Zeit bis zur
Automatikabschaltung zu verlangern.

+ Den Schalter e== (8) driicken, um die Zeit bis zur
Automatikabschaltung zu verkiirzen, auf dem Display (15)
erscheint der Countdown

Hinweis: Auf der Seite des Displays des Absaugers

erscheint mit aktiviertem Timer das Symbol 9 (19).

Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertént ein
akustisches Signal (fiir 2 Minuten, oder es hort auf, wenn
eine der Tasten des Kochfelds gedriickt wird), wéhrend das

Display (15) mit dem Symbol blinkt L. Lf Lf

Zum Ausschalten des Timers:
+ Wahlen Sie den Absaugbereich

1~
+ Stellen Sie die Zeit am Timer L1 iber === (8) ein

Anmerkung: Die Funktion bleibt aktiv, wenn in der
Zwischenzeit keine anderen Tasten gedriickt werden.

o Einschalten/Abschalten der Filtersattigungsanzeige.

Diese Anzeigen sind in der Regel nicht eingeschaltet
(sowohl fir den Fettfilter als auch fiir den Aktivkohlefilter)

Um sie einzuschalten, muss man:

+ das Kochfeld mit integriertem Wrasenabzug tiber @ ON/
OFF (1);
+ bei abgeschaltetem Saugmotor und abgeschalteten



Kochbereichen den Auswahlbereich (7) driicken und
gedriickt halten: Die LED FILTER (17) und der Display des
Absaugers (14) beginnen schwach zu leuchten. Auf dem

[
Display (14) erscheint der Buchstabe LV; jetzt kann man
die Fettfiltersattigungsanzeige aktivieren.

+ wenn man ein zweites Mal auf den Auswahlbereich (7)

driickt, erscheint auf dem Display (14) der Buchstabe E
jetzt kann man den Aktivkohlegeruchsfilter aktivieren.

+ Wahl des Filters: Tippen Sie auf den Auswahlbereich
(6), die LED FILTER (17) und die LED auf dem Display

(14) 5 oder Bwerden sehr hell, nach 10 Sekunden
schalten sie sich aus, um die erfolgreiche AKTIVIERUNG
anzuzeigen.

Zum Deaktivieren muss der oben beschrieben Vorgang
wiederholt werden; die LED FILTER (17) und die LED auf

I~ i .
dem Display (14) L’l oder I~7 werden wieder dunkler, dann
schalten sie sich nach 10 Sekunden aus, um die
erfolgreiche AKTIVIERUNG anzuzeigen.

e Anzeige der Filtersattigung

Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Aktivkohle/Keramik-Geruchsfilter die FILTER-LED (17)

~ . )
leuchtet; das Symbol LI erscheint nach dem Einschalten

fiir 10 Sekunden im Display (14).

Fettfilter die LED FILTER (17) blinkt; das Symbol E
erscheint nach dem Einschalten fiir 10 Sekunden im
Display (14).

o Reset Filtersattigung

Nach der Wartung des Filters (Fett und/oder Aktivkohle/
Keramik) driicken Sie lange auf die Auswahlflache (7): die
FILTER-LED (17) erlischt. Auf diese Weise wird der
Stundenzahler der Verwendung der Filter zuriickgesetzt.
Anmerkung: Wiederholen Sie den Vorgang, wenn beide
Filter gleichzeitig angezeigt werden.

o Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
hdchste Leistungsstufe des Kochbereichs an. Wenn das
Kochfeld ausgeschaltet wird, dann passt die Abzugshaube
ihre  Geblasegeschwindigkeit an und verringert sie
stufenweise, um Restddmpfe und Restgeriiche zu
beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:

Driicken Sie kurz auf den Auswahlbereich (7). Die LED

( A ) (18) leuchtet auf, um anzuzeigen, dass die Haube
in diesem Modus arbeitet.

LEISTUNGSTABELLE
Leistungsstufe Kochvorgang-Art :Lzr)wendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnhei-
_ Schnelles Erhéhen der Temperatur des Lebensmittels, bis
. ' | schnell aufwérmen es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochfliis-
Ma:('r:':'s' sigkeiten schnell erhitzt werden
u
1 a anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene
b - 1 |Braten - sieden Produkte braten, schnell kochen
=~ . . . anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fir kurze
Hohe Leis- - E’ Bréunen - anbraten- sieden- grillen Zeit, 510 Minuten)
tung 15 (77 |Bréunen - kochen - schmoren - anbra-|anbraten, kocheln lassen, kochen und grilen (durch-
-5 lten - grillen schnittliche Zeit, 10-20 Minuten), Zubehdr vorwarmen
g ) 5 Kochen - schmoren - anbraten - grillen schrporen, leicht kocheln lassen, kochen (lange), Teig glatt
umrihren
Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegen-
Mittelleis- 3 . 5’ . wart von begleitenden Fliissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
rihren . . . .
tung Briihe, Milch), Teig glatt rihren
= = |Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (YOIumen weniger als ein L|ter': Reis,
o0-o riihren Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Q 1 |Schmelzen — auftauen — warmhalten -|Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine
Niedrige -5 Werriihren Produkte auftauen
Leistung :,1 Schmelzen - auftauen — warmhalten -|kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
= verriihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
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AUS Ablageflache

Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
des Kochens kdnnte es restliche Wéarme geben, die mit H-
L-O signalisiert wird)

4. PFLEGE

Achtung! Bevor man jegliche Reinigungs- und
Wartungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die
Kochbereiche  ausgeschaltet sind und  die
Kontrolllampe fiir die Warme erloschen ist.
x Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende
der Installationsanleitung mit diesem Symbol.

WARTUNG KOCHFELD

o Reinigung des Kochfelds

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.
Wichtig:

* Keine Scheuerschwémme, Metallschwédmme verwenden.
Sie kdnnen das Glas im Laufe der Zeit beschadigen.

+ Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B.
Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.

* KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkiihlen lassen und
Lebensmittelriickstande  entfernen. Zucker  und
Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt miissen sofort
abgewischt werden, da sie das Kochfeld beschadigen.
Salz, Zucker und Sand kénnten die Glasoberflache
verschrammen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder
spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung verwenden (die
Anleitungen des Herstellers beachten).

° X D Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:

Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flussigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil
im unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Ruckstande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit
zu gewahrleisten.

Fur eine vollstandige und grindliche Reinigung kann die
untere Wanne vollstandig herausgenommen werden.

° XE Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und
neutralem Reinigungsmittel gewaschen und sorgféltig
getrocknet werden, um Oxidation zu vermeiden.
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WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

o Reinigung des Gebldses/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit
neutralem fliissigem Reinigungsmittel getranktes Tuch
verwenden.

KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR
REINIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln missen unbedingt vermieden
werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

° XA Wartung Fettfilter:

Hélt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.
Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das
Filtersattigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet)
mit milden Reinigern mit der Hand oder in der
Splimaschine bei niedrigen Temperaturen und kurzem
Zyklus gereinigt werden. Beim Reinigen in der
Splilmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben,
wobei seine Filtereigenschaften in  keiner Weise
beeintrachtigt werden.

° XB Wartung des Geruchsfilters (nur fiir die
Filterversion):

Halt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest.

Die Séttigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder
weniger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der
Kiiche und der RegelméRigkeit der Reinigung des
Fettfilters abhangig.

Der Geruchsfilter muss wie folgt regeneriert werden:
Manuelles Spiilen mit heiRem Wasser ohne Verwendung
von Seife und Spiilmittel oder Spiilen im Geschirrspiiler
bei 60/65°C fir ca. 6/7 Min. ohne Verwendung von Seife
und ohne Geschirr, um eine Verunreinigung mit Fett und Ol
zu vermeiden.

Trocknen Sie den Filter anschlieBend in einem nicht
bellfteten Ofen bei einer Temperatur von maximal 75°C
fiir 50 Min.

ACHTUNG! Stellen Sie den Filter nicht in der Nahe von
elektrischen Heizelementen oder anderen mdglichen
Warmequellen in den Ofen.



5. KUNDENSERVICE
TABELLE FEHLERSUCHE

Informationsnummer

Beschreibung

Magliche Ursachen

Lésung

Der Schaltbereich schaltet sich
aufgrund der zu hohen Tempera-
tur aus

Die innere Temperatur der
elektronischen Teile ist zu
hoch

Bevor das Kochfeld erneut
verwendet wird, solange war-
ten, bis es abgekdhlt ist

akustisches Signal
H

Die Taste wird kontinuierlich
(dauerhaft) betatigt. Die Benut-
zerschnittstelle schaltet sich nach
10 Sekunden ab.

Wasser, Topfe oder Kiichen-
untensilien auf der Benutzer-
schnittstelle.

Die Oberflache reinigen und
Gegenstande vom Feld rau-
men.

Fiir alle anderen Fehler-

meldungen

Den Kundendienst kontaktieren und den Fehlercode mitteilen

KUNDENDIENST

Bevor man den Kundendienst kontaktiert
1. sich vergewissern, dass man das Problem anhand der unter ,Stdrungssuche" beschriebenen Punkte nicht allein [6sen

kann.

2. Das Gerat ausschalten und wieder einschalten, um sich zu vergewissern, dass die Stérung behoben worden ist.
Wenn die Storung nach diesen Priifungen bleibt, den nachsten Kundendienst in der Nahe kontaktieren.
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Suivre de prés les instructions reportées dans ce
manuel. Nous déclinons toute responsabilité pour tout
probléme, dommage ou incendie causé a l'appareil suite
au non-respect des instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un usage
domestique pour la cuisson des aliments et I'extraction des
fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation
n'est autorisée (par ex. chauffage de pieces). Le fabricant
décline toute responsabilité en cas dutilisation
inappropriée ou de réglage erroné des commandes.
L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les
mémes.

e Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, I'utilisation et la
securité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n’est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

o Veérifier lintégrité de I'appareil avant de procéder a
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer l'installation.

ﬁ . les piéces marquées de ce symbole peuvent étre
achetées séparément chez des revendeurs spécialisés.

* . les pieces marquées de ce symbole sont des
accessoires en option uniquement fournis sur certains
modéles et peuvent étre achetés sur les sites
www.elica.com et www.shop.elica.com.

1. SECURITE ET
REGLEMENTATIONS

N\ SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-
dessous :

e Le produit doit étre débranché du secteur avant
d'effectuer une quelconque intervention d'installation. e
Utiliser des gants de travail pour toutes les opérations
d'installation et d’entretien. e L'installation ou I'entretien
doit étre effectué par un technicien spécialisé,
conformément aux instructions du fabricant et dans le
respect des normes locales en vigueur en matiere de
sécurité. e Utiliser uniquement les vis de fixation fournies
avec le produit pour linstallation ou, en leur absence,
acheter le type de vis adéquat. e Utiliser la longueur
correcte pour les vis qui sont identifiées dans le guide
d'installation. @ Ne pas réparer ou remplacer les pieces du
produit si ce n'est pas spécifiquement demandé dans le
manuel d'utilisation. e Veiller & ce que les enfants ne
jouent pas avec le produit ; garder les enfants a distance et
les surveiller : les parties accessibles peuvent devenir trés
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chaudes pendant I'utilisation. @ Le produit peut étre utilisé
par des enfants 4gés d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou sans expérience ou sans les
connaissances nécessaires, a condition qu'ils soient
surveillés ou aprés que ces personnes aient recu des
instructions relatives a l'usage sOr du produit et a la
compréhension des dangers que cela implique. e Le
produit et les parties accessibles deviennent trés chauds
pendant l'utilisation. Veiller a ne pas toucher les éléments
chauffants. @ Ne pas toucher les éléments chauffants du
produit durant et aprés I'utilisation. e Eviter le contact avec
des chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants du produit ne soient suffisamment
refroidis, risque d'incendie. ® Ne pas placer des matériaux
inflammables sur le produit ou a proximité. e Les graisses
et les huiles chaudes peuvent facilement prendre feu. @ La
cuisson non surveillée sur une plaque de cuisson avec de
I'huile ou de la graisse peut étre dangereuse et provoquer
des incendies. e La friture doit étre surveillée afin d'éviter
que I'huile ne prenne feu. @ Le processus de cuisson doit
étre surveillé. Un processus de cuisson a court terme doit
étre surveilé en permanence. e Ne JAMAIS tenter
d'éteindre les flammes avec de I'eau. Au contraire, éteindre
le produit et étouffer les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu. e Eviter les
débordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des
liquides, réduire 'apport de chaleur. ® Ne pas laisser les
éléments chauffants allumés avec des casseroles et des
poéles vides, ou sans récipients. ® Ne jamais chauffer une
boite de conserve contenant des aliments sans l'ouvrir :
elle pourrait exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous
les autres types de plaques de cuisson. e A la fin de la
cuisson, éteindre la zone de cuisson correspondante. e Le
produit n'est pas destiné a étre mis en marche au moyen
d'un programmateur externe ou dun systeme de
commande a distance séparé. Ne pas utiliser de nettoyeur
vapeur, risque d’électrocution. e Avant toute opération de
nettoyage ou d’entretien, débrancher le produit du secteur
électrique en enlevant la fiche ou & travers le disjoncteur
général de I'habitation. @ Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance. e Le produit doit étre fréquemment nettoyé, a
lintérieur comme a I'extérieur (AU MOINS UNE FOIS PAR
MOIS) ; respecter dans tous les cas les indications
présentes dans les instructions d'entretien. e Il est
important de conserver ce manuel pour pouvoir le consulter
a tout moment. En cas de vente, de cession ou de
déménagement, s'assurer qu'il accompagne toujours le
produit.

e Pour les porteurs de stimulateurs cardiaques et
d'implants actifs, il est important de vérifier, avant d'utiliser
la plaque a induction, que le stimulateur est compatible
avec le produit. @ Si la surface est fissurée, éteindre le
produit pour éviter tout risque d’électrocution. @ Risque
d'incendie : Ne pas placer d'objets sur les surfaces de
cuisson. e Ne pas poser d'objets métalliques tels que des
couteaux, des fourchettes, des cuilléres et des couvercles
sur la surface de la plaque de cuisson car ils pourraient



surchauffer. @ Important : Aprés utilisation, éteindre la
plaque de cuisson par l'intermédiaire de son dispositif de
commande et ne pas se uniquement au détecteur de
casseroles. ® Pour la cuisson, ne jamais utiliser de papier
aluminium, et ne jamais poser directement des produits
emballés en aluminium. L'aluminium fondrait et
endommagerait de maniéere irrémédiable le produit. e
L'utilisation d’une puissance élevée comme la fonction
Booster ne convient pas pour le chauffage de liquides tels
que 'huile de friture. Une chaleur excessive pourrait étre
dangereuse. Dans ces cas, il est recommandé d'utiliser
une puissance inférieure. ® Les récipients doivent étre
directement placés sur la plaque de cuisson et étre
centrés. N'insérer en aucun cas d’autres objets entre la
casserole et la plaque de cuisson. e En cas de
températures élevées, le produit réduit automatiquement le
niveau de puissance des zones de cuisson. e Attention !
Quand la plaque de cuisson est en marche les piéces
accessibles de 'appareil peuvent chauffer.

o Le non-respect des consignes de nettoyage du produit et
du remplacement et nettoyage des filtres comporte des
risques d'incendie. @ Le flambage est strictement interdit.
e ['utilisation d'une flamme nue peut endommager les
filtres et provoquer des incendies et doit donc étre évitée.
e Le local doit disposer d’une ventilation suffisante lorsque
le produit est utilisé en méme temps que d’autres appareils
a combustion de gaz ou autres combustibles. e
Concernant les mesures techniques et de sécurité a
prendre pour [évacuation des fumées, respecter
scrupuleusement les réglementations établies par les
autorités locales compétentes. e L'air extrait ne doit pas
étre conduit vers le tube destiné a 'évacuation des fumées
des appareils a combustion a gaz ou autres combustibles.
e Ne jamais utiliser le produit sans la grille correctement
montée !

/N SECURITE POUR LE BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

e Débrancher le produit du secteur électrique. o -
L'installation doit étre effectuée par un personnel
professionnellement qualifié, connaissant les normes en
vigueur en matiére d'installation et de sécurité. o Le
fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages
personnels, matériels et aux animaux en cas de non-
respect des indications fournies dans ce chapitre. o La
mise a la terre du produit est obligatoire. @ Le cordon
d’alimentation doit étre suffisamment long pour permettre le
branchement du produit, intégré dans le meuble, au
secteur électrique. eLe cordon d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le retrait de la plaque de
cuisson du plan de travail. @ Ne pas utiliser de prises
multiples ni de rallonges. ®S’assurer que la tension sur la
plaque signalétique sur le fond de I'appareil correspond a
celle de la maison ou il sera installé. @ Le cable électrique
de terre doit étre 2cm plus long que les autres cables. o Le
cable ne doit a aucun moment atteindre une température
de 50°C supérieure a la température ambiante. o Le
produit est destiné a étre connecté en permanence au
secteur électrique ; pour cette raison, effectuer la
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connexion a un réseau fixe a travers un interrupteur
omnipolaire conformément aux regles d'installation, qui
assure la déconnexion compléte du réseau dans les
conditions de la catégorie de surtension Ill, et qui soit
facilement accessible aprés [linstallation. e Une fois
linstallation terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a I'utilisateur. e Attention !
Ne pas brancher le produit au secteur électrique tant que
linstallation n'est pas totalement terminée. e Avant de
brancher le produit au secteur électrique : contrbler la
plaque des données (présente sur la partie inférieure du
produit) pour vérifier que la tension et la puissance
correspondent a celle du secteur et que la prise est
adéquate. En cas de doute, appeler un électricien qualifié.

e Dans le cas ou le produit ne serait pas doté d’un cordon
d'alimentation, en utiliser un ayant une section de
conducteur d'au moins 2,5 mm2 pour une puissance allant
jusqu'a 5500 watts ; pour des puissances supérieures, il
doit étre de 4 mm2).

e Attention ! Le remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service d'assistance technique
agréé ou par une personne ayant une qualification
similaire.

o Attention ! Avant de rebrancher le circuit au secteur
électrique et d'en vérifier le fonctionnement correct,
toujours contréler que le cable ait été correctement monté.

POWER LIMITATION : le produit est doté d'une fonction
Power Limitation qui permet de définir un seuil d'absorption
maximal (kw)

Le réglage doit étre effectué lors du branchement du
produit au secteur électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes qui suivent).
Dimensionner la protection de linstallation électrique en
fonction du niveau de limitation de puissance sélectionné.
Pour la séquence de réglage du Power Limitation,
consulter ce manuel dans la section Fonctionnement.

KIT WINDOWS : Le produit est préparé pour étre utilisé
avec un KIT capteur Window (non fourni par le
fabricant). En installant le KIT capteur Window
(uniquement en cas d’utilisation en mode ASPIRANT),
I'extraction de l'air s'arrétera chaque fois que la fenétre
présente dans la piéce, sur laquelle est appliqué le KIT,
sera fermée. Le branchement électrique du KIT a
Iappareil doit étre effectué par un personnel technique
qualifié et spécialisé. Le KIT doit étre certifié
séparément, conformément aux normes de sécurité
pertinentes au composant et a son utilisation avec
lappareil.  L'installation  doit étre  effectuée
conformément aux réglementations pour les
installations domestiques en vigueur.

ATTENTION : le cablage du KIT a brancher a I'appareil
doit faire partie d’un circuit certifié a trés basse tension
de sécurité (TBTS). Le fabricant de cet appareil décline
toute responsabilitt en cas de probléemes, de
dommages, ou d'incendies provoqués par des défauts
et/ou des problemes de dysfonctionnement et/ou une
installation incorrecte du KIT.



/N SECURITE POUR L’INSTALLATION

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre
effectuée par un personnel spécialisé.

e Avant de commencer linstallation : Apres avoir
déballé le produit, vérifier qu'il na subi aucun dommage
durant le transport et, en cas de problémes, contacter le
revendeur ou le Service Client, avant de procéder a
linstallation ; vérifier que les dimensions du produit sont
adaptées a la zone d'installation choisie ; vérifier qu'aucun
matériel accessoire (comme des sachets avec des vis,
garanties, etc.) ne se trouve a lintérieur de I'emballage
(pour des raisons de transport), il doit étre enlevé et
conservé ; veérifier par ailleurs qu'une prise électrique est
disponible a proximité de la zone d'installation

o Préparation du meuble pour I'encastrement :

* Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des seche-linges ; effectuer tous les
travaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de
cuisson et éliminer soigneusement les copeaux ou les
résidus de sciure.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur
doit étre d'au moins 50mm devant, d’au moins 50mm sur
les coté et d’au moins 500mm par rapport aux meubles
supérieurs.

NB : les indications a suivre pour la conception des
espaces sont celles du fabricant de la cuisine.

+ pour optimiser I'installation filtrante, il est conseillable de
réaliser une ouverture dans la plinthe pour pouvoir y placer
une grille commerciale.

* Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S),
ayant une résistance aux températures allant jusqu'a
250° ; avant l'installation, les surfaces & coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre 'adhérence (ex. : agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiéres,
résidus d'anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout le contour ; apres le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

o Attention ! La non-installation de vis et fixations
conformément a ces instructions peut comporter des
risques électriques.

e Remarque : il est conseillable, pour installer
correctement le produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban
ayant les caractéristiques suivantes : film élastique en PVC
souple, avec adhésif a base d'acrylate ; qui respecte la
norme DIN EN 60454 ; retardateur de flamme ; excellente
résistance aux écarts de température utilisable a basses
températures.

ELIMINATION EN FIN DE VIE
Cet appareil est marqué conformément a la Di-
R rective Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013
No.3113, Déchets d'équipements électriques et
B ¢|cctroniques (DEEE).
S'assurer que ce produit est correctement éliminé.
L'utilisateur  contribue & prévenir les possibles

39

conséquences négatives pour I'environnement et la santé.
Le symbole présent sur le produit ou sur la documentation
qui 'accompagne indique quil ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais étre apporté a un point de
collecte pour le recyclage d'équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux
réglementations locales d'élimination des déchets. Pour
plus d'informations sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le
service de collecte des déchets ménagers ou le magasin
ou le produit a été acheté.

FR
[ 4
) (=]

()
® Concerne la France uniquement :

FR REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
sas accessoires Y- [\
et cordons ou YSIPJY ou
se recyclent P\

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

NORMES

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

« Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233 ; ¢ Performance : EN/CEI
61591 ; ISO 5167-1 ; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI
60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ; EN/CEI 60704-3 ; I1SO
3741 ; EN 50564 ; CEI 62301.EN 60350-2; « CEM : EN
55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire
limpact environnemental : Pour commencer & cuisiner,
allumer I'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer
quelques minutes, méme aprés la fin de la cuisson.
Augmenter la vitesse seulement en cas de grosses
quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction
booster uniquement pour les cas extrémes. Pour préserver
I'efficacité du systéme de réduction des odeurs, remplacer
le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre & graisse
régulierement pour en préserver 'efficacité. Pour optimiser
I'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diamétre
maximal du systtme de canalisation indiqué dans ce
manuel.

2. UTILISATION
UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Le systtme de cuisson a induction est basé sur le
phénomene physique de linduction magnétique. La
principale caractéristique de ce systéme est le transfert



direct de I'énergie du générateur a la casserole.
Avantages : Si I'on compare avec les plaques de cuisson
électriques, votre plaque a induction est : Plus siire
température inférieure a la surface du verre. Plus rapide :
temps de chauffe des aliments réduit. Plus précise : la
plagque réagit instantanément a vos commandes. Plus
efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur. En outre, une fois la casserole enlevée, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, et
évite ainsi une perte de chaleur inutile.

UTILISATION DES RECIPIENTS POUR LA
CUISSON

o Récipients pour la cuisson

m Utiliser uniquement des poéles et des casse-
roles qui portent ce symbole.

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface de la

plaque, ne pas utiliser :

+ des récipients dont le fond n’est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

+ des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter

de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur

la surface du panneau de contrdle de la plaque.

* Toutes les casseroles et poéles adaptées pour l'induction

ne sont pas toutes efficaces en raison de fonds composés

partiellement de matériau ferromagnétique !! Vérifier, lors

de I'achat des casseroles ou des poéles, que :

* le fond est entierement en matériau ferromagnétique.

Sinon, l'efficacité de transmission de la chaleur et son

uniformité diminuent, la température de la surface de la

casserole/poéle n'est plus adaptée a la cuisson

+ Le fond ne contient pas d'aluminium :
chauffe pas et ne pourrait ne pas étre reconnu par les
inducteurs.

le récipient ne

)

+ le fond n’est pas bombé ou avec une surface rugueuse.

+ le fond ne supprime pas de surface de contact entre les
inducteurs et le récipient et ne réduit pas l'efficacité¢ et
I'expérience de cuisson.
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et

eRécipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

o Diamétres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la
bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.
Pour voir le diamétre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.
Attention Pour préserver les performances de
cuisson et la qualité du produit, il est DECONSEILLE
d’utiliser des adaptateurs d'induction.

o Economie d'énergie

Utiliser du matériel de cuisson dont le fond a un diamétre
identique a celui de la zone de cuisson ; utiliser
uniquement du matériel de cuisson & fond plat ; - Si
possible, laisser le couvercle sur les casseroles durant la
cuisson ; Cuire les légumes, les pommes de terre, etc.
avec une petite quantité d'eau afin de réduire le temps de
cuisson ; utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus
la consommation d'énergie et le temps de cuisson ; placer
la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

UTILISATION DE L'EXTRACTEUR

Le systeme d'extraction peut étre utilisé en version
aspirante a évacuation externe ou filtrante a recyclage
interne.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte
des kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes que aspirantes.

° @ Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers |'extérieur grace a une
série de tuyaux (a acheter séparément) . Raccorder le
produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du
méme diamétre que celui de la sortie dair (bride de
raccord). Pour plus d'informations sur les tuyaux et les
dimensions voir la page relative aux accessoires sur la
notice - Version aspirante. L'utilisation des tuyaux et des
orifices d'évacuation d'un diamétre inférieur diminuera
I'efficacité de I'extraction et augmentera considérablement
le bruit. Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : « Le
parcours maximal conseillé pour les conduits est de 7
metres linéaires. « Sur le total de 7 métres linéaires, il est


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

conseillé d'utiliser au maximum deux coudes de 90° *
Eviter tout changement drastique de section du conduit, en
privilégiant toujours un section équivalente a @ 150 mm (ou
la rectangulaire de 222 x 89 mm).

° Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piece. Ce produit
comprend des filtres et des tuyaux pour [linstallation
permettant I'évacuation de l'air du meuble. Pour plus
d'informations  concernant les accessoires fournis,
consulter la partie illustrée de ce manuel.

Important

On peut acheter un Kit pour le fonctionnement a aspiration.
Dans ce cas, le filtre au charbon ne doit pas étre installé.
De plus, l'utilisation du kit & aspiration pourrait nécessiter
une installation de la hotte autre que ce qui est illustré dans
ce manuel donc, avant de commencer l'installation de la
hotte, acheter le kit & aspiration et consulter les instructions
jointes au kit.
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3. FONCTIONNEMENT
PANNEAU DE COMMANDE

e = 3]

0|
FILTER ‘Qtjj )

e B

oo N V
7 O —a
T. Fonction
1 ON/OFF de la plaque de cuisson/extracteur pour
plaque de cuisson
2 Voyant de position de la zone de cuisson
3 Sélection des zones de cuisson

Augmenter/Diminuer Power Level

Activation Temperature Manager

Touches extracteur

Sélection extracteur

Augmenter/Diminuer vitesse (puissance) d'extrac-
tion




7 Activation des fonctions automatiques AFFICHEUR ZONE DE CUISSON
Reéinitialiser saturation filtres dans les affichages relatifs aux zones de cuisson,
it :
8 Activer Timer apparal
Augmenter/Diminuer temps Timer Fonction Valeur
9 Key Lock (clé de verrouillage) Zone de cuisson allumée ;'_ !
9+10  Child Lock Power Level (Niveau de puissance) / ':-/':':’
10 Pause / Recall Residual Heat Indicator (Voyant chauffage /W]
résiduel) o
LED Fonction Pot Detector (Détecteur de casserole) '_-'
11 Afficher Power Level Fonction Bridge Zones active 8
12 Afficher vitesse (puissance) d'extraction Fonction Temperature Manager (Tempéra- i
13 Affichage zone de cuisson ture directrice) activee
14 Affichage extracteur Fonction Child Lock activée I
15 Affichage Timer Fonction Pause ‘, ',
16 Affichage Temperature Manager - -
- - Fonction Automatic Heat UP (Chauffage au- ]
17 Voyant assistance filtres fomatique) i~
18 Voyant fonction d'extraction automatique .
1 Voyant Timer aciivé CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE
20 Voyant Timer Egg actif » Safe Activation
oyant fimer £gg act L'appareil s'active uniquement en présence de casseroles
21 Voyant Bridge activé sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se

A SAVOIR AVANT DE COMMENCER

Toutes les fonctions de cette plaque de cuisson sont
congues pour se conformer aux normes de sécurité les
plus strictes. Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plague de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

Attention ! En cas (par exemple) d'utilisation prolongée,
I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre
immédiate en phase de refroidissement ; sur I'afficheur des

|
zones de cuisson apparait le symbole /tindiquant que la
phase est active. Attendre que l'affichage se coupe avant
de s'approcher de la zone de cuisson.
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déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.
o Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmeé.

o Residual Heat Indicator

A T'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal
visuel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le

W]
symbole /1.

FONCTIONNEMENT DE LA PLAQUE DE
CUISSON

Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée

o Allumage

Appuyer sur (effleurer) (D ON/OFF(1) plaque de cuisson/
extracteur ; le voyant s'allume pour indiquer que le plaque
de cuisson/extracteur est prét a fonctionner.

Appuyer de nouveau pour éteindre

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.



o Sélection des zones de cuisson
Effleurer Barre de sélection (3) correspondant a la zone

de cuisson souhaitée a FL ; S RL ; B RR ;
G FR ;

® 9 Power Level

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance. Glisser
le doigt le long de la Barre de sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

e Power Booster

Le produit est dot¢ dun niveau de puissance

supplémentaire (au-dela du niveau 'Il,), qui reste activé
10 minutes puis la puissance revient au niveau
précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt sur la Barre de sélection (3)

. . it )
(au-dela du niveau =) et activer Power Booster
Le niveau Power Booster est indiqué sur l'afficheur de la

- ]
zone sélectionnée par le symbole /

o Bridge Zones
Cette fonction permet de faire fonctionner de maniere

combinée la zone de cuisson @ _J FL (Master) avec la

zone de cuisson lj RL (Secondaire) et la zone de
cuisson G FR (« Master ») avec la zone de cuisson

G RR (Secondaire) et de créer ainsi une seule zone
avec le méme niveau de puissance (2 au total : 1 & droite
et 1 a gauche). Cette fonction permettra de cuire de
maniére homogéne les grands plats les casseroles de
grandes dimensions.

Pour activer la Fonction Bridge :

+ sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a
utiliser FL + RL ou FR + RR.

m
* le voyant d Bridge (21) des deux zones sélectionnées
s'allume et I'afficheur de la zone de cuisson RL ou FR

affiche le symbole H .

* grace a la Zone de sélection (3) de la zone de cuisson
(Master) il sera possible de configurer le Niveau
(Puissance) d’exercice.

* pour désactiver la Fonction Bridge il suffit de répéter la
méme procédure d'activation.

® Temperature Manager

La fonction Temperature Manager permet de régler la
température prédéfinie, la plus appropriée, pour obtenir le
résultat souhaité.
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Pour activer la Fonction :

+ Sélectionner la zone de cuisson souhaitée.

+ Appuyer une ou plusieurs fois Zone de sélection (4)
pour sélectionner le niveau disponible le plus approprié :
Premiére pression, le niveau « Melting » :

&E (16) Il définit un niveau de puissance adapté pour faire
fondre lentement des produits délicats sans compromettre
les caractéristiques sensorielles (chocolat, beurre, etc).
Deuxiéme pression le niveau « Warming » :

& (16) 1l définit un niveau de puissance permettant de
maintenir a température vos plats de maniére délicate,
sans atteindre des températures d'ébullition.

Troisiéme pression « Simmer » :

[}

NI (16) Il définit un niveau de puissance adapté a
mijoter des plats pendant des temps prolongés. Adapté
pour cuire des sauces tomate, des sauces bolognaises,
des soupes, des potages, en maintenant un niveau de
cuisson contrdlé (idéal pour des cuissons au bain-marie). I
permet d'éviter les débordements et les brllures sur le
fond, typiques de ces préparations. Utiliser cette fonction
apres avoir porté 'aliment a ébullition.

+ Appuyer encore une fois pour éteindre.

L'afficheur de la zone de cuisson actionnée en mode

(N
Temperature Manager indique le symbole "~

e Key Lock

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de
bloquer les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions
déja configurées actives.

Activation :

* presser ﬁ (9)

+ la LED située au-dessus de la touche s'éclaire pour
signaler I'activation

Répéter 'opération pour désactiver.

o Timer

La fonction Timer est un compte a rebours qui peut étre
programmé (méme simultanément) sur chaque zone de
cuisson (et sur la zone aspirante).

A la fin du temps programmé la zone de cuisson (ou la
zone aspirante) s'éteint automatiquement et l'utilisateur est
averti par un signal sonore.

Activation/Réglage de la fonction Timer pour la plaque
de cuisson :

+ Sélectionner la zone de cuisson (puissance différente de
0)

+ Appuyer simultanément sur — + (8) pour accéder a
la fonction Timer
* Régler la durée du Timer :



appuyer sur le sélecteur + (8), pour augmenter le temps
d'arrét automatique

appuyer sur le sélecteur === (8), pour réduire le temps
d'arrét automatique

Si vous le souhaitez, répéter l'opération pour les autres
zones de cuisson.

Remarque : Chaque zone de cuisson peut avoir un Timer

différent ; sur I'afficheur l‘_l’ l'." :'_:' (15) apparaitra, pendant
10 secondes, le compte a rebours de la derniére zone de
cuisson sélectionnée, suivi du compte a rebours le moins
long.

Dés que le compte a rebours est terminé, un signal sonore
se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en appuyant
sur une n'importe quelle touche de la plaque), alors que

) ) Nl
I'afficheur (15) clignote, avec le symbole Lt Lt 1.
Remarque : a coté de I'afficheur de la zone de cuisson,

lorsque le Timer est en cours d'utilisation, apparait le

symbole 9 (19)
Pour couper le Timer (minuteur) :
« sélectionner la zone de cuisson souhaitée.

* programmer la valeur du timer sur l'_l' L l_:'
(t)

Remarque : la fonction reste activée tant qu'aucune autre
touche n’est enfoncée.

, AVEC e

o Child Lock

La fonction Child Lock (verrouillage enfant) permet d'éviter
que les enfants ne puissent accidentellement allumer les
zones de cuisson et la zone aspirante car elle bloque
toutes les fonctions.

La fonction Child Lock (verrouillage enfant) peut étre
activée seulement quand I'appareil est éclairé et les zones
de cuisson (et la zone aspirante) sont éteintes.

Activation :
* appuyer et maintenir enfoncées simultanément les

touches ﬂ (9) et " (10), un signal sonore indique que la

[
fonction est active, et .= apparait sur les afficheurs (13) et
(14).

Répéter I'opération pour désactiver.

o Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plague en ramenant a zéro la
puissance de cuisson.

Activation :

N
* appuyer sur " (10), le symbole ! fapparait sur les
afficheurs (13) et (14)

Pour désactiver la fonction :

* appuyer sur " (10), dans les 10 secondes suivantes,
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glisser le doigt vers la droite le long de la Barre de
sélection (3 - RL) ; Si l'opération n’est pas effectuée dans
ce délai, la fonction pause reste active.

Remarque : cette opération rétablit les conditions de la
plaque avant la pause

Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.

o Recall

La fonction Recall permet de récupérer toutes les
programmations effectuées sur la plaque, en cas d'arrét
accidentel.

Activation :

+ rallumer la plaque @ on/off (1) dans les 6 secondes a
partir de l'arrét.

* appuyer sur I |(3) dans les 6 secondes suivantes.

o Automatic Heat UP

La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus
rapidement & régime la puissance programmée ; cette
fonction permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans
risquer de briler les aliments car la température ne
dépasse pas celle du niveau programmé. Cette fonction est
disponible pour les niveaux de puissance de 1 a 8.
Activation :

+ appuyer longuement sur la Barre de sélection (3), a la
puissance souhaitée.

[
* une apparait sur I'afficheur 11(13).

e Eqgg Timer
La fonction Egg Timer est un compte a rebours séparé des
zones de cuisson (et de la zone aspirante).

Pour I’Activation/le Réglage :
Avec des zones de cuisson actives, appuyer plusieurs fois

SUr e et + (8) simultanément jusqu'a I'apparition de

licone @ (20) entre les deux symboles.

Avec des zones de cuisson non actives, appuyer

simultanément sur les touches === et + (8). L'icone @
(20) apparaitra entre les deux symboles.

Avec la touche + (8) il sera possible de définir le temps
souhaité. Attendre quelques secondes pour le
démarrage du timer avant de réaliser d’autres
opérations.

Quand le compte a rebours est terminé, un signal sonore
est émis pendant 2 minutes, ou s'arréte en appuyant sur

= OU SUr + (8) alors que I'afficheur (15) clignote avec

le symbole
Pour I’extinction du Timer :
Il est possible de désactiver a tout moment le timer en



entrant dans le menu du Timer Egg en appuyant Sur e

=1 T
(8), jusqua ce que le timer indique L i'_l(15).

o Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de définir le
fonctionnement du produit en limitant son absorption
maximale et en réglant la puissance d'absorption de toutes
les zones de cuisson actives, permettant ainsi d’empécher
a l'absorption totale de la plaque de dépasser le niveau
maximal d’absorption défini.

Remarque : le réglage doit étre effectué avec la plaque

éteinte, sans appuyer sur la touche (D ONJ/OFF (1) , au
moment du branchement de la plaque de cuisson au
secteur électrique, ou lors du rebranchement au secteur,
dans les 2 minutes qui suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation :

+ appuyer et maintenir enfoncées les touches ﬁ + "
jusqu’a I'émission d’un signal sonore de courte durée

+ glisser le doigt sur les barres de sélection (3) FL et (3)
RL, de gauche a droite jusqu'a la fin des barres de
sélection, et maintenir la pression jusqu'a I'émission d'un
signal sonore de courte durée.

« 'afficheur Timer (15) montre les symboles L- E 5 pour
indiquer qu'il est possible d'effectuer le réglage.
« I'afficheur (13) de la zone FL montre le réglage en cours :

Valeur Puissance (KW)
,'_-,’ 7,4 KW (réglage par défaut)
H o a5kw

+ pour changer le réglage du Power Limitation, glisser le
doigt sur la barre de sélection (3) FL

de gauche a droite, pour augmenter les Kw ; de droite a
gauche, pour réduire les Kw

* pour enregistrer le choix effectué, appuyer sur les

touches 9 + " pendant 1 seconde ; un signal sonore se
déclenche pour confirmer le réglage.

FONCTIONNEMENT DE L’EXTRACTEUR

o Allumage du systéme d’extraction :

* Appuyer sur ®0N/0FF (1) de la plaque de cuisson/
systémes d’extraction.

+ Glisser le doigt sur la Zone de sélection (6) pour activer
le systéme d’extraction.

o Vitesse (puissance) d’extraction :

L'extracteur est doté de 9 niveaux de vitesse (puissance)
d’extraction. Glisser avec les doigts le long de la Barre de
sélection (6) :

vers la droite pour augmenter la vitesse (puissance)
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d’extraction (0-9) ;
vers la gauche pour réduire la vitesse (puissance)
d’extraction (9-0) ;

e Power Booster Extraction

L'extracteur est dot¢ d'1 niveau d'extraction
supplémentaire appelé Power Buster ; il est minuté et a
une durée de 5 minutes.

Pour le sélectionner, glisser avec les doigts le long de la

I}
Zone de sélection (6) au-dela du niveau —!.

Remarque : a la fin du temps, la puissance se remet au
niveau précédemment défini.

o Timer
Activation de la fonction Timer pour I'extracteur :
+ Sélectionner I'extracteur (vitesse différente de 0).

* Appuyer sur — + (8) pour accéder a la fonction
Timer (depuis n'importe quelle vitesse)
Réglage de la durée du Timer :

* Appuyer sur le sélecteur + (8), pour augmenter le
temps d’arrét automatique.

+ appuyer sur le sélecteur === (8), pour réduire la durée
pour l'arrét automatique ; I'afficheur (15) montre le compte
arebours

Remarque : le symbole 9 (19) apparait a coté de
I'afficheur de I'extracteur, avec le Timer en cours
d’utilisation.

Dés que le compte a rebours est terminé, un signal sonore
se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en appuyant
sur une n'importe quelle touche de la plaque), alors que

) ) [ Wl
I'afficheur (15) clignote, avec le symbole t. Lt Lt
Pour I'extinction du Timer :

+ sélectionner la zone d’extraction

[}
+ définir la valeur du timer & LV, avec == (8)

Remarque : la fonction reste activée tant que d'autres
touches ne sont pas appuyées.

o Activation/Désactivation des voyants de saturation
des filtres.

Ces voyants sont normalement désactivés (aussi bien pour
le filtre a graisse que pour le filtre & charbon actif)
Pour les activer, procéder comme suit :

+ allumer la plaque aspirante avec ® ON/OFF (1) ;

+ avec le moteur dextraction et les zones de cuisson
éteints, appuyer et maintenir enfoncée la Zone de
sélection (7) : la LED FILTER (17) et lafficheur de
I'extracteur (14) s'allument en luminosité faible. L'afficheur

(14) affiche la lettre 5 ;. dans cette condition, il est
possible de procéder a I'activation du voyant de saturation



du filtre a graisse.
+ en appuyant une deuxiéme fois sur la Zone de sélection

(7) de I'afficheur (14) la lettre E apparait : cette condition
permet I'activation du filtre anti-odeur & charbon actif.

+ Aprés avoir choisi le filtre a activer : Appuyer sur la Zone
de sélection (6) et la LED FILTER (17) ainsi que la LED

P
de I'afficheur (14) Liou !

L< passent en haute luminosité,
puis s'éteignent aprés 10 secondes, pour indiquer
'ACTIVATION effective.

Pour les désactiver, répéter l'opération décrite ci-dessus
pour l'activation ; la LED FILTER (17) et la LED de

I'afficheur (14) gou b passent en basse luminosité, puis
s'éteignent aprés 10 secondes, pour indiquer Ila
DESACTIVATION effective.

o Voyant de saturation des filtres
La hotte indique lorsqu'il faut changer les filtres :

Filtre anti-odeurs au charbon actificéramique la LED

FILTER (17) s'allume ; le symbole ti clignote sur
I'afficheur (14) pendant 10 secondes a partir de I'allumage.

Filtre a graisses la LED FILTER (17) clignote ; le symbole

-

l’: apparait sur I'afficheur (14) les 10 secondes suivant

I'allumage.

o Reset saturation filtres

Apres avoir effectué I'entretien des filtres (graisses et/ou
charbon et/ou céramiques) appuyer longuement sur la
zone de sélection (7) : la touche LED FILTER (17)
s'éteint. Le compteur d'utilisation des filtres est ainsi remis
a zéro.

Remarque : Répéter 'opération en cas de signalisation
simultanée des deux filtres.

o Fonctionnement automatique

La hotte s'allumera a la vitesse la plus indiquée en
adaptant la capacité d'extraction au niveau de cuisson
maximal, utilisé par les zones de cuisson. Quand la plaque
de cuisson est éteinte, la hotte adapte la vitesse
d’extraction, en la diminuant progressivement, de fagon a
éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Pour activer cette fonction :

Appuyer brievement sur la zone de sélection (7), la LED

( A ) (18) s'allume pour signaler que la hotte fonctionne
sous ce mode.

TABLEAU DE PUISSANCE
. . . . Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuis-
Niveau de puissance |Typologie de cuisson son)
_ augmentation rapide de la température de I'aliment jusqu'a
. ' |Réchauffer rapidement ébulliion en cas d'eau ou réchauffer rapidement les li-
Puissance quides de cuisson
maximale - . : .
I - - brunir, commencer une cuisson, frire des produits surge-
.1 |Frire - bouillir . e
= 1és, bouillir rapidement
) L . . faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (a
7 - |Faire revenir —rissoler - bouillir - griller . X )
Puissance | courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée E (=7 |Faire revenir - cuire — cuire a I'étouffée| faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (a
-5 1 rissoler - griller courtes durées, 10 a 20 minutes)
) A N, . .. |étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
Q _ 5 Cuire - cuire & I'étouffée - brunir - griller - A (P
longue période), remuer les pates
- cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en pré-
Puissance BH cuire - mijoter - épaissir, remuer sence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
moyenne bouillon, lait), remuer les pates
= cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces,
P 3 cuire - mijoter - épaissir, remuer rotis, poissons) en présence de liquides d'accompagne-
ment (ex. eau, vin, bouillon, lait)
Q =y |Faire fondre - dégeler - garder au|fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
Faibl - chaud - rendre crémeux produits de petites dimensions
aible
; . ) arder chaud des petites portions justes cuisinées ou gar-
Puissance 73 |Faire fondre - dégeler - garder au g " desp portions Jus g
I ] i der en température des plats & servir et remuer des risot-
chaud - rendre crémeux 05
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OFF Surface d'appui

Plaque de cuisson en position stand-by ou coupé (pré-
sence possible de chaleur résiduelle de la fin de la cuis-
son, signalée par H-L-O)

4. ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou

d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

X Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de
linstallation marquées de ce symbole.

ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON

o Nettoyage de la plaque a induction

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

+ Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer.
Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

* Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou les détachants.

* NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Apres chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la
nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par
des résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments & haute
teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et
doivent étre immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le
sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques
pour le nettoyage de la plaque (suivre les instructions du
fabricant).

° XD Nettoyage du bac de récupération des
liquides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles, il est possible d'intervenir a travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin
d’éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum
d’hygiene.

Pour un nettoyage plus complet et approfondi, enlever
complétement le bac inférieur.

° XE Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et
du détergent neutre et correctement séchée pour éviter
tout phénoméne d'oxydation.
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ENTRETIEN DE L’'EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre.

NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE
NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS
UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur
de saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse
température et cycle rapide. Avec le lavage au lave-
vaisselle, le filtre anti-graisse métallique peut décolorer
mais ses caractéristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre Anti-Odeurs (Uniquement
pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi
plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la
régularité du nettoyage du filtre a graisse.

Le filtre a odeurs doit étre régénéré comme suit :

Lavage manuel a I'eau chaude sans utiliser de savon ni de
détergents ou Lavage au lave-vaisselle a 60/65°C
pendant environ 6/7 minutes. sans utilisation de savons et
sans présence de vaisselle pour éviter la contamination
avec des graisses et de I'huile.

Le filtre doit ensuite étre séché au four non ventilé a une
température Maxi de 75°C pendant 50 minutes..

ATTENTION ! Placer le filtre dans le four loin des
résistances électriques ou autre source de chaleur.



5. ASSISTANCE
TABLEAU DE DIAGNOSTIC

Code d'information

Description

Causes possibles

Solution

La zone commandes s'éteint a
cause d'une trop haute tempéra-
ture

La température interne des
pieces électroniques est trop
élevée

Attendre que la plaque refroi-
disse avant de l'utiliser a nou-
veau

signal sonore

Une activation continue (perma-
nente de la touche) est détectée.
L'interface s'éteint aprés 10 se-

Eau, casseroles ou ustensile
de cuisine sur l'interface utili-

Nettoyer la surface, retirer tout
objet de la plaque.

condes sateur.
¢ |
Pour tous les autres si- . . ) ) )
. Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur
gnaux d'erreur
SERVICE D'ASSISTANCE

Avant de contacter le Service Clientéle
1. Vérifiez que vous ne pouvez pas résoudre le probléme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des

pannes".

2. Eteindre et rallumer I'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.
Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.

4
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in
acht. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor
eventuele problemen, schade of brand, veroorzaakt door
het apparaat als gevolg van de niet-naleving van de
aanwijzingen van deze handleiding. Het apparaat is
uitsluitend bedoeld voor een huishoudelijk gebruik, voor het
koken van voedingsmiddelen en het afzuigen van de
dampen van het kookproces. Ander gebruik is niet
toegestaan (bijv. het verwarmen van omgevingen). De
fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor een
oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen van de
bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen
in dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en
installatie-instructies blijven hetzelfde.

e Lees de instructies aandachtig door: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en de
veiligheid.

e Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat
aan.

e Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
gecontroleerd worden dat alle onderdelen onbeschadigd
zijn. Neem anders contact op met uw leverancier en ga niet
verder met de installatie.

o Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het
te installeren. Neem anders contact op met uw leverancier
en ga niet verder met de installatie.

@: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen kunnen
apart worden aangeschaft bij gespecialiseerde dealers.

*: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen zijn
optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen
worden geleverd, en die kunnen worden aangeschaft op de
websites www.elica.com en www.shop.elica.com.

1. VEILIGHEID EN
REGELGEVING

/N ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht:

e \Voordat er handelingen voor de installatie worden
verricht, moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van
het elektriciteitsnet. ® Maak tijdens alle handelingen voor
installatie ~ en  onderhoud  altjd  gebruik  van
werkhandschoenen. e De installatie of het onderhoud
moeten worden uitgevoerd door een gespecialiseerde
technicus, in overeenstemming met de aanwijzingen van
de fabrikant en conform de plaatselik geldende normen
inzake de veiligheid. ® Gebruik voor de installatie alleen de
bij het product geleverde bevestigingsschroeven of koop,
indien ze niet geleverd worden, het correcte type
schroeven. @ Gebruik schroeven met een correcte lengte,
zoals aangegeven in de handleiding voor installatie. e
Geen enkel deel van het product mag gerepareerd of
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vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelik wordt
aangegeven in de handleiding. e Zorg ervoor dat kinderen
niet met het product spelen @ Houd kinderen op afstand en
onder toezicht omdat de bereikbare onderdelen zeer heet
kunnen worden tijdens het gebruik. @ De product mag
gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar oud en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of met gebrek aan ervaring of de
nodige kennis, mits deze onder toezicht staan of nadat ze
aanwijzingen hebben ontvangen over het veilige gebruik
van het product en ze de bij het gebruik betrokken gevaren
begrepen hebben. e Het product en de toegankelijke
onderdelen worden tijdens het gebruik heet. Let op om de
verwarmingselementen niet aan te raken. e Tijdens en na
gebruik mogen de verwarmingselementen het product niet
worden aangeraakt. e Vermijd contact met doeken of
ander brandbaar materiaal totdat alle onderdelen het
product voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het product of in zijn
nabijheid. e Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk vlam vatten. e Een onbewaakt kookproces
met olie of vet op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en
brand veroorzaken. e Frituren moet altijd onder toezicht
gebeuren om te voorkomen dat de olie oververhit raakt en
vlam vat. e Het kookproces moet bewaakt worden. Een
kort kookproces moet voortdurend bewaakt worden. e
Probeer NOOIT om vlammen met water te blussen. In
plaats daarvan moet het product worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden met, bijvoorbeeld,
een deksel of een blusdeken. @ Om het morsen van
vloeistoffen te voorkomen moet, voor het koken of
verwarmen van vioeistoffen, de warmtetoevoer beperkt
worden. e Laat de verwarmingselementen niet
ingeschakeld met lege pannen of potten, of zonder pannen.
e Warm nooit een blikie met voedingsmiddelen op zonder
het eerst te openen: het zou kunnen ontploffen! Deze
waarschuwing geldt ook voor alle andere soorten
kookplaten. @ Na de beéindiging van het kookproces moet
de betreffende kookzone worden uitgeschakeld. e Het
product mag niet door een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening in bedrijf worden gesteld.
Gebruik geen stoomreinigers: risico op elektrische
schokken. e Voordat er werkzaamheden voor reiniging of
onderhoud worden uitgevoerd, moet het product worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stekker te
verwijderen of de hoofdschakelaar van de woning uit te
schakelen. e De reiniging en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen die niet onder toezicht
staan. e Het product moet zowel aan de binnen- als de
buitenkant regelmatig worden gereinigd (TEN MINSTE
EENMAAL PER MAAND), en neem daarbij in ieder geval
de uitdrukkelijk aangegeven onderhoudsvoorschriften in
acht. @ Het is belangrijk om deze handleiding te bewaren
zodat ze op elk moment geraadpleegd kan worden. In
geval van verkoop, overdracht of verhuizing moet de
handleiding het product begeleiden.

e Voor personen met pacemakers en actieve implantaten
is het belangrijk om, voorafgaand aan het gebruik van de
inductiekookplaat, te controleren of uw stimulator



compatibel is met het product. e Als het opperviak
gebarsten is, schakel het product dan uit om het risico op
elektrische schokken te voorkomen e Brandgevaar: plaats
geen voorwerpen op de kookopperviakken. e Plaats geen
metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels op het oppervlak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e Belangrijk: Schakel de
kookplaat na gebruik uit door middel van het
bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet op de pan-
detector. e Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie en plaats met aluminium verpakte producten
nooit rechtstreeks op het product. Aluminium zou kunnen
smelten en uw product onherstelbaar beschadigen. e Het
gebruik van een hoog vermogen, zoals de functie Booster,
is niet geschikt voor het verwarmen van bepaalde
vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De overmatige hitte
zou gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval raden wij het gebruik
van een lager vermogen aan. e De pannen moeten
rechtstreeks op de kookplaat en in het midden van de
kookzones worden geplaatst. Plaats in geen geval andere
voorwerpen tussen de pan en de kookplaat. @ In geval van
hoge temperaturen, vermindert het product automatisch het
vermogensniveau van de kookzones. ® Opgelet! Tijdens
de werking van de kookplaat kunnen de toegankelijke
delen van het apparaat heet worden.

e De niet-naleving van de normen voor reiniging van het
product en voor de vervanging en reiniging van de filters
vormt een gevaar voor brand. e Flamberen is ten strengste
verboden. e Het gebruik van open vuur is schadelijk voor
de filters, vormt een gevaar voor brand en moet derhalve
altijd vermeden worden.e Als het product gelijktijdig wordt
gebruikt met andere apparaten die gas of andere
brandstoffen verbranden, moet de ruimte beschikken over
een voldoende ventilatie. ® Voor wat betreft de toe te
passen technische maatregelen en veiligheidsmaatregelen
voor de afvoer van de dampen moet de regelgeving van de
plaatselijke bevoegde instanties strikt in acht worden
genomen. e De afgezogen lucht mag niet in een kanaal
worden geleid dat gebruikt wordt voor de afvoer van de
dampen geproduceerd door apparaten die gas of andere
brandstoffen verbranden. e Gebruik het product nooit
zonder het correct gemonteerde rooster!

/\ VEILIGHEID VOOR DE ELEKTRISCHE
AANSLUITING

o Koppel het product los van het elektriciteitsnet. ® De
installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. e
De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
ziin van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtlijnen. e De aarding van het product is
wettelijk verplicht. @ De voedingskabel moet lang genoeg
zijn om de aansluiting van het in het meubel ingebouwde
product op het elektriciteitsnet toe te staan. e De
voedingskabel moet voldoende lang zijn om de kookplaat
van het werkblad te kunnen verwijderen. e Gebruik geen
stekkerdozen of verlengsnoeren. e Verzeker u ervan dat
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de spanning aangegeven op het typeplaate op de
onderzijde het product overeenkomt met die van de woning
waar het product geinstalleerd zal worden. e De
elektrische aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan de
andere geleiders. ® Op geen enkel punt van de kabel mag
de temperatuur 50°C  hoger zijn dan de
omgevingstemperatuur. @ Het product is bestemd om
permanent aangesloten te worden op het elektriciteitsnet.
Om deze reden moet de vaste verbinding met het
elektriciteitsnet gebeuren door middel van een meerpolige
schakelaar die voldoet aan de installatievoorschriften, die
een volledige loskoppeling van het netwerk garandeert
onder de omstandigheden van overspanningscategorie |ll,
en die na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn. ®
Na het voltooien van de installatie mogen de elektrische
onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de gebruiker. ®
Opgelet! Sluit het product niet aan op het elektriciteitsnet
tot de installatie geheel voltooid is. @ Alvorens het product
op het elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer het
typeplaatje (op de onderkant van het product) om er zeker
van te zjn dat de spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het elektriciteitsnet en
controleer of het stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijfel contact op met een gekwalificeerde elekdricien.

e In het geval het product niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel met een minimale
doorsnede van de geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens
tot 5500 watt; voor hogere vermogens moet de doorsnede
4 mm2 zijn).

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet
worden uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met een soortgelijke
deskundigheid.

e Opgelet! Voordat het circuit weer op de netvoeding
wordt aangesloten en de correcte werking ervan wordt
gecontroleerd, moet altijd gecontroleerd worden of het
netsnoer correct gemonteerd is.

POWER LIMITATION: het product is uitgerust met de functie
Power Limitation door middel waarvan een maximale
drempel voor verbruik (kW) kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op het moment van
aansluiting van het product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet zelf (binnen 2
minuten). De dimensionering van de bescherming van de
elektrische installatie moet op basis van het geselecteerde
niveau van Power Limitation worden gedaan. Raadpleeg
het deel Werking van deze handleiding voor de
instelprocedure van de Power Limitation.

KIT WINDOWS: Het product is ontworpen om gebruikt te
worden in combinatie met een KIT Window-sensor (niet
door de fabrikant geleverd). Wanneer de KIT Window-
sensor geinstalleerd wordt (alleen bij gebruik van de
AFZUIGMODUS), wordt de luchtafzuiging, telkens
wanneer het venster van de ruimte waarop de Kit wordt
geinstalleerd gesloten is, onderbroken. De elektrische
aansluiting van de KIT op het apparaat moet worden
uitgevoerd door technisch gekwalificeerd en
gespecialiseerd personeel. De KIT moet afzonderlijk



gecertificeerd worden in overeenstemming met de
veiligheidsnormen van toepassing op het onderdeel en
met zijn gebruik met het apparaat. De installatie moet
worden uitgevoerd in overeenstemming met de
geldende normen voor huishoudelijke systemen.
OPGELET: de bedrading van de op het product aan te
sluiten KIT moet deel uitmaken van een gecertificeerd
circuit in zeer lage veiligheidsspanning (SELV). De
fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/
of een onjuiste installatie van de KIT.

/N VEILIGHEID VOOR DE INSTALLATIE

e Zowel de elektrische als de mechanische installatie
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.
e Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het
product te hebben uitgepakt, dat er geen sprake is van
transportschade. Neem in geval van problemen en voordat
u het apparaat installeert contact op met de leverancier of
de klantenservice. Controleer of het aangekochte product
afmetingen heeft die geschikt zijn voor de gekozen plaats
van installatie. Controleer dat er in de verpakking (om
transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is
dat eventueel verwijderd en bewaard moet worden
(bijvoorbeeld zakjes met schroeven, garantiecertificaat,
enz.). Controleer ook of er in de nabijheid van de plaats
van installatie een stopcontact beschikbaar is

e Voorbereiding meubel voor de inbouw:

+ Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, ~ vaatwasmachines, kachels, ovens,
wasmachines en wasdrogers. Verricht alle aanpassingen
van het meubel voordat de kookplaat wordt geplaatst en
verwijder zorgvuldig alle spaanders of zaagselresten.

De minimale afstand tussen de kookplaat en de muur moet
aan de voorkant minimaal 50mm zijn, aan de zijkant
minimaal 50mm en bij de bovenkasten minimaal 500mm.
NB: bij het plannen van de ruimtes moeten de aanwijzingen
van de keukenfabrikant worden gevolgd.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt
aangeraden om in de plint een gleuf te maken en daarin
een in de handel verkrijgbaar rooster te plaatsen.

* Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting in
gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen,  vetten,  olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

e Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet
in overeenstemming met deze aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan dit leiden tot risico’s van elektrische
aard.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met

51

kleefband met de volgende kenmerken: zachte elastische
PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet
aan de norm DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende
weerstand  tegen  veroudering;  bestand  tegen
temperatuurwisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.

VERWIJDERING AAN EINDE LEVENSDUUR

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming
ﬁ met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI

2013 Nr.3113, Afgedankte Elektrische en Elek-
B {ronische Apparatuur (AEEA).
Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt
afgevoerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve gevolgen voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende
documenten aangegeven symbool geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor
de recycling van elektrische en elektronische apparaten.
Verwerk het product in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer
informatie over de verwerking, het hergebruik en de
recycling van dit product moet contact worden opgenomen
met de plaatselijke instantie voor de inzameling van

huishoudelijke apparaten of de winkel waar het product is
aangekocht.

REGELGEVING

Apparatuur  ontworpen, getest en
overeenkomst met de normen inzake:

+ Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestaties: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; CEI/EN 61000-3-3; CEIEN
61000-3-12.

SUGGESTIES VOOR GEBRUIK

Suggesties voor een correct gebruik om de milieu-impact te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het
apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook
na het einde van de bereiding nog enkele minuten
ingeschakeld. Verhoog de snelheid alleen in geval van een
grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie
booster alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor
de geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer
nodig, het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het
veffilter efficiént te handhaven, moet het, wanneer
noodzakelijk, gereinigd worden. Om de efficiéntie te
optimaliseren en de geluidsemissies te beperken, moet de
in deze handleiding aangegeven maximale diameter voor
het leidingensysteem worden gebruikt.

2. GEBRUIK
GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische

vervaardigd in



verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen: In vergelijking met elektrische kookplaten is uw
inductiekookplaat: Veiliger: lagere temperatuur op het
glazen oppervlak. Sneller: kortere verwarmingstijden van
het voedsel. Nauwkeuriger: de kookplaat reageert
onmiddellijk op uw opdrachten. Efficiénter: 90% van de
geabsorbeerde energie wordt omgezet in warmte.
Bovendien wordt de warmteoverdracht onmiddellijk
onderbroken zodra de pan van de kookplaat verwijderd
wordt en wordt zo onnodig warmteverlies voorkomen.

GEBRUIK RECIPIENTEN VOOR KOKEN

o Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met dit symbool.

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de
kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

« recipiénten waarvan de bodem niet volledig viak is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

* recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

+ Niet alle voor inductie geschikte pannen functioneren
efficiént door hun bodems die gedeeltelijk uit

ferromagnetisch materiaal bestaan!! Controleer dat bij het
kopen van pannen:

+ dat de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Is dit niet het geval, dan nemen zowel de
efficiéntie als de gelijkmatigheid van de warmteoverdracht
af, bij temperaturen van het oppervlak van de pan die niet
geschikt zijn voor koken

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de pan wordt niet
opgewarmd en kan eventueel niet herkend worden door de
inductoren.

* Niet-viakke bodem of ruw oppervlak.

+ VVerminderen het raakvlak tussen de inductor en de pan,
waardoor de efficiéntie afneemt en de kookervaring
verslechterd.
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eRecipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet
geschikt. Ook in dit geval zijn de in de voorgaande
paragraaf genoemde indicaties van toepassing.

o Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd. Om te zien welke minimale diameter van de
pan gebruikt moet worden op elke afzonderlijke zone,
raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding.
Opgelet: Om de bereidingsresultaten en de
productkwaliteit te waarborgen, wordt geadviseerd om
GEEN inductie-adapters te gebruiken.

o Energiebesparing

Gebruik pannen en potten met een diameter van de bodem
die gelijk is aan die van de kookzone; Gebruik uitsluiten
pannen en potten met een vlakke bodem; Laat, indien
mogelijk, de deksel tijdens het koken op de pan; Kook
groenten, aardappelen, enz. met een kleine hoeveelheid
water om de bereidingstijd te verminderen; Gebruik de
snelkookpan om het energieverbruik en de bereidingstijd
verder te beperken; Plaats de pan in het midden van de op
de kookplaat aangegeven kookzone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie
met externe afvoer of in de filterversie met interne
recirculatie.

Raadpleeg de  websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige gamma van
beschikbare kits te controleren, om de verschillende
installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

g
o [ ] Afzuigversie:
De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie
leidingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op
leidingen en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke
diameter aan die van de luchtuitlaat (koppelingsflens).
Verwijs voor meer informatie over de buizen en hun
afmetingen naar de pagina accessoires van de
installatiehandleiding - Afzuigversie. Het gebruik van
leidingen en uitlaatopeningen met een kleinere diameter
veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging en
een aanzienlijke toename van het geluidsniveau. In deze
gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.
Voor een maximale afzuigkracht: « We raden een lineair
traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. « We
raden om over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten
van 90° te gebruiken. « Vermijd drastische wijzigingen van
de doorsnede van de leiding, probeer altijd een diameter
van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige
doorsnede van 222 x 89 mm).

° Filterversie:

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale
vetfilters en geurfilters weer in de ruimte geleid. Dit product
bevat filters en leidingen voor een installatie die lucht uit
het meubel laat weglopen. Raadpleeg het geillustreerde
gedeelte van deze handleiding voor meer informatie over
de meegeleverde accessoires.

Belangrijk

Er kan een Kit gekocht worden voor de afzuigende
werking. In dit geval moet het koolstoffilter niet gemonteerd
worden. Bovendien kan de kit voor de afzuigende werking
een andere installatie vereisen dan weergegeven in deze
handleiding, om deze renden, alvorens met de installatie
van de kap te beginnen, de kit voor de afzuigende werking
aanschaffen en de instructies van de kit raadplegen.
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3. WERKING
BEDIENINGSPANEEL
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T. Functie

1 ON/OFF van de kookplaat/de afzuiger voor de
kookplaat

2 Indicator positie kookzone

3 Selectie kookzones

Verhogen/Verlagen Power Level

Activeren Temperature Manager

Toetsen afzuiger

Selectie afzuiger

Verhogen/Verlagen afzuigsnelheid (vermogen)




7 Activeren automatische functies DISPLAY KOOKZONE
Reset verzadiging filters op de displays van de kookzones wordt het volgende
8 Activeren Timer weergegeven-
Verhogen/Verlagen tijd Timer Functie Waarde
9 Key Lock Kookzone ingeschakeld ,'_ !
9+10  Child Lock Power Level | B-H
10 Pauze ] Recal Residual Heat Indicator -
Pot Detector '_-'
LED Functie — : g
" Weergave Power Level Functie Bridge Zone actief
) . ]
12 Weergave afzuigsnelheid (vermogen) Functie Temperature Manager actief mj
13 Display kookzone Functie Child Lock actief I
14 Display afzuiger Functie Pauze ‘: ’1
15 Display Timer - A Heal UP =
tie Automati t w
16 Weergave Temperature Manager unce Aufomalic Fiea v
17 Indicator service filters KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT
18 Indicator functie automatische afzuiging o Safe Activation
19 Indicator actieve Timer Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
- - - pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
20 Indicator actieve Timer Egg niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van
21 Indicator Bridge actief afwezigheid of verwijdering van de pannen.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT U
BEGINT

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen volgens de
strengste veiligheidsnormen. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn
geplaatst.

* In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat activeren” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur’, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Opgelet! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig gebruik,
zou de uitschakeling van de kookzone niet onmiddellijk
kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt uitgevoerd;

L
op het display van de kookzones verschijnt het symbool /71
om aan te geven dat deze fase wordt uitgevoerd. Wacht tot
het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.
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o Pot Detector

Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur,  afhankelijk ~ van  het ingestelde
vermogensniveau.

o Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de

W]
betreffende zone, door middel van het symbool /7.

WERKING VAN DE KOOKPLAAT
Opmerking: Om de functies te activeren, moet allereerst de
gewenste zone geactiveerd worden

@ Inschakeling

Druk op (raak aan) (D ON/OFF(1) kookplaat/afzuiger: het
lampje gaat branden om aan te geven dat de kookplaat/
afzuiger klaar is voor gebruik.

Druk nogmaals om uit te schakelen

Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.



o Selectie van de kookzones
Raak de Selectiebalk (3) van de gewenst kookzone aan

a FL; S RL; B RR; C FR;

@ 9 Power Level

De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus. Veeg
met uw vingers over de selectiebalk (3):

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;
naar links om het vermogensniveau te verlagen.

o Power Booster

Het product is voorzien van een extra vermogensniveau
(hoger dan het niveau =), dat 10 minuten actief blift,
waarna het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte
niveau.

Druk op de selectiebalk (3), veeg er met uw vinger over

]
(voorbij het niveau =1 ) en activeer de Power Booster
Het niveau Power Booster wordt op het display van de

[
geselecteerde zone aangegeven met het symbool /

o Bridge Zones

Door middel van deze functie kan de kookzone @ _J FL
(Master) gecombineerd functioneren met de kookzone

°
lj RL (Secundair) en de kookzone G FR (Master)

met de kookzone B RR (Secundair), voor het vormen
van één enkele zone met hetzelfde vermogensniveau (2 in
totaal: 1 rechts en 1 links). Door middel van deze functie
kan, in geval van grote pannen en potten, een gelijkmatige
bereiding worden verkregen.

Voor de activering van de functie Bridge:

+ selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst te
gebruiken: FL + RL of FR + RR.

m
+ de indicator b Bridge (21) van de twee geselecteerde
zones wordt verlicht en op het display van de kookzone RL

of FR verschijnt het symbool 5 .

+ door middel van de Selectiezone (3) van de kookzone
(Master) kan het te gebruiken niveau (vermogen) worden
ingesteld.

+ om de functie Bridge uit te schakelen, is het voldoende
om de procedure voor activering te herhalen.

® Temperature Manager

Temperature Manager is een functie voor de instelling van
de vooringestelde temperatuur die het meest geschikt is
voor het verkrijgen van het gewenste resultaat.

Om de functie te activeren:

* Selecteer de gewenste kookzone.

+ Druk eenmaal of meerdere malen op de Selectiezone
(4) om onder de beschikbare opties het meest geschikte
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niveau te kiezen:
De eerste druk activeert het niveau “Melting”:

[‘IE (16) Dit vermogensniveau is geschikt om delicate
producten langzaam te laten smelten zonder dat de
sensorische  eigenschappen  ervan  verloren  gaan
(chocolade, boter, enz.).

De tweede druk activeert het niveau “Warming”:

& (16) Dit vermogensniveau is geschikt om uw
gerechten op een lage temperatuur warm te houden,
zonder dat het gaat koken.

De derde druk activeert het niveau “Simmer”:

[}

L (16) Dit vermogensniveau is geschikt om uw
gerechten langere tijd te laten sudderen. Uitermate
geschikt voor het bereiden van tomatensauzen,
vleessauzen, soepen en stoofschotels, waarbij het
kookniveau constant blijft (ideaal voor au bain-marie). Zo
wordt overkoken en aanbranden voorkomen, wat bij dit
soort bereidingen zeer vaak het geval is. Gebruik deze
functie nadat u het voedsel aan de kook heeft gebracht.

* Druk nogmaals om uit te schakelen.

Op het display van de kookzone die in Temperature

[N
Manager werkt, verschijnt het symbool .

o Key Lock

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling]
kunnen de instellingen van de kookplaat vergrendeld
worden om te voorkomen dat ze per ongeluk gewijzigd
worden en om de reeds ingestelde functies actief te laten.
Activering:

+ druk op ﬁ (9)

+ de LED van de toets wordt verlicht om aan te geven dat
de functie actief is

Herhaal dezelfde handeling voor de uitschakeling.

o Timer

De functie Timer is een aftelling die, ook tijdelijk, kan
worden ingesteld voor elke kookzone (en voor de
afzuigzone).

Bij het verstrijken van de ingestelde tijd wordt de kookzone
(of de afzuigzone) automatisch uitgeschakeld en wordt de
gebruiker ~ gewaarschuwd  met het  betreffende
geluidssignaal.

Activeren/instellen van de functie Timer voor de
kookplaat:

+ Selecteer de kookzone (een ander vermogen dan 0)

* Druk gelijktijdig op = + (8) om de functie Timer te
openen
+ Stel de duur van de Timer in:

druk op de toets + (8) om de tijd voor automatische
uitschakeling te verhogen



druk op de toets === (8) om de tijd voor automatische
uitschakeling te verlagen

Indien gewenst, deze handeling herhalen voor de andere
kookzones.

Opmerking: Voor iedere kookzone kan een andere Timer

worden ingesteld. Op het display l'_" l'_" l'_l' (15) verschijnt
gedurende 10 seconden de afteltjd van de laatst
geselecteerde kookzone, waarna de afteltiid met de laagste
tijd wordt weergegeven.

Wanneer de timer het aftellen heeft voltooid, klinkt er een
geluidssignaal (gedurende 2 minuten, of kan gestopt
worden door op een willekeurige toets van de kookplaat te
drukken), terwijl het display (15) knippert, met het symbool
Nl

Opmerking: aan de zijkant van het display van de
kookzone met geactiveerde Timer verschijnt het symbool

D (19)

Voor de uitschakeling van de Timer:
* selecteer de gewenste kookzone.

T
+ stel de waarde van de timer in op l'_ll'_“_l' , met behulp
van e= (8)
Opmerking: de functie blijft actief als er in de tussentijd
niet op andere toetsen wordt gedrukt.

e Child Lock

De Child Lock (kinderslot) zorgt ervoor dat er geen functies
geactiveerd kunnen worden, zodat het onmogelijk is dat de
kookzones en de afzuigzone per ongeluk door kinderen
worden ingeschakeld.

De Child Lock kan alleen geactiveerd worden met het
ingeschakelde product, maar met de uitgeschakelde
kookzones (en afzuigzone).

Activering:

+ houd gelijktijdig ﬁ (9) en " (10) ingedrukt; een
geluidssignaal bevestigt dat de functie actief is en er

)
verschijnt een L' op de displays (13) en (14).
Herhaal dezelfde handeling voor de uitschakeling.

e Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve
functies van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
bereidingsvermogen op nul gesteld.

Activering:
« druk op " (10); op de displays (13) en (14) verschijnt het

[N}
symbool 7 1
Om de functie uit te schakelen:

+ druk op " (10), verplaats binnen de eerstvolgende 10
seconden de vingers naar rechts over de Selectiebalk (3 -
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RL); Als de handeling niet binnen deze tijd wordt verricht,
blijft de functie pauze actief.

Opmerking : deze handeling herstelt de status die de
kookplaat voorafgaand aan de pauze had

Opmerking: als de functie Pauze niet binnen 10 minuten
wordt gedeactiveerd, wordt de kookplaat automatisch
uitgeschakeld.

® Recall

Met de functie Recall is het mogelijk om, in geval van een
onbedoelde uitschakeling, alle op de kookplaat toegepaste
instellingen te herstellen.

Activering:

+ schakel de kookplaat in ® on/off (1), binnen 6
seconden na de uitschakeling.

+ druk binnen de volgende 6 seconden op I I (3).

© Automatic Heat UP

Door middel van de functie Automatic Heat UP
(automatische opwarming) kan het ingestelde vermogen
sneller bereikt worden; door middel van deze functie
hebben we het voordeel van een snellere bereiding, maar
zonder het risico voor aanbranden van het voedsel, omdat
de temperatuur niet die van het ingestelde vermogen

overschrijdt. Deze functie is beschikbaar bij de
vermogensniveaus 1 tot 8.
Activering:

« druk lang op de Selectiebalk (3), tot aan het gewenste
vermogen.

]
« er verschijnt een /1 op het display (13).

e Egg Timer

De functie Egg Timer (eierwekker) is een functie voor
aftellen die onafhankelijk is van de kookzones (en van de
afzuigzone).

Voor de activering/instelling:
Druk bij actieve kookzones herhaaldelijk en gelijktijdig op

- N + (8), tot tussen de twee symbolen het pictogram

CL) (20) verschijnt.

Druk bij niet-actieve kookzones gelijktijdig op de toetsen
- cn + (8). Tussen de twee symbolen verschijnt het
pictogram @ (20).

Door middel van toets + (8) kan de gewenste tijd
worden ingesteld. Wacht enkele seconden op de start
van de timer alvorens andere handelingen uit te
voeren.

Wanneer de timer het aftellen heeft voltooid, klinkt er een
geluidssignaal (gedurende 2 minuten, of kan gestopt

worden door op e of + (8) te drukken, terwijl het



display (15) knippert met het symbool L ‘_ . _:“_ .
Voor de uitschakeling van de Timer:

De Timer kan op elk gewenst moment worden
uitgeschakeld door het menu Timer Egg te openen en te
drukken op de toets ===(8), tot de timer l'_l'.l'_"l'_l'(15)
aangeeft.

d

e Power Limitation [Vermogensbegrenzing]

Door middel van de functie Power Limitation kan de
werking van het product zo worden ingesteld dat het
maximale stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt
beperkt en het totale stroomverbruik van de kookplaat de
ingestelde maximale waarde niet overschrijdt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd bij
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

@ ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de
kookplaat op het elektriciteitsnet of, binnen 2 minuten, bij
de nieuwe aansluiting op het elektriciteitsnet.

Instellen van de Power Limitation:

* houd de toetsen ﬁ + " ingedrukt, tot er een Kkort
geluidssignaal klinkt

« verplaats gelijktijdig de vingers over de selectiebalken
(3) FL en (3) RL, van links naar rechts, tot aan het einde
van de selectiebalken en handhaaf de aanraking tot er

een kort geluidssignaal klinkt.
* het display Timer (15) toont de symbolen E om
aan te geven dat de instelling kan worden wtgevoerd.

* het display (13) van de zone FL toont de huidige
instelling:

Waarde Vermogen (kW)
;' | TAKW (standaardinstelling)
4,5 KW

+ om de instelling van de Power Limitation te veranderen,
moeten de vingers over de selectiebalken (3) FL worden
verplaatst,

van links naar rechts om de kW te verhogen, of van rechts
naar links om de kW te verlagen

+ om de gemaakte keuze op te slaan: houdt de toetsen ﬁ

+ " gedurende 1 seconde ingedrukt; de uitgevoerde
instelling wordt bevestigd door een geluidssignaal.

WERKING VAN DE AFZUIGER

o Inschakeling van het afzuigsysteem:

« Druk op (DONIOFF (1) van de kookplaat/het
afzuigsysteem.

+ Verplaats de vingers over de Selectiezone (6) om het
afzuigsysteem te activeren.
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o Afzuigsnelheid (vermogen):

Het afzuigsysteem heeft 9 snelheidsniveaus (vermogens)
voor afzuiging. Verplaats de vingers over de Selectiezone
(6):

naar rechts om de afzuigsnelheid (vermogen) te verhogen
(0-9);

naar links om de afzuigsnelheid (vermogen) te verlagen
(9-0);

o Power Booster Afzuigin

Het afzuigsysteem heeft 1 extra afzuigniveau, Power
Booster genaamd. Dit is een getimede functie met een
duur van 5 minuten.

Voor de selectie van dit niveau moet de vinger over de

[
Selectiezone (6) worden verplaatst, voorbij het niveau =.

Opmerking: bij het verstrijken van de tijd van deze functie
keert het vermogen terug naar het eerder ingestelde
niveau.

o Timer
Activering van de functie Timer voor de afzuiger:
+ Selecteer de afzuiger (andere snelheid dan 0).

*Druk op — + (8) om de functie Timer te openen (bij
een willekeurige snelheid)

Instelling van de tijd van de Timer:

* Druk op de toets + (8) om de tijd voor automatische
uitschakeling te verhogen.

+ druk op de toets === (8) om de tijd voor automatische
uitschakeling te verlagen; op het display (15) wordt de
afteltijd weergegeven

Opmerking: bij actieve Timer wordt aan de zijkant van het

display het symbool 9 (19) weergegeven.

Wanneer de timer het aftellen heeft voltooid, klinkt er een
geluidssignaal (gedurende 2 minuten, of kan gestopt
worden door op een willekeurige toets van de kookplaat te
drukken), terwijl het display (15) knippert, met het symbool
[Nl

SOy

Voor de uitschakeling van de Timer:

* selecteer de afzuigzone

+ stel de waarde van de timer in op g door middel van e
(8)

Opmerking: de functie blijft actief, tenzij er in de tussentijd
op andere toetsen gedrukt wordt.

e Activering/Deactivering
filters.

Deze indicatoren zijn normaal gesproken uitgeschakeld
(zowel voor het veffilter als voor het actieve koolstoffilter)
Ga voor de activering als volgt te werk:

indicatoren _verzadiging




+ schakel de kookplaatafzuiging in met @ ON/OFF (1);

+ houd, bij uitgeschakelde afzuigmotor en kookzones, de
Selectiezone (7) ingedrukt: de LED FILTER (17) en het
display van de afzuiger (14) worden bij lage helderheid

ingeschakeld. Op het display (14) verschijnt de letter 5 In
deze toestand is het mogelik om de indicator voor de
verzadiging van het vetfilter te activeren.

« druk een tweede keer op de Selectiezone (7); op het

display (14) verschijnt de letter 5 in deze toestand is het
mogelijk om het geurfilter met actieve koolstof te activeren.
* Na de keuze van het te activeren filter: Druk op de
Selectiezone (6); de LED FILTER (17) gaat samen met de

LED op het display (14) EI of 'C met hoge helderheid
branden; na 10 seconden gaan de LEDS uit om de
plaatsgevonden ACTIVERING aan te geven.

Om de uit te schakelen moet de hierboven beschreven
activeringsprocedure worden herhaald; de LED FILTER
(17) en de LED op het display (14) E of l’: keren terug
naar de lage helderheid en worden na 10 seconden
uitgeschakeld om de plaatsgevonden DEACTIVERING aan
te geven.

o Indicator verzadiging filters
De afzuigkap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Geurfilter met actieve kool/keramisch filter - de LED
FILTER (17) gaat branden; op het display (14) wordt

TABEL VERMOGENS

gedurende 10 seconden na de inschakeling het symbool

l'_:l weergegeven.
Veffilter - de LED FILTER (17) knippert; op het display (14)
wordt gedurende 10 seconden na de inschakeling het

symbool E weergegeven.

o Reset verzadiging filters

Houd na het onderhoud van de filters (veffilter en/of
koolstoflkeramisch  filter) lang de selectiezone (7)
ingedrukt: de toets LED FILTER (17) gaat uit. Op deze
manier wordt de teller van het gebruik van de filters op nul
gesteld.

Opmerking: Herhaal deze procedure als beide filters
tegelijkertijd worden gesignaleerd.

o Automatische werking

De afzuigkap wordt ingeschakeld bij de meest geschikte
snelheid en past het afzuigvermogen aan op basis van het
maximale bereidingsniveau dat voor de kookzones wordt
gebruikt. Wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld, zal
de afzuigkap zijn afzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk kort op de selectiezone (7), de LED( A )(18) gaat
branden om aan te geven dat de afzuigkap in deze modus
functioneert.

Vermogensniveau Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
_ in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
;'-’ Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel opwar-
Max vermo- men van kookvloeistoffen
en
g I - aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten fritu-
E.' . = |Frituren - koken
- ren, snel aan de kook brengen
7 ) E Aanbraden - fruiten -koken - grillen fEU|ten, aaq de kook houden, koken en grillen (voor korte
Hoog ver- | tijd, 5-10 minuten)
mogen | 4 = |Aanbraden - koken - sudderen - fruiten| fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange
= grillen duur, 10-20 minuten), voorverwarmen van benodigdheden
g 5 Koken - laten sudderen - fruiten — gril-|stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
== len omscheppen
- i N ___|langere kooktid (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bijbe-
Gemiddeld j’ 8 SK:::n erl1aten pruttelen - inkoken - om horende vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de
vermogen PP pasta omscheppen
. langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter:
1 (=1 |Koken - laten pruttelen - inkoken - om-| . .
o0-o scheppen rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)




9 o} Smelten — ontdooien — warm houden -|de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,
o-u smeuig maken kleine producten ontdooien
Laag ver- het houd klei rti kookt voedsel
mogen q Smelten — ontdooien — warm houden -| M€t Warm houden van kleine porties vers gekookt voedse
s . of het warm houden van klaargemaakte gerechten en ri-
smeuig maken .

sotto's doorroeren
_ Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwe-
OFF ,'_ ,’ Steunoppervlak zigheid van restwarmte na afloop van de bereiding, aange-

geven met H-L-O)

4. ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling
voor reiniging of onderhoud of de kookzones
uitgeschakeld zijn en of de warmte-indicator
verdwenen is.

Verwijs voor het onderhoud van het product naar de
afbeeldingen aan het einde van de installatie, ge-
markeerd met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT

o Reiniging van de inductiekookplaat

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk:

+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen
sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

+  Gebruk geen  chemische en iriterende
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

* GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen. Suiker of levensmiddelen met een hoog
suikergehalte beschadigen de kookplaat en moeten
onmiddellijk worden verwijderd. Zout, suiker en zand
kunnen krassen veroorzaken op het glazen opperviak.
Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat
(volg de aanwijzingen van de fabrikant).

° X D Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvloedig vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep
aan de onderkant van het product te gebruiken om
eventuele resten te verwijderen en zo een maximale
hygiénische veiligheid te garanderen.

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het
mogelijk de onderste bak volledig te verwijderen.

° XE Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met
warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
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afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.

ONDERHOUD AFZUIGER

o Reiniging van de afzuiger:

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek.

GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN
VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

° XA Onderhoud vetfilters:

Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer
het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de
filters dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen,
met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en
de korte cyclus. Het kan gebeuren dat het wassen in de
vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-
eigenschappen zullen absoluut niet wijzigen.

° x B Onderhoud geurfilter (alleen voor filterversie):
Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding
vrijkomen op.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of
minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en
de regelmaat van de reiniging van het vetfilter.

Het geurfilter moet als volgt geregenereerd worden:
Wassen met de hand met warm water en zonder gebruik
van zeep of reinigingsmiddelen of Wassen in de
vaatwasser bij 60/65°C gedurende ongeveer 6/7 min.,
zonder gebruik van zeep en zonder de aanwezigheid van
vaatwerk om verontreiniging met vetten en olie te
vermijden.

Vervolgens moet het filter gedroogd worden in een niet-
geventileerde oven, bij een maximale temperatuur van
75°C gedurende 50 min..

OPGELET! Plaats het filter in de oven ver weg van de
elektrische  weerstanden of eventuele andere
warmtebronnen.



5. BIUSTAND

TABEL VOOR OPSPOREN STORINGEN

Identificatiecode Beschrijving Mogelijke oorzaken Oplossing
,,,,,, Het bedieningspaneel wordt uit- | De interne temperatuur van | Wacht tot de kookplaat is af-
E*E’ geschakeld vanwege te hoge | de elektronische onderdelen | gekoeld alvorens hem op-
temperatuur is te hoog nieuw te gebruiken
Evfifngie3
. Er wordt een voortdurende (per- Reinig het opperviak en ver-

geluidssignaal
H

manente) activering van de toets
waargenomen. De interface
schakelt uit na 10 seconden.

Water, pannen of kookgerei
op de gebruikersinterface.

wijder eventuele voorwerpen
vanaf de kookplaat.

Voor alle andere fout-
meldingen

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

SERVICEDIENST

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst
1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Proble-

men oplossen".

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbij-

zijnde Servicedienst.
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Siga escrupulosamente las instrucciones
proporcionadas en este manual. El fabricante no acepta
responsabilidad alguna por los posibles problemas, dafios
0 incendios causados al producto procedentes del
incumplimiento de las instrucciones incluidas en el
presente manual. El producto esta destinado sélo para el
uso doméstico para la coccion de alimentos y la aspiracion
de los humos procedentes de la coccion. No se admiten
usos distintos a los indicados (por ejemplo, calentar
ambientes). El fabricante no se responsabiliza por el uso
inapropiado o los ajustes incorrectos de los mandos.

El producto puede tener un aspecto estético diferente
al mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento
e instalacion siguen siendo las mismas.

e lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacién sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

o No efectue variaciones eléctricas en el producto.

o Antes de proceder a la instalacion del producto
asegurese de que ninguno de los componentes esté
dafiado. De no ser asi, péngase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

o Verifique la integridad del producto antes de proceder
con la instalacion. De no ser asi, péngase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacion.

@: las partes marcadas con este simbolo se pueden
comprar por separado en los distribuidores especializados.

*. las partes marcadas con este simbolo son accesorios
opcionales suministrados solo el algunos modelos y
pueden comprarse en los sitios www.elica.com vy
www.shop.elica.com.

1. SEGURIDAD Y NORMATIVAS
N\ SEGURIDAD GENERAL

iCuidado! Siga escrupulosamente
instrucciones:

e Antes de realizar cualquier trabajo de instalacion,
desconecte el producto de la red eléctrica. ® Para todas
las operaciones de instalacién y mantenimiento es preciso
usar guantes de trabajo. e La instalacion o el
mantenimiento debe ser realizado por un técnico
cualificado, de conformidad con las instrucciones del
fabricante y en cumplimiento de la normativa local en
materia de seguridad. e Utilice Unicamente los tornillos de
fijacion para la instalacién incluidos en el suministro del
producto, de no ser asi, aseglrese de comprar el tipo de
tornillo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal
como especificado en la guia de instalacion. ® No repare
ni sustituya ninguna parte del producto a menos que se
indique especificamente en el manual de uso. e
Asegurese de que los nifios no jueguen con el producto;
procure vigilar a los nifios y manténgalos a una distancia

las  siguientes
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prudente, ya que las partes accesibles pueden calentarse
mucho durante el uso. e El producto puede ser utilizado
por nifios a partir de los 8 afios de edad y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,
o0 con falta de experiencia y conocimiento, a condicion de
que estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del producto de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados con el mismo. e
El producto y sus partes accesibles se calientan durante el
uso. Tener cuidado de no tocar los elementos de
calentamiento. e Durante y después del uso, no toque los
elementos de calentamiento del producto. e Evite el
contacto con pafios u otro material inflamable hasta que
todos los componentes del producto no se hayan enfriado
suficientemente, riesgo de incendio. e No coloque
materiales inflamables sobre el producto o en sus
proximidades. e Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. e La coccion sin supervision sobre
una placa de coccion con aceite o grasa puede ser
peligrosa y causar incendios. ® Se recomienda mantener
constantemente bajo control la coccién de alimentos por
fritura, para evitar que el aceite recalentado arda. e El
proceso de coccidn debe ser supervisado. Un proceso de
coccion a corto plazo debe ser supervisado continuamente.
e NUNCA intente apagar el fuego con agua. En su lugar,
apague el producto y use por ejemplo una tapa o una
manta ignifuga para sofocar las llamas. e Evite derrames
de liquidos, por lo tanto, para hervir o calentar liquidos,
disminuya el suministro de calor. ® No deje los elementos
de calentamiento encendidos con ollas o sartenes vacias o
sin recipientes. ® Nunca caliente latas o tarros de lata de
alimentos sin haberlas abierto previamente: jpodrian
explotar! Esta advertencia aplica para todos los otros tipos
de placas de coccién. @ Una vez que haya terminado de
cocinar, apague la zona de coccidn correspondiente. e El
producto no esta destinado a ser puesto en funcionamiento
por medio de un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto. No utilice limpiadores de
vapor, riesgo de descargas eléctricas. ® Antes de realizar
cualquier tarea de limpieza o mantenimiento, desconecte el
producto de la red eléctrica, quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de la habitacién. e
Las operaciones de limpieza y mantenimiento no deben
ser llevadas a cabo por nifios sin ninguna supervision. e El
producto debe limpiarse con frecuencia tanto interna como
externamente (AL MENOS UNA VEZ AL MES), respete de
todos modos cuanto expresamente indicado en las
instrucciones de mantenimiento. e Es importante
conservar este manual para poder consultarlo en cualquier
momento. En caso de venta, cesion o traslado, asegurese
de que éste permanezca junto con el producto.

o Para los portadores de marcapasos e implantes activos
es importante comprobar, antes del uso de la placa de
induccién, que el implante sea compatible con el producto.
e Si la superficie esta agrietada, apague el producto para
evitar descargas eléctricas e Peligro de incendio: no
coloque objetos sobre las superficies de coccion. e No
coloque objetos metdlicos, tales como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas, sobre la superficie de la placa de



coccidn ya que podrian sobrecalentarse. ® Importante:
Después de su uso, apague la placa de coccién por medio
de su dispositivo de control sin tener en cuenta el detector
de ollas. @ Para la coccion nunca use hojas de papel de
aluminio , y nunca coloque directamente productos
embalados con aluminio. El aluminio se fundiria y dafaria
irreparablemente su producto. e El empleo de una
potencia elevada tal como la funciéon Booster no es
adecuada para el calentamiento de algunos liquidos, como
por ejemplo el aceite para freir. El calor excesivo puede ser
peligroso. En estos casos se recomienda usar una
potencia mas baja. e Los recipientes deben ser colocados
directamente sobre la placa de coccién y deben estar
centrados. Bajo ninguna circunstancia coloque otros
objetos entre la olla y la placa de coccion. e En situaciones
de altas temperaturas, el producto disminuye
automaticamente el nivel de potencia de las zonas de
coccion. e jCuidado! Durante el funcionamiento de la
placa de coccion, las partes accesibles del producto
pueden calentarse considerablemente.

e La inobservancia de las normas de limpieza del producto
y de la sustitucion/limpieza de los filtros causa riesgos de
incendios. e Esta terminantemente prohibida la coccion
flambé. @ El empleo de llamas libres es perjudicial para los
filtros y puede originar incendios, por lo tanto, se debe
evitar en cualquier circunstancia. e El local debe disponer
de suficiente ventilacion cuando el producto se utiliza al
mismo tiempo que otros aparatos con combustion de
gases u otros combustibles. ® En lo que respecta a las
medidas técnicas y de seguridad que deben adoptarse
para la evacuacion de los humos, aténgase estrictamente
a lo previsto en los reglamentos de las autoridades locales
competentes. e El aire aspirado no debe encauzarse en
una tuberia que se utiliza para la evacuacion de los humos
producidos por aparatos de combustion de gas o de otros
combustibles. o jNunca use el producto sin la rejilla
montada correctamente!

PRECAUCION: Las partes accesibles pueden calentarse
cuando se utilizan los aparatos de coccién.

A’SEGURIDAD PARA LA CONEXION
ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. elLa
instalacion ~ debe  ser realizada por  personal
profesionalmente cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacién y seguridad. e
El fabricante declina cualquier responsabilidad sobre las
personas, animales o cosas, en caso de incumplimiento de
las instrucciones proporcionadas en el presente capitulo. e
La ley exige la puesta a tierra del producto. e El cable de
alimentacién debe ser lo suficientemente largo para
permitir la conexién del producto, empotrado en el mueble,
a la red eléctrica. oEl cable de alimentacion debe ser lo
suficientemente largo para permitir la remocion de la placa
de coccién de la superficie doméstica. ® No utilice tomas
eléctricas multiples ni alargadores eléctricos. ®Asegurese
de que la potencia indicada en la placa de datos, montada
en la parte inferior del producto, corresponda a la del local
en el que se va instalar. e El cable eléctrico de puesta a
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tierra debe ser 2 cm mas largo que los otros cables. @ En
ninglin momento el cable debe alcanzar una temperatura
de 50°C por encima de la temperatura ambiente. e El
producto  estda  destinado a ser  conectado
permanentemente a la red eléctrica, por lo tanto, realice la
conexién a la red eléctrica fija a través de un interruptor
omnipolar conforme a las normas de instalacion, que
garantice la desconexién completa de la red eléctrica en
las condiciones de la categoria de sobretension Ill, y que
sea facilmente accesible después de la instalacion. e Una
vez finalizada la instalacion, los componentes eléctricos no
deberan ser accesibles al usuario. e jCuidado! No conecte
el producto a la red eléctrica hasta que la instalacion no
esté totalmente completada. e Antes de conectar el
producto a la red eléctrica: verifique la placa de datos
(montada en la parte inferior del producto) para cerciorarse
de que el voltaje y la potencia se correspondan con
aquellos de la red eléctrica y que el enchufe sea adecuado.
En caso de duda, pdngase en contacto con un electricista
cualificado.

e Si el producto no estd equipado con cable de
alimentacion, utilice uno con seccién minima de los
conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta 5500
vatios; mientras que para voltajes superiores deben ser de
4 mm2.

e jCuidado! La sustitucion del cable de interconexion
debe ser realizada por el servicio de asistencia técnica
autorizado o por una persona con una cualificacion similar.
e jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la alimentacion haya sido
correctamente instalado.

POWER LIMITATION: el producto cuenta con una funcion
Power Limitator que permite programar un umbral de
absorcion maximo (kw)

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a cabo la
conexion del producto a la red eléctrica o en el momento
de la reconexién de la red eléctrica misma (en los 2
minutos  sucesivos). Dimensionar la proteccién de la
instalacion eléctrica en funcién del nivel de Limitacion de
Potencia seleccionado. Para la secuencia de ajuste del
Power Limitation consulte la seccién Funcionamiento de
este manual.

KIT WINDOWS: El producto estd elaborado para ser
utilizado en combinacion con un KIT sensor Window
(no suministrado por el fabricante). Montando este KIT,
si la ventana esta cerrada, el motor del aspirador se debe
apagar (solo en el caso de uso en modalidad
ASPIRANTE) . La conexion eléctrica del KIT al
producto debe ser realizada por personal técnico
cualificado y especializado. El KIT debe ser certificado
por separado de acuerdo a las normas de seguridad
pertinentes al componente y a su utilizacion con el
producto. La instalacion debe ser realizada de acuerdo
a las reglamentaciones vigentes para la instalaciones
domeésticas.

ATENCION: el cableado del KIT para conectar al
producto debe ser parte de un circuito certificado con



muy baja tension de seguridad (SELV). El fabricante de
este producto rechaza toda responsabilidad por
eventuales  inconvenientes, dafos, incendios
provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.

/N SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

e La instalacion, ya sea eléctrica o mecanica, debe ser
llevada a cabo por personal especializado.

e Antes de iniciar la instalacion: Después de
desembalar el producto, compruebe que no se ha dafiado
durante el transporte y, en caso de problemas, pongase en
contacto con el distribuidor o con el Servicio de asistencia
técnica, antes de proceder a la instalacion; Compruebe
que el producto adquirido tiene un tamafio adecuado para
la zona de instalacion elegida; Compruebe que no haya
material de acompafiamiento (por ejemplo, sobres con
tornillos, garantias, etc.) en el interior del embalaje (por
razones de transporte), si es necesario debe ser retirado y
guardado; Compruebe también que haya una toma de
corriente cerca de la zona de instalacion

o Preparacion del mueble para el empotrado:

* El producto no puede instalarse encima de aparatos de
refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras y
secadoras; Realice todos los trabajos de corte en el
mueble antes de colocar la placa de coccidn y retire
cuidadosamente las virutas o residuos de serrin.

La distancia minima entre la placa de coccion y la pared
debe ser de al menos 50mm frontalmente, de al menos
50mm lateralmente e di almeno 500mm respecto a los
colgantes superiores.

Nota: a la hora de disefiar los espacios, deben seguirse las
instrucciones del fabricante de la cocina.

+ para optimizar la instalacion filtrante se recomienda
realizar una fisura en el zocalo donde poder introducir una
rejilla comercial.

+ Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacién, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que pueda
comprometer su adhesién (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se debe
distribuir uniformemente en todo el perimetro del marco;
después del encolado, deje secar el adhesivo durante unas
24 horas.
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e jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos
de fijacion segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se
recomienda encintar las tuberias con un adhesivo que
tenga las siguientes caracteristicas: pelicula eléstica de
PVC suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla
con la normativa DIN EN 60454; retardante de llama;
optima resistencia al envejecimiento; resistente a los
cambios de temperatura; utilizable a bajas temperaturas.
ADVERTENCIA: La mala colocacion de los tornillos o
artefactos de montaje o sujecion de acuerdo a estas
instrucciones puede traer consigo peligros eléctricos.

ELIMINACION AL FINAL DE VIDA

Este producto estd marcado de acuerdo con la
E Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Residuos de Aparatos Eléctricos y
B Fectronicos (RAEE).
Asegurandose de que este producto sea eliminado de
modo correcto. El usuario contribuye a prevenir las
potenciales consecuencias negativas para el ambiente y la
salud. El simbolo en el producto o en la documentacion
adjunta indica que este producto no debe ser tratado como
un desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un
punto de recoleccion adecuado para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos. Para la eliminacion del
producto siga las normativas locales para la eliminacion de
residuos. Para obtener mas informacion sobre el
tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
péngase en contacto con las autoridades locales, el

servicio de recoleccion de residuos domésticos o con la
tienda donde se ha comprado el producto.

NORMATIVAS

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Rendimiento: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGERENCIAS DE USO

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de
limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando
empiece a cocinar, encienda el producto a la velocidad
minima, dejandolo encendido unos minutos incluso
después de terminar de cocinar. Aumente la velocidad solo
si se produjera una gran cantidad de humo y vapor,
accionado la funcién booster solamente en los casos
extremos. Para que el sistema de reduccién de olores, se
mantenga eficiente, es preciso sustituir, cuando fuera
necesario, elllos filtros de carbén. Para que el filtro de
grasa se mantenga eficiente, es preciso limpiarlo cuando
fuera necesario. Para optimizar la eficiencia y reducir al



minimo el ruido, utilice el diametro maximo del sistema de
canalizacion que figura en este manual.

2.USO
EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

El sistema de coccidon por induccién se basa en el
fenémeno fisico de la induccion magnética. La
caracteristica fundamental de este sistema es la
transferencia directa de energia del generador a la olla.

Beneficios: Comparada con las placas de coccion
eléctricas, su placa de induccion es: Mas segura: menor
temperatura sobre la superficie del vidrio. Mas rapida:
tiempos menores de calentamiento de alimentos. Mas
precisa: la placa reacciona inmediatamente a los mandos.
Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se
transforma en calor. Ademas, una vez que se retira la olla
de la placa, la transmisién de calor se interrumpe de
inmediato, evitando asi pérdidas innecesarias de calor.

USO DE RECIPIENTES PARA LA COCCION

e Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con este simbolo.

Importante:

Para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa,
no utilice:

« recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

« recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

+ iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

« el fondo estda completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la olla/
sartén inadecuadas para la coccion

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.
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+ Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.

+ Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.

=

eRecipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético
con un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se
detectan magnéticamente. Las indicaciones mencionadas
en el parrafo anterior también se aplican en este caso.

o Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.
Para ver el didmetro minimo de la olla a utilizar en cada
area, consulte la parte correspondiente en este manual.
Atencion: Para preservar el rendimiento de coccion y
la calidad del producto, NO se recomienda el uso de
adaptadores de induccion.

e Ahorro energético

Utilice ollas y sartenes con un didmetro de fondo igual al
de la zona de coccién; Utilice solo ollas y sartenes con
fondo plano; - En la medida de lo posible, mantenga las
ollas tapadas durante la coccién; Cocine las verduras,
patatas, etc. con una pequefia cantidad de agua para
reducir el tiempo de coccidn; Utilice la olla a presion para
reducir ain mas el consumo de energia y el tiempo de
coccion; Coloque la olla en el centro de la zona de coccion
dibujada en la placa.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version
aspirante de evacuaciéon externa o bien en la version
filtrante de recirculacion interior.

Consultar los sitios www.elica.com y
www.shop.elica.com para comprobar la gama
completa de los kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en version filtrante como en
aspirante.

° @ Version Aspirante:

Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie
de tuberias (que se compran por separado). Empalme el
producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

con diametro equivalente al de la salida de aire (brida de
empalme). Para méas informacién sobre las tuberias y sus
dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version aspirante. El empleo de tuberias y
agujeros de descarga en la pared con didmetro inferior
conllevara una disminucion en términos de rendimiento de
aspiracion y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no
se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracién: ¢ Se
recomienda un recorrido de tuberia méximo de 7 metros
lineales. » Se recomienda utilizar un maximo de dos curvas
de 90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios
drasticos en la seccion del conducto, prefiriendo siempre la
seccion equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x
89 mm).

° Version Filtrante:

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas Y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacion. Este producto incluye filtros y tubos para una
instalacion que permita la salida de aire del mueble. Para
mas informacion sobre los accesorios suministrados,
consultar la parte ilustrada de este manual.

Importante

Es posible adquirir un kit para el funcionamiento aspirante.
En este caso el filtro al carbon no debe ser instalado.
Ademas el empleo del kit aspirante, podria requerir una
instalacion de la campana distinta de cuanto ilustrado en
este manual, por lo tanto, antes de iniciar con la instalacion
de la campana,adquirir el kit aspirante y consultar las
instrucciones adjuntas en el kit.
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3. FUNCIONAMIENTO
PANEL DE CONTROL

@E

G

‘H

FILTER =

U =ammmm

0\ 3
w‘\‘\ —
B. Funcion
1 ON/OFF de la placa de coccién/ aspirador para
placa de coccién
2 Indicador posicién zona de coccion
3 Seleccion zona de coccion

Aumento/Disminucién Power Level

Activacion Temperature Manager

Botones aspirador

Seleccidn aspirador

Aumento/Disminucion velocidad (potencia) de as-
piracién




PANTALLA ZONA DE COCCION

7 Activacion funciones automaticas
Reset (Reajuste) Saturacion Filtros Enllads_ pantallas correspondientes a las zonas de coccion,
8 Activacion Timer s¢ Indica:
Aumento/Disminucién tiempo Timer Funcién Valor
9 Key Lock (Cerradura con llave) Zona de coccion encendida ;'_ !
9+10  Child Lock Power Level =
10 Pausa/Recall Residual Heat Indicator (Indicador de Calor /W]
Residual) o
LED Funcion Pot Detector (Detector de ollas) '_-'
1" Visualizacion Power Level Funcion Bndge Zona activada "5,
12 Visualizacion velocidad (potencia) de aspiracion Funcion Temperature Manager (Gestion a
13 Pantalla de la zona de coccion Temperatura) activada
14 Pantalla del aspirador Funcion Child Lock activada I
15 Pantalla del timer Funcién Pausa I
16 Visualizacién Temperature Manager - - -
- - — Funcién Automatic Heat UP (Calentamiento ]
17 Indicador asistencia filtros Automatico) ~
18 Indicador funcién de aspiracién automatica B
19 Indicador fmer aciivo CARACTERISTICAS DE LA PLACA
2 ndicador Ti E " o Safe Activation(Activacion de seguridad)
ndicador Timer £gg activo El producto se activa s6lo con presencia de ollas en las
21 Indicador Bridge activo zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se

A SABER ANTES DE INICIAR

Todas las funciones de esta placa de coccidon estan
disefiadas para cumplir con las més estrictas normas de
seguridad. Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan, o bien se
desactivan automaticamente en ausencia de ollas
sobre la zona de coccion o cuando estan colocadas de
manera incorrecta.

* En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no
se da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”’, o la “Funcién Lock” (Funcién bloqueo) o la
“Timer” (Temporizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a
la zona de coccion.

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en

el display de las zonas de coccion, aparece el simbolo i"l’
para indicar que se esta en esta etapa. Espere a que la
pantalla se apague antes de acercarse a la zona de
coccion.
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activa o bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.
o Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta
con un tiempo de funcionamiento méximo que depende del
nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)

Con el apagado de una o mas zonas de coccion la
presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente,

) , L
mediante el simbolo /7.

FUNCIONAMIENTO DE LA PLACA DE
COCCION

Nota: Para activar una funcién cualquiera, es preciso
activar previamente la zona que se desea utilizar
® Encendido

Presione (toque) (D ON/OFF(1) placa de coccion/
aspirador, La luz de aviso se enciende para indicar que la
placa de coccion/aspirador esta lista para el uso.

Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.



o Seleccion de las zonas de coccion
Toque la Barra de seleccion (3) correspondiente a la zona

FL; S RL; B RR; G

de coccién deseada @
FR;

@ 9 Power Level (Nivel de Potencia)

La placa estd dotada de 9 niveles de potencia.
Desplazarse con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

o Power Booster (Amplificador de Potencia)
El producto cuenta con un nivel de potencia adicional

(superior al nivel =), que permanece activo durante 10
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la

(] )
Barra de seleccion (3) (sobre el nivel =t ) y activar el
Power Booster (Amplificador de Fuerza)
El nivel Power Booster se muestra en el indicador de la
(]

. . , [
zona seleccionada mediante el simbolo /

o Bridge Zones
Esta funcion permite, hacer trabajar de manera combinada

la zona de coccion @
°
coccion lj RL (Secundaria) y la zona de coccion G

°
FR (‘Master’) con la zona de coccién L RR
(Secundaria) creando una unica zona con el mismo nivel
de potencia (2 en total: 1 a la derecha y 1 a la izquierda).
Esto permitira una coccién homogénea con fuentes y ollas
de gran tamafio.
Para activar la Funcién Bridge:
+ seleccione contemporaneamente las dos zonas de
coccidn que se desean utilizar FL + RL o FR + RR.

FL (Master) con la zona de

m
« ¢l indicador b Bridge (21) de las dos zonas
seleccionadas se ilumina y en la pantalla de la zona de

coccion RL o FR aparece el simbolo L'-" .

+ mediante el Area de seleccion (3) de la zona de coccion
(Master) sera posible configurar el Nivel (Potencia) de
funcionamiento.

+ para desactivar la Funcion Bridge es suficiente repetir el
mismo procedimiento activacion.

@ Temperature Manager (Gestién Temperatura)
Temperature Manager es una funcion que permite
programar la temperatura pre-programada, mas apta, para
obtener el tipo de resultado que desea.
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Para activar la Funcion:

+ Seleccione la zona de coccion deseada.

+ Pulse una o mas veces Zona de seleccion (4) para
escoger el nivel mas idéneo entre los disponibles:

Primera presion se activa en nivel “Melting”:

[‘li (16) Identifica un nivel de potencia adecuado para
disolver lentamente productos delicados sin comprometer
las caracteristicas sensoriales (chocolate, mantequilla,
etc.).

Segunda presion nivel “Warming”:

& (16) Identifica un nivel de potencia adecuado para
permitir que se mantenga la temperatura de los platillos de
manera delicada, sin alcanzar temperaturas de ebullicion.
Tercera presion nivel “Simmer”;

U o ) )
22 (16) Identifica un nivel de potencia adecuado para
cocer a fuego lento platillos durante periodos prolongados.
Adecuado para cocinar salsas de tomate, ragus, sopas,
guisos, manteniendo un nivel de coccién controlado (ideal
para cocinar al bafio maria). Evita desagradables derrames
de comida o posibles quemaduras en el fondo, tipicas de
estas preparaciones. Utilice esta funcion después de llevar
los alimentos a ebullicion.

* Presione una vez mas para apagar.

En la pantalla de la zona de coccion que esta trabajando
en Temperature Manager (Gestion Temperatura) aparece

. [
el simbolo ™.

o Key Lock(Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la
placa, para impedir manipulaciones accidentales, dejando
activas las funciones ya programadas.

Activacion:

* presione ﬂ 9)

+ el LED colocado sobre el botén se enciende, para indicar
la activacion

Repetir la operacién para desactivar.

o Timer(Temporizador)

La funcién Timer es una cuenta atrds que se puede
programar, incluso simultdneamente, para cada zona de
coccion (y en la zona aspirante).

Una vez transcurrido el tiempo programado, las zonas de
coccion (0 la zona de aspiracion) se apaga
automaticamente y se emite una sefial acustica de aviso
para el usuario.

Activacién/Regulacion de la funcion Timer para la
placa de coccion:

+ Seleccionar la zona de coccién (potencia diferente de 0)

+ Presionar contemporaneamente ~ + (8) para
acceder a la funcion Timer

+ Ajustar el tiempo de duracién del Timer:



presionar el selector + (8), para aumentar el tiempo de
apagado automatico

presionar el selector === (8), para disminuir el tiempo de
apagado automatico

Si se desea, repetir la operacion para las otras zonas de
coccion.

Nota: Cada zona de coccion puede programarse con un

Timer distinto; en la pantalla u'_l’:'_r':'_:' (15) aparecera,
durante 10 segundos, la cuenta atras de la Ultima zona de
coccion seleccionada, sucesivamente se visualizara la
cuenta atras con un tiempo inferior.

Cuando el timer ha terminado la cuenta regresiva, se emite
una sefial acustica (durante 2 minutos que se puede
interrumpir presionando cualquier tecla de la placa),
mientras la pantalla (15) parpadea con el simbolo
1

Nota: al lado de la pantalla de la zona de coccion, con

Timer en uso, aparece el simbolo 9 (19)
Para apagar el Timer:

* seleccione la zona de coccion deseada.
+ configurar el valor del timer en l'_!”
—(8)

Nota: la funcidén permanece activa, si mientras tanto no se
presionen otros botones.

1177 )
LI | através de

o Child Lock(Bloqueo infantil)

La funcién Child Lock permite evitar que los nifios puedan
encender de manera accidental las zonas de coccion y la
zona de aspiracion, dado que desactiva cualquier funcion.

La funcién Child Lock puede activarse solo con el producto
encendido y las zonas de coccién (y zona aspirante)
apagadas.

Activacion:

* presionar y mantener presionados al mismo tiempo ﬂ 9)

yla " (10), una sefial acUstica indica que la funcion esta

)
activa,y se visualiza un L= en las pantallas (13) y (14).

Repetir la operacién para desactivar.

e Pausa

La funcion Pausa permite suspender cualquier funcion
activa en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:
* presione " (10), en las pantallas (13) y (14) se visualiza

. [N}
el simbolo / 1
Para desactivar la funcién:

* presione " (10), en los siguientes 10 segundos, recorrer
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hacia la derecha con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (3 - RL); Si la operacion no se realiza en este
tiempo la funcién pausa permanece activa.

Nota: esta operacién restablece las condiciones de la
placa antes de la pausa

Nota: si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no es
desactivada, la placa se apaga automaticamente.

® Recall

La funcion Recall permite recuperar todas las
programaciones configuradas en la placa, en caso de
apagado accidental.

Activacion:

+ vuelva a encender la placa @ on/off (1) en 6 segundos
desde al apagado.

* presione I I(3) antes de los otro 6 segundos sucesivos.

o Automatic Heat UP(Calentamiento Automatico)

La funcion Automatic Heat UP permite llevar mas
rapidamente a régimen la potencia programada; con esta
funcion tenemos la ventaja de tener una coccion mas
rapida, pero sin el riesgo de quemar los alimentos, porque
la temperatura no sobrepasa la del nivel programado. Esta
funcién esta disponible para los niveles de potencia desde
1 hasta 8.

Activacion:
+ pulse de modo prolongado, en la Barra de Seleccion (3),
la potencia deseada.

1
* se ve una en la pantalla 77(13).

e Egg Timer(Temporizador de huevos)

La funcién Egg Timer es una cuenta atras independiente
de las zonas de coccion (y de la zona aspirante).

Para la Activacién/Regulacion:
Con las zonas de coccion activas presione de nuevo y al

mismo tiempo e y + (8) hasta que entre los dos

simbolos aparezca el icono C") (20).
Con las zonas de coccién no activas presione al mismo

tiempo las tecla ey + (8). Aparecera entre los dos

simbolos el icono @ (20).

Con la tecla + (8) sera posible configurar el tiempo
deseado. Espere unos segundos a que el timer se
ponga en marcha antes de realizar otras operaciones.

Cuando el timer ha terminado la cuenta regresiva, se emite
una sefial acustica (durante 2 minutos que se puede

interrumpir presionando e== o + (8) mientras la pantalla

[ ]
Uy

(15) parpadea con el simbolo
Para apagar el Timer:



Es posible desactivar en cualquier momento el timer
entrando en el menU del Timer Egg presionando el «==(8),

T
hasta que el timer indique L. Lt LY (15).

e Power Limitation (Limitacion de potencia)

La funcion power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién maxima
y regulando la potencia de absorcion de todas las zonas de
coccion activas, haciendo que la absorcion total de la
placa, no supere el nivel maximo de absorcion configurado.
Nota : el ajuste debe producirse desde la placa apagada,

sin presionar la tecla ® ON/OFF (1) , en el momento de
la conexion de la placa de coccion a la red eléctrica, o0 a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2
minutos siguientes.

Para configurar el Power Limitation (Limitacién de
energia):

* mantener pulsadas las teclas ﬂ + " hasta la emision de
una breve sefial acUstica

* recorrer contemporanemante en las barras de seleccion
(3) FL y (3) RL, de izquierda a derecha hasta el final de las
barras de seleccion e mantener la presion, hasta la
emision de una breve sefial acustica.

* la pantalla del Timer (15) muestra los simbolos E = 5
lo que indica que es posible realizar la configuracion.

* la pantalla (13) de la zona FL muestra la configuracion
actual:

Valor  Potencia (KW)
;'_-,’ 7,4 KW (configuracion predeterminada)
H o oas5kw

+ para cambiar la configuracion del Power Limitation
desplazarse por las barras de seleccion (3) FL

de izquierda a derecha, para aumentar los Kw; de derecha
a izquierda, para disminuir los Kw

+ para guardar la eleccién, pulsar los botones ﬁ + " ,
durante 1 segundo; el sistema emite una sefial acUstica
prolongada para confirmar la configuracion.

FUNCIONAMIENTO DEL ASPIRADOR
o Encendido del sistema aspirante:
* Tocar @ONIOFF (1) de la placa de coccion/sistema

aspirante.

* Recorren la Zona de seleccion (6) para activar el
sistema aspirante.

o Velocidad (potencia) de aspiracion:
El aspirador estd dotado de 9 niveles de velocidad
(potencia) de aspiracion. Desplazarse con los dedos a lo
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largo delArea de seleccion (6):

hacia la derecha para aumentar la velocidad (potencia) de
aspiracion (0-9);

hacia la izquierda para disminuir la velocidad (potencia) de
aspiracion (9-0);

e Aspiracion Power Booster

El aspirador estd equipado con 1 nivel de aspiracion
suplementario llamado Power Buster, esto esta
temporizado y tiene una duracion de 5 minutos.

Para seleccionarlo desplazarse con los dedos a lo largo

. O
delArea de seleccion (6) mas alla del nivel =t.
Nota: al terminar el tiempo de temporizacion la potencia
vuelve al nivel anteriormente configurado.

o Timer(Temporizador)
Activacion de la funcién Timer para el aspirador:
+ Seleccionar el aspirador (velocidad diferente a 0).

* Presionar = + (8) para acceder a la funcion Timer
(de cualquier velocidad)
Ajuste del tiempo de duracion del Timer:

* Presionar el selector + (8), para aumentar el tiempo de
apagado automatico.

« presionar el selector === (8), para disminuir el tiempo de
apagado automatico en la pantalla (15) se visualiza la
cuenta regresiva

Nota: al lado de la pantalla del aspirador, con Timer en

uso, aparece el simbolo 9 (19).

Cuando el timer ha terminado la cuenta regresiva, se emite
una sefal acUstica (durante 2 minutos que se puede
interrumpir presionando cualquier tecla de la placa),
mientras la pantalla (15) parpadea con el simbolo
.ok

Para apagar el Timer:

+ seleccionar la zona de aspiracion

« configurar el valor del timer en B a través de === (8)

Nota: la funcidn permanece activa si, mientras tanto, no se
presionan otros botones.

e Activacion/Desactivacion indicadores saturacion
filtros.

Estos indicadores estan normalmente desactivados (tanto
para el filtro de grasa como para el fitro de carbon
activado)

Para activarlos hay que proceder de la siguiente
manera:

+ encender la placa de aspiracién mediante @ ON/OFF
()

+ con el motor de aspiracion y las zonas de coccion



apagadas, presionar y mantener presionada elArea de
seleccion (7): el LED FILTRO (17) y la pantalla del
aspirador (14) se enciende a baja luminosidad. En la

pantalla (14) se visualiza la letra L:l En esta condicion es
posible proceder a la activacion del indicador de saturacion
del filtro de grasa.

+ presionando una segunda vez elArea de seleccion (7)

en la pantalla (14) se visualiza la letra E esta condicion
permite la activacion del filtro de olores de carbon activado.
+ Seleccionado cudl filtro activar: Presionar elArea de
seleccion (6) y el LED FILTRO (17) junto al LED en la

pantalla (14) Eio E pasan a alta luminosidad, se apaga
después de 10 segundos, lo que indica que la
ACTIVACION se ha realizado correctamente.

Para desactivarlos repetir la operacion descrita arriba para
la activacion; el LED FILTRO (17) y el LED en la pantalla

(14) So E regresan a baja luminosidad, se apaga
después de 10 segundos, lo que indica que la
DESACTIVACION se ha realizado correctamente.

o Indicador de saturacidn filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtro de olores de carbén activado/ceramicos el LED
FILTRO (17) se enciende, en la pantalla (14) se ve el

simbolo E durante 10 segundos desde el encendido.
Filtro de grasas el LED FILTRO (17) parpadea; en la

pantalla (14) se ve el simbolo Edurante 10 segundos
desde el encendido.

o Reinicio saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento del los filtros
(de  grasas  ylo  carbdn/ceramicos)  presione
prolongadamente elarea de seleccion (7): | tecla LED
FILTRO (17) se apaga. De esta manera el contador de uso
de los filtros se resetea.

Nota: Repetir la operacion en caso de sefializacion
simultanea de ambos filtros.

e Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad més adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracién al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccién. Cuando la placa
de coccién se apaga, la campana adapta su velocidad de
aspiracion, disminuyéndola gradualmente, de modo de
eliminar vapores y olores residuales.

Para activar esta funcién:

Presione elarea de seleccion (7), el LED ( A ) (18) si
ilumina para mostrar que la campana esta trabajando en
este modo.

TABLA DE POTENCIA
. . . L Uso (basado en la experiencia y los habitos de coc-
Nivel de potencia Tipo de coccidn L ( P y
cion)
_ aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida
. ;'-’ Calentar rapidamente hasta un rapido ebullicién en caso de agua o calentar rapi-
Max poten- damente los liquidos de coccion
cia
I} . ) dorar, empezar una coccion, freir los productos congela-
. = |Freir - hervir "
- dos, cocer rapidamente
] 3 Dorar - sofreir - hervir - asar a la parri-| sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la pa-
- lla rrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)
Alta poten- p P :
i . . sofreir, mantener la ebullicién baja, cocinar y asar a la pa-
cia il 7 Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar|”. ) ;
b NS . rrilla (por poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar acce-
= |ala parrilla )
sorios
1 =) |Cocinar — estofar — sofreir - asar a la|estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (duran-
8- parrilla te un tiempo prolongado), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado)
. ( Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . . < . !
Media po- | 1 -/ ) en presencia de liquidos para acompafiar (por ejemplo:
h sar - condimentar ) .
tencia agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro:
=1 = |Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . -
o0-0 : arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
sar - condimentar . S A
para acompafiar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
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Fundir — descongelar — mantener ca-|derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, des-
Baia pot liente - condimentar congelar productos de pequefias dimensiones
aja poten- - - - - —
cia ' mantener calientes pequefias porciones de comida recién
q Fundir - descongelar — mantener ca-| . . .
I ' A cocinada o mantener los platos de servicio a la misma
liente - condimentar ) .
temperatura y condimentar los risottos
_ Placa de coccién en posicién de stand-by o apagado (po-
OFF ;'_ ,’ Superficie de apoyo sible presencia de calor residual de la final de la coccién,
sefialado con H-L-O)

4. MANTENIMIENTO

jCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas
de coccion estén apagadas y que el indicador de calor
esté apagado.

Para el mantenimiento del producto ver las image-
nes marcadas con este simbolo al final de la instala-
cion.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION

e Limpieza de la placa de induccion

La placa de coccidn debe limpiarse después de cada uso.
Importante:

* No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a
lo largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

+ No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como
spray para horno o quitamanchas.

* jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos. El azlcar o alimentos con un alto
contenido de azlcar dafian la placa de coccion y deben
eliminarse inmediatamente. La sal, el azlcar y la arena
pueden rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave,
rollos de papel absorbente para cocina o productos
especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del
fabricante).

° XD Limpieza de la bandeja de recogida de
liquidos:

En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de
la olla es posible intervenir a través de la valvula de
drenaje, situada en la parte inferior del producto, para
eliminar cualquier residuo, garantizando la méxima
seguridad higiénica.

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior.

° X E Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.
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MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:

Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros.

iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA
LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE
ALCOHOL!

° XA Mantenimiento Filtros de grasa:

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metélico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera
sus caracteristicas de filtrado.

° XB Mantenimiento Filtro de Olores (Solo para
Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion.

La saturacion de los filtros de olores se produce después
de un uso mas o menos prolongado dependiendo del tipo
de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de
grasas.

El filtro de olores debe regenerarse como se indica a
continuacion:

Lavado manual con agua caliente sin uso de jabén y
detergentes o Lavado en lavavajillas a 60/65°C durante
unos 6/7 min. sin uso de jabones y sin vajilla para evitar la
contaminacion con grasas y aceites.

A continuacién, el filtro debe secarse en un horno sin
ventilaciéon a una temperatura Max de 75°C durante 50
min..

JATENCION! Coloque el filtro en el horno lejos de
resistencias eléctricas u otras posibles fuentes de
calor.



5. ASISTENCIA
TABLA LOCALIZACION DE AVERIAS

Cadigo informativo

Descripcion

Posibles causas

Solucién

La zona de mandos se apaga
debido a una temperatura dema-
siado elevada

La temperatura interna de las
partes electronicas es dema-
siado alta

Espere a que la placa se en-
frie antes de utilizarla de nue-
)

sefial sonora
Ja

Se detecta una activacion conti-

nua (permanente) del boton. La

interfaz se apaga después de 10
segundos.

Agua, ollas o herramientas de
cocina, encima de la interfaz
usuario.

Limpiar la superficie, retirar
eventuales objetos de la pla-
ca.

Para todas las demas
indicaciones de error

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cddigo del error

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA
Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Loca-

lizacion de averias".

2. Apague y vuelva a encender el producto para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técni-

ca mas cercano.

72



Siga rigorosamente todas as instrugdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados
ao aparelho, derivados da inobservancia das instrucées
contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a cozedura de
alimentos e aspiragdo dos fumos derivados da propria
cozedura. Ndo é admitido nenhum outro tipo de utilizagao
(por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definigdes dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente
ao ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrugdes de utilizagdo, manutengéo e instalagéo sao
as mesmas.

e Leia com atengdo as instrugdes: existem importantes
informacdes sobre a instalacéo, utilizagdo e seguranca.

o Nao faca alteragdes elétricas no aparelho.

e Antes de proceder a instalagdo do dispositivo, verifique
se todos os componentes ndo estdo danificados. Caso
contrario, entre em contacto com o revendedor e n&o
prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.

as pegas marcadas com este simbolo podem ser
adquiridas  separadamente junto de revendedores
especializados.

*: as pegas marcadas com este simbolo s&o acessorios
opcionais fornecidos apenas em alguns modelos e podem
ser adquiridas nos sites www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SEGURANCA E
REGULAMENTOS

/N SEGURANGA GERAL

Atengdo! Respeite escrupulosamente as seguintes
instrugdes:

e O produto deve ser desligado da rede elétrica antes de
efetuar qualquer intervencdo de instalagdo. e Para todas
as operagdes de instalagdo e manutengéo, use luvas de
trabalho. e A instalagdo ou manutencdo deve ser
executada por um técnico especializado, em conformidade
com as instrugdes do fabricante e no respeito pelas
normas locais em vigor, em matéria de seguranga. e
Utilize apenas os parafusos de fixagdo fornecidos em
dotagdo com o produto para a instalagdo ou, se nado
fornecidos, compre o tipo adequado de parafusos. e Utilize
parafusos com o comprimento correto indicado no Guia de
instalagdo. @ N&o repare ou substitua qualquer peca do
produto se nao for especificamente requerido no manual
de utilizagdo. @ Tenha cuidado para que as criangas nao
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brinquem com o produto; mantenha as criangas afastadas
e vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar muito
quentes durante a utilizagdo. e O produto pode ser
utilizado por criangas de idade néo inferior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia ou do necessario
conhecimento, desde que sob vigilancia ou apds terem
recebido instrugdes acerca do uso do produto em
seguranga e da compreens&o dos perigos a ele inerentes.
e O produto e as suas partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Tenha cuidado para ndo tocar nos
elementos de aquecimento. e Durante e ap6s a utilizagéo,
né@o toque nos elementos de aquecimento do produto. e
Evite 0 contacto com panos ou outro material inflaméavel
enquanto todos os componentes do produto ndo estiverem
suficientemente arrefecidos; risco de incéndio. e Né&o
coloque material inflamavel por cima do produto ou nas
suas proximidades. e As gorduras e os Oleos
sobreaquecidos pegam fogo faciimente. @ A cozedura nao
vigiada sobre uma placa com dleo ou gordura pode ser
perigosa e causar incéndios. e A fritura deve ser feita sob
controlo para evitar que o 6leo sobreaquecido pegue fogo.
e O processo de cozedura deve ser vigiado. Um processo
de cozedura de tempo breve deve ser vigiado
continuamente. @ NUNCA tente apagar as chamas com
4gua. Pelo contrario, desligue o produto e abafe as
chamas, por exemplo, com uma tampa ou uma manta
ignifuga. e Evite derramamentos de liquidos, por isso,
para ferver ou aquecer liquidos, reduza o fornecimento de
calor. @ N&o deixe os elementos de aquecimento ligados
com panelas e frigideiras vazias ou sem recipientes. ®
Nunca aqueca nenhum tipo de lata que contenha
alimentos sem té-la aberto antes: pode explodir! Este aviso
aplica-se a todos os outros tipos de placas de cozinha. e
Depois de terminar de cozinhar, desligue a respetiva zona
de cozedura. @ O produto ndo se destina a ser colocado
em funcionamento através dum temporizador externo ou
dum sistema de comando a distancia separado. Nao utilize
maquinas de limpeza a vapor, risco de choque elétrico. @
Antes de qualquer operagdo de limpeza ou de
manutencdo, desligue o produto da rede elétrica, retirando
a ficha da tomada ou desligando o interruptor geral da
habitagéo. @ A limpeza e a manutengdo ndo devem ser
efetuadas por criangas sem vigilancia. @ O produto deve
ser limpo frequentemente, quer no seu interior quer no seu
exterior (PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo
respeite as indicagdes expressas nas instrugdes de
manutengao. e E importante conservar este manual para o
poder consultar a qualquer momento. Em caso de venda,
de cessao ou de mudanga, certifique-se de que permanece
junto ao aparelho.

o Antes de utilizar a placa de indugéo, é importante que os
portadores de estimuladores cardiacos e de implantes
ativos, verifiquem se o estimulador é compativel com o
produto. @ Se a superficie estiver rachada, desligue o
produto para evitar uma possivel eletrocusséo e Perigo de
incéndio: ndo pouse objetos nas superficies de cozinha. e
Nao cologue objetos de metal, como facas, garfos,
colheres e tampas, na superficie da placa, pois podem



sobreaquecer. e Importante: Apds o uso, desligue a placa
através do seu dispositivo de comando e ndo confie no
detetor de panelas. @ Nunca use folhas de papel de
aluminio para cozinhar, e nunca coloque diretamente
produtos embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria irremediavelmente o seu produto. e A utilizagéo
de uma poténcia elevada tal como a fungao Booster nédo €
adequada para o aquecimento de alguns liquidos, como
por exemplo, o dleo para fritar. O calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, recomenda-se a utilizagdo de uma
poténcia inferior. @ Os recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. ® No caso de
temperaturas elevadas, o produto diminui automaticamente
o nivel de poténcia das zonas de cozedura. e Atengéo!
Quando a placa de cozinha estiver em funcionamento, as
partes acessiveis do aparelho podem ficar quentes.

e O incumprimento das normas de limpeza do produto e
da substituicdo e limpeza dos filtros implica risco de
incéndio.e E estritamente proibida a cozedura flambé. e O
uso de chama aberta é prejudicial para os filtros e pode
provocar incéndios, pelo que deve ser sempre evitado. e
O local deve dispor de ventilagdo suficiente quando o
produto for utilizado em simultaneo com outros aparelhos
de combustéo a gas ou outros combustiveis. ® No que diz
respeito as medidas técnicas e de seguranca a serem
adotadas para a extragéo de fumos, siga rigorosamente as
disposi¢des previstas nos regulamentos das autoridades
locais competentes. e O ar aspirado ndo deve ser
encanado numa conduta usada para a extragdo dos fumos
produzidos por aparelhos de combustéo a gas ou outros
combustiveis. @ Nunca utilize o produto sem a grelha estar
montada corretamente!

/\ SEGURANCA PARA A LIGAGAO
ELETRICA

o Desligue o produto da rede elétrica. ® A instalagéo deve
ser realizada por pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranca. e O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade relativamente a pessoas,
animais ou objetos em caso de desrespeito com as
diretivas fornecidas neste capitulo. e A ligagdo do produto
a terra é obrigatéria por lei. @ O cabo de alimentagao deve
ser suficientemente comprido para permitir a ligagéo a rede
elétrica do produto, encastrado no movel. @O cabo de
alimentacéo deve ser suficientemente longo para permitir a
remocédo da placa de fogdo do plano de trabalho. e N&o
utize tomadas miltiplas ou extensdes elétricas.
oCertifique-se de que a tensdo, indicada na placa do
numero de série localizada na parte inferior do produto,
corresponda & da habitagéo onde sera instalado. e O cabo
elétrico de ligagdo a terra deve ser 2 cm mais comprido
que os outros cabos. @ O cabo ndo deve atingir, em
nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura ambiente. @ O produto destina-se a estar
permanentemente ligado a corrente elétrica e, por esta
razdo, ligue a corrente elétrica fixa através de um
interruptor omnipolar de acordo com as regras de
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instalagdo, que assegure um desligamento completo da
corrente nas condicdes da categoria de sobretenséo |ll, e
que seja facilmente acessivel apos a instalagéo. e Quando
a instalagéo estiver concluida, os componentes elétricos ja
nao deverao estar acessiveis ao utilizador. e Atengéo! Nao
ligue o produto & rede elétrica sem que a instalagéo esteja
completamente concluida. e Antes de ligar o produto a
rede elétrica: verifique a placa de dados (colocada na parte
inferior do produto) para garantir que a tensao e a poténcia
correspondam & da rede elétrica e a tomada de ligagao
seja adequada. Em caso de divida, consulte um eletricista
qualificado.

e No caso em que o produto ndo esteja equipado com um
cabo de alimentagéo, utilize um com uma secgéo dos
condutores minima de 2,5 mm2 para poténcia de até 5500
Watt; enquanto que para poténcias mais altas deve ser de
4 mm2).

e Atencgdo! A substituicdo do cabo de interconexdo deve
ser feita pelo servico de assisténcia técnica autorizada ou
por uma pessoa com qualificagdo semelhante.

e Atencdo! Antes de ligar novamente o circuito a
alimentagdo da rede e de verificar o seu correto
funcionamento, verificar sempre se o cabo de alimentagao
esta montado corretamente.

POWER LIMITATION: o produto dispde de uma funcdo
Power Limitation que permite definir um limiar maximo de
absorgao de (kW)

A configuragéo deve ser feita no momento da ligagéo do
produto a rede elétrica ou aquando da religagdo da propria
rede elétrica (nos 2 minutos seguintes). Dimensione a
protecdo do sistema elétrico com base no nivel de Power
Limitation (Limitagdo de Poténcia) selecionado. Para a
sequéncia de configuragdo do Power Limitation, consulte
este manual na secgéo Funcionamento.

KIT WINDOWS: O produto estd preparado para ser
utilizado em combinagédo com um KIT sensor Window
(nao fornecido pelo fabricante). Instalando o KIT sensor
Window (somente no caso de utilizagdo no modo de
ASPIRAGAO), a aspiragdo do ar deixara de funcionar
sempre que for fechada a janela existente na divisdo em
que o KIT é aplicado. A ligagao elétrica do KIT ao
aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado e especializado. O KIT deve ser certificado
separadamente, de acordo com as normas de
seguranga pertinentes ao componente e ao seu
emprego com o aparelho. A instalagdo deve ser
realizada de acordo com os regulamentos para os
sistemas domésticos vigentes.

ATENGAO: a cablagem do KIT a ser ligada ao produto
deve fazer parte de um circuito certificado com tensao
de seguranga muito baixa (SELV). O fabricante deste
aparelho declina toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos, incéndios causados
por defeitos e / ou problemas de mau funcionamento
e/ ou instalagéo incorreta do KIT.



/\ SEGURANGA PARA A INSTALAGAO

e A instalagdo seja elétrica ou mecanica deve ser
realizada por pessoal especializado.

e Antes de iniciar a instalagdo: Apos ter desembalado o
produto, verifique se 0 mesmo ndo se danificou durante o
transporte e, em caso de problemas, contacte o
revendedor ou o Servigo de Assisténcia a Clientes, antes
de proceder a instalagéo; Verifique se o produto adquirido
tem as dimensdes adequadas a éarea de instalagdo
escolhida; Verifique se dentro da embalagem n&o héa (por
motivos de transporte) material de acompanhamento (por
ex., envelopes com parafusos, garantias etc.), devendo ser
retirado e armazenado, se necessario; Verifique também
se esta disponivel uma tomada elétrica perto da area de
instalacéo

o Predisposi¢do do mével para o encastre:

+ O produto ndo pode ser instalado em cima de
equipamentos de arrefecimento, maquinas lava-lougas,
fogdes, fornos, maquinas de lavar e de secar; Efetue todos
os trabalhos de corte do mével antes de colocar a placa e
retire cuidadosamente as aparas ou residuos de serradura.
A distancias minimas entre a placa de cozinha e a parede
deve ser pelo menos 50mm a frente, pelo menos 50mm
nas laterais e pelo menos 500mm em relagéo aos armarios
superiores.

Observagdo: na projecdo dos espagos, devem ser
seguidas as indicagdes do fabricante da cozinha.

* para otimizar a instalacéo filtrante é aconselhavel fazer
uma ranhura no rodapé onde possa ser inserida uma
grelha comercial.

* Importante:  utiize um  adesivo  vedante
monocomponente (S), que tenha uma resisténcia a
temperaturas, até 250°; antes da instalagdo, as superficies
a serem coladas devem ser cuidadosamente limpas,
eliminando qualquer substancia que possa comprometer a
sua aderéncia (por exemplo, agentes de descolamento,
conservantes, gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos
anteriores etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente
por todo o perimetro do caixilho; apds a colagem, deixe a
cola secar por cerca de 24 horas.

e Atencao! A falta de instalagdo de parafusos e de outros
dispositivos de fixagdo de acordo com estas instrugdes,
pode resultar em riscos de natureza elétrica.

e Nota: para uma correta instalagdo do produto, é
aconselhavel fixar as tubagens com uma fita adesiva que
tenha as seguintes carateristicas: pelicula eléstica em PVC
macio, com adesivo a base de acrilato; que respeite a
norma DIN EN 60454; retardador de chama; otima
resisténcia ao envelhecimento; resistente as variagbes de
temperatura; utilizavel a baixas temperaturas.

ELIMINACAO EM FIM DE VIDA
Este aparelho estd marcado em conformidade
com a Diretiva Europeia 2012/19/CE -
Instrumento Estatutério do Reino Unido n.° 3113
de 2013, Residuos de equipamentos elétricos e
eletronicos (REEE).
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Ao assegurar-se de que este aparelho seja eliminado
corretamente. O utilizador contribui para evitar as
potenciais consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude. O simbolo no produto ou na documentagéo
anexa indica que este produto ndo deve ser tratado como
lixo doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha
apropriado para a reciclagem de equipamentos elétricos e
eletronicos. Desfaga-se deles seguindo os regulamentos
locais para a eliminagdo dos residuos. Para mais
informagGes sobre o tratamento, recuperagao e reciclagem
deste produto, contacte as autoridades locais, o servico de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde o aparelho
foi adquirido.

REGULAMENTAGAO

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranca: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Desempenho: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; + CEM: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

SUGESTOES DE UTILIZAGAO

Sugestdes para uma utilizagdo correta para reduzir o
impacto ambiental: Quando comegar a cozinhar, ligue o
aparelho na velocidade minima, deixando-o ligado durante
alguns minutos, mesmo apds ter terminado de cozinhar.
Aumente a velocidade apenas em caso de grandes
quantidades de fumo e vapor, utilizando a fungdo booster
s6 em casos extremos. Para manter o sistema de redugao
de cheiros eficiente, substitua ofs) filtro(s) de carvao
quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-0 em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o didmetro maximo
do sistema de canalizagéo indicado neste manual.

2. UTILIZACAO
UTILIZACAO DA PLACA DE COZINHA

O sistema de cozedura de indugdo baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética. A carateristica fundamental
deste sistema é a transferéncia direta de energia do
gerador para a panela.

Vantagens: Caso se compare com as placas de cozinha
elétricas, a sua placa de indugéo é: Mais segura: menor
temperatura sobre a superficie do vidro. Mais rapida:
tempos inferiores para aquecimento dos alimentos. Mais
precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos. Mais eficiente: 90% da energia consumida é
convertida em calor. Além disso, uma vez removida a
panela da placa, a transmissdo de calor é interrompida
imediatamente, evitando inuteis dispersdes de calor.



UTILIZAGAO DE RECIPIENTES DE
COZEDURA

o Recipientes para a cozedura

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, néo
utilize:

« recipientes com fundo que n&o seja perfeitamente plano;

« recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* nunca apoie panelas e frigideiras quentes sobre a
superficie do painel de controlo da placa.

+ Nem todas as panelas adequadas a indugao funcionam
eficientemente  devido aos fundos  parcialmente
constituidos por material ferromagnético! No momento da
aquisi¢ao de panelas ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo ¢ totalmente de material ferromagnético. Caso
contrério, reduzem-se quer a eficiéncia da transmisséo do
calor quer a sua uniformidade, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura

Utilize apenas panelas que apresentem este
simbolo.

+ O fundo n&do pode conter aluminio: a louga ndo se
aquece e também pode n&do ser reconhecida pelos
indutores.

X

+ Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.

+ Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louca, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia
de cozedura.

T
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eRecipientes preexistentes

Pode verificar se 0 material da panela € magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente,
as panelas ndo sdo adequadas. As indicacdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

o Diametros dos fundos de panela recomendados
IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem o tamanho
correto, as zonas de cozinhar ndo se acendem. Para
ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.
Atengao: Para preservar o desempenho do cozimento
e a qualidade do produto, NAO é aconselhavel utilizar
os adaptadores de indugéo.

e Poupanca energética

Utilize tachos e panelas com um didmetro do fundo igual
ao da zona de cozedura; Utilize apenas panelas e tachos
com fundo plano; - Sempre que possivel, mantenha a
tampa nas panelas durante a cozedura; Cozinhe verduras,
batatas etc. com uma pequena quantidade de agua para
reduzir o tempo de cozedura; A utilizagdo da panela de
pressao reduz ainda mais o consumo de energia e 0 tempo
de cozedura; Posicione a panela no centro da zona de
cozedura desenhada na placa.

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na verséo de
aspiragdo com evacuagdo externa ou de filtragem de
recirculagdo interna.

Consulte 0s sites www.elica.com e
www.shop.elica.com para verificar a gama completa
de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspiragéo.

° @ Verséo de aspiragao:

Os vapores s&o evacuados para o exterior através de uma
série de tubagens (a serem adquiridas separadamente).
Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com didmetro equivalente & saida de ar (flange de uni&o).
Para mais informagbes sobre os tubos e as suas
dimens6es, consulte a pagina do manual de instalagao
relativa aos acessorios - Versdo de aspiragdo. A utilizacdo
de tubos e orificios de descarga de parede com diametro
inferior determinara uma diminuicdo no desempenho da
aspiracdo e um aumento drastico no ruido. Declinamos
qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragdo:
Recomenda-se um percurso méximo de tubagem de 7
metros lineares. Recomenda-se que no total dos 7 metros
lineares utilize no maximo duas curvas de 90° « Evite
mudangas drasticas de seccdo da conduta, preferindo
sempre a seccdo equivalente a0 @ 150 mm (ou a
retangular de 222 x 89 mm).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

° Verséo de filtragem:

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser enviado
novamente para a divisdo. Este produto inclui filtros e
tubagens para uma instalagédo que permite a saida do ar
do movel. Para mais informagdes, relativa aos acessorios
incluidos no fornecimento, consulte a parte ilustrada deste
manual.

Importante

E possivel adquirir um Kit para a fungao aspirante. Neste
caso o filtro de carvao nédo devera ser instalado. Ao utilizar
o Kit aspirante outro tipo de instalagéo da coifa poderia ser
requisito, as quais contem neste manual, por isso antes de
iniciar com a instalagdo da coifa, adquira o kit aspirante e
consulte as instrugdes anexadas ao Kit.

3. FUNCIONAMENTO
PAINEL DE CONTROLO

goe

HEE-S———s

T. Fungéo

1 ON/OFF da placa de cozinha/exaustor para placa
de cozinha

2 Indicador de posi¢éo da zona de cozedura

3 Selegdo das zonas de cozedura
Aumento/Diminuigao Power Level

4 Ativacdo do Temperature Manager (Gestor de
Temperatura)

5 Botdes do exaustor

6 Selegéo do exaustor
Aumento / Diminuigao da velocidade (poténcia) de
aspiracéo

7 Ativagéo das funcbes automaticas
Redefinigao da saturagéo dos filtros

8 Ativagdo do Temporizador
Aumento / Diminuig@o do tempo do Temporizador

9 Key Lock (Blogueio de Teclas)

9+10 - Child Lock (Blogueio Parental)

10 Pausa / Recall

LED Fungao

11 Visualizagdo do Power Level (Nivel de Poténcia)

12 Visualizagdo da velocidade (poténcia) de
aspiragéo

13 Visor da zona de cozedura

14 Visor do exaustor

15 Visor do Temporizador

16 Visualizagdo do Temperature Manager

17 Indicador de assisténcia dos filtros

18 Indicador da fungéo de aspiragéo automatica

19 Indicador de Temporizador ativo

20 Indicador de Temporizador de ovo ativo

21 Indicador de Bridge ativo

A SABER ANTES DE INICIAR

Todas as fungbes desta placa de cozedura foram

projetadas para respeitar as mais rigorosas normas de

seguranca. Por este motivo:

* Algumas fungdes ndo se ativam, ou desativam-se

automaticamente, na auséncia de panelas sobre os

fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se

automaticamente ap6s alguns segundos, quando a fungao

selecionada requer uma configuragéo adicional que néo ¢

dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem

“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
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funcionamento”, ou “Fung&o Lock (Bloqueio)” ou “Timer”).
Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Atengdo! No caso (por exemplo) de uma utilizagdo
prolongada, o desligar da zona de cozedura pode néo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no

. . . !
visor das zonas de cozedura aparecera o simbolo It a
indicar que se esta nesta fase. Aguarde até que o visor se
desligue antes de se aproximar da zona de cozedura.

VISOR DA ZONA DE COZEDURA

Nos visores relativos as areas de cozedura, é indicado:

Fungao Valor
Zona de cozedura ligada ,'_-,'
Power Level (Nivel de Poténcia) ',__ ':-:":':’
Residual Heat Indicator (Indicador Calor [N
Residual) =

Pot Detector (Detetor de Panela) ':'
Fungao Bridge Zone (Zona de ponte) ativa ;'7

Fungdo Temperature Manager (Gestor de /N
Temperatura) ativa

Fungao Child Lock (Bloqueio Parental) ativa ;‘_
Funcéo Pausa ;' /
Fung&o Automatic Heat UP (Aumento Calor Iu(
Automaético) =
CARATERISTICAS DA PLACA

« Safe Activation (Ativacao segura)

O produto ativa-se apenas com a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
nao se inicia ou interrompe-se no caso de auséncia ou
remogéo das panelas.

+ Pot Detector (Detetor de Panela)

O produto deteta automaticamente a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura.

o Safety Shut Down (Desligar de seguranca)

Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo méaximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

+ Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual)
Quando uma ou mais zonas de cozedura sdo desligadas, a
presenca de calor residual é sinalizada com um sinal visual
especifico no visor da zona correspondente, por meio do

. |
simbolo /1.

FUNCIONAMENTO DA PLACA DE COZINHA

Nota: Para ativar qualquer fungdo, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida
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¢ Ligacao

Prima (toque) @ ON/OFF(1) na placa de cozedura/
exaustor. A luz-piloto acende-se a indicar que a placa de
cozedura/exaustor esta pronta para a utilizagéo.

Pressione novamente para desligar
Nota: Esta fungéo tem prioridade sobre todas as outras.

o Selecdo das zonas de cozedura
Toque na Barra de selegao (3) correspondente a zona de

cozedura desejadam FL; S RL; B RR; C

FR;

@ 9 Power Level

A placa dispde de 9 niveis de poténcia. Percorra com os
dedos ao longo da Barra de selegéo (3):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

e Power Booster
O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além

do nivel =), que permanece ativo por 10 minutos, apés os
quais a poténcia regressa ao nivel anterior.

Toque e percorra com o dedo a Barra de sele¢do (3)

) Lo .
(além do nivel =) e ative 0 Power Booster
O nivel Power Booster é indicado no visor da zona

. , [l
selecionada com o simbolo /

+ Bridge Zones

Esta fung@o permite que a zona de cozedura @ _J FL
(Principal) funcione de modo combinado com a zona de

°
cozedura lj RL (Secundaria) e a zona de cozedura

°
C FR ("Principal") com a zona de cozedura L RR
(Secundaria), criando uma zona Unica com o mesmo nivel
de poténcia (2 no total: 1 a direita e 1 a esquerda). Isto
permitird uma cozedura homogénea com tabuleiros e
panelas grandes.
Para ativar a Fungdo Bridge:
* selecione simultaneamente as duas zonas de cozedura
que se querem utilizar FL + RL ou FR + RR.

m
« 0 indicador th Bridge (21) das duas zonas selecionadas
ilumina-se e no visor da zona de cozedura RL o FR

aparece o simbolo B

+ através da Zona de selegdo (3) da zona de cozedura
(Principal) sera possivel definir o Nivel (Poténcia) de
funcionamento.

+ para desativar a Funcéo Bridge basta repetir o mesmo
procedimento de ativag&o.



o Temperature Manager

O Temperature Manager é uma fungdo que permite
configurar a temperatura predefinida mais adequada, para
obter o tipo de resultado desejado.

Para ativar a fungéo:

+ Selecione a zona de cozedura desejada.

* Pressione uma ou varias vezes Zona de selegédo (4)
para escolher o nivel mais adequado entre os disponiveis:
Na primeira pressdo ativa-se o nivel "Melting”
(Derretimento):

&E (16) Identifica um nivel de poténcia adequado para
derreter lentamente os produtos delicados sem"
comprometer as suas carateristicas sensoriais (chocolate,
manteiga etc.).

Na segunda press&o o nivel "Warming” (Aquecimento):

& (16) Identifica um nivel de poténcia adequado para
permitir manter a temperatura as suas comidas de forma
delicada, sem atingir temperaturas de ebuligéo.
Na terceira presséo o nivel “Simmer” (Ferver):

[ ]
Soe, (16) Identifica um nivel de poténcia adequado para
ferver as comidas por tempos prolongados. Adequado para
cozer molhos de tomate, ragu, sopas, sopa minestrone,
mantendo um nivel de cozimento controlado (ideal para
cozimento em banho maria). Evita a saida desagradavel
do alimento ou possiveis queimaduras no fundo, tipicas
destas preparagdes. Utilize esta fungdo depois de ter
levado os alimentos a fervura.
* Pressione novamente para desligar.
No display da zona de cozimento que esta a trabalhar no

[N
Temperature Manager suge o simbolo "~ .

o Key Lock (Bloqueio das Teclas)

O Key Lock permite bloquear as defini¢des da placa, para
impedir adulterages acidentais, deixando ativas as
fungdes ja definidas.

Ativagéo:

* pressionar ﬁ (9)

+ 0 LED situado por cima da tecla ilumina-se, a indicar que
ocorreu a ativagdo

Repetir a operagéo para desativar.

* Timer (Temporizador)

A fungdo Timer (Temporizador) ¢ uma contagem
decrescente que é possivel configurar, mesmo em
simultdneo, em cada zona de cozedura (e na zona
aspirante).

No final do periodo configurado, as zonas de cozedura (ou
zona aspirante) desligam-se automaticamente e o
utilizador é avisado com um sinal acustico.
Ativagao/Regulagdo da fun¢ao Timer para a placa de
cozedura:

+ Selecione a zona de cozedura (poténcia diferente del0)
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+ Pressione simultaneamente — + (8) para aceder a
fungao Timer
* Regular o tempo de duragéo do Timer:

pressione o seletor + (8), para aumentar o tempo de
desligamento automatico

pressione 0 seletor === (8), para diminuir o tempo de
desligamento automatico

Se desejar, repetir a operagdo para outras zonas de
cozedura.

Nota: Cada zona de cozedura pode ter definido um Timer

diferente; no visor ﬂ'_l’l_l'l'_l' (15) aparecera, por 10
segundos, a contagem decrescente da ultima zona de
cozedura selecionada; depois disso, sera visualizada a
contagem decrescente com menor tempo.

Quando o timer tiver terminado a contagem decrescente, é
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, ou desliga-se
pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o visor

. , 71
(15) pisca, com o simbolo L. 1 LI .
Nota: ao lado do visor da zona de cozedura, com o Timer

em utilizag&o, aparece o simbolo 9 (19)
Para o desligamento do Timer:
* selecione a zona de cozedura desejada.

. [Nt ,
+ defina o valor do timer para Lt. Lt L/ através de === (8)
Nota: a fungdo permanece ativa, se entretanto ndo se
pressionarem outras teclas.

+ Child Lock (Bloqueio Parental)

O Child Lock permite inibir a ativagdo de qualquer funcéo
para evitar que as criangas possam acidentalmente
acender as zonas de cozedura e a zona aspirante.

O Child Lock pode ser ativado apenas com o produto
ligado, mas com as zonas de cozedura (e zona aspirante)
desligadas.
Ativagdo:

+ pressione e mantenha pressionados simultaneamente B

9)ea " (10), um sinal acustico indica que a fungéo esta
[

ativa, e é visualizada uma =" nos visores (13) e (14).

Repetir a operagéo para desativar.

e Pausa

A funcdo Pausa permite suspender qualquer fungdo ativa
na placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.
Ativagao:

* pressione " (10), aparece visualizado nos visores (13) e

[N
(14) o simbolo / ¢
Para desativar a fungéo:



* pressione " (10), nos préximos 10 segundos, desloque
para a direita com os dedos ao longo da Barra de selegao
(3 - RL); Se a operagédo néo for realizada dentro deste
tempo, a fungao de pausa permanece ativa.

Nota: esta operacdo restaura as condi¢des da placa antes
da pausa

Nota: se apés 10 minutos, a Fungdo Pausa nao for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

o Recall (Recuperar)

A fungdo Recall permite recuperar todas as definigdes
definidas na placa, em caso de desligamento acidental.
Ativagéo:

* religue a placa (D on/off (1) dentro de 6 segundos apds
a ter desligado.

* prima I I(3) dentro dos 6 segundos seguintes.

o Automatic Heat UP (Aquecimento Automatico)

A fungdo Automatic Heat UP permite colocar a poténcia
definida mais rapidamente em regime; com esta fungéo,
temos a vantagem de ter uma cozedura mais rapida, mas
sem o risco de queimar as comidas, porque a temperatura
ndo ultrapassa a do nivel definido. Esta fungdo esta
disponivel para os niveis de poténciade 1a 8.

Ativagéo:

+ pressione durante algum tempo, na Barra de Selegao
(3), a poténcia desejada.

[
+ é apresentada uma no display /7(13).

+ Eqq Timer (Temporizador de Ovo)

A fungdo Egg Timer é uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (¢ da zona
aspirante).

Para ativagdo/regulagdo:

Com zonas de cozedura ativas, prima mais vezes em

SIMUtineo === ¢ + (8) até que entre os dois ndo

apareca o icone C") (20).
Com zonas de cozedura inativas, prima em simultaneo as

teclas === e + (8). Surgira entre os dois simbolos o
icone C") (20).

Com a tecla + (8) sera possivel configurar o tempo
desejado. Aguarde alguns segundos para que o
temporizador inicie antes de efetuar outras operagoes.
Quando o temporizador tiver terminado a contagem
decrescente, é emitido um sinal acustico (por 2 minutos; ou

desliga-se pressionando == ou + (8) enquanto o visor
) ’ [Nl
(15) pisca com o simbolo Af. Lf Lt

Para o desligamento do Timer:
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E possivel desativar a qualquer momento o temporizador
entrando no menu do Timer Egg premindo «==(8), até que

. — [y
o0 temporizador ndo indique Af. Lt LY (15).

o Limitagdo de Poténcia

A fungao Power Limitation permite definir o funcionamento
do produto, limitando a sua absor¢ado maxima e ajustando
a poténcia de absorcdo de todas as zonas de cozedura
ativas, de forma que a absorgao total da placa ndo exceda
0 nivel maximo de absorcéo definido.

Nota: a definicdo deve ocorrer com a placa desligada, sem

premir 0 botdo @ ON/OFF (1), no momento da ligagao da
placa de cozedura a rede elétrica, ou na religacdo da
propria rede elétrica, dentro dos 2 minutos sucessivos.
Para definir a Power Limitation (Limitacdo de
Poténcia):

* toque e mantenha o toque nas teclas ﬂ + " até a
emiss&o de um breve sinal acustico

+ percorra simultaneamente as barras de selegéo (3) FL e
(3) RL, da esquerda para a direita até ao final das barras
de selegédo e mantenha o toque, até a emissdo de um
breve sinal sonoro.

+ 0 visor do Temporizador (15) mostra os simbolos

l’. E 5 a indicar que € possivel executar a definigao.
+ 0 visor (13) da zona FL mostra a defini¢éo atual:

Valor  Poténcia (kW)

7,4 kW (definigéo por defeito)

1
L

H

4,5 kW

+ para mudar a definicdo do Power Limitation percorra as
barras de selegao (3) FL

da esquerda para a direita, para aumentar os kW; da
direita para a esquerda, para diminuir os kW

+ para salvar a escolha efetuada, pressione as teclas ﬁ +

" por 1 segundo; sera emitido um sinal acustico a
confirmar a definicéo efetuada.

FUNCIONAMENTO DO ASPIRADOR
o Ligacéo do sistema de aspiracéo:

* Toque em (DONIOFF (1) da placa de cozedura/sistema
de aspiragéo.

Percorra a Zona de selegdo (6) para ativar o sistema de
aspiragéo.

o Velocidade (poténcia) de aspiragéo:

O exaustor dispde de 9 niveis de velocidade (poténcia) de
aspiracdo. Percorra com os dedos ao longo da Area de
selegdo (6):



para a direita para aumentar a velocidade (poténcia) de
aspiragao (0-9);
para a esquerda para diminuir a velocidade (poténcia) de
aspiracéo (9-0);
de

e Power Booster Aspiracdo (Impulsionador

Poténcia de Aspiracéo)

O exaustor é dotado de 1 nivel de aspiragdo complementar
chamado Power Booster. Este é temporizado e tem uma
duracéo de 5 minutos.

Para o selecionar, percorra com os dedos ao longo da

. [
Area de selegao (6) para 1a do nivel =t.
Nota: quando expirar o tempo de temporizagéo, a poténcia
regressa ao nivel anteriormente configurado.

+ Timer (Temporizador)
Ativagao da fungao Timer para o exaustor:
+ Selecione o exaustor (velocidade diferente de 0).

* Pressione = + (8) para aceder a fungao Timer (a
partir de qualquer velocidade)
Ajuste o tempo de duragéo do Timer:

* pressione o seletor + (8), para aumentar o tempo de
desligamento automatico.

* pressione 0 seletor === (8), para diminuir o tempo de
desligamento automatico no visor (15) é visualizada a
contagem regressiva

Nota: ao lado do visor do exaustor, com o Timer em

utilizag&o, aparece o simbolo 9 (19).

Quando o timer tiver terminado a contagem decrescente, é
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, ou desliga-se
pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o visor

) . [Nl
(15) pisca, com o simbolo &t Lt Lt
Para o desligamento do Timer:
* selecione a zona de cozedura

+ defina o valor do timer para g , através de === (8)

Nota: a funcdo permanece ativa, se entretanto ndo se
pressionarem outras teclas.

o Ativacao/Desativacdo indicadores de saturagdo dos
filtros.

Estes indicadores sdo normalmente desativados (quer
para o filtro de gorduras quer para o filtro de carvao ativo)

Para ativa-los, proceda da seguinte maneira:

* ligue a placa com aspiragéo através de @ ON/OFF (1);

« com o motor de aspiragdo e as zonas de cozedura
desligados, mantenha pressionada a Area de Selegao (7):
o LED FILTER (17) e o visor da unidade de aspiracao (14)
acendem-se com baixa luminosidade. No visor (14) é

visualizada a letra L¥; Nesta condigao é possivel proceder
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a ativagdo do indicador de saturagéo do filtro de gorduras.
+ pressionando uma segunda vez a Area de selegio (7)

no visor (14) é visualizada letra 5 , esta condig&o permite
a ativacdo do filtro de odores de carvéo Ativo.

« Escolhido o filtro a ativar: Pressione a Area de selegdo
(6) e o LED FILTER (17) juntamente com o LED no visor

(14) L ou T passam em alta luminosidade, depois, apos
10 segundos, desliga-se, a indicar que ocorreu a
ATIVAGAO.

Para desativa-los, repita a operagéo acima descrita para a
ativagdo; o LED FILTER (17) e o LED no visor (14) Lo

b voltam em baixa luminosidade, depois, apés 10
segundos  desliga-se, a indicar que ocorreu a
DESATIVACAO.

o Indicador de saturacéo de filtros

O exaustor indica quando é necessario executar a
manuteng&o dos filtros:

O filtro de odores a carvéo ativado/ceramicos o LED
FILTER (17) acende-se; no ecrd (14) é apresentado o

simbolo E durante 10 segundos apds a ligagao.
O filtro de gorduras o LED FILTER (17) pisca; no ecra (14)

¢é apresentado o simbolo Edurante 10 segundos apds a
ligacéo.

o Redefinir saturacéo dos filtros

Depois de ter efetuado a manutengao dos filtros (gorduras
elou carvdo/ceramicos) prima longamente a area de
selegdo (7): o botdo LED FILTER (17) apaga-se. Desta
forma, o contador de utilizag&o dos filtros é redefinido.
Nota: Repetir a operagdo em caso de aviso em simultaneo
de ambos os filtros.

o Funcionamento automatico

O exaustor ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiracdo ao nivel de
cozedura maximo utilizado nas zonas de cozedura.
Quando a placa de cozedura é desligada, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiracdo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e odores
residuais.

Para ativar esta fungao:

Prima por breves instantes a area de selegao (7) o LED

( A )(18) acende-se para mostrar que o exaustor esta a
funcionar neste modo.



TABELA DE POTENCIA

Nivel de poténcia Tipos de cozedura Utilizagdo (baseada na experiéncia e nos habitos de
cozedura)
_ aumentar a temperatura dos alimentos por um curto
. ;'-' Aquecer rapidamente periodo de tempo até ferver rapidamente em caso de
M:“x'_ 4gua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
poténcia - -
E | gratinar, comecar uma cozedura, fritar produtos
. 1 |Fritar - ferver .
congelados, ferver rapidamente
o 35} Gratinar — refogar - ferver - grelhar refogar, manter fervurgs vivas, cozer e grelhar (por um
Poténcia curto periodo, 5 a 10 minutos)
alta E (™7 |Gratinar - cozer — estufar - refogar -|refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um
g grelhar curto periodo, 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
5’5 Cozinhar - estufar— refogar - grelhar estufar, manterlfervuras delicadas, cozer (durante muito
tempo), amanteigar a massa
— |Cozer - ferver em lume brando - cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na
Poténcia 3 L] enarossar - amanteiaar presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. agua,
média 9 9 vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
= = |Cozer - ferver em lume brando - cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro:
P 3 enarossar - amanteigar arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
9 9 acompanhamento (por ex., &gua, vinho, caldo, leite)
47 = |Fundir — descongelar — manter quente|derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate,
o U - amanteigar descongelar pequenos produtos
Poténcia - - - -
Baixa g |Fundir - descongelar — manter quente manter aquecidas pequenas porcbes de comida recém-
N | — amanteigar cozidas ou manter os pratos a temperatura de servir e
9 amanteigar os risotos
_ Placa de fogao em pausa ou desligada (possivel presenca
OFF ;'_ ! Superficie de apoio de calor residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-
0)

4. MANUTENGAO

Atengao! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutengao, certificar-se que as zonas de cozedura
sejam desligadas e o indicador luminoso tenha

desaparecido.
x Para manutengdo do produto veja as imagens no
final da instalagdo marcadas com este simbolo.

MANUTENGAO DA PLACA DE COZINHA

e Limpeza da placa de indugao

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizag&o.

Importante:

+ N&o utilize esponjas abrasivas ou palha de ago. Com o
tempo, a sua utilizagdo podera danificar o vidro.

+ N&o utilize detergentes quimicos irritantes, como sprays
de forno ou removedores de manchas.

+ NAO UTILIZE MAQUINAS DE LAVAR A JATO DE VAPOR!!!
Apds cada uso, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
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alimentares. Agucar ou alimentos com alto teor de agucar
danificam a placa de cozinha e devem ser removidos
imediatamente. Sal, aclcar e areia podem arranhar a
superficie do vidro. Usar um pano macio, papel absorvente
de cozinha ou produtos especificos para a limpeza da
placa (siga as instruges do fabricante).

° X D Limpeza do tanque de recolha de liquidos:

No caso de transvasamentos das panelas de liquidos
acidentais e abundantes, é possivel intervir através da
valvula de descarga, colocada na parte inferior do produto,
de modo a poder eliminar qualquer residuo, garantindo a
maxima seguranca higiénica.

Para uma limpeza mais completa e profunda, pode-se
remover completamente o tanque inferior.

° XE Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada @ méo com agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagao.



MANUTENGAO DO EXAUSTOR

e Limpeza do exaustor:

Para a limpeza utilize EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros.

NAO UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

[Evitar 0 uso de produtos com abrasivos. NAO UTILIZAR
ALCOOL!

° XA Manutengéo dos filtros de gorduras:

Retém as particulas de gordura derivantes da
cozedura.

Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturagdo dos filtros indicar esta
necessidade), com detergentes ndo  agressivos,
manualmente ou na maquina de lavar loica a baixas
temperaturas e com ciclo breve. Com a lavagem na
maquina de lavar loiga, o filtro de gorduras metalico pode
perder a cor, mas as suas caracteristicas de filtragem n&o
se alteram.

5. ASSISTENCIA
TABELA PESQUISA AVARIAS

° XB Manutencéo do filtro de odores (apenas para a
versao de filtro):

Retém os odores desagradaveis derivantes da
cozedura.

A saturacéo dos filtros de odores verifica-se apds uma
utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do tipo
de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras.

O filtro de odor tem de ser regenerado da seguinte forma:
Lavagem manual em agua quente sem uso de sabdo e
detergentes ou na maquina de lavar loiga a 60/65 °C
durante cerca de 6/7 min. sem uso de sabdo e sem loica
para evitar a contaminagéo com gorduras e 6leos.

O filtro deve ser sucessivamente seco num forno néo
ventilado a uma temperatura maxima de 75 °C durante de
50 min..

ATENGAOQ! Coloque o filtro no forno longe de
elementos de aquecimento elétricos ou de qualquer
outra fonte de calor.

Caédigo informativo

Descrigéo

Causas possiveis

Solugéo

A zona de comandos desliga-se

A temperatura interna das

Aguarde que a placa arrefega

x
E E a temperaturas muito elevadas | pegas eletronicas é muito alta antes de reutiliza-la
Eefefalied
E detetada uma ativagdo ; .
+ ] Agua, panelas ou utensilios . -
continua (permanente) da tecla. . . Limpe a superficie, remova
X . , de cozinha, acima da ; ”
sinal sonoro A'interface desliga-se apés 10 interface do utiizador quaisquer objetos da placa.
— segundos. '
-

Para todos os outros
avisos de erro

Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o cddigo do erro

SERVIGO DE ASSISTENCIA

Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia
1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugéo de problemas".
2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia mais

préximo.
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Tnpeite auotnpd TIG 0dnyieg TOU TEPIEXOVTAI OTO
mapov eyxelpidio. O kataokeuaoTAg amotoieital KaBe
€ublvn yia Tuxév mpoBAfuara, {nuiE f Tupkayid Tou
pTopei va TpokAnBouv 0T guokeur Adyw pn TPNoNng Twv
odnylwv TIoU TEPIEKOVTal OTO TIapOvV  eyxelpidio. H
OUGOKEUN TTPOOPICeTal ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIAKA XPAon Kal
€101KOTEPA VIO TO HAYEIPEUA TPOPWY Kl TNV aTTopdkpuvan
TOoU KOmvoU Tou TPOKUTITEl amé TO uayeipepa. Aev
emTpémetal - GMou  gidoug  xpAon  (m.x.  Béppavan
dwyariwv). O karaokeuaoThg dev avalauBdvel kapia
€ublivn otV TEpITTwOn  akatdAMnAng  xpAong  Tou
Tpoidviog i AavBaopévng pUBuIONG TOU OUCTAPATOS
EVTOAWV.

Am6 qiobnTik GmTOWn, N OUCKeun EvOExeTal va
Tapouoiddel Slapopég o OXEGN HE TO TPOIOV TTOU
amelkovifeTal aTa oxédia Tou TapdvTog eyxelpidiou,
woTéc0 ol  odnyieg XpAong, ouvINPNONG  Kal
EYKOTAOTAONG TTOAPAPEVOUV Ol iDIEG.

o AIaBAaTE TTPOTEXTIKA TIG 00NYiEG: TIEPIEXOUV GNUAVTIKEG
TANPOPOPIEG yIO TNV €yKaTAOTACON, TN XPAON Kal TV
ao@dAeia.

® Mnv TTapaToIEiTe T0 NAEKTPIKO KUKAWUA TG GUTKEUAG.

o [1poTOU TTPOXWPACETE OTNV EYKATACTATN TNG GUOKEUNG
BeBaiwBeite 6T dAa T €CaptApaTa €ival avémaga. e
QvTIBETN TIEPITITWON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TTPOHNBEUTH
0ag Kal Unv eKTeAEITe TV eykatdoTaon.

e EMyfre v oxkepaidnTa TG OUOKEURG TTPOTOU
TIPOXWPNOETE OTNV EYKATAGTAON. ZE QVTIBETN TIEPITITWON
ETMIKOIVWVACTE PE TOV TIPOPNBEUTA 0O Kal unv EKTEAEITE
NV gyKaTaoTaon.

@: Ta €EapTApaTa TToU PEpouv auTd To GUPBOAO UTTOpEITE
Vo  Ta TIPOUNBEUTEITE  XwPIOTA  amd  eCeIdIKEUPEVa
KaTaoTAWAT.

*: Ta egaptipara Tou @épouv autd To alpBoho eival
Tpéobeta eCaptipaTa Ta omoia Tpoopidoval Yévo yia
OpIopEVA MOVTEAQ Kall T OTTOION PTTOPEITE VOl TIPOpNBEUTEITE
amdé  TOUG  I0TOTOTIOUG  wWww.elica.com  Kal
www.shop.elica.com.

1. AXOAAEIA KAl KANONIZMOI
/N TENIKH AZOAAEIA

Mpoooxn! Tnpeite MO TIG TTAPAKATW 0dNYIEG:

o To TpOiGV TTPETTEI va ATTOOUVOEETAl OTTO TO NAEKTPIKO
pedpa  TIPIV - TNV €KTEAEON  OTIOIOGBATIOTE  €pyaaTiag
gykaraoTaong. e la OAeg TIG epyaaieg eykatdoTaong Kai
ouvtipnong Ba  TpéTEl  va  XPnOIMOTIOIEITE  yavTia
epyaciag. @ H eykaraotaon ) n guvipnon TPETEl va
ekTeAeiTal amo eCeidikeupévo TEXVIKG, OUPQWVA PE TIG
0dnyieg TOU KATOOKEUQOT KAl TNPWVTAG TOUG IXUOVTEG
TOTTIKOUG KavovIouoUg Trepi ao@aAeiag. e Ta TIg epyaaieg
EYKATAOTAONG XPNOIMOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA TIG Bideg TTOU
Tapéxovtal padi pe 1o TPOIGV 1, €v dev Tapéxoval,
ayopdaaTe Bideg karAnAou TUtou. e O1 Bideg Tpémel va
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£XOUV TO OWOTO WPAKOG TTOU UTTOSEIKVUETAI aToV 00nyo
eykardotaong. e Mnv emokeudletre 1 avtikaBioTdTe
OTT0I00NATIOTE PEPOG TOU TIPOIGVTOG €dv Oev amaiTeiral
oUpewva P T0 eyxelpidio xpRong. e Mnv agrvere Ta
maidié va Taifouv Pe 1o TIPoidv e Ta Traidid TEETIEN va
Bpiokovtal o¢ amégTaon Omd TO TIPOIGV Kal v
emPBAEmovTal, 81611 Ta TTPOORACINA WEPN TOU TTPOIGVTOG
uTopei va avamTigouv uwnAég Bepuokpaaieg kard
didpkeld  TNG  xpnong. e To Tpoidv  pmopei  va
xpnoigotroinBei améd maidid nAikiag Gvw Twv 8 €TV Kal
oamo AToua e HEIWPEVEG OWUATIKEG, aIoBNTNPIOKEG 1)
SlavonTIKEG IKAVOTNTEG, f OTO ATOPA TIOU  OTEPOUVTAI
EUTIEIPIOG N ATTAPAITNTNG YVWAONG, e TNV TTPoUTBean OTI
autd Bpiokovtal umd emifAewn fi €xouv AdBer odnyieg
OXETIKA WE TNV ao@aA XpAon Tou TIPOI6VTOG kal Tnv
KaTavénaon Twv OXETIKWV KIvOUvwy. @ To Tpoidv kai Ta
TpoofBdoipa pépn Tou Beppaivovtal Katd Tn OIGPKEIa TG
xpnong. Mpogoyn, pnv akouutare TIG Beppég €aTieg NG
OUOKeURG. ® T6oo kard T didpkeia 600 Kal YETA Tn
Xpnon Mnv ayyiete 1o Bepupaivopeva  aToIxEId TOU
TTP0iOVTOG. @ AToQUYETE TNV €TaQA Me Tavid 1 GAAa
€0@AEKTO UNIKG €V Bev £XOuv KPUWOEI ETTOPKWG OAa Ta
eCopmuata NG Ouokeung, OIOTI  UTTAPXEl  KivOuvog
TupKayag. @ Mnv tomobeteite e0gAekTa UNKG Emavw A
TAngiov Tou TPOoiGVTOC. @ Ta uTrepBeppacpéva AiTm Kal
A&dia Traipvouv e0koAa @wTid. e To payeipepa emavw o€
€oTia pe AGdI i Aimog dixwg emifAewn pmopei va gival
€mKivduvo Kal va TTpokaAéael Tupkayid. e To ydvioua
Ba mpémer va ekteAeitar ummd emiBAeyn O16TI UTTAPYE
Kivouvog va apTégel wTid To kautd Aad1. @ To payeipepa
Ba mpémer va yiverar umd emiBAeyn. Oa Tpémel va eioTe
TravTa TTapdVTEG 6TAV TO Hayeipepa givar JIKPRG SIAPKEIQG.
e Mnv mpoomabeite MOTE va ofAocete pia owrid
xpnolgotroiwvrag vepd. AvriBeta, amevepyotroioTe 10
TTPOIOV Kal KAAUWTE T GAOYEG, TT.X. UE Eva KATTAKI A KE pIa
TIupipayn kouBépta. @ Ma va pnv gexelhioer uypd katd 1o
Bpdaiyo A To ZéoTapa, PEIWATE TV TTAPOXT BepuoTnTag. ®
Mnv a@rvete avapuéves TIG 0TiEG e GdEIEG KATTOPOAES
Kal mydvia f xwpig okeun. e Mn {eoTaivere TOTE
KOVOEPRBEG WE TPOPIUA €AV TTPONYOUPEVWG OEV TIG EXETE
avoitel, 0167 pmopei va ekpayolv! Auth n TpoeidoToinan
10x0el yia OAoug TOug TUTIOUG EOTIWV HAYEIPENATOS. ®
M6Aig oAokAnpwaeTe T0 payeipepa, oBAGTE TV avtiaToixn
€0Tia payelpéparog. e To Tpoidv Oev TpoopileTal yia
Aeioupyia péow  €§wTePIKOU  XPOVODIOKOTITN 1) €VOG
XWPIOTOU OUCTANATOG TNAEXEIPIOHOU. Mn XpnoIUOTIOIEITE
aTpokaBapIoTEG, BIOTI UTTApXEl Kivouvog nAekTpoTANngiag.
e [lpiv amd omoladnmote epyacia kabapigpol A
ouvTAPNONG, aTTOOUVOEDTE TO TTPOIGV aTd TO NAEKTPIKG
pelpa Byadovrag To @Ig amd TV Tpida 1 kareBalovtag Tov
yevikd diakotm Tou ommiTiol oag. @ O kaBapiopds Kai n
ouvtipnon dev TpEmel va ekteAolvTal amd Taidid Xwpig
emiBAeyn. e To Tpoidv Tpémel va kaBapileTar guyva 1600
€0wTePIKA 600 Kal e§wTepikd (TOYAAXIZTON MIA @OPA
TO MHNA), Tpwvtag Tavia 600 avagépovTal pnTa OTIG
odnyieg ouvpnong. e Eivar anpavtiké va QuAAooETe To
TTapov eyxeIpidio yia HEANOVTIKY avagopd. Ze TepimTwaon
TIWANONG, TTOPAXWENONG 1 HETOKOUIONG, TO €V Adyw
£yypago Ba TpéTel va ouvodeUEl T GUOKEUR.



e Ta daroua pe kapdiakd Pnuarodorn 1 eQuTeLTINO
amvIOwTr gival onUavTiké va eakpifwvouy, TpIv aTmé Tn
XPAon g €maywyikng €aTiag, 61l 0 Bnuaroddtng Toug
eivar oupBardg pe 1o Tpoidv. @ Eav n emedveia payioel,
QTIEVEPYOTIOINGTE TO TIPOIGV IO VO  OTTOQUYETE TNV
mBavétnTa nAektpommAngiag e Kivduvog Tupkayidg: unv
OKOUWTIATE  QVTIKEIPEVO  €MAVW  OTIG  ETIQAVEIEG
payeipéparog. @ Mnv akouptrare PETAAAIKG QVTIKEipEVa,
OTwg payaipia, mpolvia, koutdAla Kal KaTrakia Travw
oTnV EMQAVEID Twv 0TIV dIOTI UTIApYEl Kivduvog va
umrepBeppavBolv. e  Inuavikd:  Metd T xprion,
aTEVEPYOTTOINATE TN HOVAdA ECTIWV PETW TOU GUCTAUATOG
XEIPIOWOU Kail un BagileoTe aTov avixveuT okeloug. e Ta
TO PAYEIPELA PN XPNOIHOTIOIEITE TTOTE AAOUMIVOXAPTO, Kall
pnv ToTmobeTEiTE TTOTE KaTeuBeiav TTPOIGVTIAL TTOU  givall
TUNIypéva pe ahoupivoxapto. To aAoupivexapTo PTTopei va
Nwaoel kal va TpokaAéoel avemavopBwtn {nuIG aTo
Tpoidv cag. e H xpAon uwnAig 1oxUog, OTwG n
Aeimoupyia Booster, dev evdeikvutal yia 10 (€oTaUa
OpIoPEVWY  Uypwv  OTIwG  yia  Trapddelypa 10 AGdI
Tnyavioparog. H umepBoAIkn BepudTnTa pmopei va eivai
EMIKIVOUVN. ZTIG TIEPITITWOEIG QUTEG, CUOTAVOULE Tn Xprion
piIkpdTEPNG 10XU0G. ® Ta okeln TPEMEl va ToTroBeTolvTal
KkareuBeiav emavw OTNV €0TIO KaI va €ival KEVTPapIOPEVa.
AmayopeUeTal n TOTTOBETNON QVTIKEIUEVWY QVAPETT OTO
OKEUOG Kal TV €0Tia. e e TEPITTWON  UWnAwv
BepUOKPACIWY TO TTPOIOV EIWVEI QUTOUATA TO ETTITIEGO
Iox0o¢ Twv eomiwv. e T[lpoooxy! ©Otav n eoTia
payeipéuartog eival oe Asitoupyia, Ta TPOCRACIA PéPN TG
OUOKeUng pTmopei va avamtigouv uwnAr Bepuokpaacia.

e H un mpnon Twv kavovwy Kabapiouou Tou TPoievTog
KaBwg Kal TG avTikarotacng Kai kabapiopol Twv
QINTPWV €véxel Tov KivOuvo Tupkayldg. e ATtayopeUetal
auoTnPa N TEXVIKN payelpéuatog @Aauté. e H xpron
QWTIAG KT TO PJayEipepa TTPETTEN VA ATTOPEUYETAI OE KABE
TepiTTWON B16TI PTTopei va TTpokaAéael {npid oTa @iATpa A
aKoun kai Tupkayid. e O xwpog TPETEl va agpideTal
ETTAPKWG, OTAV TO TIPOIGV XPNOIMOTIOIETAI TAUTOXpOVA HE
GMeg ouokeuEg kauong agpiou i GAMwY KaUOIHWY UAQV.
o Ogov agopd Ta TexVIKG PETPA Kal PETPa aopaAeiag Trou
Tpémel va AapBdvovTar yia TV amaywyr Tou Karmvou Ba
TIpETEl va Tnpeite auatpd 6aa TTpoPAETovTal aTmd Toug
KQVOVIOUOUG  Twv  Opuddiwv Tomikwv apxwv. e O
amoppoPoUeEvog aépag Oev TIPETTEN va dIOXETEUETAI OE
aywyo TIoU XpnOIHOTIOIEITal YIa TRV aTraywyr Tou KamvoU
ToU TTAPAYETAl OTTO OUOKEUEG Kauong aepiou i GAANG
kauoIung UANG. ® Mn xpnaolyoTolgite TTOTE TO TTPOIOV €AV
ev £xel ToTroBETNBEl cWaTd N ypikial

/N ASOAAEIA KATA THN HAEKTPIKH
ZYNAEZH

o AtoouvdéaTe TO TIPOIOV OO TO NAEKTPIKG pelpa. o H
eykarGoTtaon 6o TPETEl va  TIPAYHATOTIOIEITAl  OTTO
ETTAYYEAUATIKA EIBIKEUUEVO TIPOOWTTIKG TIOU YVWPICEl TOUG
I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG OXETIKG UE TNV €YKATAGTAGN Kal
v acedAeia. @ O kataokeuaaTig dev QEPEl kapia eubivn
yia Tuxov {npiég oe avBpwroug, {wa f avTikeipeva o€
TIEPITITWON WN TAPNONG TWV 0dNYIWV TTOU TIEPIEXOVTAI OTO
mapéy  Kepahaio. e H yeiwon Tou TpOiGVTOG Eival

85

uTroxpewTiky Baael vopou. e To kaAwdio Tpopodoaiag Ba
TIPETIEl va €ival OPKETA HOKPU WOTE va EMTPETIETAI N
o0vdean TOU EVTOIYICOUEVOU TIPOIGVTOG OTO NAEKTPIKO
pedpa. @ To kaAwdio TpoPodoaiag TEETTEN va €ival apKETa
pakpU WoTe va eival duvath n agaipean Mg povadag
€0TIWV OO TOV TTAYKO. ® Mn Xpnoipotroleite TOAUTIPICA 1)
paAavtéles. @ BePaiwbeite 611 n TG0N TOU avaypdgeTal
0TV TIVOKIda Twv TEXVIKWY aToIxeiwv aTo BaBog Tou
TPOi6VTOG €ival idia Pe ekeivn Tou nAekTpikoU dIKTUOU TOU
Xwpou eykardotacng. @ To nAektpikd KaAwdio yeiwong
TpEMEl va gival 2 ek. pakpUTePo améd Ta umoAoITa
koAwdia. e To kaAwdio Oev Tpémel va @TAvel O€
Bepuokpaaia Tou emepvd kard 50°C T Beppokpadia
mepIBéAovTog. @ To Tpoidv TpoopideTal yia povIEN
o0vdean 070 NAEKTPIKG pelpa Kal ETOPEVWG N OUVOEDN
TIPETTEN va TTpaypaTOTIOIEITaI O OTABEPS BiKTUO PECW EVOG
TIOAUTTOAIKOU  OIOKOTITN  OUUQWVA  HE  TOUG  KOVOVES
eykardioTaong, mou va efac@ahilel TARPn amoouvdean
10U OIKTUOU UTTG TIG GUVORKEG TG KATNyopiag uTiépTacng
lIl, ki Tou va eivar gUkoAa TIPOORACINOG HETA TNV
eykardoTaon. e Metd v oAokAfpwan TG eykaraoTaong,
0 xpomg Oev TpETEl va €xel TPAOPaCN aTa NAEKTPIKA
uépn. @ Mpoooxn! @ Mn guvdéeTe T0 TTPOIOV GTO NAEKTPIKS
pedpa eav dev Exel OAokAnpweEi TTARPWS N eykardoTaon.
e [lpoToU ouVdEDeTe TO TIPOIOV OTO NAEKTPIKG pPEUMQ:
eAEygTE TNV TIIVaKida e T TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA (OTO
KOTW PEPOG TOU TTPOIOVTOG) YIa VA OIYOUPEUTEITE OTI 1) TAION
kai n 1ox0g avrigTolkolv OTa  XAPAKTNPIOTIKA  TOU
peduarog kar o1l 10 QIg aUvdeong eival Kat@AAnAo. e
mepimwon  au@iBoAiag,  ameuBuvleite o évav
NAEKTPOAGYO.

® Y& TEPITITWON Tou TO TIPoidv dev diaBétel KaAwdIo
TP0QOdOTIaG, XPNOIHOTIOINGTE €va We €AGXIOTN SlaTON
2,5 mm2 yia 10%0 éwg 5500 Watt, evw yia peyahutepn 10x0
n diaroun Ba Tpéel va eival 4 mm2.

o [lpoooxn! H avtikaraotaon Tou kaAwdiou diaaivdeang
Ba mpémel va exteAeital amd v e§ouaiodotnpévn
uTINpETia TEXVIKAG UTTOaTAPIENS Ay aTé dTopo e TTapdpola
ege1dikeuan.

e [pogoxn! MpotoU emavacuvdEaeTe 10 KUKAwPa aTnv
Tapoyr| pelpaTog kai EMPERAILITETE TN CWOTH AsiToupyia
TOU, TIPETTEI TTAVTA VA EAEYXETE OTI TO KOAWAIO TPOPOdOTiag
eival owaTd ouvdedEPEVO.

POWER LIMITATION: 1o Tpoidév OiaBétel T Acmoupyia
Power Limitation Trou emiTpémel T pUBMION TOU WEyIOTOU
opiou katavaAwong (kw)

H pUBuion Ba pémel va dievepyeital kard ) oUvOean Tou
TIPOIGVTOG OTO NAEKTPIKG BIKTUO F) KATA TNV ETTavVaCUVOEDN
TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU (EVTOG TV ETOUEVWV 2 AETITLV).
AigoTagiohoyRote TNV TTPOCTACIA  TNG  NAEKTPIKAG
eykardioTaong pe Paon 1o emiAeypévo emimedo Tou Power
Limitation. ZxeTika pe Ta Brjpara pUBIONG TOU CUCTAKATOS
Power Limitation [Mepiopiop6g loxtog] oupBouleuteite Tnv
evoTnTa Aciroupyia Tou TapOvTOG eyeIpIBiou.

KIT WINDOWS: To Trpoiov gival €101 OXESIOONEVO WOTE
va HTTOpEi Vo XPNOIJOTIOIEiTal 0€ OUVBUOOHO pe éva
KIT aigbnthpa MopaBipou (Sev mopéxeTal amod Tov
KataokeuaoTh). Me v eykaraotaon Tou KIT aiobnmipa



Mapabpou (pévo o€ TePiTTWON TTOU YiveTal XpAON OE
Aeiroupyia AMOPPO®OHZHE), n amoppdenon tou aépa
otapardel va  Aeimoupyei  KGBe @opd Tou  KAgivel TO
TapdBupo Tou dwyaTtiou aTo OTIoIO ival TOTTOBETNEVO TO
KIT. H nAektpikiy oUvdeon Tou KIT otn guokeun mpémel
VO TIPAYMATOTOIEITAl QMO  eKTOISEUNEVO  Kal
ege1bikeupévo TeXVIKO TpoowTik6. To KIT Ba mpémel
va  QEPEl XWPIGTA TICTOTOINGN OUMQWVa ME TA
TpoTUTI ao@aleiag TTou apopolv To EEAPTNHO Kal TN
XxpAion Tou o¢ ouvbuaopd pe TN ouokeun. H
€yKaTdOTAON TPETTEI VO TIpaAyHOTOTIOIEITOlI CUPPWVa
ME TIG 10XUOUOEG KAVOVIOTIKEG PUBIgEIS yia TIG
OIKIOKEG EYKOTAOTATEIG.

MPOZOXH: n kaAwdiwon Tou KIT mou mpoopileral yia
o0v8ean pe To TPOIOV TPETTEI VO aTTOTEAET PEPOG EVOG
MoTOTTOINEVOU KUKAWHOTOG pE TOAU XopnAq Tdon
ao@aAeiong (SELV). O kotaokeuaoTng autig Tng
OUOKEUNG amoTrolcital  KGBe €uBlvn yia  Tuxov
avwyoAieg, {nuiEg, TUpKaylég Tou o@eilovral o€
eharTwpara H/kal TpoPARuaTa duaAeiroupyiag H/kal
eo@alypévn eykataaraon tou KIT.

/N AZOAAEIA KATA THN EFKATAZTAZH

e TO00 N NAEKTPIKA 6C0 KAl N UNXQVIKA EYKATAOTAON
TIpETMEl va  TpaypaTotrololvial  amd  eCeIdIKEUpEVO
TIPOCWTTIKG.

o [piv TNV évapgn Tng eykardoTaong: Apol agaipéaeTe
T0 TIPOIGV aTO TN ouokeuaaia eTaAnBelaTe OTI Oev ExEl
umooTel (nuid Kat@ TN PETAQOPA Kal OE TIEPITITWON
TIPOBAAATOG, ETTIKOIVWVACTE [E TOV TIPOUNBEUTA oag i e
mv  Ymnpeoia  Ymoompigng  Mehatwv,  Tpotol
TpoXwWPAOETE 0TV eykaTtdoTaon. Befaiwbeite o611 TO
TIP0idV TToU ayopdaare €xel KaTGAANAeG diacTaoelg yia T0
TIpoeTAeyUévo  onpeio  eykataoTaong. BeBaiwBeite 6T
péoa oTn  ouokeuaoia dgv  uTApXouv  (yia  Adyoug
HETOPOPAG) TUVODEUTIKA UAIKA (yia TTapddelypa gdkeAol
e Bideg, eyyunaeig, KTA.), kal av uTrapyouV, agaipéaTe Ta
kar QuAagre Ta. Téhog, Pefaiwbeite 61 TAnaiov Tou
onueiou eykatdaTaong umapyel dlabéaiun Tpida peupaTog
o [IpocTolpacio Tou ETTITTAOU yid TOV EVTOIXITHO:

* H eykaraTaon Tou TpoidvTog dev UTTOPE va yivel emavw
0t OUOKEUEG  wogng, TAuvTApia  TIATWY,  OOUTIEG,
@oUpvoug, TAuvTApId  polXwv  Kal  OTeyvwTApIa.
MpaypatomoIfoTe OAEG TIG €PyOTieg KOTMG Tou €TTiTTAOU
TIpOTOU TOTTOBETACETE TN POVASA TWV ECTIWV KAI APAIPETTE
pokavidia A uTroAgippaTa kaTepyaaiag.

H eAdyioTn améoTaon avéyeoa aTnv €0Tia PayEIpEUATOg
Kau Tov ToiX0 TpETTEl val gival TouAdyiaTov 50mm ptpooTd,
TouAdyioTov 50mm gTo TAGI kai TouhdyioTov 500mm o€
OXEaI e Ta TTAVW VIOUAATTIAL.

THM.: katrd Tov OXedIOOMO Twv XWPWV TIPETEI va
TnpolvTal 01 0dNyieg TOU KATAOKEUAATH TG koudivag.

* yia T BeATioTOTIOINGN TNG EYKATAGTAONG QIATPAPICUATOG
ouvioTdrar n dnuioupyia evég avoiyuarog ot Bdon yia
TNV TOTTOBETNON MIag YPIAIAG EUTTOPIKOU TUTTOU.

¢ INMAVTIKG:  XpnoihoToinoTE  €va  OQPAYIOTIKO-
OUYKOMNTIKO €vOG ouaTaTikoU (S), TTOU va aviéxel o€
Bepuokpacia éwg 250°. Tpiv v eykardoTtacn ol
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empdaveieg  TomoBémang NG KOMag  TpEmel  val
kaBapilovtal oxoAaoTikG amopakpUvovTag Kabe ouaia
TIOU JTOpEl  va  €TNPEAOEl TNV TIPOCPUON  (TT.X.:
amokoANTIKG,  ouvinenTika,  Aitm,  AGdia,  okdveg,
utroAeippata TaNidg kOAag, KTA.). H kOMa mpémer va
OmAWVETal OUOIOPOPPA T€ OAN TNV TTEPIUETPO TNG KOPVICAG.
Metd 1 ouykOMnon agroTe Tnv kA va oTeEyVWOE! yia
TIEPITIOU 24 WPES.

e [pogoxn! Edv n Tomobémon Twv BIdWvV kal Twv
oToIXEiwv OTEPEWONG OV TIPAYHATOTIOIEITAI TUNPWVA HE
TIG 00nyieg xpARoews, evdExeTal va pokAnBolv Kivduvol
NAEKTPIKAG PUOEWS.

e Inpeiwon: yia T OwaoTh €yKATAoTAON TOU TTPOiGVTOG
ouvIoTaTal va TUNYETE TOUG OWAAVEG e KOANTIKY Tavia
TIou €xel T akOGAouba XapakTnPIOTIKA: EAACTIKA PepBPAavN
amé pahakd PVC, pe kOMa akpuhikig Baong, Tou
ouppopewvetal pe  Tov  Kavoviopd DIN EN 60454,
emBpaduvtikd @AGyag, eaipeTikA avioxr OTn yRpavon,
avBekTikd  oTig  dlakupdvoelig NG Bepuokpaadiag, e
duvardtnta XpARong o€ xapnAég Bepuokpaaie.

AMNOPPIWH MPOIONTOZ ETO TEAOE THE
ZOHZ TOY

H ouokeury auti @épel orpavon cUPewva Le
ﬁ mv Eupwmaiky Odnyia 2012/19/EK - UK SI

2013 Ap.3113, AmopAnTa HAekTpikoU kai HAe-
I 100viK00 ESomAIoOU (AHHE).
BeBaiwBeite 611 n amdppiyn autol Tou TIPOIOVTOG
ekteheital owatd. O xpARoTNG oupBaMel atnv TTPOAnWN
TWV TMOAVWY apVNTIKWY ETMITITWOEWY yia T0 TrepIBaiov
kar v uyeia. To oUpBoro em@vw oOTO TPOIGV A OTa
GUVOOEUTIKA €yypaga UTTODEIKVUEL OTI TO €V AOyw TTPOidy
Oev Tpémel va  amoppimTeTal  padi  pe  Ta OIKIOKG
amoppipuata aAd pémel va apadidetal o€ katdAAnAo
onueio ouMoyig yia TV avakOkAwon nAeKTpIKOU Kal
nAektpovikoU e§omAiopoU. H amdppiyn Tou TpoiévTog Ba
TIPETTEI va YiveTal GUPQWVA PE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIGHOUG
8166eong Twv amopAfTwy. MNa mepIoadTepeg TANPOPopieg
OXETIKA We Tv emeCepyaaia, avakmaon kai avakikAwaon
QUTAG TNG GUOKEUNG, ETTIKOIVWVATTE WE TO apuddio ypageio
TOU ORHOU TG, TNV UTINPETTa TEPIGUANOYNG OIKIOKWY
QmopPPIMUATWY i PE TO KaTdoTnua atr' 6TTou ayopdcare Tn
QUOKEUR.

KANONIZMOI

MpokeiTal yia pia ouokeurp N omoia  OXESIAOTNKE,
GOKIUAOTNKE KAl KATAOKEUAATNKE BACEI TWV KAVOVITUWV:

+ Aogakeiag: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Am6doon: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1, I1SO 5167, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/
IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2. EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, ENJ/IEC
61000-3-12.

OAHIIEZ XPHXHZ
YUPBOUAEG yia TNV 0pBr Xpion TNG GUOKEUAS e OKOTTO T
PEIWON TWV OPVNTIKWV ETITITWOEWY 010 TEPIBAANOV:



MOAIig EexivioeTe To payeipepa, EVEPYOTTOINTTE T OUCKEUN
atnv eAAXI0Tn Tax0TNTO KOl AQACTE TN va AEITOUPYATE! yia
MEPIKA AETITA OKOUN Kal META TO TEAOG TOU UAYEIPEUATOC.
AutiaTe TV Tax0TNTG TOU POVOV OE TIEPITITWON HEYAANS
TogdTNTag  kamvoU i atuol,  XPnOIHOTIOIWVTAG TN
Aeitoupyia booster povov o€ akpaieg karaoTaoelg. Ma m
BEATIOTN aTGdOON TOU CUGTAMATOS PEIWONG TWV OCHWY,
QVTIKATAOTAOTE TO QiATpO (A Ta @iATpa) AvBpaka otav
xpelaoTei. Ta m diathpnon g amoteAeoparnikéTag Tou
@iATpou Aimapwv ouciwy, Ba Tpémel va To kaBapiete
TaKTIKG. [0 ™ BEATIOTN amédoon TG GUOKEUARG aAAd Kal
yia va pelwaete Ta emimeda BopUBou, XpNOILOTIOIRATE TN
péyioTn OIGKETPO QyWYWV TIOU QvaQEPETAl OTO TIAPOV
EYXeIpidIO.

2. XPHZH

XPHZH THZ ENIGANEIAZ EZTION
MATEIPEMATOZ

H Aermoupyia g ouokeung Baciletal ato  [QuUaIké]
QaIVOUEVO TNG HAYVNTIKAG ETTaywyng -OnA. aTnv ameubeiag
PETAQOPA eVEPYEIDG OTO TV TAPOYX 10XUOG OTnv
karaapoAa.

MAeovektApaTa: e olykpion e TIG KOIVEG NAEKTPIKEG
€0TiEG  payelpéuatog, N emaywyikn eoTia eivar: Mo
ao@aAng: pikpoTepn Beppokpaaia atn yudAivn em@aveia.
Mo ypAyopn: uikpdTEPOI XPOVOI yIa TO CéoTapa TOu
@aynTou. Mo akpIBAG: n aTia AVTATIOKpPIVETAI AUETT OTIG
eviokég¢  oag. Mo amodomikp: 10 90% ™G
aTOPPOPOUNEVNG EVEPYEIAG UETATPETETAI OE BepudTnTaL.
EmmAéov, e v amopdkpuvon Tou Payeipikol OKEUOUG
amé v €0Tia, n TOpox!| EVEPYEIag DIOKOTITETAl GUETT KI
£101 ETITUYXAVETAl EEOIKOVOUNOT.

XPHZH IKEYQN MATEIPIKHZ
® Ikeln HayeIpIKAG

ZNHaVTIKO:

yia TV amoQuyn
XPNOIUOTIOIEITE:

* okeUn pe Baon Tou dev eivan TeAeiwg eTmimmedn,

* ueTaAIké okeln Pe epayié Baaon,

+ okeln pe Tpaxia Bacn yia va pnv ypatfouvidetar n
EMQAVEIQ TWV ETTIWV,

* Unv akouumare Toté (EOTEG kATOAPOAEG kal Tnydvia
ETTAVW OTOV TTIVAKA EAEYXOU TNG ETTIPAVEIAG ECTIWV.

+ Ooa okeln eivar kataMnAa yia xpron o€ emaywyIkég
€0Tieg Oev anuaivel 0TI AeIToupyolv Kal OTTOTEAETHATIKA
Aoyw Tou 611 N BAoN TOUG UTTOPET VOl ATTOTEAEITAI PEPIKWG
amé a1dnpopayvntikd UAikO!! Otav ayopddete KatoapoAeg
| myavia empBePaivere TavTa 6TI:

* n Baon amorteAeital €€ oAokAfpou améd aidnpopayvnTikd
UNIKO.  ZTnv  avTiBetn TepiTTwaon  pelwveTal 1600 N
amoteAeapaTikOTNTa TG WeT@dooNg TG BepudTnTag 600
kai n opolopop@ia TG, Pe amotéAeopa n Bepuokpaaia g

Xpnoipomoieite poévo KatoapoAeg Tou Pépouv
auTé 10 oUpBOAO.

KOTOOTPOPNG TG €OTIAG,  pnv
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em@daveiag Tou Tnyaviol/katoapdhag va  pnv - eival
KATGAANAN yia payeipepa

* n Baon dev TepiExel aAoupivio: TO OkeUOG Bev
Bepuaivetal kal emmiong evOEXETAI va PNV avayvwpiletal
amé Toug ETTaYWYEIG.

+ Baoeig mou eival pn emimedeg  Tou £xouv Tpaxid
EMQAVEIQ.

» Meiwvetar n em@aveia emaeng Hetatl Tou emaywyéa Kai
TOU OKEUOUG UE ATTOTEAEOHO VO PEIWVETAI N ATTOd00N Kal
va BUOKOAEUEI TO payeipepa.

¥ T

e[lpolrdpyxovTa oKeun

MNa va PefaiwBeite 611 T0 Okelog eival katdMnAo yia
ETMAyWYIKEG EOTIEG, XPnOlWoTIOINOTE €vav payvAtn: Ta
akatdAAnAa okeln dev éAkovral amoé Tov payvAt. Kai o€
QUTA TV TIEPITITWAT ITXUOUV 01 08Nyieg TTOU AVOPEPOVTA
TNV TIPONYOULEVN TTAPAYPAPO.

® TuvIOTWHEVES BIdiETPOI BAONG TKEUWV

ZHMANTIKO: av o1 kargapoAeg Sev €xouv T0 OwOTO
péyedog o1 eoTieg payeipéparog dev avédpouv. MNa va
Oeite TNV EAAXIOTN BIAUETPO TNG KATOAPOAAG TTOU UTTOPEITE
va  xpnoldomoinoete 0t K@Be  €oTia  EExwpIoTd,
OULBOUAEUTEITE TIG EIKOVEG TOU TIAPOVTOG EYXEIPIBIOU.
Mpoooxn: Mpokeiyévou va Siao@alileTal n amoédoon
TOU PAYEIPEPOTOG KOl N TTOI6TNTA TOU TpPoiovrog AEN
ouvIOTATOl N XPAON TPOCOAPHOYEWV  ETTAYWYIKAG
£0TiOG.

e E¢oikovopnan evépyeiag

Xpnaoiyorolgite  mydvia Kal  KAToOpOAEG e  dIAPETPO
Baong idla pe ekeivn TG  €OTIOG  PAYEIPEHATOG.
Xpnaoiyotolgite povo KaTaapdAeg Kal Tnyavia e eTTimedeg
Baoeig. - Epdoov eivar duvard, agrnaTe 1o KKl mavw
oTIG KaToOpOAeg KaT@ T dIdpKeld TOU HOYEIPEUATOG.
Mayeipelete Ta Aayavika, TIG TOTATEG, KTA. PE MIKPA
TT00GTNTA VEPOU TTPOKEIPEVOU O XPOVOG HayelpéuaTog va
eival pelwpévog. H xpAon xUtpag TaxUTNTAG HEIWVE
TIEPQITEPW TNV KATAVOAWOT EVEPYEIOG KOl TOV XPOVO



payelpéparog. TomoBeteite Tavia TV KatoapoéAa aTo
KEVTPO TNG ECTIAG TTOU £ival OXEDIOTUEV.

XPHZH TOY ANOPPO®HTHPA

To aloTnua amoppdEnaNG UTTOPEi va TrpayuatoToineei e
dUo TpOTIOUG, EiTE PE aTTOPPOPNAN ELWTEPIKAG EKKEVWANG
€iTe e QIATPAPIoHA ETWTEPIKAG AVAKUKAOPOPIG.
EmokepBeite TG 10T00ENiIBEG  www.elica.com  kal
www.shop.elica.com yia va deite Tnv TAfpn o€Ipd Twv
SI06ETIPWV KIT, WATE VA UTTOPETETE VA TIPAYHOTOTIONOETE
TIG  OIGQOPEG  EYKATAOTAOEIG, TOOO Of  TEPITITWAN
@INTpapicuatog 6ao Kal amoppodPenaong.

° @'Exﬁocn Amroppognong:

Or aTpoi ekkevwvovTal TIPOG Ta £§w pEOW Hia OEIPAG
owAjvwy (Ba Tpémel va ayopadovtal XwploTd). ZuvdEaTe
T0 TIPOIOV OE OWARVEG Kal ETTITOIYIEG OTTEG EKKEVWONG HE
diGuetpo ion pe exeivn TG [ypapung] €¢édou aépa
(pAaviCa ouvdeong). Tia mepioodTepeg  TAnpopopieg
OXETIKA HE TOUG OWAAveg Kal To péyeBog Toug Oeite T
oehida Tou eyyelpidiou eykatdaTaong pe Ta eaptipaTa -
‘Exdoon amoppdenang. H xpron cwAjvwy Kai emToiyiwy
oWV eKKEVWONG  HIKPOTEPNG  OlapéTpou  pTmopei  va
TPOKaAEDE! peiwan Twy emddoewv amoppdenong kadwg
kai OpaoTik autnon Twv emmédwv BopUBou. Xy
Tapamavw  TEPITITWON  ATTOTT0I0UUACTE  OTTOIAdATIOTE
€ubovn.

lNa va emteuybei n Péyiomn amoédoon g amoppodenang:
To péyioTO OUVIOTWUEVO WAKOG Twv CWARVWV eival 7
YPOUMIKG péTpa. ¢ EVIOG TwV 7 YPAMMIKWV  METPWY
ouviaTaral n xpnon d0o kapmuAwv 90° 1o péyiaTo « Oa
TIPETEl VO OTTOQPEUYOVTAl  ONUAVTIKEG  PETABOAEG  OTn
dlatoury Tou aywyou, emAéyoviag TAvTa SlaTOPr TTOU
avrigTolxei e @ 150 mm (1} opBoywvia 222 x 89 mm).

° ‘ExSoaon QiAtpapioparog:

O amoppo@olpevog aépag QIATpdpeTal péoa amd eidikd
QiATpa KaTakpaTNONG  AIMapwv  oudiwv  Kal  @iATpa
Karakpdtmang oouwv TIpIV eTavatpowdnBei oTov Xwpo.
Auté 10 TTpOidv TrepIAauBavel QiATpa Kal CwAAveg yia
eykaraoTaon Tou emTpémel v €€0d0 Tou aépa ammd TO
¢mmho. Mo TePIoTOTEPEG TTANPOYOPIEG OXETIKA LE Ta
ageooudp Tou eEomAiooU, avatpéSte aTny evoTNTA e TIG
EIKOVEG TOU TTAPBVTOG EYXEIPIDIOU.
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Mpoooxn

Mropeite va ayopdoete 10 OeT yia TV Aeimoupyia
amoppoéenoNg. Ze QuTH TV TePITITWOT, dev TIPETEN val
€yKaTaoTAoETE T0 QiATpo dvBpaka. EmiAéov, n xprion Tou
OeT  aTOPPOPNONG  MTTOPEi  va  amaitel  eykatdoTaon
amoppognTipa  dIAQOPETIK OO QUTAV  TTOU
TTapoUTIageTal oTo Tapov EyxeIpidlo, yia autd Tov Adyo
TPV va  TIPOXWPNAOETE 0TV EykaTdoTaon — Tou
amoppoenTAPa., ayopdoTe TO OET yia TV AciToupyia
amoppdenong  kal  oupPouleuteite  TIG  0dnyieg  ToU
Trapéxovial pe T0 OFT.

3. AEITOYPTIA
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http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

M. Aeiroupyia

ON/OFF 1ng €aTiag payelpéarog kai Tou amoppo-
gnpa
2 Aeiktng 6éong eoTiag payeipéPaTog

Emihoyn eoTiag

Augnon/Meiwan Power Level [Z1G8ung loxuog]

Evepyomoinon ouathuatog Aiaxeipiom Ogpuo-
kpaaciag [Temperature Manager]

5 MAAKTPQ aTTOPPOPNTHPQ

Emihoyn amoppoonthpa

Algnon/Meiwan Taximrag (ioxuog) amoppden-
ang
7 Evepyomoinan autéuatwv Asitoupyiwv

Emravagopd [deiktn] KopeapoU @iATpwy

OeutepOAeTITal OTAV N A€ITOUpYia TToU £xeTe EMIAECEI aTTauTE
Kammola GAAn puBuion v omoia Oev éxeTe OAOKANPWOEI
(m.x.: «Evepyomoinon em@QAvEIOg ECTIWV HAYEIPEUATOGH
Xwpig «EmAoyn eoTiag payeipépatogy Kar «Oepupokpaaia
Aertoupyiagy, A «Aeimoupyia Lock [KAeidwua]» fi «Timer
[Xpovodiakomng]»).

Mepipévere Ewg dTou amevepyotoinBei 10 ev Adyw oUPBoA0
0NV 080VN TIPIV OKOUPTIACETE TIG EOTIEG.

Mpoooxn! Ze mepimmwan, yia Tapddelypa, Tou yivetal
TapareTapévn - xpon TG €0TiOG  payelpéuaTog, N
QTIEVEPYOTTOINGT| TNG UTTOPET Va NV ekTeAeiTal Apeaa, 810TI
Bpioketal e 0TAGI0 WOENG. ZTNV TTPOKEIPEVN TTEPITITWOT,

otV 086vn Twv 0TIV egaviletal To oUPBoA0 Hrrou
emonuaivel 611 N €oTia PPIOKETAI GTO OUYKEKPIUEVO
0Td10. Mepipévete Ewg GTOU amevepyoTTOINBE TO €V Adyw
oUpBoAo 0TV 086VN TIPIV OKOUWTTATETE TIG EOTIEG.

OOONH EZTIAZ MATEIPEMATOZ

8 Evepyotoinan Xpovodiakdrn [Timer] OTIG  QvTioTOIXEG 0BOVEG TWwv EOTIWV  PAYEIPEUATOG
Augnon/Meiwan Xpovodiakotm [Timer] epgavitovia T effc

9 Key Lock [KAeidwpa] Aeitoupyia TipA

9+10  Child Lock [KAcidwua avnAikwy] EoTia JayelpéuaTog evepyoTroinuévn ,’_-'

10 Mavon/Recall

LED Aerroupyia

Power Level [£166un loxUog] ,l P ]

Residual Heat Indicator [Acikng Oepung N}
Emodveiag]

11 Epgpavion Power Level [Z1a8ung loxuog)

12 Epodavion taxutntag (10x00g) amoppdenang

13 086vn {wvng YayelpéuaTog

Pot Detector [Z0otua Eviomopou Zkeuwv] 7

Aerroupyia Bridge Zone [Zwvn Tégupag] }-i
EVEPYOTIOINMEVN

14 066vn amoppognTipa

15 0686vn Xpovodiakétm [Timer]

Epodvion Zuomiuarog Alaxeipiong Oeppokpadi-

16 ag [Temperature Manager]

17 Aeiktng a€pPIG GiATpWV

18 Aeiktng Aeiroupyiag autéuamg amoppdenang

19 AgikTng evepyou xpovodiakoTm [timer]

Aeiktng evepyolU xpovodiakotm auyol [Timer
Egq]
21 Aeiktng ouaThuarog Bridge [Mpupag]

TI NPENEI NA TNQPIZETE NMPOTOY
ZEKINHZETE

'OAeg o1 Aeitoupyieg Tng Tapodoag EMIQPAVEIAG ETTAYWYIKWY
€0TIWV €XOUV PUBWIOTEI GUPQWVA pE TOUG TTI0 auaTnEoUg
kavoviopoug acpaeiag. Etar Aormov:

* Opiopéveg Acitoupyieg Oev  evepyotrololvral, f
OTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOATA, EGV SEV UTTAPYEI KATTOIO
okeUog ToTToBeTNEVO EMAVW O€ aUTA ) €AV aUTO Bev
€xe1 ToroBeTnBei oWaTA.

¢ Ze  GMeg  TEPITITLOEIG  OI
amevepyotoloUvTal  QUTOMATWG  UETA  amod
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EVEPYEG  AeiToupyieg
EPIKA

Nermoupyia Temperature Manager [Alayeipi- W]
ang Oeppokpaaiag] vepyotroinpévn

Nermoupyia Child Lock [KAeidwparog avnAi- I
Kwv] evepyotroinpévn

Aermoupyia Madong

Nermroupyia Automatic Heat UP [Autéparng I}
O¢ppavong] !

XAPAKTHPIZTIKA THZ ENI®ANEIAZ
EZTION

o Safe Activation [Ac@aAng Evepyotroinan]

To Tpoidv evepyoTTolgital Yovov pe TV TTAPOUTTa OKEUWY
ETMAVW OTIG EOTIEG payelpéparog. H diadikaaia Bépuavong
Oev GekIvael €Gv OV TOTTOBETATETE TIPWTA KATTOIO OKEUOG
EMAVW OTIG €0TiEG N dlakdTTETAl €AV AQAIPETETE TO
OKeUOg.

o Pot Detector [Z0oTnua Evromiopou Zkeloug]

To Tpoidv aviyxvelel autoudTwg TNV TTAPOUCIa OKEUWY
OTIG €0TIEG PAYEIPEUATOG.

o Safety Shut Down [Amevepyomoinon Ac@daAeiag]

MNa Adyoug ac@aleiag ol OTiEG TTAPAPEVOUV OVOPUEVEG
yia éva  OUYKEKpIPEVO Xpovikd didoTnua 1o  0TIoio
e¢aptdmal aTmd 1o eTMiTEDO 10KUO0G TTOU EXETE ETTIAESEL.




e Residual Heat Indicator [Aciktng YmroAermrouevng
OgpuodTnTag]

Me v amevepyotmoinan piag 1 TEPIOTOTEPWY ECTILWV N
Tapouaia UTTOAEIMTOpEVNG BepuOTNTAG EMIONHAIVETAl PETW
€10I1koU OTITIKOU GAUATOG TTOU EavideTal aTnv 086vn TG

W]
avtioToIxng aTiag, HEow Tou GupBAAou 1T,

AEITOYPI'IA THZ MONAAAZL EZTION
Znueiwon: Ta va evepyoTroIRoETe OTTOIN0NTIOTE AEIToUpYia
Ba TpETTEI Va AVAWETE TIPWTA Pial TOUAGYIOTOV E0TI

e Evepyomoinan

MatiaTe (ayyicre) To KOUTT @ ON/OFF(1) tng povadag
eomiwv/amoppogntipa.  H  @wrelvy  Auyvia  avdpel
emonuaivovrag 0Tl n povada aTIWV/aTTopPOPNTHPAG Eival
¢1oIua yia xpron.

ZQvamaTiaTe yia oBAaIN0

Inueiwon: Auth n Aeitoupyia givar anuavTikn yia OAeg Tig
umroAoITreg [Aeitoupyieg).

e EmiAoyN TwWV €0TIWV PoyeIpéPATog
Ayyi¢re T Mmapa emhoyng (3) mou avrigtoixei otV

o °
emBupnt Jvn payeipépaTog S FL, lj RL, L
RR, G FR,

® 9 Power Level [Emrimredo loyuog]

H emedveia diabéter 9 emimeda 1ox00g. Kuhjote T1a
daxTUAG oag katd pAkog NG Mmépag emAoyng (3):

Tpog Ta e yia va augfioerte To emiTedo 1)U,

TIPOG TA OPICTEPG YIO VOl PEIWOETE TO ETTITTESO 10XUOG.

e Power Booster [E¢rpa loyig]
To mpoidv diabétel éva emmpdaBeTo €miTeEdO 10XUO0G

(mépav ToU emITIESOU l:") TO OTO0i0 TOpapével O€
Aeimoupyia yia 10 Aemrd. Ev ouvexeia n 10x0G emOTREQE
oTa TrponyoUeva emiTeda AeiToupyiag.

Ayyi€re kar kuMjoTe Ta dAXTUAG 0ag katd WAKOG Tng

[
Mmapag emidoyig (3) (mépav Tou emmédou =¥ ) Kal
evepyotroiaTe 1o Power Booster [E¢rpa loyug]

To emimedo Power Booster utrodeikvietal atnv 086vn g

I}
emIAeypévng €0Tiag pe To oUPBOAO

o Bridge Zones [Zwveg Mé@upag]
H Aerroupyia auth emtpémer T ouvduaaTikh AciToupyia

NG €0TIAG PaYEIPEUATOG a FL (KUpia) pe v eoTia

. . ’ .
payeipépaTog LJ RL (Aeutepelouca) kal v eoTia
payelpépaTog G FR (KUpia) pe v oTia payeipéparog

o
L RR (Aeutepetouaa) dnuIoUpywVTagG pia eviaia {wvn
pe 10 idio emimedo 10xU0G (ouvolikd 2: 1 defia Kkar 1

90

apioTepd). H Aermoupyia auth emTpéTel 10 OpOIOHOPPO
payeipepa ae Tagid Kal katoapoAeg peyahou peyéBoug.
lMNa va evepyomoijoere v Aciroupyia  Bridge
[Fépupa]:

+ emMAEETe TOUTOXPOVO TIG dUO €aTieg TIou BéAeTE va
xenoipotroioete FL + RL A FR + RR.

m
o n évdeiln d Bridge (21) Twv d00 emAeyuévwv €0TIRV
avaper kar atnv 08évn Tng eaTiag payeipéparog RL / FR

gupavicetal 1o gUPBoA0 5’ .

+ péow TG MeploxAg emhoyng (3) g eaTiag
payeipéparog (Master) pmopeite va puBpioete 1o Emimedo
(loxUg) Aeitoupyiag.

* yla va amevepyotroinaete T Aerroupyia Bridge apkei va
emavahapere T diadikacia Tou akohouBAoare yia TV
gvepyotroinon

o Temperature Manager [Z0oThpa Alayegipiong
Oeppokpagiag

To X0omua Aiayeipiong Oeppokpaciag [Temperature
Manager] €ival pia Asitoupyia Tou emTpémel T pUBUIoN
NG KaTaAAnAdTEPNG TTpoETTIAEypéVNG Beppokpaaiag, waTe
VOl EXETE TO OTTOTEAETHO TIOU ETTIBUEITE.

Ta va evepyomoiniaere v Asitoupyia:

« EmAEGTE TV e0Tia payeipépaTog Trou eTIBUpETE.

+ Mamote pia i mepioaodtepeg Popég MepioxA emAoyng
(4) yia va emAéEeTe TO KaTahAnAGTEPO eTTiTedo pETACU Twv
S106¢01pwY:

Me 1o TTpwTO TATNUA EvepyoTToiEiTal TO eTTiTTedo «Melting»:

&E (16) Evromicer To katAMnAo emimedo 10x00G yia 1O
apyé  Nwaiyo  euaioBnwyv - TPoidVTWY - dixwg  va
emnpedlovial  T@  OPYQVOANTITIKA  XOPOKTNPIOTIKG
(ookohara, BolTtupo, KTA.).

Me 10 OelTEpO TATNMO  EvepyoTOIEiTAl TO  EMITEDO
«Warming»:

& (16) Evroricer To kataMnAo emimedo 1axU0g WwoTe Ta

@ayntéd va Odiatnpolvtal ot katdAMnAn  Bepuokpaaia,

Siywg va eravouv ae Beppokpaaics Bpacpou.

Me T0 TpiTO TTATNWA EVEPYOTIOIEITAI TO ETTITIESO «Simmer»:
[}

NI (16) EvroTriCer To KatéAAnAo emiTedo 10XU0G WATE Ta

eaynta  va  olyoPpédouv yia  TapateTapévo - Xpévo.

KatéMnAo yia oGAtoeg  viopdrag, payou, GOUTTEG,

pIveaTpove,  diatnpwvtag  €va  eAeyxOpeEvo  ETiTIEdO

payeipéparog (19avikd yia payeipeua oe prev papi). Me

auTév Tov TpdTTo Ta QaynTd dev XUvovTal Kai dev KaiyovTal

gToV TaT0, TTPOPAaTa TToU TTapoucialovial auyva ot

QUTEG TIG TIOPACKEUEG. XPNOIWOTIOINOTE auTA T A€IToupyia

agoU TTPWTa QépeTe 0E onpeio Bpacpol 1o @ayntéd Tou

€T0INGCETE.

+ MiEaTe §ava yia amevepyotroinan.

Zmv 086vn g Juvng payeipéuaTog TTou AIToupyei o€

[N
Temperature Manager eu@aviletal 1o gUpBoAo .



o Key Lock [KAeidwpa]

To Key Lock oag emtpémel va kAeidwaete Tig pubuioeig
NG €M@Avelag amd Tuxaieg TapepPoAég Tpitwy. ETal ol
AeiToupyieg Trou £xeTe TMINEEEI TTAPAPEVOUV AOQAAELG.
Evepyomoinon:

* TIATAOTE ﬂ 9)
+ 70 LED Tr0U Bpioketal akpiBwg Tavw ammd 1o mARKTpo Ba

avawel umodeikvuovTag €101 TNV OAOKApwaOn  Tng
diadikaaiag evepyotroinang
EmavahdBere mv  avwrépw  dladikacia  yia

amevepyotmoinan.

o Timer [Xpovodiok6mTng]

H Aeitoupyia Timer [XpovodiakdmTng] €ival éva ouotnua
QVvTIOTPOYNG HETPNONG TTOU UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE,
akopn kai Tautdxpova, ot kGBe eoTia payelipéparog (A
QKON Kal TN Hovada Tou atroppoenThea).

MeTé v ohokAfpwon TngG avTioTpopng pETPNANG TOU
éxete pubpioel ol eaTieg payeipéuarog (A n povéda Tou

amoppogntipa)  Ba  amevepyotoinbolv  auTopaTa
EKTTEMTTOVTAG VAV TTPOEIBOTIOINTIKG fiXO.
Evepyomoinan/Pubuion mg Aeiroupyiag

Xpovodiakomm yia TV £0Tia payEIpEuarog:
« EmAESTe TV eoTia payeipéparog (10XUG dIaQopETIKY atmd
0)

* Matfote Tautdxpova — + (8) yia va pmeite ot
AeiToupyia Tou XpovodIaK6TTn

+ PubuioTe T didipkeia Tou XpovodiakdTrTn:

TIamoTe Tov emAoyéa + (8), yia va aughoete Tov xpdvo
NG AUTOUATNG OTTEVEPYOTTOINONG

TIATACTE TOV ETMIAOYEQ = (8), IO VO JEIWTETE TOV XPOVO
NG QUTOUATNG QTIEVEPYOTTOINGNG

Av BéAete, pmopeite va emavahdBere T diadikacia yia TIg
UTTOAOITTEG £OTIEG HOYEIPEUATOG.

Inpeiwon: H kabe €oTia payeipéUaTog WTopei va Exel
pubuiopévo  dlagopeTikd  XpovodiakdmTn. Zmv  0Bévn

l'_l'l‘_lll'_l' (15) epoavicetal, yia 10 OeutepoAeTTa, n
avTioTpogn PETPNON TNG TeAeUTaiag ETIAEYUEVNG EOTIOG Kall
€V Ouvexeia eppavileTal n avrioTpogn WETPNON e TOV
MIKPOTEPO XPOVO.

Orav o xpovodiakoTTnG OAoKANPWaEl TNV avtiaTpogn
PETPNON EKTIEUTTETAI Wi NXNTIKY €180TT0iNGN (Yia 2 AeTITa A
MTTOPEITE Va TN GIOKOWETE TTATWVTAG OTIOIOdNTTOTE TTARKTPO
MG povédag), evw n obévn (15) avaBoofrvel pe 10

oUuBoAo '_'
Inpeiwon: ato TAGI TG 086vNG TG €0TIOG PaYEIPENATOG,
e Tov XpovodiakdTTn o€ xprion, epgavideral 1o aUpupoAo

D (19)

[a v amevepyotroinan Tou XpovodIakdTTn:
* EMIAEETE TNV €OTIO PAYEIPEPATOG TIOU ETTIBUEITE.
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1710

* puBpioTe TNV TP TOU XPOVODIOKOTIT O At. Lt L

-

PECW e (8)
Inueiwon:: n Aeiroupyia Trapapével evepyn €av 0To PETAL)
Oev TTaTAOETE KATTOI0 AANO TTARKTPO.

o Child Lock [KA&idwpa AvhAikwv]

Me 10 Child Lock n tuxaia evepyomoinon Twv €0TIWV
PayEIPEUATOG KAl TOU OUCTAUATOG amoppPéenang amd
maidid kabiotarar adivarn B16TI T0 ev Adyw claoTnua
UTTAOKGPEI TNV EVEPYOTTOINGT OTTOIAGBATIOTE A€ITOUPYIaG.
To Child Lock umopei va evepyomoinBei pévov oty
TIEPITITWON TTOU 1) OUCKEUN Eival evepyoTroinuévn aAAa pe
TIG EOTIEG (KQI TOV OTTOPPOPNTAPA) ATTEVEPYOTTOINLEVES.
Evepyomoinon:

* TIATAOTE Kl KPATAOTE TTATNPEVA TAUTOXPOVA TO ﬂ (9) kal
10 " (10), pia nxnTikA eidomoinan utrodeikvUel OTI N

AerToupyia givar evepyn kai eugavideral éva L 0oTIG 006VEG
(13) kau (14).
EmavahdaBete
amevepyotoinan.

mv  avwrépw  dladikacia  yia

e Mavon

H Aeitoupyia Matong emTpEmel T SIAKOTTF OTTOINCOATIOTE
[evepyAg]  Aermoupyiag  d16T1 pndevidel v 10X0
payeIpEUaTOG.

Evepyomoinon:

* TTQTAOTE " (10), omig 086veg (13) kau (14) eppaviletal T

[N
oUppoho 1 1
Ma TV amevepyotoinan Tng Aeimoupyiag:

* TatAoTe " (10), evidg Twv emépevwy 10 deuTePOAETTTLOV
Kl KUAioTe Ta BAXTUAG 0ag TTPOG Ta BEGICl KATA KOG TNG
Mméapag emhoyng (3 - RL). Edv n evépyeia dev
TpayparomoinBei  evidg autol Tou XpovikoU opiou N
AeiToupyia TG TaloNG Tapapével evepyn.

Inueiwon : auth n evépyela emavagepel T Povada otnv
KaréaTaon 6tou BPIoKATAV TIPIV ATTO TV TTAUON
Inueiwon: eav petd amd 10 Aemrré n Aeiroupyia Madong
Sev amevepyotroinBei, n povada afrvel autopara.

e Recall [Avaktnon]

H Aeiroupyia Recall emrpémel v avéktnon OAwv Twv
pubuioewv NG povadag Ot TEPITTTwON  Tuxaiag
QTTEVEPYOTTOINNG.

Evepyomoinon:

* ETTAVEVEPYOTIOIAATE T LOVASA TIATWVTAG @ on/off (1)
€VTOG 6 BEUTEPOAETITWY ATTO TNV aTTEVEPYOTIOINaN.

* TIATACTE I |(3) EVTOG TWV ETTOPEVWY 6 GEUTEPOAETITWVY.



o Automatic Heat UP

H Aerroupyia Automatic Heat UP [Autéparn ©épuavon]
emTpémel TNV algnan Tng 10XU0G aTo PuBICUEVO ETTiTEDO
péoa g€ gUVTOHOTEPO XPOovIKS didiotnua. ETal pmopeite va
ETITUXETE €va YPNYOPOTEPO UAYEIPEND, XWPIG va UTIAPXEl
kivduvog va Kayete Ta eayntd oag, O16TI n Beppokpaaia
dev Eemepva To pubuIopévo eTTiTedo Beppokpaaiag. Auth n
Aeimoupyia eivar diaBéaiun yia Ta emimeda 1oxUog amé 1
¢wg 8.

Evepyormoinon:

* €mAEGTE TNV €mMBUUNTH 10XU, TTATWVTAG TTOpaATETapévVa
emavw otn Mmapa Emidoyig (3).

]
* TNV 066vn eupavietal 1o 11(13).

e Egg Timer

H Aermoupyia Egg Timer eivar évag xpovodiakommg
avTioTpoPng HETPNONG TTOU AeIToupyei aveapTnTa amo Tig
€0TiEG payeIpEPaTog (kai T povada Tou amoppoPnTipal).
Ta Evepyomoinon/Pubuion:

Me TI {Wwveg PayelpéaTog evepyég, TTaTAaTE TTOMEG POPES

TOUTOXPOVO e KOl + (8) éwg 610U AVApEca oTa dUo

oUpBoAa epavioTei To €kovidIo @ (20).
Me Tig {veg payelpéuaTog avevepyEg, TaTAaTE TAUTAXPOVA

0 TTAAKTPQ e K(II + (8). Avapeoa ata duo ouuBoAa
Ba epgavioTei 1o eIKovidio @ (20).

Me 10 TAAKTPO + (8) Ba pmopeite va puBpioere Tov
XPOvo Trou emiBupeite. Mepipévere pepika deutepOAemTa
éwg Otou ekivioer o XpovodiakoTTng TpoTol
ekTeAETETE AAAEG EVEPYEIEG.

Otav 0 XpovodiakdTTNG oAoKANpwaEl TNV avtioTpoen
PETPNON EKTIETIETAN va NYNTIKG ORpa (yia 2 AemTd, TO

OTI0i0 UTTOPEITE VO OTAATACETE TIATWVTOG e 1) + (8)

[
v n 086vn (15) avaBoaPriver pe To oUPPBOAO . AV Lt
Ta v amevepyomoinan rou Xpovodiakomrn:

Mropeite  va  OTIEVEPYOTIOINOETE  TOV  XPOVODIOKATITN
omoiadAoTte aTIyul putraivovrag ato pevol Tou Timer Egg

TIOTWVTAG TO === (8), €wg OTOU O XPOVODIAKATITNG Oeitel

.0 D).

e Power Limitation [Mepiopiouég loxiog]

H Aermoupyia Power Limitation emirpémer m puBuion mg
Aeitoupyiag Tou TPOIGVTOG  TrEpIopiCovTag TN PEYIOTN
amoppdPnat Tou Kal pubuifovTag Ty 10%0 amoppdenang
OAWV TWV EVEPYWV ECTIWV HOYEIPEUATOG, £TO1 WOTE N
GUVOAIKI) aTTopPOPNON TNG HOVAdAG va pnv GEmepva 10
EYIOTO PUBHICHEVO ETTITTEDD ATTOPPAPNONG.

Inpeiwon: n pUBuion Tpémel va yivetal Ye aBnauévn

povada, xwpig va Tarare 10 TTAAKTPO @ ON/OFF (1) , m
oTiypr) TNG olvdeon Tng Hovadag uayeipEuaTog aTo
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NAEKTPIKO PEUPA A} KaTA TV eavagUvdean Tou idlou Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG, EVTOG TWV ETTOPEVWV 2 AETITLV.

lNa va pubpioste 10 oUGTHUA TEPIOPIOUOU IGXUOS
[Power Limitation] :

* TIATAOTE KAl KPATAGTE TTaTnUEVa Ta TTARKTPa ﬁ + " £wg
GTOU aKOUOTET éva GUVTOUO NYNTIKO OTHa

+ KuhioTe TOUTOXPOVO TO DAXTUAG OQG OTIG MTTAPES
emidoyng (3) FL kai (3) RL, amoé 1a apiotepd mmpog Ta
OEQIG UEXPI TO TEPUA TWV PTTOPWV EMIAOYAS KAl KPATATTE
TEG TIATNMEVES, WEXPI VO OKOUGTEI MIa GUVTOUN NXNTIKA
€1601T0INON.

* n 086vn Tou Xpovodiakotm (15) Seixvel Ta oupBoAa
E E 5 umrodelkvUovTag 6T uTTopEi va TpaypaTotoinBei

n pubuion.
* 1 086vn (13) g {wvng FL eixvel Tnv Tpéxouca pubpion:

Tipq loxig (KW)
,'_-' 7,4 KW (mpoetmiAeypévn puBuian)
H o oa5kw

* yia va aAGEeTe T pUBuIon Tou Power Limitation kuArfaTe
10 6AYTUAG oag emavw oTn Mmépa emhoyng (3) FL

amé apioTepd TPog OeCia yia va aughoete Ta Kw, kal amo
0e€1G TTIPOG APITTEPA VIO VO PEIWOETE Ta Kw

* yIO va amoBnkeUoeTe TNV ETTIAOYH TTOU KAVATE, TTATAOTE

10 TAAKTPO ﬂ + " , yia 1 deutepOAetTo. Exmépmeran pia
nxnTik  €idotroinon mou emPBePaiover 0TI N pUBION
TTPAYLATOTIOIABNKE.

AEITOYPI'IA AMTOPPOOHTHPA

e Evepyomoinon Tou guoTAPOTOG aTroppoenaong:

* Ayyire 1o KoupTi ®0NIOFF (1) g povadag eaTitv
HaYEIPEUATOG/TOU GUTTAPATOG ATTOPPOPNTNG.

KuhjoTe 10 dayTUAd oag emlvw otn Zwvn emidoyng (6)
YIQ VO EVEPYOTTOINTETE TO OUCTNHA aTToPPdPNaNG.

o TayUtnTa (10X0¢) amoppdenaong:

O amoppopnmipag diabétel 9 emmimeda TaxutTag (10XU0G)
amoppdenang. Kuhiate 1o daxTUAG oag KaTa UAKOG TG
Mmrépag emAoyng (6):

mpog Ta defia yia va augoete v Taxutta (1ox0)
amoppoenan (0-9);

P0G Ta APICTEPE yia va peIwoETe TV TaxumTa (10x0)
amoppdenang (9-0).

e Amroppoenaon Power Booster

O amoppogntipag diaBérel 1 Tp6oBeTo  emiTedO
amoppoPnang Tou ovopaletal Power Buster, 10 01100 €€l
TrpokaBopiapévn xpoviki pUBIoN kai diapkei 5 AetrTd.

la va 1o EMAEEETE KUAAOTE TO BAXTUAG 0O kaTd PriKog Tng

Mepioxig emAoyng (6) mépa amo To emimedo =



Inpeiwon: poAig Mgl n o xpovik  OlGpkeid  Tou
XPOVOBIAKOTN, N 10XUG ETTAVEPKETAI OTO ETITTEDO TTOU
ATav PUBHITUEVO TIPONYOULEVWG.

o Timer [Xpovodiako6mTng]

Evepyomoinan tng Asiroupyiag Timer Tou ouatriuarog
amoppoenarng:

« EmAEgre 10 olompa  amoppdnong
B10¢opETIKA a6 0).

(rax0mTa

* MatAoTe = + (8) yia va amokTthoeTe TpdaBacn oTn
Aeioupyia  Tou  Xpovodiakomm  (amé - omoladAToTe
TaxuTnTa)

* PG6uian tng didpkeiag Tou Xpovodiakomrmn:

* MatoTe Tov emiAoyéa + (8), yia va augfoere Tov xpdvo
QUTOATNG ATTEVEPYOTTOINANG.

* TIOTAOTE TOV ETMIAOYEQ == (8), VIO VO UEIWTETE TOV XPOVO
autépamg amevepyorroinang atnv 08évn (15) epgavidetal
n avtioTpo®n PETPNON

Inpeiwon: ato mAGI NG 0B4vNg Tou aTTOPPOPNTAPT, HE

10V XpovodIakdTTn o€ Xpron, eueaviletal 10 alupoAo 9
(19).

Orav o xpovodiakoTTnG OAOKANPWOEI TNV avTioTpogn
PETPNON EKTIEUTIETAI MIA NXNTIKN €180TT0INOT (YIa 2 AeTITa
MTTOPEITE VOl TN BIOKOWETE TTATWVTAG OTTOI0dITTOTE TTARKTPO
MG povadag), eviy n 08ovn (15) avaBooPrivel pe To

, 1
OUpBOAC At LY Lt
l'a v amevepyomoinan Tou XpovodIakaTT:
* emAECTE T CLovn amoppdenang

1
* pubpiaTe TV TIWA TOU XPOVODIAKOTITN OF L, PECW e
®)
Inpeiwon: Eav gto pecodidotnua Oev TIATAOETE KATIOI0
Mo TTAAKTPO, N AcIToupyia Ba TTapayEVEl EVEPYOTTOINUEVN.

o Evepyomoinon/Amevepyotroinan SEIKTWV KOPETHOU
QiATpwv.

YuviiBwg ol SeikTEG auToi €ival amevepyotroinuévol (16ao
yia 10 @iATpo AiTroug 600 Kal yia To @iATpo evepyol
avBpaka)

T va Toug evepyorroIoeTe mpoxwpnaTe we e§ng:

* EVEPYOTIOINOTE TNV EMQAVEIA ATTIOPPOPNONG PECW TOU

@ ON/OFF (1),

* e ofnopévo To WotEP amoppdenong kai TIG (wveg
payelpépatog, TATAGTE Kal  KpATAGTE  Trampévn TNV
Meproxn emidoyng (7): 7o LED FILTER (17) kai n 06évn
ToU amoppoentipa (14) avéBouv oe xaunAf QwreIvoTNTA.

YtV 086vn (14) epgavietal 10 ypappa Li TIOU GNHAIVEl
0TI UTTOPEITE va TIPOXWPACETE OTNV €VEPYOTTOINGN TOU
ekt kopeapol Tou GiATpou AiTroug.

+ eav mamoete deltepn @opd v Mepioxn emAoyng (7)

otV 086vn (14) eupaviletal T0 ypapua E TIOU GNHAIVEl
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0TI JTIOpEiTE VO €VEPYOTTOINOETE TO  QIATPO  €vepyoU
AvOpaKA KATA TWV OTUWV.

+ Agou emAéEeTe Tro10 @iATpo Ba evepyotoioete: MatAaTe
v Nepioxn emhoyng (6) kai 1o LED FILTER (17) padi pe

70 LED omv o0B6vn (14) L)r'] t miepvolv g€ uywnAf
QwTEIVOTNTO, evw UoTepa ammd 10 SeutepOAeTTa Gfrvel,
emaonuaivovag v ektéAeon g ENEPTOMOIHZHE.

lNa va 1o amevepyomoifoete emavalapete m diadikaaia
TIou TreplypdeTal TrapaTmévw yia TV evepyotroinan. To

LED FILTER (17) kai To LED oTnv 066vn (14) 5q E
emavépyovTal o€ XapunAr QwrevatnTa, evi UaTepa amo 10
OeutepOAeTITal OBRVEI, ETMIONUaivoVTag TNV €KTEAETN TNG
ANENEPIOMOIHZHE.

o AgikTng KOPEOOU QIATPWY

O amoppopnmipag  UTIOdEIKVUEl  TTOTE  TTPETIEI
TIPAYUQATOTIOIACETE TN CUVTAPNTN TWV QIATPWY:
®iATpo oopwv evepyou dvBpaka/kepapikd To LED FILTER

va

(17) avéBer. Zmv 0Bévn (14) eupaviletal 1o oUPBoAO Ei
yia 10 deutepOAETTTA ATTO TNV EvepyOTTOINGN.
®iktpo Aioug 1o LED FILTER (17) avaBoofrivel. Xnv

oBovn  (14) epgavitetar 10 OUPPOAO EVIG 10
OeUTEPOAETITA OTTO TNV EVEPYOTTOINDT).

e Emavagopd kopeapol QiATpwv

A@oU ekteAEaeTe TN guvTApnon Twv QiATpwv (AiTToug rf/Kal
AvOPaKA/KEPAUIKWY) TTATACTE TIAPATETAWEVA TNV TrEPIOXA
emidoyng (7): 10 mAAkTpo LED FILTER (17) opriver. Me
autdv Tov TPOTTIO O PETPNTAG XPAONG Twv QIATpwY
undevideta.

Inueiwon: EmavaAdere 1 Oladikacia o€ mepiTiwon
TAUTOXPOVNG ETTICAUAVONG Kal Twv dU0 GIATPWV.

o Autopar Asitoupyia

O amoppopntpag Ba evepyorroinbei atnv kataAAnAdTepn
Tax0mTa, TPooapuolovIag Ty IKaveTTa amoppdenong
OT0  PEYIOTO  ETITESO  pOyEIPEPATOG, TO  OTIOIO
XPnaolgotoieiTal oTig €oTieg. OTav n povada Twv €0TIWV
payeipéparog afAael, o amoppoPnTpag TPOTAPHOEE! TV
Tax0mTa  amoppdPnong,  PEIWVOVIAS TV OTOBIOKA,
TIPOKEINEVOU Va €E0pavIaTOOV Ol OTHOI Kal Ol OOMEG TTOU
QTTOpEVOUVY.

Ta va evepyorroiaere nv ev Abyw Asiroupyia:
MamioTe pe ouvtopia v meploxn emidoyAg (7), 1o LED

( A ) (18) avapel emaonuaivovtag 6T 0 aTTOPPOPNTAPAG
AeiToupyei ae autév Tov TpOTIO A€IToupyiag.



NINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

Emimedo ioytog Tpémog payeipéuarog X?non (Bdoel TG epTEIpiog KOl TOU TPOTIOU MaYEl-
péparog)
_ AU¢non oe alvtopo xpovikd didoTtnua Tng Bepuokpaaciag
;'-' [priyopo (éaTapa TOU @ayntoU yia ypryopo Ppaciyo vepol 1y ypryopo
Mey. 10%0g Céotapa uypwv
E- ;_-’, Tnyévioya - Bodoiyio PF)5I0|.IC(, E\{apﬁn TOU HOYEIPEUATOG, TYAVIONO KaTEWUY-
- pévwy TTpoidVTIWY, ypriyopo Bpdaiuo
;,r E Pédiopa - gotépiopa - Bpdaoipo -wial-| gotdpioua, Siathpnan éviovou Bpacyou, payeipeua kal
Yonf - uo whaipo (yia alvropo didatpa 5-10 AeTTov)
YnAn . X . . .
‘0 ) . . goTapIoa, dlathpnon xapnAol Ppacuol, payeipepa Kai
10X o . - _
xos 5 - Q’ Poé!cua uavgpepa oyoBpdaiyo yhaiyo (yia pérpio didotnua 10-20 Aemrtwv), TpobEpuav-
00TAPIoHA - WHCIHO p
QT OKEUWV
o 5 Mayeipepa - alyoBpdaoiyo -cotdpiaua -| alyoBpdaiyo, diatmpnan oAU XaunAoU Bpacuol, payei-
== lyhoipo pePa (yia peyaAo SIAOTNKA), AVOKATEPD (UMAPIKWY
] oA R s _|Hayeipepa peyaAng  Sidpkeiag  (pOCI, oGAoeg, ynTd,
Mérpia :_v' - }j’ MGVEEPE“G apy0 Bpdao - Béaipo Yapia) pe uypa (Tr.x. vepd, Kpaai, (wpdg, yaAa), avakare-
! avakdarepa .,
10X0g pa QUUapIKWY
- . ] i s _| Mayeipepar peyaAng SIGPKEING (He GYKO HIKPOTEPO TOU €VOg
4:' :'p Mayslpsua apy0 Bpdao - éatpo Aitpou: pUq1, oGATOEG, WnTd, Wapia) pe uypd (r.x. vepd,
=" |avakdrepa . o
Kkpaai, {wpog, yaAa)
47 ] /\|w0|uc3 ) §£nu\(wpu ) 5|9Tr]pn0r] Qap- Aiaipo Boutipou, Aiwaipo cokoAdTag, Eemaywua Tmpoi-
1 -1 |Hokpaaiag (EaTwV GaynTwy - avakare- |, A
i OVTWV HIKPOU peyéBoug
XapnAn pa
10X0g Niwaolpo - Eemaywya - diatmpnon Bep-|diatpnon g Beppokpaciag MIKPWY Hepidwy aynTol
1—7 pokpaaiag {EaTwY QaynTwy - AVOKATE-| TToU MOAIG payelpéwate 1 Siatipnan g Bepuokpaaiog
ua okeuwv aepPIpiopaTog kar avakdarepa pigoto
H povéda eaTiwv Bpioketal o€ katdataon avapovig 1 ei-
ATMENEP- [u] ) , Vall ATTEVEQYOTTOINUEVN (UTTOPET VO UTTAPXE! UTTOAEITOLEVN
ronomszH| *' Emodveia ofipiéng BepudTTa GTO TEAOG TOU LAYEIPEPATOG TTOU UTTOOEIKVUETAI
amd v évdeign H-L-0)

4. ZYNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv Eekiviioete omoladnmote diadikacia
kaBapiopol A ouvtApnong, Pefaiwdeite O6TI 01 €0TiEG
eival ofnaTég kai OTI N évdei§n Tapouciag BeppoTnTag
£xel opnoel.

lNa 1 ouvtipnon Tou TpoidvTog BeiTe TIG EIKOVEG
x TT0U akoAoUBOUV ETA TNV EYKATAGTACN KAl TIOU ETTI-
onuaivovtal e auté 1o oUUBoAO.

ZYNTHPHZH MONAAAZ EZTION

o KaBapiopog Twv ETaYWYIKWV EGTIWV

H emipdveia payeipéparog mpémel va kabapiletal Yetd amo
k&Be xprion.

ZNHOVTIKO:

* Mn xpnoipotoleite AciavTikd agouyydpia kaBapiopol A
oUpuara. H xpAon Toug, pe Tov Kkaipd, WTmopei va
KOTAOTPEWE! TO TCAMI.
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* Mn xpnolyoTrolgite XnuIkG kaBapIoTIKA TTOU TTPOKAAOUV
€peBiopoUg, WG OTTPEI PoUpVOU 1) TIPOIGVTa apaipeang
AekEdwV.

* MH XPHZIMONMOIEITE ATMOKAGAPIZTEZ!!!

AQnoTE TNV €0TIA va KpUWaEl [UETa amd Kabe xprian] Ki ev
ouvexeia kaBapioTe Ty, a@aipwvTag utroAiypaTa TpoPRg
1} GANoug Aekédeg. H Cayapn kai yevikoTEpa Ta TPOPINA HE
upnAy  TEpIEKTIKOTNTA  OaKXApwv  Ba  TpEmEl  va
kaBapifovtal Gueca O16TI UTTOPEl va KATAOTPEQOUV TNV
€oTia payeipéparog. To aAdm, n Caxapn Kai n Aupog
ptopei va xapdgouv T yuahivn em@eaveia [Tng CUGKEUNG].
MNa Tov kOBaPIOPO TNG  EMQAVEIAG TwV  EQTIWV
XPNOIKOTIOIOTE  PAAGKG  TTaVi,  OTTOPPOPNTIKG  XapTi
kougivag 1) €181k kaBapiaTikG (akohoubraTe TIG odnyieg
T0U KataokeuaoTr)).

° X D KaBapiopog Tng Aekavng guhAoyng uypwv :
Xe mepimwon Tou XuBei uypd amd TIG KATTOPOAES
umopeite va xpnaigoroioete  BaABida ekkévwang, n



omoia  BpiokeTal OTO KATW PEPOG  TOU  TTPOIOVTOG,
TIPOKEIYEVOU VO OTTOMAKPUVETE  TUXOV  UTTOAsippaTa
€€a0@aAifovTag uéyiotn ac@aAeia uyIEVAG.

Ma évav mo olokAnpwuévo kai €1 BaBog kabBapioud
UTTOPEITE VO aQaIpéTeTe EVIEAWS TV KATW Aekdvn.

° X E KaBapiopog Tng peTaAAikng ypikiag:

H ypihia mpémel va mAévetal oTo Xépl pe CeOTO vEPO Kal
OUBETEPO ATTOPPUTIAVTIKG Kl VO OTEYVWVEI KAAG WOTE va
aToPEUYOVTal QaIVOUEVA OEEIdWANG.

ZYNTHPHZH AMOPPOOHTHPA

o KaBapiopog Tou aroppo@nTiipa :

lNa Tov kaBapiopd [tou amoppo@ntipa] XpPNOIHOTIOIEITE
AMOKAEIETIKA éva PBpeyuévo Tavi pe oudétepo uypd
oamolvI.

MHN XPHZIMOMOIEITE EPFAAEIA 'H AAAOY EIAOYZ
ANTIKEIMENA T'lA TON KAGAPIZMO [THZ ZYZKEYHZ]!

ATOQUYETE TN XPACN TTPOIOVTWY TIOU TIEPIEKOUV AEIQVTIKEG
[ouaieg] MHN XPHZIMOTOIEITE OINOMNEYMA!

° XA Tuvtiipnon QiAtpwv Aitroug:

Karakpard ta cwparidia Aimoug mou TpoépyovTal
a1mo TO payeipepa.

To [piATpo] Ba Tpémel va kaBapideral pia popd Tov pAva
(A k@Be @opa TOU O OeikTNG KOPETMOU Twv QIATPWV
uTrodEIKVUEN KATI TETOIO), E ATTIA ATTOPPUTIAVTIKE, GTO XEPI
i 010 TAUVTAPIO TTIATWY, OF XAUNAES Bepuokpaaieg kal

5. YNOZTHPIZH
MINAKAE ANAZHTHEHE BAABON

gtov glviopyo KUkAo TAUoNG. To peTaMikd  @iATpo
[katakpdmaong AiIapwy ouciwv] otV TEPITITWON TIOU
umel o1o TAuvTApio mdTwy ptmopei va geawel. Map’ dha
QuTA Ta XOPAKTNEIGTIKA QIATPAPICUATOS TOU TIAPANEVOUV
avaloiwra.

° XB Tuvtipnon QiAtpou Oopwv (Mévo vyia
‘Ex8oan ®iAtpapioparog):

Karakpard Tig SuchpeaTeg oopéG TTOU o@eilovTal 0TO
payeipepa.

O Kopeopdg Twv QIATPWY OOPWV ETIEPKETAI PETA ATTO
vevikG Traparetapévn xpion avéhoya pe Tov TUTIO TnG
kougivag kai T ouyvétnTa kabapiouol Tou @iATpou
NITIPWY OUTIWV.

To @iATpo 0OuWY TTPETEI VA avVayEVVATAI LE TOV TPOTTO TIOU
UTTOEIKVUETAI OTN GUVEXEIQ:

MAGoIpo aTo xépr pe (0Td vepd Xwpig oamolvi Kal
amopputavtikd 1 MAGGINo o€ TAUVTAPIO MATWV OTOUG
60/65°C yia Trepitou 6/7 AeTITa Xwpig oammouvI Kal Xwpig
Va UTIApXouv oKeln péoa aTo TTAUVTAPIO yIa TNV ATTOQUYH
putravang e Aitmn kar Addia.

Z1n ouvéxela 1o QIATPO TIPETTEI VA OTEYVWVEI GTOV QOUPVO
Xwpic aépa ae péyion Beppokpaaia 75°C yia 50 Aetrrd.

MPOZOXH! TomoBethoTe TO @iATPO OTOV @QOUPVO
MOKpPIG oo TIG NAEKTPIKEG AVTIOTAGEIS 1 amd GAAEG
mOavég TNyég BeppoTNTOG.

Kwd1k6¢g avagopdg Meprypaen

MBavég aitieg Noon

O mivakag xelpIopou amevepyo-

MoAU uwnAr eowTepikr Bep- | Mpiv ETavVayPNTIUOTIOIRTETE

£ ‘E’ TroleiTal Adyw utrepBOAIKG uyn- | HOKPaCia OTA NAEKTPOVIKA | Tnv €0TiO [uayeIpépaTog], Tre-
Mg Beppokpaaiag pépn PIYEVETE VO KPUWOEI
EsfnHsT
Avixveterar ouvexig (S1apkig) NEOO. KATTanAAEC 1 eovaeia KabapioTe Tv emipaveia,
+ EVEQPYOTTOINGT TOU KoupTTioU. H PO, POAES 1] EPYANEIC QQaIPETTE TUXOV QVTIKEIWEVD
. . .| kougivag emavw aTn SIETAQY . . y
NXNTIKA €18oTroinon | OIETOQN ATTEVEPYOTOIETal PETd Xohom ETMAVW Ao TN Hovada Twv

a6 10 deutepoAetTa.

€OTIWV.

Ta 6Aeg TIG uTOOITTEG
onpavoeig apdAparog

EmiKoIvwvAaTe Pe To kévTpo eEUTIMPETNONG TIEAQTWV KOl KOIVOTTOINATE TOV KWAIKO GOAAUATOG

YMHPEZIA YNOZTHPIZHZ

[Mpiv emiKoIvwvATEeTe Pe TRV TexVIKR YTOaTAPIEN

1. BeBaiwBeite 611 dev umopeite va AUGETe ammd pévol oag 1o TpoOBANHa oUuewva e Tig 0dnyieg Tng evotnTag «Eviomopsg

BAaBwvy.

2. ATIevepyOTIOINGTE Kal EVEPYOTTIOINATE €K VEOU T GUOKEUN yia va BeBaiwbeite 611 To TPORANUA Exel AUBEI.
Itnv mepiTTWaon ou n BAARN Trapapével -PeTd Tn SIEVEPYEIQ TWV TTAPATTAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVAOTE HE TO TTAN-

oiéotepo Tpnpa TexvikAg YmooTnpigng.
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Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning
av livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen.
Andra typer av anvandning &r inte fillatet (tex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren fransager sig allt ansvar
for olémplig anvéandning eller felaktiga instaliningar av
reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for

anvandning, underhall och installation forblir
desamma.
e Las igenom instruktionerna noggrant: dessa

tillhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sakerhet.

o Utfor inte elektriska &ndringar pa apparaten.

e Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
annat fall aterforsaljaren innan installationen utfors.

o Kontrollera att apparaten ar intakt innan du gar vidare
med installationen. Kontakta i annat fall aterforsaljaren
innan installationen utfors.

@: detaljer som ar markerade med denna symbol kan
kopas separat hos specialiserade aterforsaljare.

*: detalier som ar markerade med denna symbol &r
valfria tillbehdr som endast levereras pa vissa modeller och
kan kopas pa webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com.

1. SAKERHET OCH
FORORDNINGAR

/N ALLMAN SAKERHET

Obs! Folj instruktionerna nedan noga:

e Produkten maste vara bortkopplad fran elnétet innan
nagra installationsatgarder  utférs. e  Anvand
arbetshandskar for alla typer av installations- och
underhallsmoment. e Installation och underhall ska utféras
av en behdrig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med géllande lokala
sékerhetsforeskrifter. @ Anvand endast de fastskruvar som
medféljer produkten for installationen, eller kop lampliga
skruvar om de inte medfdljer apparaten. ® Anvand korrekt
léngd for  skruvarna som identifieras i
installationshandboken. @ Reparera eller byt inte ut nagon
del av produkten om det inte specifikt kravs i
bruksanvisningen. e Se upp sa att inte barn leker med
produkten e Hall barn utom rackhall och Gvervaka dem,
eftersom de atkomliga delarna blir mycket varma under
anvandning. e Produkten far anvéndas av barn fran 8 ars
alder och av personer med nedsatt fysisk rorelseformaga,
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sensorisk eller mental kapacitet, eller personer som saknar
erfarenhet och kdnnedom om produkten, under
forutsattning att anvandandet évervakas eller instruktioner
ges angaende ett sakert anvandande av produkten samt
att anvandaren ar medveten om de risker som den medfor.
e Produkten och atkomliga delar blir upphettade i samband
med anvandningen. Var darfér uppmarksam och undvik att
vidréra varmeelementen. e Undvik att vidrora produktens
varmeelement under och efter anvandningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat brandfarligt material tills
apparatens alla komponenter har svalnat, risk for eldsvada.
e Placera inte brandfarligt material pa produkten eller i
narheten av denna. @ Upphettat fett eller olja kan latt fatta
eld. e Matlagning utan uppsikt med olja eller fett pa
spishéllen kan medféra risker och orsaka brander. e
Fritering ska géras under kontrollerade former for att
undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. ® Matlagning
ska ske under uppsikt. Snabb matlagning ska ske under
standig uppsikt. e Eldsvador ska ALDRIG sléckas med
vatten. Stang istallet av produkten och kvav eldslagorna till
exempel med ett lock eller en brandfilt. e Undvik att
vatskor kokar dver, sank darfér varmen for att koka och
varma vatskor. e Ladmna inte varmeelementen paslagna
med tomma kastruller och stekpannor, eller utan kokkéarl. e
Varm aldrig konservburkar som innehaller livsmedel utan
att dppna burken: de kan explodera! Denna varning géller
alla typer av spishéllar. e Stdng av kokzonen nar
matlagningen har avslutats. @ Produkten &r inte avsedd att
kontrolleras med en utvandig timer eller en extra fristaende
fiérrkontroll. Anvand inte angrengorare, risk for elektriska
stétar. e Innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsatgarder utfors, ska produkten frankopplas
natférsorjningen genom att kontakten dras ur eller
huvudstrdmbrytaren kopplas fran i bostaden. e Rengdring
och underhall far utforas av barn endast om de ar under
uppsikt. e Apparaten ska rengoras regelbundet bade
invandigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN),
iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna. e Det &r viktigt att spara denna
handbok sa att den nar som helst &r tillganglig for framtida
konsultationer. | handelse av forsaljning, overlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med produkten.

e Det &r viktigt att personer med hjartstimulatorer och
aktiva implantat kontrollerar att stimulatorn &r kompatibel
med produkten innan induktionshéllen anvénds. @ Om ytan
ar obalanserad, stang av produkten for att undvika risk for
elstét e Fara for brand: lagg inte foremal pa kokplan. e
Placera aldrig metallféremal, sasom knivar, gafflar, skedar
och lock pa spishallens yta da de kan bli mycket heta. @
Viktigt: Stang efter anvandning av spishallen med hjalp av
kontrollpanelen, vilket innebar att kastrullsensorn inte
langre fungerar korrekt. @ Anvéand aldrig aluminiumfolie vid
matlagningen och stall aldrig produkter som har férpackats
med aluminium direkt pa spishallen. Aluminiumet riskerar
att smélta och orsaka permanenta skador pa produkten. e
En hog effekt som till exempel Booster-funktionen ar inte
lamplig for att varma vissa vétskor, till exempel frityrolja. En
alltfér hég varme kan utgdra fara. En lagre effekt ar att
foredra vid denna typ av matlagning. e Kokkarlen maste



placeras direkt pa spishéllen och mitt Gver kokzonen.
Andra foremal far under inga omsténdigheter foras in
mellan kokkarlet och spishéllen. e Vid mycket hdga
temperaturer minskar produkten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Varning! Nér spishéllen ar pa, kan
atkomliga delar pa apparaten bli varma.

e Underlatenhet att folja bestdmmelser om rengdring av
produkten och utbyte och rengéring av filtren medfor
brandrisk. e Flambering ar strangt forbjuden. e
Anvéndningen av oppen laga &r skadlig for filtren och kan
leda till brand och maste darfér alltid undvikas. e Lokalen
maste ha tillrdcklig ventilation, nar den anvands samtidigt
med andra apparater med forbranning av gas eller andra
branslen. e Vad galler de tekniska atgarder och
sakerhetsatgarder som ska vidtas for rokgasavledning ska
bestdmmelser som faststdllts av lokala behdriga
myndigheter strikt iakttas. e Franluft far inte avledas i ett
ror som anvands for avledning av rokgaser som
produceras av apparater med gasforbranning eller andra
brénslen. e Anvénd aldrig produkten utan korrekt monterat
galler!

£\ SAKERHET FOR ELANSLUTNING

e Koppla ur produkten fran elndtet. ® Installationen ska
utféras av behdrig, erfaren personal som kanner il
gallande foreskrifter angaende installation och sékerhet . @
Tillverkaren fransager sig allt ansvar gentemot personer,
djur och foremal om foreskrifterna i detta kapitel inte
iakttas. e Jordanslutning av produkten ar obligatorisk enligt
lag. e Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att ansluta den
monterade produkten till elndtet ndr den &r inbyggd i
koksmdbeln. eElkabeln ska vara fillrackligt lang for att
spishallen ska kunna tas ur bankskivan. e Anvand inte
grenuttag eller forlangningssladdar. eKontrollera att den
spanning som anges pa markplaten, som ar placerad pa
produktens undersida, Gverensstdmmer med elnatets
spanning i hemmet. e Jordkabeln ska vara 2 cm langre &n
ovriga kablar. e Ingen del av kabeln far uppna en
temperatur som &verskrider lokalens temperatur med
50°C. e Produkten ar avsedd att anslutas permanent il
elnatet, av denna orsak ska anslutningen till det fasta natet
utféras via en allpolig brytare som éverensstammer med
reglerna  for installation, férsakrar en fullstdndig
frankoppling fran natet i forhallanden av kategori Il for
overspanning och som ar Iatt atkomlig efter installation. e
Efter avslutad installation ska samtliga elektriska
komponenter vara placerade sa att de inte ar tillgangliga for
anvandaren. e Vaming! Anslut inte produkten till elnatet
forrén installationen &r helt klar. @ Innan apparaten ansluts
till elnatet: kontrollera att spanningen och effekten som
anges pa markplaten (placerad nedtill pa produkten)
dverensstammer med elndtets natspanning och att
anslutningskontakten ar lamplig. | héandelse av tvivel,
kontakta en behdrig elinstallator.

e Om produkten inte &r utrustad med en elkabel, anvand
en kabel med ett tvarsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa
upp till 5500 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm?2
behdvs vid hogre effekt.

e Varning! Utbyte av anslutningskabeln maste utforas av
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var auktoriserade tekniska support eller av nagon med
liknande behdrighet.

e Varning! Innan elnétet ater kopplas och det fungerar
korrekt, kontrollera alltid att elkabeln monterats korrekt.
POWER LIMITATION: produkten ar utrustad med funktionen
Power Limitation (effektbegransning), vilket gor det mojligt
att stalla in en gréns for maximal strémupptagning (kw).
Instélningen ska goras vid anslutningen av produkten till
natforsorjningen (senast 2 minuter darefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den valda nivan for
effektbegransning. For instaliningssekvensen av Power
Limitation (effektbegransning), se avsnittet Funktion i
denna handbok.

WINDOWS-KIT: Produkten &r avsedd att anvandas i
kombination med ett Window Sensor-KIT (levereras
inte fran tillverkaren). Nér detta Window Sensor-kit har
installerats (endast vid anvindning i liget FRANLUFT),
sa slutar franluften att fungera varje gang fonstret i rummet
dér KITET appliceras, &r stangt. Elanslutningen av KIT:et
till apparaten ska utforas av kompetent och
specialiserad personal. Detta KIT ska vara certifierat
separat i enlighet med sédkerhetsbestdmmelserna for
komponenten och dess anvandning med apparaten.
Installationen ska goras i Overensstimmelse med
géllande forordningar for bostadsinstallationer.
VARNING: kabelldggningen av detta KIT som ska
anslutas till produkten ska utgora del av en certifierad
krets med mycket lag sédker spanning (SELV).
Tillverkaren av denna apparat franséger sig allt ansvar
for eventuella olagenheter, skador, brander orsakade
av fel ochleller problem med funktionsfel och/eller
felaktig installation av detta KIT.

/N INSTALLATIONSSAKERHET

e Saval den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behdrig personal.

e Innan installationen pabodrjas: Efter att du har packat
upp produkten, kontrollera att den inte har skadats under
transporten och kontakta vid problem aterforsaljaren eller
Kundtjanst innan du fortsatter med installationen.
Kontrollera att den inképta produkten har ratt matt for den
valda installationsplatsen. Kontrollera om det finns tillbeh6r
(som pasar med skruvar, garantier 0.s.v.) som pa grund av
transporten placeras inne i férpackningen. Ta i sa fall ut
och forvara dem pa ett sékert stélle. Kontrollera dessutom
att det finns ett eluttag i narheten av installationsplatsen.

o Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

* Produkten far inte installeras ovanpa kylanordningar,
diskmaskiner,  kaminer, ugnar, tvattmaskiner eller
torktumlare. Utfor all sagning av mdbeln innan spishéllen
fors in och avldgsna noggrant sagspan och rester efter
sagningen.

Det minsta avstandet mellan hallen och vaggen ska vara
atminstone 50mm framtill, pa minst 50mm sidledes och
minst 500mm i forhallande till Gverskapen.

OBS: i projekteringen av utrymmena ska indikationerna
fran spisens tillverkare iakttas.



+ vi rekommenderar att du for att optimera installationen av
filtret skapar en dppning i sockeln, dér du for in ett galler
som kan kdpas i handeln.

« Viktigt: anvand ett (S), temperaturbestandigt
enkomponentstatningsmedel, upp il 250°. Innan
installationen ska de bankytor som ska limmas rengéras
noggrant for att ta bort alla &mnen som skulle kunna
motverka ett bra faste (tex.. avstrykningsmedel,
konserveringsmedel, fetter, olja, damm, rester av aldre
tatningsbelaggningar osv.). Limmet ska fordelas enhetligt
over hela ramens omkrets. Efter limningen ska du lata det
torka i ungefér 24 timmar.

* Varning! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och

fixeringsanordningar  inte  installeras  enligt dessa
instruktioner.
e Obs.: for en korrekt installation av produkten

rekommenderar vi att réren tejpas med en tejp som har
foliande egenskaper: mjuk, elastisk PVC-film med ett
akrylbaserat bindemedel, som uppfyller standarden IEC
60454; flamskyddsmedel, &r mycket slittaligt; tal
temperaturvaxlingar, kan anvéndas vid laga temperaturer.

BORTSKAFFNING VID LIVSCYKELNS SLUT

:g Denna apparat ar markt i Overensstammelse

med Europadirektivet 2012/19/EG - UK SI 2013
Nr.3113, Avfall av elekirisk och elektronisk
B | frystning (WEEE).
Se fill att denna produkt bortskaffas pa ratt satt.
Anvandaren bidrar till att forhindra potentiella negativa
effekter for miljo och halsa. Symbolen pa produkten, eller i
medfdljande dokumentation, visar att denna produkt inte far
behandlas som vanligt hushallsavfall. Den ska i stallet
lamnas in pa lampligt uppsamlingscenter for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska
bortskaffas  enligt  lokala ~ miljdbestdmmelser  fér
avfallshantering. For mer information om hantering,
ateranvandning och atervinning av denna produkt, var god

kontakta lokala myndigheter, ortens hanteringstjanst for
hushallsavfall eller butiken dar produkten inhandlades.

FORORDNINGAR

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sakerhet: SS-EN 60335-1, SS-EN 60335-2-6, SS-EN
60335-2-31, SS-EN 62233. « Prestanda: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ANVANDNINGSFORSLAG

Férslag till en korrekt anvéndning i syfte att reducera
miljokonsekvenserna: Nar du bérjar laga mat ska
apparaten slas pa och stéllas pa minimihastigheten. Lamna
den dessutom pé i ett par minuter efter att matlagningen
har avslutats. Oka endast hastigheten i héndelse av stora
mangder rok och anga, och anvénd endast booster-
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funktionen i  extrema fall. Fér att halla
luktreduktionssystemet  effektivt ska kolfiltret/ ~kolfiltren
bytas ut nar sa &r nodvandigt. For att fettfiltret ska fungera
effektivt ska det rengdras, om nddvandigt. For att optimera
och  reducera bullret till ett minimum, ska
kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i
denna handbok anvéndas.

2. ANVANDNING
ANVANDNING AV SPISHALL

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundlaggande egenskap ar att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar: Jamfort med en elektrisk spishall ar
Induktionshallen: Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.
Snabbare: kortare tider for uppvérmning av mat. Exaktare:
hallen reagerar omedelbart pa dina kommandon.
Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas il
varme. Nar kastrullen tas av héllen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

ANVANDNING AV KOKKARL

+ Kokkarl
Anvand endast kastruller som ar markta med

m denna symbol.

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa héllens yta ska
foljande kokkérl inte anvandas:

+ karl med botten som inte ar helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ karl med skrovlig botten, for att undvika att repa hallens
yta;

+ stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa héllens kontrollpanel.

* Inte alla kastruller som &r lampliga for induktionshallar
arbetar pa ett effektivt satt pa grund av att bottnarna delvis
utgdrs av ferromagnetiskt material!! Vid inkép av kastruller
eller stekpannor, kontrollera att:

« botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall
sénks bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kastrullens
yta som inte ar Idmpliga for kokning.

+ Botten inte innehaller aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte igenké&nns av induktorerna.



* Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.

* Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker
dess effektivitet och forsdmrar matlagningsupplevelsen.

i

eBefintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jam. Kokkarl som inte & magnetiska &r inte l&mpliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler
anvisningarna i foregaende avsnitt.

e Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen. For att se den minimala
diametern pa kokkéarlet som ska anvandas pa varje kokzon,
se den illustrerade delen i manualen.

Observera: For att bibehalla tillagningsprestanda och
produktens kvalitet, rekommenderar vi att inte anvénda
induktionsadaptrar.

o Energibesparing

Anvand grytor och kokkarl som har en bottendiameter som
ér lika stor som kokzonen. Anvand endast grytor och
kokkarl med en flat botten. Anvand om mdjligt lock pa
kokkarlen under matlagningen. Koka grénsaker, potatis
osv. med en liten mangd vatten for att séanka
tillagningstiden. Energiforbrukningen och tillagningstiden
sanks ytterligare vid anvandning av tryckkokare. Placera
grytan mitt pa kokzonen som markerats pa spishallen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

Franluftssystemet kan anvandas i franluftsversion med
extern avledning eller filtrering med inre atercirkulation.

Las webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera hela serien med
tillgangliga kit, for att kunna utfora olika installationer, bade
med filtrering och franluft.

° @ Franluftsversion:

Z\ngan toms ut utat genom en rad rorledningar (inkops
separat). Anslut produkten till utloppsror och -Gppningar i
vaggen med en likvardig diameter som luftutioppet
(fkopplingsflans). For mer information om rér och deras
dimension se sidan for tillbehdr i installationsbroschyren -
Franluftsversion. ~ Anvandning av  utloppsrdr  och
luftdppningar i vaggen med en mindre diameter leder till en
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minskad franluftskapacitet och en drastisk okning av buller.
Vi franséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt: ¢ Vi rekommenderar en
maximal stracka med rorledningar pa 7 linjara metrar. « Vi
rekommenderar att man pa totalt 7 meter anvander max
tva kurvor pa 90° « Undvik rorsektioner med drastiska
férandringar, och prioritera alltid sektioner med @ 150 mm
(eller rektanguldr pa 222 x 89 mm).

° Filtrerande version:

Franluften kommer att filtreras via sérskilda fett- och
luktfilter innan den aterleds in i rummet. Denna produkt
omfattar filter och rorledningar for en installation som tillater
utslépp av luft fran mébeln. For ytterligare informationer,
betréffande de medféljande tillbehdren, kontrollera den
illustrerade delen av denna manual.

Viktigt

En sérskild utrustning fér utsugningsfunktionen kan
inforskaffas. | detta fall skall koffiltret inte installeras. | det
fall utsugningsutrustningen anvénds kan en installation
som skiljer sig fran den illustrerade i handboken visa sig
nodvandig. Vanta darfor med att installera flakten,
inforskaffa utsugningsutrustningen och folj instruktionerna
som levereras med utrustningen.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNKTION
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PAJAV for spishallffranluftsfiakt pa spishall
Lagesindikator kokzon
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Val av kokzoner

Okning/minskning av effektniva

Aktivering av Temperaturhanterare

Knappar franluftsflakt

Val av franluftsflakt
Okning/Minskning av franluftshastighet (effekt)

Aktivering av automatiska funktioner

Aterstallning av filtermattnad
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8 Aktivering av timer
Okning/Minskning tid, Timer
9 Knapplas
9+10 Barnlas
10 Paus/Recall
LED  Funktion
1 Visualisering av effektniva
12 Visualisering av franluftshastighet (effekt)
13 Display kokzon
14 Display franluftsflakt
15 Display Timer
16 Visning av Temperaturhanterare
17 Indikator for filterservice
18 Indikator for automatisk franluftsfunktion
19 Indikator for aktiverad timer
20 Indikator for aktiverad aggtimer
21 Indikatorlampa for Bridge-funktion aktiverad

DETTA BOR DU VETA INNAN DU BORJAR

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet
med mycket stranga sékerhetsnormer. Darfor:

+ Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

* | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare installning som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishallen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Vénta tills displayen slécks innan du nérmar dig kokzonen.

Varning! | det fall (till exempel) spishéllen anvénds under
en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa kokzonernas display

. | . )

visas symbolen /~Tsom indikerar att avsvalningsfasen
pagar. Vénta tills displayen slacks innan du narmar dig
kokzonen.

KOKZONERNAS DISPLAY

pa displayerna for kokzonerna indikeras féljande:

Funktion Vérde
Kokzonen &r paslagen ;'_-,'
Effektniva [ oa-F
Residual Heat Indicator (Indikatorlampa fér i

restvarme)




Pot Detector (Kokkéarlsdetektor) ‘:’
Funktionen Bridge Zone ar aktiv [N
Funktionen Temperature Manager /N
(Temperaturhantering) ar aktiv

Barnlasfunktionen ar aktiverad :‘_
Pausfunktion i
Funktion Automatic Heat UP (Automatisk F’

uppvarmning)

HALLENS FUNKTIONER

o Safe Activation (Aktivering av sakerhetsavstangning)
Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas
bort fran héllen.

o Pot Detector (Kokkarlsdetektor)

Produkten avlaser automatiskt nérvaron av kokkarl pa
spishéllen.

o Safety Shut Down (Sékerhetsavsténgning)

Av sakerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

e Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvarme)

Om en eller flera av kokzonera sténgs av, signaleras
kvarvarande restvarme med en lampa for motsvarande

W]
omrade pa displayen, genom symbolen /71,

SPISHALLENS FUNKTION
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den dnskade
zonen forst aktiveras

e Paslagning

Tryck (vidror) @ ON/OFF(1) pa spishallen/franluftsflakten.
Kontrollampan tands for att indikera att spishallen/
franluftsflakten ar klar att anvandas.

Tryck igen for att stanga av

Obs: Denna funktion &r dominerande 6ver samtliga andra
funktioner.

o Val av kokzoner

Vidrér urvalsfaltet (3) som motsvarar 6nskad kokzon G

FL; S RL; B RR; G FR;

© 9 Power Level

Hallen &r forsedd med 9 effektnivaer. Dra med fingrarma
langs Valfaltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.
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o Power Booster (effektbooster)

Produkten ar utrustad med en ytterligare effektniva (utover

(]
nivan 1), vilken forblir aktiv i 10 minuter varefter den
atergar till den féregaende nivan.
Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utover

]
niva = ) och aktivera Power Booster (Effektbooster)
Effektboosterns niva indikeras pa displayen for den valda

]
zonen med symbolen /

o Bridge-zoner (parallellkoppling)

Den har funktionen gér det mdjligt att anvénda kokzonen i

) ) ° :]
ett kombinerat 1age ® _J FL (Master) med kokzonen

RL (Sekundér) och kokzonen G FR ("Master”) med

kokzonen B RR (Sekundér) for att skapa en enda zon
med samma effektniva (totalt 2: 1 till hoger och 1 till
vanster). Detta méjliggér en homogen tillagning med stora
langpannor och kokkarl.

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):

+ vélj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvanda FL +
RL eller FR + RR.

m
« indikatorn b Bridge (21) pa de bada valda zonerna lyser
upp och pa displayen pa kokzonens RL eller FR visas

symbolen Lq

+ via Urvalsfaltet (3) for kokzon (Master) blir det méjligt att
stélla in Driftsniva (effekt).

« for att inaktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling)
racker det att upprepa aktiveringsproceduren.

® Temperature Manager

Temperature Manager (temperaturhanteraren) ar en
funktion som tillater att stélla in den, ldmpligaste,
forhandsinstallda temperaturen, for att erhalla resultatet
som du 6nskar.

Inaktivera funktionen genom att:

+ VVélja 6nskad kokzon.

* Tryck en eller flera ganger pa Urvalsfltet (4) for att valja
den lampligaste nivan bland dem som ar tillgangliga:

Vid ett forsta tryck aktiveras nivan "Melting™:

&E (16) Identifierar en lamplig effektniva for att smalta
kénsliga produkter langsamt utan att &ventyra de
organoleptiska egenskaperna (choklad, smor 0.s.v.).

Andra trycket aktiverar nivan "Warming”:

& (16) Identifierar en lamplig effektniva som gor det
mojligt att halla dina matratters temperatur pa en skonsam
niva, utan att na kokpunkten.
Tredje trycket aktiverar nivan "Simmer”:

[ ]
NI (16) Identifierar en lamplig effektniva for att lata
matratter sjuda under en langre tid. Lamplig for att laga till



tomatsaser, kottfarssaser, soppor, gronsakssoppor, genom
att halla en kontrollerad kokniva (idealisk for kokning i
vattenbad). Undviker irriterande lackage av livsmedel eller
méjlig fastbranning pa botten, som &r typiskt for dessa
tillagningar. Anvand den har funktionen efter att matratten
har kokat upp.

* Tryck in pa nytt for att sténga av.
Pa displayen i kokzonen som fungerar i Temperature

. [
Manager visas symbolen .

o Key Lock (Knapplas)

Knapplaset tillater att blockera kokhallens installningar, for
att undvika ofrivilliga manipuleringar och 1amna de redan
instéllda funktionerna aktiverade.

Aktivering:
« tryck in ﬁ 9)

* Lysdioden ovanfor knappen tands for att indikera att
aktiveringen verkstallts
Upprepa proceduren for att inaktivera.

o Timer
Timer-funktionen ar en nedrakningsanordning som gar att
stdlla in samtidigt for varje kokzon (och for

franluftsomradet).
Nér den installda tiden 16pt ut stdngs kokzonen (eller

franluftsomradet) av  automatiskt och anvandaren
informeras om detta med en sarskild ljudsignal.
Aktivering/Justering  av  Timer-funktionen  fér
spishéllen:

+ Valj kokzon (en annan effekt an 0)

* Tryck samtidigt in = + (8) for att komma at Timer-
funktionen
+ Justera Timerns tidsperiod:

tryck in valjaren + (8), for att oka tiden for automatisk
avstangning

tryck in véljaren === (8), for att minska tiden for automatisk
avstangning

Upprepa operationen for dvriga kokzoner om sa dnskas.
Obs: Varje kokzon kan ha en annorlunda Timer installd. Pa

displayen l'_l’ 1'_:' l'_l’ (15) visas den senast valda kokzonens
nedrakning i 10 sekunder, darefter kommer nedrakningen
med den lagsta tiden att visas.

Nar timern har avslutat nedrakningen, avges en ljudsignal (i
2 minuter eller upphdr vid intryckning av vilken som helst
knapp pa spishallen), medan displayen (15) blinkar, med

]
symbolen L
Obs: pa sidan for kokzonens display, med Timer i funktion,

visas symbolen 9 (19)
Avstangning av Timern:
+ vélj 6nskad kokzon.
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. L N T
+ stall in vardet for timern till Lf, A LY | genom === (8)

Obs: funktionen forblir aktiverad om andra knappar under
tiden inte trycks ned.

o Child Lock

Barnlaset gor att det gar att undvika att barn oavsiktligt far
atkomst till kokzonerna och franluftsomradet, och férhindrar
aktiveringen av funktionerna.

Barnlaset kan endast aktiveras nar produkten ar pa men
med kokzonerna (och franluftsomradet) avstéangda.
Aktivering:

« tryck in och hall ﬁ (9) och " (10) intryckta samtidigt, en
ljudsignal anger att funktionen ar aktiverad, och sedan

)
visas en - pa displayerna (13) och (14).
Upprepa proceduren for att inaktivera.

o Paus

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst
aktiverad funktion pa hallen och féra effektnivan till noll.
Aktivering:

+ tryck pa " (10), pa displayen (13) och (14) visas

[N}
symbolen ! ¢
For att inaktivera funktionen:

« tryck pa " (10), inom 10 sekunder. Dra at héger med
fingret langs Urvalsfaltet (3 — RL). Om atgarden inte utfors
inom tidsgransen sa aktiveras pausfunktionen.

Obs: denna procedur aterstaller spishéllens tillstand fore
pausen

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter
sa stangs héllen av automatiskt.

o Recall

Recall-funktionen tillater att upprepa alla de utforda
instéllningarna  for hallen, i handelse av oavsiktlig
avstangning.
Aktivering:

+ sétt pa spishéallen pa nytt (D on/off (1) inom 6 sekunder
efter avstangningen.

* tryck pa I I(3) inom de pafdljande 6 sekunderna.

o Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvéarmning)
gor det mojligt att na den installda effekten snabbare.
Fordelen med denna funktion &r en snabbare tillagning,
men utan risk att branna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte Gverskrider den instéllda nivan. Denna
funktionen &r tillganglig for effektnivaerna fran 1 till 8.
Aktivering:

« tryck 1ange pa Urvalsfaltet (3), pa den dnskade effekten.




P
* pa displayen visas /1(13).

e Eqqg Timer

Aggtimerns funktion &r en nedrakning som &r oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

For Aktivering/Justering:

Med kokzoner aktiva trycker du flera ganger samtidigt pa

e 0OCh + (8) tills de bada symbolerna visar ikonen C")
(20).
Med kokzoner som inte &r aktiva tryck samtidigt pa

knapparna === och + (8). Mellan de bada symbolerna
visas ikonen @ (20).

Med knappen + (8) blir det mgjligt att stalla in 6nskad
tid. Vanta nagon sekund pa att timern startar innan du
borjar utfoéra andra atgarder.

Nar timern har avslutat nedrakningen hors en ljudsignal (i

tva minuter, eller ocksa slutar den genom tryck pé e eller

+ (8) medan displayen (15) blinkar med symbol
Nl

Avsténgning av Timern:
Du kan inaktivera timern nar som helst genom att ga in pa

menyn for Timer Egg och trycka pa «==(8), tills timern

indikerar Lt Lt LI(15).

o Power Limitation (Effektbegrdnsning)

Funktionen Power Limitation (effektbegrénsning) gor det
mdjligt att konfigurera produktens funktion och begréansa
den maximala upptagningen samt reglera
upptagningseffekt i alla aktiva kokzoner, sa att spishallens
totala upptagningseffekt inte dverstiger maxnivan for den
installda upptagningen.

Obs : installningen ska ske med avstangd spishall, utan att

trycka in knappen @ ON/OFF (pa/av) (1), vid tillfallet for
anslutningen av  spishallen till elnatet, eller vid
ateranslutning av sjélva elnatet, inom de 2 péaféljande
minuterna.

For att stélla in Power Limitation (effektbegrédnsning):

+ vidror och hall kvar knapparna ﬁ + I I tills du hor en kort
judsignal

+ dra samtidigt pa urvalsfélten (3) FL och (3) RL, fran
vanster mot hoger till urvalsfaltens slut och hall kvar tills
en kort ljudsignal hors.

« displayen Timer (15) visar symbolerna EF 5 for att
ange att det ar mojligt att utfora installningen.
« displayen (13) for zon FL visar den aktuella installningen:
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Varde  Effekt (KW)
I 74K (standardinstalining)
H as5kw

« dra langs urvalsfalten (3) FL for att &ndra instéllningen
av Power Limitation

fran vanster till hoger for att oka effekten i Kw; fran hoger
till vanster for att minska effekten i Kw

« for att spara det utforda valet, trycker du pa knapparna 9

+ " , i 1 sekund; en ljudsignal hérs som bekraftar
installningen som gjorts.

FRANLUFTSFLAKTENS FUNKTION
+ Satta pa franluftssystemet:

* V/idror (DONIOFF (1) for spishallen/franluftssystemet.
+ Dra pa Urvalsféltet (6) for att aktivera franluftssystemet.

« Franluftens hastighet (effekt):

Franluftssuget &r utrustat med 9 hastighetsnivaer (effekt)
for  franluftssugningen. Dra med fingrarna langs
Urvalsfiltet (6):

at hoger for att oka franluftens hastighet (effekt) (0-9);

at vanster for att minska franluftens hastighet (effekten) (9-
0);

o Franluft med Power Booster

Flakten ar utrustad med 1 extra niva kallad Power Buster
(effektbooster), Denna ér tidsinstalld och har en varaktighet
pa 5 minuter.

Valj denna niva genom att dra med fingrara langs

[}
Urvalsfltet (6) bortom nivan 1.
Obs: vid den instéllda tidens utgang gar effektnivan tillbaka
till den tidigare instéllda.

o Timer
Aktivering av Timer-funktionen for franluftsflakten:
« Vélj franluftsflakten (med en annan hastighet &n 0).

e Tryck in = + (8) for att na Timer-funktionen (fran
vilken hastighet som helst)
* Justera Timerns varaktighet:

* Tryck in véljaren + (8), for att oka tiden for automatisk
avstangning.

+ tryck pa valjare == (8) for att minska tiden for automatisk
avstangning, pa displayen (15) visas nedrakningen
Obs: vid sidan av franluftsflaktens display, vid anvandning

av timern, visas symbolen 9 (19).

Nér timern har avslutat nedrékningen, avges en ljudsignal (i
2 minuter eller upphdr vid intryckning av vilken knapp som



helst pa spishallen), medan displayen (15) blinkar, med

[
symbolen Lf. v
Avstangning av Timern:
+ valj franluftszonen

+ stall in timerns varde pa !5' Vig == (8)

Obs: funktionen forblir aktiverad om andra knappar under
tiden inte trycks ned.

e  Aktiveringl/inaktivering indikatorer _ for
filtermattnad.

Dessa indikatorer &r vanligtvis inaktiverade (bade for
fettfiltret och for filtret med aktivt kol)

Gor sa har for att aktivera dem:

av

* sla pa flakten med (D ONJ/OFF (1);

+ med franluftsmotorn och kokzonerna avstangda, tryck och
hall intryckt Valféltet (7): LED FILTER (17) och
franluftsflaktens display (14) tands med svagt ljus. Pa

displayen (14) visas bokstaven Ei . Under detta forhallande
ar det mojligt att fortsatta med aktivering av indikatorn for
mattade fettfilter.

+ genom att trycka en andra gang pa Urvalsfaltet (7) visas

bokstaven 'C pa displayen (14). Under detta forhallande ar
det mdjligt att aktivera lukffiltret med aktivt kol.

+ Valj vilket filter som ska aktiveras: Tryck pa Valféltet (6)
och LED FILTER (17) tillsammans med LED pa displayen

(14) geller IS gar over till starkt ljus, sléacks sedan efter
10 sekunder for att indikera att AKTIVERING skett.

For att inaktivera dem upprepar du den atgard som
beskrivs ovan for aktivering; LED FILTER (17) och LED pa

displayen (14) Lieller ;: gar tillbaka till svagt ljus, och
slacks sedan efter 10 sekunder fér att indikera att
INAKTIVERING skett.

o Indikator for filterméattnad

Koksflakten indikerar nar det ar nédvandigt att utfora
filterunderhall:

LED for luktfiltrets med aktivt kol’keramik FILTER (17)

tands, pa displayen (14) visas symbolen L:I i 10 sekunder
efter tdndningen.
Fettfiltrets LED FILTER (17) blinkar; pa displayen (14)

visas symbolen E| 10 sekunder efter tandningen.

o Reset filtermattnad

Efter att ha utfort underhall av filtren (fett och/eller kol/
keramik) trycker du lange pa valféltet (7): knappen med
LED FILTER (17) slacks. Pa detta satt aterstalls
rakneverket for filteranvandning.

Obs: Upprepa proceduren i handelse av samtidig signal
fran bada filtren.
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o Automatisk funktion

Koksflakten satts igang pa den lampligaste hastigheten,
och anpassar  franluftskapaciteten  till  maximal
tillagningsniva som anvénds pa kokzonerna. Nar spishallen
stdngs av anpassar koksflakten sin sughastighet och
minskar den gradvis, for att eliminera kvarstaende anga
och lukt.

For att aktivera denna funktion:

Tryck kort pa valféltet (7), LED ( A ) (18) tands for att
visa att flakten arbetar i detta lage.



EFFEKTTABELL

Effektniva Typ av matlagning A.«nvan.dnlng (beroende  pa erfarenhet  och
tillagningsvanor)
P} P Hoj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av
It Snabb uppvarmning . . . .
vatten eller varm snabbt upp tillagningsvatskor
Maxefiekt 7 b aborja tillagni teka fryst dukter, kok
5{_ o Fritering - kokning ryn, pabérja tillagning, steka frysta produkter, koka upp
= snabbt
:-} 5) Bryning — stekning — kokning — grillning :?nkdtﬁ)t koka kraftigt, koka och grilla (for kort tid, 5-10
Hog effekt - . - . . . - - "
=) 73 |Bryning - kokning - stuvning — stekning|stek, lat koka pa svag vérme, koka och grilla (for
ey grillning medellang tid, 10-20 minuter), forvarm tilloehor
8 5 Kokning - stuvning - stekning —|stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid),
=== \griliering omrorming av pasta
. N . langre kokningar (ris, saser, ugnsstekar, fisk) med vétska
g4 Kokning - sjudning —redning =\ Sy onin (tex: vatten, vin, buljong, mj6lk), omrornin
Medeleffekt| = - omrorming gning {t.ex- » Vin, bujong, mjote), g
av pasta
‘ . I . _|langre kokningar (mindre volym per liter: ris, saser,
8 _:,' Kokwlng sjudning redning ugnsstekar, fisk) med tillagningsvatska (t.ex.: vatten, vin,
omrorning )
buljong, mjélk)
1 (= |Sméltning ~ upptining — varmhalining —|smélta smdr, forsiktigt smélta choklad, och tina smé
. g-uJ omrérning produkter
Lag effekt — — — - - - — -
(=1 |Sméltning — upptining — varmhalining —|Halla sma matportioner som just tillagats varma eller halla
= omrdrning serveringsfat varma och rora ihop/laga risotto
Im _— Spishéllen star pa Standby eller &r avstangd (restvarme
OFF Lt |Uppstaliningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)

4. UNDERHALL

Varning! Innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsingrepp inleds maste du kontrollera att
kokzonerna ar avstdngda och restvarmeindikatorn &r
sldckt.

Se bilderna som markerats med denna symbol for
information om underhall av produkten efter
installationen.

UNDERHALL AV SPISHALL

e Rengoring av induktionshéllen

Spishallen ska rengoras efter varje anvandning.

Viktigt:

e Anvand inte svampar med slipeffekt eller skurbollar. De
kan med tiden néta och skada glaset.

* Anvénd inte irriterande kemiska rengéringsprodukter, som
sprayer for ugnsrengdring eller flackborttagningsmedel.

+ ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Lat spishéllen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengor den darefter fran matrester och flackar pa grund av
dverkok. Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar
spishéllen och ska darfor avlagsnas omedelbart. Salt,
socker och sand kan orsaka repor pa glasytan. Anvand en
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mijuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengdringsmedel
for spishéllar (f6lj Tillverkarens instruktioner).

° XD Rengoring
vatskeuppsamling :

Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkarlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att fa bort alla rester och
sakerstalla storsta hygieniska sakerhet.

For en mer genomgaende rengdring gar det att ta bort den
nedre behallaren helt.

av  behallaren  for

° X E Rengoring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

® Rengoring av franluftsflakt:

For rengdring anvand ENDAST en duk som fuktats med milt
flytande rengdringsmedel.

ANVAND INTE REDSKAP ELLER
RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller slipande
medel. ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

INSTRUMENT  FOR



° XA Underhall av fettfiltret:

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nér systemet
som anger filterméttnad indikerar att det finns ett behov),
med icke aggressiva rengéringsmedel, for hand eller i en
diskmaskin pa lag temperatur och kort diskcykel.
Metallfetffiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men
dess filtreringsegenskaper andras inte alls.

° XB Underhall av Luktfilter (Endast for
filtreringsversion):

Haller kvar obehagliga lukter fran matlagningen.
Mattnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre

5. ASSISTANS

lang anvandning beroende pa typen av spis och hur ofta
fettfiltren rengors.

Lukffiltren ska regenereras enligt foljande:

Manuell disk med varmt vatten utan tval och
rengéringsmedel eller Disk i diskmaskin med 60/65 °C i
cirka 6/7 min. utan anvéndning av tval och utan porslin for
att undvika kontaminering med fett och oljor.

Dérefter torkas filtret i ugn utan termoventilering i en
temperatur pa max 75 °C i 50 min..

OBS! Placera filtret i ugnen langt fran elresistanser
eller andra eventuella varmekallor.

FELSOKNINGSTABELL
Informationskod Beskrivning Majliga orsaker Losning
,,,,,, .. A De elektroniska R o
Ewd Kontrollpanelen stangs av pa komponenternas invandiga Vanta tills spishallen svalnat

grund av for hdg temperatur

temperatur &r for hog innan den anvands igen

EvHsfisl3
En kontinuerlig (permanent)
+ aktivering av knappen

ljudsignal detekteras. Granssnittet stangs
a av efter 10 sekunder.

Vatten, kokkérl eller
koksredskap pa
anvandargranssnittet.

Rengér ytan, avldgsna
eventuella objekt fran
spishallen.

For alla andra
felsignaler

Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

SERVICEKONTOR

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att I6sa med hjélp av indikationerna i “Felsokning”.
2.Sténg av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta narmaste Servicekontor om dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Noudata tarkasti tdssa ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta  jattdmisestd laitteelle  aiheutuneista
haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu
ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa
sekd kypsennyksestd syntyvien savujen imuun. Mika
tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammittdminen)
on Kkielletty. Valmistaja ei vastaa véaréstd tai ohjeiden
vastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kayttoohjeen
kuvissa nakyvd malli. Kayton, asennuksen ja huollon
ohjeet ovat kuitenkin samat.

o Lue kayttoohjeet huolellisesti: ne siséltavat tarkeéa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

o Ala tee muutoksia laitteen sahkaliitantsihin.

e Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.

e Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytaan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.

@: osat, joissa on tdma symboli, voidaan ostaa erikseen
erikoistuneista jalleenmyymaldista.

*: osat, joissa on tdm& symboli, ovat valinnaisia
lisdvarusteita, jotka toimitetaan vain joitakin malleja varten
ja jotka voidaan ostaa sivustoila www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. TURVALLISUUS JA
MAARAYKSET

/N YLEINEN TURVALLISUUS

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita:

e Tuote tulee kytked irti s&hkovirrasta ennen mitdan
asennustoimenpidetta. e Kaikkien asennukseen ja
huoltoon liittyvien toimenpiteiden aikana suojaa kadet
tyokasineilld. @ Asennuksen tai huollon saa suorittaa vain
ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden ja voimassa
olevien paikallisten turvallisuusmaaraysten mukaisesti. o
Kaytd ainoastaan tuotteen mukana toimitettuja
kiinnitysruuveja asennuksessa. Jos niitd ei ole toimitettu,
hanki vastaavia ruuveja. e Kaytd pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa. e
Alda korjaa tai vaihda mitadn tuotteen osaa, ellei
ohjekirjassa nimenomaan neuvota tekemaan niin. ® On
varottava, etteivat lapset paase leikkimdan tuotteella. e
Lapset on paras pitaé turvallisen valimatkan paassa, silla
tuotteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua
rajusti kayton aikana. e Tuotteen kayttd on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille, joiden
fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa tuotteen
kaytosta silla ehdolla, ettd heitd valvotaan ja opastetaan

107

tuotteen turvalliseen kayttoon liittyen ja etté he tuntevat sen
kéyttoon liittyvat vaarat. e Tuote ja sen kosketettavissa
olevat osat kuumenevat kéyton aikana. Varo koskemasta
kuumeneviin osiin. e Al3 koske tuotteen ldmpévastuksiin
kéyton aikana tai sen jalkeen. @ Valta kosketusta liinoihin
tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki tuotteen
osat ovat jadhtyneet riittavasti, tulipalon vaara. - Al laita
tulenarkoja materiaaleja  tuotteen paalle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai Olyy syttyy
helposti palamaan. e Rasvassa tai 6ljyssé kypsentdminen
keittotasolla iiman valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalovaaran. e Friteerausta on valvottava jatkuvasti, jotta
voidaan vélttda ylikuumentuneen 6ljyn syttyminen. e Ala
jata keittotasoa toimimaan ilman valvontaa. Nopeaa
kypsennysté on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke sen sijaan tuote irti
sahkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. e Valtd nesteiden ylikiehumista. Kun
keitdt tai lammitat nesteitd, alenna lampoa. e Ald jata
keittotasoa padlle kayttamattomana, &laka mydskaan jata
tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Ald koskaan
ldmmitd ruokaa siséltdvaa suljettua peltitlkkia tai
sdilykepurkkia: se voi rajahtdd! Taméa varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. @ Kun kypsennys on valmis,
sammuta siihen liittyva keittoalue. @ Tuote ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjauksen kanssa. Ald kaytd hdyrypuhdistuslaitteita,
sahkdiskuvaara. @ Ennen huoltotoimenpiteiden aloittamista
kytke laite irti sahkoverkosta irrottamalla pistoke tai
kytkemalld huoneiston paakatkaisin pois paélta. e Lapset
eivat saa suorittaa puhdistusta ja huoltoa ilman valvontaa.
o Tuote tulee puhdistaa usein seka sisé- etta ulkopuolelta
(VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA), noudattamalla
joka  tapauksessa  huolto-ohjeessa  nimenomaisesti
annettuja aikoja. @ On tarkeda sailyttda tatd ohjekirjaa
tulevaa tarvetta varten. Mikali laite myydaan tai luovutetaan
uudelle omistajalle tai jos laitteen kayttdja muuttaa, on
varmistettava, ettd ohjekirja kulkee laitteen mukana.

e Sydamentahdistimien ja aktiivisten implanttien kayttajien
on tarkistettava, ettd tahdistin on yhteensopiva tuotteen
kanssa ennen tuotteen kayttdonottoa. e Jos pinnassa on
saréja, sammuta tuote sahkdiskuvaaran valttdmiseksi e
Tulipalovaara: &l laita mitéén keittotason pintojen paélle.
o Al3 laita metalliosia, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia keittotasolle, silld ne saattavat ylikuumentua. e
Térkeda: Kytke keittotaso pois paélta kayton jalkeen sen
omasta kytkimesta. Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Al kaytd kypsennyksessa koskaan
alumiinifoliota &laka aseta tasolle koskaan suoraan
alumiiniin  kaarittyja  tuotteita. ~ Alumiinin  sulaminen
vaurioittaa tuotteen korjauskelvottomaksi. @ Korkean tehon
kéyttd, kuten Booster-toiminto, ei sovellu joidenkin
nesteiden, kuten friteerausdljyn,  kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista. Naissa tapauksissa
on suositeltavaa kayttdd pienempaa tehoa. e Keittoastiat
tulee asettaa keittotasolle, ja niiden on oltava tason
keskella. Ald missaan tapauksessa aseta muita esineitd
kattilan ja keittotason valiin. e Korkeissa lampétiloissa
tuote vahentda keittoalueiden tehoa automaattisesti. o



Varoitus! Kun keittotaso on toiminnassa, laitteen
kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi.
e Jos suodatinten vaihtoa/puhdistusta ja tuotteen

puhdistusta koskevia ohjeita ei noudateta, vaarana on
tulipalo. @ Ruokien liekittdminen on ehdottomasti kiellettya.
e Avotulen k&yttd on vahingollista suodattimille ja voi
aiheuttaa tulipaloja. Néin ollen sen kayttéd on véltettdva
joka tapauksessa. e Tilassa tulee olla riittdva tuuletus, kun
tuotteen kayttohetkella kaytetddn myds muita laitteita, jotka
toimivat kaasulla tai muilla polttoaineilla. o Mita
sovellettaviin  teknisiin  turvallisuusmaéarayksiin  tulee,
noudata paikallisten patevien viranomaisten antamia
maéardyksid. e Imettyd iimaa ei saa ohjata kanavaan, jota
kdytetédn kaasua tai muita polttoaineita kayttavien
laitteiden savun poistoon. e Ald kéytd tuotetta koskaan
ellei ritila ole kunnolla asennettunal

N\ TURVALLISUUS SAHKOLITANTAA
VARTEN

o Kytke tuote irti sdhkdverkosta. e Laitteen asennuksen
saa suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen séhkdasentaja,
joka tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta
koskevat ~maéraykset. e Valmistaja ei vastaa
mink&anlaisista  ihmisille, eldimille tai omaisuudelle
aiheutuneista vahingoista, jos vahinkoon on syyna néiden
maéardysten noudattamisen laiminlyéminen. e Tuote tulee
maadoittaa lain mukaisesti. e Virtajohdon tulee olla
rittdvan pitka, jotta kalusteeseen upotettu laite voidaan
kytkea sahkovirtaan. eVirtajohdon on oltava riittdvan pitka,
jotta keittotaso voidaan poistaa tyotasolta. e Ald kéytd
monipistorasioita tai jatkojohtoja. eVarmista, etta tuotteen
pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa
asuntosi jannitettd. e Maadoitussahkdjohdon tulee olla 2
cm pidempi kuin muut johdot. e Kaapelin lampdtila ei saa
ylittdd missaan kohdassa 50°C ympaériston lampdtilaa. e
Tuote on tarkoitettu liitettavaksi pysyvasti sdhkdverkkoon.
Téastd syystd suorita litdntd kiinteddn  verkkoon
asennussaantojen mukaan moninapaisella kytkimella, joka
takaa téydellisen katkaisun verkosta ylijanniteluokan Il
olosuhteissa ja johon péaasee helposti késiksi asennuksen
jalkeen. e Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat saa enaa
olla kayttdjan ulottuvilla. e Varoitus! Ala liitd tuotetta
sahkoverkkoon ennen kuin asennus on suoritettu
kokonaan. e Ennen kuin laite kytketdan sahkoéverkkoon,
tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee tuotteen alaosassa),
ettd sahkoverkon jannite ja teho soveltuvat tuotteeseen, ja
varmista liitdntapistorasian  soveltuvuus.  Epéselvissa
tapauksissa ota yhteytta patevaan séhkdasentajaan.

o Mikali tuotteen mukana ei ole toimitettu kaapelia, kayta
kaapelia, jonka poikkileikkaus on vahintddn 2,5 mm2
tehoille 5500 Watt. Taman ylittaville tehoille sen tulee olla
véhintéan 4 mm2.

e Varoitus! Liitdntdjohdon saa vaihtaa ainoastaan
valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

e Varoitus! Tarkista aina, ettd virtajohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistat laitteen séhkoverkkoon,
ja tarkista etta se toimii oikein.
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POWER LIMITATION: tuote on varustettu Power Limitation
-toiminnolla, jonka avulla (kilowattien) maksimaalinen
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtava kun tuote kytketdan séhkoverkkoon tai
kun sahkdverkko kytketddn uudelleen (2 seuraavan
minuutin sisalld). Mitoita séhkojarjestelmén suojaus valitun
Power Limitation -tason perusteella. Tutustu tdmén
ohjekirjan Toiminta-osaan Power Limitation -asetussarjaa
varten.

WINDOWS-SARJA:  Tuotteessa on asennusvalmius
Window-anturisarjan kanssa kayttoa varten (valmistaja
ei toimita sarjaa). Kun asennetaan Window-anturisarja
(vain IMU-tilassa kdyton tapauksessa), iiman imu lakkaa
aina toimimasta, kun huoneessa oleva ikkuna, johon sarja
on kiinnitetty, on kiinni. Ainoastaan pateva ja erikoistunut
tekninen henkilokunta saa liittad sarjan sahkoisesti
laitteeseen. Sarja on tyyppihyvaksyttédvd erikseen
komponenttiin ja tdman laitteen kanssa kayttoon
liittyvien turvallisuusméaraysten mukaisesti.
Asennuksen on vastattava voimassa olevia
kotitalousjarjestelmid koskevia maarayksia.
VAROITUS: tuotteeseen liitettavén sarjan johdotuksen
on kuuluttava piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti
(SELV). Taman laitteen valmistaja ei ole vastuussa
mistadn hairidistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin
ovat syyna sarjan virheellinen asennus jaltai
toimintahairiot ja/tai viat.

/N ASENNUSTURVALLISUUS

e Sahkd- ja mekaanisen asennuksen saa
ainoastaan asiantunteva henkilg.

e Ennen asennuksen aloittamista: Kun tuote on purettu,
varmista, etté se ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Jos
ongelmia on, ota yhteyttd jalleenmyyjaén tai huollon
asiakaspalveluun ennen asennuksen tekemistd. Tarkista,
ettd hankitun tuotteen mitat soveltuvat valittuun
asennusalueeseen. Tarkista, ettd pakkauksen siséll ei ole
(kuljetussyista) lisamateriaalia (esim. ruuvipusseja,takuita
jne). Jos niitd on, ne tulee poistaa ja séilyttad. Tarkista
lisaksi, ettd asennusalueen lahelld on pistorasia

o Upotuskalusteen valmistelu asennusta varten:

tehda

+ Tuotetta ei saa asentaa jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, liesien, uunien, pesukoneiden ja
kuivainten paélle. Tee kaikki kalusteen

leikkaustoimenpiteet ennen keittotason asennnusta ja
poista lastut tai sahanpurut huolellisesti.

Keittotason ja seinén valilla tulee olla vahintaan 50mm tilaa
edessd, vahintadn 50mm tilaa sivulla ja vahintddn 500mm
ylahyllyihin.

Huom.: tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion
valmistajan ohjeita.

suodattavan  mallin  asennuksen  optimoimiseksi
suosituksena on tehda listaan aukko, johon kaupallisesti
saatavilla oleva ritild voidaan asentaa.

Téarkeda: kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n lampédtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.



irrotusaineet, séilytysaineet, 6ljy, poly, vanhat limajaamat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ympérilld olevalle alueelle; anna liima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

e Varoitus! Jos ruuveja ja Kiinnitystarvikkeita ei ole
asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkdiskun
vaara.

e Huomio: tuotteen oikeaoppista asennusta varten
suosituksena on teipata putket teipilld, jonka ominaisuudeet
ovat seuraavat: joustava kalvo pehmedstd PVC:sta,
akryylipohjainen liima-aine, vastaa standardia DIN EN
60454; palonsuoja-aine; erinomainen
vanhenemisenkestévyys,  kestdd lampdtilavaihteluita,
voidaan kéyttaa alhaisessa lampotilassa.

HAVITTAMINEN KAYTTOIAN PAATTEEKSI

Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
:g 2012/19/EY mukaisesti - UK SI 2013 No.3113,

Waste Electrical and Electronic Equipment
BN (\\VEEE).
Varmista, ettd tdmé tuote hévitetddn oikeaoppisesti.
Kayttaja huolehtii siita, ettd ymparistolle ja terveydelle ei
koidu mahdollisia seurauksia. Symboli tuotteessa tai
tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, etta
tata tuotetta ei tule kasitelld tavallisena kotitalousjatteena
vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa
sahkd- ja elektroniikkalaitteet kierratetdén. Havita laite
noudattamalla  paikkakuntasi  jatehuoltoa  koskevia
s&adoksid. Jos tahdot lisatietoja laitteen kerdyksesta,
kasittelysta ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon,  talousjtteiden  kerdyspisteeseen  tai
likkeeseen, josta laite on hankittu.

MAARAYKSET

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

* Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; + Suorituskyky: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

EHDOTUKSET KAYTTOA VARTEN

Neuvoja  oikeaan  kayttodon  ymparistovaikutuksen
vahentdmiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen,
kaynnista laite miniminopeudelle. Jatd se paalle viela
muutamaksi - minuutiksi  kypsennyksen jélkeen. Lis&a
nopeutta vain kun paikalla on suuri maéra savua ja hoyrya:
kéytd booster-toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjérjestelmén tehokkuuden sailyttamiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus séilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason vahentamiseksi
kaytd tassa ohjekifjassa osoitettua  kanavoinnille
tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.

2. KAYTTO
KEITTOTASON KAYTTO

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysilmioon. Paaasiallisesti tdma ilmi6 mahdollistaa
|@mmittavan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:  S&hkdliesiin  verrattuna  induktiotaso  on:
Turvallisempi: lasipinnan [ampdtila on  alhaisempi.
Nopeampi: ruokien ldmmitysajat ovat Iyhyemmét.

Tarkempi: taso reagoi valittdmasti annettuihin ohjauksiin.
Tehokkaampi: 90 % saadusta energiasta muuttuu
lammaksi. Lisaksi kun kattila on poistettu tasolta, [dmmaén
siirto keskeytyy valittdmasti estéen turhaa [Bmménhukkaa.

KEITTOASTIOIDEN KAYTTO

o Keittoastiat

Kayta vain kattiloita, joissa on tima symboli.

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estdmiseksi &la kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epétasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, nain
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttdpaneelin paalle.

+ Kaikki induktiokayttdon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silld niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta  materiaalistal ~ Kattiloiden  tai

paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ Pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa seka lammén
valitystehokkuus  etta
paistinpannun/kattilan
kypsennykseen

tasaisuus
pinnan

heikkenevat, eiké
lampdtila  sovellu

+ Pohja ei sisdllda alumiinia: astia ei lampene eivatka
induktorit valttdmatta tunnista sita.

+ Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
+ Vahentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.
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eEntisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko
keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei
magneetti havaitse niitd. Tassékin tapauksessa edellisen
kappaleen ohjeet patevat.

o Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia. Jos tahdot nahda
kullakin alueella kaytettdvén kattilan vahimméishalkaisijan,
tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

Varoitus: Kypsennyksen suorituskyvyn ja tuotteen
laadun yllapitamiseksi induktioadaptereiden kayttoa El
suositella.

o Energian saasto

Kayta pannuja ja kattiloita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen lapimittaa. K&yta ainoastaan kattiloita ja
pannuja, joiden pohja on tasainen; - Jos mahdollista, pida
kansi kattiloiden paalld kypsennyksen ajan. Kypsenna
vihanneksia, perunoita jne. pienelld maarélla vettd
keittoajan vahentdmiseksi. Kéytd painekattilaa, silld se
vahentdd energian  kulutusta ja  kypsennysaikaa
entisestaan. Aseta kattila tasoon piirretyn keittoalueen
keskelle.

IMULAITTEEN KAYTTO

Imujarjestelmaa voidaan kayttad imevana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos, tai suodattavana
ilmankiertojarjestelmana.

Tutustu sivustoihin www.elica.com ja
www.shop.elica.com néahdaksesi saatavilla olevien
sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi tehda eri
asennukset: seka suodattavan etta imevan.

° @ Imeva malli:

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on
ostettava erikseen). Liita tuote putkiin ja seindssé oleviin
poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa
(liitoslaippa). Jos tahdot lisétietoa putkista ja niiden
mitoista, tutustu Imevdn mallin  asennusvihkosen
lisévarustesivuun. Jos kaytetddn halkaisijaltaan pienempia
putkia ja seinéssa olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee
ja melu lisdéntyy huomattavasti. N&in ollen kaikki siihen
liittyva vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi: « Suosituksena on
enintdan 7 metrid pitkd suora putkisto. * Suosituksena on
yhteensa 7 metria pitka suora putkisto, jossa on enintaén
kaksi ~ 90%:een  mutkaa Vélta  voimakkaita
poikkileikkauksen muutoksia, suosi aina poikkileikkausta,
joka on @ 150 mm (tai suorakulmiota, joka on 222 x 89
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mm).
° Suodattava malli:
Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia

rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttamalla ennen
kuin se ohjataan takaisin huoneeseen. Tésséa tuotteessa on
suodattimia ja putkia asennukseen, jossa iima paasee ulos
kaapista. Jos haluat lisatietoja mukana toimitetuista
varusteista, tutustu tdmén oppaan kuvaosioon.

Térkeda

Imutoimintoa varten on mahdollista ostaa asennussarja.
Tassa tapauksessa hiilisuodatinta ei saa asentaa. Sen
liséksi imutoiminnon asennussarjan kéyttd voi edellyttaa
erilaisen tuulettimen asennusta kuin tassa ohjekirjassa on
kuvattu. Osta sen vuoksi ensin imutoiminnon asennussarja
ja lue sen mukana tulevat ohjeet, ennen kuin aloitat
tuulettimen asennuksen.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
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N. Toiminto
1 Keittotason/imurin ON/OFF -nappain
2 Keittoalueen asennon osoitin
3 Keittoalueiden valinta
Power Level -lisdys/vahennys
4 Temperature Manager -toiminnon aktivointi
Imurin ndppaimet
Imurin valinta
Imunopeuden (tehon) lisdys/vahennys
7 Automaattisten toimintojen aktivointi
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Suodattimien kyllastymisen nollaus

8 Ajastimen kytkeminen péaalle
Ajastinajan lisdys/vahennys

9 Key Lock (nappainten lukitus)

9+10  Child Lock (lapsilukko)

10 Tauko / Recall

LED Toiminto

1 Power Level (tehotaso) -néyttd

12 Imunopeuden (tehon) nayttd

13 Keittoalueen naytté

14 Imurin néyttd

15 Ajastimen néayttd

16 Temperature Manager -naytto

17 Suodattimien aputoimintojen osoitin

18 Automaattisen imutoiminnan osoitin

19 Kéynnissa olevan ajastimen osoitin

20 Kaynnissé olevan Egg-ajastimen osoitin

21 Kéynnissa olevan Bridge-toiminnon osoitin

HYVA TIETAA ENNEN KAYTON
ALOITTAMISTA

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusmaéardysten mukaisesti. Tasta johtuen:

o Tietyt toiminnot eivat kdynnisty, tai ne menevit
automaattisesti pois paaltd, jos liedelld ei ole kattiloita
tai jos kattilat eivat ole kunnolla paikoillaan.

* Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jélkeen
kun valittu toiminto olisi sa&dettéva uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kayttdlampotila" tai "Lock-toiminto”

tai "Timer").

Odota, ettd nayttd6 sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkdaikaisen kayton jélkeen

keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole

[N
viela jaahtynyt; keittoalueiden naytolla nakyy symboli 171",
joka ilmoittaa tastd vaiheesta. Odota, ettd nayttd sammuu
ennen kuin kosket keittoalueeseen.

KEITTOALUEEN NAYTTO

keittoalueiden naytdilla nakyy seuraavat tiedot:

Toiminto Arvo
Keittoalue toiminnassa I'_l,
[ ]

Power Level (tehotaso)




Residual Heat Indicator (jaljelld olevan
[dmmén ilmaisin)

-
X2

Pot Detector (kattilan tunnistus)

puin R

Bridge Zone -toiminto paalla

Temperature Manager (lampétilanhallinta) [}
-toiminto paalla

Child Lock (lapsilukko) -toiminto paalla ;'_
Taukotoiminto H
Automatic Heat UP  (automaattinen ’;_-l;

lammitys) -toiminto

KEITTOTASON OMINAISUUDET
o Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paélle vain jos keittotasolla on kattiloita:
[ammitysmenetelmé@ ei kaynnisty tai se keskeytyy jos
kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

o Pot Detector (kattilan tunnistus)

Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

o Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on
maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu asetetusta
tehotasosta.

e Residual Heat Indicator (jaljelld olevan lammadn
ilmaisin)

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle
jaavasta lampotilasta ilmoitetaan vastaavan keittotasolla

it
symbolin "~1” avulla.

KEITTOTASON TOIMINTA
Huomio: Minka tahansa toiminnon aktivoimiseksi kytke
ensiksi padlle haluamasi alue

o Kaynnistys

Paina (hipaise) keittotason/tuulettimen @ ON/OFF (1)
-toimintoa: merkkivalo syttyy merkiksi siitd, ettd keittotaso
on toimintavalmis.

Paina uudelleen sammuttamiseksi

Huomio: Tamé toiminto on ensisijainen.

o Keittoalueiden valinta
Kosketa Valintapalkkia (3), joka vastaa haluamaasi

keittoaluetta m FL; S RL; B RR; G FR;

e 9 Power Level
Keittotasoon ~ kuuluu 9
Valintapalkkia (3):
oikealle tehotason lisd@miseksi;
vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

tehotasoa. Selaa sormilla

@ Power Booster (tehon lisdys)

[
Tuote on varustettu ylimaaraisella tehotasolla (tason =¥
lisaksi), joka ja& paalle 10 minuutiksi, minké jalkeen teho
palaa aiemmin kaytossa olleelle tehotasolle.

[}
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason =¥
ylitse) ja aktivoi Power Booster (tehon lisdys)

Power Booster -tehotaso nakyy valitun alueen néytélla

"y

symbolilla

o Bridge Zones (Bridge-alueet)

Tamén toiminnon avulla voit tydskennelld siten, ettd
yhdistat keittoalueen G FL (Master) keittoalueeseen
°

LJ RL (toissijainen) ja keittoalueen G FR ("Master”)

keittoalueeseen B RR (toissijainen) luomalla yhteisen
keittoalueen samalla tehotasolla (2 yhteensé: 1 oikealla ja
1 vasemmalla). Tdman ansiosta kypsennys on tasainen,
kun kéytetadén suurikokoisia vuokia ja kattiloita.

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:
+ valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan
kayttaa FL + RL tai FR + RR.

m
« kahden valitun alueen U Bridge (21) -osoitin syttyy ja

keittoalueen RL tai FR néyttdon ilmestyy symboli B .

+ keittoalueen (Master) valinta-alueelta (3) kayttotaso
(teho) voidaan asettaa.

+ Bridge-toiminnon pois paéltd oftamiseksi riittad, etté
toistaa aktivointitoiminnon.

® Temperature Manager

Temperature Manager on toiminto, jonka avulla voidaan
asettaa paras esiasetettu lampotila, haluamasi tuloksen
saamiseksi.

Toiminnon aktivoimiseksi:

+ Valitse haluamasi keittoalue.

+ Paina yhden tai useamman kerran Valintavyohyketté
(4) valitaksesi sopivimman tason seuraavista:
Ensimméinen painallus aktivoi "Melting™-tason:

&E (16) Maarittaa sopivan tehotason herkkien tuotteiden
hidasta sulatusta varten ilman, ettd niiden aistinvaraiset
ominaisuudet heikkenevat (suklaa, voi jne.).

Toinen painallus, "Warming’-taso:

& (16) Méarittaa soveltuvimman tehotason, jonka
ansiosta ruokien lampoétilaa yllapidetaan helldvaroen ilman,
etta kiehumislampétila saavutetaan.

Kolmas painallus, "Simmer’-taso:

o
NI (16) Maarittdéd sopivan tehotason ruokien hiljaa ja
pitkdan tapahtuvaan kiehumiseen. Soveltuu tomaatti- ja
jauhelihakastikkeiden,  keittojen,  minestrone-keittojen
kypsentamiseen yllapitden hallinnoitua kypsennystasoa
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(ihanteellinen  keittdmiseen  vesihauteessa).  Valttaa
epamiellyttavat ruoan ylivuodot tai mahdolliset pohjaan
palamiset, jotka kuuluvat ndihin kypsennuksiin yleensa.
Kayta tata toimintoa, kun ruoka kiehuu.

* Paina uudelleen sammuttaaksesi.

Sen keittotason naytossa, joka tydskentelee Temperature

[N
Manager -tilassa, nakyy symboli .

© Key Lock (ndppainten lukitus)

Key Lock (néppainten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. Néin asetuksia ei
voi peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut
asetukset pysyvat voimassa.

Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina ﬂ 9)

* nappaimen paalld oleva LED-valo syttyy osoittaen sen
aktivoitumista

Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois paalta.

o Timer (ajastin)

Timer-toiminto on |&htdlaskenta, joka on mahdollista
asettaa myds samanaikaisesti jokaiselle keittoalueelle (ja
imualueelle).

Asetetun ajan péattyessa keittoalue (tai imualue) sammuu
automaattisesti ja kayttajalle iimoitetaan siitad &animerkilla.

Timer-toiminnon kytkeminen péélle/sédété keittotasolle:
+ Valitse keittoalue (teho jokin muu kuin 0)

+ Paina samanaikaisesti — + (8) siirtyaksesi Timer-
toimintoon
* Timerin kestoajan s&ato:

paina valitsinta + (8) lisataksesi automaattisen
sammutuksen aikaa

paina valitsinta === (8) vahentddksesi automaattisen
sammutuksen aikaa

Halutessasi voit toistaa toiminnon muilla keittoalueilla.
Huomio: Jokaiselle keittoalueelle voi olla asetettuna

erilainen Timer; néaytolle l'_l' I‘_III'_I' (15) ilmestyy 10
sekunnin ajaksi viimeksi valitun keittotason lahtélaskenta,
minka jalkeen lahtolaskenta ndytetd&n pienemmalla ajalla.

Kun timer on paéattanyt lahtolaskennan, kuuluu aanimerkki
(2 minuutin ajaksi: se voidaan keskeyttdd painamalla mita
tahansa tason nappaintd), naytto (15) vilkkuu ja nakyy

=1 T

]
symboli
Huomio: kun Timer on kéytdssa, keittoalueen nayton

sivuun iimestyy symboli 9 (19)
Ajastimen sammutus:

+ valitse haluamasi keittoalue.
L e

+ aseta ajastimen arvoksi /. f LI | seuraavalla: === (8)
Huomio:: toiminto jaa paalle, jos silla vélin ei paineta muita
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nappaimia.

o Child Lock (lapsilukko)

Child Lock (lapsilukko) -toiminto est&a toimintojen kayton,
ja sen ansiosta lapset eivat paase kaynnistamaan keitto- ja
imualueita vahingossa.

Child Lock -toiminto voidaan kaynnista vain kun tuote on
paalla, mutta keittoalueet (ja imualue) sammutettuina.

Toiminnon kytkeminen péélle:
* paina ja pidé samanaikaisesti painettuina kohtia ﬁ (9) ja

[
" (10): &animerkki kertoo, etta toiminto on paalla, ja
nakyy naytoissa (13) ja (14).
Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois paalta.

o Tauko
Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttdd miké tahansa
paalla  oleva toiminto  keittotasolla,  asettamalla

kypsennysteho nollaan.
Toiminnon kytkeminen péélle:

[N
* paina I I (10): naytdissa (13) ja (14) nakyy symboli / 1
Kytkedksesi toiminnon pois paalta:

* paina " (10), 10 seuraavan sekunnin kuluessa selaa
oikealle sormilla Valintapalkkia (3 - RL); Jos toimenpdietta
ei suoriteta t&ssa ajassa, taukotoiminto pysyy paalla.
Huomio : tdma toimenpide palauttaa tason tilanteen ennen
taukoa

Huomio:jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paalta, taso sammuu automaattisesti.

o Recall (palautus)

Recall-toiminnon avulla voidaan palauttaa ennalleen kaikki
tasolle asetetut asetukset, jos kyseessd on akillinen
sammuminen.

Toiminnon kytkeminen péélle:

+ kéynnistd uudelleen taso @ on/off (1) 6 sekunnin
kuluessa sammutuksesta.

* paina I I (3) seuraavien 6 sekunnin kuluessa.

o Automatic Heat UP (automaattinen kuumennus)
Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho
saadaan nopeammin oikealle tasolle; tdméan toiminnon
avulla  kypsennyksestd saadaan nopeampi, ruokia
kuitenkaan polttamatta, silld lampétila ei ylitd asetettua
tasoa. Tama toiminto on saatavilla tehotasoille 1-8.
Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina pitkan valintapalkkia (3) halutun tehon kohdalla.

[
* yksi nakyy naytossa /71(13).



e Egg Timer
Egg Timer -toiminto on keittoalueista (ja imualueesta)
rippumaton lahtdlaskenta.

Aktivointi/saato:
Kun keittoalueet ovat aktiivisia, paina monta kertaa

samanaikaisesti kohtia === ja + (8), kunnes kahden

symbolin valissé nakyy kuvake @ (20).
Kun keittoalueet eivat ole paalla, paina samanaikaisesti

NAPPAIMIa == ja + (8). Kahden symbolin véliin ilmestyy
kuvake C") (20).

Nappaimesta + (8) voidaan asettaa haluttu aika. Odota
muutama sekunti ajastimen kaynnistymistd ennen
lisdtoimenpiteisiin ryhtymista.

Kun ajastin on paattanyt lahtélaskennan, kuuluu danimerkki

(2 minuutin ajaksi): se voidaan keskeyttaa painamalla e

tai (@), kun nayts (15) vilkkuu ja ndkyy symboli
Iy

Ajastimen sammutus:

Ajastin  voidaan kytked pois paaltd milloin tahansa
siirtymalla Timer Egg -valikkoon ja painamalla nappainta

=== (8), kunnes ajastimessa nakyy L (15).

e Power Limitation (tehon vahennys)

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimmaistehonottoa ja saatdd kaikkien paalla olevien
keittoalueiden ~ tehonottoa  siten, eftd  tason
kokonaisméaréinen tehonotto ei ylitd asetettua tehonoton
enimmaistasoa.

Huomio : asetus on tehtdva tason ollessa pois paalta

ilman, ettd nappainta @ ON/OFF (1) painetaan, 2
minuutin -~ kuluessa  siitd, kun keittotaso liitetdén
sahkoverkkoon tai kun sahkdverkko liitetdan uudelleen.

Power Limitation asettamiseksi:

* kosketa nappaimia ﬁ + "ja jatka niiden koskettamista,
kunnes kuulet lyhyen aanimerkin

* selaa samanaikaisesti valintapalkkeja (3) FL ja (3) RL
vasemmalta oikealle valintapalkkien loppuun asti ja jatka
koskettamista, kunnes kuuluu lyhyt &&nimerkki.

+ Timer-ndytdssd (15) nakyvat symbolit LE 5
osoittaen, ettd asetus voidaan tehda.
« tamanhetkinen asetus nakyy naytéssa (13) FL-alueella:

Arvo  Teho (KW)
£ 74KW (oletusasetus)
H o as5kw
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+ voit muuttaa Power Limitation -asetusta selaamalla
valintapalkkeja (3) FL

vasemmalta oikealle kilowattien lisddmiseksi ja oikealta
vasemmalle kilowattien vahentamiseksi

+ valinta tallennetaan pitamalla nappaimia ﬁ + "
painettuina 1 sekunnin ajan: kuulet @animerkin, mik&
kertoo, ettd asetus on tehty.

IMULAITTEEN TOIMINTA

+ Imevan jarjestelmén kdynnistys:

+ Kosketa keittotason/imevan jarjestelman kohtaa ®ONI
OFF (1).

Selaa Valinta-aluetta
aktivoimiseksi.

. (6) imevan

jarjestelmén

o Imunopeus (-teho):

Imurissa on 9 imun nopeustasoa (tehoa). Selaa sormilla
Valinta-aluetta (6):

oikealle pain imunopeuden (tehon) lisddmiseksi (0-9);
vasemmalle pain imunopeuden (tehon) vahentamiseksi (9-
0);

o Imun Power Booster

Imurissa on 1 lisdimutaso, joka on nimeltddn Power
Booster: se on ajastettu 5 minuuttiin.

Voit valita sen koskemalla sormilla Valinta-aluetta (6)

[
tason = yli.
Huomio : kun ajastusaika paattyy, teho palaa aiemmin
asetetulle tasolle.

o Timer (ajastin)
Timer-toiminnon kytkeminen péélle imurille:
« Valitse imuri (nopeus muu kuin 0).

+ Paina =™ + (8) Timer-toimintoon siirtymiseksi (mista
tahansa nopeudesta)
Timerin kestoajan sééto:

+ Paina valitsinta + (8) lisataksesi automaattisen
sammutuksen aikaa.

+ paina valitsinta === (8): automaattisen sammutusajan
vahentamiseksi. Naytossa (15) nakyy lahtdlaskenta

Huomio: kun Timer on k&ytdss4, imurin viereen imestyy

symboli 9 (19).

Kun timer on péattanyt lahtélaskennan, kuuluu a&nimerkki
(2 minuutin ajaksi: se voidaan keskeyttaa painamalla mita
tahansa tason néppaintd), nayttd (15) vilkkuu ja nakyy

NN ulnl
symboli Lt. Lt Lt
Ajastimen sammutus:
+ valitse imualue

+ aseta ajastimen arvoksi g kohdasta e== (8)



Huomio: toiminto jaa paélle, jos silla valin ei paineta muita
nappaimia.

e Suodattimen kylldstymisen osoittimen péalle/pois
paalta laitto.

Néma osoitimet ovat yleensd pois paalta
rasvasuodatin ett4 aktiivihiilisuodatin)

Osoittimet laitetaan paélle seuraavasti:

(seka

+ kéynnista imutaso seuraavasta: (DONIOFF (1);

* kun imumoottori ja keittoalueet ovat sammuksissa, paina
ja pida painettuna Valinta-aluetta (7): LED-valo FILTER
(17) ja imurin naytto (14) syttyvat himmeina. Naytdssa (14)

nakyy kirjain Ei tassa tilanteessa rasvasuodattimen
kyllastymisen osoitin voidaan aktivoida.

+ kun painetaan toisen kerran Valinta-aluetta (7) |,

naytdssa (14) nakyy kirjain E , tdma tilanne mahdollistaa
aktiivihiilihajusuodattimen aktivoimisen.
* Kun aktivoitava suodatin on valittu: Paina Valinta-aluetta

(6), olloin LED FILTER (17) seké LED naytssa (14) & tai

5 syttyvat kirkkaina. Se sammuu 10 sekunnin kuluttua,
miké osoittaa, ettd SE ON PAALLA.

Ota ne pois kaytosta toistamalla ylla mainittu aktivoinnin
menetelmd; LED-valo FILTER (17) ja LED-valo ndytdssa

[mi} ]
(14) LI tai F‘ palaavat himmeyden tilaan ja nayttd
sammuu 10 sekunnin kuluttua, mika osoittaa POIS

PAALTA LAITON.

o Suodattimien kylldstymisen osoitin
Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:
Aktiivihiilihaju-/keramiikkasuodatin: LED-valo FILTER (17)

syttyy; naytossé (14) nakyy symboli 5 10 sekunnin ajan
kaynnistymisesta.
Rasvasuodatin: LED-valo FILTER (17) vilkkuu; naytossa

(14) nakyy symboli b 10 sekunnin ajan k&ynnistymisesta.

o Suodatinten kyllastymisen nollaus

Kun suodattimet (rasva jaltai hiili’keramiikka) on huollettu,
pida pitkdan painettuna valinta-aluetta (7), kunnes LED-
valo FILTER (17) sammuu. N&in toimimalla suodatinten
kéyttolaskuri nollataan.

Huomio: Toista toimenpide, mikali molempien suodatinten
merkinanto tapahtuu samanaikaisesti.

e Automaattinen toiminta

Liesituuletin - k&ynnistyy ~ sopivimpaan nopeuteen ja
mukauttaa imukykynsa maksimaaliseen keittotasoon, jota
kéytetdén keittoalueilla. Kun Kkeittoalue sammutetaan,
liesituuletin - sopeuttaa imunopeuttaan vahentden sita
asteittain  jaljelle jaaneiden hdyryjen ja tuoksujen
poistamiseksi.
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Tdmén toiminnon kytkemiseksi péélle:

Paina lyhyesti valinta-aluetta (7), LED-valo ( A ) (18)
syttyy osoittaen, etta liesituuletin toimii tassa tilassa.



TEHOTAULUKKO

Tehotaso Keittotapa :-.3:;:”) (kokemuksen ja  kypsennystottumusten
_ nosta ruoan ladmpétilaa Iyhyesséd ajassa nopeaan
L ;'-' Nopea kuumentaminen kiehumiseen veden tapauksessa tai kypsennysnesteiden
Maksimiteh nopeaa kuumennusta varten
E':l’ Paistaminen- keittminen rusklstammeq, . kypsennyksenl o aloittaminen,
pakastetuotteiden friteeraus, nopea keittdminen
) N . kuullottaminen,  keitosten voimakkaan kypsennyksen
= 7 |Ruskistaminen - kuullottaminen - . ... S . .
- b e . . yllapitdminen, kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-
= keittdminen - grillaaminen . )
Korkea 10 manUttla)
teho _ — |Ruskistaminen - kypsentdminen - kuullottaminen,  keitosten  kevyen  kypsennyksen
b:’ hauduttaminen - kuullottaminen —|yll&pitdminen, kypsennys ja grillaaminen (keskipitkan
grillaaminen aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esilammitys
1 o |Kypsentiminen - hauduttaminen— haydlujta.mlnen, keitosten erittain keyy?q kypsennyksen
- 5 X . ) yllapitaminen, kypsennys (pitkéan), pastan
= kuullottaminen — grillaaminen )
kuohkeuttaminen
Keskitason q o1 |Kypsennys ) keittaminen | pitkat kypseqnykset (rlusL k“asltlke,. pglstl, ka!a) nesteiden
teho o Lf sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito), pastan
kuohkeuttaminen
=1 7 |Kypsennys - keittdminen -| pitkat kypsennykset (alle litran maéarat: riisi, kastike, paisti,
- sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
1 (=1 |Pehmentéminen - sulattaminen —|sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset
Alhai oo ldmpimanépito - kuohkeuttaminen pakastetuotteet
ainen - ; - x o
teho i Pehmentdminen - sulattaminen -V.?St? Iva|1||m|stlettu1en plentep rt}qkamaa’qen ] plltamlnefn
1—7 T . l[ampimind tai annosten lampdtilan  séilyttdminen ja
’ lampiméanépito - kuohkeuttaminen . . .
risottojen kuohkeuttaminen
7 Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen
OFF s |Alustaso jalkilamps, jonka iimaisee H-LO)

4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai
huollon alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja
ettd [ammon ilmaisin ei ole nakyvissa.

Tuotteen huoltoa varten tutustu valmiin asennuksen
kuviin, joissa on tdméa symboli.

KEITTOTASON HUOLTO

o Induktiotason puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Térkeaa:

« Ala kaytd hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kayttd
saattaa ajan my6ta vaurioittaa lasia.

« Al4 kayta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

+ ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Jaahdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaamat. Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltavat
ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.

116

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa. Kayta
pehme&a liinaa, imukykyistd keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

° X D Nesteiden kerdysastian puhdistus :

Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maéaria nestetta,
nama voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiilista
siten, ettd kaikki jadmat poistuvat ja maksimaalinen
hygienia saavutetaan.

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.

o X E Wetalliitilan puhdistus:

Ritila tulee pestd kasin lampimalla vedelld ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
valttamiseksi.

IMURIN HUOLTO

o Imurin puhdistus :

Puhdistusta varten k&ytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa.



ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!

Valta hankaavien tuotteiden kayttod. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

° XA Rasvasuodattimen huolto:

Pidattaa paiston aikana syntyvia rasvahiukkaset.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisesta ~ osoitetaan)  mietoja  pesuaineita
kayttamalla, kasin tai astianpesukoneessa, alhaisessa
lampétilassa ja lyhyessa jaksossa. Kun pesu suoritetaan
astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen vari voi
haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivadt muutu
millaan tavoin.

5. PALVELU
VIANMAARITYSTAULUKKO

° XB Hajusuodattimen huolto (vain suodattavalle
versiolle):

Pidattaa paiston aikana syntyvat epamiellyttavat hajut.
Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkan kayton
paatteeksi keittiotyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin
perusteella.

Hajusuodatin on regeneroitava seuraavasti:

Késinpesu kuumalla vedelld ilman saippuaa ja
puhdistusaineita tai konepesu 60/65 °C:ssa noin 6-7
minuutin ajan ilman saippuaa ja iiman astioita rasva- ja
6ljykontaminaatioiden valttamiseksi.

Téaman jalkeen suodatin on kuivattava ei-kiertoilmauunissa
enintdén 75°C:n lampatilassa ssa 50 minuutin.

VAROITUS!  Aseta  suodatin  uuniin  kauas

sdhkovastuksista tai muista lammonlahteista.

Tietokoodi Kuvaus Mahdolliset syyt Ratkaisu
== Kayttépaneeli sammuu liian Sisaisten elektronisten osien Odo;ihggakhﬁ:tga;c; J:iltaé.‘htyy
""" korkean lampétilan vuoksi lampétila on liian korkea v
uudelleen
Nappaimen jatkuva (pysyva) Vettd, kattiloita tai T
+
T painalls havaitaan. Kaytiittyms | keitiovalineith kiytiityman | _PURCIta el poiste.
aanimerkki sammuu 10 sekunnin kuluttua. paalla. :
virheﬁ:‘:i(tlzkr:il:?a rten Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paalle nahdaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.

117



Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for eventuelle problemer, skader eller antennelser
som oppstar grunnet en manglende overholdelse av
instruksjonene i denne handboken. Apparatet er tiltenkt
brukt i husholdninger, og brukes il tilberedelse av matvarer
og avtrekk av matos og reyk/damp fra matlaging. All annen
bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for
feilaktige innstillinger av kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som
avviker fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angaende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

e Lles instruksjonene ngye. De inneholder

informasjon angaende installasjon, bruk og sikkerhet.
o |kke foreta elektriske endringer pa apparatet.

o For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle,
stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

o Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.

viktig

@: Deler merket med dette symbolet kan kjgpes separat
hos spesialiserte forhandlere.

* : Deler merket med dette symbolet er tilleggsutstyr som
kun medfelger pa visse modeller og kan kjepes direkte fra
sidene www.elica.com og www.shop.elica.com.

1. SIKKERHET OG
FORSKRIFTER

/N GENERELL SIKKERHET

Var oppmerksom! Folg noye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder:

e Produktet ma veere frakoblet stromnettet nar

installasjonen utfgres. e For alle installasjoner og
vedlikeholdsinngrep ma man anvende arbeidshansker. o
Installasjonen eller vedlikeholdet mé utferes av en
kvalifisert ~tekniker, i samsvar med produsentens
instruksjoner, og i overensstemmelse med lokale forskrifter
angaende sikkerhet. @ Bruk kun de medfglgende skruene i
forbindelse med installasjonen, eller ga fil innkjep av
korrekte skruer. e Bruk skruer med korrekt lengde i
henhold til informasjonen i installasjonsveiledningen. e
Ikke reparer eller bytt ut deler pa produktet hvis dette ikke
er spesifisert i bruksanvisningen. @ Pass pa at barn ikke
leker med produktet. Serg for at de holder seg pa god
avstand, og hold dem under oppsyn hele tiden.
Maskindeler kan bli sveert varme under bruk. * Produktet
kan anvendes av barn over 8 ars alder og av personer med
nedsatt fysisk, sanselig eller mental funksjonsevne, samt
personer uten erfaring eller med manglende kunnskap, gitt
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at disse holdes under oppsyn eller har veert gjenstand for
oppleering i sikker bruk av produktet, og har forstatt de farer
og risikoer som er forbundet med bruken av dette. o
Produktet og de enkelte delene blir sveert varme under
bruk. Veer oppmerksom og pass pa at ingen bergrer
varmeelementene. e |kke ta pa  produktets
varmeelementer under og etter bruk. @ Unnga kontakt med
toyfiller eller andre antennelige materialer for alle
komponenter i produktet er blitt tilstrekkelig nedkjelt. Fare
for brann. e Ikke plasser brennbare materialer pa produktet
eller i naerheten av dette. @ Overopphetet fett eller olje kan
lett ta fyr. @ Manglende tilsyn nar man lager mat med olje
eller fett, kan veere farlig og forarsake brann. e
Frityrsteking ma gjeres med sterste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljen antennes. e Kokeprosessen bar
overvakes. En kort kokeprosess ma overvakes hele tiden.
® Prgv ALDRI 4 slukke flammer med vann. Sla heller av
produktet og kvel flammene med for eksempel et lokk eller
et brannteppe. o Ikke sgl med veeske og reduser varmen
under koking og oppvarming av veesker. e Ikke la
varmeelementene std pa uten gryter eller med tomme
gryter og panner. e lkke varm opp en boks eller en
blikkboks med mat uten & ha &pnet den ferst. Disse kan
eksplodere! Denne advarselen gjelder for alle andre typer
kokeplater. @ Nar man er ferdig med matlagingen ma den
aktuelle kokesonen slas av. e Produktet er ikke laget for &
starte ved hjelp av en ekstern tidsinnstiller eller et system
med fjerkontroll. Ikke bruk damprensere: risiko for
elektriske stot. e For man utferer rengjering eller
vedlikehold ma man koble produktet fra stramnettet ved a
dra ut stepslet eller eventuelt koble fra hovedbryteren. o
Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn hvis
disse ikke holdes under oppsyn. e Produktet ma rengjeres
regelmessig bade innvendig og utvendig (MINST EN
GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar med det som er
blitt uttrykkelig oppgitt i vedlikeholdsinstruksjonene. e Det
er viktig a ta vare pa denne handboken slik at den er
tilgiengelig ved senere behov. Serg for at den falger med
produktet hvis det selges, overfares eller flyttes.

o Hvis personer med pacemaker eller lignende medisinske
apparater skal bruke induksjonstoppen, ma de ferst
kontrollere at hjertestimulatoren er kompatibel med
produktet. ® Hvis overflaten er sprukket, sla ayeblikkelig av
produktet for & unnga risiko for elektrisk stot ® Brannfare:
ikke plasser gjenstander pa kokeflatene. e Ikke plasser
metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan overopphetes. e
Viktig: Sla av platetoppen etter bruk ved a benytte
kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. e Man
ma aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med
matlagingen, og man ma aldri legge matvarer som er
pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan
smelte og forarsake uopprettelige skader pa produktet. e
Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster, er ikke
egnet for & varme opp enkelte veesker som for eksempel
frityrolje. For hay varme kan veere farlig. | folgende filfeller
anbefaler man a bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma
settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. e Ved haye



temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. « OBS! Nar platetoppen er i funksjon kan alle
de tilgjengelig delene i apparatet bli varme.

e Manglende etterfolgelse av standardene for rengjering
av produktet og skifte/rengjering av filter medferer risiko for
antennelser.  Flambering er strengt forbudt. e Apne
flammer er skadelige for fitrene og kan medfere
antennelser. Dette ma derfor alltid unngas. e Lokalet ma
veere utstyrt med en tilstrekkelig ventilasjon nar produktet
brukes samtidig med andre apparater som forbrenner gass
eller andre typer brennstoffer. @ Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i forbindelse
med avtrekk av rgyk og matos, henvises det til lovgivning
og regelverk fra lokale myndigheter. @ Luft som trekkes ut
ma ikke feres i rgr som brukes til a temme royk fra
gassdrevne eller brennstoffbaserte apparater. @ Man ma
aldri bruke produktet uten at risten er blitt montert korrekt!

/N SIKKERHET VED ELEKTRISK
TILKOBLING

+ Koble produktet fra strgmforsyningen. e Installasjonen
ma utferes av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner
til gjeldende regler for installasjon og sikkerhet. e
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller gjenstander som oppstar grunnet en
manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfart i
dette kapittelet. ® Jording av apparatet er pabudt i henhold
til gjeldende teknisk lovgivning. e Stremledningen ma veere
tilstrekkelig lang slik at det innebygde produktet kan kobles
il stramnettet nar det er blitt montert. « Stramledningen ma
veere lang nok til at platetoppen kan fiemes fra
benkeplaten. e Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger. «
Se til at spenningen, som er oppfert pa merkeplaten
nederst pa apparatet, tilsvarer den som befinner seg i
huset hvor produktet installeres. Den elektriske
jordledningen ma veere 2 cm lengre enn de andre
ledningene. « Ledningen ma ikke, langs hele dens lengde,
komme opp i en temperatur som overgar romtemperaturen
med mer enn 50°C. e Produktet er laget for & veere
konstant tilkoblet stromnettet. Foreta derfor koblingen til
stromnettet ved hjelp av en godkjent enpolet bryter montert
i samsvar med gjeldende regler, som garanterer fullstendig
frakobling fra nettet ved en overspenning i kategori Ill, og
som er lett tilgjengelig etter at installasjonen er fullfart. o
Nar installasjonen er ferdig utfert, skal det ikke veere mulig
for brukeren & fa tilgang il de elektriske komponentene. ¢
OBS! Ikke koble produktet til stremnettet for installasjonen
er helt ferdig. @ Fgr man kobler produktet til stramnettet
ma man kontrollere merkeskiltet (plassert nederst pa
produktet) for & veere sikker pa at spenning og effekt
tilsvarer stremnettets verdier, samt at ogsa stikkontakten er
egnet. Ta kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

* Hvis produktet ikke er utstyrt med stremledning, ma det
brukes en med et tverrsnitt pa 2,5 mm2 for effektverdier pa
opptil 5500 Watt, mens hgyere effektverdier trenger et
tverrsnitt pa 4 mmz2.

+ OBS! Skifte av forbindelsesledningen ma utfgres av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller eventuelt av en
person med lignende kvalifikasjoner.
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+ OBS! Far kretsen kobles il nettstremmen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at forsyningsledningen
er riktig montert.

POWER LIMITATION: produktet er utstyrt med funksjonen
Power Limitation, slik at man kan stille inn en grenseverdi
for maksimal effektforbruk (kw)

Innstillingen ma utferes nar man kobler produktet til
stromnettet, eller nar man kobler inn selve
stremforsyningen (innen 2 minutter). Foreta dimensjonering
av vernet til det elektriske anlegget basert pa valgt
effektbegrensningsniva (Power Limitation). For innstilling
av Power Limitation henvises det til seksjonen
Maskinfunksjon i denne handboken.
WINDOWS-MONTERINGSSETT Produktet er utviklet for a
brukes sammen med et monteringssett for Window-
sensor (ikke levert av produsenten). Nar Window-
sensoren installeres (og kun nar apparatet brukes med
avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte a
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket. Tilkobling av monteringssettet pa
apparatet ma gjeres av en faglert og spesialisert
tekniker. Monteringssettet ma ha separat sertifikat i
henhold til sikkerhetsstandarder som gjelder for
komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installasjonen ma utferes i henhold til
tekniske standarder og lovgivning som gjelder for
forbrukerelektronikk.

OBS! Monteringssettet ma kobles til apparatet
gjennom en sertifisert lavspenningskrets (SELV).
Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
og/eller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

/N INSTALLASJONSSIKKERHET

+ Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av fagleerte personer.

+ For man starter med installasjonen: Etter a ha pakket
ut produktet ma man kontrollere at det ikke er blitt skadet
underveis i transporten. Hvis det oppstar problemer bes
man kontakte forhandleren eller teknisk kundestette for
installasjonen startes. Kontroller at det kjgpte produktets
utvendige mal er egnet for stedet hvor det skal installeres.
Kontroller at det ikke er blitt lagt igjen materialer (for
eksempel poser med skruer, garantihefter osv.) i
emballasjen etter transporten, og ta eventuelt vare pa
dette. Kontroller ogsa at det finnes et egnet stremuttak pa
stedet hvor installasjonen gjares.

+ Klargjering av mgbel for innebygging:

+ Produktet kan ikke installeres over kjgleenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
terketromler. Utfer alle utskjeeringer fer platetoppen settes
pa plass og fiern alt av sagflis og sponrester.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere
minst 50mm i front, minst 50mm til sidene og minst 500mm
i overkant.

NB: | forbindelse med prosjektering av avstandene skal
man alltid rette seg etter anvisningene il



kjokkenprodusenten.

+ For en optimal installasjon anbefales det a ha en apning i
kjokkenlisten hvor det kan settes inn en luftrist.

+ Viktig: Bruk enkomponent tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester osv.).
Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming m& man la limet terke i
cirka 24 timer.

* OBS! Manglende installasjon av  skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan
fore til elektriske farer.

o Merk: For en korrekt installasjon av produktet anbefales
det & teipe rorene med et limband som innehar fglgende
egenskaper: Elastisk film i myk PVC med akrylatbasert lim i
samsvar med forskrit DIN EN 60454, som er
flammehemmende og motstandsdyktig mot elding,
temperatursvingninger og lave temperaturer.

KASSERING VED ENDT LIVSSYKLUS

Dette apparatet er blitt merket i samsvar med
:g 2012/19/EC - UK SI 2013 Nr.3113, WEEE-

direktivet (Waste Electrical and Electronic
B Fquipment).
Ved & se til at dette produktet kasseres pa korrekt mate.
hjelper brukeren til med a unngad potensielle negative
konsekvenser for miljg og helse. Symbolet pa produktet
eller pa dokumentasjonen som felger med dette, indikerer
at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette
produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjgpt.

FORSKRIFTER

Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
felgende lovgivning:

« Sikkerhet: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Ytelse: EN/IEC 61591, I1SO
5167-1, 1ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC
60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564, IEC
62301.EN 60350-2. « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

BRUKSANBEFALINGER

Anbefalinger for korrekt bruk og reduksjon av
miljgbelastning: Nar man begynner & tilberede mat
anbefales det a starte opp apparatet ved laveste hastighet.
La det sta pa noen minutter ogsa etter at man er ferdig.
Man kan gke effekten hvis det skapes store mengder rgyk
og damp. Bruk booster-funksjonen kun i ekstreme ftilfeller.

For at luktfierneren skal fungere optimalt anbefales det &
bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter skal beholde
sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For & oppna
optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rgrsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. BRUK
HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt
system er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler: Hvis man sammenligner var induksjonstopp med
en elektrisk kokeplate, ser man at var er: Sikrere: lavere
temperatur i  glassoverflaten.  Raskere:  kortere
oppvarmingstid. Mer noyaktig: platetoppen reagerer
umiddelbart pa enhver kommando. Mer effektiv: 90% av
energien som brukes omdannes til varme. | tillegg avbrytes
varmeoverfaringen gyeblikkelig hvis gryten fiemes fra
platen, slik at man unngar ungdvendig varmespredning.

BRUK AV BEHOLDERE TIL MATLAGING

+ Beholdere som kan brukes under matlaging

m Bruk kun kjeler som er merket med dette
symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Beholdere som ikke har en helt flat bunn.

+ Beholdere i metall med emaljert bunn.

+ Beholdere med grov bunn som kan skrape opp
platetoppens overflate.

+ Ikke sett varme kjeler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

+ Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale! Nar kjelene eller
pannene kjspes ma man kontrollere falgende:

* Bunnen ma kun bestd av ferromagnetisk materiale. |
motsatt fall vil bade varmeoverfaringen og -homogeniteten
reduseres og fere til overflatetemperaturer som ikke er
egnet for pannen/kjelen.

+ Bunnen ma ikke inneholde aluminium. Kokekaret varmes

ikke opp og il
induksjonstoppen.

muligens ikke gjenkjennes av
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*Bunnerne ma ikke veere flate eller har grove flater.

+ Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

h%?@

4
eGamle kokekar
Bruk en magnet for & kontrollere om den gamle pannen/
gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet
kan ikke benyttes. Angivelsene i den forrige paragrafen
gjelder ogsa i disse tilfellene.

o Anbefalt diameter pa grytebunn

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa. For & se minste kjelediameter for
hver enkelt kokesone henvises det til den illustrerte delen
av denne handboken.

OBS! For & opprettholde stekeytelsen og
produktkvaliteten anbefales det a IKKE bruke
induksjonsadaptere.

o Energisparing

Bruk fat og kjeler som har en diameter i bunnen som
samsvarer med starrelsen til kokesonen. Bruk kun kjeler og
fat med flat bunn. Hvis mulig burde man bruke lokk pa
kielene under koking. Kok grennsaker, poteter osv. i sma
mengder vann for & redusere koketiden. Bruk trykkoker
som ytterligere reduserer energiforbruk og koketid. Sett
kielen i midten av kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.
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BRUK AV AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon
eller med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette
serien med tilgjengelige monteringssett, bade for filtrerings-
og avtrekksfunksjon.

° @ Avtrekksversjon:

Damp og os trekkes ut via en serie med rerkretser (ma
kjopes separat). Koble produktet til rr og avtrekkshull med
diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen). For
ytterligere informasjon om rerene og deres diameter
henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i
installasjonshandboken - Avtrekksversjon. Bruk av rer og
avtrekkshull med mindre diameter vil fare til en reduksjon
av avtrekkskapasiteten og en betraktelig okning av
stoynivaet. Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For a oppna maksimal avtrekkskapasitet: « Det anbefales &
ha en maksimal rgrlengde pa 7 meter. « Det anbefales & ha
maksimalt to 90° bgyer pa en rerlengde tilsvarende 7
meter + Unnga drastiske endringer i kanalens tverrsnitt og
foretrekk alltid et tverrsnitt pa @ 150 mm (eller rektanguleert
pa 222 x 89 mm).

° Filterversjon:

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og lukffilter for den igjen
fores ut i rommet. Dette produktet inkluderer filtre og
rgropplegg for en installasjon hvor luften trekkes ut fra
mgbelet. For mer informasjon om medfalgende
ekstrautstyr, se den illustrerte delen av denne handboken.
Viktig

Det er mulig & kjope et sett for funksjon med direkte
avtrekk. | dette tilfellet skal ikke kulffilteret installeres.
Dessuten kan bruken av dette settet kreve en annen
installasjon av ventilatoren i forhold til bruksanvisningen i
denne handboken. Derfor skal man kjope settet for
funksjon med direkte avtrekk og lese instruksjonene som
fglger med dette for man begynner med installasjonen av
ventilatoren.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. DRIFTSFUNKSJON
KONTROLLPANEL
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funksjon

ON/OFF pa platetoppen / avtrekket

Posisjonsindikator for kokesone

Wi | =

Valg av kokesone

@kelredusere effektniva

Aktivere temperaturfunksjonen

Taster for avtrekk

Valg av avtrekk

Okelredusere hastigheten (effekten) i avtrekket

Aktivere automatiske funksjoner
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Reset av filter
8 Aktivere Timer
Dkelredusere Timer-tid
9 Key Lock (Tastelas)
9+10  Child Lock (Barnesikring)
10 Pause / Recall Minnefunksjon
LED funksjon
1" Vise Power Level
12 Vise hastigheten (effekten) i avtrekket
13 Display for kokesoner
14 Display for avtrekk
15 Display for Timer
16 Temperaturkontroll
17 Angir assistanse filter
18 Angir automatisk avtrekk
19 Angir aktiv Timer
20 Angir aktiv Egg-Timer
21 Angir aktiv Bridge-funksjon

FOR MAN STARTER

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for &
overholde strenge sikkerhetskrav. Av denne grunn:

Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller
deaktiveres automatisk, hvis det ikke finnes gryter/
panner pa platen eller hvis disse er plassert feil.

+ | andre filfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres nar man velger en funksjon som har behov for
andre innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa

koketoppen” uten &  “Velge  kokesone”  og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Vent til displayet slar seg av fer du neermer deg
kokesonen.

Var oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan det
hende at kokesonen ikke slar seg ayeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjelingsfasen. Pa koketoppens display

[ . .
vises symbolet /~¥for & vise at denne fasen er aktiv. Vent il
displayet slar seg av far du naermer deg kokesonen.

DISPLAY FOR KOKESONE

pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

funksjon Verdi
Kokesonen er pa ;'_-:'
Power Level (effektniva) ! . ':_4":‘:'
Residual Heat Indicator (restvarmeindikator) -




-

-

Pot Detector (Kjeledetektor)

Bridge Zone aktiv [N}
Temperature Manager (Temperaturkontroll) [N}
aktiv

Child Lock aktiv L
Pausefunksjon I

Funksjon Automatic Heat UP (Automatisk
oppvarming)

PLATETOPPENS EGENSKAPER

o Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert
pa sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

o Pot Detector (kjeledetektor)

Produktet registrerer kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

o Safety Shut Down (sikker apparatstopp)

Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

o Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme oppgis med et visuelt signal i displayet til den

-~
N

. ()
aktuelle sonen, via symbolet /1.

PLATETOPPFUNKSJON
Merknad: For & aktivere en funksjon ma man ferst aktivere
den aktuelle sonen.

e Sla pa

Trykk pa (berer) @ PA/AV(1) platetopp/avirekk.
Kontrollampen slar seg pa for & vise at platetoppen er klar
for bruk.

Trykk igjen for a sla av

Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

e Valg av kokesoner

Bergr Valglinjen (3) som tilsvarer gnsket kokesone G

FLS RLBRRGFR

@ 9 Power Level (effektniva)

Platetoppen er utstyrt med 9 effektnivaer. La fingrene gli
langs Valglinjen (3):

mot hayre for & oke effektnivaet

mot venstre for a redusere effektnivaet

o Power Booster (effektforsterker)
Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet

=t . s . o .
1), som forblir aktivt i 10 minutter for effektnivaet gar
tilbake til forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi

=t .
nivaet =1) og koble inn Power Booster (effektforsterker)
Aktuelt niva for Power Booster er oppgitt i displayet for den

]
valgte sonen med symbolet /

o Bridge-Zones

Denne funksjonen gjer at kokesone ®
&)

jobber kombinert med kokesone RL (Sekundzer) og

kokesone G FR (“Master”) kombinert med kokesone

FL (Master)

B RR (Sekundeer) slik at det skapes en enkel sone med
samme effektniva (2 totalt: 1 til hgyre og 1 til venstre).
Dette gir et jevnt resultat nar det brukes store gryter eller
kjeler.

For a aktivere Bridge-funksjonen:

+ velg samtidig de to kokesonene man gnsker & bruke FL +
RL eller FR + RR.

m
« Indikatoren Bridge (21) til de to sonene tennes og i

displayet til kokesonen RL eller FR vises symbolet B .
+ | Valgsonen (3) til kokesonen (Master) vil det vaere mulig
a stille inn driftsniva (Effekt).

+ For & deaktivere Bridge-funksjonen falger man samme
prosedyre som for aktiveringen.

® Temperature Manager (Temperaturkontroll)
Temperaturkontroll er en funksjon som kan brukes il a
velge den forhandsprogrammerte temperaturen som
passer best til hvert enkelt formal.

For & aktivere-funksjonen:

+ VVelg den kokesonen som passer best.

« Trykk en eller flere ganger pa Valgsonen (4) for & velge
det nivaet som passer best til det aktuelle behovet:

Farste gang man trykker aktiveres nivaet “Melting”:

&E (16) Finner et effektniva som er egnet til langsom
smelting av delikate produkter uten at det gar utover smak
og duft (sjokolade, smer osv.).

Andre gang man trykker aktiveres nivaet “Warming”:

\sﬁ/ (16) Finner et effektniva som er egnet til & holde en
matrett ved gnsket temperatur pa en delikat mate, uten at
man nar koketemperaturer.

Tredje gang man trykker aktiveres nivaet “Simmer”:

[}
NI (16) Finner fram til et effektniva som er egnet il
langtidskoking. Egnet for tomatsauser, kjottsauser, supper,
grennsakssupper, kontrollert tilberedning  (ideell ~ for
vannbad). Unngar vond lukt fra matretter eller brente
bunner, noe som er et typisk problem for denne typen
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tilberedelser. Bruk denne funksjonen farst etter at maten
har nadd kokepunktet.

* Trykk igjen for & sla av.
| displayet for kokesonen hvor Temperaturkontrollen er i

Lt
funksjon vises symbolet .

o Key Lock (Tastelas)

Key Lock (Tastelasen) brukes for & blokkere
kommandoene pa koketoppen etter at de @nskede
innstillinger er blitt foretatt, slik at kommandoene ikke
aktiveres ved et uhell.

Aktivering:

* trykk péﬁ(Q)

+ LED-lampen over tasten vil begynne a lyse nar
aktiveringen finner sted.

Gjenta operasjonen for a deaktivere.

e Timer

Timer-funksjon er en nedtellingsfunksjon som kan
programmeres for hver kokesone (og pa avtrekkssonen).
Nar den programmerte perioden er utlept vil kokesonene
(eller avtrekkssonen) sla seg av automatisk, og brukeren vil
varsles med et akustisk signal.

Aktivere/regulere platetoppens Timer-funksjon:

+ Velge gnsket kokesone (effektniva forskjellig fra 0)

* Trykk samtidig pa = + (8) for & fa tilgang til Timer-
funksjonen
* Regulere varighetstid for Timer:

Trykk pa velgeren + (8), for & gke tiden for automatisk
stopp

Trykk pa velgeren === (8) for a redusere tiden for
automatisk stopp

Gjenta inngrepet for de andre kokesonene hvis disse ogsa
skal stilles inn.

Merknad: Hver kokesone kan ha forskjellige Timer-

innstillinger. Displayet l'_l'l‘_l'll_l' (15) viser nedtelling for
den sist valgte kokesonen i 10 sekunder, deretter vil det
vises en nedtelling med en lavere tidsverdi.

Nar timer-enheten har fullfert nedtellingen vil det skilles ut
et lydsignal (i 2 minutter, trykk en hvilken som helst tast for
a stilne signalet), mens displayet (15) blinker med symbolet
[Nl

Merk: ved siden displayet i kokesonen vises et symbol nar

Timer-funksjonen er aktiv 9 (19)
Hvordan sl& av Timer-funksjonen:
* Velg den kokesonen som passer best.
1

o ' . ) [Nl
+ Still inn verdien for timer-funksjonen 1. ¢ L

Lt ved hjelp

av == (8)
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Merk: Funksjonen forblir aktivert hvis man ikke trykker pa
andre taster i mellomtiden.

o Child Lock (Barnesikring)

Barnesikringsfunksjonen garanterer at barn ikke kan sla pa
kokesonene eller avtrekkssonen, og laser alle andre
funksjoner slik at de ikke kan aktiveres.

Child Lock kan aktiveres nar produktet er slatt pa, men
med stekesonene (og avtrekkssonen) avslatt.

Aktivering:

+ Trykk og hold inne samtidig bade ﬁ (9) og " (10). Et
lydsignal vil aktiveres for a varsle om at funksjonen er blitt

[
aktivert,og det vil vises et - i displayene (13) og (14).
Gjenta operasjonen for a deaktivere.

o Pause

Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og
setter kokeeffekten til null.

Aktivering:

¢« Trykk pa " (10). Displayene (13) og (14) vil vise

[N
symbolet 2/
For & deaktivere funksjonen:

* Trykk pa " (10), i lopet av de neste 10 sekundene, bla
mot hgyre med fingeren langs Valglinjen (3 - RL). Hvis
operasjonen ikke utfgres i lgpet av denne tiden vil
pausefunksjonen forbli aktivert.

Merk: Denne operasjonen tilbakestiller platetoppen fer
pausen

Merk: Hvis pausefunksjonen ikke deaktiveres i lgpet av 10
minutter vil platetoppen sl seg automatisk av.

o Recall Minnefunksjon

Minnefunksjonen kan brukes til & tilbakekalle alle
innstillinger som er blitt gjort, for eksempel nar denne er
blitt avslatt ved et uhell.

Aktivering:

+ Sla pa platetoppen igien med @ palav (1) innen 6
sekunder fra den ble avslatt.

* Trykk pa I I (3) innen de neste 6 sekundene.

o Automatic Heat UP

Funksjonen Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere
koketider, men man unngar at matretten brenner seg fast,
siden temperaturen ikke overskrider den programmerte
effekten. Denne funksjonen er tilgiengelig for effektniva fra
1 il 8.

Aktivering:

* Hold nede gnsket effektniva pa Valglinjen (3) for & stille



inn effekten.

[
+ Det vil vises i displayet 11(13).

e Egg-Timer

Egg Timer er en nedtellingsfunksjon som er uavhengig av
kokesone (og avtrekkssone).

For Aktivering/Regulering:

Med to aktive kokesoner trykker man flere ganger samtidig

P& === 0g + (8) inntil ikonet @ (20) vises mellom de to
symbolene.

Uten koksoner aktive trykker man samtidig pa tastene e
og + (8). Ikonet C") (20) vises mellom de to symbolene.

Med tasten + (8) er det mulig & stille inn @nsket tid. Vent
noen sekunder til Timeren starter for det foretas noen
operasjoner.

Nar Timer-enheten har fullfert nedtellingen vil det skilles ut

et lydsignal (i 2 minutter, eller slutt ved & trykke pa == eller

+ (8) mens displayet (15) blinker med symbolet
1

Hvordan sla av Timer-funksjonen:
Timeren kan deaktiveres nar som helst ved a apne menyen

Timer Egg og trykke p& e==(8), inntil Timeren viser

0 s,

o Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjer at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved a
regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene,
slik at det totale forbruket til hele koketoppen ikke
overskrider den innstilte maksimalverdien.

Merknad: Programmeringen ma utfgres innen 2 minutter
med koketoppen avslatt, nar koketoppen kobles til
stromnettet, eller nar man kobler tilbake stremforsyningen,

uten a trykke pa tasten @ ON/OFF (1) .
For 4 stille inn Power Limitation (effektbegrenser) :

* Trykk og hold inne begge tastene ﬁ + " inntil det avgis
et akustisk signal

+ Bla samtidig i valglinjene (3) FL og (3) RL, fra venstre
mot hayre inntil enden pa valglinjene og hold inne inntil
det avgis et kortvarig akustisk signal.

[l il
« Timer-displayet (15) viser symbolene L. E h og det er
mulig & foreta innstillingen.
Displayet (13) til sonen
programmering:

FL viser naveerende
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Verdi  Effekt (KW)
I 74KW (standardinnstiling)
H as5kw

+ - For & endre innstillingen til Power Limitation blar man i
valglinjene (3) FL
fra venstre mot hayre for & gke Kw, fra hgyre mot venstre
for “a redusere Kw.

+ For & lagre valget trykker man pa tastene ﬁ + " i1
sekund. Det vil avgis et akustisk signal som bekrefter at
innstillingen er blitt utfert.

AVTREKKSFUNKSJON

o Sla pa avtrekksfunksjonen:

* Trykk pa ®PAIAV (1) platetopp/avtrekk.
+ Bla pa Valglinjen (6) for & aktivere avtrekket.

o Hastigheten (effekten) i avtrekket:

Avtrekket er utstyrt med 9 hastighetsnivaer (effekt). La
fingrene gli langs Valgomradet (6):

Mot hayre for & gke hastigheten (effekten) i avtrekket (0-9).

Mot venstre for a redusere hastigheten (effekten) i
avtrekket (9-0).

o Power Booster i avtrekk

Avtrekket er utstyrt med 1 ekstra avtrekksniva kalt Power
Booster. Dette er tidsstyrt og har en varighet pa 5 minutter.
For & velge den blar man med fingeren langs Valgomradet

(]
(6) over nivaet 1.
Merknad: Nar tiden laper ut vil effekten ga tilbake til nivaet
som ble stilt inn tidligere.

o Timer
Aktivere avtrekkets Timer-funksjon:
* Velg avtrekk (annen hastighet enn 0).

o Trykk pa = + (8) for a fa tilgang til Timer-funksjonen
(fra et hvilket som helst hastighetsvalg).
Regulere varighetstid for Timer:

* Trykk pa velgeren + (8), for & gke tiden for automatisk
stopp.

¢+ Trykk pa velgeren == (8) for & redusere tiden for
automatisk stopp. | displayet (15) vil det vises en nedtelling
Merk: Ved siden av displayet til avtrekket vises et symbol

9 (19) nar Timer-funksjonen er aktiv.

Nar Timeren har fullfert nedtellingen vil det skilles ut et
lydsignal (i 2 minutter, trykk en hvilken som helst tast for &
stilne signalet), mens displayet (15) blinker, med symbolet
[Nl

L



Hvordan sla av Timer-funksjonen:
* Velg gnsket avtrekkssone

+ Still inn verdien for timer-funksjonen g ved hjelp av e
(t)

Merk: funksjonen forblir aktivert hvis man ikke trykker pa
andre taster i mellomtiden.

o Aktivere/deaktivere indikatorer for filtermetning.

Disse indikatorene er vanligvis deaktivert (bade for fettfilter
og for filter med aktivt karbon)

Gjor som forklart for & aktivere:

+ Sl4 pa den innebygde ventilatoren med ® PA/AV (1).

+ Nar avtrekksmotor og kokesoner er avslatt, holder man
inne Valgomrade (7): LED-lampen FILTER (17) og
displayet til avtrekket (14) tennes ved lav lysstyrke. |

displayet (14) vil bokstaven LI vises. | denne tilstanden er
det mulig & aktivere indikatoren for mettet fettfilter.
+ Ved a trykke enda en gang pa Valgomradet (7) vil

displayet (14) vise bokstaven l’: | denne tilstanden kan
man aktivere luktfilteret med aktivt karbon.

« Velg hvilket filter som skal aktiveres: Trykk pa
Valgomrade (6) og LED-lampen FILTER (17) sammen

(i o .
med LED-lampen i displayet (14) L eller I‘: for & ga til
sterk lysstyrke. Deretter vil den sla seg av i 10 sekunder,
som betyr at AKTIVERING er utfart.

For & deaktivere gjentar man operasjonen gjengitt over for
aktivering. LED-lampen FILTER (17) og LED-lampen i

displayet (14) 5 eller E gar tilbake til lav lysstyrke, og
etter 10 sekunder vil de slukke, for a vise at
DEAKTIVERING er blitt utfart.

o Indikator for filtermetnin

Kjekkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:
Luktfilter med aktivt karbon / keramisk luktfilter: LED-
lampen FILTER (17) tennes. | displayet (14) vises symbolet

g i 10 sekunder fra tenning.
LED-lampen FILTER (17) for fettfilteret tennes. | displayet

(14) vises symbolet E| 10 sekunder fra tenning.

o Tilbakestilling av filtermetning

Etter & ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett ogleller
karbon/keramikk) trykker man lenge pa valgomradet (7):.
LED-lampen FILTER (17) slukkes. P& denne maten vil
filtertelleren nullstilles.

Merknad: Gjenta operasjonen hvis begge filtrene gir fra
seg varsel samtidig.
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o Automatisk maskinfunksjon

Kjokkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hayeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen. Nar
kokesonene slas av tilpasser avirekket sin viftehastighet,
ved & senke den gradvis, slik at gjenveerende damp og
vonde lukter fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:

Trykk kort pa valgomradet (7). LED-lampen ( A ) (18)
begynner a lyse for & vise at avtrekket har endret modus.



EFFEKTINIVATABELL

Effektniva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
= | Hurtia opovarmin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere,
Maksimal ¢ 9 opp 9 eller ved at avkok varmes opp fortere.
effekt P} Brune, starte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter,
Ef . 1 | Steke- koke koke hurtig
:{3 Brune - steke - koke - grille Hur_tlgsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort
b periode, 5-10 minutter)
Hoy effekt Hurtigstek ttholde lett koki teki ille (
miiin i ) i o urtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en
b - L |Brune - koke - stue - steke - grile kort periode, 10-20 minutter), forvarme ekstrautstyr
i_—')g Koke - stue - steke - grill Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe
pasta
Middels | | __7 }:’; Koke — koke opp - redusere - vispe Langtldlssteklng (ris, sauger, steiker, fisk) med sauser eller
effekt reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
- - Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk)
E:{ Koke — koke opp - redusere - vispe med sauser eller reduksjoner (eks. vann, vin, avkok,
melk).
jq,:i Smelte - fine - holde varm - blande Smeltmg av smer, sjokolade, opptining av produkter av
== liten starrelse
Svak effekt Holde sma matporsjoner som nettopp er blitt tilberedt
:7 Smelte - tine - holde varm - blande varme, opprettholde temperaturen pa allerede tilberedte
retter, vispe risotto.
_ Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles veere
OFF ,'_ ! |Platens overflate varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres med H-
L-0)

4. VEDLIKEHOLD

Ver oppmerksom! For det utferes et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

For vedlikehold av dette produktet henvises det til
bildene pa slutten av installasjonen avmerket med
dette symbolet.

VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

o Rengjering av induksjonstoppen

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

* |kke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

* lkke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende,
som for eksempel ovnsrens eller flekkfierner.

* IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

La overflaten kjole seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker. Sukker og andre sukkerrike matvarer
kan skade koketoppen hvis de ikke fiernes oyeblikkelig.
Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten. Bruk en
myk Klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt
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for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

. X D Rengjering av vaskebeholder :

Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til a
temme ut vaesken, slik at man kan opprettholde de hgyeste
hygienestandarder.

For en fullstendig rengjering kan man fierne hele det nedre
fatet.

° X E Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjares for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter terkes grundig for & unnga
oksidering.

VEDLIKEHOLD AV AVTREKK

o Rengjering av avtrekk:

| forbindelse med rengjering ma man UTELUKKENDE bruke
en fuktig klut med skansomt vaskemiddel.

IKKE BRUK VERKT@Y, INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE
UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter. IKKE BRUK SPRIT!



o XA Vedikehold av fettitter:

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet
for tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme
vaskemidler, manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav
temperatur og kort vaskesyklus. Hvis det brukes
oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i metall mister
fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

5. ASSISTANSE
FEILSOKINGSTABELL

o KB \Vedikehold
filtreringsversjon):
Absorberer vond lukt fra matlaging.

Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig
av type kjokken og regelmessigheten i rengjeringen av
filtrene.

Luktfilter ma regenereres som vist her:

Manuell vask med varmt vann uten sape og vaskemidler,
eller Vask i tom oppvaskmaskin ved 60/65°C i cirka 6/7
min. uten & bruke sape, for & unnga forurensning med fett
og oljer.

Filteret ma deretter tarkes i ventilert ovn ved en temperatur
pa Maks 75°C i 50 min..

karbonfilter ~ (kun  for

VAR OPPMERKSOM! Sett filteret i ovnen langt fra
varmeelementene eller andre varmekilder.

Infokode Beskrivelse

Mulige arsaker Lasning

Sonen med kontroller slér seg av

Den interne temperaturen i de | Vent til koketoppen kjoler seg

»
# E grunnet en for hgy temperatur | elektroniske delene er for hgy | ned far den benyttes igjen
EeHsfiniiod
" Qet qppdages en kontinuerlig Vann, kjeler eller Rengjer overflateen, fiern
aktivering (permanent) av tasten. ) .
. . kjokkenutstyr, over eventuelle gjenstander fra
lvdsiagnal Grensesnittet slar seg av etter 10 .
yasig sekunder brukergrensesnitt. toppen.

For alle andre
feilsignaler

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

SERVICESENTER

For man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sl av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med narmeste servicesenter.
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Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fej,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden
brug er ikke ftilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten
fraleegger sig ethvert ansvar for anden brug end den
tilsigtede,  eller ~ for  forkerte  indstillinger  af
betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen,
der er vist pa tegningerne i denne vejledning.
Vejledningen til brug, vedligeholdelse og installation er
dog uandret.

e Lzs omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

o Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

e Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

o Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med
installationen. | tilfelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

@: Genstande markeret med dette symbol kan kebes
separat hos specialforhandlere.

*: Genstande markeret med dette symbol er
ekstraudstyr, som kun er tilgaengeligt for nogle modeller.
De kan kebes pa webstederne www.elica.com og
www.shop.elica.com.

1. SIKKERHED OG
FORSKRIFTER

/\ GENERELLE BEMARKNINGER OM
SIKKERHED

Advarsel! Overhold ngje de fglgende anvisninger:

e For der foretages et hviket som helst
installationsindgreb, ~ skal  produktets  strgmforsyning
afbrydes. . Til alle installations- 0g
vedligeholdelsesindgreb  anvend arbejdshandsker. e
Installation og vedligeholdelse skal udferes af en
kvalificeret tekniker, i henhold til fabrikantens anvisninger
og i overensstemmelse med sikkerhedslovene i kraft, i det
land hvor maskinen anvendes. e Brug kun de
medfglgende fastspeendingsskruer il installation af
produktet, eller — safremt de ikke medfelger — anskaf den
korrekte skruetype. ® Brug skruer af korrekt leengde, som
anfert i vedligeholdelsesvejledningen. @ Medmindre andet
er anfert i brugsvejledningen, ma der ikke repareres eller
udskiftes dele pa produktet. @ Pas pa, at barn ikke leger
med produktet @ Hold bgrn pa afstand og under opsyn, da
de tilgeengelige dele kan blive meget varme under brug.
Bermn over 8 ar og personer med nedsatte fysiske,
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sensoriske eller mentale evner eller uden den ngdvendige
erfaring og viden ma kun bruge produktet, hvis de er under
opsyn eller forinden har modtaget instruktioner i sikker brug
af produktet og har forstaet faremne, som brugen af det
indebaerer. e Produktet og dets tilgeengelige dele
opvarmes under brug. Pas pa, ikke at bergre
varmelegemerne. e Undgd at rere ved produktets
varmelegemer under og efter brug. ® Undga kontakt med
klude eller andet anteendeligt materiale, indtil alle
produktets komponenter er afkglet tilstreekkeligt, risiko for
brand. e Anbring ikke breendbart materiale pa produktet
eller i umiddelbar naerhed. @ Ophedet fedt eller olier er
letanteendelige. @ Stegning med olie eller fedtstoffer pa en
kogeplade uden opsyn kan veere farlig og forarsage brand.
e Friturestegning ma kun udferes under opsyn for at
undga, at den overophedede olie bryder i brand. e
Stegningen skal overvages. Selv en hurtig stegning skal
konstant overvages. e Forsgg ALDRIG at slukke
flammerne med vand. Sluk for produktet, og kveel
flammerne, feks. ved brug af et lag, eller
brandbekeempelsesteeppe. ® Undga at veesker koger over.
Reducér varmen, nar du koger eller opvarmer veesker. ®
Lad ikke kogepladerne veere teendt med tomme gryder og
pander eller uden. e Du mé aldrig varme daser med mad
op uden farst at abne dem: De kan eksplodere! Denne
advarsel geelder for alle de andre typer kogeplader. ® Sluk
for kogezonen, nér tilberedningen er afsluttet. ® Produktet
er ikke beregnet til betjening med en ekstern timer eller et
separat fiernbetjeningssystem. Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk sted. e For et hvilket som helst
rengarings- eller vedligeholdelsesindgreb skal produktets
stremforsyning afbrydes ved at treekke stikket ud eller ved
at frakoble boligens hovedafbryder. e Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bgrn uden opsyn. e
Produktet skal rengeres hyppigt bade indvendigt og
udvendigt (MINDST EN GANG OM MANEDEN). Falge
altid de specifikke instruktioner for vedligeholdelse. ® Det
er vigtigt at opbevare denne manual til efterfolgende
konsultation. | tilfeelde af videresalg, overdragelse eller
flytning, skal manualen falge med produktet.

e For personer med implanteret hjertepacemaker eller
andre aktive implantater er det vigtigt at sikre for
induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er
kompatibelt med produktet. ® Hvis produktets overflade er
revnet, skal du straks slukke for at undga fare for elektrisk
sted e Fare for brand: Seet ikke genstande pa
kogepladerne. e Laeg ikke metalgenstande som knive,
gafler, skeer og lag pa kogepladens overflade, da de kan
overophedes. e Vigtigt: Efter brug skal kogepladen slukkes
med betjeningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren
alene. e- Brug aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og
anbring aldrig produkter pakket med aluminium direkte pa
kogepladen. Alluminumfolien kan smelte og forarsage
uoprettelige skader pa produktet.  Brug af hej effekt som
Booster-funktionen er ikke egnet til opvarmning af visse
veesker som f.eks. olie til friturestegning. En overdreven
varme kan veere farlig. | dette tilfeelde anbefales det at
anvende en lavere effekt. @ Beholderne skal anbringes
direkte pa kogepladen og centreres. Anbring aldrig andre



genstande mellem gryden og kogepladen. e Ved meget
hgje temperaturer ~ saenker produktet automatisk
effektniveauet pa de pageeldende kogezoner. @ Advarsel!
Nar kogepladen er i brug, kan apparatets tilgeengelige dele
blive meget varme.

o Manglende overholdelse af instruktionerne for rengering
af produktet og udskiftning og rengering af filtre medferer
kan forarsage brandfare. ® Madlavning med flambé er
strengt forbudt. e Brug af aben ild er skadeligt for filtrene
og kan forarsage brand og skal derfor altid undgas. e
Rummet skal veere filstreekkelig udluftet, nar produktet er i
funktion samtidig med andre apparater, der forbreender gas
eller andet brendstof. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske og
sikkerhedsmaessige forholdsregler, der skal treeffes ved
udledning af ragen. e Den udsugede luft ma ikke ledes til
en kanal, der ogsa anvendes til udledning af reg fra
forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
breendstoffer. @ Brug aldrig produktet, uden at risten er
korrekt monteret!

/N SIKKERHED VED ELEKTRISK
TILSLUTNING

o Afbryd produktet fra fastnettet. e Installationen skal
udfgres af en autoriseret tekniker med kendskab til de
geeldende bestemmelser for installation og sikkerhed.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting forarsaget af manglende
overholdelse af anvisningerne i dette afsnit. @ Loven ger
det obligatorisk at tilslutte produktet til jordforbindelsen. -
Stremforsyningskablet skal veere filstreekkeligt langt, til at
produktet kan tilsluttes el-nettet, nar det er installeret i
kokkenelementet. e Strgmforsyningskablet skal veere
tilstreekkeligt langt ftil, at kogepladen kan fiernes fra
arbejdsfladen. e Der ma ikke bruges stikdaser eller
forlaengerledninger. e Kontrollér, at den angivne spaending
pa dataskiltet nederst pa produktet svarer til spaendingen i
boligen, hvor den skal installeres. e Jordforbindelseskablet
skal veere 2 cm leengere end de andre kabler. e Kablet ma
pa intet punkt have en temperatur pa 50 °C over
omgivelsestemperaturen. e Produktet er beregnet il
permanent tilslutning til el-nettet, og tilslutningen til el-nettet
skal derfor udferes med en flerpolet afbryder, der er i
overensstemmelse med reglerne for installation, der sikrer
en fuldsteendig frakobling fra stremforsyningen i en tilstand,
der herer under kategorien overspaending IIl. Afbryderen
skal veere nemt tilgeengelig, nar installationen er fuldfert. ®
Nar installationen er fuldfert, ma ingen af de elektriske
komponenter veere tilgeengelige for brugeren. e Advarsel!
Tilslut ikke produktet til stramforsyningen, fer installationen
er gennemfert. e For du slutter produktet til
stramforsyningen: Kontrollér typeskiltet (placeret nederst
pa produktet) for at sikre, at den oplyste speending og
strgm svarer til strgmforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistiifeelde ber du rette henvendelse til en
kvalificeret elektriker.

o Safremt der ikke medfalger et stramforsyningskabel med
produktet, skal der anvendes et kabel med et ledertveersnit
pa min. 2,5 mm2 for effektydelse pa op til 5500 Watt, mens
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det for hejere effektydelser skal veere pa 4 mm2.

o Advarsel! Stromforsyningskablet skal udskiftes af et
autoriseret servicecenter eller en person med tilsvarende
kvalifikationer.

e Advarsel! Inden strgmforsyningen filsluttes for at
kontrollere, at apparatet fungerer korrekt, skal det altid
kontrolleres, at stremforsyningskablet er korrekt installeret.
POWER LIMITATION: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det muligt at indstille
en maksimal (kW)-absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfares nar produktet forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet (inden for
de naeste 2 minutter). Dimensionérdet elektriske systems
beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau.
Til Power Limitation justeringen, henvises der til denne
manual, under afsnittet "Drift”.

WINDOWS-KIT: Produktet er beregnet til brug sammen
med et Window sensor KIT (leveres ikke af
producenten). Ved at installere et Window sensor KIT
(kun ved brug i UDSUGNINGSTILSTAND), vil
luftudsugningen stoppe med at virke hver gang vinduet i
rummet, som KITTET er monteret pa, bliver lukket. Den
elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udferes af kvalificeret og specialiseret teknisk
personale. KITTET skal certificeres separat iht.
sikkerhedskravene for komponenten og dens
anvendelse sammen med apparatet. Installationen skal
udfores iht. de galdende forskrifter vedr.
husholdningsudstyr.

PAS PA: KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til
produktet, skal vaere en del af et certificeret kredslgb
med ekstra lav sikkerhedsspanding (SELV).
Producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af
fejl ogleller funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af
dette KIT.

/N SIKKERHED VED INSTALLATION

e Bade den elekiriske og den mekaniske del af
installationen skal udferes af autoriserede teknikere.

o For installationen igangsattes: Nar du har pakket
produktet ud, skal du kontrollere, at det ikke er blevet
beskadiget under transporten, og hvis der er problemer,
skal du kontakte forhandleren eller kundeservice, for du
fortseetter med installationen; Kontrollér, at det kabte
produkt har en sterrelse, der passer ftil det valgte
installationsomrade; Kontrollér, at der ikke er noget
medfelgende materiale (f.eks. kuverter med skruer,
garantier osv.) i emballagen (af transportmaessige arsager),
hvis der er, skal det fiernes og opbevares; Kontrollér ogsa,
at der er en stikkontakt i neerheden af installationsomradet

o Forberedelse af kokkenelementet til indbygning:

* Produktet ma ikke installeres oven pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner og
terretumblere; Udfer alt skeerearbejde pa kekkenelementet,
for du seetter kogepladen i, og fiern omhyggeligt spaner
eller savsmuldsrester.

Den minimale afstand mellem kogepladen og veeggen skal



veere mindst 50mm fortil, mindst 50mm til siderne og
mindst 500mm til overskabene.

NB: Ved design af kekkenet skal kekkenproducentens
anvisninger fglges.

« for at optimere filtreringen anbefales det at lave en rille i
soklen, hvor der kan indseettes en rist.

Vigtigt: Brug et  enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, rengeres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedhaeftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen terre i ca. 24 timer.

e Advarsell Manglende installation af skruer og
fastgeringsanordninger i overensstemmelse med disse
anvisninger kan udgere en fare for elektrisk stad.

e Bemark: For korrekt installation af produktet anbefales
det at tape rgrene med et kleebemiddel, der har fglgende
egenskaber: elastisk film i bled PVC med akrylatbaseret
kizebemiddel; opfylder DIN EN 60454; flammehaemmende;
fremragende modstandsdygtighed over for eeldning;
modstandsdygtig over for temperatureendringer; kan
anvendes ved lave temperaturer.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

K Dette apparat er maerket i overensstemmelse

med det europeeiske direktiv 2012/19/EU - UK Sl
2013 Nr. 3113, om affald af elektrisk og elektro-
B sk udstyr (WEEE).
Serg for, at produktet bortskaffes korrekt. Gennem en
korrekt bortskaffelse bidrager brugeren til at beskytte
miliget og sundheden. Symbolet med skraldespanden, der
er anfert pa produktet eller i den medfelgende
dokumentation, angiver, at dette produkt ikke ma
bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald. Det
skal  indsamles  bortskaffes  gennem et  af
indsamlingspunkterne til genbrug af elektrisk og elektronisk
udstyr. Produktet skal derfor bortskaffes i henhold til de
lokale bestemmelser vedrgrende bortskaffelse af affald.
Yderligere oplysninger angaende handtering, genvinding
og genbrug af dette produkt kan fas ved at rette
henvendelse til bopaelskommunens tekniske forvaltning, il

genbrugsstationerne eller til butikken, der har solgt
produktet.

LOVREGULERING

Apparatet er designet, afprovet og produceret i
overensstemmelse med de fglgende standarder:

+ Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;:Preestation: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2; * EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.
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FORSLAG TIL ANVENDELSE

Forslag til korrekt anvendelse med reduceret
miljgbelastning: Teend for apparatet pa minimumhastighed,
nar du starter stegningen. Lad den veere teendt i nogle
minutter, ogsa efter at stegningen er feerdig. @g kun
hastigheden, hvis der er store rgg- eller dampmaengder, og
anvend kun booster-funktionen i de filfeelde, hvor det er
strengt nedvendigt. Udskift filteret/kulfitrene, nar det er
ngdvendigt for at sikre, at systemet, som reducerer lugt,
altid er effektivt. Af hensyn til fedffilterets effektive funktion,
skal det altid geres rent, nar det er ngdvendigt. Anvend den
maksimalt tilladte rerdiameter, der er anfert i manualen, for
at optimere effektiviteten og minimere stgjen fra
rggkanalen.

2. BRUG
BRUG AF KOGEPLADE

Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske
feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfares direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele: Ved sammenligning med elekiriske kogeplader,
er en induktionsplade: Sikrere: Lavere temperaturer pa
glasoverfladen. Hurtigere: Fgdevarerne opvarmes pa
mindre tid. Mere pracis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa
din styring. Mere effektiv: 90 % af den opsugede energi
forvandles til varme. Desuden, efter at have fiernet gryden
fra pladen, afbrydes varmeoverferslen omgéende, og det
medvirker til at undga unyttige varmeafledninger.

BRUG KOGEBEHOLDERE

o Kogebeholdere

m Brug kun gryder, der er market med dette sym-
bol.

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, bar

du aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad

+ Udstyr i metal med emaljeret bund

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens
kontrolpanel.

+ Ikke alt madlavningsudstyr er effektivt med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestar af
ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere:

« at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverforslen veere
mindre  effektv.  og  mindre  ensartet,  ogg
madlavningsudstyrets  overfladetemperaturer vil veere
uegnede til madlavning



at  bunden  ikke indeholder  aluminium.
Madlavningsudstyret bliver ikke varmt, og kan ikke
genkendes af induktionspladerne.

+ at bunden er flad og ikke er ru.

* Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

@%?@

eKogebeholdere, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes,
er gryderne ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsa for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

o Anbefalet diameter pa grydebundene

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige storrelse,
tender kogepladerne ikke. De den illustrerede del af
denne brugsanvisning for oplysninger om den mindste
diameter til hver kogezone.

Advarsel: For at bevare tilberedningsydeevnen og
produktkvaliteten anbefales det IKKE at bruge
induktionsadaptere.

o Energibesparelse

Brug gryder og pander med en diameter af bunden, som
svarer til kogezonen; Brug kun gryder og pander med flad
bund; - Lad om muligt laget veere pa gryderne under
kogning; Kog grentsager, kartofler osv. med en lille
maengde vand for at reducere kogetiden; Brug trykkogeren,
som reducerer energiforbruget og kogetiden yderligere;
Seet gryden i midten af kogezonen, der er tegnet pa
kogepladen.

BRUG AF SUGEAPPARATET
Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning
med udledning af luften fra rummet eller med recirkulation
af rumluften med filtrering.
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Se websiderne www.elica.com 0g
www.shop.elica.com for at se hele udvalget og de
forskellige installationer med hhv. udsugning eller
recirkulation.

° @ Udsugningsudgave:

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem
(felger ikke med leveringsomfanget). Udsugningssystemet
tilsluttes rerkanal og abning i veeggen med en diameter,
der svarer til luftafgangen (koblingsflange). Se siden med
tilbeher i installationsinstruktionerne for versionen med
udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres
diameter. Brug af rer og udgang i vaeggen med mindre
diameter vil medfgrer en forringet sugeevne og en
betydelig stigning i stejniveauet. Af denne grund patages
der intet ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffektivitet: « Rerkanalen
ma hgjest veere pa 7 linezere meter. < Det anbefales at
anvende hgjst to 90°-bgjninger ud af de i alt 7 Igbende
meter « Undga drastiske aendringer i kanalens tveersnit,
foretreek altid et tveersnit svarende til @ 150 mm (eller
rektanguleert pa 222 x 89 mm).

° Filtrerende udgave:

Den udsugede Iuft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugtfiltre,
for den sendes tilbage til i rummet. Dette produkt inkluderer
filtre og rer til en installation, der ger, at luften kan at slippe
ud af mablet. Se den illustrerede del af denne manual for
flere oplysninger om det medfalgende tilbehar.

Vigtigt

Der kan kebes et set til den sugende funktion. | dette
tilfeelde skal kulfilteret ikke installeres. Desuden vil brug af
saettet il den sugende udgave eventuelt kreeve en
anderledes installering af emhaetten i forhold il
beskrivelserne i denne vejledning; derfor ber man ferst
kobe seettet til den sugende udgave, og leese vejledningen
vedlagt seettet, for emhaetten installeres.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
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Funktion

ON/OFF for kogeplade/sugeapparat il kogeplade

Kogezonepositionsindikator

Wi | =

Valg af kogezoner

Forggelse/Reduktion af Power Level

Aktivering af Temperatur Manager

Knapper til sugeapparat

Sugeapparatmarkering

Forggelse/Reduktion af sugehastighed (styrke)

Aktivering af automatiske funktioner
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Nulstilling af filtermaetning

8 Timer aktivering
Forggelse/Reduktion af tid Timer
9 Key Lock (Tastblokering)
9+10  Child Lock (bgrnesikring)
10 Pause / Recall
LED  Funktion
1 Power Level visning
12 Visning af udsugningshastigheden (styrke)
13 Kogezonens display
14 Sugeapparatets display
15 Timerens display
16 Visualisering Temperatur Manager
17 Indikator il filterassistance
18 Indikator til automatisk udsugningsfunktion
19 Indikatoren Aktiv Timer
20 Indikatoren Aktiv Timer Egg
21 Indikatoren Aktiv Bridge

DET SKAL DU VIDE, F@R DU STARTER

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter. Derfor:

« Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Vent pa, at displayet slukkes, fer du neermer dig
kogezonen.

Advarsel! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den
er under nedkeling; pa kogezonernes display vises

[N ) ) .
symbolet /~Tfor at angive denne nedkelingsfase. Vent pa,
at displayet slukkes, far du naermer dig kogezonen.

KOGEZONENS DISPLAY

| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Funktion Vardi
Kogezone teendt ;'_-,'
Power Level (Effektniveau) :’ ':_4":‘:'
Residual Heat Indicator (Indikator for fil- /W]

bagevaerende varme)




-

-

Pot Detector (Grydedetektor)

Bridge Zone-funktion aktiv [N}
Funktionen Temperature Manager (Tempe- /N
raturkontrol) er aktiv

“Child Lock” funktion (Bernelas) aktiv p‘_
Pausefunktion I
Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk ;-’

opvarmning)

KOGEPLADENS SPECIFIKATIONER

o Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa
kogezonerne: Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller
afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

o Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder
pa kogezonerne.

o Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)

Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal
driftstid, der er afheengig af det indstillede effektniveau.

o Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevaerende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa

N
displayet for den tilsvarende zone med symbolet /7.

KOGEPLADENS FUNKTION
Bemeerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er
det forst nadvendigt at aktivere den gnskede zone

e Tanding

Tryk pa (beror let) @ ON/OFF (1) kogeplade/
sugeapparat, indikatorlyset teendes for at angive, at
kogepladen/sugeapparatet er klar til brug.

Tryk igen for at slukke

Bemaerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

e Valg af kogezoner
Tryk pa veelgerbjaelken (3) ud for den gnskede kogezone

S FL; 8 RL; B RR; C FR;
@ 9 Power Level (Styrkeniveau)

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer. Stryg med
fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

o Power Booster (Effektbooster)
Produktet er forsynet med et supplerende effektniveau

1

(udover niveau =), der forbliver aktiv i 10 minutter,

hvorefter effekten vender tilbage til det forrige niveau.
Scroll med fingrene langs Vaelgerlinjen (3) (til efter niveau

[}
=), og aktivér Power
Power Booster niveauet er angivet pa displayet af den

(]
valgte zone med symbolet /

o Bridge Zones (forening af kogezoner)
Denne funktion giver mulighed for at kombinere kogezonen

°
Q FL (Master) med kogezonen l__] RL (Sekundeer)

og kogezonen G FR (“Master”) med kogezonen B
RR (Sekundeer) sa der skabes en enkelt zone med samme
effektniveau (2 i alt: 1 til hgjre og 1 til venstre). Dette
muligger en jeevn stegning, selv med pander og gryder
med store mal.

For at aktivere Bridge-funktionen:

Veelg de to onskede kogezoner samtidigt FL + RL eller FR
+RR.

m
« Indikatoren (b Bridge (21) for de to valgte zoner teender,

] .
og symbolet L1 vises pa displayet for kogezone RL eller
FR.
+ med Omradet for valg (3) for kogezonen (Master) er det
muligt at indstille niveauet (effekten).
« det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
Funktionen Bridge fra.

® Temperature Manager

Temperature Manager er en funktion, som giver mulighed
for at indstille den forindstillede temperatur, sa den passer
bedre til det enskede resultat.

For at aktivere funktionen:

* Veelg den gnskede kogezone.

* Tryk en eller flere gange pa Omradet for valg (4), for at
vaelge det bedst egnede niveau blandt de disponible:
Farste tryk aktiverer niveauet "Melting":

&E (16) Finder et effektniveau, der er egnet til langsom
smeltning af sarte produkter uden at kompromittere deres
sensoriske egenskaber (chokolade, smar osv.).

Andet tryk niveauet "Warming":

& (16) Finder et effektniveau, der er egnet il at holde
maden varm ved en skansom temperatur uden at na
kogepunktet.

Tredje tryk niveauet "Simmer":

[ ]
NI (16) Finder et effektniveau, der er egnet til at simre
mad i leengere tid. Velegnet il tilberedning af tomatsaucer,
kedsaucer, supper og gryderetter, samtidig med at der
opretholdes et kontrolleret kogeniveau (ideel il tilberedning
i vandbad). Undgar ubehagelige af sprejt af mad eller at
det breender pa i bunden, som er typisk for disse
tilberedninger. Brug funktionen, nar du har bragt maden i
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kog.
* Tryk igen herpa, for at slukke.
Pa displayet til den kogezone, som virker i Temperature

. [
Manager, vises symbolet .

e Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade
de allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

* Tryk pa ﬂ 9)

+ lysdioden over tasten teender, hvilket angiver at den er
aktiveret

Gentag handlingen for at deaktivere.

o Timer

Timer funktionen er en nedtellingsfunktion, der kan
indstilles, ogsa samtidig, pa hver kogezone (og pa
udsugningszonen).

Nar den indstillede tid er gaet, slukkes kogezonerne (eller
udsugningszonen) automatisk, og et akustisk signal
advarer brugeren.
Aktivering/Justering
kogepladen:

* Veelg kogezonen (effekt forskellig fra 0)

af  funktionen  Timer for

« Tryk samtidigt pa — + (8) for at abne Timer-
funktionen
+ Justér Timerens varighedstid:

Tryk pa valgknappen + (8), for at @ge den automatiske
slukningstid

tryk pa valgknappen == (8), for at nedsette den
automatiske slukningstid

Om gnsket kan denne fremgangsmade gentages for de
andre kogezoner.

Bemaerk: Hver kogezone kan have indstillet en forskellig

Timer; pa displayet l'_l' l‘_l’ l'_!' (15)  visualiseres
nedteellingen for den valgte kogezone i 10 sekunder,
hvorefter nedteellingen med den korteste tid visualiseres.
Nar timeren har ferdiggjort nedteellingen udsendes et
lydsignal (i 2 minutter, ellers stopper den hvis der trykkes
pa en vilkarlig tast pa pladen) , mens display (15) blinker,
11

med symbol
Bemaerk: Ved siden af kogezonens display, mens Timeren

er i brug, vises symbolet 9 (19)
Sadan slukkes timeren:
+ veelg den gnskede kogezone.

. _— L
« indstil timerens veerdi til If. 1 1 |, med e (8)
Bemark: Funktionen er fortsat aktiv, hvis ikke du i
mellemtiden trykker pa andre taster.
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o Child Lock(bgrnesikring)

Child Lock systemet undgar, at barn risikerer tilfeeldigvis at
teende for kogezonerne og for udsugningszonen, ved at
umuliggere aktivering af en hvilken som helst funktion.

Child Lock systemet kan aktiveres udelukkende med teendt
produkt, men med kogezonerne (og udsugningszonen) der
er slukket.

Aktivering:
+ tryk og hold samtidig ﬂ (9) og " (10), et akustisk signal

J
indikerer at funktionen er aktiv,og der vises et L pa
display (13) og (14).

Gentag handlingen for at deaktivere.

o Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa
kogepladen i bero, og nulstiller tilberedningseffekten.
Aktivering:

N
* tryk pa I I (10), symbolet /  vises pa display (13) og (14)
Inaktivering af funktionen:

* tryk pa " (10), indenfor de naeste 10 sekunder, rul mod
hgjre med fingeren langs Markeringslinjen (3 - RL); Hvis
operationen ikke udfgres inden for denne tid, forbliver
pausefunktionen aktiv.

Bemerk: denne operation nulstiller pladens tilstand inden
pausen

Bemark: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

® Recall

Funktionen Recall giver mulighed for at genskabe alle de
kogepladens indstillinger, hvis den slukkes ved et uheld.
Aktivering:

+ teend kogepladen @ on/off (1) igen indenfor 6 sekunder
efter slukning.

* tryk pa I I (3) inden de naeste 6 sekunder.

o Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
giver mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede
effekt; med denne funktion har man den fordel, at
tilberedningen er hurtigere, men uden risiko for at breende
maden, fordi temperaturen ikke overskrider det indstillede
niveau. Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1
-8.

Aktivering:

Tryk  langvarigt
Markeringslinjen (3).

. pa den onskede effekt pa

[
+ der vises en pa displayet /1 (13).



e Egg Timer
Egg Timeren er en uafthaengig nedteelling i forhold il
kogezonerne (og af udsugningszonen).

Aktivering/Justering:
Med kogezoner aktiveret, skal man trykke flere gange pa

- 0g + (8) samtidigt, indtil ikonet @ (20) vises
mellem de to symboler.
Med ikke-aktive kogezoner skal man trykke pa knapperne

- 0g + (8) samtidigt. Ikonet @ (20) vises mellem de
to symboler.

Brug knappen + (8) til at indstille den gnskede tid. Vent
et par sekunder pa, at timeren starter, for du udferer
andre handlinger.

Nar timeren har ferdiggjort nedteellingen udsendes et
lydsignal (i 2 minutter, ellers stopper den, hvis der trykkes

Pa === eller + (8), mens display (15) blinker med

[u} [}
[y

symbolet
Sddan slukkes timeren:
Timeren kan deaktiveres pa et hvilket som helst tidspunkt

ved at abne menuen Timer Egg ved at trykke pa e==(8),

1T
indtil timeren viser Lt L1 L1 (15).

o Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion, sa den maksimale absorbering
begraenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede
kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering
pa kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Bemaerk: justeringen skal gennemfares med slukket plade,

uden at trykke pa tasten @ ON/OFF (1), nar kogepladen
forbindes il el-nettet, eller ved genforbindelse af selve el-
nettet inden for de naeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

+ fryk og hold tasterne ﬁ + " nede, indtil et kort lydsignal
udsendes

* rul samtidigt pa markeringslinjerne (3) FL og (3) RL, fra
venstre mod hgjre til enden af markeringslinjerne og hold
dem indtil et kort lydsignal udsendes.

« displayets Timer (15) viser symbolerne l'_- F E hvilket
indikerer, at man kan udfgre indstillingen.
« displayet (13) pa zonen FL viser den aktuelle indstilling:

Vardi  Effekt (kW)
7 7.4 KW (standardindstiling)

4,5 KW

+ indstillingen af Power Limitation kan aendres ved at rulle
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pa valgerlinjen (3) FL
fra venstre mod hgjre for at sge Kw; fra hojre mod venstre
for at reducere Kw

+ valget gemmes ved at trykke samtidig pa knapperne G +

" i 1 sekund; et lydsignal udsendes for at bekreefte, at
indstillingen er gemt, og funktionen lukkes.

UDSUGNINGENS FUNKTION

e Tanding af sugesystemet:

* Tryk pa ®ONIOFF (1) pa kogeplade/udsugningssystem.
* Rul pa Omradet for valg (6) for at aktivere
udsugningssystemet.

o Udsugningshastighed (effekt):

Udsugningen er udstyret med 9 hastighedsniveauer
(effekt). Stryg med fingrene langs Omradet for valg (6):
mod hgjre for at @ge hastigheden (effekt) af udsugningen
(0-9);

mod venstre for at reducere hastigheden (effekt) af
udsugningen (9-0);

o Power Booster udsugning
Emhaetten er udstyret med 1 ekstra sugeniveau kaldet
Power Buster. Dette er tidsindstillet og varer i 5 minutter.

For at veelge det, skub dine fingre langs Omradet for valg

]
(6) ud over niveauet .

Bemark: ved slutningen af timingtiden vender strgmmen
tilbage til det tidligere indstillede niveau.

o Timer
Aktivering af funktionen Timer for sugeapparatet:
+ Veelg sugeapparatet (hastighed forskellig fra 0).

s Trykpa — + (8) for at abne Timer-funktionen (fra en
hvilken som helst hastighed)

Justér Timerens varighed:

* Tryk pa valgknappen + (8), for at @ge den automatiske
slukningstid.

+ tryk pa valgknappen === (8), for at @ge den automatiske
slukningstid, pa display (15) vises nedteellingen
Bemark: Ved siden af sugeapparatets display, mens

Timeren er i brug, vises symbolet 9 (19).

Nar timeren har feerdiggjort nedteellingen udsendes et
lydsignal (i 2 minutter, ellers stopper den hvis der trykkes
pa en vilkérlig tast pa pladen), mens display (15) blinker,

(el
med symbol &f. Lt it
Sadan slukkes timeren:
» veelg udsugningszone

+ indstil timerens veerdi til LV, med == (8)



Bemark: Funktionen er fortsat aktiv, hvis ikke du i
mellemtiden trykker pa andre taster.

e  Aktivering/deaktivering af indikatorer  for
filtermaetning.

Disse indikatorer er normalt deaktiveret (bade for fedtfilteret
og det aktive kulfilter)

Aktiver ved at folge disse trin:

« teend for udsugningen ved hjeelp af@ ON/OFF (1);

+ med slukket udsugningsmotor og kogezoner, tryk og hold
pa Omradet for valg (7): lysdioden FILTER (17) og
sugeapparatets display (14) lyser ved svag lysstyrke.

Displayet (14) viser bogstavet E ; | denne tilstand er det
muligt at aktivere indikatoren for fedtfiltermaetning.

+ ved at trykke pa Omradet for valg (7) anden gang vises

bogstavet t i displayet (14); denne tilstand ger det muligt
at aktivere det aktiverede kulffilter.

* Veelg, hvilket filter der skal aktiveres: Tryk pa Omradet
for valg (6) og lysdioden FILTER (17) sammen med

lysdioden i displayet (14) 5 eller E skifter til kraftig
lysstyrke og slukker efter 10 sekunder, hvilket angiver at
den er AKTIVERET.

For at deaktivere dem gentages trinene, der er beskrevet
ovenfor for aktivering; lysdioden FILTER (17) og lysdioden i

displayet (14) 5 eIIerE vender tilbage til lav lysstyrke og
slukker derefter efter 10 sekunder for at angive
DEAKTIVERINGEN.

o Indikator til filtermaetning
Emheetten signalerer nar det er nedvendigt at udfere
filtrenes vedligeholdelse:

Aktivt kul/keramisk filter lysdioden FILTER (17) teender;

displayet (14) viser symbolet 5 i 10 sekunder efter
teending.
Fedtfilter lysdioden FILTER (17) blinker; displayet (14)

viser symbolet ;: i 10 sekunder efter teending.

o Nulstil filtermatning

Efter filtrene (fedt ogleller kullkeramisk) er blevet
serviceret, skal man trykke leenge pa markeringszonen
(7): FILTER-lysdiodeknappen (17) slukker. Pa denne made
nulstilles filterforbrugsteelleren.

Bemaerk: Gentag operationen i tilfelde af samtidig
signalering for begge filtre.

o Automatisk drift

Emheetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tirette  udsugningskapaciteten til den  maksimale
stegeniveau, i brug pa kogezonerne. Nar kogepladen
slukkes, sa tilpasser emhaetten udsugningshastigheden og
senker den gradvist, sa damp- og lugtrester suges ud.
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For at aktivere denne funktion:

Tryk kortvarigt pa markeringszonen (7), lysdiode ( A )
(18) lyser for at vise, at emhaetten arbejder i denne tilstand.



EFFEKTTABEL

Styrkeniveau Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
F’ Hurtig opvarmning Bnnger temper_aturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. til
Maks. ef- hurtig opvarmning af vand eller kogevaesker
fekt 7| brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne
B . 5 |Friurestege - koge produkter, hurtig kogning
i ] _ _ o brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varig-
. (:1’_,_; Brune - stege - koge - grille hed, 5-10 minutter)
Hoj effekt |~ _ b holde simrende, st illst 10-20 minut:
b :1' Brune - stege - stuve — svitse - grille rune, hoice smen €, slege og grillstege (10-20 minut:
= ter), foropvarmning af kekkengrej
':’5 Tiberede - stuvning - stege - grlle t;;usrt]:, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af
= 1 |Steae - koge ved svag varme — ivne - leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med
Mellemhg;j ?‘-I ) 9 9 9 ! veeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk), indkogning af
=" """ |indkoge
effekt pasta
. leengerevarende tilberedning (maengder under 1 liter: ris,
=1 (7 | Stege - koge ved svag varme — jeevne - ) . ;
i 3 ) sovse, stege, fisk med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon,
indkoge
meelk)
i i | Smelte — opte — holde varmen - ind-|smelte smer, smelte chokolade langsomt, optening af sma
o-o koge produkter
Lav effekt - ; T o
jq Smelte — optg — holde varmen - ind-|varmholdningsfunktion til smé& meengder frisk tilberedt mad
- koge eller retter klar til servering og indkogning af risottoretter
I} . Kogepladen er i standby eller slukket (mulighed for rest-
OFF Lt |Afsztningsflade varme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)

4. VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel! For der udferes nogen form for rengering
eller vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne
er slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke langere
er synlig.

For vedligeholdelse af produktet se billederne i slut-
ningen af installationen, der er markeret med dette
symbol.

VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADE

e Rengering af induktionsplade

Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

+ Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe.
Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

* Brug ikke atsende kemiske renggringsmidler, som fx
ovnrens eller pletfiernere.

+ DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Efter hver brug skal kogepladen kele af, og herefter
rengeres for at fierne fastbreendte rester eller pletter fra
madrester. Sukker og fadevarer med hejt sukkerindhold
skader kogepladen og skal straks fiernes. Salt, sukker og
sand vil kunne ridse glasoverfladen. Brug en blad klud,
kokkenrulle eller specifikke produkter til rengering af
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induktionsplader (folg producentens anvisninger).

° X D Rengering af vaskeopsamlingskar:

Ved spild, eller hvis en stgrre maengde vaeske koger over,
sa kan aftapningsventilen placeret for neden pa apparatet
bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed.

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.

° X E Rengering af metalristen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

VEDLIGEHOLDELSE AF SUGEAPPARAT

o Rengering af sugeapparat:

Brug UDELUKKENDE en fugtig klud med et flydende neutralt
rengegringsmiddel til rengaring.

UNDGA BRUG AF REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.
UNDGA BRUG AF SPRIT!



° XA Vedligeholdelse af fedtfiltre:
Tilbageholder fedtpartiklerne, der
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet),
ved brug af milde vaskemidler, manuelt eller i
opvaskemaskine ved lav temperatur og med kort
opvaskecyklus. Ved vask i opvaskemaskine, risikerer
fedtfilteret at blive misfarvet, men dette vil ikke forringe dets
filtrerende egenskaber.

stammer fra

5. ASSISTANCE

° XB Vedligeholdelse af lugtfilter (Kun til
filtreringsversion):

Opfanger lugt fra madlavning.

Efter kortere eller laengere tids brug afheengigt af den type
mad, der tilberedes, og hyppigheden af rengering af
fedffilteret, er det ngdvendigt at udskifte lugtfilteret.
Lugtfilteret skal regenereressom angivet nedenfor:

Manuel vask med varmt vand uden brug af seebe og
rengaringsmidler Vask i opvaskemaskine ved 60/65°C i
ca. 6-7 min. uden brug af saeber og uden, at der er service
til stede for at undga kontaminering med fedt og olier.
Filteret skal derefter tarres i en ikke-ventileret ovn ved en
temperatur pa hgjst 75°C i 50 min..

OBS! Anbring filteret i ovnen veaek fra elektriske
varmeapparater eller andre mulige varmekilder.

FEJLFINDINGSTABEL
Informationskode Beskrivelse Mulige arsager Lasning

j=09-1 Kontrolpanelet slukker ved for | De elektroniske deles indven- | Vent til kogepladen er kalet af,

""" heje temperaturer dige temperatur er for hgj for den bruges igen

EsfvHs v
Der registreres en kontinuerlig
+ (permanent) aktivering af tasten. | Vand, gryder eller kekkenud- |Renger overfladen, fiern even-
lydsignal Graensefladen slukker efter 10 | styr pa brugergraensefladen. | tuelle genstande fra pladen.

sekunder.

Til alle de andre fejlsig-
naleringer

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

SERVICEAFDELING

For du kontakter serviceafdelingen

1. Kontrollér, om det er muligt at lgse problemet pa egen hand, ifalge oplysningerne under “Fejlfinding”.

2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfert eftersyn vedvarer, skal du kontakte din n@rmeste serviceafdeling.
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Doktadnie stosowac¢ si¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnoéci  za jakiekolwiek nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow
i odprowadzania produkowanych przy tym oparow.
Zabrania si¢ kazdego innego zastosowania (np.
ogrzewanie pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnoéci  za nieprawidiowe korzystanie lub
nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.
Urzadzenie moze si¢ rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych si¢ w niniejszej dokumentacji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

e Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sig¢ w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

o Nie wykonywa¢ zadnych zmian elekirycznych na
urzadzeniu.

e Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzic, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca,

e Sprawdzi¢ integralno$¢ urzadzenia przed przystapieniom
do montazu. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwaé¢
montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca.

uif

czesci oznaczone tym symbolem mozna naby¢
oddzielnie u wyspecjalizowanych sprzedawcow.

*: czesci oznaczone tym symbolem sa akcesoriami
opcjonalnymi, dostarczanymi tylko do niektérych modeli i
moga  zakupi¢ na stronach internetowych
www.elica.com i www.shop.elica.com.

1. BEZPIECZENSTWO |
PRZEPISY

/\ BEZPIECZENSTWO OGOLNE

Uwaga! Nalezy postepowa¢ zgodnie z ponizszymi
instrukcjami:

e Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci
montazowej, nalezy odtaczy¢ produkt od sieci elektrycznej.
e Podczas wszystkich czynnosci instalacyjnych i
konserwacyjnych uzywa¢ rekawic roboczych. e Montazu

lub  konserwacji moze  dokonywa¢  wylacznie
wykwalifikowany technik, zgodnie ze wskazéwkami
producenta i wedlug obowigzujacych  przepisow

bezpieczenstwa. e Uzywa¢ wylacznie $rub mocujacych
znajdujacych sie w wyposazeniu produktu lub, jezeli ich
brak, zakupic¢ $ruby odpowiedniego rodzaju. e Uzy¢ $rub o
odpowiedniej dtugosci, wskazanych w Instrukcji montazu.
o Nie naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych cze$ci produktu,
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jezeli nie zostato to jasno wskazane w instrukcji obstugi. e
Nalezy uwaza¢, aby dzieci nie bawity si¢ produktem e je z
dala od urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz podczas
uzytkowania dostepne czesci moga by¢ gorace.  Produkt
moze by¢ obstugiwany przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych, osoby nie posiadajace
doswiadczenia, lub wystarczajacej wiedzy pod warunkiem,
ze beda one nadzorowane lub zostang przeszkolone w
zakresie bezpiecznego uzytkowania produktu i zwigzanego
z tym zagrozenia. e Caly sprzet i jego dostepne czesci sg
gorace podczas uzytkowania. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotkna¢ elementow grzejnych. e W trakcie i po uzyciu nie
mozna dotykac elementow grzejnych produktu. e Nie ktas¢
na produkcie $ciereczek lub innych  materiatéw
tatwopalnych, dopoki wszystkie jego elementy nie ostygna,
istnieje ryzyko pozaru. e Nie umieszcza¢ materiatow
fatwopalnych na produkcie lub w jego poblizu. e
Rozgrzany ttuszcz i olej moze ulec zapaleniu. e
Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na ptycie kuchennej
przy uzyciu ttuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i
doprowadzi¢ do pozaru. @ Smazenie musi nastepowac pod
statg kontrola, aby przegrzany olej nie zapalit si¢. ® Proces
gotowania powinien by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie
powinno by¢ ciagle nadzorowane. ® NIGDY nie prébowac
gasi¢ ptomienia woda. Przeciwnie, wyltaczy¢ produkt i
zgasi¢ ogien pokrywka lub kocem gasniczym. e Unikaé
wycieku cieczy; w celu ugotowania lub podgrzania ptynow
zmniejszy¢ doptyw ciepta. @ Nie pozostawia¢ wiaczonych
elementow grzejnych, gdy na plycie znajdujq sie puste
garnki lub patelnie lub, gdy plyta jest pusta. @ Nigdy nie
podgrzewac puszek i blaszanych pojemnikow z zywnoscig,
nalezy je wczeéniej otworzyé: mogtyby wybuchngé! To
ostrzezenie odnosi sie do wszystkich rodzajow ptyt
kuchennych. e Po zakonczeniu gotowania, wylaczy¢ dang
strefe grzewcza. e Produkt nie jest przeznaczony do
uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Nie uzywa¢ parowych urzadzen czyszczacych, istnieje
ryzyko porazenia pradem. Przed rozpoczeciem
czyszczenia lub konserwacii, nalezy odtaczy¢ produkt od
sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke lub wytaczajac gtowny
wytacznik. @ Czyszczenie i konserwacja nie moga byé
wykonywane przez dzieci bez nadzoru. e Nalezy czesto
czysci¢ produkt, zarowno wewnatrz, jak i na zewnatrz (CO
NAJMNIEJ RAZ W MIESIACU) i zawsze stosowac sie do
zalecen zawartych w instrukcji konserwacji. e Nalezy
przechowywa¢ niniejszq instrukcje, aby w kazdej chwili
méc z niej skorzystat. W przypadku sprzedazy,
przekazania lub przeniesienia, upewnic sig, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

o Posiadacze rozrusznikow serca i aktywnych implantow,
przed uzyciem ptyty indukcyjnej, muszg sprawdzi¢, czy ich
rozrusznik jest kompatybilny z produktem. e Jezeli
powierzchnia jest peknigta, wylaczy¢ urzadzenie, aby
unikng¢ ryzyka porazenia pradem elekirycznym e
Niebezpieczenstwo pozaru: nie kias¢ przedmiotow na
powierzchniach grzewczych. e Nie kias¢ metalowych
przedmiotéw takich, jak noze, widelce, tyzki i pokrywki na



powierzchniach ptyty kuchennej, poniewaz mogg sie
nagrzac. e Wazne: Po uzyciu nalezy wylaczy¢ plyte
kuchenng przy pomocy urzadzenia sterowniczego; nie
polega¢ wytacznie na detektorze garnkéw. e Do gotowania
nie uzywa¢ folii aluminiowej i nigdy nie umieszcza¢
produktéw  znajdujgcych ~ sie  w  aluminiowych
opakowaniach. e Aluminium ulega stopieniu i moze
nieodwracalnie uszkodzi¢ produkt. e Stosowanie duzej
mocy, jak na przyktad funkcji Booster nie nadaje si¢ do
podgrzewania niektorych plyndw takich, jak olej do
smazenia. Nadmierne ciepto moze by¢ niebezpieczne. W
takich przypadkach zaleca sie uzycie nizszej mocy. e
Naczynia powinny by¢ umieszczone bezposrednio na
ptycie kuchennej i muszg by¢ wysrodkowane. Pod zadnym
pozorem nie wkilada¢ zadnych przedmiotow pomiedzy
garnek a ptyte kuchenna. e W przypadku wysokiej
temperatury, produkt automatycznie zmniejsza poziom
mocy stref grzewczych. e Uwaga! Podczas
funkcjonowania  plyty kuchennej dostepne czesci
urzadzenia moga osiagac¢ wysokie temperatury.

o Nieprzestrzeganie zasad czyszczenia produktu i
wymiany oraz czyszczenia filtrow wigze sie z ryzykiem
pozaru. e Surowo zabrania sie flambirowania. e
Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe dla filtréw i moze
by¢ przyczyng pozaru, dlatego tez jest surowo zabronione.
e W pomieszczeniu musi byé zagwarantowana
wystarczajagca wentylacja, w przypadku stosowania
produktu wraz z innymi urzadzeniami gazowymi lub
dziatajacymi na inne paliwa. @ W odniesieniu do zasad
technicznych i przepisow bezpieczenstwa dotyczacych
odprowadzania spalin, nalezy stosowa¢ sie $ciSle do
rozporzadzen  wiasciwych  organéw  lokalnych. e
Wyciagane powietrze nie moze by¢ kierowane do kanatu
stosowanego do odprowadzania spalin produkowanych
przez urzadzenia spalajace gaz lub inne paliwa. e Nigdy
nie stosowa¢ produktu bez prawidlowo zamontowanej
kratki!

/\ BEZPIECZENSTWO PODLACZENIA
ELEKTRYCZNEGO

o Odtaczy¢ produkt od sieci elekirycznej. e Instalacji musi

dokonywa¢ wykwalifikowany personel Znajacy
obowigzujace  przepisy  dotyczace  instalacji i
bezpieczenstwa. ° Producent nie ponosi

odpowiedzialnosci za osoby, zwierzeta lub rzeczy w
przypadku niezastosowania sie do wytycznych zawartych
W niniejszym rozdziale. e Zgodnie z prawem, uziemienie
produktu jest obowigzkowe. e Kabel zasilajacy musi by¢
dostatecznie diugi, aby umozliwi¢ podiaczenie produktu
umieszczonego w meblu do sieci elekirycznej. e Kabel
zasilajacy musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby umozliwi¢
wyjecie ptyty kuchennej z blatu roboczego. e Nie stosowaé
rozgateznikéw i przedtuzaczy. e Upewni¢ sie, ze napiecie
na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na spodzie
produktu odpowiada napieciu pomieszczenia, w ktdrym
zostanie ono zainstalowane. e Przewdd elektryczny
uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy od innych przewodow.
e W Zadnym punkcie przewdéd nie moze osiggnaé
temperatury o 50 °C wyzszej od temperatury otoczenia. @
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Produkt przeznaczony jest do statego podtgczenia do sieci
elektrycznej, dlatego tez, nalezy go podiaczy¢ do statej
sieci za pomocg wytacznika wielobiegunowego, zgodnego
z przepisami, ktéry zagwarantuje catkowite odcigcie
zasilania w warunkach kategorii przepieciowej Il oraz
bedzie fatwo dostepny po zamontowaniu. e Po
zakoriczeniu montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu
do elementéw elektrycznych. e Uwaga! Dopoki nie
zostanie zakonczona instalacja nie wolno podiacza¢
produktu do sieci elektrycznej. ® Przed podiaczeniem do
sieci elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke znamionowg
(umieszczong na dolnej czesci produktu), aby upewnic sie,
Ze napiecie i moc sg zgodne z warto$ciami sieci oraz, ze
gniazdko jest odpowiednie. W razie watpliwosci
skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

o W przypadku, gdy produkt nie posiada kabla
zasilajacego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 5500 W; w przypadku wyzszej
warto$ci mocy przekroj kabla musi wynosi¢ 4 mm2.

e Uwaga! Wymiana kabla potaczeniowego musi by¢
wykonana przez autoryzowany serwis techniczny Ilub
osobe 0o podobnych kwalifikacjach.

e Uwaga! Przed ponownym podigczeniem obwodu do
zasilania sieciowego i sprawdzeniem prawidtowego
dziatania, nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel zasilania
zostat prawidtowo zamontowany.

POWER LIMITATION: produkt jest wyposazony w funkcje
Power Limitation (Ograniczenie mocy), ktéra umozliwia
ustawienie maksymalnego progu poboru (kw)

Ustawienie musi nastapi¢ w momencie podiaczenia
produktu do sieci elekirycznej lub przy ponownym
podtaczeniu sieci (w ciggu 2 kolejnych minut). Rozmiar
zabezpieczenia  instalacji  elektrycznej musi  by¢
dostosowany do wybranego urzgdzenia ograniczajacego
moc. Informacje na temat sekwencji ustawienia funkcji
Power Limitation znajdujq si¢ w rozdziale Dziatanie.

KIT WINDOWS: Produkt jest przystosowane do
uzytkowania w polaczeniu z Zestawem czujnika
Window (nie jest dostarczony przez producenta). Po
zainstalowaniu  ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w trybie ZASYSANIA),
zasysanie powietrza wytaczy si¢ za kazdym razem, gdy
okno w pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany
bedzie zamknigte. Podtaczenie elektryczne ZESTAWU
do urzadzenia musi by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel techniczny. ZESTAW musi
posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z normami
bezpieczeristwa odnoszacymi sie do komponentu i
jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji nalezy
dokona¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA: okablowanie zestawu, ktore nalezy podiaczy¢
do produktu musi stanowi¢ cze$¢ certyfikowanego
obwodu o bardzo niskim napigciu (SELV). Producent
tego  urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidtowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z  blednym funkcjonowaniem lub



nieprawidtowg instalacja Zestawu.

N\ BEZPIECZENSTWO PODCZAS
INSTALACJI

e Zaréwno elekiryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.

e Przed rozpoczeciem instalacji: Po rozpakowaniu
produktu sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie
transportu a w  przypadku  problemoéw, przed
przystapieniem do instalacji, skontaktowaC sie ze
sprzedawcy, lub Dziatem Obstugi Klienta; Sprawdzi¢, czy
wymiary zakupionego produktu sg odpowiednie do
wybranej strefy montazu; Sprawdzi¢, czy wewnatrz
opakowania nie umieszczono (na czas transportu)
dodatkowych elementéw (takich jak worki ze $rubami,
gwarancje itd.) i ewentualnie wyja¢ je i przechowac;
Upewni¢ sie rowniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje sie gniazdo elektryczne

o Przystosowanie mebla do zabudowy:

e Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami,
piekarnikami, pralkami i suszarkami; Przed wiozeniem plyty
kuchennej wykona¢ wszystkie otwory w meblu i ostroznie
wyja¢ trociny i widry pozostate po cieciu.

Minimalna odlegto$¢ miedzy plyta grzewczg a $ciang musi
wynosi¢ co najmniej 50mm z przodu, co najmniej 50mm z
boku i co najmniej 500mm od gornych szafek.

Uwaga: podczas projektowania przestrzeni kierowa¢ sie
wskazéwkami producenta kuchni.

+ aby zoptymalizowa¢ instalacje wers;ji filtrujacej, zaleca sie
wykonanie otworu w cokole, do ktérego bedzie wiozona
kratka.

Wazne:  uzywa¢  jednoskladnikowego  kitu
uszczelniajacego (S), odpornego na temperature do 250° ;
przed montazem, nalezy doktadnie wyczyscié¢ powierzchnie
do klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wptyna¢ na sklejenie (np.. produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki starego
kleju itp.); nalezy rownomiernie rozprowadzi¢ klej na catym
obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschniecia
na okoto 24 godziny.

e Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujgcych
zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

e Uwaga: dla zapewnienia prawidtowego montazu
produktu zaleca sie owiniecie przewodow rurowych tasma
klejaca o nastepujacej charakterystyce: folia elastyczna z
miekkiego PVC, z klejem akrylanowym; zgodna z normg
DIN EN 60454; opdzniajaca spalanie; wysoka odporno$¢
na skoki temperatury; mozliwa do uzycia w niskiej
temperaturze.
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UTYLIZACJA PO WYCOFANIU Z
EKSPLOATACJI

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrek-
ﬁ tywa, Europejskg 2012/19/WE - UK SI 2013 Nr

3113 (WEEE), dotyczaca zuzytego sprzetu elek-
I rycznego i elektronicznego.
Upewniajac sie o prawidlowej utylizacji produktu.
Uzytkownik przyczynia si¢ do zapobiegania potencjalnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia. Symbol
umieszczony na produkcie lub na zataczonej dokumentacji
oznacza, ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad
domowy, nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sie
go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat
utylizacji, ztomowania i recyklingu produktu, nalezy
skontaktowa¢ sie z wkasciwym biurem lokalnym, centrum
zbiérki odpadéw lub ze sklepem, w ktérym zostat
zakupiony.

NORMY

Urzadzenie zostato zaprojektowane, przetestowane
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Wydajnos¢: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Wskazéwki  dotyczace  prawidiowego  uzytkowania
ograniczajagcego  wplyw na  $rodowisko:  Podczas
rozpoczecia gotowania wiaczy¢ urzadzenie z minimaing
predko$cig, pozostawiajac je wiaczone réwniez na kilka
minut po zakorczeniu gotowania. Zwigkszy¢ predkosé tylko
w przypadku duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkcji
booster wytacznie w ekstremalnych wypadkach. Aby
utrzyma¢ skutecznos¢ systemu redukcji nieprzyjemnych
zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne filtrly
weglowy/e.  Aby  zachowa¢  skuteczno$¢ filtra
przeciwttuszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczyscic. Aby zwiekszy¢ skuteczno$¢ i zredukowac hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcji.



2. UZYTKOWANIE
UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Indukcyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtowng cechg takiego
systemu jest bezpo$rednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.

Zalety: W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi,
wasza plyta indukcyjna jest: Bezpieczniejsza: nizsza
temperatura na szklanej powierzchni. Szybsza: mniejszy
czas nagrzewania potrawy. Bardziej precyzyjna: piyta
natychmiast reaguie na  wydawane  polecenia.
Skuteczniejsza:  90%  pobieranej  energii  jest
przeksztatcanej w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z

piyty, przekazywanie ciepla zostaje  natychmiast
przerwane, unikajac w ten sposéb niepotrzebnych strat.
UZYTKOWANIE NACZYN DO
PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

e Naczynia do przygotowywania potraw

m Uzywaé wylacznie garnkéw, ktére posiadaja
wskazany symbol.

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

* naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

* metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczyh o szorstkiej podstawie, aby nie porysowac

powierzchni piyty;

* nigdy nie kfas¢ goracych garnkéw i patelni na panelu

sterowniczym ptyty.

+ Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sa

odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sg

czesciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!!

Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzic, czy:

Dno jest w calosci wykonane z materiatu

ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
réwnomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesylania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

* Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.
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Odejmuja  one powierzchnie  kontaktu pomigdzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajnosé

i pogarszajac gotowanie.
ePosiadane naczynia

Za pomocg zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy
materiat z ktorego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazéwki, o ktorych mowa w poprzednim akapicie, majq,
zastosowanie rowniez w tym przypadku.

e Zalecana srednica dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewlasciwe
strefy grzewcze nie wlacza sie. Aby zapozna¢ sie z
minimalng $rednicg garnka do uzycia na poszczegolnych
strefach, nalezy zapozna¢ sie z ilustrowang czescig
niniejszej instrukcji.

Uwaga: Aby zachowa¢ wydajnos¢ gotowania i jako$¢
produktu, NIE nalezy stosowa¢ adapterow
indukcyjnych.

o Oszczedno$¢ energetyczna

Uzywa¢ garnkéw i patelni o $rednicy dna rowniej $rednicy
strefy grzewczej; Uzywac wytgacznie garnkow i patelni z
ptaskim dnem; - Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania
przykry¢ garnek pokrywka; W celu zmniejszenia czasu,
gotowaC warzywa, ziemniaki itp. w niewielkiej ilosci wody;
Uzywa¢ szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania;Ustawi¢ garnek na $rodku strefy
grzewczej oznaczonej na plycie.

UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzna recyrkulacja.

Na stronach internetowych ~ www.elica.com i
www.shop.elica.com mozna zapozna¢ si¢ z peing
gamq dostepnych zestawdéw, w celu wykonania réznych
instalacji, zaréwno w wersji filtrujacej jak i wyciagowe;.

° @] Wersja Wyciagowa:

Opary sg odprowadzane na zewnatrz budynku za pomocq,
szeregu kanatow (do nabycia osobno). Podiaczy¢ produkt
do przewodéw rurowych i otworéw spustowych na $cianie
o $rednicy rownej Srednicy wylotu powietrza (kofnierz
taczacy). Wiecej informacji na temat rur i ich wymiaréw
wskazano na stronie dotyczacej akcesoriéw w instrukcji
montazu - Wersja z wyciggiem. Zastosowanie rur i otworéw
spustowych na $cianie o mniejszej $rednicy doprowadzi do
zmniejszenia 0siggow zasysania i znacznego zwiekszenia
hatasu. W takim przypadku producent uchyla sie od


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

wszelkiej odpowiedzialnosci.

Dla maksymalnej wydajnosci zasysania: * Zaleca sie
maksymalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewdd rurowy. ¢
Na facznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego
zaleca si¢ stosowanie maksymalnie dwoch kolanek 90° «
Nalezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu,
zawsze preferujac przekréj @ 150 mm (lub prostokatny 222
x 89 mm).

° Wersja Filtrujaca:

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane powietrze zostanie  przefiltrowane przez
odpowiednie  filtry  przeciwttuszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt zawiera filtry i przewody
rurowe do instalacji, ktéra umozliwi wylot powietrza z
mebla. Wiecej informacji na temat dostarczonych
instrukcji.

Wazne

Mozliwe jest zakupienie zestawu do czynnoci zasysania.
W tym przypadku filtr weglowy nie powinien by¢
zainstalowany. Poza tym uzywanie zestawu zasysania
moze wymaga¢ zainstalowania okapu innego niz ten
przedstawiony w tej instrukcji, w zwigzku z tym przed
rozpoczeciem instalowania okapu, nalezy zakupi¢ zespot
zasysania i zapozna¢ sie z instrukcjami zataczonymi do
zestawu.

3. DZIALANIE
PANEL STEROWNICZY
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Funkcja
ON/OFF ptyty kuchennejlokapu do ptyty kuchennej

Wskaznik strefy grzewczej

w| N =

Wybor stref grzewczych

Zwigkszenie/Zmniejszenie Power Level

4 Aktywacja Temperature Manager

Przyciski okapu

Wybér okapu

Zwiekszenie/Zmniejszenie predkosci (mocy) zasy-
sania
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7 Aktywacja funkcji automatycznych
Reset saturacji filtrow

8 Aktywacja Timera (Czasomierza)
Wydtuzenie/Skrécenie czasu Timera

9 Key Lock (Blokada Przyciskéw)

9+10  Child Lock

10 Pauza / Recall

LED Funkcja

11 Wizualizacja Power Level

12 Wizualizacja predkosci (mocy) zasysania

13 Wyswietlacz strefy grzewczej

14 Wyswietlacz okapu

15 Wyswietlacz Timera

16 Wizualizacja Temperature Manager

17 Wskaznik braku filtrow

18 Wskaznik funkcji automatycznego zasysania

19 Wskaznik aktywnego Timera

20 Wskaznik aktywnego Timera Egg

21 Wskaznik aktywnego Bridge

CO TRZEBA WIEDZIEC PRZED

ROZPOCZECIEM PRACY

Wszystkie  funkcie tej plyty kuchennej zostaly

zaprojektowane w sposob uwzgledniajacy najbardziej
rygorystyczne normy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wilaczajg sie lub wytaczajg sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub sa one Zle ustawione.

« W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajg
si¢ automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana
funkcja wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢
piyte kuchenng” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza’ i
,Temperatura pracy”, lub ,Funkcja Lock” (Blokada) Iub
,Timer” (Czasomierz).

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczeka¢, az
wysSwietlacz wytaczy sie.

Uwaga! W razie (na przyktad) dluzszego dziatania
wytgczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chiodzenia; na wyswietlaczu stref

W]
grzewczych pojawi sie symbol /1" wskazujacy, ze trwa
chtodzenie. Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej,
poczekac, az wywietlacz wytaczy sie.
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WYSWIETLACZ STREFY GRZEWCZEJ

na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Funkcja Wartos¢
Wiaczona strefa grzewcza ;'_-,'
Power Level (Poziom Mocy) ! . '_:4":':'
Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta /W]
Resztkowego) =
Pot Detector (Detektor Garnka) ':'
Aktywna funkcja Bridge Zone (Strefy taczo- g
ne)

Aktywna funkcja Temperature Manager (Re- N
gulator Temperatury)

Aktywna funkcja Child Lock (Blokada Bez- I
pieczenstwa) L
Funkcja Pauzy ;' ,'
Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie Fr’

Automatyczne)

CHARAKTERYSTYKA PLYTY

o Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sie wylacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sie
lub zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia
garnka.

® Pot Detector (Detektor Garnka)

Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w
strefach grzewczych.

o Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgledéw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza
posiada maksymalny czas dziatania, ktéry zalezy od
ustawionego poziomu mocy.

e Residual Heat Indicator
Resztkowego)

Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnos¢
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu

(Wskaznik _Ciepta

[N
danej strefy, za pomoca symbolu /7.

DZIALANIE PLYTY KUCHENNEJ

Uwaga: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy
wczesniej wiaczy¢ dang strefe

o Wiaczenie

Weisna¢ (dotknag) ® ON/OFF (1), na ptycie kuchennej/
okapie. Wiaczy si¢ kontrolka wskazujaca, ze plyta
kuchenna z wyciggiem jest gotowa do uzytku.

Ponownie weisngg, aby wytaczy¢

Uwaga: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.



o Wybor stref grzewczych
Dotkng¢ Paska wyboru (3) odpowiadajacego zadanej

strefie grzewczej m FL; S RL; B RR; G FR;

@ 9 Power Level (Poziom Mocy)

Ptyta posiada 9 pozioméw mocy. Przesuna¢ palec wzdtuz
Paska wyboru (3):

w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

o Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy
(powyzej poziomu =), ktéry jest aktywny przez 10 minut,
po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesuna¢ palcem wzdtuz Pasku wyboru (3)

]
(powyZzej poziomu =t
(Wzmacniacz Mocy)

Poziom Power Booster jest wskazywany na wyswietlaczu

) i uaktywni¢ Power Booster

[x(
wybranej strefy symbolem /

o Bridge Zones (Strefy taczone)

Ta funkcja pozwala na dziatanie strefy @ _J FL (Gtéwna)
[ ]
ze strefg lj RL (Drugorzgdna) i strefy G FR

(Gtéwnej) ze strefg B RR (Drugorzedng) w trybie
kombinowanym, tworzac jedng strefe z tym samym
poziomem mocy (razem 2: 1 z prawej i 1 z lewej).
Umozliwia to réwnomierne gotowanie w duzych garnkach i
patelniach.

Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:

+ jednoczesnie wybra¢ obydwie strefy grzewcze, ktérych
chce sig uzy¢ FL + RL lub FR + RR.

A
« Wskaznik U Bridge (21) dwdch wybranych stref
podséwietla si¢ i na wyswietlaczu strefy grzewczej RL lub

N 1
FR pojawia sie symbol L1,
+ za pomocg Strefy wyboru (3) strefy grzewczej (Gtéwnej)
mozna ustawi¢ Poziom (Mocy) pracy.
+ aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtorzy¢
takq samg procedure jak w przypadku aktywaciji.

o Temperature Manager (Manager Temperatury)
Temperature Manager jest funkcjq umozliwiajacq
ustawienie domysinej temperatury, jak najlepszej dla
uzyskania oczekiwanego rezultatu.

Aby uaktywni¢ Funkcje:

* Wybra¢ zadang strefe grzewcza.

+ Wcisna¢ raz lub kilkakrotnie Strefe wyboru (4) w celu
wybrania najodpowiedniejszego poziomu z posrdd tych
dostepnych:

Po pierwszym wcisnieciu uaktywnia sie poziom ,Melting™:

146

&E (16) Okresla poziom mocy odpowiedni do powolnego
rozpuszczania delikatnych produktow bez zmiany ich
wiasciwosci (czekolada, masto itp.).

Drugie wciniecie uaktywnia poziom ,Warming”:

& (16) Okresla poziom mocy odpowiedni do utrzymania
temperatury przygotowanych potraw w delikatny sposob,
nie osiggajac temperatury wrzenia.

Trzecie wcisniecie uaktywnia poziom ,Simmer”:

[}

N (16) Okresla poziom mocy odpowiedni do gotowania
potraw na wolnym ogniu przez dituzszy okres czasu.
Odpowiedni do gotowania soséw pomidorowych, ragu i
zup, z zachowaniem kontrolowanego poziomu gotowania
(idealny do gotowania w tazni wodnej). Zapobiega
rozlewaniu zywno$ci na zewnatrz gamka lub mozliwego
przypalenia do dna, typowych w przypadku takiego rodzaju
gotowania. Uzywa¢ takiej funkcji po uprzednim ugotowaniu
produktu.

+ Jeszcze raz weisngé w celu wytaczenia .

Na wyswietlaczu strefy grzewczej pracujacej z funkcjg

N
Temperature Manager pojawi sie symbol -~ .

o Key Lock (Blokada Przyciskéw)

Key Lock (Blokada Przyciskow) umozliwia zablokowanie
ustawien piyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:

* nacisna¢ na ﬂ 9)

pod$wietli sig LED nad przyciskiem, wskazujac
uaktywnienie

Powtdrzy¢ czynnos¢ w celu dezaktywacii.

o Timer

Funkcja Timer to czasomierz, ktéry mozna ustawic,
réwniez jednoczesnie, na kazdej strefie grzewcze;j (i strefie
wyciggowej).

Po uptywie ustawionego okresu czasu, strefy grzewcze (lub
strefa wyciggowa) automatycznie wylaczy sie i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy ostrzegajacy uzytkownika.

Aktywacja/Regulacja  funkcji Timera na plycie
kuchennej:

+ Wybrac¢ strefe grzewczg (moc inna niz 0)

+ Réwnoczesnie weisnaé — + (8) , aby wejs¢ do

funkciji Timer
+ Ustawi¢ czas trwania Timera:

wcisng¢  przetacznik + (8), aby wydtuzy¢ czas
automatycznego wytaczenia
weisngé  przetacznik e skroci¢
automatycznego wytaczenia
Jesli okaze sie to konieczne, mozna powtdrzy¢ czynno$¢
na pozostatych strefach grzewczych.

(8), aby czas



Uwaga: W kazdej strefie grzewczej mozna ustawi¢ inng

warto$¢ Timera; na wy$wietlaczu l'_l' LI (15) pojawi sie
na 10 sekund odliczanie ostatniej wybranej strefy
grzewczej, po czym wyswietli sig odliczanie najkrotszego
czasu.

Gdy timer zakoriczy odliczanie, nastapi emisja sygnatu
dzwigkowego (przez 2 minuty, mozna wytaczy¢ sygnat
wciskajac jakikolwiek przycisk), a wyswietlacz (15) bedzie

migat z symbolem L
Uwaga: z boku wyswietlacza strefy grzewczej, w ktorej jest

uzywany Timer, pojawia sig¢ symbol 9 (19)
Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):
* wybra¢ zadang strefe grzewcza.

[Nl
+ ustawi¢ warto$¢ timera na L. ¥ L{ za pomoca === (8)
Uwaga: funkcja pozostaje aktywna, jesli w migdzy czasie
nie zostang wecisniete inne przyciski.

Child Lock (Blokada Bezpieczenstwa)

Child Lock zabezpiecza przed przypadkowym wigczeniem
stref grzewczych i strefy zasysania przez dzieci, blokujac
aktywacje wszystkich funkcji.

Child Lock mozna uaktywni¢ tylko wtedy, gdy plyta jest
wigczona, ale strefy grzewcze (i strefa wyciagowa) sg
wytaczone.

Aktywacja:

* jednoczesnie wcisnac i przytrzymaé ﬁ 9) i " (10),
sygnat dzwiekowy wskaze, ze funkcja jest aktywna i

)
wyswietli sie I’ na wyswietlaczach (13) i (14).
Powtérzy¢ czynno$¢ w celu dezaktywacii.

o Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* weisngt " (10), na wyswietlaczach (13) i (14) wyswietli

N
sie symbol 1 1
Aby dezaktywowa¢ funkcje:

* weisngé " (10) w ciagu kolejnych 10 sekund, przesunaé
palem w prawo wzdiuz Paska wyboru (3 - RL); jezeli
czynno$¢ nie zostanie wykonana w ustalonym czasie,
funkcja pauzy pozostaje aktywna.

Uwaga: taka czynno$¢ przywraca stan plyty do stanu
przed pauzg,

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wytaczy sie automatycznie.

o Recall (Przywrdcenie)
Funkcja Recall umozliwia odzyskanie wszystkich ustawien
ptyty, utraconych w razie przypadkowego wytaczenia.
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Aktywacja:

* ponownie wigczyc¢ plyte @ on/off (1) w ciagu 6 sekund
od wylaczenia.

* weisnaé I I (3) w ciggu kolejnych 6 sekund.

o Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
Funkcja Automatic Heat UP umozliwia szybsze osiagniecie
ustawionej mocy; gwarantuje ona szybsze ugotowanie, ale
bez ryzyka przypalenia potrawy, poniewaz temperatura nie
przekracza ustawionego poziomu. Funkcja ta jest dostepna
dla pozioméw mocy od 1 do 8.

Aktywacja:

+ weisngé na diuzszg chwile na zadang moc na Pasku
Wyboru (3).

]
* jest wySwietlana na wyswietlaczu /1 (13).

e Eqq Timer

Funkcja Egg Timer to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).

W celu Aktywacji/Regulacji:

Gdy strefy grzewcze sg aktywne, kilkakrotnie jednocze$nie

WCISNgC e i + (8), dopoki nie pojawi sie ikona @ (20)
pomiedzy dwoma symbolami.
Gdy strefy grzewcze sq nieaktywne, jednoczes$nie wcisnaé

przyciski e i + (8). Pomiedzy dwoma symbolami
pojawi sie ikona @ (20).

Za pomoca przycisku + (8) mozna ustawi¢ zadany czas.
Przed wykonaniem innych czynnosci, poczekac kilka
sekund na uruchomienie timera.

Gdy timer zakoriczy odliczanie, nastapi emisja sygnatu
dzwiekowego (przez 2 minuty; mozna wylaczy¢ sygnat

WCiskajgC e |Ub + (8) ) a wyswietlacz (15) bedzie migat

z symbolem ]
Aby wylaczy¢ Timer (Czasomierz):
W kazdej chwili mozna dezaktywowac timer, wchodzac do

menu Timer Egg, wciskajac ===(8), dopoki timer nie

=Nl
wskaze Lt. L1 1(15).

+ Power Limitation (Ograniczenie Mocy)

Funkcja Power Limitation umoZliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobor i regulujac moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby
catkowity pobdr plyty nie przekraczat ustawionego
maksymalnego poziomu poboru.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wylaczonej

plycie, bez wciskania przycisku @ ON/OFF (1), w
momencie podtaczenia plyty kuchennej do  sieci




elektrycznej lub po ponownym podtaczeniu sieci, w ciggu 2
kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation (Ograniczenie
mocy):

+ dotkngC i przytrzymac przyciski ﬂ + " dopoki nie
zostanie wyemitowany krétki sygnat dzwiekowy

+ jednocze$nie przesuna¢ wzdtuz paskow wyboru (3) FL i
(3) RL, z lewej w prawo do ich konca i przytrzyma¢, do
momentu ustyszenia sygnatu dzwigkowego.

* na wyswietlaczu Timera (15) pojawig sie symbole
E F 5 wskazujace mozliwos¢ wykonania ustawienia.

« na wyswietlaczu (13) strefy FL pojawi sie biezace
ustawienie:

Wartos¢ Moc (KW)
‘l-l

7,4 KW (ustawienie domysine)

4,5 KW

« aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation
przesung¢ palcem na pasku wyboru (3) FL

z lewej w prawo, aby zwigkszy¢ Kw; z prawej w lewo, aby
zmniejszy¢ Kw

+ aby zapisa¢ wybor, wcisnaé przez 1 sekunde przyciski ﬁ

+ " nastapi  emisja  sygnatu  dzwiekowego,
potwierdzajgcego ustawienie.

DZIALANIE OKAPU
+ Wiaczenie systemu wyciggowego:

+ Dotkna¢ ®ONIOFF (1) piyty kuchennej/systemu
wyciggowego.

* Przesuna¢ na Strefie Wyboru (6), aby uaktywni¢ system
Wwyciggowy.

* Predkos$¢ (moc) zasysania:

Okap posiada 9 pozioméw predkosci (mocy) zasysania.
Przesuna¢ palec wzdtuz Strefy wyboru (6):

w prawo, aby zwigkszy¢ predkos¢ (moc) zasysania (0-9);

w lewo, aby zmniejszy¢ predko$¢(moc) zasysania (9-0);

o Power Booster (Wzmacniacz Mocy) Zasysania
Odkurzacz jest wyposazony w 1 dodatkowy poziom
zasysania o nazwie Power Buster, ktdry jest regulowany
czasowo i frwa 5 minut.

Aby go wybra¢ przesuna¢ palem wzdtuz Strefy wyboru (6)

)
poza poziom =I.
Uwaga: po uptywie ustawionego czasu, moc powroci do
poprzednio ustawionego poziomu.
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o Timer
Aktywacja funkcji Timera na okapie:
+ Wybra¢ okap (predko$¢ inna niz 0).

« Wcisna¢ — + (8), aby wejs¢ do funkcji Timera (w
kazdej predkosci)
Ustawic czas trwania Timera:

+ Weisna¢ przetacznik + (8), aby wydtuzy¢ czas
automatycznego wytaczenia.

+ wcisng¢ przelacznik === (8), aby skroci¢ czas
automatycznego wytaczenia, na wyswietlaczu (15) pojawi
sie odliczanie

Uwaga: z boku wyswietlacza okapu, w ktorym jest

uzywany Timer, pojawi sig symbol 9 (19).

Gdy timer zakoriczy odliczanie, nastapi emisja sygnatu
dzwigkowego (przez 2 minuty, mozna wylaczy¢ sygnat
weiskajac jakikolwiek przycisk), a wyswietlacz (15) bedzie

[Nl
migat z symbolem At Lt L
Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):
* wybra¢ strefe zasysania

+ ustawi¢ warto$¢ timera na g Za pOmMOCa === (8)
Uwaga: funkcja pozostaje aktywna, jesli w migdzy czasie
nie zostang wcisnigte inne przyciski.

o Aktywacja/Dezaktywacja wskaznikdw nasycenia
filtrow.

Zazwyczaj takie wskazniki sa wytaczone (zaréwno w
przypadku filtra przeciwttuszczowego jak i filtra weglowego)

Aby je uaktywni¢ nalezy:

* wiaczy¢ plyte zasysajaca za pomocq@ ON/ OFF (1);

+ gdy silnik zasysania i strefy grzewcze sg wytaczone,
wcisnac i przytrzyma¢ Strefe wyboru (7): LED FILTER
(17) i wyswietlacz okapu (14) wigczaja sie z malym
poziomem jasnosci. Na wy$wietlaczu (14) wyswietla sie

litera Ei w takim stanie mozna uaktywni¢ wskaznik
nasycenia filtra przeciwttuszczowego.
+ po drugim wcisnieciu Strefy wyboru (7) na wyswietlaczu

(14) pojawia sie litera b taki stan umozliwia aktywacje
filtra weglowego przeciwzapachowego.

+ Po wybraniu filtra do uaktywnienia: Wcisna¢ Strefe
wyboru (6), dioda LED FILTER (17) wraz z dioda LED na

wyswietlaczu (14) 5 lub F przechodza do wysokiej
jasnoéci, nastepnie po 10 sekundach nastepuje
wytaczenie, wskazujac AKTYWACJE.

W celu dezaktywacji powtérzy¢ wskazang powyzej
czynno$¢ aktywacii; dioda LED FILTER (17) wraz z dioda,

LED na wyswietlaczu (14) 5 lub ;3 powrocg do niskiej
jasnosci, nastepnie wylacza sie po 10 sekundach
wskazujac DEZAKTYWACJE.



o Wskaznik nasycenia filtrow
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Filtr przeciwzapachowy weglowy/ceramiczny, dioda LED
FILTER (17) wiacza sie; na wys$wietlaczu (14) wskazywany

Pl
jest symbol LV przez 10 sekund od wigczenia.
Filtr przeciwttuszczowy, dioda LED FILTER (17) miga; na

wyswietlaczu (14) wskazywany jest symbol E przez 10
sekund od wigczenia.

o Reset nasycenie filtrow

Po przeprowadzeniu konserwagiji filtrow (przeciwtiuszczowy
ilub weglowy/ceramiczny) wcisngé na dtuzsza chwile
strefe wyboru (7): przycisk diody LED FILTER (17)

TABELA MOCY

zgasnie. W ten sposob licznik uzytkowania filtrow zostanie
wyresetowany.

Uwaga: Powtérzy¢ czynno$¢ w przypadku jednoczesnej
sygnalizacji obydwu filtréw.

o Funkcjonowanie automatyczne

Okap wiacza sie na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujac moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych. Gdy piyta
kuchenna jest wytaczona, okap dostosowuje predko$c
zasysania, zmniejszajac jq stopniowo, aby wyeliminowaé¢
resztki oparow i zapachow.

W celu aktywowania funkcji:

Krotko weisnaé strefe wyboru (7), dioda LED ( A ’ (18)
pod$wietli sie, wskazujac ze okap pracuje w tym trybie.

Poziom mocy Rodzaj gotowania Il:;ga/:z:\;vame (w oparciu o do$wiadczenie i nawyki ku-
_ szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkie-
;'-’ Szybkie podgrzanie go wrzenia w przypadku wody lub szybkiego podgrzania
Max moc ptynéw do gotowania
I . ) Pieczenie, rozpoczecie gotowania, smazenie produktow
5 .1 |Smazenie — gotowanie . . )
mrozonych, szybkie gotowa¢
] 5) Pieczenie — smazenie - gotowanie —|smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillo-
Wysok Y- grillowanie wanie (przez krotki czas, 5-10 minut)
soka
ch . . . smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i
= 7 |Pieczenie - gotowanie — powolne goto-| . : s . )
b ﬂ' . SR . grilowanie (przez $rednio diugi czas, 10-20 minut), na-
" |wanie — smazenie- grillowanie . .
grzewanie akcesoriow
7 |Gotowanie — powolne gotowanie - duszenie, gtrzymywanle ngklego zagotowanla, gptowac
b’ R !_-, Lo . (przez diugi czas), uzyskanie kremowej konsystencji potra-
smazenie- grillowanie
wy z makaronem
Srednia | = Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby)
o0-0 ! ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-|uzywajac ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), uzy-
moc == . N ) : "
mowej konsystencji skanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
o Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydiuzony czas gotowania (objetosci mniejsze niz jeden
O - 3 ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre- |litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptynéw (np. woda,
mowej konsystencji wino, bulion, mleko)
= E Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie|topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie
o-g temperatury- homogenizacja matych produktow
Niska moc . L . |utrzymywanie matych porcji $wiezo ugotowanych potraw w
i Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie :
‘:] . temperaturze lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz
= temperatury- homogenizacja A . o
uzyskiwanie kremowej konsystencji risotto
_ Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wytaczenia
OFF ;'_ .’ Powierzchnia oparcia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci ciepta w zwigzku z za-
koficzonym gotowaniem, sygnalizacja za pomocg H-L-O)
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4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz zniknetfa kontrolka wskazujaca grzanie.

Informacje na temat konserwacji produktu wskazano
x na ilustracjach na koncu czesci o instalacji, oznaczo-
nych ponizszym symbolem.

KONSERWACJA PLYTY GRZEWCZEJ

e Czyszczenie plyty indukcyijnej

Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

* Nie uzywac gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

+ Nie uzywa¢ zracych $rodkdw chemicznych takich jak
spray do piekarnika lub odplamiaczy.

* NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygnigcie i wyczysci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci. Cukier lub
bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie piyty
kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usung¢. Sol,
cukier oraz piasek moga zarysowa¢ szklang powierzchnie.
Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia
piyty (przestrzega¢ zalecen Producenta).

° X D Czyszczenie zbiornika na ciecz:

W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie ptynéw z
garnkow i patelni mozna uzyé zaworu spustowego,
znajdujacego sie w dolnej czesci produktu, w celu
wyeliminowania  wszelkich pozostatosci, zapewniajac
maksymalne bezpieczenstwo higieniczne.

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik.

° X E Czyszczenie metalowej kratki:
Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i doktadnie wysuszy¢, aby unikng¢ utleniania.
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KONSERWACJA OKAPU

e Czyszczenie okapu:

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem.

DO CZYSZCZENIA NIE UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB
PRZYRZADOW!

Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
Scierne. NIE UZYWAC ALKOHOLU!

° XA Konserwacja Filtra przeciwtluszczowego:
Przytrzymuje czasteczki ttuszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesiacu (lub, gdy system
saturacji filtrow wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac
nieagresywnych detergentéw, recznie lub w zmywarce do
naczyn w niskiej temperaturze i w krétkim cyklu mycia.
Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegajg zmianie.

° XB Konserwacja Filtra Przeciwzapachowego
(Tylko w przypadku wersji Filtrujacej):

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastepuje po
krotszym lub dtuzszym uzytkowaniu, w zaleznosci od
rodzaju  kuchni i termindw  czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego.

Filtr przeciwzapachowy nalezy regenerowa¢ w nastepujacy
sposob:

Mycie reczne goracq woda bez uzycia mydfa i detergentu
lub Mycie w zmywarce w temperaturze 60/65°C przez
okoto 6/7 minut bez uzycia ptynu i bez zadnych innych
naczyn, aby unikna¢ jego zanieczyszczenia tluszczem i
olejem.

Filtr nalezy nastepnie wysuszy¢ w niewentylowanym
piekarniku w temperaturze maks. 75°C przez 50 minut.

UWAGA! Umiesci¢ filtr w piekarniku z dala od
elektrycznych elementéw grzejnych lub innych
mozliwych zrodet ciepta.



5. SERWIS OBSLUGI
TABELA WYSZUKIWANIA USTEREK

Kod znamionowy

Opis

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Strefa sterowania wylacza sie z
powodu zbyt wysokiej temperatu-

y

Temperatura wewnetrzna
cze$ci elektronicznych jest
zbyt wysoka

Przed ponownym uzyciem pty-

ty poczekac, az wystygnie

sygnat dzwigkowy
H

Wykryto ciggta aktywacje (stata)
przycisku. Interfejs wytaczy sie
po 10 sekundach.

Woda, garnki lub naczynia ku-
chenne na interfejsie uzytkow-

nika.

Wyczysci¢ powierzchnig, usu-
na¢ ewentualne przedmioty z
piyty.

Wszystkie inne sygnali-
zacje bfedow

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i podac kod btedu

SERWIS OBSLUGI

Przed skontaktowaniem sig z Serwisem Obstugi
1. Upewnic sig, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wtasnym zakresie na podstawie opisow z paragrafu ,Wyszukiwanie

usterek”.

2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwiazany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Ob-

stugi.
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Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné
poruchy, Skody ¢i pozary spotfebite zplsobené
nedodrzenim pokynd uvedenych v tomto navodu. Spotfebi¢
je urCen vyhradné k pouziti v domacnostech pro vareni
pokrmU a odsavani vypari z tohoto vafeni. Neni povoleno
spotfebi¢ pouzivat pro jiné Gcely (napf. vyhfivani
mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost v
pfipadé nevhodného pouZiti nebo za nespravné nastaveni
ovlada¢u.

Spotiebi¢ mize mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, udrzbé a
instalaci zUistavaji stejné.

e Navod si pozorné prectéte: obsahuje dileZité informace
o instalaci, pouZiti a bezpecnosti.

o Na spotfebici neprovadéjte elektrické upravy.

o Pred instalaci spotrebice zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opacném pripadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

e Pfed zahdjenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotrebice. V opacném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

@: dily oznacené timto symbolem Ize zakoupit
samostatné u specializovanych prodejcu.

*: dily oznafené timto symbolem jsou volitelnym
pfislusenstvim dodavanym pouze u nékterych modeld a Ize
je zakoupit na webovych strankach www.elica.com a
www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A PREDPISY
/\ OBECNA BEZPECNOST

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny:

e Pred provadénim jakychkoli instalaénich praci musi byt
vyrobek odpojen od elekirické sité. @ Pfi vSech instalacich
a Udrzbé pouzivejte pracovni rukavice. e Instalace nebo
Udrzba musi byt provedeny odbornym technikem v souladu
s pokyny vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi
bezpeénostnimi predpisy. @ K montazi pouZivejte pouze
upevriovaci Srouby dodané s vyrobkem nebo, pokud
nejsou soucasti dodavky, zakupte vhodny typ $roubl. e
Pouzijte spravnou délku Sroubu, kterda je uvedena v
instalaénim navodu. e Neopravujte ani nevyméruijte
Zadnou Cast vyrobku, pokud to neni vyslovné uvedeno v
navodu k pouziti. @ Dbejte na to, aby si déti s vyrobkem
nehraly e Drzte déti v dostatecné vzdalenosti a dohlizejte
na né, protoZe pfistupné ¢asti se mohou béhem pouzivani
velmi zahfat. e Vyrobek mohou pouzivat déti ve véku
nejméné 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez zkuSenosti Ci
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, Ze jsou pod
dohledem nebo poté, co obdrZely pokyny tykajici se
bezpeéného pouzivani vyrobku a pochopily s tim
souvisejici nebezpeci. e Vyrobek a jeho pfistupné Casti
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béhem pouzivani dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e B&hem pouZivani
vyrobku a po ném se nedotykejte jeho topnych clankl. e
Viyvarujte se kontaktu s utérkami nebo jinym hoflavym
materidlem, dokud se vSechny soucasti vyrobku
dostate¢né neochladi, nebezpeCi pozaru. @ Nepokladejte
hoflavy material na vyrobek ¢i do jeho blizkosti. ® Prehraté
oleje a tuky jsou snadno zapalné. e Vareni na varné desce
s olejem nebo tukem bez dozoru mize byt nebezpecné a
zplsobit pozar. e Smazeni se musi provadét pod
kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje. @
Proces vafeni musi byt pod dozorem. Kratké vafeni musi
byt nepretrzité pod dozorem. @ NIKDY se nepokousejte
hasit plameny vodou. Vyrobek musi byt naopak vypnut a
plameny musi byt uduSeny napfiklad poklici nebo
protipozarni dekou. e Vyvarujte se preliti tekutiny, a proto
pfi vafeni nebo ohfevu tekutin snizte pfivod tepla. e
Neponechavejte zapnuté topné ¢lanky s prazdnymi hrnci a
panvemi nebo bez nadob. e Nikdy neohfivejte jesté
zaviené potravinové konzervy ¢&i plechovky: mohly by
vybouchnout! Tato upozornéni jsou platna i pro vSechny
ostatni typy varnych desek. e Po dokongeni vareni
vypnéte pfisluSnou varnou zénu. e Vyrobek neni uren k
tomu, aby byl uvadén do provozu pomoci externiho
Casového spinace nebo samostatného dalkového fidiciho
systému. Nepouzivejte parni CistiCe, hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem. e Pred jakymkoliv Ukonem Cisténi
nebo Udrzby odpojte vyrobek od elektrické sité vytazenim
zastreky nebo vypnutim hlavniho vypinace bytu/domu. e
Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru. e
Vyrobek musi byt dasto &istén zevnitf i zvenku (ALESPON
JEDNOU MESICNE), v kazdém pfipadé dodrzuite to, co je
vyslovné uvedeno v pokynech pro udrzbu. e Je dilezité si
tento navod uschovat, abyste do né& mohli kdykoli
nahlédnout. V pfipadé prodeje, pfedani nebo pfemisténi
vyrobku musi byt névod vzdy predan spole¢né s nim.

e U osob s kardiostimulatory a aktivnimi implantaty je
nutné ped pouzitim indukéni varné desky provéfit, zda je
konkrétni kardiostimulator kompatibilni s vyrobkem. e
Pokud je povrch praskly, vypnéte vyrobek, abyste zabranili
moznosti Urazu elektrickym proudem e Nebezpei pozaru:
na vamné plochy nepokladejte zadné pfedméty. e Na
povrch vamné desky neumistujte kovové predméty, jako
jsou noze, vidlicky, Izice a vika, protoze by se mohly
prehiat. e Dulezité: Po pouziti varnou desku vypnéte
pomoci jejiho ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se na
detektor hrnci. @ Nikdy k vafeni nepouZivejte alobal a
nikdy pfimo neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové folii.
Alobal by se mohl roztavit a doslo by k vaznému poskozeni
va$eho vyrobku. e Pouziti vysokého vykonu, jako pfi funkci
Booster, neni vhodné pro ohfev urcitych typd tekutin, jako
napfiklad oleje na smazeni. PriliSna teplota by mohla byt
nebezpe¢na. V téchto pfipadech doporucujeme pouzivat
niz8i vykon. e Nadoby musi byt umistény pfimo na varnou
desku a musi byt vystfedény. V Zadném pfipadé
nevkladejte mezi hrnce a varnou desku jiné predméty. e V
pfipadé vysokych teplot vyrobek automaticky snizuje
stuperi vykonu varnych zén. e Pozor! Kdyz je varna deska
v provozu, pfistupné ¢asti spotfebi¢e mohou byt horké.



o Nedodrzeni postupl CiSténi vyrobku a vymény a cisténi
filtrd vede k nebezpeéi pozaru. e Vafeni plamenem
(flambovani) je pfisné zakézano. e Pouziti volnych
plamend je nebezpecné pro filtry a mohlo by zpUsobit
pozér, a proto je tfeba se ho v kazdém pfipadé vyvarovat.
e Pokud je vyrobek pouzivan soucasné s jinymi spotebici
na plyn nebo jina paliva, mistnost musi byt dostate¢né
vétrana. @ Pokud jde o technické a bezpe¢nostni opatfeni,
ktera maji byt pfijata pro vypousténi vypart, pfisné
dodrzujte ustanoveni pfedpisti pfislusnych mistnich
organi. e Odsavany vzduch nesmi byt odvadén do
potrubi, které je pouzivano pro vypousténi vypari ze
zafizeni fungujicich na principu spalovani plynu nebo
jinych paliv. e Nikdy nepouzivejte vyrobek bez spravné
namontovaného rostu!

/N BEZPECNOST ELEKTRICKEHO
ZAPOJENI

e Odpojte vyrobek od elektrické sité. e Instalaci musi
provadét odborné kvalifikovany personal, ktery je
seznamen s platnymi instalacnimi a bezpe¢nostnimi
pfedpisy. e Vyrobce nenese Zzadnou odpovédnost za
osoby, zvifata nebo majetek v pfipadé nedodrzeni pokynu
uvedenych v této kapitole. ® Uzemnéni vyrobku je povinné
ze zékona. @ Napajeci kabel musi byt dostatecné dlouhy,
aby umoznil pfipojeni vyrobku, zabudovaného do skFirky, k
elektrické siti. eNapajeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy
pro umoznéni odstranéni varné desky z pracovni plochy. e
Nepouzivejte rozdvojky nebo prodluzovaci kabely.
eUjistéte se, zda napéti uvedené na vyrobnim Stitku
umisténém na spodni ¢asti vyrobku odpovida napéti mista,
kde bude instalovan. e Elektricky kabel uzemnéni musi byt
0 2 cm del3i nezZ ostatni kabely. ® Teplota kabelu nesmi v
Zadném bodé prekrocit teplotu prostfedi 0 50°C. e Vyrobek
je uren k trvalému pfipojeni k elektrické siti, proto musi byt
k siti pfipojen pfes omnipolamni spina¢ v souladu s
instalaénimi pfedpisy, ktery zajiStuje UpIné odpojeni od sité
za podminek pfepétové kategorie Il a ktery je po instalaci
snadno pfistupny. e Po dokonCeni instalace jiZz nesmi byt
elektrické soucasti pfistupné uzivateli. @ Pozor! Vyrobek
nepfipojujte k elektrické siti, dokud neni instalace zcela
dokoncena. e Pfed pfipojenim vyrobku k elektrické siti:
zkontrolujte typovy Stitek (umistény na spodni strané
vyrobku), abyste se uijistili, Ze napéti a vykon odpovidaji
vlastnostem sité, a Ze je pfipojovaci zasuvka adekvatni. V
pfipadé pochyb se obratte na kvalifikovaného elektrikare.

e \/ pfipadé, Ze vyrobek neni vybaven napajecim kabelem,
pouzijte pro vykon az 5500 Watt kabel s prifezem vodicu
2,5 mm2; zatimco pro vy$$i vykon to musi byt 4 mm2.

e Pozor! Vyména propojovaciho kabelu musi byt
provadéna autorizovanou technickou asistencni sluzbou
nebo osobou s podobnou kvalifikaci.

e Pozor! Pred opétovnym pfipojenim obvodu k elektrické
siti a kontrolou jeho spravné funkénosti vzdy zkontrolujte,
zda je napéjeci kabel spravné zapojen.

POWER LIMITATION: vyrobek je vybaven funkci Power
Limitation, kterd umoziuje nastavit maximélni prah
spoteby (kW)
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Nastaveni musi byt provedeno v okamziku pfipojovani
vyrobku k elektrické siti nebo pfi op&tovném pfipojovani
této sité (do nasledujicich 2 minut). Dimenzujte ochranu
elektrického systému podle zvolené Urovné omezeni
vykonu (Power Limitation). Pro postup nastaveni Power
Limitation se fidte timto navodem, ¢asti Funkéni princip.
SADA WINDOWS: Vyrobek je navrzen tak, aby bylo
mozné jej pouzivat spolecné se sadou okenniho
senzoru Window (neni dodavana vyrobcem).
Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pripadé pouziti v rezimu ODSAVANI) odsavani vzduchu
pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zaviené. Elektrické pfipojeni sady
ke spotiebici musi provést kvalifikovany a
specializovany technicky personal. Sada musi byt
certifikovana oddélené podle bezpecnostnich norem,
které se vztahuji na danou soucast a jeji pouziti se
spotrebicem. Instalace musi byt provedena podle
platnych predpist pro domaci zafizeni.

POZOR: kabelové zapojeni sady, ktera ma byt
pfipojena k vyrobku, musi byt soucasti certifikovaného
obvodu s bezpeénym nizkym napétim (SELV). Vyrobce
tohoto spotiebice neni zodpovédny za Zzadné
problémy, skody, pozary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti ¢i nespravné instalace
sady.

£\ BEZPECNOST INSTALACE

o Elekirickd i mechanickd instalace musi byt provadéna
odbornym personalem.

e Pred zahajenim instalace: Po vybaleni vyrobku
zkontrolujte, zda nebyl béhem pfepravy poSkozen, a v
pripadé jakychkoli problémd kontaktujte prodejce nebo
zakaznicky servis, nez pfistoupite k instalaci; Zkontrolujte,
zda ma zakoupeny vyrobek rozméry vhodné pro zvolenou
oblast instalace; Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni (z
divodu prepravy) nenachazi zadny doprovodny materiél
(napf. sacky se Srouby, zaruéni listy atd.), v pfipadé
potfeby je tfeba jej vyjmout a uchovat; Zkontrolujte take,
zda je v blizkosti oblasti instalace k dispozici elektricka
zasuvka.

o Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

+ Vyrobek nesmi byt instalovan na chladici zafizeni, mycky
nadobi, sporaky, trouby, pracky a susicky; Pfed nasazenim
varné desky provedte veskeré fezné prace na skfinkach a
peclivé odstrarite hobliny nebo zbytky pilin.

Minimaini vzdalenost mezi vamou deskou a sténou musi
byt nejméné 50mm vpfedu, nejméné 50mm po stranach a
nejméné500mm vaci hornim skfifkam.

Poznamka: pfi navrhovani prostor je tfeba dodrzovat
pokyny vyrobce kuchyné.

+ pro optimalizaci instalace filtrace se doporucuje vytvofit v
podstavci $térbinu, do které Ize zasunout komeréni mrizku.
+ Dilezité: pouZzijte jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti teplotam az 250°; pfed instalaci musi byt lepené
povrchy peclivé vyCistény, aby se odstranila jakékoli latka,
ktera by mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvolfiovaci
Cinidla, konzervacni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych



lepidel atd.); lepidlo se nanasi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba
24 hodin.

e Pozor! Jestlize Srouby a Uchytné prvky nebudou
namontovany podle pokyn( uvedenych v tomto navodu,
mohlo by dojit ke vzniku nebezpeci elektrické povahy.

e Poznamka: pro spravnou instalaci vyrobku se
doporu€uje obalit trubky adhezivni paskou, ktera ma
nasledujici vlastnosti: elasticka folie z mékkého PVC s
adhezivni paskou na bazi akrylatu; odpovidajici normé DIN
EN 60454; nehoflava; vynikajici odolnost proti stamuti;
odolng proti zménam teploty; pouzitelnd pfi nizkych
teplotach.

LIKVIDACE PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Tento spotiebi¢ je oznaten v souladu s
K evropskou smérnici 2012/19/ES - UK SI 2013 ¢.

3113, Odpadni elektrickd a elektronicka zafizeni
BN (\VEEE).
Zajistéte radnou likvidaci tohoto vyrobku. Uzivatel pomaha
predchazet moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostfedi a zdravi. Symbol na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamend, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan
na pfislusné shérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele shéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

PREDPISY

Spotfebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

* BezpeCnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
I[EC 60335-2-31, EN/IEC 62233; + Vykonnost: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

RADY PRO POUZIVANI

Rady pro spravné pouzivani spotfebice za Ucelem snizeni
negativniho dopadu na Zivotni prostfedi: Kdyz zacnete
vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skonéeni vareni. Rychlost
zvyste pouze v pfipadé velkého mnozZstvi koufe a vypard, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Ucinnosti systému minimalizace pachl je tfeba v
pfipadé potieby vymeénit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré U¢innosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vycistit. Pro optimalizaci u¢innosti a minimalizaci
hluku je tfeba pouzit maximalni primér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. POUZITI
POUZITi VARNE DESKY

Systém indukéniho vafeni je zaloZzen na fyzikalnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto
systému je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.
Vyhody: V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je
sklenéném povrchu. Rychlejsi: kratSi doba ohfevu
pokrmdl. Presnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vase
prikazy Uginngj$i: 90% spotfebované energie se
pfeménuje v teplo. Kromé toho je po odstranéni hrnce z
varné desky okamzité pferuseno pfedavani tepla a
nedochazi k jeho zbyteénému rozptylovani.

POUZITi NADOB NA VARENI

o Nadoby na vareni

m Pouzivejte
symbolem.
Dalezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:

+ nadoby, jejichZ dno neni dokonale rovng;

* kovové nadoby se smaltovanym dnem;

* nadoby s drsnym spodkem, aby nedoSlo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

+ ne vechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvli dnim Castecné vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pfi nakupu hrncli a panvi ovérte, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického
materialu. V opaéném pfipadé bude snizena jak U¢innost
pfenosu tepla, tak jeho rovnomérmost, s teplotami povrchu
panve/hrnce nevhodnymi pro vafeni.

pouze hrnce oznacené timto

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory
jej rovnéz nemusi rozpoznat.

+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.

+ zmenSuji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji u€innost a zhor3uji postup a vysledek vareni.
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ePuvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda
je materidl hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou
magnetické, nejsou pro tento systém vhodné. Oznaceni
uvedena v pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

o Doporucené praméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost,
varné zony se nezapnou. Pro zjisténi minimalniho
priméru hrnce, ktery ma byt pouzit, na kazdé jednotlivé
z6né, nahlédnéte do ilustrované &asti tohoto navodu.
Pozor: V zajmu zachovani vykonu vareni a kvality
vyrobku NEDOPORUCUJEME pouzivat indukéni
adaptéry.

o Uspora energie

Pouzivejte hrnce a panve s primérem dna rovnym
priméru vamné zony; Pouzivejte pouze hrnce a panve s
plochym dnem; - Pokud je to mozné, nechte béhem vareni
hmce prikryté poklickou; Zeleninu, brambory atd. vafte s
malym mnoZstvim vody, abyste zkratili dobu vafeni;
PouZivejte tlakovy hrnec, ktery dale snizuje spotfebu
energie a dobu vafeni; Hrnec umistéte do stfedu varné
zony nakreslené na varné desce.

POUZITI ODSAVACE PAR

Systém odsavani mize byt pouzit u verze s odsavanim s
vnéj§im odvodem nebo vnitfnim recirkulaénim filtrem.
Navstivte ~ webové  strdnky ~ www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné
instalace, a to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.

° @ Odsavaci provedeni:

Vlypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuiji
se samostatné). Pfipojte vyrobek k trubkdm a odvodnim
otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba). Dalsi informace o trubkach a jejich
rozmérech najdete na strance pfisluSenstvi v instalacni
pfiru¢ce Verze s odsavanim. PouZiti trubek a
vypoustécich otvorli na sténé s mensim primérem vyvola
snizeni saciho vykonu a drasticky nardist hluku. V takovém
pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosazeni maximalni G¢innosti sani: @ Doporucuje se
maximalni délka trubek 7 linedrnich metrdi. « Doporucuje se
pouzit maximalné dva 90°ohyby na celkovych 7 linearnich
metr( - Vyhnéte se drastickym zménam prifezu potrubi,
vzdy preferujte prifez odpovidajici @ 150 mm (nebo
obdélnikovy 222 x 89 mm).

° Filtraéni provedeni:

Odséavany vzduch bude filtrovan pres specialni tukové filtry
a pachové filtry a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Tento vyrobek obsahuie filtry a potrubi pro instalaci, ktera
umoziuje Unik vzduchu ze skfifiky. Dal$i informace o
dodavaném prisluSenstvi naleznete v obrazové ¢asti tohoto
navodu.

Dulezité

Je mozné zakoupit vybaveni pro fungovani v odsavaci
verzi. V tomto pgipadi filtr s uhlikem nesmi byt instalovan.
Mimo to pouziti s vybavenim v odsavaci verzi by si mohlo
vyzadovat odliSnou montaz digestoge od té, ktera byla
ilustrovana v této peiruéce a proto pged zahajenim
montaze digestoge si zakupte vybaveni pro fungovani v
odsavaci verzi a konzultujte pgilozeny navod.

3. PROVOZ

OVLADACI PANEL

& " H
& |
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T. Funkce

1 ON/OFF varné desky/odsavaCe par pro varnou
desku

2 Indikator polohy varné zony

Volba varnych zén

Zvyseni/snizeni Power Level (Uroven vykonu)

Aktivace funkce Temperature Manager (spravce

4 teploty)
5 Tlacitka odsavace par
Volba odsavace par
ZvySeni/snizeni rychlosti (vykonu) sani
7 Aktivace automatickych funkci
Reset nasyceni filtr
8 Aktivace funkce Timer (Casovac)

Prodlouzeni/zkraceni doby Timer (¢asovag)

9 Key Lock (zamek tlacitek)
9+10  Child Lock (détsky zamek)
10 Pauza / Recall

LED Funkce
11 Zobrazeni Power Level (Urover vykonu)

12 Zobrazeni rychlosti (vykonu) sani

13 Displej varné zény

14 Displej odsavace par

15 Displej Timer (Casovac)

16 Zobrazeni Temperature Manager

17 Indikator servisu filtri

18 Indikator funkce automatického odsavani

19 Indikator aktivni funkce Timer (Casovac)
20 Indikator aktivni funkce Timer Egg
21 Indikator aktivni funkce Bridge

UZITECNE INFORMACE PRED POUZITIM

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby
byly dodrzeny nejpfisnéj$i bezpecnostni predpisy. Z tohoto
davodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachéazet hrnce nebo pokud tyto hrnce
nebudou spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolenad
funkce bude vyzadovat dalSi nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
zony” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Timer”).

Nepriblizujte se k varé zoné, dokud displej nezhasne.

Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivéni je
mozné, ze se vypnuti varné zony neprovede okamzité,
protoze varnd zéna bude ve fazi chlazeni; na displeji

W]
varnych zon se zobrazi symbol /77, ktery bude signalizovat,
Ze probiha tato faze. Nepriblizujte se k varné zéné, dokud
displej nezhasne.

DISPLEJ VARNE ZONY

na displejich jednotlivych varnych zon je uvedeno:

Funkce Hodnota
Zapnuta varna zéna ;'_-,'
Power Level (Urover vykonu) ,' ':-/',':'
Residual ~ Heat Indicator  (ukazatel [N}
Zbytkového tepla) =
Pot Detector (detektor hrce) ':'
Funkce Bridge Zone aktivni 5
Funkce Temperature Manager (spravce /N
teploty) aktivni

Funkce Child Lock (détsky zamek) aktivni ;'_
Funkce Pauza 5
Funkce Automatic Heat UP (automatické F’,

zahrati)

CHARAKTERISTIKY VARNE DESKY

o Safe Activation (aktivace bezpe¢nosti)

Viyrobek se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zonach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
pferusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo
budou odstranény.

o Pot Detector (detektor hrnce)

Vlyrobek automaticky detekuje pfitomnost hrncl na varnych
z6nach.

o Safety Shut Down (bezpe¢nostni vypnuti)

Z bezpecnostnich diivodi ma kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.
o Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)

Pri vypnuti jedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkového tepla signalizovana  zvlatnim  vizualnim

[N}
signalem na displeji odpovidajici zény pomoci symbolu /1.

PROVOZ VARNE DESKY
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat poZadovanou zénu.

o Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) @ ON/OFF(1) varné desky/
odsavace par, rozsviti se kontrolka, ktera bude oznacovat,
ze vamna deska/odsava¢ par je pfipravenalpfipraven k
pouziti.
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Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pied vSemi ostatnimi
funkcemi.

o Vybér varnych zén
Dotknéte se Volici listy (3) odpovidajici pozadované varmné

z6né U FL; S RL; B RR; G FR;

® 9 Power Level (stupné vykonu)

Varna deska je vybavena 9 stupni vykonu. Posouvejte
prsty po Volici listé (3):

doprava pro zvyseni stupné vykonu;

doleva pro sniZeni stupné vykonu.

o Power Booster (Posilova¢ vykonu)

Vlyrobek je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vy$Sim

nez stupen =), ktery zlstane aktivni do dobu 10 minut a
poté se vykon navrati na pfedchozi stupen.

Dotknéte se a posouvejte prsty po Volici listé (3) (za

stupen ') a aktivujte funkci Power Booster (posilovaé
vykonu)
Stuperi Power Booster se bude zobrazovat na displeji

- . [
zvolené zény pomoci symbolu /

o Bridge Zones (Z6ny pfemosténi)

Tato funkce umozniuje kombinovat varnou zonu @ —J FL

°
(Master) s varnou zénou lj RL (Sekundarni) a varnou

zonu G FR (,Master") s varnou zénou B RR
(Sekundarni), ¢imz vznikne jedna zéna se stejnym
stupném vykonu (celkem 2: 1 vpravo a 1 vlevo). Toto
umozni rovnomérné vareni i v pekacich a hrncich velkych
rozmérd.

Pro aktivaci funkce Bridge:

- zvolte souCasné dvé varné zony, které chcete pouzit FL +
RL nebo FR + RR.

m
« indikétor UL Bridge (21) dvou zvolenych zén se rozsviti a

na displeji varné zony RL nebo FR se objevi symbol B .
+ pomoci Oblasti vybéru (3) varné zény (Master) bude
mozné nastavit provozni Uroven (vykon).

e pro deaktivaci funkce Bridge stai zopakovat stejny
postup jako pfi jeji aktivaci.

o Temperature Manager (spravce teploty)

Temperature Manager je funkce, ktera umoZzriuje nastavit
nejvhodnéjsi prednastavenou teplotu pro dosazeni vami
pozadovaného vysledku.

Pro aktivaci funkce:

* Zvolte poZadovanou varnou zénu.
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+ Stisknéte jednou nebo vickrat Oblast vybéru (4) pro
vybér nejvhodnéjsiho stupné mezi témi, které jsou k
dispozici:

Prvnim stisknutim se aktivuje stuperi ,Melting*:

&E (16) Uruje stupen vykonu vhodny pro pomalé
rozpous$téni choulostivych vyrobkd, aniz by byly naru$eny
jejich senzorické vlastnosti (Cokolada, maslo atd.).

Druhym stisknutim stuperi ,Warming":

\% (16) UrCuje stupen vykonu, ktery vam umozni
udrZovat jidlo pfi mimé teploté, aniz byste dosahli teploty
varu.
Tretim stisknutim stuper ,Simmer*:

[}
N (16) UrCuje stupel vykonu vhodny pro vareni
potravin po delSi dobu. Vhodné pro vafeni rajéatovych
omacek, ragu, polévek a dusenych pokrm0 pfi zachovani
kontrolované urovné vareni (ideélni pro vafeni technikou
bain-marie). Vyhnete se tak nepfijemnému rozliti jidla nebo
pfipadnému pfipaleni na dné, které je pro tyto pfipravy
typické. Tuto funkci pouZzijte po pfivedeni pokrmu do varu.
* Znovu stisknéte pro vypnuti.
Na displeji varné zény, ktera pracuje ve funkci Temperature

[N
Manager, se zobrazi symbol "~

o Key Lock (zamek tlacitek)

Key Lock umoziuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani nahodnym Upravam a zménam, a ponechaji se
aktivni jiz nastavené funkce.

Aktivace:

+ stisknéte ﬂ 9)

+ LED umistény nad tlaCitkem se rozsviti na znameni, ze
doslo k aktivaci

Opakujte postup pro deaktivaci.

o Timer (Casovac)

Funkce Timer (Gasovac) je odpocitavani, které Ize nastavit,
i sou€asné, pro kazdou varnou zénu (a pro odsavaci zonu).
Na konci nastavené doby se varné zony (nebo odséavaci
zbna) automaticky vypnou a uzivatel bude upozornén
pfislusnym zvukovym signalem.

Aktivace/Regulace funkce Timer pro varnou desku:

+ Zvolte varnou zénu (jiny vykon nez 0)

+ Stisknéte souCasné — + (8) pro pfistup k funkci
Timer

+ Provedte nastaveni doby trvani Timeru:

stisknéte voli¢ + (8) pro navyseni doby automatického
vypnuti

stisknéte voli¢ === (8) pro snizeni doby automatického
vypnuti

V pfipadé potieby zopakujte stejny Ukon pro ostatni varné
zony.



Poznamka: Kazda varnd zéna mize mit nastaveny jiny

Timer; na displeji :'_“_“_r' (15) se na 10 sekund zobrazi
odpocitavani posledni zvolené vamné desky, poté se
zobrazi odpoditavani s nejkratSim ¢asem.

Kdyz Casova¢ dokonCi odpocitavani, ozve se zvukovy
signal (po dobu 2 minut, nebo pfestane stisknutim
jakéhokoli tladitka desky), zatimco displej (15) blika, se

symbolem
Poznamka: na strané displeje vamé desky s fungujicim

Timerem se zobrazi symbol 9 (19)

Pro vypnuti asovace:

* zvolte poZadovanou varnou zonu.

* nastavte hodnotu Timeru na l'_l' Ll POMOCi e (8)
Poznamka: tato funkce zlstane aktivni, jestlize mezitim
nedojde ke stisknuti jinych tlacitek.

o Child Lock (détsky zamek)

Child Lock zabrafiuje tomu, aby déti mohly nedopatfenim
zapnout varnou zonu a odsavaci zénu, a blokuje aktivaci
viech funkci.

Child Lock mlZze byt aktivovan pouze se zapnutym
vyrobkem, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavaci
zénou).

Aktivace:

« stisknéte a drzte stisknuté souCasné ﬁ 9) a " (10),

)
zvukovy signal oznami, Ze je funkce aktivni a zobrazi -
na displejich (13) a (14).

Opakujte postup pro deaktivaci.

e Pauza

Funkce Pauza umoZziiuje pozastavit kazdou aktivni funkci
na desce uvedenim vykonu vafeni na nulu.

Aktivace:
« stisknéte " (10), na displejich (13) a (14) se zobrazi

[N}
symbol 2. 1
Pro deaktivaci funkce:

+ stisknéte " (10) do nasledujicich 10 sekund, posouvejte
doprava prsty podél Volici listy (3 - RL); Pokud se
operace v této dobé neprovede, zlistane aktivni funkce
pauzy.

Poznamka: tato operace obnovi podminky desky pred
pauzou

Poznamka: pokud po 10 minutach funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.

® Recall

Funkce Recall umoziuje znovu nacist vSechna nastaveni
provedena na plotynce v pfipadé nahodného vypnuti.
Aktivace:
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* znovu zapnéte varnou desku @ on/off (1) do 6 sekund
po vypnuti.

+ stisknéte I I(3) béhem nasledujicich 6 sekund.

o Automatic Heat UP (automatické zahFivani)

Funkce Automatic Heat UP umoziuje rychlejSi dosazeni
nastaveného vykonu; tato funkce ma tu vyhodu, Ze je
vafeni rychlej$i, ale bez rizika spaleni jidla, protoze teplota
nepfevysuje teplotu nastaveného stupné. Tato funkce je k
dispozici pro stupné vykonu od 1 do 8.



Aktivace:
« stisknéte dlouze na Volici listé (3) na pozadovaném
vykonu.

[}
* zobrazi se jedna na displeji 77(13).

e Egqg Timer (Casovac vajicek)

Funkce Egg Timer je odpocitavani nezavislé na varnych
z6nach (a na odsavaci zoné).

Pro aktivaci/nastaveni:

S aktivnimi varnymi zonami stisknéte nékolikrat soucasné

-— 3 + (8), dokud se mezi obéma symboly nezobrazi
ikona @ (20).

U neaktivnich varnych zén stisknéte soucasné tlaCitka e

a + (8). Mezi symboly se zobrazi ikona @ (20).

Tlagitkem + (8) bude mozné nastavit pozadovany ¢as.
Pred provadénim dalSich operaci pockejte nékolik
sekund, nez se ¢asovac spusti.

Po ukonceni odpocitavani ¢asovace zazni zvukovy signal

(po dobu 2 minut nebo se zastavi stisknutim «== nebo +

=1 1
(8), zatimco na displeji (15) blika se symbolem i l'_l.
Pro vypnuti ¢asovace:
Casovag Ize kdykoli deaktivovat vstupem do nabidky Timer
Egg stisknutim «==(8), dokud ¢asova¢ neuvede L
(15).

e Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoziuje
nastavit provoz vyrobku tim, ze omezi maximalni spotfebu
a nastavi vykon spotfeby vSech aktivnich varnych zén tak,
aby celkova spotfeba desky nepfekrocila maximalni
nastaveny stuperi spotieby.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno pfi vypnuté

desce, bez stisknuti tlacitka @ ON/OFF (1) , ve chvili
pfipojeni varné desky k elektrické siti, nebo pfi op&tovném
pfipojeni samotné elektrické sité, béhem nasledujicich 2
minut.

Pro nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu):

- dotknéte se a pfidrzte dotyk na tlacitkach ﬁ + " dokud
se neozve kratky zvukovy signal

+ posouvejte se souc¢asné po Volicich listach (3) FL a (3)
RL zleva doprava az na konec Volicich list a pridrzte
dotyk, dokud se neozve kratky zvukovy signal.

- displej Timeru (15) zobrazi symboly Egb na
znameni, ze je mozné provést nastaveni.
+ displej (13) zony FL zobrazi aktualni nastaveni:

':°d"°‘ Vykon (KW)
I 74KW (vjchozi nastaveni)
H o oa5kw

* pro zménu nastaveni Power Limitation se posouvejte po
Volicich litach (3) FL

zleva doprava pro zvySeni Kw; zprava doleva pro snizeni
Kw

+ pro ulozeni provedeného vybéru stisknéte tlaitka ﬁ + "
na 1 sekundu; na potvrzeni nastaveni se ozve zvukovy
signal.

PROVOZ ODSAVACE PAR

e Zapnuti systému odsavani:

+ Dotknéte se (DONIOFF (1) varné desky/systému
odsavani.

+ Posouvejte se po Oblasti vybéru (6) pro aktivaci
systému odsavani.

o Rychlost (vykon) odsavani:

Odsava¢ je vybaven 9 dUrovnémi rychlosti (vykonu)
odsavani. Posouvejte prsty podél Oblasti vybéru (6):
doprava pro navyseni rychlosti (vykonu) odsavani (0-9);
doleva pro snizeni rychlosti (vykonu) odsavani (9-0);

e Odsavani Power Booster (posilova¢ vykonu)

Odsavac je vybaven jednim pfidavnym stupném, ktery se
nazyva Power Booster s nastavenym ¢asem s dobou trvani
5 minut.

Chcete-li jej zvolit, posunujte se prstem podél Oblasti

[
vybéru (6) aZ za stupeil =I.
Poznamka: po uplynuti nastaveného asu se vykon vrati
na pfedem nastaveny stuperi.

o Timer (Casovac)
Aktivace funkce Timer pro odsavac par:
+ Zvolte odsavac par (rychlost jina nez 0).

« Stisknéte — + (8) pro pfistup k funkci Timer (z
jakékoli rychlosti)
Nastaveni doby trvani Timeru:

+ Stisknéte voli¢ + (8) pro navyseni doby automatického
vypnuti.

+ stisknéte voliC === (8), pro zkraceni doby automatického
vypnuti se na displeji (15) zobrazi odpogitavani
Poznamka: po strané displeje odsavace par s fungujicim

Timerem se zobrazi symbol 9 (19).
Kdyz Timer dokon€i odpo€itavani, ozve se zvukovy signal
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(po dobu 2 minut, nebo prestane stisknutim jakéhokoli
tlacitka desky), zatimco displej (15) blika, se symbolem
[Nl

Pro vypnuti asovace:
+ zvolte odsavaci zénu

* nastavte hodnotu ¢asovace na ’L_l’ POMOCi == (8)

Pozn.: tato funkce zlistane aktivni, jestlize mezitim nedojde
ke stisknuti jinych tlacitek.

o Aktivace/deaktivace indikator( saturace filtrd.

Tyto indikatory jsou obvykle deaktivovany (jak pro tukovy
filtr, tak pro filtr s aktivnim uhlim)

Pro jejich aktivaci postupujte nasledovné:

+ zapnéte odsavaci desku pomoci @ ON/OFF (1);

* kdyz jsou motor odsavani a varné zony vypnuté, stisknéte
a podrzte Oblast vybéru (7): pfi slabém osvétleni se
rozsviti LED FILTER (17) a displej odsavace par (14). Na

d|spIeJ| (14) se zobrazi pismeno 5 V tomto stavu se
miZe aktivovat indikator nasyceni tukového filtru.

« druhym stisknutim Oblasti vybéru (7) se na displeji (14)

zobrazi pismeno E , tento stav umozni aktivaci pachového
filtru s aktivnim uhlim.

« Vyberte filtr, ktery chcete aktivovat: Stisknéte Oblast
vybéru (6) a LED FILTER (17) spolu s LED na displeji (14)

gnebo E pfejdou do vysokého jasu a po 10 sekundach
zhasne, coz znamena Uspésnou AKTIVACI.
Chcete-li je deaktivovat, zopakuijte vySe popsanou operaci

pro aktivaci; LED FILTER (17) a LED na displeji (14) El

i » e ) .
nebo I~ se vrati na nizky jas, poté po 10 sekundach
zhasne, coz znamena, ze doslo k DEAKTIVACI.

o Indikator nasyceni filtrd

Odsavac par oznamuje, kdy je tfeba provést udrzbu filtrd:
Pachovy filtr s aktivnim uhlim/keramicky LED FILTER (17)
se rozsviti; na displeji (14) se po zapnuti na 10 sekund

zobrazi symbol E
Tukovy filtr LED FILTER (17) blika; na displeji (14) se po

zapnuti na 10 sekund zobrazi symbol LC .

® Reset nasyceni filtrd

Po udrzbé filtri (tukové a/nebo uhlikové/keramické) dlouze
stisknéte Oblast vybéru (7): tlacitko LED FILTER (17)
zhasne. Tim se resetuje ¢ita¢ vyuziti filtrd.

Poznamka: Opakujte postup v pfipadé soucasného
hlaSeni obou filtrd.
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o Automatické fungovani

Digestof se zapne s nejvhodnéjsi rychlosti a pfizplsobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vafeni pouzitému
ve varnych zénach. Kdyz je varna deska vypnuta, odsavaé
par pfizpusobi rychlost odsavani a postupné ji snizuje tak,
aby se odstranily zbytky vypart a pachd.

Pro aktivaci této funkce:

Stisknéte kratce Oblast vybéru (7), LED ( A ) (18) se
rozsviti, €imz je signalizovano, Ze odsavac pracuje v tomto
rezimu.



TABULKA VYKONU

Stupeni vykonu Typ vareni Pouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyk pfi vareni)
F’ Rychlé ohfivni Z\v/’ysenvl teploty jidla v kr’atkem f:ase az k rychlem_u varu v
i pfipadé vody nebo rychlému ohfevu varnych tekutin
Max.vykon o P
‘:’ I} VR restovani, zahdjeni vareni, smazeni zmrazenych vyrobkd,
17 - =1 |Smazeni - vafeni -
rychlé vieni
%ﬁ 21 | Ooekani — smaseni - vareni - arilovani restovani, udrzeni vafeni ve vrouci vodé, vafeni a
Vysokd - op g grilovani (po kratkou dobu, 5-10 minut)
SOl
yrk y o L . . . |restovani, udrzeni mirného vareni ve vrouci vodg, vafeni a
vykon ' 3 |Opékani - vafeni — duSeni — smazeni -| """, L .
E.g: o grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut),
grilovani e .
predehfivani pfislusenstvi
N il N o . . ... |duSeni, udrzeni citlivého vareni ve vrouci vodé, vareni (po
b’b Vafeni — duseni — smazeni - grilovani A e s
dlouhou dobu), z&vére¢né promichani téstovin
- I - ] ..« . |delSi vafeni (ryze, omacky, pecené, ryby) v pfitomnosti
Stredn’e _:,' !‘,' V,ar?mv Prlvedgnl I’<\l/aru zahusténi pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, mléko),
vysoky = |z&vére¢né promichani C e e e,
vykon z4vérecné promichani téstovin
- . ..« . |dlouhodobé vareni (objemy mensi nez litr: ryze, omacky,
E =y | Vareni - pfivedeni k varu - zahusténi -| ~ " L S , . "
g N TR e pecené, ryby) v pfitomnosti pfidavnych tekutin (napf.
zavérecné promichani . . .
voda, vino, vyvar, miéko)
_ Rozpousténi -  rozmrazovani - wox . —_ w1
] . . . . |rozpuSténi masla, jemné rozpuSténi  Cokolady,
9 - |udrZovani v teple zavereCné PR ,
= e rozmrazovani malych vyrobki
Nizky promichani
vykon Rozpoudténi -  rozmrazovani  —|udrzovani teplych malych porci Cerstvé uvafeného jidla
ﬂ udrzovani v teple zavérecné|nebo udrzovani teplého servirovaciho nadobi a zavére¢né
promichani promichani rizota
_ Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF 1'_ ,’ Opérna plocha (pfipadné  zbytkové teplo po ukonéeni varfeni je
signalizovano H-L-O)

4. UDRZBA

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ikonu cisténi ¢i

udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda

nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

x Informace o Udrzbé vyrobku naleznete na obrazcich
na konci instalace oznacenych timto symbolem.

UDRZBA VARNE DESKY

o Cisténi indukéni desky

Varnou desku je tfeba po kazdém pouziti vygistit.

Dulezité:

+ NepouZivejte abrazivni hubky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poskozeni skla.

+ Nepouzivejte drazdivé chemické Cistici prostredky, jako
jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvrn.

+ NEPOUZIVEJTE PARNi CISTICE!!!

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z
ni pripalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd. Cukr
nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tfeba je
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okamzité odstranit. Sul, cukr a pisek by mohly poskrabat
povrch skla. PouZivejte mékky hadfik, papirové utérky
nebo specifické pfipravky pro Cisténi desky (postupujte
podle pokynU vyrobce).

XD Cisténi shérné vanicky tekutin :

V/ pfipadé nahodného a hojného dniku tekutin z hrnci je
mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym ve
spodni ¢asti vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky
a zajistila se maximalni hygienicka bezpecnost.

Pro UpInéjsi a dikladngjsi Ccisténi je mozné Upiné
odmontovat spodni nadrz.

o XE igténi kovovs mizky:

Mfizku je tfeba myt ru¢né horkou vodou a neutralnim

Cisticim prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedo$lo k
oxidaénim jevim.



UDRZBA ODSAVACE PAR

o Cisténi odsavace par:

Pro ¢isténi pouZivejte VYLUCNE hadfik navihéeny
neutralnimi tekutymi Cisticimi prostfedky.

NA CISTENi NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!
Viyvarujte se pouzivani pfipravkd, které obsahuji abrazivni
latky. NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

o XA Udrzba tukovych filtr:

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém
indikujici nasyceni filtrd oznai tuto nutnost) neagresivnimi
Cisticimi prostfedky, ru¢né nebo v myéce pfi nizkych
teplotach a v kratkém cyklu. Pfi myti v mycce se kovovy
tukovy filtr maze odbarvit, ale jeho filtratni charakteristiky
se absolutné neméni.

5. SERVIS
TABULKA VYHLEDAVANI ZAVAD

° XB Udrzba pachového filtru (pouze pro filtraéni
verzi):

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.

K nasyceni pachovych filtrd dochazi po viceméné del$im
pouZivani v zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti isténi
tukoveénho filtru.

Pachovy filtr je tfeba regenerovat nasledujicim zptisobem:
Ruéni myti horkou vodou bez pouziti mydla a myciho
prostfedku nebo myti v myéce nadobi pfi teploté 60/65 °C
po dobu asi 6-7 min. bez pouziti mydla a bez pfitomnosti
nadobi, aby se zabranilo znecisténi mastnotou a olejem.
Poté se filtr vysusi v troubé bez ventilace pfi teploté max.
75°C po dobu 50 min..

POZOR! Umistéte filtr do trouby mimo dosah
elektrickych topnych téles nebo jinych moznych zdrojt
tepla.

Informacni kéd Popis

Mozné pficiny Reseni

Zona ovladact se vypina kvdli

Vnitfni teplota elektronickych Pred opétnym pouzitim

s Flis vysoké teplots soutasti e prilis vysokd pockejte, dokud deska
P y P lep y nevychladne
B3
. Je detekovana nepretrzita Voda, hmee nebo kuchyfiské

(trvala) aktivace tlacitka.
Rozhrani se vypne po 10

zvukovy signal
y; 9 sekundéach.

i o ; Vycistéte povrch a odstranite z
nacini na uZivatelském o o
néj pfipadné pfedméty.

rozhrani.

Pri vSech ostatnich
chybovych
signalizacich

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

SERVISNi STREDISKO

Pfed kontaktovanim servisniho oddéleni

1.Zkontrolujte, zda problém nemUZzete vyfesit sami podle pokyn( uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.
2.Vlypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.
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Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. Vyrobca nenesie Zziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, Skody alebo poziare spdsobené
zariadenim spdsobené nedodrzanim pokynov
obsiahnutych v tejto prirucke. Zariadenie je urcené vylucne
na pouzitie v domacnosti na varenie pofravin a na
odsavanie dymov pochadzajucich z varenia. Nie suU
povolené iné pouzitia (napr. vykurovanie prostredia).
Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za Skody vzniknuté
nevhodnym pouzitim alebo nespravnym nastavenim
ovladacich prvkov.

Zariadenie moze mat' odliSny vzhfad v porovnani s
obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie,
Udrzbu a inStalaciu zostavaju rovnaké.

e Pozorne si precitajte tuto prirucku: obsahuje ddlezité
informacie o instalacii, pouzivani a bezpe¢nosti.

o Na zariadeni nevykonavajte elektrické zmeny.

e Pred vykonanim instalacie zariadenia overte, ¢i Ziadny
komponent nie je poSkodeny. V opacnom pripade sa
obratte na predajcu a nepokracujte v intalacii.

e Pred vykonanim instalacie overte Uplnost' zariadenia. V
opac¢nom pripade sa obratte na predajcu a nepokradujte v
inStalacii.

i

: sUCiastky oznaCené tymto symbolom, si mozete kupit
samostatne u Specializovanych predajcov.

*: stciastky oznacené tymto symbolom, patria medzi
volitefné  prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych
modeloch a méZzete si ich kupit na webovych sidlach
www.elica.com a www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A NORMY
/N VSEOBECNA BEZPECNOST

Pozor! Starostlivo dodrziavajte nasledujice pokyny:

e \/yrobok musi byt odpojeny od elektrickej siete este pred
vykonanim akéhokolvek zasahu instalacie. ® Pri vSetkych
Ukonoch montéze a Udrzby pouZivajte pracovné rukavice.
o [nstalaciu a Udrzbu musi vykonavat kvalifikovany technik
v slUlade s pokynmi vyrobcu a v sulade s platnymi
miestnymi bezpec€nostnymi predpismi. e Na instalaciu
pouZivajte iba upeviiovacie skrutky vo vybave vyrobku
alebo ak nie st vo vybave, kipte si spravny typ skrutiek. ®
Pouzivajte skrutky so spravnou dizkou uvedenou v navode
na intalaciu. @ Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu ¢ast
vyrobku, ak to nie je vyslovne uvedené v nédvode na
pouzivanie. e Davajte pozor, aby sa deti nehrali s
vyrobkom e deti musia byt v dostato¢nej vzdialenosti a pod
dozorom, pretoze pristupné Casti sa poCas prevadzky
mdzu zohriat na vysoku teplotu. e Vyrobok smu pouZivat
deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo bez
skusenosti alebo potrebnych znalosti len vtedy, ked su pod
dozorom alebo ked im boli dané pokyny tykajuce sa
bezpeéného pouzivania vyrobku a tieto osoby pochopili
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nebezpeCenstva spojené s vyrobkom. e Vyrobok a jeho
pristupné Casti sa poCas pouZivania zohrievaju na vysoku
teplotu. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. @ Pocas a po pouziti sa nedotykajte rozohriatych
Casti vyrobku. e Zabrarite kontaktu s handrami alebo inym
horfavym materidlom, kym v3etky komponenty vyrobku
nebudu dostatocne vychladnuté, riziko poziaru. e Na
vyrobok alebo do jeho blizkosti neukladajte horlavy
materidl. e Prehriate tuky a oleje sa lahko vznietia.
Varenie na varnej doske s olejom alebo tukom bez dozoru
méze byt nebezpetné a mobze spbdsobit poziar. e
Vlyprazanie je nutné vykonavat pod dozorom, aby sa
zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. e Proces varenia
musi prebiehat pod dohladom. Proces kratkodobého
varenia je potrebné neustale sledovat. e NIKDY sa
nepokUSajte uhasit plamene vodou. Namiesto toho vyrobok
vypnite a zakryte plamen napriklad vekom alebo hasiacou
pokryvkou. e Zabrante rozliatiu tekutin, preto pri uvadzani
tekutin do varu alebo pri ich ohrievani znizte privod tepla.
o Nenechavajte ohrievacie prvky zapnuté, ked st na nich
uloZzené prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie s uloZené Ziadne nadoby. e Nikdy neohrievajte
neotvoreni  konzervu  alebo  plechovi  nadobu
s potravinami: mdze vybuchnut! Toto upozornenie plati pre
véetky ostatné druhy varnych dosiek. @ Po dokonceni
varenia vypnite prislusnd varnu zénu. e Vyrobok sa
nesmie uvadzat do prevadzky prostrednictvom vonkajSieho
Casovata alebo systémom samostatného dialkového
ovladania. Nepouzivajte parné CistiCe, riziko Urazu
elektrickym prudom. e Pred akymkolvek Ukonom Cistenia
alebo Udrzby odpojte vyrobok od elektrickej siete
vytiahnutim zastrcky alebo odpojenim hlavného vypinaca v
byte. e Cistenie a Udrzbu nesml vykonavat deti bez
dozoru. e Vyrobok sa musi Casto Cistit zvnutra, aj zvonku
(ASPON RAZ DO MESIACA), v kazdom pripade sa riadte
pokynmi uvedenymi v navode na udrzbu. e Je dblezité
uchovat tento navod, aby ste doni mohli kedykolvek
nahliadnut. V pripade predaja, odstipenia alebo
stahovania zaistite, aby zostala spoloéne s vyrobkom.

e Pre osoby s Kkardiostimuldtorom a s aktivnym
implantatom je dolezité pred pouzitim indukcnej dosky
skontrolovat, ¢&i je ich stimulator kompatibilny s vyrobkom.
e Ak je povrch prasknuty, vypnite vyrobok, aby nedoslo k
Urazu elektrickym pridom e NebezpeCenstvo poZiaru:
nekladte na povrch vamnej dosky Ziadne predmety. e
Neukladajte kovové predmety ako noze, vidlicky, lyZice na
povrch varnej dosky, pretoze by sa mohli prehriat.
Dolezité: Po pouziti vypnite varnu dosku ovladacim
zariadenim a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti
hrnca. @ Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikova féliu a
nikdy na dosku priamo neumiestfiujte vyrobky balené do
hlinika. Hlinik by sa roztavil a nenapravitelne by poSkodil
va$ vyrobok. e Pouzitie vysokého vykonu, ako je funkcia
Booster, nie je vhodné pre zohrievanie niektorych tekutin,
ako napriklad olej na vypraZanie. Nadmerné teplo by mohlo
byt nebezpecné. V tychto pripadoch odpori¢ame pouzit
niz8i vykon. e Nadoby musia byt umiestnené priamo na
varnej ploche a musia byt v strede. V Ziadnom pripade
nevkladajte medzi hrniec a varnu dosku iné predmety. o



V pripade vysokych teplot vyrobok automaticky znizi
stupeni vykonu varnych zén. e Pozor! Ked je varna doska v
prevadzke, pristupné &asti zariadenia sa mdzu zohriat.

e NedodrZzanie noriem na Cistenie vyrobku a vymeny a
Cistenia filtrov spdsobuje rizika poZiarov. e Varenie na
sposob flambovania je prisne zakazané. e Pouzitie
otvoreného ohna je Skodlivé pre filtre a mdze vyvolat
poziar, preto sa mu vzdy vyhybajte. ® V miestnosti musi
byt zabezpeCené dostatoéné vetranie, ked sa vyrobok
pouziva sU¢asne s dalSimi spalovacimi zariadeniami na
plyn alebo ing paliva. ® Co sa tyka technickych a
bezpecnostnych opatreni, ktoré je potrebné prijat na
odvadzanie dymov, prisne dodrzZiavajte nariadenia
kompetentnych miestnych organov. e Nasaty vzduch sa
nesmie odvadzat do potrubia pouzivaného na odvadzanie
dymov vyprodukovanych spalovacimi zariadeniami na plyn
alebo iné paliva. e Vyrobok nikdy nepouzivajte bez
spravne namontovanej mriezky!

/N BEZPECNOST V PRIPADE
ELEKTRICKEHO PRIPOJENIA

e \/yrobok odpojte od elekirickej siete. ® InStalaciu musi
vykonat' kvalifikovany odborny technik, ktory pozna platné
normy pre instalaciu a bezpe¢nost. e Vyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost za Skody spdsobené na osobach,
zvieratach alebo veciach nasledkom nedodrzania pokynov
uvedenych v tejto kapitole. ® Uzemnenie vyrobku je zo
zakona povinné. e Napajaci kabel musi byt dostatocne
dlhy, aby umoznil pripojenie vyrobku, zabudovaného v
nabytku, k elektrickej sieti. eNapajaci kabel musi byt
dostato¢ne dlhy, aby sa umoZnilo odstranenie varnej dosky
z pracovnej plochy. e Nepouzivajte rozdvojky ani
predizovacie kable. eUistite sa, Ze napétie uvedené na
vyrobnom $&titku na spodnej strane vyrobku zodpoveda
hodnotam elektrickej siete bytu, kde bude namontovany. e
Uzemnovaci elektricky kabel musi byt o 2 cm dlhsi ako
ostatné kable. @ Kabel v Ziadnom bode nesmie dosiahnut
teplotu 0 50 °C vy$Siu ako je teplota prostredia. @ Vyrobok
je uréeny na neustale pripojenie k elektrickej sieti, preto v
sulade s pokynmi na inStalaciu vykonajte pevné pripojenie
k sieti pomocou viacpélového vypinaca, ktory zabezpeci
UpIné odpojenie od siete v pripade stavu z kategorie
prepétie Ill a bude po instalacii lahko pristupny. e Po
dokonceni indtalacie nesmie mat pouzivatel pristup k
elektrickym komponentom. e Pozor! Vyrobok nepripajajte k
elektrickej sieti, kym inStalacia nebude Uplne dokoncena. e
Pred pripojenim vyrobku k elektrickej sieti: skontrolujte
identifikacny Stitok (umiestneny na spodnej Casti vyrobku),
aby ste sa uistili, Ze napatie a vykon zodpovedaju
hodnotdm siete a Ze elekirickd zasuvka je vhodna.
V' pripade pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného
elektrikéra.

e V pripade, Zze vyrobok nie je vybaveny napajacim
kablom, pouzite jeden s prierezom vodi¢a minimalne 2,5
mm2 pre vykon az do 5500 wattov,; zatial ¢o u vy$Sich
vykonov musi byt 4 mm2). e

e Pozor! Prepojovaci kabel musi vymenit autorizovany
technicky servis alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.
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o Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou  spravneho  fungovania  spotrebica  vzdy
skontrolujte, ¢i je napéjaci kabel spravne namontovany.
POWER LIMITATION: vyrobok je vybaveny funkciou
obmedzenia vykonu Power Limitation, ktord umoziuje
nastavit limit maximalnej hodnoty absorpcie (kw)
Nastavenie je potrebné vykonat' vo faze pripojenia vyrobku
k elektrickej sieti alebo pri opatovnom pripojeni k elektrickej
sieti (v priebehu nasledujicich 2 mintt). Stanovte rozmery
ochrany elektrického zariadenia na zaklade zvolenej
Urovne Obmedzenia vykonu. Postupnost nastavenia
funkcie obmedzenia vykonu Power Limitation najdete v
tejto prirucke v oddiele Prevadzka.

KIT WINDOWS: Vyrobok je uréeny na pouzitie v spojeni
so SUPRAVOU okenného senzora Window (vyrobca
nedodava). Ak je nainStalovand suprava okenného
senzora Window (iba v pripade, Zze sa pouziva rezim
ODSAVANIA), odsavanie vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked
senzor zisti, Zze okno v miestnosti, na ktorom je
namontovany, je zatvorené. elektrické pripojenie
SUPRAVY k spotrebi¢u musi vykonat' kvalifikovany a
$pecializovany technik. SUPRAVA musi mat
samostatnu certifikaciu v sulade s bezpecnostnymi
normami, ktoré sa vztahuji na komponent a jeho
pouzitie so spotrebicom. Montaz sa musi vykonat v
stlade s platnymi nariadeniami pre domace spotrebice.
POZOR: kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k
vyrobku musi byt sicastou obvodu s certifikaciou pre
bezpeéné velmi malé napétie (SELV). Vyrobca tohto
spotrebica odmieta akukolvek zodpovednost za
pripadné problémy, Skody alebo poziar spdsobené
poruchami alalebo problémami suvisiacimi s
nespravnou cinnost'ou alalebo chybnou instalaciou
SUPRAVY.

I\ BEZPEGNOST PRI INSTALACI

e |InStalaciu, elektrickl, aj mechanicku, musi vykonat
Specializovany pracovnik.

o Pred zaciatkom instalacie: Po vybaleni vyrobku overte,
Ci sa poCas prepravy neposkodil, a v pripade problémov sa
skontaktujte s predajcom alebo so sluzbou pomoci
zakaznikom, az potom vykonajte inStalaciu; overte, &i
zakupeny vyrobok ma rozmery vhodné pre predvolenu
zonu instalacie; overte, ¢i vnutri balenia nie je (z
prepravnych dévodov) sprievodny material (napriklad
obalky so skrutkami, zarucné listy atd), eventualne ho
vyberte a uschovajte, dalej overte, &i v blizkosti zony
inStalacie je k dispozicii elektricka zasuvka

o Priprava nabytku na vstavanie:

+ Vyrobok sa nemdze instalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky. Pred
vioZzenim varnej dosky vykonajte vSetky prace rezanie
nabytku a dokladne odstrante vetky triesky alebo zvySky
po pileni.

Miniméalna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi
byt aspon 50mm ¢elne, aspori 50mm bocne a aspon
500mm vzhladom k zavesnym skrinkam.

POZN.: pri navrhovani priestorov sa musia dodrzat pokyny



vyrobcu sporaka.

* pre optimalizaciu instalacie filtraénej verzie sa odportca
vytvorit' puklinu v podstavci, kde sa méze namontovat
mriezka.

+ Dolezité: pouzite jednozlozkové tesniace lepidlo (S),
ktoré je odolné voci teplotam az do 250 °C; pred
inStalaciou je nutné lepené povrchy dokladne odistit a
odstranit vSetky latky, ktoré by mohli zhorsit' prilnavost
lepenych  povrchov  (napr. separatné prostriedky,
konzervacné prostriedky, tuky, oleje, prach, zvysky starého
lepidla atd.); lepidlo je potrebné rovnomerne naniest po
celom obvode ramu; po zlepeni nechajte lepidlo schnut asi
24 hodin.

e Pozor! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora
nie je v sulade s tymito pokynmi, méZze sposobit rizika
elektrickej povahy.

e Poznamka: pre spravnu instalaciu vyrobku sa odporuca
opaskovat potrubia lepidlom, ktoré ma nasledujlce
vlastnosti: elasticky film z makkého PVC, s lepidlom na
baze akrylatu; ktoré vyhovuje norme DIN EN 60454;
spomalujuce plamen; vynikajuca odolnost voci starnutiu;
odolné voci vykyvom teploty; pouZzitelné pri nizkych
teplotach.

LIKVIDACIA PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Toto zariadenie je oznaCené v zhode s eur6p-
ﬁ skou smernicou 2012/19/ES - UK SI 2013 €.3113

0 odpade z elektrickych a elektronickych za-
B i5deni (OEEZ).

Zabezpette, aby sa tento vyrobok zlikvidoval spravnym
spbsobom. PouZivatel prispieva k tomu, aby sa zabranilo
potencialnym negativnym désledkom pre prostredie a
zdravie. Symbol na vyrobku alebo v dokumentacii, ktora je
k nemu prilozena, poukazuje na to, Ze s tymto vyrobkom
nesmie byt narabané ako s domovym odpadom, ale musi
byt odovzdany do vhodnej zberne na recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné ho
zlikvidovat v stlade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. PodrobnejSie informacie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prislusnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo
v obchode, kde bol tento vyrobok zakupeny.

NORMY

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v sulade s
tymito normami:

+ Bezpecnost: EN/IIEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * Vykon: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; * EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ODPORUCANIA PRI POUZITi

Odportcania na spravne pouzitie za Ucelom znizenia
vplyvu na zivotné prostredie: Ked zacinate varit, zapnite
zariadenie na minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj

niekolko minat po ukonceni varenia. Rychlost zvyste iba v
pripade velkého mnozstva dymu a pary pomocou funkcie
booster iba v extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala
dobra Ucinnost systému redukcie pachov, v pripade
potreby vymerite uhlikovy filter/filtre. Aby sa zachovala
dobra ucinnost tukového filtra, v pripade potreby ho
vyCistite. Na optimalizaciu U€innosti a minimalizaciu hluku
pouzivajte maximalny priemer kanalizaného systému
uvedeny v tejto prirucke.

2. POUZITIE
POUZITIE VARNEJ DOSKY

Systém indukéného varenia je zaloZeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody: Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je
vaSa indukénad doska: bezpecnejSia: nizSia teplota na
povrchu skla. rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie
jeddl. presnejsia: doska okamzite reaguje na vase prikazy.
ucinnejsia: 90 % absorbovanej energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hmca z varnej dosky,
prenos tepla sa okamZite preruSi, aby sa zabranilo
zbytoCnym tepelnym stratam.

POUZITIE NADOB NA VARENIE

o Nadoby na varenie

Pouzivajte iba hrnce oznacené tymto symbolom.
Délezité:

aby sa zabrénilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

* nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo
poSkrabaniu plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

* nie vSetky hrnce vhodné na indukciu st Gcinné z toho
dévodu, Ze ich dnda su CiastoCne zloZené z
feromagnetického materidlu!l Pri nakupe hrncov alebo
panvic skontrolujte, ¢i:

+ dno je vylutne iba z feromagnetického materidlu. V
opacnom pripade sa znizi u¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hrnea,
ktoré nie st vhodné na varenie

* Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.
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+ Nerovné dna alebo dna s drsnym povrchom.

+ Odoberaju kontaktnt plochu medzi induktorom a riadom,
pricom znizuju jeho Ucinnost a kazia zaZitok z varenia.

@%?@

eExistujice nadoby

Mbzete skontrolovat, & materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie su vhodné, ak
nie su magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj
pokyny uvedené v predchadzajicom odseku.

o Odporicané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemajii spravne rozmery, varné
z6ny sa nezapni. Udaje o minimalnom priemere hrnca,
ktory sa ma pouzit na kazdej jednotlivej zéne, najdete v
ilustrovanej ¢asti tohto navodu.

Pozor: Pre zachovanie varného vykonu a kvality
vyrobku sa NEODPORUCA pouzivanie adaptérov na
indukciu.

o Uspora energie

Pouzivajte panvice a hrnce s priemerom dna rovnakym ako
priemer varnej zény. PouZivajte hrnce a panvice s rovnymi
dnami. - Kde je to mozné, polas varenia udrziavajte
pokrievku na hrncoch. Varte zeleninu, zemiaky atd. s
malym mnozstvom vody, aby sa znizila doba varenia.
PouZivajte tlakovy hrniec, dalej znizuje spotrebu energie a
dobu varenia. Hrniec umiestnite do stredu varnej zony
oznacenej na doske umiestnite.
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POUZITIE ODSAVACA

Odsavaci systtm sa modze pouzit v odsavacej verzii s
vonkajsim od¢erpavanim alebo filtracnej verzii s vnatornym
obehom.

Navstivie ~ webové  sidla  www.elica.com a
www.shop.elica.com , kde najdete kompletni sadu
suprav, ktoré su k dispozicii, aby ste mohli vykonat' rézne
montaze filtranej aj odsavacej verzie.

° @ Odsavacia verzia:

Pary sa odCerpavaju smerom von pomocou série trubiek
(kupuju sa samostatne). Vyrobok pripojte k trubkam a
vypustacim otvorom na stene s priemerom ekvivalentnym
vystupu vzduchu (spojovacia priruba). Viac informacii o
trubkéch a ich velkosti néjdete na stranke tykajucej sa
prisluSenstva v navode na montdz - odsavacia verzia.
Pouzitie trubiek a vypustacich otvorov na stene s mensim
priemerom spdsobi zniZenie odsavacich vykonov a znaéné
zvySenie  hluénosti.  Preto  odmietame  akukolvek
zodpovednost.

Aby ste dosiahli maximalnu U&innost odsavania:
Odporiita sa maximalna dizka lineareho  potrubia 7
metrov. ¢ Odpori¢a sa na celkovej dizke 7 linearnych
metrov pouzit maximalne dve 90 ° kolena ¢ Zabrarte
drastickym zmenam priemeru potrubia, priCom vzdy
uprednostnite prierez rovnajici sa @ 150 mm (alebo
obdiZnikovy 222 x 89 mm).

° Filtraéna verzia:

Nasaty vzduch sa pred opatovnym privedenim do
miestnosti filtruje  pomocou prislusnych tukovych a
pachovych filtrov. Tento vyrobok obsahuije filtre a potrubia
na inStalaciu, ktord umoZiuje vystup vzduchu z nabytku.
Viac informacii o dodanom prisluSenstve najdete v
obrazkovej Casti tohto navodu.

Délezité

K moznosti je zakupit si stpravu pre odsavaciu funkénost.
V tomto pripade sa nema namontovat uholny filter. Okrem
toho, pouzitie odsavacej slpravy by si mohlo vyzadovat
odli$nt instalaciu odsavaca pary od tej, ktora je zobrazena
v tejto prirucke, preto pred zacatim inStalécie odsavaca
pary, zakupit si odsavaciu sipravu a preStudovat' si pokyny
prilozené k stprave.

.
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K. Funkcia

1 ON/OFF (zapnutie/vypnutie) varnej dosky/odsava-
¢a pre varn( dosku

2 Indikator polohy varnej zény

3 Voli€ varnych zén

Zvy3enie/Znizenie Power Level

Aktivacia funkcie Temperature Manager

Tlacidla odsavaca

Volba odséavaca

Zvy3enie/Znizenie rychlosti (vykonu) odsavania

7 Aktivacia automatickych funkcii

Reset saturacie filtrov

8 Aktivacia Casovaca

Predizenie/Skratenie doby Casovaca

9 Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

9+10 Child Lock

10 Pauza / Recall

LED  Funkcia

11 Zobrazenie Power Level

12 Zobrazenie rychlosti (vykonu) odsavania

13 Displej varna zéna

14 Displej odsavaca

15 Displej Timer (Casovaca)

16 Zobrazenie funkcie Temperature Manager

17 Indikator asistencie filtrov

18 Indikator funkcie automatického odséavania

19 Indikétor Timer aktivny

20 Indikator Timer Egg aktivny

21 Indikator Bridge aktivny

TOTO MUSITE VEDIET SKOR AKO
ZACNETE

Vetky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby boli
v stlade s najprisnejSimi bezpe¢nostnymi normami. Z tohto
dévodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju, ak sa na horakoch nenachadzaju ziadne
hrnce alebo ak st zle umiestnené.

+ V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
,Zapnit varnu dosku“ bez ,Vybrat vamni zénu* a
,Prevadzkova teplota“, alebo ,Funkcia Lock" (zablokovat)
alebo ,Casovad®).

Skor ako sa priblizite k varnej zone, pockajte, kym sa
displej vypne.

Pozor! V pripade (napriklad) dihSej prevadzky vypnutie
varnej zény nemusi byt okamzité, pretoze v priebehu
ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zon objavi

[N
symbol /7, ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto
faze. Skér ako sa pribliZite k varnej zéne, pockajte, kym sa
displej vypne.
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DISPLEJ VARNEJ ZONY

na displejoch tykajucich sa varnych zén sa zobrazi:

o Vyber varnych zén
Dotknite sa Listy vyberu (3) zodpovedajucej pozadovanej

varnej zéne m FL; S RL; B RR; G FR;

Doska je vybavend 9 uroviiami vykonu. Prstami sa
posuvajte po Liste vyberu (3):

smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

@ Power Booster (zvySenie vykonu)

Vlyrobok je vybaveny pridavnou Uroviiou vykonu (nad

Uroviiou '), ktord zostava aktivna 10 minGt, potom sa
vykon vrati na predchadzajucu uroven.
Dotknite sa a prstami sa posuvajte po Liste vyberu (3)

it - gy
(nad droven = ) a aktivujte Power Booster (zosilfiovaé

Funkcia Hodnota

Varna zona zapnuta ,'_-,' © 9 Power Level
Power Level (Uroven vykonu) / ‘:-l’-l‘:’

Residual Heat Indicator (ukazovatel zostat- [N

kového tepla) g

Pot Detector (Detektor hrncov) ':'

Funkcia Bridge Zone aktivna ;':,'

Funkcia Temperature Manager (sprava tep- /N =
loty) aktivna

Funkcia Child Lock (detsky zamok) aktivna ,‘_

Funkcia Pauza H -
Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ’;-’ vykonu).

ohrev)

VLASTNOSTI DOSKY
o Safe Activation (bezpecna aktivacia)

Vyrobok sa zapne iba v pritomnosti hrncov na varnych
zonach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v
pripade nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

o Pot Detector (detektor hrncov)

Vyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
z6nach.

o Safety Shut Down (Bezpe€nostné vypnutie)

Z bezpeénostnych doévodov ma kazda vama zéna
maximalnu dobu prevadzky, ktora zavisi od nastavenej
Grovne vykonu.

o Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového
tepla)

Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zén je
pritomnost  zvySkového tepla signalizovand prisluSnym
znamenim viditelnym na displeji zodpovedajicej zény

[N
pomocou symbolu /1.

PREVADZKA VARNEJ DOSKY
Poznamka: Na aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najskor aktivovat pozadovanu zénu

® Zapnutie

Stladte (dotknite sa) @ ON/OFF(1) varnej dosky/
odsavaca, kontrolka sa rozsvieti na znamenie, ze varna
doska odsavac je pripraveny na pouZitie.

Stlate znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost pred vSetkymi
ostatnymi.
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Urovefi Power Booster je uvedena na displeji vybratej zény

]
symbolom /

o Bridge Zones (premostené zény)
Tato funkcia umozuje pracovat kombinovanym spdsobom

°
FL (Hlavna) s varnou zénou Lj RL

varng zéna @
(Sekundarna) a varna zéna [__: FR (,Hlavna“) s varnou

zbnou B RR (Sekundarna), pricom vytvoria jedind zénu
s tou istou Uroviiou vykonu (2 celkom: 1 vpravo a 1 vlavo).
Toto umozni rovnomerné varenie s panvicami a hrncami
vécsich rozmerov.

Na aktivaciu funkcie Bridge:

+ vyberte naraz obidve varmné zony, ktoré chcete pouzivat
FL + RL alebo FR + RR.

m
« indikator U Bridge (21) dvoch vybratych zén sa rozsvieti

a na displeji varnej zony RL alebo FR sa objavi symbol g .
+ prostrednictvom Zony vyberu (3) vamej zony (Hlavna)
bude mozné nastavit prevadzkovl Uroven (prevadzkovy
vykon).

+ pre deaktivaciu funkcie Bridge staci zopakovat ten isty
postup aktivacie.

o Temperature Manager

Temperature Manager je funkcia, ktora umoziuje nastavit
prednastavent teplotu, najvhodnejSiu, na dosiahnutie
pozadovaného typu vysledku.

Na aktivaciu funkcie:

* vyberte pozadovanu varnd zénu.

+ Raz alebo viackrat stlacte Zénu vyberu (4) pre vyber
Urovne najvhodnejSej z dostupnych:
Prvym  stlatenim sa  aktivuje
(Rozpustenie):

Uroven  ,Melting*



&i (16) Identifikuje Uroven vykonu vhodni na pomalé

rozpustanie jemnych vyrobkov bez narudenia ich
senzorickych vlastnosti (okolada, maslo atd.).

Druhym stlatenim sa aktivuje Uroved ,Warming*
(Zohriatie):

& (16) Identifikuje Uroven vykonu vhodni na
umoznenie zachovania teploty vasich jedal jemnym
spdsobom, bez dosiahnutia tepl6t varu.

Tretim stlacenim sa aktivuje Uroveri ,Simmer* (Mierny var):

[ )

NI (16) Identifikuje Urover vykonu vhodnu na fahky var
na dihsi ¢as. Vhodna na varenie paradajkovych omacok,
ragy, polievok, polievok minestrone, priom sa zachova
kontrolovana uroveri varenia (ideélna pre vodny kipel).
Zabrariuje neprijemnym Unikom jedla alebo moznym
pripéleninam na dne, typickym pre tieto pripravy. Tato
funkciu pouzite po uvedeni potraviny do varu.

+ Stlacte este raz pre vypnutie.
Na displeji varnej zény,

ktora pracuje v rezime

(]
Temperature Manager, sa objavi symbol .

e Key Lock

Key Lock (zablokovanie tlacidiel) umoziuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabranilo na&hodnym
poSkodeniam, priom uZ nastavené funkcie zostanu
aktivne.

Aktivacia:

+ stlacte ﬂ (9)

+ LED nachadzajuca sa nad tlaCidlom, sa rozsvieti a
signalizuje uskutonenu aktivaciu

Na deaktivaciu Ukon zopakuite.

o Timer

Funkcia Timer je odpocitavanie, ktoré je mozné nastavit, aj
su¢asne, na kazdej varnej zone (a na odsavacej zone).

Po ukonceni nastaveného obdobia sa varné zény (alebo
odsavacia zoéna) automaticky vypnu a uzivatel bude
upozorneny prisluSnym zvukovym signalom.

Aktivdcia/Nastavenie funkcie Timer (Casovad) pre
varnu dosku:

* Vyberte varnu zénu (vykon iny ako 0)

+ Stlacte sucasne — + (8) pre vstup do funkcie Timer
+ Nastavte dobu trvania Casovaca:

stlacte volic + (8), pre zvySenie ¢asu automatického
vypnutia

stlaCte voli¢ === (8), pre znizenie Casu automatického
vypnutia

Ak je to Ziaduce, opakuijte pre ostatné varné zény.
Poznamka: Kazda varna zéna mdze mat nastaveny rézny

[T
Casovac, na displeji Lt. L1 Lf (15) sa na 10 sekind objavi
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obratené odpocitavanie poslednej vybratej varnej dosky,
potom sa zobrazi obratené odpocitavanie s mensim
Casom.

Ked casova¢ dokonci odpocitavanie, ozve sa zvukovy
signal (po dobu 2 minlt, alebo sa zastavi stlacenim
[ubovolného tlacidla na doske), zatial o displej (15) blika,

S0 symbolom L
Poznamka: na boku displeja varnej zony, s pouzitym

¢asovacom, sa objavi symbol 9 (19)

Na vypnutie ¢asovaca:

* vyberte pozadovanu varnd zénu.
[

* nastavte hodnotu ¢asovaca v L.

- (8)

Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom

nestlacia ostatné tlacidla.

[T .
Lt 1t prostrednictvom

o Child Lock

Child Lock umoziuje zabranit tomu, aby deti mohli
nahodne zapnut vamé zény a odsavaciu zénu zabranenim
aktivacie ktorejkolvek funkcie.

Funkcia Child Lock sa modze aktivovat iba so zapnutym
vyrobkom, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavacou
zénou).

Aktivécia:

+ sucasne stlacte a podrzte stlacené B 9) a " (10),
zvukovy signal signalizuje, Ze funkcia je aktivna a zobrazi

)
sa ' na displejoch (13) a (14).
Na deaktivaciu ukon zopakuite.

o Pauza

Funkcia Pauza umoziuje pozastavit akikolvek funkciu
aktivnu na doske tak, Ze sa varny vykon nastavi na nulu.
Aktivacia:

+ stlacte " (10), na displejoch (13) a (14) sa zobrazi

[N}
symbol 2 1
Na deaktivaciu funkcie:

+ stlacte " (10), do nasledujtcich 10 sekdnd, prebehnite
prstami smerom doprava cez li§tu vyberu (3 - RL); ak sa
Ukon nevykona v tomto Case, funkcia pauza zostane
aktivna.

Poznamka: tymto Ukonom sa obnovi stav dosky pred
pauzou

Poznamka: ak sa po 10 mindtach funkcia Pauza
nedeaktivuje, doska sa automaticky vypne.

o Recall

Funkcia Recall umozni obnovit vSetky nastavenia
vykonané na doske, v pripade nahodného vypnutia.



Aktivécia:

* znovu zapnite dosku @ on/off (1) do 6 sekund od
vypnutia.

+ stlacte I |(3) do dalich nasledujucich 6 sekdnd.

e Automatic Heat UP (automaticky ohrev)

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ohrev) umoziuje
rychlejSie dosiahnutie nastaveného vykonu. Tato funkcia
poskytuje vyhodu rychlejSieho varenia, ale bez rizika
spélenia jedal, pretoZze teplota nepresahuje teplotu
nastavenej Urovne. Tato funkcia je k dispozicii pre Urovne
vykonu od 1do 8.

Aktivécia:
+ dlho stlacte listu vyberu (3), na pozadovany vykon.

]
+ zobrazi sa jeden na displeji 771 (13).

e Egg Timer

Funkcia Egg Timer je odpoCitavanie nezavislé od varnych
z06n (a odsavacej zony).

Aktivacia/Nastavenie:

Pri aktivnych varnych zénach stlacte niekolkokrat sucasne

-— + (8) kym sa medzi dvoma symbolmi nezobrazi

ikona @ (20).

Pri neaktivnych varnych zénach stlacte niekolkokrat

sUcasne e== a + (8). Medzi dvoma symbolmi sa zobrazi
ikona @ (20).

Tlacidlom + (8) sa mdze nastavit pozadovany ¢as. Pred
vykonanim dalSich operacii pockajte niekolko sekund,
kym sa spusti asovac.

Po ukonceni odpocitavania ¢asovaca zaznie akusticky
signal (po dobu 2 mintt alebo sa zastavi stla¢enim tlacidla

= alebo + (8) a na displeji ostava (15) blikat symbol
[Nl

Na vypnutie ¢asovaca:
Casovaé moZete kedykolvek deaktivovat vstupom do

ponuky Timer Egg stlatenim «==(8), kym c&asovac

e Nl
nezobrazi Lt 1 LI (15).

o Power Limitation (Obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (obmedzenie vykonu) znamena
rezim, v ktorom je obmedzena najvysSia spotreba energie
a reguluje sa najvyssi vykon vo vetkych aktivnych varnych
zonach. V tomto rezime celkova spotreba energie varnej
dosky neprekroci najvys$iu nastavenu hodnotu.
Poznamka: nastavenie sa musi uskutoCnit z vypnutej

dosky, bez stlacenia tlacidla @ ON/OFF (1) , vo chuili
pripojenia varnej dosky k elektrickej sieti alebo opatovného
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pripojenia samotnej elektrickej siete, do nasledujucich 2
minat.

Na nastavenie funkcie Power Limitation (Obmedzenie
vykonu):

+ dotknite sa a podrzte tlacidla ﬁ + " az do vydania
kratkeho zvukového signalu

+ stcasne prebehnite cez listy vyberu (3) FL a (3) RL,
zlava doprava az na koniec list vyberu a podrzte stlacené
az do vydania kratkeho zvukového signalu.

+ displej Timer (Gasovag) (15) zobrazi symboly £ I &1 |
€o znameng, ze je mozné vykonat nastavenie.
+ na displeji (13) zény FL sa zobrazi aktualne nastavenie:

Hod-
nota

1
L

H

Vykon (kW)

7,4 kW (predvolené nastavenie)

4,5 kW

* pre zmenu nastavenia Power Limitation prejdite na listy
vyberu (3) FL

zlava doprava na zvySenie kW; sprava dolava na zniZenie
kw

+ pre uloZenie vykonaného vyberu stlacte tlacidla ﬂ + " ,
na 1 sekundu; vyda sa zvukovy signal na potvrdenie
vykonaného nastavenia.

PREVADZKA ODSAVACA

e Zapnutie odsavacieho systému:

+ Dotknite sa tlacidla (DONIOFF (1) varnej dosky/
odsavacieho systému.

Prebehnite cez zénu vyberu (6) pre aktivaciu odsavacieho
systému.

o Rychlost' (vykon) odsévania:

Odsava¢ je vybaveny 9 droviiami rychlosti (vykonu)
odsavania. Prstami sa posuvaijte po oblasti vyberu (6):
smerom doprava pre zvySenie rychlosti (vykonu) odséavania
(0-9);

smerom dolava pre znizenie rychlosti (vykonu) odsavania
(9-0);

o ZvysSenie vykonu odsavania

Odsavac je vybaveny 1 pridavnou Uroviiou odsavania
nazvanou Power Buster, tato je Casovana a trva 5 minut.
Pre jej vyber sa poslvajte prstami po oblasti vyberu (6) za

N
uroven .
Poznamka: pri uplynuti doby nacasovania sa vykon vrati
na predtym nastavenu uroven.



o Timer
Aktivécia funkcie Timer (Casovad) pre odsévaé:
* Vlyberte odsavac (rychlost ina ako 0).

+ Stladte — + (8) pre vstup do funkcie Timer (od
ktorejkolvek rychlosti)
Nastavenie doby trvania ¢asovaca:

+ stlacte voli¢ + (8), pre zvySenie ¢asu automatického
vypnutia.

+ stlatte voli¢ === (8) pre skratenie ¢asu automatického
vypnutia, na displeji (15) sa zobrazi odpocitavanie
Poznamka: na boku displeja odsavaCa, s pouzitym

¢asovacom, sa objavi symbol 9 (19).

Ked casova¢ dokonéi odpoCitavanie, ozve sa zvukovy
signél (po dobu 2 minit, alebo sa zastavi stlaéenim
[ubovolného tlacidla na doske), zatial' ¢o displej (15) blika,

[
50 symbolom . Lt Lt
Na vypnutie ¢asovaca:
* vyberte zonu odsavania

~
* nastavte hodnotu Casovaca na L prostrednictvom e
®)
Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom
nestlacia iné tlacidla.

o Aktivacia/Deaktivacia indikatorov nasytenia filtrov.
Tieto indikatory su normalne deaktivované (pre tukovy
filter, ako aj pre filter s aktivnym uhlim)

Pri ich aktivacii postupujte nasledujicim spésobom:

+ zapnite odsavaciu dosku prostrednictvom ® ON/OFF
()

* s vypnutym odsavacim motorom a varnymi zénami stlacte
a podrzte stlacent Oblast’ vyberu (7): LED FILTRA (17) a
displej odsavaca (14) sa zapnu pri nizkej Urovni jasu. Na

displeji (14) sa zobrazi pismeno 5; v tomto stave je
mozné vykonat aktivaciu indikatora nasytenia tukového
filtra.

+ druhym stladenim oblasti vyberu (7) sa na displeji (14)

zobrazi pismeno 5 tento stav umozni aktivaciu
zapachového filtra s aktivnym uhlim.

* Vyberte, ktory filter sa ma aktivovat: Stlacte Oblast’
vyberu (6) a LED FILTRA (17) spolu s LED na displeji (14)

= [ i~ L

IEi alebo I~V prejdd na vysoku Uroven jasu, potom po 10
sekundach ~ zhasnd, ¢o  signalizuje  uskutocnenu
AKTIVACIU.

Pre ich deaktivaciu zopakujte vySSie opisany postup

aktivacie; LED FILTRA (17) a LED na displeji (14) LI

alebo IV sa vratia na nizku Uroven jasu, potom po 10
sekundach  zhasni, ¢o  signalizuje  uskutoénenu
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DEAKTIVACIU.

o Indikator nasytenia filtrov

Odsava¢ par signalizuje, ked' je potrebné vykonat Udrzbu
filtrov:

Uhlikovy/keramicky pachovy filter, LED diéda FILTRA (17)
sa rozsvieti; na displeji (14) sa po zapnuti na 10 sekind

zobrazi symbol 5 .
Tukovy filter, LED FILTRA (17) blika; na displeji (14) sa po

[}
zapnuti na 10 sekund zobrazi symbol £

® Reset nasytenia filtrov

Po vykonani Udrzby filtrov (tukovych a/alebo uhlikovych/
keramickych) podrzte stlaenu oblast’ vyberu (7): LED
tlacidlo FILTRA (17) zhasne. Tymto spdsobom sa resetuje
pocitadlo pouzitia filtrov.

Poznamka: Operéaciu zopakujte, ak oba filtre signalizuju
sucasne.

o Automaticka prevadzka

Odséavac par sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pricom
sa saci vykon prispdsobi maximalnej Urovni varenia,
pouZitej vo varnych zénach. Ked sa vypne varng doska,
odsavaC par upravi svoju rychlost odsavania tak, Ze ju
postupne znizi, pricom odstrafiuje zostatkové vypary a
pachy.

Na aktivaciu tejto funkcie:

Stlacte kratko olast’ vyberu (7), LED ( A ) (18) sa
rozsvieti a signalizuje, Ze odsavac pracuje v tomto rezime.



TABULKA VYKONU

Stupen vykonu Typ varenia Pouzitie (na zaklade skusenosti a zvykov varenia)
F’ Rychlo zohriat \Y !(ratkom Case zvys’te teplotu J(_edla az fio rychlgho varu v
i pripade vody alebo rychlo zohrejte varné kvapaliny
Max vykon oot zatal - v ¢ orodukty. Tveh
] o e opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rych-
Ef . =1 |Vyprézat - vriet lo zovriet
o :)p 5, restovat — osmazit - vari - grilovat osfm’azn, udrzat silny var, varit a grilovat (kratko, 5-10
Vysoky vy- mindit)
kon 5 (77 |restovat — varit - dusit — osmazit - gri-| osmazit, udrzat miemy var, varit a grilovat (stredné
“5 Hovat trvanie, 10-20 minGt), predhriat prisluSenstvo
9 R S Varit — dusit — osmazit - grilovat dusit, udrzat mierny var, varit (dlho), miesit cesto
- predizené varenia (ryZa, omagky, petené maso, ryba) v
Stredny vy- 3 L’ Varit - zacat vriet — zahustit - miesit  |sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko),
kon miest cesto
= predizené varenia (objemy mensie ako liter: ryza, omécky,
i 3 Varit - zaCat vriet — zahustit - miesit  |pe¢ené maso, ryba) v sprievodnych tekutinach (napr.
voda, vino, vyvar, mlieko)
17 1 |Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|rozpustit maslo, jemne roztopit Cokoladu, rozmrazit
Nizky vy- | & | miesat produkty malych rozmerov
kon ;q Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo
“ mie$at udrZat teplotu servirovacich tanierov a miesat rizoto
_ Vamna doska v polohe stand-by alebo vypnutd (mozna
OFF ;'_ ,’ Oporna plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia, signalizova-
né s H-L-0)

4. UDRZBA

Pozor! Pred kazdym Cistenim alebo tdrzbou sa uistite,
Ze varné zony st vypnuté a indikator tepla zmizol.

X

UDRZBA VARNEJ DOSKY

o Cistenie indukénej dosky

Varna doska sa €isti po kazdom pouziti.

Dolezité:

+ Nepouzivajte abrazivne hubky, drétenky. Ich pouzitie, po
¢ase, by mohli znicit sklo.

* Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako
su spreje pre rary alebo odstrafovace Skvin.

+ NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Po kazdom pouziti nechajte varni dosku vychladnit a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a $kvin od
zvy$kov potravin. Cukor alebo potraviny s vysokym
obsahom cukru pos$kodzuji varni dosku a musia sa
okamzite odstranit. Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat
povrch skla. PouZivajte jemnu handricku, papierové
uteraky alebo $pecifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky
(postupujte podla pokynov vyrobcu).

Pre udrzbu vyrobku si pozrite obrazky po ukonéeni
intalacie oznacené tymto symbolom.
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° X D Cistenie zbernej vane tekutin :

V/ pripade nahodnych a velkych vyteceni tekutin z hrncov
je mozny zésah pomocou vypUstacieho ventilu,
nachadzajuceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste
mohli odstranit' vSetky zvySky, €im sa zaru¢i maximaina
hygienicka bezpec€nost.

Pre komplexnejSie a hibSie Cistenie sa moze Uplne odobrat
spodna vana.

«XE Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat' ruéne horticou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

UDRZBA ODSAVACA

o Cistenie odsavaca :

Na Gistenie pouzivajte VYHRADNE IBA handru navihéent
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NA CISTENIE NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Nepouzivajte produkty obsahujice abrazivne
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

latky.

o XA Gdrzba protitukovych filtrov:
Spracovava tukové ¢astice pochadzajuce z varenia.
Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked' systém indikacie



saturacie filtrov signalizuje tuto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami rucne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle. Pri umyvani v umyvacke
riadu sa protitukovy filter méze odfarbit, ale jeho filtracné
vlastnosti sa absolutne nezmenia.

° XB Udrzba pachového filtra (iba pre filtraéni
verziu):
Spracovava neprijemné zapachy pochadzajuce z
varenia.

Nasytenie pachovych filtrov sa overi po viac-menej
predlizenom pouZivani podla typu varenia a pravidelnosti
Cistenia tukovych filtrov.

5. POMOC
TABULKA VYHCADAVANIA PORUCH

Pachovy filter sa regeneruje podfa tohto postupu:

Ruéné umyvanie teplou vodou bez pouzita mydla a
Cistiacich prostriedkov alebo Umyvanie v umyvacke riadu
pri teplote 60/65 °C zhruba 6/7 min bez pouzitia Cistiacich
prostriedkov a bez pritomnosti riadu, aby nedoSlo ku
kontaminacii tukmi a olejmi.

Potom filter vysuste v nevetranej rare pri teplote max. 75
°C 50 min.

POZOR! Umiestnite filter v rare v dostatocnej
vzdialenosti od vyhrevnych ¢lankov alebo dalSich
pripadnych zdrojov tepla.

Informativny kéd Opis

Mozné priiny Riesenie

Pred dalSim pouZitim pockaj-

E*E‘ Zo6na prlkggov sa vypne ddvo- Vn’utor?a tle_plotal gvlektronlf:- te, kym vama doska vychlad-
du prili§ vysokej teploty kych Casti je prili§ vysoka ne
Efiefnled
+ Zisti sa nepretrzita aktivacia

(trvald) tlacidla. Rozhranie sa vy-

zvukovy signal pne po 10 sekundach.

~

=

Voda, hrnce alebo kuchynské
potreby na rozhrani uzivatela.

Vycistite povrch, odoberte
pripadné predmety z dosky.

Pre vsetky signalizacie
chyby

Zavolajte asistencnu technicku sluzbu a oznamte kdd chyby

ASISTENCNA SLUZBA

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i nemoZete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhfadavanie portich.
2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, €i sa problém vyrieSil.
Ak po vyssie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obrat'te sa na najblizSiu Asistenénu sluzbu.
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A kézikonyvben leirtakat szigorian tartsa be. A
kézikdnyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekovetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
feleldsséget nem vallalunk. A késziilék kizarélag haztartasi
felnasznalasra készilt, élelmiszerek f6zésére és a f6z&shdl

keletkezett flistok elszivasara. Eft6l eltérd célu
felnasznalasa nem engedélyezett (pl. légtér flitése). A
gyartd nem terheli felelésség a készilék nem

rendeltetésszer(i hasznalata, illetve a vezériéparancsok
hibas beéllitasa esetén.

A készillek esztétikailag eltérhet a kézikonyvben
talalhato rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és
telepitési utasitasok nem valtoznak.

e Figyelmesen olvassa el az utasitasokat: fontos
beszerelési, haszndlati és biztonsagi informaciokat
tartalmaz.

o Ne végezzen elektromos valtoztatasokat a késziléken.

o Mielétt megkezdené a késziilék telepitését, ellendrizze,
hogy az alkatrészei épek-e. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
készliléket.

o Ellendrizze a készllék épségét, mielétt elkezdi az
Uzembe helyezését. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
készlléket.

i

az ezzel a szimbolummal jeldlt részek kilén
megvasarolhatok az erre specializalédott viszonteladdknal.

*: az ezzel a szimbélummal jeldlt részek opciondlis
tartozékok, melyek csak némely modell esetében képezik a
felszereltség részét, és amelyek megvasarolhatok a
www.elica.com és www.shop.elica.com
weboldalakon.

1. BIZTONSAG ES ELOIRASOK
/N ALTALANOS BIZTONSAG

Figyelem! Szigorlan tartsa be a kdvetkez6 utasitasokat:

o A terméket barmilyen telepités elétt csatlakoztassa le az
elektromos halézatrél. e Minden beszerelési vagy
karbantartasi mivelethez viseljen munkavédelmi kesztydit.
o A telepitést, illetve a karbantartast szakember végezheti,
a gyartd utasitasai szerint, valamint a helyi biztonsagi
eldirasoknak megfeleléen. e Csak a termékkel a
telepitéshez szallitott rogzitécsavarokat hasznalja vagy ha
nincsenek a csomagban, akkor vasarolon azonos
tipustiakat. ® Hasznaljon megfeleld méretli csavarokat,
amelyeket a Telepitési utasitdsban azonositottak. @ Ne
javitsa vagy cserélie le a termék egyetlen részét sem,
hacsak azt a felhasznaloi kézikdnyv kifejezetten nem jel6li.
e Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
termékkel! e Tartsa a gyermekeket tavol és felligyelet alatt,
tekintettel arra, hogy a késziilék hozzaférhetd részei
hasznalat kozben nagyon felmelegedhetnek. ® A terméket
8 évnél nem fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai,
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érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezd, vagy
tapasztalatian, vagy a szlikséges ismeretekkel nem
rendelkezd személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
felugyelet alatt vannak vagy ha megkaptadk a termék
biztonsagos hasznalataval és a benne rejld veszélyek
megértésével kapcsolatos utasitasokat. e A termék és
annak  hozzaférhet6 ~ részei  mikddés  kozben
felmelegedhetnek. Ugyelien ra, hogy ne érintse az
atforrésodott elemeket. e A haszndlat soran és azt
kévetden ne érintse meg a termék felforrosodott elemeit. ®
Kerllje a ruhanemdkkel vagy egyéb gyulékony anyagokkal
valé érintkezést, amig a termék dsszes alkatrésze nem hilt
le elegendden, tlizveszély all fenn. e Ne helyezzen
gyulékony anyagot a termékre, vagy annak kézelébe. @ A
tulhevitett zsirok és olajok kénnyen langra gyulladnak. e A
felligyelet nélkul hagyott zsirban és olajban gazdag ételek
fozése veszélyes lehet és tiizet okozhat. @ Szigoran tilos
a flambé fozési technika. @ A nyilt lang hasznélata a
sz(ir6k szadmara karos és tlizet okozhat, ezért minden
esetben kerilje. e Fellgyelet mellett stissén olajban, hogy
elkerllje, hogy az olaj tulforrésodva tiizet fogjon. e A fézési
munkalatokat feligyelni kell. A rovid ideig tartd f6zést
folyamatosan feliigyelni kell. @ SOHA ne prébalja vizzel
eloltani a langokat. Ellenkezéleg, kapcsolja ki a terméket és
fojtsa el a langokat, példaul egy fedével vagy egy tizallo
pokroccal. e Keriilie a folyadékok kiomlését. Fozésnél,
illetve forralasnal csokkentse a héfokot. e Ne hagyja
Uresen, illetve ne tegyen ires serpenyét vagy labast a
bekapcsolt melegité részekre. e Soha ne melegitsen
élelmiszert tartalmazé lezart dobozt vagy konzervet
anélkiil, hogy felnyitna: felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a
tobbi, mas tipusu fézblapra is vonatkozik. @ Ha befejezte a
fozést, kapcsolja le a vonatkozd fézési teriletet. o A
termék nem vezérelhetd kilsd idémér6 szerkezettel vagy
specidlis tavvezérlével. Ne hasznaljon géztisztitd gépeket,
aramutés veszélye. @ Mindenféle tisztitd vagy karbantartd
folyamat el6tt hiizza ki a terméket az elektromos halézatrol
a csatlakozddugéval vagy az otthoni f6kapcsold
lekapcsolasaval. e A tisztitasi és karbantartasi miveleteket
gyermekek csak felligyelet mellett végezhetk. o A
terméket gyakran tisztitsa mind beldl, mind kivil
(HAVONTA LEGALABB EGYSZER), mindenképp tartsa be
a karbantartasi utasitasokban leirtakat. e Fontos a
kézikdnyvet megdrizni, hogy barmikor
attanulmanyozhassa. Eladas, atadas vagy attelepités
esetén gy6zédjon meg réla, hogy a kézikdnyvet a
készlilékkel egyitt adja at.

o A szivritmus-szabalyozd készllékkel és aktiv
berendezésekkel él6k szamara az indukciés féz6lap
hasznalata elétt ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozéja Osszeférheté-e a termékkel. @ Ha a felszin
megrepedt, kapcsolja ki a terméket, hogy elkerilie az
aramiités veszélyét e T(izveszély: ne helyezzen targyakat
a fézofellletre. ® Ne tegyen fém targyakat, mint példaul
késeket, villakat, kanalakat és fed6ket a f6z6lapra, mert
azok felforrésodhatnak. e Fontos: Hasznalat utan a
vezérldszenzorral kapcsolja ki a f6z6lapot és ne a labas
érzékelére hagyatkozzon. e A fézéshez soha ne
hasznéljon aluminium félidt, és soha ne helyezzen



kozvetlenil a fellletre aluminium folidba csomagolt
termékeket. Az aluminium megolvad és javithatatianul
tonkreteszi a terméket. ® Az olyan nagy teljesitmény(
funkciok, mint a Booster, nem hasznalhaté barmilyen
tipusti folyadék melegitéséhez, mint amilyen példaul a
stitolaj. A tdl magas hémérséklet veszélyes lehet. llyen
esetben haszndljon alacsonyabb teljesitményfokozatot. e
A fézBedényeket kozvetlentl a f6zdlapra kell helyezni,
kozépre igazitva. Semmilyen esetben se tegyen semmilyen
targyat a foz6lap és a f6zéedény kozé. e Magas
hémérséklet esetén a termék automatikusan csokkenti a
foz6zéna teljesitményfokozatat. e Figyelem! Amikor a
f6z6lap miikodésben van, akkor a kész(ilék elérhetd részei
felmelegedhetnek.

o A termék tisztitasi, valamint a sz(ir6k tisztitasi és a
cseréjikre vonatkozd szabvanyainak be nem tartasa
tlzveszélyt okozhat. e A helyiségben megfeleld
szelléztetés legyen, amikor a terméket més gaz vagy
tizeléberendezéssel egyidejileg hasznélia. e Ami a
miszaki és biztonsagi  intézkedéseket lleti a
fustelvezetéshez, kifejezetten tartsa magat a felel6s helyi
hatésagok szabalyaihoz. e A beszivott levegt ne engedje
gaztizelés vagy egyéb (lizemanyaggal —m(kddd
berendezések fistelszivo csatornajdba. e Soha ne
haszndlja a paraelszivot a megfeleléen felszerelt racs
nélkil!

/\ AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZAS
BIZTONSAGA

o Csatlakoztassa le a terméket az elektromos halézatrol. @
A beszerelést a beszerelésre és a biztonsagra vonatkoz6
hatalyos szabalyokban jartas szakember végezheti. o A
gyartd nem vallal felelésséget a jelen bekezdésben
hivatkozott iranyelvek be nem tartasa miatt bekovetkezd
személyi, dologi vagy allatokat ért karokért. e A termék
foldelése a torvényi elbirasok szerint kotelez6. o Az
elektromos tapkabelnek megfeleld hosszusagunak kell
lennie ahhoz, hogy a butorba épitett termék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezhetd legyen. e A tapkabelnek
megfeleld hosszUsagunak kell lennie azért, hogy a
munkalapbél a f6zélapot ki lehessen emelni. e Ne
hasznaljon tobbszérds dugdkat vagy hosszabbitét. e
Gy6z6djon meg arrél, hogy a termék aljara elhelyezett
adattablan feltlintetett fesziiltségérték megfelel-e a halézati
fesziltségnek. o A foldeld kabelnek a tobbi kabelnél 2 cm-
rel hosszabbnak kell lennie. ® A kabel egyetlen ponton
sem haladhata meg 50°C fokkal a kornyezeti
hémérsékletet. @ A termék tartdsan csatlakoztathatd az
elektromos halézatra, ennek érdekében a vezetékes
halézatra vald csatlakozast a telepitési szabalyoknak
megfeleléen omnipolaris kapcsoldn keresztil végezze,
amely III. tulfesziiltség kategoria esetén biztositja a haldzat
telies levalasztasat, ill. amely a telepités utan konnyen
hozzaférhetd. ® Amint elvégezte a telepitést, biztositsa,
hogy a felhasznalé ne férien hozzd az elektromos
alkatrészekhez. e Figyelem! Ne csatlakoztassa a terméket
az elektromos halozathoz, amig a telepitést el nem
végezte. o Mielétt az elektromos halézatra kotné a
terméket, ellendrizze (a készulék aljan talalhato) adattablat,
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hogy meggy6zddjon rola, hogy az azon feltiintetett
feszliltség és teljesitmény megfelel-e a halozati és
csatlakozoaljzat fesziltségének. Amennyiben kétségei
lennének, forduljon villanyszereléhéz.

e Amennyiben a termék nem rendelkezik tapkabellel, ugy
a maximum 5500 Watt teljesitményhez minimum 2,5 mm2
vezetd keresztmetszetl kabelt, e teljesitmény felett pedig 4
mm2 keresztmetszet(i kabelt kell hasznaini.

o Figyelem! Az 0sszekotd kabelt hivatalos miszaki
szerviznek vagy hasonlé képesitéssel rendelkez6
személynek kell kicserélnie.

o Figyelem! Miel6tt visszakdtné a készilléket az
elektromos halézatra, ellendrizze a késziilék helyes
miikodését, minden esetben ellendrizze, hogy a tapkabel
helyesen lett-e beszerelve.

POWER LIMITATION: A termék Power Limitation funkcioval
rendelkezik, amely lehetévé teszi, hogy bedllitsa a
maximalis abszorpciés kiiszobértéket (kw)

A Dbedllitist a termék elektromos haldzatra kotése
pillanataban végezze el, vagy amikor ismét csatlakoztatja
az elektromos halézathoz (a kévetkezé 2 percen bell). A
villamos egység védelmi szintjét a ,Power Limitation”
(Teljesitmény korlatozas) kivalasztott szintjie alapjan kell
meghatéarozni. A Power Limitation beallitas sorrendjéhez
olvassa el a kézikdnyv Mikddés szakaszat.

KIT WINDOWS: A terméket egy Window KIT szenzorral (a
gyartdé nem biztositja) valé hasznalatra tervezték. A
Window KIT szenzor telepitésével (csak SZiVO
lizemmodbeli hasznalatkor) a légszivas kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban |évé ablak, amelyre a KIT van
szerelve, zérva van. A KiT-nek a késziilékhez valo
elektromos csatlakoztatasat szakképzett miiszaki
személyzetnek kell végrehajtania. A KiT-hez kiilon
tanusitvanyt kell biztositani az Osszetételre és a
késziilékkel valé hasznalatra vonatkozd biztonsagi
szabvanyok tekintetében. A telepitést az érvényben
lévé haztartési késziilékekre vonatkozd elSirasok
szerint kell elvégezni.

FIGYELEM: a KIT-nek a késziilékhez val6 csatlakozasat
szolgalé kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre
(SELV) tanusitott aramkor részét kell képeznie. Az
elektromos haztartasi késziilek gyartéja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabol ésivagy
lizemzavarabol és/vagy hibas beszerelésébdl eredd
esetleges kellemetlenségekért, karokeért, tiizért.

/N A TELEPITES BIZTONSAGA

o A telepitést és elektromos halézatra valé csatlakoztatast
csak szakember végezheti.

o A telepités megkezdése el6tt: A termék kicsomagolasa
utan ellendrizze, hogy a termék nem sérilt-e meg a
szallités soran, és ha barmilyen probléma mertil fel, Iépjen
kapcsolatba a kereskedével vagy az Ugyfélszolgalattal,
mielétt folytatia a telepitést; Ellendrizze, hogy a
megvasarolt termék mérete megfelel-e a kivalasztott
telepitési terliletnek; Ellendrizze, hogy a csomagolasban
nincs-e kiséréanyag (pl. csavarokat tartalmazé boritékok,
garanciak stb.) (szallitasi okokbdl), szlikség esetén ezeket



el kell tavolitani és meg kell 6rizni; Ellendrizze azt is, hogy
a telepitési terillet kozelében van-e elektromos fali
csatlakoz6

o A butor el6készitése a beépitéshez:

A terméket nem szabad hiitéberendezések,
mosogatogépek, tlizhelyek, siték, mosdgépek és szaritdk
tetejére telepiteni; A f6z6lap behelyezése el6tt végezzen el
minden vagasi munkat a batoron, és gondosan tavolitsa el
a forgacs- vagy flirészpormaradvanyokat.

A fézolap és a fal kozotti minimalis tavolsagnak elél
legalabb 50mm, oldalt legaldbb 50mm és a felsé
faliszekrényekhez képest legalabb 500mm kell lennie.
Megj.: a terek kialakitasakor a konyha gyartéjanak
Utmutatésait kell kovetni.

+ a szlir6s valtozat telepitésének optimalizalasa érdekében
célszerli egy nyilast késziteni az allvanyzatban, ahova a
kereskedelmi ~ forgalomban  kaphaté  racsot lehet
beilleszteni.

* Fontos: egykomponensii tdmit6 ragasztét (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellendllasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés el6tt a ragasztando fellleteket gondosan meg
kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevélasztd szerek,
tartositdszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kell eloszlatni
a keret teljes kerlletén; a ragasztas utan hagyja, hogy a
ragaszt6 kortlbelll 24 6ran at szaradjon.

o Figyelem! A csavarok és rogzit6 elemek nem az
Utmutatd szerinti  felhelyezésének hianya elektromos
veszélyt okozhat.

o Megj.: a termék helyes beépitése érdekében célszerii a
csOvekhez olyan ragasztét hasznalni, amely a kévetkezd

tulajdonsagokkal rendelkezik: lagy PVC-bdl késziilt
rugalmas folia akrilat alapu ragasztéval; megfelel az MSZ
EN 60454 szabvanynak; €gésgatlo; kivald

Oregedésallésag; ellenall a hémérséklet-valtozasoknak;
alacsony hdmérsékleten is hasznélhato.

ARTALMATLANITAS AZ ELETTARTAM

VEGEN
valamint a UK SI 2013 No.3113, Waste Electrical

j ; z: and Electronic Equipment (WEEE) angol jogsza-

I )5/ynak megfelelGen van jeldlve.

Gy6zédjon meg arrél, hogy a terméket megfeleléen
artalmatlanitja. A felhasznal6 hozzajarul a kdrnyezetre és
az egészségre  vonatkozo, lehetséges  negativ
kovetkezmények megelézéséhez. A terméken, vagy az azt
kiséré dokumentécion szerepld jeldlés jelzi, hogy ez a
termék nem kezelhet6 haztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujra hasznositasara
szakosodott megfeleld begy(jté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat  a helyi hulladékgazdalkodasi
szabalyoknak megfeleléen végezze. Ha részletesebb
tajékoztatasra van szikksége a termék Ujra hasznositasara
vonatkozéan, kérjlik, Iépjen kapcsolatba a helyi
dnkormanyzattal, a héztartési hulladékok kezelését végzd

Ez a késziilék a 2012/19/EK eurdpai iranyelvnek,
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szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

SZABVANYOK

A késziléket a kdvetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

+ Biztonsdg: MSZ EN I|EC 60335-1; MSZ EN IEC
60335-2-6, MSZ EN IEC 60335-2-31, MSZ EN IEC
62233;+:Teljesitmény: MSZ EN IEC 61591; MSZ EN I1SO
5167-1; MSZ EN ISO 5167-3; MSZ EN ISO 5168; MSZ EN
IEC 60704-1; MSZ EN IEC 60704-2-13; MSZ EN IEC
60704-3; MSZ EN ISO 3741; MSZ EN 50564; IEC
62301.MSZ EN 60350-2; « EMC: MSZ EN 55014-1; CISPR
14-1; MSZ EN 55014-2; CISPR 14-2; MSZ EN I|EC
61000-3-3; MSZ EN IEC 61000-3-12.

A HASZNALATRA VONATKOZO
JAVASLATOK

A helyes hasznélat a kdrnyezetszennyezés csokkentése
érdekében: Amikor fézni kezd, akkor kapcsolia be a
készliléket minimalis sebességen, hagyja néhany percen
keresztlil bekapcsolva a f6zés utén is. A sebességet csak
nagy mennyiségi flst és g6z esetén ndvelje a booster
funkciéval csak kilénleges esetekben. A szagelszivo
rendszer hatékonysaganak megdrzése érdekében szlikség
esetén cserélie ki a szénszlré(ke)t. A zsirsz(ird
hatékonysaganak megtartdsa érdekében sziikség esetén
cserélie  ki. A hatékonysdg optimalizacidja és a
zajcsOkkentés érdekében haszndlia a kézikdnyvben
megadott maximalis &tmérdjl csatornarendszert.

2. HASZNALAT
A FOZOLAP HASZNALATA

Az indukcios f6z6lap rendszer a fizikai magneses indukcid
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége
az energia kdzvetlen atvitele a generatorrél az edényre.
Elényék: Az elektromos f6z6lapokkal dsszehasonlitva, az
On indukcids f6z6lapja: Biztonsagosabb: az Uvegfelllet
hémérséklete  alacsonyabb. ~ Gyorsabb:  hamarabb
megmelegithetd az étel. Pontosabb: a f6z6lap azonnal
reagal a vezéridparancsra. Hatékonyabb: az elnyelt
energia 90%-at hové alakitia. Tovabba, amint leveszi a
serpeny6t a foz6laprél, a héatadas azonnal megszakad,
ezzel nincs felesleges héleadas.



FOZOEDENYEK HASZNALATA

o F6zéedények

Fontos:

A féz6lap maradando
érdekében ne hasznaljon:
* nem teljesen egyenes aljl f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém f6z6edényt;

* durva alju f6zéedények, mert megkarcolia a féz6lap
fellletét;

soha ne helyezze a forr6 edényt
vezérlépanelére.

« Nem minden indukciés edény mlkédik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbdl késziilt alj miatt!! A
foz6edények vasarlasakor ellenérizze, hogy:

« az edény alja teljesen ferromagneses tulajdonsagu
anyagbdl készljon. Ellenkezé esetben csékken a
héatadas hatékonysaga és egyenletessége, igy a

Kizarolag olyan féz6edényeket hasznaljon, ame-
lyeken szerepel ez a szimb6lum.

karosodasanak elkerlilése

a fézblap

serpeny6/fazék feliletének hoémérséklete nem lesz a
fozéshez alkalmas

+ Az edény alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény
nem melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

+ Nem sik vagy durva felilet(i alj.

+ Csokken az induktor és az edények érintkezési felllete,
ezéltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

R

¥
eMeglévé fozéedények
Fézéedényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
foz6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
foz6laphoz. Az eléz6 bekezdésben emlitett utasitasok
ebben az esetben is érvényesek.

o Az edények aljanak javasolt atmérdje
FONTOS: ha a fé6zéedény atméréje nem megfeleld, a
fé6z6zéna nem kapcsol be. Az egyes zdnakban
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hasznalandd edény minimalis atmérdjének
megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt részét.
Figyelem: A termék fozési teljesitményének és
mindségének megdrzése  érdekében  indukcios
adapterek hasznalata NEM javasolt.

o Energiatakarékossag

Olyan edényeket és serpenydket hasznaljon, amelyek
aljanak atméréje megegyezik a f6z6zéna atmérdjével;
Csak lapos alju edényeket és serpenydket hasznaljon; - Ha
lehetséges, f6zés kdzben hagyja a fedelet az edényeken; A
fozési idd csokkentése érdekében a z6ldségek, burgonya
sth. f6zéséhez kevés vizet hasznaljon; Hasznaljon kuktat,
amely tovabb csokkenti az energiafogyasztast és a f6zési
id6t; Helyezze az edényt a fézblapra rajzolt f6z6zéna
kbzepére.

AZ ELSZIVO HASZNALATA

Az elszivérendszert beszivé vagy kiilsé Urité illetve sziirés
belsé keringtetd verzioban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elica.com és a
www.shop.elica.com webhelyeket a rendelkezésre 4llo
készletek telies skaldjanak  ellendrzéséhez, hogy
elvégezhesse a killénféle telepitéseket, sz(ir6 és szivo
valtozatok esetén is.

° @ Szivé valtozat:

A g6z0k egy sor csévezetéken keresztll a szabadba
tavoznak (nem a felszereltség része). Csatlakoztassa a
tomlés  terméket a falra  megfeleld  atmérdji
leveg6kimenettel (csatlakozé karima). A csovekkel és azok
méretével kapcsolatos tovabbi informaciokért tekintse meg
a tartozékok oldalat a szivo valtozat telepitési
Utmutatéjaban. Kisebb atmérsji tomldk és fali kiereszté
lyukak csokkentik az elszivo teljesitményt és drasztikusan
novelik a zajszintet. Erre vonatkozd minden felelésség
kizart.

A maximalis szivasi hatékonysag eléréséhez: + Legfeljebb
7 folydméter hosszu csévezeték javasolt. « Az 6sszesen 7
folyéméternyi hosszbol legfeljebb két 90°-os kanyart
célszer(i  alkalmazni Keriini  kell a csatorna
keresztmetszetének drasztikus valtozasat, mindig a 150
mm-es atmérének (vagy a 222 x 89 mm-es téglalap

alakinak) megfelelé keresztmetszetet kell elényben
részesiteni.

° Sziir6 valtozat:

A beszivott levegdt megfeleld  zsirszlirokkel és

szagszirékkel sz(iri, mieldtt ismét a szobaba engedi. Ez a
termék tartalmazza a szlr6ket és a csdveket egy olyan
telepitéshez, amelyben a levegd kimenetelét biztositja a
butorbol. A mellékelt kiegészitkkel kapcsolatos tovabbi
informaciért tekintse meg a kézikonyv abrazolt részét.
Fontos

Az elszivos izemmodu mikddtetéshez sziikséges készlet
kaphat6. Ebben az esetben a szénsz(irdt nem kell
behelyeznie. Az elszivo készlet hasznalatan tdl sziikséges


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

lehet egy, az ebben az Utmutatdban bemutaott elszivotdl
kilénbdzo kirtd beszerelése, ezért kérjuk, mieldtt a kurtot
beszerelné, vasarolja meg az elszivd készletet és olvassa
el a készlethez mellékelt Utmutatot.

3. MUKODES
VEZERLOPANEL
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G. Funkcio
1 a f6z6lap f6z6/elszivé lap BE/KI gombja
2 Féz6zbna helyzetjelzéje
3 F6zéz6na vélasztas

Teljesitményszint ndvelés/csokkentés
4 Temperature Manager aktivélasa

Az elszivo gombjai

6 Elszivo kivalasztasa
Elszivasi sebesség (teljesitmény) ndvelés/csok-
kentés

7 Automatikus funkciok aktivalas

Sz(irdk telitettségének visszaallitasa

8 Timer bekapcsolas

Timer id6 novelés/csokkentés

9 Key Lock (Biztonsagi zarolas)

9+10  Child Lock

10 Szlinet / Recall

LED  Funkcio

1 Teljesitményszint megjelenités

12 Elszivasi sebesséqg (teljesitmény) megjelenitése

13 F6z6zbna kijelzoje

14 Elszivo kijelz6

15 Timer Kijelzé

16 Temperature Manager megjelenités

17 Sziir§ asszisztencia kijelzé

18 Automatikus elszivasi funkcié kijelzd

19 Timer aktiv kijelzd

20 Timer Egg aktiv kijelzd

21 Bridge aktiv kijelz6

TUDNIVALOK A KEZDES ELOTT

A fézblap dsszes funkcidjat a legszigoribb biztonségi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték. Emiatt:

¢ Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan
be-, vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs
labas, illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

« Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen belll nem
torténik meg a szlkséges tovabbi bedllitds megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a fézdlapot" a "F6z6z6na kivalasztasa" és a
"Mikodési hdmérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi zérolas)
funkci¢" vagy a "Timer" (Id6zit6) funkciok nélkdl).

Varja meg, mig a display (kijelz8) elalszik, miel6tt a
f6z6z6nahoz kozeledne.

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb idén keresztiil hasznalja,
akkor eléfordulhat, hogy a f6z6z6na kikapcsolasa nem
azonnali a hiitési fazis miatt; a féz6zonaban a kijelzén

| —
megjelenik a ~Tszimbdlum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van. Varja meg, mig a display (kijelz6) elalszik,
mielétt a f6z6zonahoz kozeledne.
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F6zGZONA DISPLAY (KIJELZO)

a foz6zonaknak megfeleld kijelzén az aldbbiak jelennek
meg:

o 9 teljesitményszint
A f6z6lapon 9 teljesitményszint van. Ujjait futtassa végig a
Kivalaszto sav (3) mentén:

Funkcio Erték jobbra a teljesitményszint noveléséhez;
Féz6z6na bekapcsolva ,‘_-,’ balra a teljesitményszint csokkentéséhez.
e ]
Power Level (Teljesitmenyszint) L. 70 o Power Booster (Teljesitményfokozo)
Residual Heat Indicator (Fennmaradé HS Ki- [N ) L . [}
jelz5) ~ A terméken van egy kiegészitd teljesitményszint (a =t
5 szinten tal), amely 10 percen keresztiil aktiv marad, majd a
Pot Detector (Edény felismerd) o teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.
Aktiv Bridge z6na funkcio Lq Erintse meg’ ss futtassa végig ujjait a Kivalaszté sav (3)
Temperature Manager (Homérséklet-kezels) 0 men_tér} (a’ ) szm’ten tul) és aktivalia a Power Booster-t
o (Teljesitményfokozét)
funkcié aktiv o N et -
r A Power Booster (Teljesitményfokozd) szintet a kivalasztott
Child Lock funkcié bekapcsolva L P
zo6na kijelz6je jelenitimeg a /= szimbolummal
Sziinet funkcio I
Automatic Heat UP (Automata Melegit6) ,:-'; o Bridge Zones

funkcié

A FOZOLAP JELLEMZOI

o Safe Activation

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6zonaban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad
meg az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

o Pot Detector (Edény felismerd)

A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6zonaban.

o Safety Shut Down (Biztonsagi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes f6zézénanak van
maximalis  mlkédési ideje, amely a beallitott
teljesitményszinttél figg.

® Residual Heat Indicator (Fennmaradd Hé kijelz6)

Egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasakor a fennmaradé hé
jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zona

P A
kijelzén, a ™1 szimbolummal.

A FGZOLAP MUKODESE

Megjegyzés: Barmilyen funkcié aktivalasahoz elészér
aktivalja a kivant zonat

o Bekapcsolas

Nyomja meg (érintse meg) a f6z6lap (D BE/KI (1)
gombjat, A jelzéfény kigyullad annak jelzésére, hogy a
f6z6lap mlikddésre készen all.

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkcid elsébbséget élvez a tdbbi
funkcidval szemben.

o F6z6zona kivalasztasa
Erintse meg a kivant f6z6zénahoz tartozé Kivalasztosavot

3o Jre Jr; CSrr;Cerr:

Ez a funkcio lehetévé teszi az @ FL (Master)
[ ]
f6z6z6nanak az lj RL (Masodlagos), valamint az C

FR (,Master’) f6z6zénanak az B RR (Mésodlagos)
f6z6zonaval kozds, kombinalt mikddését egyetlen, azonos
teljesitmény( f6z6zéna Iétrehozasaval (6sszesen kettd: 1
jobbra és 1 balra). Ez a funkcié egyenletes f6zést tesz
lehet6vé nagy méret( talak és edények hasznélata esetén.
A Bridge funkci6 aktivalasahoz:

+ egyidejlleg valassza ki a két hasznalni kivant f6z6z6nat,
FL + RL vagy FR + RR.

m
 a két kivalasztott zona th Bridge (21) jelz6je kigyullad és

a f6zézéna RL vagy FR Kkijelz6jén megjelenik a 5
szimbdlum.

- a (Master) fézézona Kivalasztasi savjaban (3) be lehet
allitani a mlkddési (Teljesitmény) szintet.

+ a Bridge Funkcié kiktatasahoz elegendd megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast.

o Temperature Manager

A Temperature Manager egy olyan funkcié, mely lehet6vé
teszi a legmegfeleldbb hémérséklet beallitasat a kivant
eredmény eléréséhez.

A funkci6 aktivalasahoz:

+ Vélassza ki a kivant f6z6zénat.

+ Egyszer vagy kétszer nyomja meg a Kivalasztasi zonat
(5), hogy a rendelkezésre all6 szintek kozil kivalassza a
legmegfelelébbet:

Az els6 megnyomaskor aktivalodik a ,Melting” (olvasztas)
szint:

&i (7) Meghatarozza a kényes termékek (csokoladé, vaj
stb.) érzékszervi jellemzéit nem befolyasold, lassu
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olvasztashoz szikséges megfeleld teljesitményszintet.
Masodik megnyomas ,Warming” (melegen tartas) szint:

& (7) Meghatarozza az ételek melegen tartdsahoz
szilkséges megfelel6 teljesitményszintet a forraspont
elérése nélkil.

Harmadik megnyomas ,Simmer” szint:

L)

NI (7) Meghatarozza az ételek tartos, lasst tlizon
torténd fézéséhez szikséges megfeleld teljesitményszintet.
Alkalmas paradicsomszoszok, raguk, levesek, porkoltek
fozésére, ellendrzott f6zési szint fenntartasa mellett (idealis
vizfirddben  torténd  fézéshez). Elkerilli az ilyen
készitményekre jellemzd kellemetlen étel kifrdccsenést
vagy az also részen keletkezd esetleges odaégést. Az étel
felforralésa utan hasznalja ezt a funkciot.

* Ismét nyomja meg a kikapcsolashoz.

A Temperature Manager izemmaédban mikddé f6z6zéna

(W]
kijelzéjén megjelenik a =~ szimbdlum.

o Key Lock (Biztonsagi zérolas)

A Key Lock lehetdvé teszi a fézblap beallitasainak
blokkolasat, a véletlenszer( beavatkozasok
megakadalyozasa érdekében, aktivan hagyva a mar
beallitott funkciokat.

Bekapcsolas:

* nyomja meg a ﬁ (9) gombot

+ a gomb feletti LED felgyullad, jelezve, hogy az aktivalas
megtortént

Ismételje meg a mveletet a kikapcsolashoz.

o Timer
A Timer funkcié egy visszaszamlalas, amely beallithato -
akar egyidejlleg is - minden f6z6zonan (és az elszivo

zonakban).
A bedllitott idészak végeén a f6z6zona (vagy az elszivo
z6na) automatikusan kikapcsol és a felhasznalot

hangjelzés tajékoztatja.
A f6zélap  Timer
szabalyozasa:

+ Vélassza ki a f6z6zonat (0-tdl eltérd teljesitmény)

funkciéjanak  bekapcsolasa/

* Egyidejiileg nyomja mega = + gombot (8), hogy a
Timer funkcidba Iépjen
+ Szabalyozza a Timer funkcio id6tartamat:

nyomja meg a + kivalasztogombot (8), az automatikus
kikapcsolasi idé ndveléséhez

nyomja meg a === kivalasztbgombot (8), az automatikus
kikapcsolasi idé csokkentéséhez

Ha kivanja, ismételje meg az eljarast a tobbi f6z6zénara is.
Megjegyzés: Minden egyes f6z6z6nahoz egy eltérd Timert

lehet bedllitani; a kijelz6n Li-Ld Lt (15) 10 masodpercre
megjelenik a  legutobb  kivalasztott  f6z6zona
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visszaszamlaldsa, ezutan a legkisebb idét jelz6 visszafelé
szamlalo jelzés.

Amikor a timer befejezte a visszaszamlalast, egy
hangjelzést ad ki (2 percig, vagy abbamarad a féz6lap
barmely gombjanak megnyomésaval), mig a kijelz6 (15)

. [
villog a &t ¥ It szimbSlummal.
Megjegyzés: a f6z6z6na kijelz6je szélén, a Timer funkcid

hasznalatakor megjelenik a 9 (19) szimbolum
A Timer kikapcsolasahoz:
+ vélassza ki a kivant f6z6zonat.

allitsa a timer értékét L -Te, === (8) segitségével
Megjegyzés: ha id6kézben nem nyom meg masik gombot,
akkor a funkcié aktiv marad.

e Child Lock

A Child Lock funkciéval elkerilheti, hogy féz6zénak és
elszivdzénak véletlenll bekapcsoljanak, megakadalyozva a
funkci6 bekapcsolasat.

A Child Lock csak bekapcsolt termékkel, de kikapcsolt
f6z6zonakkal (és elszivo zonaval) aktivalhatd.
Bekapcsolas:

* nyomja meg és tartsa egyidejileg lenyomva a ﬁ (9)ésa
" (10) gombokat, egy hangjelzés jelzi, hogy a funkcié

[
bekapcsolt, és egy L jelenik meg a (13) és (14)
kijelz6kon.

Ismételje meg a miveletet a kikapcsolashoz.

o Sziinet

A Sziinet funkcié lehetévé teszi barmelyik, a f6z6lapon
aktiv  funkcid felfliggesztését, nullara éallitva a
foz6teljesitményt.

Bekapcsolas:

* nyomjon " (10), a (13) és (14) kijelz6kon megjelenik a
[N

11 szimbdlum

A funkcio kiiktatasahoz:

* nyomjon " (10), a kovetkez6 10 masodpercen belil
csusztassa ujjait jobbra a kivalasztésav (3 - RL) mentén;
Ha a mlveletet nem hajtja végre ezen idén bell, a szlinet
funkcié aktiv marad.

Megjegyzés: ez a mlvelet visszaallitia a foz6lap allapotat
a sziinet eldttire

Megjegyzés: ha 10 perc utan a Szlnet funkciot nem allitja
le, a féz6lap automatikusan kikapcsol.

o Recall

A Recall funkcid lehetévé teszi a fézdlapon beallitott
Osszes beallitas helyreallitasat, véletlenszerii kikapcsolas
esetén.



Bekapcsolas:

+ ismét kapcsolia be a féz8lapot @ be/ki (1) a
kikapcsolastdl szamitott 6 masodpercen belil.

* nyomja meg a "(3) gombot a kdvetkezé 6 masodpercen
bellll.

o Automatic Heat UP

Az Automatic Heat UP (Automata Melegitd) funkcio
lehetdvé teszi a beallitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat;
ennek a funkcionak az az elénye, hogy a fozés gyorsabb
lesz, az ételek odaégetésének kockazata nélkil, mivel a
hémérséklet nem lépi til a bedllitott szint értékét. Ez a
funkcié az 1-8 teljesitményszintekhez all rendelkezésre.
Bekapcsolas:

« nyomja hosszan, a Kivalaszté savon (3), a kivant
teljesitményt.

]
* megjelenik egy a /71 (13) kijelzén.

e Egg Timer

Az Egg Timer funkcio egy a féz6laptol (és az elszivo laptol)
fiiggetlen visszaszamlalas.

Az aktivalashoz/beallitashoz:

Aktiv f6z6zonak mellett egyidejileg tobbszér nyomja meg a

- ES + gombokat (8), amig a két szimbdlum kdzott

meg nem jelenik a @ ikon (20).
Ha a f6z6z6ndk nem aktivak, egyidejlileg nyomja meg a

- ES + gombokat (8). A két szimbélum kozétt
megjelenik a @ ikon (20).

A + gombbal (8) lehet bedllitani a kivant idét. Varjon
néhany masodpercet, amig a timer elindul, miel6tt mas
miiveleteket hajtana végre.

Amikor a timer befejezte a visszaszamlalast, hangjelzést

bocsat ki (2 percre, vagy a === vagy + gombokat
megnyomva megszakad a hangjelzés (8), mikdzben a

[Nl
kijelz6 (15) a Lt. Lt L szimbdlummal villog.
A Timer kikapcsolasahoz:
Barmelyik pillanatban ki lehet iktatni a timert a Timer Egg

menibe lépve és a ===gombot (8) megnyomva, amig a

1
timer Lf. L Lf nem mutat (15).

o Power Limitation (Teljesitményhatar)

A Power Limitation funkcio lehetévé teszi a termék
hasznalatdnak bedlltésdt a maximalis aramfelvétel
korlatozéasaval, és az Osszes aktiv  fézézona
aramfelvételének bedllitasaval Ugy, hogy a fézélap teljes
aramfelvétele ne menjen a beallitott aramfelvételi érték
fole.
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Megjegyzés: e bedllitast kikapcsolt lappal kell elvégezni,

az ® ON/OFF (1) gomb megnyomasa nélkil, a
féz6lapnak az elektromos aramhoz valé csatlakozasakor,
vagy maga az aram visszakapcsolasakor, a kovetkezd 2
percen belil.

Power Limitation (Teljesitményhatér) beallitasahoz:

+ érintse meg és tartsa megérintve a B + " gombokat,
amig révid hangjelzés nem hallhat6

+ egyidejlileg futtassa végig az ujjait az (3) FL és (3) RL
kivalasztésavokon, balrél jobbra, a kivalasztosavok
végéig és addig tartsa ujjait a kijelzén, amig rdvid
hangjelzést nem hall.

« a Timer kielz6 (15) megjeleniti a C E b
szimbolumokat, jelezve, hogy a bedllitas elvégezhetd.
+ az FL zona kijelz8je (13) a jelenlegi bedllitast mutatja:

Erték  Teljesitmény (KW)
/_-' 7,4 KW (alapértelmezett beallitas)
H oaskw

* a bedllitis médositasahoz csusztassa végig az ujjat az
(3) FL kivalasztosavokon

balrél jobbra a Kw-ok ndvelése érdekében; jobbrol balra a
Kw-ok csokkentése érdekében

+ a kivalasztds mentéséhez nyomja meg a ﬁ + "
gombokat 1 mésodpercre; egy hangjelzés megerdsiti az
elvégzett bedllitast.

ELSZiVO MUKODESE

o Az elszivé rendszer bekapcsolasa:

+ Erintse meg féz6laplelszivd rendszer @BE/KI 1)
gombjat.

+ Erintse meg a Kivalaszto savot (6) az elszivo rendszer
aktivalasahoz.

o Elszivo sebesséq (teljesitmény):

Az elszivd 9 sebességi (teljesitmény) fokozattal
rendelkezik. Ujjait futtassa végig Kivalasztasi teriilet (6)
mentén:

jobbra az elszivasi sebesség (teljesitmény) ndveléséhez
(0-9);

balra az elszivasi sebesség (teljesitmény) csokkentéséhez
(9-0);

o Elszivo Power Booster (Teljesitményfokozd)

Az elszivo 1 kiegészitd elszivd szinttel felszerelt, melynek
neve Power Buster, idézitett, id6tartama 5 perc.

Kivalasztasahoz ujjait futtassa végig a Kivalasztasi teriilet

o .
(6) mentén, a = szinten tdl.
Megjegyzés: az idézités idétartamanak lejartakor a



teljesitmény visszatér az elézéleg beallitott szintre.

o Timer

Az elszivo
szabalyozasa:
* Vélassza ki az elszivét (0-tdl eltéré sebesség).

Timer funkcidjanak  bekapcsolasa/

« Nyomjon = + (8), hogy a Timer funkciéba Iépjen
(barmely sebességhdl)
Szabalyozza a Timer funkcié idétartamat:

+ Nyomja meg a + kivalasztogombot (8), az automatikus
kikapcsolasi id6 noveléséhez.

* nyomja meg a === kivalasztégombot (8), az automatikus
kikapcsolasi id8 csokkentéséhez, a kijelzén (15) megjelenik
a visszaszamlalas

Megjegyzés: az elszivo kijelz6je szélén, a Timer funkcid

hasznalatakor megjelenik a 9 szimbolum (19).

Amikor a timer befejezte a visszaszamlalast, egy
hangjelzést ad ki (2 percig, vagy abbamarad a f6z6lap
barmely gombjanak megnyomasaval), mig a kijelz (15) a

oo .
Lttt szimbolummal villog
A Timer kikapcsolasahoz:

* vélassza ki az elszivo zonat

allitsa a timer értékét g -re, === (8) segitségével
Megjegyzés: ha idékdzben nem nyom meg mas gombot,
akkor a funkcié aktiv marad.

o Szlirdk telitettséq jelz6inek aktivalasal/inaktivalasa.

Ezek a jelz6k altalaban ki vannak iktatva (mind a
zsirsziiréhéz, mind az aktiv szénsz(ir6hdz)

A bekapcsolashoz a kévetkez6képp jarjon el:

* kapcsolja be az elszivé fellletet a (D BE/KI (1) gomb
segitségével;

+ kikapcsolt elszivd motor és f6z6zonak mellett nyomja
meg és tartsa lenyomva a kivalasztasi teriiletet (7): a
SZURG LED (17) és az elszivo kijelzéje (14) alacsony

fényerével kigyulladnak. A kijelzén (14) megjelenik a 5
betli; Ebben az &llapotban lehet a zsirszlrd telitettségi
jelz8jének aktivalasat elvégezni.

+ a Kivalasztasi teriilet (7) ismételt megnyomasaval a

kijelzén (14) megjelenik a E betli, ez az allapot teszi
lehetévé az aktiv szénsziir aktivalasat.

* Miutan eldontétte, hogy melyik szir6t kivanja aktivalni:
Nyomja meg a Kivalasztasi teriiletet (6) és a SZURO

LED-et (17) a LED-del egyditt, a kijelzén (14) I’J- vagy E
nagy fénnyel vilagitanak, majd 10 masodperc utan
kikapcsol, jelezve, hogy az AKTIVALAS megtértént.

Az inaktivalashoz ismételie meg az aktivalasra vonatkozd

miiveletet; a SZUR® LED (17) és a LED a kijelzon (14) 5
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vagy 1T visszatér az alacsony fényerbre, majd 10
masodperc utan kikapcsol, jelezve, hogy az INAKTIVALAS
megtortént.

o Sziird telitettséq kijelzé
A szagelszivo jelzi, amikor a sziir6ket ki kell cserélni:

Aktiv szén/keramia szagsz(ir6 a SZURO LED (17)
felgyullad; a kijelzon (14) a bekapcsolastol szamitott 10

mp-re megjelenik a L:I szimbdlum.

A zsirsz(ir6 SZURG LED (17) villog; a kijelzdn (14) a
bekapcsolastél szamitott 10 mp-ig megjelenik a lL‘
szimbdlum.

o Sz(irdk telitettsége reset (Visszaallitasa)

Miutan elvégezte a sziirék (zsir ésivagy szén/keramia)
karbantartdsat, hosszan nyomja meg a kivalasztasi
teriiletet (7): a SZURO LED (17) kikapcsol. Ez visszadllitja
a szlir6hasznalat-szamlalot.

Megjegyzés: Ismételje meg a mveletet, ha mindkét sz(ir6
egyidejlleg jelez.

o Automatikus lizemméd

A szagelszivd megfelel6 sebességen kapcsol be, a
maximalis f6zési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt
beéllitva, a f6z6zonak hasznalataval. Amikor lekapcsolja a
foz6lapot, az elszivd igazitia az elszivd sebességet,
fokozatosan csokkentve azt, hogy eltavolitsa a maradék
g6zdket és szagokat.

A funkci6 aktivalasahoz:

Roviden nymoja meg a kivalasztasi teriiletet (7), a LED

( A ) (18) felgyullad, jelezve, hogy az elszivd ebben az
tizemmodban miikodik.



TELJESITMENY TABLAZAT

Teljesitmény szint Foézés tipusa Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)
_ gyorsan megemeli az élelmiszer hémérsékletét, amig a viz
Maximalis - Gyors melegités gyorsan felforr, vagy a f6z6folyadékok gyorsan felmeleg-
teljesit- szenek
mény _ s . c oz .
B- ::,, Siltés - forralds plrl_tashoz", ’fo’zes megkezdese’hez, fagyasztott termékek
olajban sitéséhez, gyors forralashoz
7 ) 3 Pirités - siités - forrals - grillezés c’JIangn m'egfuttat"as'hqz, forralas fenn}artasahoz, fézéshez
Naqv teli = és grillezéshez (rovid ideig, 5-10 percig)
agy telje-
si%én]y ~ = |Piritas - f6z6s - pérolas - sités - arille- olajban megfuttatashoz, forralas lassu fenntartasahoz, f6-
b E]’ 268 P g zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszy ideig, 10-20
percig), tartozékok elémelegitésére
i s s - parolashoz, forralas fenntartasahoz kis langon, f6zéshez
8 7 |FOzés - parolas - sités - grillezés PN .
= (hosszu ideig), tészta keveréséhez
Ko 1 |Fézes - lassu tizon fozés - habaras - hosszabb ideig tarté f6zéshez (rizs, szészok, sliltek, hal)
ozepes | If L , fozfolyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, husleves, te]),
teljesit- = |keverés
mény tészta keveréséhez
P e e . |hosszabb ideig tartd f6zéshez (egy liternél kevesebb rizs,
1 7 |Fézés - lassU tlizon f6zés - habaras -| . . . o - ]
i | ; sz6szok, stiltek, hal) féz6folyadékok jelenlétében (pl. viz,
keverés . .
bor, hisleves, tej)
Q 1 | Olvasztas - felengedes - melegen tartas| vaj olvasztasahoz, csokolade lassu felolvasztasahoz, kis
Alacsony | £ keveres mennyiségi termékek kiolvasztasahoz
teljesit- & sszilt. ki iséqll é AS4-
mlén 47 Olvasztas - felengedés - melegen tartas az éppen elkesz(ilt, kis mennyisegu étel m eI:Iegen’ tarltasa’
y i . hoz vagy adagok megfeleld héfokon tartasahoz és rizottd
- keverés .
keveréséhez
I e Fozélap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (f6zés végén
OFF Lt |Lerakofellet a maradékhd esetén lehetséges, H-L-O betikkel jeldlve)

4. KARBANTARTAS

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
miivelet el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6zonak ki
legyenek kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

X

A FOZOLAP KARBANTARTASA

o Az indukcios fézdlap tisztitasa

A f6zélapot minden hasznalat utén tisztitani kell.

Fontos:

* Ne hasznéljon dérzsszivacsot, fémsurolét. Hasznalatuk
id6vel felsértheti az Uveget.

* Ne hasznélion olyan irritald vegyszereket, mint a
sitétisztitd spray vagy folttisztitok.

+ NE HASZNALJON GOZTISZTITO GEPEKET!

Minden hasznalat utdn hagyja kihdilni a f6zélapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakddast és foltot. A
cukor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek karositjak a
fozéfeliiletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani. A s6, a
cukor és a homokszemcseék felkarcoljak az tivegfeliletet. A

A termék karbantartasahoz lasd a telepités végén lé-
v0, ezzel a szimbélummal jeldlt képeket.
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f6z6lap tisztitésahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket hasznaljon (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

o & D 4 folyadékgyiijts tartaly tisztitasa -

Ha az edényekbdl véletlenil béséges folyadék omlik ki, a
termék also részén talalhaté leereszté szelepen keresztil
be tud avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy
biztositva a maximalis higiéniat.

A teljesebb és alaposabb tisztitdshoz teljesen eltavolithatja
az also kadat.

° X E A fém racs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szérazra kell toréIni az oxidalodas
elkeriilése érdekében.

AZ ELSZIVO KARBANTARTASA
o Az elszivo tisztitasa:

A ftisztitashoz  KIZAROLAG
megnedvesitett ruhat hasznaljon.
NE HASZNALJON SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A
TISZTITASHOZ!

semleges  folyadékkal



Kerillie a sUroldanyagokat tartalmazé termékeket. NE
HASZNALJON ALKOHOLT!

° XA A zsirszlird karbantartésa:

A f6zésbdl megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.
Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelzé rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel,
kézzel, vagy mosogatogépben alacsony hémérsékleten,
rovid ciklusu programon. Mosogatégépben mosashoz a
fém zsirtalanitd sz(ird szinét vesztheti, de a sziird
tulajdonségai egyaltalan nem valtoznak.

5. SZERVIZ
HIBAKERESO TABLAZAT

° XB Szagsziird karbantartdsa (Csak a sziiré
valtozathoz):

Megtartja a f6zésbol eredé kellemetlen szagokat.

A szagsziirok telitettsége a f6zés modjatol és a zsirsz(ird
tisztitasanak gyakorisagatél fiiggéen, hosszabb hasznalat
utan kévetkezik be.

A szagsz(ir6t a kdvetkezéképp kell regeneralni:

Kézi mosas meleg vizzel, szappan és mososzer
hasznalata nélkil vagy Mosas mosogatogépben
60/65°C-on kb 6-7 percig szappan hasznalata nélkil és
edények jelenléte nélkiil, hogy ne szennyez6édjon zsirral és
olajakkal.

Ezutan a sz(r6t nem ventilalt sitében meg kell széritani
max 75°C-on 50 percig.

FIGYELEM! Helyezze a sziirét a siitébe tavol az
elektromos ellenallasoktol vagy egyéb héforrasoktol.

Tajékoztato kod Leiras Lehetséges okok Megoldas
"""" A f6z6z6na a til magas héfok mi-| Az elektromos részek belsd Tovabl?l has"z na lat elqtt vara
£ ; M . meg, mig a f6zélap teljesen ki-
att kikapcsol hémérséklete tul magas hiil
EsfvHsld
+ A gomb folyamatos (tartds) akti- | Viz, edények vagy konyhai | Tisztitsa meg a fellletet, a f6-
Lo vélasa észlelhetd. Az interfész 10| eszkdzok a felhasznaldi inter- | zélaprol tavolitsa el az esetle-
hangjelzés masodperc elteltével kikapcsol. fészen. ges targyakat.
I}
r
Az osszisé;?ll:? hibajel- Hivja a mliszaki szervizszolgalatot €s mondja be a hibakédot

MUSZAKI SZERVISZOLGALAT

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z6djon meg réla, hogy a ,Hibakeresés” fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a készlléket és ellenérizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.
Ha a fenti ellendrzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi miiszaki szer-

vizzel.
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MpugbpxailTe ce CTPUKTHO KbM  MHCTPYKUMUTE,
[afeHn B HacTOALIOTO PbKOBOACTBO. Pupmara He HocK
HUKaKBa OTTOBOPHOCT 3a EBEHTYanHW Heu3npaBHOCTH,
LLeTV MW NoXapu, NPeaM3BIKkaHN OT ypeaa, Bb3HUKHanNM B
pe3ynTaT Ha HecnasBaHe Ha WHCTPYKUWMTE, AafeHn B
HacTOALOTO PBKOBOACTBO. YpeabT e npeaHasHayeH
€AVHCTBEHO 3a [JoMallHa ynoTpeba 3a roTBeHe Ha
XpaHUTENHM NPOAYKTI W acmpauys Ha AUM 1 U3napexns
0T CamoTO roTBeHe. He ce gonyckat Apyr MpuioxeHus
(Hanp. oTonnsBaHe Ha nomeLyeHns). Mpon3BOANTENST He
HOCW HWKakBa OTFOBOPHOCT 3a HenpasunHa ynotpeba unm
HenpaBuHN HAaCTPOIIKK Ha KOMaHAMTe.

YpegbT MOXe p[a ce pasnMyaBa BBHIUIHO  OT
Noka3aHOTO Ha chuUrypuTe, NOMECTEHU B HACTOALIOTO
PBLKOBOACTBO, HO HE3aBMCUMO OT TOBA, MHCTPYKLMUTE
3a ynoTpeba, noAApbXKKa M UHCTaNMpaHe ca HambiHO
e[JHaKBMU.

e [lpoyeTeTe BHUMATENHO WHCTPYKUMUTE: B TAX CE
CbAbpka BaxHa MH(OPMALMS OTHOCHO WHCTANMpaHeTo,
ynoTpebata 1 MepkuTe 3a 6e30MacHoCT.

® He 13BbpLUBAIiTE €NEeKTPUYECKN NPOMEHN B Ypeaa.

o [lpeayn Ja NpUCTBNNTE KbM WHCTanupaHeTo Ha ypena,
yBepeTe ce, Ye HAMa yBpeaeHu yacTi. Ako uma noBpeay,
CBbpXETE Ce C AucTpubyTopa M He MpUCTBMBaiTe KbM
MOHTMpaHe.

o [IpoBepeTe LienocTTa Ha ypeAa npean fa npuctbnuTe
KbM MHCTanupaHeTo. AKO MMa noBpeau, CBbpXETe ce C
AUCTpUDYTOPa M He NPUCTBIBANTE KbM MOHTUPaHE.

i

s . 4aCTuTe, MapknpaHu ¢ To3 CUMBOI, MoraT Aa 6bpoat
3aKyrneHu OTAenHo OT cneuuanusvpaHuTe TbprosUM Ha

ape6Ho.

*. yacTuTe, MapkupaHu C TO3M  CUMBON, Ca
JOMbHUTENHA aKcecoapy, NMpeanaraHn camo B HsKOM
Mopenu 1 morat fa ObaaT 3akynenu Ha yeb caitoBeTe
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3OMNACHOCT U
CTAHOAPTH

N\ OBLLA BE30MNACHOCT

BHumanme! lpuabpxaiite ce CTPUKTHO KbM CregHuTe
VHCTPYKLAK:

e [lpean pa npucTbmnTe KbM KakBato U fa 6uno
onepauysi, CBbp3aHa C MHCTaNMpaHeTo, MoMs W3KMioyeTe
npoaykTa OT en. mMpexata. ® 3a BCWdYKM omepauum Ha
WHCTanupaHe ¥ NOAApbXka W3nonssante  paboTHu
pbkaBuLM. @ VHCTanupaHeTo u noaapbxkkata Tpsbsa fa
Ce M3BbPLUAT OT CrieLanuanpaH TexHuK B CbOTBETCTBME C

VHCTPYKUMMTE — HA  npoussoguTens U cbobpasHo
JelcTBallnTe MeCTHM HopMaTuBu 3a OesonmacHocT. e
anon3gaiiTe  eOMHCTBEHO  (DUKCUMpALNTE  BUHTOBE,

NPUIOXEHN B KOMMNEKT C NPOAYKTa 3a WHCTalMpPaHeTo
Unu, ako He Ca NpunoxeHw, 3akynete noaxoddalina Tun
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BMHTOBE. ® l3nonasaitTe npasunHaTa AbmkuHa GonTose,
KOUTO Ca MOCOYeHM B PbKOBOACTBO 3a MOHTax. e He
nonpaesiiTe W He 3aMecTBailTe HWTO efgHa 4acT Ha
npogykTa, ako TOoBa HE € CheuwanHo YykasaHo B
PBKOBOACTBOTO 3a eKcrnoatayys. @ He nossonsBaiite Ha
felaTta fja Cu WrpasT C NpogyKkTa; ApbxTe Aeuara Ha
pascTosHMe M nof HabniogeHue, Thil kKaTo LOCTbMHUTE
YacTi MoraT fAa Ce HarpesT 3HauuTenHo no Bpeme Ha
ynotpe6a. e [NpoaykTbT MOXe Aa Ce U3nonaea oOT fela Ha
Bb3pacT Ha He Mo-Manko OT 8 TroguHM W OT nuua ¢
HamamneHu (puan4ecku cnocobHOCTM UMK Bb3NPUSITUS UNK
6e3 onuT unn HeobxoAUMM NO3HaHWS, MU YCIOBYE, Ye Te
ca nog HabnioaeHWe Unn cnep Kato ChLyuTe ca Nomy4mnm
WHCTPYKUMM 3a BesonacHa ynotpeba Ha mpogykta u ca
0Cb3HanN OMacHOCTUTE, CBbP3aHU C Hero. @ MpoayKTLT 1
[OCTBIHATE YacTW Ce HarpsiBaT 3Ha4MTENHO NO Bpeme Ha
pabota. BHumaBaliTe fa He AOKOCBaTe HaropeLlsBalLTe
enemeHTn. o [lo Bpeme Ha W crneg ynotpeba He
[IOKOCBallTe  HaropelyeHuTe YacTu Ha MnpoaykTta. e
N3bsreaiiTe fjonvpa ¢ Apexu unn pyrv Bb3nnameHrMu
maTepuanv 1okaTo BCUYKM KOMMOHEHTY Ha MpogyKTa He ca
Ce OXMagunu [OCTaTbyHO, pUCK OT mnoxap. e He
nocTaBsiiTe Bb3NIaMEHUMN MaTepuani Ha NPoLyKTa Unu
6n13o [0 Hero. @ MasHUHWUTE M HArOpeLLEHOTO onno ca
NECHO Bb3nnameHnMu. ® [OTBEHETO BbPXY roTBapCKMUS
NnoT C OMMO M MasHWHM MOXe [a e omacHo W [fa
npeaussuka noxap. e [TbpxeHeTo Tpsbea pa ce
13BBPLLBA NOA KOHTPON 3a Aia Ce 13berHe 3anansaHeTo Ha
HarpsiToTo onvo. e He octaBsiiTe ypepa 6e3 Haasop no
BpeMe Ha roteeHe. bbp3oTo NpuroTBsiHe Ha XpaHu Tpsibea
Ce W3BbPLIBA NOA MOCTOSIHHO HabmniogeHve. e He ce
onutaite HAKOIA pma noracsiBate nnambuuTe C BOAA.
O6paTHOTO, M3raceTe MPOLyKTa U W3raceTe MnambLuTe,
HanpuMep C kamak WnM MpOTUBOMOXapHO Ofesno. e
/36siraiiTe M3TMYaHe Ha TEYHOCTM MO MMOTa, 3aToBa Npu
BapeHe WNM  3arpsBaHe Ha TEYHOCTH, Hamanete
MoOLUHOCTTa. @ He OCTaBsiiTE MNMOTOBETE BKIIOYEHU C
npasHu TEHAXEPW 1 TUraHU BbPXY Tsx niu 6e3 cbaose. ®
He 3atonnsiite HUKOra KOHCEPBEHW WU TEHEKMEHN KyTUN
C xpaHu Be3 Aa cTe rv OTBOPUAM Mpeau ToBa, Tbit kaTo e
Bb3MOXHO Aa ekcrnnopypat! ToBa npefynpexaeHne Baxm
33 BCUYKW OCTaHany BWAOBE roTBapcku nnotose. @ Crepd
KaTo MpUKMIoYMTEe C FOTBEHETO, U3KMKOYETE CLOTBETHATA
30Ha Ha roTeeHe. o [poayKTbT He MOXe Aa ce akTvBupa
4pe3 BBHLIEH TailMep UMM MOCPeACTBOM cuUCTeMa C
OTAENHO AWCTaHLMOHHO YynpaBneHve. He w3nonasaiite
napouMcTayKky, ChLUECTBYBA PUCK OT TOKOB yaap. e lpeau
BCAka ormepauust 3a MOYMCTBAHE MMM MOALPBXKA,
M3KMIoYBaliTe ypea OT enekTpudyeckata Mpexa, Kato
M3KMKYMTE  Lyencena WM [MaBHWS  MpekbeBay Ha
Xunuweto. e [MoyncTBaHETO W NOAApbKKaTa He TpsibBa
[a ce u3BbpLUBAT OT Jela 6e3 HabntogeHve. o MpoaykTbT
TpsibBa fa Obae MOYNCTBaH YECTO, KaKTO BLTPE, Taka
otebH (MOHE EOMH MbT HA MECEL), cnasgaiite
CTPUKTHO YKa3aHUsiTa B WMHCTPYKUMUTE 33 MOALPbXKKA. @
BaxHo e ;Aa cbxpaHsiBaTe HACTOALLOTO PbKOBOACTBO, 3a
[la MOXe [ia 0 KOHCynTMpaTe BbB BCEKM €UH MOMEHT.
Mpu npopaxba, npexBbpnsHe Ha COBCTBEHOCTTA WNM
npemecTBaHe, NPOBEPETe Jani PbKOBOACTBOTO Ce HamMupa



BUHaru npy ypepa.
e XopaTa CbC CbpAeyHM NENCMEeNKbpU W aKTUBHM
MEOWUVMHCKA  WMNAAHTW,  npeau  fga  uanonssar
VHOYKUMOHHUTE  KOTMOHW, TpsibBa fa npoBepsT pamm
CTUMyNaTopbT € CbBMECTUM C npogykta. e  Ako
NOBbPXHOCTTA € HamykaHa, M3KMo4YeTe MpoaykTa, 3a ja
n3berHeTe Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB yaap @ OnacHocT oT
noxap: He MOCTaBsNTE NPeAMETN BbPXY MOBLPXHOCTUTE
33 roTBEHe. @ He MocTaBsiiTe MeTanHW npeaMeTy kato
HOXOBE, BUMWLM, TBXULM WU Kanauyu BbpXy roTBapcKus
MN0T, Thid KaTo BUxa MOrMK ce Haxexat. e BaxHo: Crieq
ynotpeba M3kniyeTe roTBapckus NnoT Ype3 KOMaHAHOTO
YCTPOWCTBO W He Ce MpefoBepsiBailTe Ha [eTekTopa 3a
roTBapckM Cbose. @ [py roTBeHe He M3Non3gaiiTe Hukora
anymMnH1eBo pOrMo M He MOCTaBANTE HMKOra AMPEKTHO
BbPXY N/0Ta NPOAYKTH, ONAKOBaHU C anyMuHUEBO HONHO.
ANyMUHUST e pasTonu U Lie YBpeau HenonpaeuMo
BallMs MPOAYKT. e A3non3BaHeTo Ha MHOMO BHMCOKa
MOLLHOCT, KaTo Hanmpumep (yHkumaTa Booster, He e
noaxofslla 3a 3aTonnsHe Ha HAKOM TEYHOCTM KaTo
Hanpumep orMoO 3a mbpkeHe. [lpekaneHo cunmHaTa
TonnuHa 6u morna ga Gwvge onacHa. B Tesu cnyyau Bu
nperopbyBame fAa M3nonsBate Mo-HUCKA MOLLHOCT. ®
[oTBapckuTe cboBe TPsbBa Ja ce NOCTaBAT AUPEKTHO B
LleHTbpa Ha roTBapckus MnoT. B HukakbB crnyvait He
nocTaBsiiTe Apyri NPeaMeTU MeXAy roTBapckuTe ChroBe
W koTnoHa. - lMpu [OCTUraHe Ha BUCOKM TemnepaTypw
NPOLYKTLT HaMansBa aBTOMaTUYHO HUBOTO Ha MOLLHOCT B
30HWTe Ha roTBeHe. ® BHumanue! Korato nnotwbT 3a
rotBeHe paboTi, JOCTBMHUTE YacTU Ha ypeAa MoraT Aa ce
Harpes.

e HecnasBaHeTo Ha CTaHgapTuTe 3a MOYNUCTBaHe Ha
NpoLyKTa U Ha 3amsHaTa W NOYMCTBAHETO Ha UNTpUTe,
BoOW A0 puck oT noxap. e Ctporo ce 3abpaHsiBa
rotBeHeTo ¢hnambe. e MasnonseaHeto Ha cBoGopaeH
nnaMbk € BPeAHO 3a (UNTpUTE U MOXE [a Npeanssuka
noxapu, CefoBaTenHo npu BCUYKM Cryyan Tpsibea fa ce
n3bsrea. e [lomellenneto TpsibBa Aa pasnonara c
[0CTaTbyHa BEHTMMALWS, Korato MpoayKTbT Ce W3nonasa
€[JHOBPEMEHHO C [pYry ypeay ¢ ropuHa hyHKLWs, Ha ras
UNW Opyr BUA ropuBeH mMaTepuan. e [JokonkoTo ce oTHacs
[0 TEXHUYECKUTE MEPKU U MepkuTe 3a Be30nacHoCT, KouTo
Ja ce npeanpuemat 3a u3BexaaHe Ha oTpaboTeHuTe
rasoBe, NpuabpxaiTe ce CTPUKTHO KbM MPeaBUAEHOTO B
pernameHTa Ha MECTHUTE KOMMETEHTHW OpraHu. e
AcnvpupaHusT Bb3yX He TpsibBa fa 6bae HacoueH B
kaHar, u3nonaeaH 3a O0TBexgaHe Ha oTpaboTeHnTe rasose,
NpoM3BESEHN OT YPeau C FOpeHe Ha ras uni apyru ropuBHM
matepuanu. e Hukora He w3nonseanTte npogykta 6e3
npaBuHO MOHTMPaHa peLueTkal

/N BE30OMACHOCT 3A ENEKTPUYECKO
CBBHP3BAHE

® |I3knioyeTe npopykTa OT enekTpuyeckata Mpexa.
MoHTupaHeTo TpsibBa Aa ce M3BBPLUM OT KBanuduLmMpaH
repcoHan, KoiTo fJa € 3anosHaT C AeicTBaliata
HopMaTuBHa ypeaba 3a MOHTMpaHe W GesomacHocT. e
[pOu3BOANTENSAT HE HOCM HWKakea OTFOBOPHOCT 3a
€BEHTYanHN LETN BbPXY XOpa, XWUBOTHU UK UMYLLECTBO,
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Bb3HWKHaNW B pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha HacoKWTe,
npenocTaBeHy B HacToslLaTa rnasa. e 3aseMsBaHEeTo Ha
npoaykTa € 3afbiKUTENHO MO 3akoH. e 3axpaHBalLusT
kaben Tpsibea aa Gbae LOCTATBYHO LbITHI, 33 Aa NO3BOMM
CBbP3BaHETO KbM €N, MpexaTa Ha NpofyKTa, KOWTo e
BrpafeH B Lkacdha. e 3axpaHBawWmsaT kaben TpsbBa Aa
Obae AOCTaTbyYHO AbMbI, 33 [a N03BOMN OTCTPAHSIBAHETO
Ha rotBapckusi oT paboTHMs nnoT. e He w3non3eaiTe
pasKMoHUTENM W yObIKATENA. e YBepeTe Cce, Ye
HanpeXeHNeTo, MOCOYEHO BbBPXY UAEHTU(MKALMOHHATA
Tabenka, pasnonoxeHa BbpXy AbHOTO Ha MpOAYKTa,
OTroBapsi Ha 3axpaHBalOTO HampexeHue B KUNLLETO,
KbeTo e Obde MHCTanMpaH. e 3a3eMUTENHUAT en.
kaben TpsbBa fa e ¢ 2 cm MO-ObMbI OT OCTaHanuTe
kabenu. e B HUTO eaHa Touka Ha kabena Temnepartyparta
He TpsbBa Aa Hapeuwasa ¢ noeeye oT 50°C Ta3n Ha
okonHata cpefa. e [lpodykTbT e npedHasHayeH fa e
MOCTOSIHHO CBBbP3aH KbM ENEKTpUYeckata Mpexa, 3aToBa
HanpaBeTe Bpb3kaTa C (MKCMpaHaTa Mpexa upes
MHOTOMOMIOCEH  MpeBKMioYBaTeN B CbOTBETCTBME C
npaBunata 3a WHCTanMpaHe, KOWTO OCUrypsiBa MbIHO
M3KMKYBaHe  OT  Mpexata  Mpu  ycroBus  Ha
CBpbXHanpexeHue otT kateropus Ill u koiTo e necHo
[OCTBNEH Cref MHCTannpaneTo. @ Crief kaTo NpuknioYnTe
C VHCTanMpaHeTo, eNnekTpUIecki1Te KOMMOHEHTH He Tpsibea
na ObgaT noeeye [AOCTBMHM 3a noTpebutenure. e
BrumaHue! He cBbp3Balite NpoaykTa KbM enekTpuyeckara
Mpexa, AoKaTo MHCTANMPaHETO HE € 3aBbPLUMNO HAMBITHO.
e [lpean [fa CBbpKeTe MPOAYKT KbM en. Mpexata
pasrnefaiTe upeHTUdMKaLumoHHaTa Tabenka (kosTo ce
Hamupa B [l0fHaTa YacT Ha NpofyKTa), 3a Aa ce yBepuTe,
Ye HampexeHMeTo M MOWHOCTTa  OTIOBapsAT Ha
HaMpexXeHWeTo, KOeTo MpoTUYa B en. MpexaTta W ye en.
KOHTaKkT € nopxodsw. [Mpu HamuuMe Ha eBeHTyamHw
CbMHEHWsi, MOTbpCETE MOMOLUTA Ha  kBanuduLmMpaH
€NEKTPOTEXHMK.

e Axo MpoayKTBT He pasnonara CbC 3axpaHBall kaben,
u3nonsgainte kabenm, 4METO MUHUMANHO CeyeHue Ha
npoBoAHMLMTE € 2,5 mm2 npu MowHocT 5500 W; aokato
npy NO-TONIEeMN MOLLHOCTA CeveHneTo Tpsbea ga e 4
mm2).

o BHumanue! MoamsiHaTa Ha cBbp3Balys kaben Tpsbsa
[ia ce M3BbPLUM OT CEpBM3a 3a TeXHUYeCKka NOMOLL urn OT
N1Le CbC CX0AHa KBanudmkaLns.

o BHumanue! Mpean ga cBbpxeTe OTHOBO KPbra KbM
MPEXOBOTO ~ 3axpaHBaHe UM fAa MpoBepute  Aanm
(pyHKUMOHMPA MpaBWIHO, BWHArW MpoBepsiBaiTe anu
3axpaHBaLLyAT kaben e MOHTVpaH NPaBuITHO.

POWER LIMITATION: npoayKTbT npuUTexasa eaHa (yHKUms
Power Limitation kosiTo mo3sonsea ga ce 3apage edHa
MakcumanHa rpaHuua Ha acnvmpauuns (kw)

Hactporikata TpsibBa Aa Ce M3BbpWUM B MOMEHTA Ha
CBbP3BaHETO Ha MPOAYKTa KbM eneKTpudyeckara Mpexa
WNK NpY NOBTOPHOTO CBBbP3BAHE Ha camaTa enekTpuyecka
Mpexa (npe3 cnegpawmte 2 MuHyTM). Opa3smepete
3alliMTaTa Ha enekTpuyeckaTa UHCTanaumsi Bb3 0CHOBa Ha
136paHoTO HMBO Ha OrpannyeHve Ha MolHocT. OTHOCHO
nocneaoBaTenHoCcTTa Ha W3BbPLUBAHE Ha  HACTPOWKM
Power Limitaton HanpaBete cnpaska B pasgen



®YHKUMOHVPaHE Ha TOBa PbKOBOACTBO.

KOMMMEKT WINDOWS: lMpoAyKTbT e npefpasnonoxeH,
ga 6bge usnon3saH B komGuHauua c¢ KOMMIEKT
patumk Window (He e pocTaBeH OT npou3BoAuTens).
Wuctanupaiikn KOMMJEKTA, gatumkeT Windows (camo B
cnyuyaii Ha ynotpeba Ha nnota B pexum ACIMUPALUA),
acnupaunsiTa Ha Bb3gyxa LWe cnupa Aa (yHKUMOHMPa,
BCEKW MbT, KOraTo HaNWYHWST MPO30peL] B CTasTa, BbpXy
konto KOMIMNEKTBT 6bae npunoxeH, 6bae 3aTBOpEH.
Enektpuyeckoto cBbp3BaHe Ha KOMMJIEKTA kbm
ypeda, TpsibBa Aa Obfe M3BLPIIEHO OT TEXHUYECKU
nepcoHan, ¢ Kanudukauus UM cneuuanusaums.
KOMMNEKTBT TpsbBa pa Obae ¢ otgeneH
cepTudMkaT, B CHOTBETCTBUE CbC CTaHAAPTUTE 3a
6e30MacHOCT, OTHacALM ce [0 KOMMOHEHTa U HeroBaTa
ynotpeba ¢ ypega. MHcTanmpaHeto Tpsi6Ba ga 6bae
M3BBLPWEHO B CLOTBETCTBME C  AelcTBaljaTa
HOpMaTuBHa ypeaba 3a GMTOBM MHCTanaLuu.
BHUMAHWUE: okabensisaHeTto Ha KOMIIEKTA, koeto
TpsibBa Aa ce CBbpXE KbM NpofykTa Tps6Ba Aa Gbae
yacT OT Bepura cbC cepTudmkar 3a 6e30MacHo HUCKO
HanpexeHue (SELV). MpousBoautensT Ha To3u ypen
OTXBbPNS BCAKaKBAa OTFOBOPHOCT 32 €BEHTyarHu
npoGnemu, wWeTH, Noxapu, NPoOM3TUYaLM OT fedeKTn
niunu npobnemn npu YyHKUMOHMPaHEe U/MNK rpelLHo
nHcTanupaHe Ha KOMMIMEKTA.

£\ BE30MACHOCT HA UHCTANWPAHE

® VIHCTanMpaHeTo Ha eneKTpUYeckuTe 1 MexaHuyHUTe
KOMMOHEHT TpsibBa Aa Ce M3BbPLUBA OT CreuuanuamnpaH
nepcoHan.

o [lpeay Aa npucTbNUTE KbM MHCTanupadeto: Criea
kaTo pasonakoBaTe MpoAyKTa, NpOBepeTe [fanv He e
noBpedeH No BPeMe Ha TPaHCNopTMpaHe W B Cryyal Ha
npobremu, CBbPXETE Ce C Tbproeeua Wnu ¢ oTgena 3a
obcnyxBaHe Ha KIMEHTW, Mpean fa MpuUCTBIUTE KbM
WHcTanvpake; NpoBepeTe Aanu 3aKyneHWsT NPOAYKT € C
noaxoAsily pasmep 3a W3bpaHaTa 30Ha 3a WHCTaNMpaHe;
lMpoBepeTe Aanu BbB BLTPELIHOCTTA HA OMakoBKaTa HsiMa
(Mo TpaHCMOPTHW MPUYMHW) AOMBAHWTENEH MaTepuan
(Hanpumep nnMKOBE C BMHTOBE, rapaHuymt W ap.),
eBeHTyanHo TpsbBa [fa Cce W3BagM M CbXpaHsBa;
lMpoBepeTe cblio Taka fanv B GnM30CT A0 30HaTa 3a
VHCTanMpaHe uMa enekTPUYECKI KOHTaKT

o [loaroToBka Ha ypeaa 3a BrpaxpaaHe:

« [pomykTbT He Moxe fa Obge MHCTanupaH Hap
OXMakaaly YCTPOMCTBA, CHAOMUSMIHW MaLLMHW, MEYKY,
ypHu , nepanhm n cylwunHu; Mssbpluete yanara pabota
no ps3aHe Ha Llkada, npegu f[a noctaBuTe nnota 3a
rOTBEHE 1 BHUMATENHO OTCTPaHETE CTbPrOTMHUTE UMK
OCTaTbLWTE OT AbPBEHU CTbPrOTUHU.

MuHMManHaTa OuCTaHUMS Mexay roTBapckusi MnoT W
cTeHaTa, Tpsibea ga 6bae noHe 50mm oOT npepHata
cTpaHa, noHe 50mm cTpaHuyHo W noHe 500mm cnpsmo
ropHuTE LWKadoBe.

NB: B npoekTupaHeTo Ha npocTpaHCTBaTa, TpsibBa Aa ce
crefBaT MHCTPYKLMITE Ha NPOU3BOANTENS Ha KyXHSTa.

* 3@ ONTMMM3WpaHe Ha unTpupalyata WHcTanauus ce
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npenopbyBa Aa Ce Cb3fafe NMpoLen B LOKbNA, KbAETo
MOXeTe [a MoCTaBUTE Mpexa, HamW4yHa B TbproBckaTa
mpexa.

+ BaxHo: u3nonsgaiiTe eouWH 3anensaly YnibTHSBALY
NPOAYKT MOHO-KOMMOHEHT (S), KOITO MMa YCTOR4MBOCT Ha
Temnepatypa Ao 250° ; npeau MHCTanMpaHeTo Ha
NOBLPXHOCTUTE, KOMTO TpsibBa Aa Obaat 3anenewu, Te
TpsbBa Aa 6baar MounCTEHM CTapaTenHo, kato ce
OTCTpaHU BCSKO BELLECTBO, KOETO MOXe [a Nonpeyyn Ha
CcnenBaHeTo (Mp.: pasnensaluy NpoayKTH, KOH(opmaLmy,
Ma3HWHW, Macna, npax, 0cTaTbLy OT CTapy Nienuna u ap.);
NenunoTo Ce Monara PaBHOMEPHO BbpXy Lenus
nepumMeTbp Ha pamkaTta; Cref 3anernBaHe, OCTaBeTe
NEenunoTo Aja M3CbXHe 3a okono 24 vaca.

o BHumanue! He noctaesHeTo Ha GonToBeTe 1 kpenexHu
€NeMEHTN B CbLOTBETCTBME C HACTOSILLMTE WHCTPYKLWM
MOXe Aia 0B/ 10 PUCKOBE OT eNeKTPUYECKO eCTECTBO.

e 3alenexka: 3a NMpaBWMeH MOHTaX Ha MpofykTa ce
npenopbyBa Aa ce 3anensiT TpuouTe ¢ Nenuno, kKoeTo uma
cnefHUTe xapaktepucTuki: ek PVC enactudyeH cunm, ¢
Nenuro Ha 0cHoBaTa Ha akpwunar; KoiTo oTroeaps Ha DIN
EN 60454; 3a6aBsilL ropeHeTo; OTNMYHA YCTONYMBOCT Ha
CTapeeHe; yCTOAYMB Ha  TemMnepaTypHu MpOMEHM;
113M0N3BaeM MU HICK TeMnepaTypu.

OBE3BPEXOAHE B KPAAA HA XU3HEHUA
LUMKDBN

Tosn ypen e o0bBo3HayeH B CHOTBETCTBME C
K Esponeiicka [npektmsa 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, VaxBbpnsHe Ha Enektpuyecko u
B [ iccrpoHHo O6opyasane (WEEE).
YBepeTe Ce, Ye TO3W NPOAYKT Ce U3XBBLPNA MO NpaBumeH
HaumH. MoTpebuTtenaT nomara 3a npedoTBpaTsiBaHe Ha
MOTEHUManH! OTPULATENHA NOCREeAnUM 3a okomnHata
cpefa v 3apaBeto. CWMBOMBT BbpPXY ypeda wnu B
npuapyxasalyata ro AOKyMEHTaLuMs focodyBa, 4Ye TO3u
NpOAYKT He TpsiBa Aa ce TpeTupa kaTo BUTOB OTNadbK, a
TpAbBa ga  6bge  npejagjeH B cmeuumanHo
npeaHasHadeHnTe 3a TOBa MyHKTOBE 33 PeLyKNMpaHe Ha
eNeKTpMYecko U enekTpoHHo obopyasaHe. CnassaiiTe
MEeCTHWUTE pernameHTu 3a obesBpexaaHe Ha oTnagbLy. 3a
no-nogpobHa WHopmauns BbB Bpb3ka C TPETUPAHETO,
OMON30TBOPSBAHETO U PELMKIMPAHETO Ha TO3W MPOAYKT,
Bu cbBetBame fAa ce 0ObpHETE KbM KOMMETEHTHUTE
MecTHW cnyxbu, cnyxbute 3a cbbupaHe Ha GuTOBM
OTNafbLyM WM KbM MarasuHa, OT KOMTO CTe 3aKynumu
npoaykTa.

CTAHOAPTU

OGopyaBaHe, MPOEKTUPaHO, TECTBAHO W MPOU3BELEHO B
CbOTBETCTBYE CbC CTaHAapTa OTHOCHO:

+ besonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
|IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * MpouasogutenHoct: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.



NPEONOXEHUA 3A YNOTPEBA

[Mpenopbku 3a npaBunHa ynotpeba C Len HamanssaHe Ha
BMVSIHWETO BbPXY OKOmHaTa cpepa: Korato ce 3amoyHe
rOTBEHETO, BKMIOYETE ypesa Ha MUHUMANHa CTeneH, kaTo
r0 OCTaBUTE BKMKOYEH 32 HSKOMKO MUHYTU W crief
3aBbpLUBaHE Ha rOTBEHETO. YBENWYeTe CKOpoCTTa Camo
NpW HanmuuMe Ha ronemn KOnM4YecTBa AvM UnK napa, kato
u3nonasate yHkuus booster camo B kpaitHu cnyvau. 3a
Ja ce noaabpxa B Aobpa edekTMBHOCT cuctemata 3a
HamansBaHe Ha MWpU3MUTE, Korato e Heobxoaumo
nogmeHsiiTe  kapboHHus  punTbp/kapboHHUTe  unTpU.
[MouncTeaitTe npu Hyxaa UNTbPa 3a Ma3HWHK, 3a Aa ro
nopabpxarte B Jobpo paboTHO cbecTosHMe. 3a Aa ce
onTUMM3Mpa edeKTMBHOCTTa M 3a Aa Ce CBede [o
MWHUMYM  LUYMbT,  WU3MON3BailTe  Bb3AyXOBOAM C
MaKc/ManeH uameTbp, MOCOYEH B TOBA PbKOBOACTBO.

2. YNIOTPEBA
YNOTPEGA HA MNOTA 3A FOTBEHE

Cuctemata 3a rOTBeHe C WHAYKUMS Ce OCHOBaBa BbpXY
uandeckms  (PeHOMEH Ha  MarHUTHaTa  MHOYKUMS.
OcHoBHaTa XxapakTepucTWka Ha Tasu cuctema e
AVPEKTHOTO NPeXBBLPNSHE Ha eHeprisTa OT reHepaTopa Ha
TeHmKepara.

MpeanmcTBa: AKO Ce CpaBHW C eNEKTPUYECKNTE KOTIIOHM,
Bawwar wHaykumoHeH nnot e: [o-curypeH: no-Hucka
Temneparypa BbpXy CTbKNeHata MoBbPXHOCT. Mo-6bp3:
no-kpaTko Bpeme 3a 3aTonnsHe Ha xpaHata. Mo-ToueH:
nnoTbT pearvpa BefHara Ha 3ajaneHute komavau. Mo-
echukaceH: 90% oT norbHaTa eHeprusa ce npeobpasysa B
TonnuHa. OceeH ToBa, Cnea Kato edauH MbT cTe
OTCTPaHUNU TOTBApCKAS Cbf, OT MNOTa, MPEHOCHT Ha
TONAMHA cnupa HesabaBHo, W30ArBailkn eBeHTyanHa
3aryba Ha TonnmHa.

N3MON3BAHE HA CbIOBE 3A FTOTBEHE

e CbaoBe 3a roTBeHe

m W3non3BaiiTe camo CbAOBe 33 rOTBEHE, KOUTO
ca 0T6enA3aHu ¢ TO3M CUMBON.

BaxHo:

3a fa u3berHeTe NepMaHeHTHI LLETU BbPXY MOBbPXHOCTTA
Ha nnoTa, He U3non3BalTe HuKora:

* Cbi0BE, YMETO IbHO He e MaearnHo rmagko;

* MeTasnHu CboBe C Nak1paHo [bHO;

* CbI0BE C rpanaBa OCHOBa, 3a Aa U3berHeTe ApackoTUHM
Mo NOBBLPXHOCTTA Ha NNoTa;

* HUKOra He MOCTaBAINTe TEHMKEPUTE W TUraHUTe AoKaTo ca
OLLie TOMMM BbPXY NOBBPXHOCTTA Ha KOHTPOINHWSA NaHen Ha
nnota.

* He Bcuuku cbfioBe, MOAXOASLM 3@ MHAyKUuMst paboTsT
ecukacHo, nopagu TOBa, Ye AbHATAa MM Ca YaCTUYHO
13paboTeHn OT Xens3Ho-MarHuTeH matepuan!! Bue hasa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEHIKepW Unu TUraHu, NpoBepeTe Aanu:
¢ [IbHOTO € W3LANO OT Xens3Ho-MarHuTeH matepuan. B
NPOTWBEH CRyyail Ce HamansBaT KakTo edeKTMBHOCTTa Ha

TONMMHHO MpedaBaHe, Taka W HEMHOTO PaBHOMEPHO
pasnpefensHe, C TemnepaTypu Ha MOBbPXHOCTTAa Ha
TeHpKepaTa/TuraHa, HenoaXoAsLYyM 3a roTBEHeTO

+ [IbHOTO f1a He CbAbpXxa aﬂyMI/IHVIIZZ CbbT HE Ce Harpsea
M CblWO Taka MOXe [da He Oboe pasnosHat oT
VMHAYKTOpUTE.

* He nnockwm gbHa unm ¢ rpanasa NOBBbPXHOCT.

* M3Baxgmar KOHTaKTHa NOBBPXHOCT MeXAY WHOYKTOP WU
CbfjOBE 3a XpaHeHe, HamansBsavku edeKTMBHOCTTa U
BROLLaBaiku pesyntata Ha roteeHe.

>

eCbaoBe 3a roTBeHe C KOMTO Beye pasnonarare
MoxeTe fga nposepuTe Aanu MaTepuanbT OT KOWTO ca
13paboTeHn CbOBETE CbAbPXa XENs3o C NoMmoLTa Ha
Han-06MKHOBEH MarHuT. CbaoBeTe 3a rOTBEHE, KOUTO He
ca MoLXOoAsALLM, He NpuBNINYAT MarHuTa. M B T03n cnyvai
BaXaT VHCTPYKUUMTE OT NpesxoaHus naparpad.

4

o [lpenopbunteneH AvameTbp
cbAoBeTe 3a roTBeHe

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C NoaxXoAsLm
pa3mepu, 30HUTe Ha FOTBEHE HAMA Aa ce BKMuar. 3a
fia OTKpUETe MUHUMaNHWSA AnaMeTbpa Ha Cba, KOUTO Aa
Ce u3non3ea BbB BCAKA OTAENHA 30Ha, pasrnepaite
UMOCTpaLmMnUTe, NOMECTEHN B HACTOSILLOTO PBKOBOACTBO.
BHumaHve: 3a pga ce 3anasu ed)eKTMBHOCTTa Ha

Ha [JbHaTa Ha

roTBEHeTO M KayecTBOTO Ha npogykta, HE ce
npenopbyBa  M3MNONI3BaHETO  Ha  WHAYKUMOHHW
apanTepu.

o [lecTeHe Ha eHeprus

/3nonsgaitte TEHKEPU U TUraHu C AMamMeTbp Ha AbHOTO,
paBeH Ha TO3W Ha 30HaTa 3a roTeeHe; Vanonsgaite camo
TEHIKEPW W TUraHW C NAOCKW AbHA; - KbaEeTo e Bb3MOXHO,
[IPLXTE Kanaka BbpXy TEHIKEepUTe No BPEME Ha rOTBEHE;
[oTBETE 3eneHyyun, KapTO(bI/I W T.H. C Manko Konu4yecTeo
BOJa, 3a fa Ce HamanW BpemeTo 3a TOTBEHE;
W3nonssaHeTo  Ha  TeHmkepa  Moj  Hansrae,
OONbNHUTENHO HamanaBa KOHCyMauudATa Ha eHeprus u
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BpeMeTo 3a roteeHe; loctaBeTe TeHmpKepaTa B LieHTbpa
Ha 30HaTa 3a roTBeHe, Ha4yepTaHa Ha nnota.

YNOTPEBA HA ACTMTUPATOPA

Cuctemara 3a acnupauys Moxe fa bbae nsnonasaHa BbB
BEpCUS C acmupauus C  BbHWHA €Bakyauus unm
(hunTpupaHe ¢ BbTpeLLHa LupKynaLus.

KoHcyntupaiite ye6 crpanuumute www.elica.com wn
www.shop.elica.com 3a ga npoepute mbfiHaTa rama
Ha HamM4YHW KOMMMEKTU, 3a Aa MOXEeTe [a W3BbpLUMTE
pa3nuyHUTE BUAOBE WHCTanMpaHe, KakTo Mpu BepcusTa ¢
hunTpupaHe, Taka v Npu Tasu ¢ acnupaums.

° @ Bepcus ¢ Acnupaums:

[Mapute ce eBakyupaT HaBbH MOCPEACTBOM €fHa rpyna
TpBbM (ma ce 3akynsaT oTAenHo). CBbpxeTe npofykTa C
TpBOW 1 OTBOPY 3a pa3ToBapBaHe Ha CTeHaTa ¢ AnameTbp,
paBHsiBaLl Ce Ha TpbbaTta 3a U3xofa Ha Bb3ayx (chnaHel
3a CBbp3BaHe). 3a No-nofpobHa MHGopmaLms 3a Tprbute
W TEXHUTE pasmepu, BUXTE CTpaHuLaTa, MocBeTeHa Ha
akcecoapuTe Ha PbKOBOACTBOTO C MHCTPYKLMK - Bepens ¢
acnvpauns.  ManonssaHeto Ha Tpvbu u oTBOPM 3a
pa3ToBapBaHETO 3a CTeHa C MO-ManbK AnameTsp BOAM [0
€HO HamansBaHe Ha  MpOW3BOAMTENHOCTTA  Ha
acnupauusTa u eaHo ApacTUYHO YBenu4yaBaHe Ha Lwyma.
CnepoBaTenHo Ce OTXBbPAS BCAKakBa OTTOBOPHOCT
OTHOCHO TOBA.

3la pa ce nocTUrHe MakcuManmHa eguKkacHoCT Ha
acnvpaunst:  + [lpenopbyBa Ce edHa MakcMManHa
TpaekTopusi Ha Tpwvbute OT 7 JlMHeMHM meTpa. ¢
MpenopbyBa ce Ha obwWO 7 nuWHElHM MeTpa Aa ce
u3nonaeat Makcumym fse kpuei or 90° ¢ W3baraiite
ApacTUYHN MPOMEHM B CeyeHneTo Ha Tpbbara, KaTo
BMHArM npeanoymuTaTe ceyeHue, paBHaBallo ce Ha @ 150
mm (MM NPaBObIbAHO 222 X 89 mm).

° . ®unTpupawa Bepcus

3acMykaHuST Bb3ayX LWe 6bae GunTpUpaH nocpencTBoM
cneyvantm  unTpu 3a MasHUHW U UATPU  Cpelly
Mupu3mK, npeau Aa Gbae nmpeHacoueH B cTasta. Toau
NpOAYKT BKIKOYBa OUATPM 1 TpbOM 3a MHCTanauns, KosTo
AaBa Bb3MOXHOCT Ha Bb3fyxa fja unu3a oT lkada. 3a

noseye  WHopMmauuMs  OTHOCHO  MPeAoCTaBeHUTE
akcecoap BWXTE WNIOCTpOBaHaTa 4YacT Ha ToBa
PBKOBOACTBO.

BaxHo

Bb3aMOXHO € pda 3akynuTe KOMMMeKT 3a MOHTax B
acnupupalla Bepcust. B To3n cnyyan unTbpbT C akTUBEH
BbITEH He Tpsbea Aa ce wHctanupa. OcseH ToBa npw
13MOMN3BaHETO Ha acnupupaly KOMMMEeKT € Bb3MOXHO
HauMHBT Ha WHCTanMpaHe Ha acnupatopa da ce
pa3nuyaBa OT WHCTPYKLMWTE B HACTOALLOTO YMbTBaHe,
3aTOBa € MpenopbyuTENnHO Aa 3aKynuTe acnupupalums
KOMNNEeKT W [fa pasrnefate CbOTBETHUTE WHCTPYKLMM
npean fa  NPUCTBNUTE  KbM  MHCTAnMpaHeTo  Ha
acnuparopa.

3. YHKUNOHUPAHE
KOHTPOINEH NAHEN

Y
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B. DyHKUMA

1 ON/OFF Ha nnoTa 3a roTBeHe/ acnuparopa 3a
nrnoTa 3a roTeeHe

2 VIHavKaTop 3a NO31LKS 30Ha roTBEHE

3 /1360p Ha 30HM 3a roTBEHE
YBenuyaBaHe/HamanssaHe Ha Power Level

4 AxtvBupaHe  Ha  Temperature ~ Manager
(TemnepatypeH MeHnmxbp)
ByToHu acnupatop

6 13bop Ha acnupatop
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YBenunyaBaHe/HamansiBaHe Ha
(MowwHocTTa) Ha acnupaums

CKopocTTa

7 AKTVBUpaHE Ha aBTOMaTUYHM PYHKLWM

Pecer 3anywuBaHe Ha untpy

8 AxTuBMpaHe Ha Timer

YBennyaBaHe/HamanssaHe Ha BpemeTo Ha Timer
9 Key Lock
9+10  Child Lock
10 MMay3a / Recall

LED ®yHkuus
11 Busyanusauus Ha Power Level

BusyanuaupaHe Ha ckopocTTa (MOLLHOCTTa) Ha
acnupauust

12

13 [ucnneit 30HaTa Ha roTBeHe

14 [ucnneit acnupatop

15 [ucnnei Timer

Buayanusaums Temperature
(TemnepatypeH MeHumxbp)

16 Manager

17 VHaukaTop 3a nunca Ha unTpu
yHKUMS

VHoukatop  Ha
acnupaums

Ha aBTOMaTh4Ha
18

19 VHamkatop Timer akTeeH

20 MrankaTop Timer Egg aktuseH

21 VHaukaTop Bridge aktuseH

KAKBO E HEOEXOMMO 1A 3HAETE
NPEOKW OA 3ANOYHETE

Beuuky chyHKUMM Ha rOTBAPCKUS MAOT ca NPOEKTUPaHM Mo
Ha4WH, N0 KOWTO Aa OTrOBapsiT HA Hal-CTPOrUTe HOPMM 3a
curypHoct. [opaay Tasu npuymHa:

* HsakoM hyHKUMM He ce aKTUBMpaT unKU ce
[eaKTUBMPAT aBTOMATM4YHO MpU NKNCA Ha CbAOBe 3a
roTBeHe BbpXy FOTBapCKMs NNOT UMM KOraTo ChAoBeTe
He ca NpaBUITHO MOCTaBEHM.

* B gpyru cnyyam aktueupaHnTe yHKLUAM ce AeaKTUBMpaT
aBTOMATUYHO CMef HSIKOMKO CeKyHAM, koraTo xenaHata
(DyHKUMSI Ce Hyxgae OT AOMbIHUTENHA HAcTpoika, KOSiTo
He e JadeHa (Hanp.: “BkntoyeTe nnota 3a roteeHe” 6es ga
“U3bupate 3oHa 3a roteeHe” u “PaboTHa Temneparypa’,
unm “GyHkums Lock” v dyHKums “Taiimep”).

V34akaitTe Aokato AMCMNEsT ce W3KMKuM npean Aa ce
[0BnuKMTE [0 30HATa 3@ FOTBEHE.

BHumanue! B cnyvait (Hanpumep) Ha NpOABIKUTENHO
13non3BaHe e Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTBeHe Aa He ce
U3KIKOUM BeJHara, Thbil kaTo € B MPOLEC Ha OXNaxaaHe;
BbpXy AWUCTIES Ha 30HaTa 3a rOTBEHe Ce MosBSBA

| .
cumsona /1, koiTo o6o3HavaBa M3BBbPLUBAHUA B MOMEHTaA

npovec. Vayakarte fokato AWCMNEAT ce W3KIoYM npean
na ce pobnmkuTe 40 30HaTa 3a roTBEHE.

LUCMNEW HA 30HATA 3A FOTBEHE

Ha gucnnente, KOUTO Ce OTHACAT 40 30HUTE 3a roTBEHE, Ce
nocoy4sa:

DyHKUMA CroiHocT
BrknioyeHa 30Ha 3a roteeHe 1'_-:'
Power Level (H1Bo Ha MowwHocT) / ':-/'F'
Residual Heat Indicator (MHaukatop 3a /N
OcratbyHa TonnvHa) =
Pot Detector ([letekTop 3a kanku) ':'
®yHkums Bridge 3oHa akTvBMpaHa IN
DyHKUMA Temperature Manager [N}
(TemnepaTypeH MeHumxbp) akTUBHA

®yHkums Child Lock aktvBupaqa ;'_
®yHkumsa Maysa ;' :'
®yHkums Automatic Heat UP (AsTomaTinyHo ‘p-’;

HarpsBate)

XAPAKTEPUCTUKU HA MNOTA

Safe Activation (BezonacHo AkTuBUpaHe)

lMpOAYKTLT Ce aKTWBMpa Camo MpU Hanuume Ha TEeHIKepH
BbPXY 30HUTE 3a TOTBEHE: MPOLIECHLT Ha HarpsiBaHe He ce
cTapTMpa WnM MpekbcBa B CRyyall Ha nvnca unm
OTCTpaHsiBaHE Ha TEHXepuTe.

Pot Detector (JeTekTop 3a Cb,

[MPOAYKTLT OTUYMTa aBTOMATUYHO HaNMYMETO Ha TEHIKEPH
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

o Safety Shut Down (Be3onacHo U3kniouBaHe):

lMopaay npuynHK, CBBP3aHN ¢ 6e30MacHOCTTa, BCska 30Ha
32 TOTBEHe WMa efgHO MakCMManHo Bpeme  Ha
(bYHKLMOHMPaHe, KOETO 3aBUCK OT 3afafeHOTO HUBO Ha
MOLLIHOCT.

o Residual Heat Indicator (UHaukaTop Ha OcTaTbyHa
Tonnuna)

Mpw U3kMYBaHETO Ha eaHa WK MOBEYEe 30HM 3a rOTBEHE,
HanM4neTo Ha OCTaTbyHa TOMMMHA Ce CUrHanMaupa Che
crieynaneH Bu3yarneH CurHan Ha aucnnest Ha CboTBeTHaTa

[
30Ha, nocpeacTsomM cumeona /1.

PABOTA HA TOTBAPCKWUA NNOT

3abenexka: 3a fa ce akTMBMpa BCsSKa edHa (yHKUMS,
MbPBO € HeobxoauMa fja ce aKTUBMPa XenaHaTa 30Ha

o BkniousaHe

HatucHete (gokocHeTe) @ ON/OFF (1) nnot 3a roteeHe/
acnuparop, CBETIMHHWAT WHAMKATOp Ce BKIOYBA 3a fa
yKaxe, Ye MNoTbT 3a rOTBEHe/acnupaTopbT € roToB 3a
ynotpeba.
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HaTucHeTe 0THOBO 3a fja M3KMKoUMTE

3aGenexka: Tasu (yHKUMS MMa MpUOPUTET CMPSIMO
BCUYKW OCTAHANM PyHKLMM.

® /1360p Ha 30HM 3a roTBeHe
[okocHeTe JleHTaTa 3a u3Gop (3), kosiTo CLOTBETCTBA Ha

XenaHata 30Ha 3a rotBeHe S FL; S RL; B RR;
G FR;

@ 9 Power Level (HuBo Ha MowHoCT)

[noteT e cHabgeH ¢ 9 HMBa Ha MolwHocT. [b3HeTe
npbCcTa no AbMmkuHaTa Ha NleHTaTa 3a usbop (3):

Ha [IICHO 3a Aa Ce YBENNYM HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha NSIBO 3a ia Ce Hamarn HMBOTO Ha MOLLIHOCT.

e Power Booster (ycunBarten Ha MOLWHOCT)

I'Ipo,qymT e cHabpeH C edHO HMBO Ha AOMbIHMTENHA

MOLLHOCT (Hag HWBOTO ':l’), k0eTo ocTaBa akTUBHO 3a 10
MUHYTW, Cref  KOeTo MOWHOCTTAa Ce Bpblya Ha
NPELXOAHOTO HUBO.

[lokocHeTe u npexsbprieTe ¢ npbeTv JleHTa 3a n3bop (3)

) ;
(Hag HuBOoTO Y) w akTmBupante Power
(ycunBaTen Ha MOLLHOCT)

HwoTo Power Booster e ykasaHo Ha paucnnes Ha

Booster

]
n3bpaHata 30Ha CbC cumBona !

o Bridge Zones (MocToBM 30HM)

Taan cyHKkuMs MO3BOMSIBA Ha 30HaTa 3a roTBEHe Aa

pabotu kombuHupaHo @ —J FL (OcHoBHa) cbCc 30Ha 3a

il
rOTBEHE RL (BtopocreneHHa) n 30HaTa 3a roteeHe

Ce (i

® FR (OcHoBHa) cbC 30HaTa 3a rotBeHe RR
(BTopocTeneHHa), Cb3faBaiiki edaHa 30HA CbC CbLOTO
HMBO Ha MOLLHOCT (0610 2: 1 oTAsicHo 1 1 oTnsBo). ToBa
lie NO3BOMM €OHO PABHOMEPHO T[OTBEHE C TaBu M
TEH[KEPK C ronemm pasmepy.

3a da akmueupame ®yHkyusima Bridge:

* n3bepete eaHOBPEMEHHO ABETE 30HW 3a FOTBEHE, KOUTO
xenaete fa nsnonssate FL + RL unn FR + RR.

m
* VHOMKATOPBT Ha b Bridge (21) Ha fBeTe 13bpaHn 30HM
CBETBA M CUMBOTLT Ce MOsiBSABA Ha AUCMNEs Ha 30HaTa 3a

roteeHe RL vnm FR g

+ nocpeacTBom 3oHaTa 3a u36op (3) Ha 30HaTa 3a
rotBeHe (Master) we 6bae Bb3MOXHO fa Ce 3ajage
HwuBoTo (MowwHocT) Ha paboTa.

* 32 pa Ovbpe peaktmBupaHa OyHkumsTta Bridge e
[0CTaTbyHO fa GbAe MOBTOpeHa cbluaTa mpouenypa 3a
aKTUBMpaHe.
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® Temperature Manager (Temnepatypes Mennmxbp)
Temperature Manager (TemnepatypeH MeHugxbp) e
(hyHKLMS, KOSTO NO3BONABA Ja Ce 3afafe NpefBapuUTenHo
HacTpoeHaTa Temnepatypa, no-nogxopswa, 3a Aa ce
NOCTUTHE XeNnaHus Buf pesynTar.

3a da akmueupame ®yHkyusima:

* N36epeTe xenaHaTa 30Ha 3a roTBeHe.

* HaTucHeTe efHOKpaTHO MMM MHOrokpaTHO 3oHaTa 3a
u3bop (4) 3a ga u3bepete Hall-NOAXOASLIOTO HUBO OT
HanuyHuTe:

[TbpBOTO HaTUCKaHe akTuBMpa HUBO “Melting” (ToneHe):

&E (16) onmpenens HWBO Ha MOLLHOCT, MOAXOAALIO 3a
DaBHO TOMeHe Ha [fenukaTHu npopykTw, 6e3 fpa ce
HapylLaBaT TEXHUTE CETWUBHW XapaKTepucTuki (Luokonap,
macno v ap.).

BropoTo HatuckaHe HuBo “Warming” (3arpsiBate):

& (16) onpeaens NOAXOASLIO HUBO Ha MOLLHOCT, KOETO
no3soNABa fJa Ce NOAAbPKAT CbaoBeTe Ha craba
Temneparypa, 6e3 fa ce AOCTUra TemnepaTypa Ha KureHe.

TpeToTO HaTUCKaHe H1BO “Simmer” (KUNeHe):

[}

See, (16) Onpenenst HYBO Ha MOLLHOCT, MOAXOASLLO 3a
BapeHe Ha NpOoAyKTUTe 3a MPOABIKUTENHW nepuopu ot
Bpeme. MoaxoasiL 3a roTBeHe Ha JOMaTEHU COCOBE, pary,
CynW, 3eMeHYyKOBM CymW, uYpe3 noadbpxaHe Ha
KOHTPONMPAHO HWBO Ha roTBeHe (peaneH 3a roTBeHe Ha
BoAHa OaHs). MpenoTBpaTABa HENPUSATHU M3KUNABAHUS Ha
XpaHu WUnn Bb3MOXHM M3rapsHUS Ha [BHOTO, TUMWUYHN 3a
TO3M TN MPUroTBSIHE. M3nonasaiiTe Tasu byHKUNS cned
KunBaHe Ha xpaHara.

* HaTiCHeTe NOBTOPHO 3a M3KMKOYBaHE.

Ha pucnness Ha 3oHaTta 3a roTeeHe, koiTo pabotu B
Temperature Manager (TemnepatypeH MeHumxbp) ce

)
nosiBsABa cMmMBOna .

o Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHu)

Key Lock (3akniouBaHe Ha ByToHu) nossonsea pa ce
BrnokupaT HacTpoMkuUTe Ha MnoTa, 3a fa Ce NnpesoTBpaTH
CryyaliHa Hameca, OCTaBsKM aKTUBHW Bedye 3afafeHuTe
yHKLMM.

AxkmusupaHe:

* HaTUCHETE ﬁ 9)

* nHaukatopwbT LED pasnonoxeH Hap 6yToHa cBeTBa, 3a
[a NoKae HaCcTbNUNOTO aKTUBUPaHe

MoBTOpETE ONepaLusiTa 3a fa feakTuempaTe.

o Timer

OyHkumsita Timer e egHo obpaTHo oTOposiBaHe, KOeTo e
Bb3MOXHO [la Ce HacTpoW, JOpN €HOBPEMEHHO, Ha BCsika
30Ha 3a roTBEHe (M Ha 30HaTa 3a acnupauus).

Cnep n3T4aHe Ha 3afjafeHns Nepuop, 30HUTe 3a roTBEHe
(wnwn 30HaTa 3a acnupauus) ce 13KMoYBaT aBTOMATUYHO U
noTpeduTeNsT ce NpeaynpexaaBa CbC cneLyarneH 3ByKOB



curHan.
Axkmueupaxe/Hacmpolika Ha cyHkyuama Timer 3a
nioma 3a 20meeHe:

* 13bepeTe 30HaTa 3a roTBeHe (MOLLHOCT, pa3nnyHa ot 0)

* HaTucHeTe egHoBpeMeHHO — + (8) 3a moctbn fo
cyHKumsgTa Timer

* Hactpolite BpeMeTO Ha NpogbIkUTENHOCT Ha Timer:

HaTUCHeTe cenekTopa I (8), 3a [a yBenuMuute BpemeTo
33 aBTOMATMYHO U3KNoYBaHe

HaTUCHETE CENEKTOPA, CENEKTOp === (8), 32 4@ HamManuTe
BPEMETO 3@ aBTOMATUYHO W3KMIouBaHe

AKO XenaeTe, NOBTOpeTe onepaLusiTa 3a OCTaHanuTe 30HN
Ha roTBeHe.

3abenexka: Bcska 30oHa 3a rotBeHe Moxe ga uUma

HacTpoeH edvH pasnuueH Timer; Ha aucnnes f.Lt n‘_:’
(15) we ce noseu 10 cekyHau, obpaTHo oTOposiBaHe Ha
nocnegHata 13bpaHa 30Ha 3a [OTBEHe, Cref KoeTo, ce
BM3yanu1aupa 0bpaTHOTO 0TEPOSIBaHE C MO-Marnko Bpeme.
Korato TaiimepbT npuknioun otbposiBaHeTo, Ce M3faBa
3BYKOB CUrHan (3a 2 MUHYTM, UNK Cpa NpW HaTUCKaHe Ha
npou3soneH 6yToH Ha nnota), Aokato aucnnest (15) mura,
1 11

CbC C/MBON
3abenexka: or CTpaHata Ha Aucnnea Ha 30HaTa 3a

rotBeHe, ¢ Timer B ynoTpeba, ce nosiBsisa CUMBON 9 (19)
3a uskniouBaHeTo Ha Timer:
* n3bepeTe xenaHata 30Ha 3a roTBeHe.

; ; ; [Nl
* 33jaiTe CTOMHOCTTA Ha TaiiMepa Ha uf. Lt LY, Ype3 emm
()
3abenexka: yHkuusTa npogbmkasa ga pabotw, ako
MeX[yBpeMeHHO He GbaaT HaTucHaTH Apyru GyTOHM.

o Child Lock

Child Lock nossonsBa aa ce usberHe, geuarta ga nonydar
CnyyaeH AOCTHN [0 BKIIOYBAHETO Ha 30HWTE 3a NeyeHe
UnK 30HaTa 3a acnupauys, kato 3abpaHsBa akTBMPaHETO
Ha Bcsika efiHa yHKLuS.

Child Lock moxe ga ce akTuBupa camO C BKITHOYEH
NPOLYKT, HO C W3KMKOYEHW 30HW 3a TOTBEHe (M 30Ha 3a
acnupaums).
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AKkmueupaHe:

* HaTWCHeTE W 3aJpPbXTe HATUCHATW eLHOBPEMEHHO ﬁ 9)
" " (10), eqnH akycTuyeH curHan ykassa, Ye hyHKUMsTa €

I
BKITIOYEHa 1 Ce BU3yanuaupa efvH - Ha aucnneute (13)
n (14).
MosTopeTe onepaLusTa 3a 1a AeakTusmpare.

® Pausa (May3a)

OyHkumsita Pausa (Maysa) nossonsiBa Ae ce NpeKkbcHe
BCAKA aKTMBHA (DyHKUMSI Ha MnoTa, NpemecTBaiiku Ha
CTOMHOCT Hyna MOLHOCTTa Ha roTBEHe.

AkmueupaHe:

* HaTUCHeTe " (10), Ha gucnneute (13) u (14) ce

[N}
BU3yanuaupa cumMBoNbLT 1 !
3a feakTBMpaHe Ha yHKLmsTa:

* HaTuCHeTe " (10), B pamkute Ha cneasawute 10
CEKyHAW, NITb3HETE NPBCTI HaZISICHO MO NeHTaTa 3a u3bop
(3 - RL); ako omepauusiTa He Ce M3BBLPLIM Mpe3 ToBa
Bpeme, (pyHKUMsTa 3a nay3a 0CTaBa aKTVBHa.

3abenexka : Tasu onepauus Bb3CTAHOBsBA CTaTyca Ha
nnoTa npeay naysata

3ab6enexka: ako cneg 10 muHyTH, ®yHkunsta Pausa
(Maysa) He ce peakTvBMpa, NNOTBT Ce  U3KMKOYBA
aBTOMATUYHO.

© Recall

®yHkupaTa Recall nossonsiBa Aa ce Bb3CTAHOBST BCUYKM
HaCTPOIIKK, 3afjafleH Ha MnoTa, B CRy4all Ha CnyyaiHo
U3KMIOYBaHE.

AkmusupaHe:

* BKMKOYETE nnoTa (D onloff (1) po 6 cekyHgu ot
W3KIOYBAHETO.

* HaTUCHETe I |(3) B paMKWTE Ha cnefpalLuTe 6 CekyHau.

© Automatic Heat UP

OyHkupaTa Automatic Heat UP (AsTomaTiiHo HarpsisaHe)
no3gonsgBa Aa Ce AOCTUrHe mno-6bP30 MOLHOCTTA Ha
3afjlafieHns pexuM; € Ta3n (yHKuMs ce pasmonara C
NpeAnMCTBOTO Aa Ce NOCTUrHe no-6bp3o rotBeHe, HO Be3
pucK xpaHaTa fia 6bje 3ropeHa, Thil kaTo Temneparypata
He Ha[XBbPIA Tasn Ha 3a4afeHoTo HUBO. Tasu pyHKUNS e
HannyHa 3a HMBaTa Ha MowHocT oT 1 40 8 .

AkmueupaHe:

* HaTWUCHETE NO AbMKVHaTa, BbpXy JleHTaTa 3a usbop (3),
[0 KenaHaTta MOLLHOCT.

]
* BU3yanmaupa ce efHa Ha aucnnes /1 (13).

Egg Timer (Taiimep 3a siiua)
OyHkumsta Egg Timer (Taivep 3a siya) e eaHo



HE3aBUCUMO YCTPOICTBO 3a obpaTHo 0TGposiBaHe OT
30HUTE 3a rOTBEHE (M OT 30HaTa 3a acnupaus).

3a Akmusupare/Pezynupane:
C aKTMBHW 30HM 3a FOTBEHE, HATWUCHETE HSAKOMKO MbTH

©[HOBPEMEHHO === 1 + (8), mokaTto Mexay fBata

CUMBOIA He Ce NOsIBM MKOHaTa @ (20).
Korato 30HMTE 3a roTBeHe He Ca aKTWUBHW, HATUCHETE

€[JHOBPEMEHHO OYTOHUTE e 1 + (8). Mexpy nBata
CMMBONA LLe Ce NOSIBM MKOHaTa @ (20).

C 6yToHa + (8) we 6boe BL3MOXHO Aa ce 3agafe
KENaHOTO Bpeme. M3vakaiiTe HAKONMKO CeKyHAW, 3a
CTapTMpaHeTO Ha TalMmepa, NpeaM Aa M3BLpLIMUTE
Zpyrv onepauuu.

Korato TaiimepbT npuknioun otbposiBaHeTo, Ce M3paBa
3BYKOB CUrHan (3a 2 MUHyTW, UK CTIMpa NpyW HaTUCKaHe Ha

- Y I (8) , mokato amcnnest (15) mura cbe
[Nl

cumBona It Ll Ll

3a usknroysaHemo Ha Timer:

Bb3MoXHO e fja ce fleakTvBMpa TaiMepa no BCAKO BPEME,
kato ce Bne3e B MeHto Timer Egg upe3 HaTUCKaHe HA e

; [Nl
(8), mokaTo TamepbT He nokaxe L. r LI (15).

o Power Limitation (OrpaHn4yeHue Ha MOWHOCTTA)
®ynkumata Power Limitation nossonsiBa fga ce 3agape
(DYHKUMOHMPaAHETO Ha MPOAyKTa, KaTto Ce OorpaHnyy
HeroBaTa MakcumanHa abcopbauws u kato ce perynupa
MOLLHOCTTa Ha abcopbauumsi Ha BCUYKM aKTUBHWM 30HM 3a
rOTBEHE, KaTo Ce Hanpasu Taka, Ye obuiata abcopbauus
Ha nnoTa, He HafBMLIABA MaKCUMarHOTO 3aafeHO HWUBO
Ha abcopbauus.

3abenexka: HacTpoilkata TpsibBa Aa ce W3BbPLK Mpw

u3kntoyeH nnot, 6e3 ga ce Hatucka ByToHa (D ON/OFF
(1), B MOMeHTa Ha CBbP3BAHETO Ha NNoTa 3a roTBEHE KbM
eneKTpuyeckata Mpexa, Unu npu MoBTOPHOTO CBbP3BaHe
Ha camaTa enekTpuyecka Mpexa, A0 cneagalmte 2
MUHYTH.

3a da ce Hacmpou Power Limitation (OzpaHuyeHue Ha
mMoujHocm) :

* IOKOCHETE W 3a[ipbXTe HaTUCka BbpXy OyTOHUTE ﬁ + "
[0 U3[aBaHETO Ha eAUH KPaTbK 3BYKOB CUTHan

* PeMUHETE eJHOBPEMEHHO BbpXY NIEHTUTE 3a n3bop (3)
FL v (3) RL, oT nsiBO Ha AACHO OO Kpas Ha NeHTUTe 3a
1360p 1 NoAnbpXKaiiTe LONMPa, [OKATO Ce U3MbYN KpaTbk
3BYKOB CUrHan.

* puennest Timer (15) nokassa cumBonuTe ’L- F 5 3afja
rokaxe, Ye e Bb3MOXHO Aa Ce U3BbPLLN HAaCTpoiikaTa.

« pucnnest (13) Ha 3oHata FL nokassa Tekywara
HacTpoika:
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Croiiko MowHocT (KW)
cT
:'_-,’ 7,4 KW (HacTpoitka no nogpasbupare)

4,5 KW

* 32 [a npomeHuTe HacTpoikata Ha Power Limitation
(OrpaHnyeHne Ha MOLYHOCTTA), MpPEMUHETE  BbpPXY
neHTuTe 3a u3dop (3) FL

OT NSIBO Ha AsCHO, 3a yBenuyaBaHe Ha Kw; OT AsicHo Ha
N8O, 3a HamansBaHe Ha Kw

* 33 Aja 3anasuTe HanpaBeHus 136op, HaTucHeTe GyToHUTE

ﬁ + " 3a 1 cekyHAa; We Gbae N3aaaeH YAbIIKEH 3BYKOB
CcurHan 3a ja ce NoTBbLPAM M3BbPLUEHATa HACTPOKA.

PABOTA HA ACMUPATOPA

e BkntoyBaHe Ha cucTemata 3a acnupaums:

+ [lokocHeTe ®0NIOFF (1) Ha nnoT 3a roTBeHe/cucTeMa
3a acnupauys.

+ [lokocHeTe 3oHaTa 3a m36op (6) 3a ga akTvBMpaTe
cucTemara 3a acnupauys.

o CKOPOCT (MOWHOCT) Ha acnupauus:

AcnupatopbT € obopyaBaH ¢ 9 HMBA Ha CKOpOCT
(mowHocT) Ha acnupauus. [b3HeTe  npbCTUTE MO
AbiKnHaTa Ha 3oHata 3a usodop (6):

Ha ASICHO 3a YyBenuyaBaHe Ha CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha
acnupauus (0-9);

Ha NfABO 32 HamansBaHe Ha CKopocTTa (MOLHOCT) Ha
acnupauws (9-0);

 Power Booster (ycunBaren Ha mouiHoct) Acnupaums
AcnupaTopbT e obopyasaH ¢ 1 HMBO Ha AOMbIHUTENHA
acnupauus, HapedeHo Power Buster, To e cbC 3apazieHo
BpeME W C MPOABLIKUTENHOCT Ha (YHKUMOHMpaHe 5
MUHYTU.

3a paro M36epeTe, NTb3HETE C NPBCTU NO AbMKXNHATa Ha

(]
3oHara 3a u36op (6) cnes H1Bo .
3abenexka: Npu M3TM4AHE Ha BPEMETO Ha TeMMopu3aLms,
MOLLHOCTTa Ce Bpblya Ha NpPeABapUTENHOTO 3afafeHo
HUBO.

o Timer
AxkmueupaHe Ha hyHkyusima Timer 3a acnupamopa:
* M3bepeTe acnupatop (ckopocT paanuyHa oT 0).

* HatucHete = + (8) 3a poctbn Ko dyHkumMsTa Timer
(oT BCsika ckopocT)

Hacmpolime epememo Ha npodbmxumenHocm Ha
Timer:

* HaucHete cenextopa I (8), 3a ma yBenuuuTe BpemeTo
3a aBTOMAaTUYHO U3KITKYBaHE.



* HaTVUCHETE CenekTopa === (8), 32 f1a ce Hamanu BpemMeTo
3a aBTOMATMYHO M3KNKYBaHe Ha aucnnes (15) n ce
noka3sea 0bpaTHOTO BpoeHe

3abenexka: ot CTpaHaTa Ha gucnnea Ha acnupartopa, C

Timer B ynotpeba, ce nosiBsisa CMMBON 9 (19).

Korato TaitMepbT npukmioun otbposiBaHeTo, ce u3gasa
3BYKOB CUrHan (3a 2 MUHYTM, UNK Crpa NpW HaTUCKaHe Ha
npoussoneH 6yToH Ha nnoTa), gokato aucrnest (15) mura,

) [
CbC cumBON At L LY

3a n3knuBaHeTo Ha Timer:
* n3bepeTe 30HaTa 3a acnupaums

* 33[jaliTe CTONHOCTTA Ha TalMepa Ha g , Upe3 == (8)

3abenexka: yHkuusTa npodbrkaBa fa paboTh, ako
MeXayBpeMeHHO He GbAaT HaTUCHaTK Apyru ByTOHN.

e AKTMBMpaHe Ha [eaKkTUBMPaHA WHAWKATOPW 32
3anyiwBaHe Ha unTpu.

Tean vHaMKaTopu 0OMKHOBEHO Ca AeaKTUBUPaHU (KakTo 3a
unTbpa 3a MasHWHW, Taka M 3a UITBPA C aKTUBEH
BbITIEH)

3a da e2u akmusupame, npoyedupalime no credHus
HayuH:

* BKMIOYeTE NnoTa 3a acnvpauus nocpeacTBoM @ ON/
OFF (1);

* MPY M3KMKOYEH MOTOP Ha acnupaTop W 30HW 3a TOTBEHE,
HaTWCHETE U 3aApbXTe HaTucHaTa 3oHaTa 3a u3bop (7):
LED wuHgukatopeT O®UNTBLP (17) u aucnnest Ha
acnvpatopa (14) ce BkmouBaT cbc crnaba spkocT. Ha

~
avcnnes (14) ce susyanmavpa Gyksata LI; Mpu ToBa
YCIOBME € Bb3MOXHO [ja C& MPUCTBN KbM aKTUBMPaHE Ha
MHOMKaTOpa 3a HacuLLaHe Ha (hunTbpa 3a MasHuHM.

* HaTuCKaHe NoBTOPHO 3oHaTa 3a u36op (7) Ha aucnnes

(14) ce Busyanusupa 6yksaTta b TOBa YCroBWe
no3sonsBa aKTUBMPaAHETO Ha (UATbpa 3a MMpM3Ma Ha
AKTVBEH BbITEH.

+ W3bepete kot unTbp Aa ce akTMBuMpa: HaTucHeTe
3oHara 3a u36op (6) 1 LED uHaukatopa ®UNTHPA (17)

3aeqHo ¢ LED vhankatopa Ha aucnnes (14) 5 “nm 5 Te
npemuHaBaT KbM BWCOKa SipkocT, cred ToBa crneg 10
CeKyHoM TS Ce U3KMoYBa, 3a fJa YKaxeTe, Ye e
AKTUBUPAHA.

3a fa ™ peakTvBupate, NOBTOPETE onepauusTa, onncaxa
no-rope, 3a aktusupare; LED uHgukatopsT ®UNTHP (17)

[
n uiavkatopbT LED Ha avcnnes (14) LF wn 0 ce
BPbLYAT KbM HIUCKa SPKOCT, cnep ToBa cnep, 10 cekyHam ce
13KrioyBaT, 3a Aa ykaxar, ye ca IEAKTUBMPAHW.

o MiHgukaTop 3a 3anywBaHe Ha dunTpu
AcnupaTopbT nokasea, korato e Heobxogwmo, ga ce
13BbPLUM NOLAPBXKATA HA DUNTPUTE:
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OUNTP 3@ MMPU3MW C  aKTUBEH BbIMeH/KepamnyeH,
nHpukatopbT LED ®UNTDBP (17) ceetsa; Ha gucnnes (14)

Ce Bu3yanuanpa CUMBONMBLT g 3a 10 CeKyHaun cneg
BKMKO4BaHe.

Ountbp 3a MasHuHW, uHaukatopsT LED ®UNTBP (17)

. i
mura; Ha ancnnes (14) ce usyanusupa cumeomsT K/ 3a
10 cekyHay crieq BKMouBaHe.

e Pecer 3anywBaHe Ha duntpu

Cren w3BbplUBaHE Ha Moaapbkka Ha unTpute (3a
Ma3sHWHU nvnn BbrIeH/kepamuka) HaTUCHeTe
NPOABIKATENHO 30HaTa 3a M3Gop (7): GytonbT LED
®UNTBP (17) ce makmousa. Mo TO3n HauMH OpoAYLT 3a
ynotpeba Ha unTpu ce Hynupa.

3abenexka: [loBTopeTe onepauusta B chyyail Ha
€[IHOBPEMeHHa CUrHanusauns Ha fata puntbpa.

© OYHKUMOHMPaHe B aBTOMATUYeH PeXnM
AcnvpaTopbT e ce BKMOMM Ha Hail-nogxogsiiata
CKOpOCT, ~CTioped  kanmauuteTa Ha —acnupauus  Ha
MaKCUMaIHOTO HUBO Ha rOTBEHE, M3MON3BaHO B 30HUTE 3a
rotBeHe. Korato rotBapckus nnoT Obge  W3KIHOYEH,
acnupaTopbT PErynupa CeosiTa CKOPOCT Ha acnupauus,
kaTo MOCTEMeHHO A Hamansea, Taka 4Ye Aa OTCTpaHu
OCTaTbYHUTE Mapy U MUPU3MU.

3a da akmusupame masu QyHKyUSI:

HaTucHeTe 3a kpaTko 30HaTa 3a u36op (7), MHAMKATOPBT

LED ( A ) (18) cseTBa, 3a Aa nokaxe, Ye acnupaTopbT
paboTi B TO3W PEXIM.



TABIULA 3A MOLLHOCT

Ynotpe6a (Bb3 OCHOBa Ha OMMTa M HaBULUTE Ha
HuBo Ha MowHoCT HauuH Ha roTBeHe
roTBeHe)
_ MoBMLLETE 3a KPATKO BpeMe TemrepaTypata Ha xpaHata
I}
Makeuman | /= |YcKopeHo sarpsiBaHe no 6bp30 3aBupaHe Npu Hanuuve Ha Bofia Unu 3a Gbp3o
Ha 3arpsiBaHe Ha TeYHOCTUTE Ha FOTBEHE
molHocT P} 3ambpxBaHe, 3aroysaHe Ha, MbpKEHe Ha 3ampaseHu
.31 |[MbpxeHe — kunexe
npoaykTy, 6bp3o BapeHe
;,y Ey 3annyaHe — 3ambpxBaHe — BapeHe —|3ambpkBaHe, NOALbPXAHE Ha CUMHO 3aBUPaHE, FOTBEHE U
B - nevene 3anuyaHe (c kpatka NpogbIKATENHOCT, 5-10 MUHYTY)
ucoka
3ambpBaHe, NOALbPXaHe Ha NEKO 3aBUpaHe, FOTBEHE U
MOWHOCT | = = |3anuyaHe — roTBeHe — 3ajyluaBaHe — P AAED P
-0 3anuyaHe (cbc cpepgHa  npogbmkutentoct,  10-20
3ambpKBaHE — NeyeHe
MUHYTV), NPEABapUTENHO 3arpsiBaHe Ha akcecoapy
5‘ loTBeHe — 3afyLuaBaHe — 3ambpKBaHe |3afiyllaBaHe, NOAAbPXaHE Ha cnabo 3aBupaHe, BapeHe (C
== |- neuere Abhra NPOAbIKUTENHOCT), pa3bbpkBaHe Ha nacta
ObITO roTBEHe (OpW3, COCOBe, MEYeHO Meco, puba) npu
T Ly |loTBeHe — KkunBaHe — CrbCTABaHe -
CpepHa | 1 -1 A36LDKBaHE Han1uMe Ha NpuapyxaBsaLly TeYHOCTU (Hamp. BOAA, BUHO,
MOLHOCT pasoep 6ynbOH, Mnsiko), pa3bbpkBaHe Ha nacta
- OO roTBeHe (06emu, No-Manku OT IUTbP, OpU3, COCOBE,
7 (1 |ToTBeHe — kunBaHe — CrbCTsBaHe -
| paIGLpHEAHS neveHo Meco, puba) Mpu HanmuuMe Ha MpuapyxasalLy
TEYHOCTY (Hanp. BoAa, BIUHO, ByNbOH, MNIsiko)
ToneHe -  pasmpassBaHe  -|pa3TonsiBaHe Ha Macro, AenWKaTHO pasTonsiBaHe Ha
H noaAbpKaHe Ha Tonno — pa3bbpkeaHe | LLIOKONaZ, pa3mpassiBaHe Ha NPOAyKTU ¢ Marnku pa3mepn
ucka
noafbpxaHe TOMAW Ha Marku MopLMW XpaHa, TOKY Lo
moljHocT ToneHe -  pa3vpassBaHe - AAED PLAT XD y
CTOTBEHW UMW MOALbPXAHe Ha TemnepaTypa Ha sicTus 3a
noAAbpKaHe Ha Tonno — pa3bbpkeaHe
cepBupaHe 1 pasbbpkBaHe Ha pu3oTo
[oTBapCKWAT NNOT € B no3nums stand-by nnu uskmnioyeH (c
] Bb3MOKHO HamMyMe Ha oCTaTbyHa TOMNMMHA  creq
OFF it |ToBbpXHOCT 3a nocTaBsHe
- 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO, KOETO Ce curHanmmMpa uypes
H-L-0)

4. NOAAPBXKKA

BHumanue! [pean kakBato M pAa e onepaums,
CBbp3aHa C NOYMCTBaHe MUNM NOAJPBXKKa, yBepeTe Ce,
Yye 30HMTE Ha TOTBEHE Ca W3KIMKYEHU U Ye
MHAWUKATOPBLT 3@ OCTaThbYHA TOMMMHA € U3KIIYEH.

3a nopgdpbkkata  Ha  MpogykTa,  BUXTE
x n3obpaxeHnsTa B Kpas HA  MHCTanMpaHeTo,
MapK1paHy ¢ T031 CUMBOTT.

NnoaaPBXKA HA MINOTA 3A TOTBEHE
® [louncTBaHe Ha MHAYKLUWNOHHMA NNOT
[0TBApCKUST NMOT Ce NOYMCTBA CMEL BCSKO NOM3BaHe.
BaxHo:

* He wu3nonsgaitte abpasvBHu M TeneHn rbbudkn. C
TeYeHWe Ha BpemeTo, ynotpebaTa UM Moxe fa MoBpeau
CTbKMEeHaTa NoBbPXHOCT.

¢+ He ynoTpebsiBaiiTe arpecvBHA XUMWYHA MOYMUCTBALLM

npenapaTy Kato CriperioBe 3a ypHa WM mpernapatii 3a

OTCTpaHsiBaHe Ha neTHa.
+ HUKOT'A HE U3MON3BAWTE NAPOCTPYMKU!!

Crnep BCAKO 13non3BaHe, M34akaiTe niota Aa ce oxnaam 1
r0 MOYUCTETE, 3a [a OTCTPAHUTE HACIOEHUTE 3acbXHanw
OCTaTbLY U METHA OT XpaHa. 3axapTa 1 XpaHWUTE C BUCOKO
CbabpkaHWe Ha 3axap yBpexaaT TroTBapCKus MioT W
TpsibBa MoMeHTanHo fJa 6bpaT otcTpaHeHu. Conra,
3axapTa W nscbka MoraT Aa HajipackaT NOBbPXHOCTTA Ha
CTbKIoTO. [NoyncTBalTe C Meka Kbpna, KyxHeHcka xapTus
11 creLyantu NpoayKTY 3a NOYMCTBaHE Ha roTBapCKus Mot
(NpuabpXaiiTe ce KbM MHCTPYKLMUTE Ha NPOU3BOANUTENS).

° XD MounctBaHe Ha TaBaTa 3a CbbupaHe Ha
TEYHOCTH :

B cnyyait Ha cnyyaiiHo u3TuyaHe U 0BUMHO KOMM4ecTBO
TEYHOCTW OT TEHIKEPUTE € Bb3MOXHO [a Ce W3BbLPLLN
Hameca upes KrnanaHa 3a pa3ToBapBaHe, PasnonoXeH
BbPXYy [AOMHAaTa 4acT Ha MpoaykTa, 3a [a Moxe fa ce
OTCTPaHX BCEKM OCTaTbK MOACUIYpsiBailkM MakcuMasnHa
X1rveHHa BesonacHocT.
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3a e[HO MbMHO 1 3aAbNO0OYEHO MOYMCTBAHE MOXe Aa Cce
OTCTPaH 13LAN0 AoNHATa BaHa.

° XE MouncTBaHe Ha MeTanHarta peLueTka:
Pewertkara Tpsbea ga 6bAe M3MmBaHa Ha pbka ¢ Tomna
BO/AA U1 HeyTpareH npenapar 1 NofCyLleHa BHUMATENHO 3a
Aa ce u3bernat ABNeHns Ha oKcuaaLms.

noaaPBbXKA HA ACNUPATOP

o [louncTBaHe Ha acnuparopa:

3a nouncTtBaHeTo u3nonsgaite EAMHCTBEHO edHa
HaBnaXHeHa C HeyTpanHu TeYHW NpenapaT Kbpna.

HE M3MON3BAWTE MHCTPYMEHTM 3A MNOYUCTBAHETO!
M3bsreaitte ynotpebata Ha abpasveHu npogykti. HE
W3NON3BAUTE CNUPT!

° XA MopabpxkaHe Ha PUNTHP 3a Ma3HUHK:
3agbpka YacTMUMTE Ma3HWHA, NpousXxoXpaim oT
rOTBEHETO.

TpsibBa fa Gbae MOYMCTEH eauH MbT Ha Mecel (Mnu
KoraTto cucTemaTa 3a CUrHanuaupaHe Ha 3amyluBaHe Ha
unTpuTE CUrHanMaMpa TasM HeobXoaumocT), C He
arpecyBHM MOYMCTBALLYW NpenapaTy, Pb4YHO UMK B MUSITHA
MalUWHa Ha HWUCKM TeMnepaTypy W Ha KpaTbK Lukbn. [pu
M3MMBAHETO B MWSMHA MallMHa METanHUsT unTbp
NpOTMB MasHWHW MOxe Aa ce 06e3LBETM, HO HeroBuTe

5. OBCITYXXBAHE
TbPCEHE HA HEU3NPABHOCTH

unTpupaly CBOMCTBA B HUKAKLB Cryyail HAMa fda ce
NPOMEHSIT.

° XB Mopapbkka Ha unTbpa 3a MUPU3MKM (CaMo
3a (ounTpUpaLata Bepcus):

3apbpka HENpUATHUTE MMPU3MKM, NPOU3XOXAAWM OT
rOTBEHETO.

3anywBeaHeTo Ha (hUNTpUTE 3a MUPU3MU HACTLbMBA Crief
€[]Ha 3HaYMTENHO NPOABIKUTENHA ynoTpeba, cnopep Tvna
KyXHs W dYecToTaTa Ha MOYMCTBAaHE Ha unTbpa 3a
Ma3HUHY.

dunTbPBT 3a MMpU3MK TPsGBa Aa Ce pereHepupa, KakTo e
MOCOYEHO Mo-A0my:

PbyHo M3mMuBaHe c ropella Boja 6e3 u3non3saHe Ha
canyH W nouncTBawy npenapatm unn U3muBaHe B
cbAaoMUANHA MawmHa npu 60/65°C 3a okomno 6/7 MuH.
6e3 u3nonasaHe Ha canyH 1 6e3 HanuuMe Ha CbaoBe, 3a
na ce n3berHe 3amMbpcsiBaHe ¢ MasHUHM W Macna.

Cnen ToBa (hunTHPLT Ce MOACYWaBa BbB (hypHa 6e3
BEHTUMaLWs npu Temnepatypa Makc. 75°C 3a 50 MuH..

BHUMAHUE! ToctaBete ¢mntbpa BbB (ypHaTa
faney oT eNneKTPUYECKN HarpeBaTenHu eneMeHTH Unu
ZpYrv Bb3MOXHMU U3TOYHULIM Ha TONJMHA.

WHcdbopmaumoneH ko |Onucanue

Bb3MOXHU NpuynHK Pewenne

3o0HaTa ¢ KoMaHau ce M3knyBa

BwTpewHata TemnepaTtypa Ha /3vakaliTe nnota ga ce

£xd MOPajyV NPEKaneHo BUCOKA | eNEKTPOHHITE KOMMOHEHTM € oXnaay npeay aa ro
TemnepaTtypa npexaneHo BUCoKa M3nonasaTe 0THOBO
[=00= 1=
quMTa Ce eJHO NPOABbITKUTENHO ﬂOHI/ICTeTe NOBBbPXHOCTTA,
+ Bopa, TeHIKepU Unn

aKTMBMpaHe (MOCTOSHHO) Ha
6yToHa. ViHTepdeichT ce

3BYKOB CUrHan
u3kniousa cneg 10 cekyHau.

OTCTPaHeTe eBEHTYanHo
HanuyHuTe NpeameT oT
nnota.

KyXHEHCKM CbOBE, Haf
notpebutenckus nHTepdeiic.

3a Bcuyku Aapyrm
CUrHanusaumm 3a
rpeiuka

CB'bp)KeTe Ce CbC CepBK3a 3a TEXHUYECKO OGCJ'I)/)KBaHe W noco4eTe Koda Ha OTYETEHaTa rpeLuka

TEXHUYECKO OBCIYXBAHE

Mpenu Aa ce CBbPXKETE ChC CepBU3a 3a TEXHUYECKO 0BCTYXBaHE:
1.YBepere ce, Ye He CTe B CbCTOsHWE Aa paspeLunTe camu npobnema Ha 6asata Ha MHGOpMaLmsTa, NOMecTeHa B pasgena

“YcTaHoBsBaHe Ha nospeau’.

2.M3knioueTe 1 BKIOYETE OTHOBO Ypena, 3a 4a Ce YBepuTe, Ye HeUNpaBHOCTTa e OTCTpaHeHa.
Axo criefy BbNPOCHUTE NPOBEPKM HEU3NPABHOCTTA € BCe OLUe HanuLe, CBLPXeTe Ce ¢ Hail-6nn3kus cepeu3 3a

TeXHU4ecko obcnyxBaHe.
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Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul
acestui manual. Producatorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru eventuale probleme, daune sau incendii
cauzate aparatului, ca urmare a nerespectarii instructiunilor
din acest manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului
casnic, in scopul gatirii alimentelor si aspirarii gazelor arse
degajate in timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizari
(de ex. incalzirea incaperilor). Producétorul va fi exonerat
de orice raspundere, in caz de utilizari necorespunzatoare
sau de setare eronatd a comenzilor.

Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intrefinere si instalare raman
aceleasi.

o Citifi cu atentie instructjunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.

o Nu efectuati modificari electrice la nivelul aparatului.

o inainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia s nu fie avariat. in caz contrar,
contactati distribuitorul si nu efectuatj instalarea.

o Verificati dacé aparatul este intact, inainte de a-l instala.
in caz contrar, contactati distribuitorul si nu efectuati
instalarea.

@: piesele marcate cu acest simbol se pot cumpara
separat, de la distribuitorii autorizati.

*: piesele marcate cu acest simbol sunt accesorii
optionale livrate doar cu anumite modele si se pot cumpéra
de pe site-urile www.elica.com si
www.shop.elica.com.

1. SIGURAN]’A SI LEGISLATIE
/\ SIGURANTA GENERALA

Atentie! Respectati cu strictete instructiunile de mai jos:

e Produsul trebuie deconectat de la reteaua electrica,
nainte de efectuarea oricarei interventii de instalare. e
Pentru toate operatiunile de instalare si intretinere,
echipati-vd cu manusi de protectie. ® Operatiunile de
instalare sau de intretinere trebuie executate de un
tehnician specializat, in conformitate cu instructiunile
producatorului si cu normele in vigoare la nivel local, in
materie de siguranta. e Pentru instalare, utilizati numai
suruburile de fixare livrate impreuna cu produsul sau, daca
nu sunt livrate, achizifionati suruburi de tipul corect. e
Utilizati suruburi avand o lungime corectd, conform datelor
din ghidul de instalare. ® Nu reparatj si nu nlocuiti nicio
parte a produsului, decat in cazul in care acest lucru este
cerut in mod specific in manualul de utilizare. e Fiti atenti
la copii; acestia nu trebuie sa se joace cu produsul e Tineti
copiii la distanta si sub supraveghere, deoarece elementele
accesibile pot deveni foarte fierbinti in timpul utilizarii. e
Produsul poate fi utilizat de copii cu varsta mai mare de 8
ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
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necesare, numai sub supraveghere sau numai dupa ce
acestea au fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta
a produsului si dupa ce au luat la cunostinta pericolele pe
care le implicd utilizarea acestuia. e Produsul si
elementele accesibile ale acestuia se incalzesc in timpul
utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti elementele de incélzire.
o In timpul si dupa utiizarea produsului, nu atingeti
elementele de incalzire ale acestuia. e Evitati contactul
dintre produs si lavete sau alte materiale inflamabile, pana
cand toate componentele produsului nu s-au racit suficient
- risc de incendiu. ® Nu asezati materiale inflamabile peste
produs sau in apropierea acestuia. ® Grasimile si uleiurile
supraincalzite se aprind usor. e Gatitul nesupravegheat pe
o plita de gatit, cu ulei sau grasime, poate fi periculos si
poate duce la declansarea unor incendii. ® Prajirea trebuie
efectuatd sub supraveghere, pentru a evita aprinderea
uleiului supraincalzit. @ Procesul de gatire trebuie sa fie
supravegheat. Un proces de gatire de scurta durata trebuie
supravegheat in permanents.  Nu incercati NICIODATA
sa stingeti flacarile cu apa. Dimpotriva, opriti produsul si
inabusiti flacarile, folosind de exemplu un capac sau o
patura ignifuga. e Evitati scurgerile de lichide si prin
urmare, pentru a fierbe sau pentru a incalzi lichide, reduceti
alimentarea cu caldura. e Nu lasati elementele de incélzire
pornite, cu oale si tigai goale sau fard recipiente pe
acestea. @ Nu incalziti niciodata o conserva sau un borcan
din aluminiu ce contine alimente, fara sa-| fi deschis mai
intéi: ar putea exploda! Acest avertisment se aplica tuturor
celorlalte tipuri de plite de gatit. @ Dupa ce ati terminat de
gatit, inchideti respectiva zona de gétit. @ Produsul nu este
destinat punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de comanda
de la distanta. Nu utilizati aparate de curatare cu aburi; risc
de electrocutare. * inainte de orice operatiune de curétare
sau intretinere, deconectati produsul de la reteaua
electrica, scotand stecherul din prizd sau decupland
intrerupatorul general din locuinta. e Operatjunile de
curatare si intretinere nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati. ® Produsul trebuie curatat frecvent, atat
pe interior, cat si pe exterior (CEL PUTIN O DATA PE
LUNA); in orice caz, respectati cu strictete instructiunile din
manualul de intretinere. @ Este important s& pastrati acest
manual, pentru a-l putea consulta in orice moment. in caz
de vanzare, cesiune sau mutare, asigurai-va ca manualul
nsoteste produsul.

o Pentru persoanele purtatoare de stimulatoare cardiace si
implanturi active, este important sa verifice, inainte de
utilizarea plitei cu inductie, daca propriul stimulator este
compatibil cu produsul. e Daca suprafata este crapata,
opriti produsul pentru a evita riscul de electrocutare
Pericol de incendiu: nu asezati obiecte pe suprafetele de
gatit. e Nu asezati obiecte metalice, cum ar fi cutite,
furculite, linguri si capace pe suprafata plitei de gatit,
deoarece se pot supraincalzi.  Important: Dupa utilizare,
inchideti plita de gatit de la dispozitivul sdu de comanda si
nu va bazatj pe detectorul de vase de gatit. @ Pentru a gati,
nu folositi niciodata coli de aluminiu si nu asezati niciodata
direct pe plitd produse ambalate in aluminiu. Aluminiul se
poate topi si poate avaria iremediabil produsul



dumneavoastra. e Utilizarea unei puteri ridicate cum este
functia Booster nu este adecvata pentru incalzirea unor
anumite lichide cum ar fi, de exemplu, uleiul pentru prajit.
Caldura excesivé poate fi periculoasa. In astfel de situatii,
se recomanda utilizarea unei puteri mai scazute. e Vasele
trebuie asezate direct pe plita de gétit i trebuie centrate.
Sub nicio forma nu introducelj alte obiecte intre vasul de
gatit si plita de gatit.  In caz de temperaturi ridicate,
produsul reduce automat nivelul de putere aferent zonelor
de gatit. e Atentie! Atunci cand plita de gétit este in
functiune, partile accesibile ale aparatul se pot incalzi.

o Nerespectarea normelor privind curatarea produsului i
inlocuirea/curétarea filtrelor duce la aparitia riscului de
incendiu. e Este strict interzis gatitul flambé. e Utilizarea
flacarilor aprinse este periculoasa pentru filtre si poate
provoca incendii, prin urmare trebuie neaparat evitata. e
Incaperea trebuie sa fie suficient de bine ventilatd, atunci
cand produsul este utilizat concomitent cu alte aparate cu
ardere pe gaz sau alti combustibili. ® In ceea ce priveste
masurile tehnice si de siguranta ce trebuie adoptate pentru
evacuarea gazelor arse, respectati cu strictete prevederile
regulamentelor impuse de autoritatile locale competente. o
Aerul aspirat nu trebuie directionat catre o conducta
utilizata pentru evacuarea gazelor arse produse de aparate
cu ardere pe gaz sau alfi combustibili. @ Sub nicio forma
nu utilizati niciodata produsul daca gratarul nu a fost
montat corect!

/\ NORME DE SIGURANTA PENTRU
LEGATURA ELECTRICA

e Deconectati produsul de la reteaua electrica. o
Operatiunile de instalare trebuie efectuate de catre
profesionisti calificati, ce cunosc legislatia in vigoare, in
materie de instalare si siguranta. e Producatorul nu isi va
asuma nicio raspundere fatd de persoane, animale sau
bunuri in cazul nerespectarii instructiunilor prevazute in
acest capitol. @ Impamantarea produsului este obligatorie
prin lege. ® Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de
lung pentru a permite conectarea produsului, incorporat in
mobilier, la reteaua electricd. o Cablul de alimentare
trebuie sa fie suficient de lung, pentru a permite scoaterea
plitei de gatit din blatul de bucatarie. ® Nu folositi prize
multiple sau prelungitoare. e Asigurati-vd ca tensiunea
indicata pe placuta cu date tehnice amplasata in partea de
jos a produsului corespunde cu cea a locuintei in care va fi
instalat. ® Cablul electric de impamantare trebuie sa fie cu
2 cm mai lung decét celelalte cabluri. @ Cablul nu trebuie
sa ajunga in niciun punct la o temperatura cu 50°C peste
temperatura mediului ambiant. @ Produsul este destinat a fi
conectat permanent la reteaua electrica; din acest motiv,
se realizeaza conectarea la reteaua fixa prin intermediul
unui comutator omnipolar conform regulilor de instalare,
care asigura deconectarea completa a retelei in conditiile
supratensiunii de categoria Ill si care este usor accesibil
dupa instalare. @ Dupa instalare, componentele electrice
nu mai trebuie sa fie accesibile utilizatorului. e Atentie! Nu
conectafi produsul la reteaua electricd decat dupa ce
operafiunile de instalare au fost complet finalizate. o
Inainte de a conecta produsul la reteaua electrica: verificati

198

placuta cu date tehnice (aplicatd in partea inferioara a
produsului) pentru a va asigura ca tensiunea si puterea
corespund cu cele ale retelei, iar priza este potrivita. In caz
de neclaritati, adresati-va unui electrician calificat.

o in cazul in care produsul nu este prevazut cu cablu de
alimentare, folositi unul cu o sectiune a conductoarelor de
cel putin 2,5 mm2, pentru o putere de pana la 5500 wati;
pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie s fie de 4 mm2.
o Atentie! Operatiunile de inlocuire a cablului de
interconectare trebuie efectuate de catre un departament
de asistenta tehnica autorizat, sau de o persoana cu o
calificare similara.

o Atentie! nainte de a reconecta circuitul la sursa de
alimentare si de a-i verifica functionarea corecta, verificat
intotdeauna montajul corect al cablului de alimentare.
POWER LIMITATION (LIMITARE PUTERE): produsul este
prevazut cu o functie Power Limitation (Limitare putere), ce
permite setarea unui prag maxim de absorbtie (kw)

Setarea trebuie sa se faca in momentul conectarii
aparatului la reteaua electricd, sau la reconectarea retelei
electrice respective (in cel mult 2 minute). Dimensionati
protectia instalatiei electrice in functie de nivelul de Power
Limitation selectat. Pentru secventa de setare a functiei
Power Limitation, consultati prezentul manual, sectiunea
Functionare.

KIT WINDOWS (ECHIPAMENT FERESTRE): Produsul a fost
proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu un echipament
cu senzor Window [fereastra] (care nu este livrat de
catre producator). Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu
senzor Window (doar in cazul utilizérii pe modul CU
ASPIRARE), aspirarea aerului va fi imediat intrerupta, ori
de cate ori fereastra din incapere, pe care a fost instalat
ECHIPAMENTUL, va fi inchisa. Operatiunile de
racordare electrica a ECHIPAMENTULUI la aparat
trebuie sa fie efectuate de personal tehnic calificat i
specializat. ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria
omologare, in conformitate cu normele de siguranta
aferente componentei si cu utilizarea sa impreuna cu
aparatul. Instalarea se va efectua in conformitate cu
prevederile legislative in vigoare, pentru instalatii de uz
casnic.

ATENTIE: cablurile ECHIPAMENTULUI ce se vor
conecta la produs trebuie sa faca parte dintr-un circuit
certificat cu tensiune de sigurantd foarte joasa
(certificare SELV). Producatorul acestui aparat va fi
exonerat de orice raspundere privind eventualele
deranjamente, daune, incendii provocate de defectiuni
si/sau probleme de functionare si/sau de o incorecta
instalare a ECHIPAMENTULUL.

N\ NORME DE SIGURAN]’A PRIVIND
INSTALAREA

o Operatiunile de instalare, atat electrica, cat si mecanica,
trebuie efectuate de personal specializat.

o inainte de a incepe operatiunile de instalare: Dupa ce
ati dezambalat produsul, verificati daca acesta nu a suferit
deteriorari in timpul transportului si, in caz de probleme,
adresati-va distribuitorului sau Serviciului de Asistenta



Clienti, inainte de a incepe instalarea. Verificati ca produsul
achizitionat s& aiba dimensiuni adecvate pentru zona de
instalare aleasd in prealabil; verificati daca inauntrul
ambalajului nu sau fost introduse (din motive ce tin de
transport) materiale accesorii (de exemplu pungute cu
suruburi, garantii etc.); daca este cazul, scoateti-le si
pastrati-le; de asemenea, verificati ca in apropierea zonei
de instalare sa fie disponibila o priza electrica

o Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

+ Produsul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe; efectuati toate lucrarile de taiere a
mobilierului nainte de a introduce plita de gatit si
indepértati cu atentie rumegusul sau aschiile rezultate din
taiere.

Distanta minima dintre plita de gatit si perete trebuie sa fie
de cel putin 50mm in partea din fata, de cel putin 50mm in
partea laterala si de cel putin 500mm fata de corpurile
suspendate de deasupra.

RETINETI: in proiectarea spatiilor, se vor respecta
indicatiile producatorului mobilei de bucatarie.

* pentru optimizarea instalatiei de filtrare, se recomanda s&
se practice o deschizatura in plinta, in care s& puteti
introduce un gratar din comert.

* Important: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; inainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite lipirca (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform pe
intreg perimetrul ramei; dupd lipire, lasati adezivul s& se
usuce, timp de aproximativ 24 ore.

o Atentie! In cazul in care suruburile si elementele de
fixare nu se instaleazd in conformitate cu aceste
instructiuni, apar riscuri de natura electrica.

e Nota: pentru o corectd instalare a aparatului, se
recomanda sigilarea conductelor cu un adeziv care sa aiba
urmatoarele caracteristici: folie elastica din PVC moale, cu
adeziv pe baza de acrilat, care sa respecte prevederile
standardului DIN EN 60454; ignifug; cu excelenta
rezistentd la imbatrénire; rezistent la oscilatiile bruste de
temperatura; utilizabil la temperaturi scazute.

ELIMINARE LA FINALUL PERIOADEI DE
VIATA UTILA

Acest aparat este marcat conform prevederilor
:g Directivei Europene 2012/19/CE - UK SI 2013

Nr. 3113, privind deseurile de echipamente
M c|cctrice sielectronice (DEEE).
Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajutd la prevenirea posibilelor consecinte
negative asupra mediului si sanatatii. Simbolul aplicat pe
aparat sau pe documentatia de insotire a acestuia indica
faptul c& produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu

menajer normal, ci trebuie predat unui punct de colectare
autorizat pentru reciclarea echipamentelor electrice si
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electronice. Eliminati aparatul, respectand legislatia in
vigoare la nivel local, in materie de eliminare a deseurilor.
Pentru mai multe informatji privind tratarea, recuperarea si
reciclarea acestui produs, va rugdm sa contactati
autoritatile locale, serviciul de colectare a deseurilor
menajere sau magazinul de unde a fost achizitionat
produsul.

LEGISLATIE

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233; « Performanta: EN/CEI 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/CEI 60704-1; EN/
CEl 60704-2-13; EN/CEI 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
CEl  62301.EN  60350-2; Compatibilitatea
electromagnetica: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12.

RECOMANDARI PRIVIND UTILIZAREA

Sugestii pentru o utilizare corecta pentru a reduce impactul
asupra mediului inconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti
aparatul la viteza minima, lasandu-I pornit timp de cateva
minute chiar si dupa ce afi terminat de gétit. Crestetj viteza
numai in cazul unor cantitati mari de fum si aburi, folosind
functia booster numai in situatii extreme. Pentru a mentine
functional sistemul de neutralizare a mirosurilor, inlocuij,
atunci cand este necesar, filtrulffiltrele cu carbune. Pentru a
mentine functional filtrul de grasimi, curatai-| atunci cand
este necesar. Pentru optimizarea eficientei si minimizarea
zgomotelor, utilizati diametrul maxim al sistemului de
canalizare indicat in acest manual.

2. UTILIZARE
UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic
al inductiei magnetice. Caracteristica esentiala a acestui
sistem este transferul direct de energie de la generator la
vasul de gatit.

Avantaje: In comparatie cu plitele de gétit electrice, plita
dumneavoastra cu inductie este: Mai sigura: temperatura
mai mica pe suprafata sticlei. Mai rapida: timpi de incalzire
a alimentelor mai mici. Mai precisa: plita reactioneaza
imediat la comenzile dumneavoastra. Mai eficienta: 90%
din energia absorbita este transformaté in caldura. In plus,
cand vasul este luat de pe plita, transmiterea caldurii este
intrerupta imediat, evitandu-se pierderile de caldura inutile.

UTILIZARE VASE PENTRU GATIT

e Vase pentru gatit

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei,
nu utilizati:

+ vase a caror baza nu este perfect plata;

Utilizati numai oale pe care este aplicat acest
simbol.




* vase metalice cu baza emailata;

* vase cu baza rugoasd, pentru a evita zgérierea suprafetei
plitei de gatit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata
panoului de comanda al plitei.

* Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie
functioneazé in mod eficient, din cauza bazelor alcatuite
partial din material feromagnetic!! In momentul achizitionarii
oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza sa fie realizatd in intregime din material
feromagnetic. In caz contrar se va diminua atat
randamentul de transmisie a caldurii, cat si uniformitatea
acesteia, cu temperaturi ale suprafetei tigaii/oalei, ce nu
sunt adecvate pentru gatit

* Baza s& nu contina aluminiu: vasul nu se va incalzi si
este posibil s& nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele
de inductie.

* Baze care nu sunt plate sau cu suprafata rugoasa.
+ Acestea reduc suprafata de contact dintre dispozitivul de
inductie si vasul de gatit, ducand la reducerea randamentul
acestuia si la o experienta de gatit nesatisfacatoare.

@%F@

eVase detinute in prealabil

Puteti verifica dacd materialul vasului de gatit este
magnetic, folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu
sunt adecvate in cazul in care nu pot fi detectate de cétre
magnet. Si in acest caz, sunt valabile indicatile din
cuprinsul paragrafului anterior.

o Diametre recomandate pentru baza vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile
corecte, zonele de gatit nu vor porni. Pentru a afla
diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie utilizat pe
fiecare zona in parte, consultati partea ilustratd din
prezentul manual.

Atentie: Pentru a mentine performantele plitei de gatit
si calitatea produsului, NU se recomanda folosirea de
adaptoare de inductie.
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e Consum redus de energie

Utilizati vase de gétit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei
de gatit; Utilizati numai oale si tigai cu baza plata; Daca
este posibil, lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatitului; Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate mica de
apd, pentru a reduce timpul de gatire; Folositi oala sub
presiune, permite o reducere suplimentara a consumului de
energie si a timpului de gatire; Pozitionati oala in centrul
zonei de gatit desenate pe plita.

UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE

Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea cu
aspirare cu evacuare externa sau cu filtrare cu recirculare
interna.

Consultati site-urile www.elica.com Si
www.shop.elica.com pentru a afla gama completa de
seturi disponibile, pentru a putea efectua diferitele instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat si in versiunea cu aspirare.

° @ Versiune cu aspirare:

Vaporii sunt evacuati spre exterior, printr-o serie de
conducte (ce se vor achizitiona separat). Conectatj aparatul
la conducte si orificii de evacuare prin perete, avand un
diametru echivalent orificiului de iesire a aerului (flansa de
conectare). Pentru mai multe informatii privind conductele
si dimensiunile acestora, consultati pagina referitoare la
accesorii, din manualul de instalare - Versiune cu aspirare.
Utilizarea unor conducte si orificii de evacuare prin perete
cu diametru mai mic se va solda cu o reducere a
performantelor de aspirare si o crestere drastica a
zgomotului. Asadar, nu ne vom asuma nicio raspundere in
acest sens.

Pentru a obtine eficienta maxima de aspiratie: * Se
recomanda un traseu maxim al conductei, de 7 metri liniari.
+ Se recomanda ca pe totalul de 7 metri liniari sa se
utilizeze cel mult doud coturi de 90° + Evitati modificarile
drastice ale sectiunii conductei, preferand intotdeauna
sectiunea echivalenta cu @ 150 mm (sau cea
dreptunghiulara de 222 x 89 mm).

° Versiune cu filtrare:

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre speciale de retinere a
grasimilor si filtre de retinere a mirosurilor, inainte de a fi
redirectionat in incapere. Acest produs include filtre si
conducte pentru o instalatie care permite aerului sa iasa
din mobild. Pentru mai multe informatii despre accesoriile
furnizate, consultati partea ilustrata a acestui manual.
Important

Este posibila achizitionarea unui Kit pentru functionare cu
aspirare. In acest caz filtrul cu carbon nu trebuie instalat. In
plus utilizarea kitului de aspirare ar putea necesita o
instalare a hotei altfel decét este ilustrat in acest manual
asadar, inainte de a incepe instalarea hotei, achizitionat
kitul de aspirare si consultatj instructiunile anexate kitului.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNCTIONARE
PANOU DE COMANDA

7 Activare functji automate
Resetare saturatie filtre
8 Activare Temporizator

Crestere/Reducere timp Temporizator

9 Key Lock (Blocare taste)

9+10  Child Lock (Blocare de siguranta pentru copii)

10 Pauza / Revocare

I Functie

11 Vizualizare Nivel de Putere

12 Vizualizare viteza (putere) de aspirare

13 Afisaj zona de gatit

14 Afisaj sistem de aspirare
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T. Functie

1 ON/OFF a plitei de gatit/dispozitivului de aspirare
pentru plita de gatit

2 Indicator pozitie zona de gatit

3 Selectare zone de gatit
Crestere/Reducere Nivel de Putere (Power Level)

4 Activare  Temperature Manager (Gestionare
temperatura)
Taste sistem de aspirare

6 Selectare sistem de aspirare

Crestere/Reducere viteza (putere) de aspirare

15 Afisaj Temporizator

Vizualizare Temperature Manager (Gestionare

16 temperatura)

17 Indicator asistenta filtre

18 Indicator functje de aspiratie automata
19 Indicator Temporizator activat

20 Indicator Temporizator clepsidra activat

21 Indicator Punte (Bridge) activ

CE TREBUIE SA STITI, INAINTE DE A
INCEPE

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cele mai stricte norme de sigurantd. Din acest
motiv:

* Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau
cand acestea sunt pozitionate incorect.

« In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupd cateva secunde atunci cand functia selectata
necesita o setare ulterioara care nu este efectuata (de ex.:
LAprindere plitd de gatit fara ,Selectare zona de gatit” si
,Temperatura de functionare”, sau ,Functie Blocare” sau
,Temporizator”).

Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va
apropia de zona de gatit.

Atentie! Tn caz (de exemplu) de utilizare prelungité, oprirea
zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se afla in
faza de racire; pe afisajul zonelor de gétit apare simbolul

[N
11 care indica faptul ca va aflati in aceasta fazd. Asteptati
pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia de
zona de gatit.



AFISAJ ZONA DE GATIT

pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Functie Valoare
Zona de gatit aprinsa ,'_-,'
Nivel de Putere :' . ':-:"F’
Residual Heat Indicator (Indicator caldura [N
reziduald) g
Pot Detector (Detector vas de gatit) ':'
Functie Bridge Zone (Zona punte) activata ;'J
Functie Temperature Manager (Gestionare /N
temperatura) activata

Functie Child Lock (Blocare de siguranta [
pentru copii) activata U
Functie Pauza ;' ,'
Funcie Automatic Heat UP (Incalzire F';

Automata)

CARACTERISTICILE PLITEI DE GATIT

o Safe Activation (Activare Sigura)

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit
pe zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau
se intrerupe in cazul lipsei sau indepartarii vaselor de gatit.
o Pot Detector (Detector vase de gatit)

Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

o Safety Shut Down (Oprire de sigurantd)

Din motive de sigurant, fiecare zona de gétit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere
setat.

o Residual Heat Indicator (Indicator Caldura Reziduala)
in momentul stingerii uneia sau mai multor zone de gétit,
prezenta céldurii reziduale va fi semnalata printr-un semnal
vizual special de pe afisajul zonei respective, prin simbolul
W]

i,

FUNCTIONAREA PLITEI DE GATIT

Observatie: Pentru a activa orice functie, mai intéi trebuie
sa activati zona dorita
e Pornire

Apasati (atingeti usor) (D ON/OFF(1) plita de gatit/hota de
aspirare - lumina indicatorului luminos se aprinde, indicand
faptul ca plita de gatithota de aspirare este gata de
utilizare.

Apasatj din nou pentru a stinge
Observatie: Aceasta functie are prioritate inaintea tuturor
celorlalte functii.

o Selectarea zonelor de gatit
Atingeti Bara de selectare (3) corespunzatoare zonei de
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gatit dorite roj FL; S RL; B RR; [__01 FR;

@ 9 Power Level (Nivel de putere)

Plita este prevazutd cu 9 niveluri de putere. Glisati cu
degetele de-a lungul Barei de selectare (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul de putere;

spre stanga pentru a reduce nivelul de putere.

@ Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar

(peste nivelul =), care ramane activ timp de 10 minute, iar
apoi puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Apésati si glisati cu degetele de-a lungul Barei de

[
selectare (3) (peste nivelul =) si activati Power Booster
(Amplificare putere)
Nivelul Power Booster (Amplificare putere) este indicat pe

- ) . [
afisajul zonei selectate cu simbolul /

o Bridge Zones (Zone de punte)
Aceasta functie permite sa se puna in functiune in mod

combinat zona de gatit m FL (Master) cu zona de gétit
°
kj RL (Secundard) si zona de gatit G FR (,Master’)

°
cu zona de gatit L RR (Secundara), creand o unica
zona cu acelasi nivel de putere (2 n total: 1 la dreapta si 1
la stanga). Aceasta va permite o gétire omogena cu tavi si
oale de dimensiuni mari.

Pentru a activa Functia Bridge (Punte):

+ selectati concomitent cele doua zone de gatit pe care
doriti sé le utilizati - FL + RL sau FR + RR.

m
« indicatorul Bridge (21) (Punte) aferent celor doua zone
selectate se aprinde, iar pe afisajul zonei de gatit RL sau

FR apare simbolul 5‘

« folosind Zona de selectare (3) a zonei de gatit (Master)
va fi posibila setarea nivelului (puterii) de functionare.

* pentru a dezactiva functia Bridge (Punte) este suficient sa
repetati aceeasi procedura de activare.

o Temperature Manager (Gestionare temperatura)
Temperature Manager (Gestionare temperatura) este o
functie care permite setarea temperaturii prestabilite, cea
mai adecvata, pentru obtinerea rezultatului dorit.

Pentru a activa functia:
+ Selectati zona de gatit dorita.

+ Apésati o datd sau de mai multe ori Zona de selectare
(4) pentru a selecta nivelul cel mai adecvat, dintre cele
disponibile:

La prima apasare se activeaza nivelul ,Melting” (Topire):

&i (16) Identifica un nivel de putere adecvat pentru a topi



incet produsele delicate, fara a le
caracteristicile senzoriale (ciocolata, unt etc.).

A doua apésare - nivelul ,Warming” (Incalzire):

compromite

& (16) Identifica un nivel de putere adecvat pentru a
permite sa se mentina la temperatura preparatele dvs. in
maniera delicata, fara a se atinge temperaturile de fierbere.
A treia apasare - nivelul ,Simmer” (fierbere la foc mic):

e

NI (16) Identifica un nivel de putere adecvat pentru a
fierbe la nivel mic preparatele, pe intervale lungi de timp.
Adecvat pentru a gati sosuri de rosii, sosuri ragu, supe,
ciorbe, mentinand un nivel de gatire controlat (ideal pentru
gatitul la abur bain-marie). Evita neplacutele revarsari ale
alimentelor, sau posibilele arsuri pe fundul oalei de gatit,
specifice acestor preparate. Utilizati aceasta functie, dupa
ce ati adus alimentul la temperatura de fierbere.

+ Apasatj iar pentru stingere.

Pe afisajul zonei de gatit care functioneaza pe modul
Temperature Manager (Gestionare temperatura) apare

) Lt
simbolul "~

e Key Lock (Blocare taste)

Key Lock (Blocare taste) permite blocarea setarilor plitei,
pentru a impiedica manevrele accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

* apasati ﬁ 9)

+ LED-ul aflat deasupra butonului se aprinde, si va indica
activarea aferenta

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

o Temporizator

Functia Temporizator reprezintd o numaratoare inversa
care se poate seta, chiar si simultan, pe fiecare zona de
gatit (si pe zona de aspirare).

La sférsitul perioadei setate, zona de gatit (sau zona de
aspirare) se opresc automat, iar utilizatorul este avertizat
printr-un semnal acustic corespunzator.
Activarea/reglarea functiei Temporizator pentru plita de
gatit:

+ Selectati zona de gatit (o alta putere in afara de 0)

* Apésati concomitent pe ~ + (8) pentru a accesa
functia Temporizator
* Reglatj durata de timp a Temporizatorului:

apasati selectorul + (8), pentru a creste timpul de oprire
automata

apasati selectorul === (8), pentru a reduce timpul de oprire
automata

Daca doriti, repetati operatiunea pentru celelalte zone de
gatit.

Nota: Fiecare zona de gatit poate avea setat un
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temporizator diferit; pe afisaj I'_l’ L (15) va aparea,
timp de 10 secunde, numaratoarea inversa a ultimei zone
de gatit selectate, apoi se va afisa numaratoarea inversa
cu timpul cel mai scurt.

Atunci cand temporizatorul a terminat numaratoarea
inversa, va fi emis un semnal sonor (timp de 2 minute, sau
se opreste apasand orice tastd de pe plitd), in timp ce

[
afisajul (15) se aprinde intermitent, cu simbolul A= ¢ LY.
Nota: in dreptul afisajului zonei de gétit, cu temporizatorul

in functiune, apare simbolul 9 (19)
Pentru inchiderea temporizatorului:
* selectati zona de gatit dorita.

1
.

1177
!

. . ) 1 )
+ setati valoarea temporizatorului pe Lty | folosind

- (8)
Nota: functia ramane activa daca nu se apasa, intre timp,
alte taste.

o Child Lock (Blocare de siguranté pentru copii)

Functia Child Lock (Blocare de siguranta pentru copii)
permite evitarea aprinderii accidentale de catre copii a
zonelor de gatit si a zonei de aspirare, impiedicand
activarea oricarei funciji.

Functia Child Lock (Blocare de siguranta pentru copii)
poate fi activata numai cu produsul pornit, dar cu zonele de
gatit (si zona de aspirare) stinse.

Activare:

+ apasati si tineti apasate concomitent tastele ﬁ 9) si "
(10), un semnal sonor indica faptul ca functia este activata

)
si va aparea un ' pe afisajele (13) si (14).

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

e Pauza

Functia Pauza permite suspendarea oricarei functii active
pe plita, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:
+ apasati " (10), pe afisajele (13) si (14) va apérea

) N
simbolul 1 ¢
Pentru a dezactiva functia:

* apasati " (10), dupa care, in cel mult 10 secunde, glisati
cu degetele spre dreapta de-a lungul Barei de selectare (3
- RL); Daca operatiunea nu se executd in acest interval de
timp, functia pauza ramane activata.

Nota: aceastd operatiune restabileste setdrile plitei de
gatit, dinainte de pauza

Nota: dacd dupa 10 minute functia Pauza nu se
dezactiveaza, plita se va opri automat.



o Recall (Revenire)

Functia Revenire (Recall) permite recuperarea tuturor
setarilor stabilite pe plita, in cazul stingerii accidentale.

Activare:

* reporniti plita (D onloff (1) in cel mult 6 secunde de la
oprirea acesteia.

* apasati pe I I(3) dupa inca cel mult 6 secunde.

o Automatic Heat UP (incilzire automats)

Functia Automatic Heat UP (incélzire automatd) permite
aducerea cat mai rapida a puterii setate la regim; cu
aceasta functie exista avantajul de a obtine o gatire mai
rapida, dar fara riscul de a arde mancarurile, deoarece
temperatura nu o depaseste pe cea a nivelului setat.
Aceasta functie este disponibild pentru nivelurile de putere
dela1la8.

Activare:
+ apasati lung, pe Bara de selectare (3), puterea dorita.

]
* se va vizualiza simbolul, pe afisajul 11(13).

e Egg Timer (temporizator clepsidra)

Functia Egg Timer este o numaratoare independentd a
zonei de gatit (i a zonei de aspirare).

Pentru activare/reglare:

Cu zone de gatit active, apasati de mai multe ori

concomitent tastele e si + (8) pana cand intre cele

doua simboluri apare pictograma C") (20).
Cu zonele de gatit neactivate, apasati concomitent tastele

- Si + (8). Tntre cele doud simboluri va aparea
pictograma @ (20).

Folosind tasta + (8) va fi posibila setarea timpului dorit.
Asteptati  cateva secunde  pentru  pornirea
temporizatorului, inainte de a efectua alte operatiuni.

Dupa ce temporizatorul a terminat numaratoarea inversa,
va fi emis un semnal sonor (timp de 2 minute, sau care

poate fi oprit apdsand pe == sau + (8), iar afisajul (15)

L . ) [Nl
se va aprinde intermitent cu simbolul Lf. ¥ L1 .

Pentru inchiderea temporizatorului:
Temporizatorul poate fi dezactivat in orice moment,
accesand meniul Timer Egg (temporizator clepsidra) si

apasand tasta e==(8), pana cand temporizatorul indica

e Power Limitation (Limitare putere)

Functia Power Limitation (Limitare putere) va permite sa
setati functionarea produsului, limitand absorbtia maxima si
regland puterea de absorbtie a tuturor zonelor de gatit
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active, astfel incat absorbtia totalda a plitei sa nu
depéaseasca nivelul maxim de absorbtie setat.

Nota: setarea trebuie sa se faca cu plita oprita, fara a

apasa tasta @ ON/OFF (1) , in momentul conectarii plitei
de gétit la reteaua electric, sau in momentul reconectérii
retelei electrice, in cel mult 2 minute.

Pentru a seta functia Power Limitation (Limitare
putere):

+ atingeti si mentineti apasate tastele ﬁ + " pana la
emiterea unui scurt semnal sonor

+ glisati concomitent pe barele de selectare (3) FL si (3)
RL, de la stanga la dreapta, pana la capatul barelor de
selectare si mentineti apasarea, pana la emiterea unui
scurt semnal sonor.

* pe afisajul temporizatorului (15) vor apérea simbolurile
L-E 5 ce indica faptul ca este posibilda efectuarea
setarii.

+ afisajul (13) zonei FL arata setarea actuala:

Valoare Putere (kW)
7,4 KW (setare implicita)

4,5 KW

* pentru a modifica setarea functiei Power Limitation, glisati
pe barele de selectare (3) FL

de la stanga la dreapta pentru a mari numarul de Kw, sau
de la dreapta la stanga pentru a reduce numarul de Kw

* pentru a salva optiunea aleasa, apasati tastele ﬁ + " ,
timp de 1 secunda; va fi emis un semnal sonor, pentru a
confirma setarea efectuata cu succes.

FUNCTIONAREA HOTEI DE ASPIRARE
o Pornirea sistemului de aspirare:

+ Atingeti tasta ®0NIOFF (1) a plitei de gétit/sistemului
de aspirare.
* Glisati pe Zona de selectare (6) pentru a activa sistemul
de aspirare.

e Viteza (putere) de aspirare:

Dispozitivul de aspirare este prevazut cu 9 niveluri de
viteza (putere) de aspirare. Glisati cu degetele de-a lungul
Zonei de selectare (6):

spre dreapta pentru a mari viteza (puterea) de aspirare
(0-9);

spre stdnga pentru a reduce viteza (puterea) de aspirare
(9-0);

o Power Booster (Amplificare putere) Aspirare
Dispozitivul de aspirare este prevazut cu 1 nivel de
aspirare suplimentar, numit Power Booster. Acesta este
temporizat si are o durata de 5 minute.



Pentru selectare, glisati cu degetele de-a lungul Zonei de

. ) )
selectie (6) dincolo de nivel =t
Nota: la expirarea timpului de temporizare, puterea revine
la nivelul setat in prealabil.

o Temporizator
Activarea functiei
aspirare:

+ Selectati hota de aspirare (o altd viteza decét 0).

temporizator pentru hota de

« Apasati pe T + (8) pentru a accesa functia
Temporizator (de pe orice viteza)
Reglarea duratei de timp a temporizatorului:

* Apasati selectorul + (8), pentru a mari timpul de oprire
automata.

* apasati selectorul === (8), pentru a reduce timpul de
oprire automatd - pe afisajul (15) va fi vizualizata
numaratoarea inversa
Nota: in dreptul afisajului hotei

de aspirare, cu

temporizatorul in functiune, apare simbolul 9 (19).

Atunci cand temporizatorul a terminat numaratoarea
inversa, va fi emis un semnal sonor (timp de 2 minute, sau
se opreste apasand orice tasta de pe plita), in timp ce

o
afisajul (15) se aprinde intermitent, cu simbolul Af. ¢ L
Pentru inchiderea temporizatorului:
* selectati zona de aspiratie

]
+ setati valoarea temporizatorului pe LV, folosind === (8)

Observatie: functia raméne activa daca nu se apasa intre
timp alte taste.

e Activarea/dezactivarea indicatoarelor de saturatie a
filtrelor.

De regula aceste indicatoare sunt dezactivate (atat pentru
filtrul de retinere a grasimilor, cét si pentru filtrul cu carbune
activ)

Pentru a le activa, procedati dupa cum urmeaza:

- porniti plita de aspiratie prin ® ON/OFF (1);

+ cu motorul de aspiratie si zonele de gétit inchise, apasati
si tineti apasata zona de selectare (7): ledul FILTER (17)
(FILTRU) si afisajul hotei de aspirare (14) se vor aprinde cu
luminozitate redusa. Pe afisajul (14) va fi vizualizata litera

g ; pe aceasta stare, puteti trece la activarea indicatorului
de saturatie a filtrului de retinere a grasimilor.

+ apasand inca o daté pe Zona de selectare (7) , pe afisaj

(14) va fi vizualizata litera 'C aceasta stare permite
activarea filtrului cu carbune activ, de retinere a mirosurilor.
* Dupd ce ati selectat filtrul pe care doriti sa il activati:
Apasati zona de selectare (6), iar ledul FILTER (17)

i [l
(FILTRU) impreuna cu ledul de pe afisajul (14) gsau (i
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se comutd pe luminozitate puternica, apoi dupa 10
secunde se sting, pentru a semnala ca ACTIVAREA a fost
efectuata cu succes.

Pentru a le dezactiva, repetati operatiunea descrisa mai
sus pentru activare; ledul FILTER (17) (FILTRU) si ledul de

pe afisajul (14) L:isau ;: vor reveni pe luminozitate
redusa, apoi dupa 10 secunde se vor stinge, pentru a
semnala ca DEZACTIVAREA a fost efectuata cu succes.

o Indicator de saturatie a filtrelor

Hota indica momentul cand trebuie realizata intrefinerea
filtrelor:

Filtru de retinere a mirosurilor, cu carbune activ/ceramic -
ledul FILTER (17) (FILTRU) se aprinde; pe afisajul (14) se

vizualizeaza simbolul E timp de 10 secunde de la
aprindere.

Filtru de retinere a grasimilor - ledul FILTER (17) (FILTRU)
se aprinde intermitent; pe afisajul (14) se vizualizeaza

simbolul Htimp de 10 secunde de la aprindere.

o Resetare indicator de saturatie a filtrelor

Dupa efectuarea operatiunii de intretinere a filtrelor (de
retinere a grasimilor si/sau din carbune/ceramice), apasati
lung zona de selectare (7): tasta led FILTER (17)
(FILTRU) se va stinge. In acest fel, contorul de utilizare a
filtrelor este resetat.

Observatie: Repetati operatiunea in cazul semnalizarii
simultane a ambelor filtre.

o Functionare automata

Hota se va pomi la viteza cea mai adecvata, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit, utilizat in
zonele de gatit. Cand se inchide plita de gatit, hota isi
adapteaza viteza de aspiratie, reducand-o treptat, pentru a
elimina vaporii si mirosurile reziduale.

Pentru a activa aceasta functie:

Apasati scurt zona de selectare (7), ledul ( A ) (18) se
va aprinde pentru a semnala c& hota functioneaza pe acest
mod.



TABEL DE PUTERE

Nivel de putere Tip de gatit UElI.lzare (in functie de experienta si de preferintele de
gatire)
_ crestere in scurt timp a temperaturii mancarurilor, pana la
;'-' Incalzire rapida fierberea rapida in cazul apei, sau incalzirea rapida a
Putere max lichidelor de gatire
E- ;:-’, Préjire — fierbers rumenire, incepere a gatitului, prajire produse congelate,
fierbere rapida
;,y E Rumenire — prdjire - fierbere - gatit la|calire, mentinerea fierberii intense, gatit si gatit la gratar
Putere | / gratar (de scurta durata, 5-10 minute)
ridicatd 5.0 Rumenire - gatire — mancaruri scizute|calire, mentinerea fierberii usoare, gétit si gatit la gratar
Y prajire — gatit la gratar (de durata medie, 10-20 minute), preincalzirea accesoriilor
) o A .. |gatitul mancarurilor scazute, mentinerea fierberilor
7 | Gatire — mancaruri scazute — prajire -3 . ., - M o
H !_-, iy < delicate, gatit (de lunga duratd), omogenizarea pastelor
gatit la gratar .
fainoase
Putere o1 1y |Gatire - fierbere la foc mic - ingrosare — prepara}e cu gdtire de Iu_ng? duratav(_orez, sosurl f['ptlj.rl’
. i B | . ’ peste) in prezenta unor lichide de gatire (de ex. apa, vin,
medie omogenizare "L o <
supa, lapte), omogenizarea pastelor fainoase
= 1 | Gatire - fierbere Ia foc mic - ingrosare — preparate cg gaﬁre Qe lunga qurata (cu volum su_b u_n litru:
=] . ’ orez, sosuri, fripturi, peste) in prezenta unor lichide de
=" |omogenizare s P <
gatire (de ex. apa, vin, supa, lapte)
# 8 Topire — decongelare — mentinere la|topirea untului, topirea delicata a ciocolatei, decongelarea
Put =1 =" |cald - omogenizare produselor de mici dimensiuni
utere
fooes . ' mentinerea la cald a unor mici portii de mancaruri care
Joasa 3 |Topire — decongelare — mentinere la - < L -
5’ ; ’ tocmai au fost gatite, sau mentinerea temperaturii
cald — omogenizare Lo . P
platourilor si omogenizarea pilafurilor
7 = Plita de gatit in stand-by sau oprita (posibila prezenta de
OFF Lt |Suprafatd de spriin céldura reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)

4. INTRETINERE

Atentie! inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
ca indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

Pentru intretinerea produsului, consultati imaginile
de la finalul sectiunii instalare, marcate cu acest
simbol.

INTRETINERE PLITA DE GATIT

o Curatarea plitei cu inductie

Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

* Nu utilizati bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea lor,
in timp, poate deteriora sticla.

* Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri
pentru cuptor sau pentru indepartarea petelor.

* NU UTILIZATI APARATE DE CURI\TAT CU JET DE ABUR!!!
Dupa fiecare utilizare, lasatj plita sa se raceasca si curatati-
o pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi
de alimente. Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat
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de zahar pot deteriora plita si trebuie eliminate imediat.
Sarea, zaharul si nisipul pot zgéria suprafata de sticla.
Utilizati o laveta moale, hartie absorbanté de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectati
indicatjile producatorului).

° X D Curatarea cuvei de colectare a lichidelor :

Tn cazul unor scurgeri accidentale si abundente de lichide
din vasele de gatit, putefi interveni prin supapa de
evacuare, aflata in partea inferioara a produsului, in asa fel
incat s& eliminati orice reziduuri, garantdnd maxima
siguranta si igiena.

Pentru o curatare mai completa si temeinica, se poate
scoate complet cuva inferioara.

° X E Curatarea gratarului metalic:

Grétarul trebuie spalat la mé&na, cu apa calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.



INTRETINERE HOTA DE ASPIRARE

o Curatarea hotei de aspirare:

Pentru curatare, folositi EXCLUSIV o laveta inmuiata intr-un
detergent lichid neutru.

NU UTILIZATI USTENSILE SAU INSTRUMENTE PENTRU
CURATARE!

Evitati utilizarea produselor
ALCOOL!

abrazive. NU UTILIZATI

° XA intretinere filtre de retinere a grésimilor:
Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe luna (sau atunci cand
indicatorul de saturatie a filtrelor indica aceasta necesitate),
cu detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat
vase la temperatura redusa si cu un ciclu scurt. Daca se
spald in masina de spalat vase, filtrul impotriva grasimilor
se poate decolora, dar caracteristicile sale de filtrare nu se
modifica deloc.

5. ASISTENTA
TABEL DETECTAREA DEFECTIUNILOR

° XB intretinerea filtrului anti-mirosuri (numai
pentru versiunea cu filtrare):

Retine mirosurile neplacute care se formeaza in timpul
gatitului.

Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la saturatie
dupa o folosire mai mult sau mai putin indelungata, in
functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi.

Filtrul de mirosuri trebuie regenerat dupa cum este indicat
mai jos:

Spalare manuala cu apa fierbinte fara sapun si detergenti
sau Spalare in masina de spalat vase la 60/65 °C timp
de aproximativ 6/7 minute fara utilizarea sapunurilor si fara
prezenta vaselor pentru a evita contaminarea cu grasimi si
uleiuri.

Ulterior, filtrul trebuie uscat intr-un cuptor neventilat la o
temperatura de max 75°C timp de 50 minute.

ATENTIE! Plasati filtrul in cuptor, departe de
rezistentele electrice sau de orice alte surse de
caldura.

Cod informativ Descriere

Cauze posibile Solutie

Temperatura interna a Asteptati ca plita sa se

Zona de control se stinge din . o io
E *,Ef > - componentelor electronice raceasca inainte de a o
"o cauza temperaturii prea ridicate s o
este prea ridicata reutiliza
Evfifingie3
* S-a detectat o activare continua Apa, vase de gatit sau Curatati suprafata, indepartati

(permanenta) a tastei. Interfata
semnal sonor se Inchide dupa 10 secunde.

ustensile de bucatarie peste
interfata cu utilizatorul.

eventualele obiecte de pe
plita.

Pentru orice alte
semnaldari de eroare

Sunatj la serviciul de asistenta tehnica si comunicati codul de eroare

SERVICIU DE ASISTENTA

Tnainte de a contacta Serviciul de asistent tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”.
2. Opriti aparatul si porniti- din nou pe pentru a vedea daca problema persista.
Daca dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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HeobxoaumMo  HeyKOCHMTENbHO  MpUAEPKMBATLCA
MHCTPYKUMIA, NPUBEAEHHbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE.
Mpou3soanTenb CHUMAET ¢ cebsi BCSKYHo OTBETCTBEHHOCTb
32 BO3MOXHble HEMpUSITHOCTW, Ylep6 wnu  noxapsl,

obycnosneHHble HecobmioaeHnem VHCTPYKLMA,
NpvBEAEHHbIX B [aHHOM PYyKOBOACTBE. YCTPOWCTBO
NpefHa3Ha4yeHo  WCKMIYMTENbHO AN [AOMALLHEro

VCMIONb30BaHUs AN MPUrOTOBNEHUS MULM U BbITSHKKN
napoB U AbIMOB, 00pasylLLMXCs B MPOLECCE FOTOBKM.
3anpelleHo  WCMonb3oBaHWe — ANS  pyrux  Lienen
(Hanpumep, ans oborpesa nomeLlyeHuit). MpounssoanTenb
CHMUMaeT ¢ cebs  BCAKylo  OTBETCTBEHHOCTb  3a
HeHaanexallee  NPUMEHEHWE  WIM  HenpaBuIbHble
HaCTPOIiKM ypaBreHws.

YcTpolcTBO MOXET UMeTb AU3aliH, He COBNaAatoLLuil C
WNNIOCTpauusMM B [JaHHOW Opouwope, OAHAKO
yKazaHus no  3KChnyaTauuu,  TeXHUYeCKOMy
06CnyXUBaHMIO U YCTAHOBKE OCTAlOTCS HEU3MEHHbIMMU.
® BHumaTenbHO npounTaiiTe MHCTPYKUMM, Tak Kak B HUX
COMEPXUTCS  BakHas WH(OpMauus Mo YCTaHOBKe,
NPYMEHEHMIO M TeXHUKe 6e30MmacHoCTH.

e 3anpelieHo BHOCUTb W3MEHEHUSI B SMEKTPUYECKYH
cuctemy npubopa.

e [lepeq Hayanom ycraHoBku 060pyLOBaHUS MPOBEPbTE
LIeNOCTHOCTb W COXPAHHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB. B cryyae
NoBpeXOeHNA cnedyeT 0BpaTUTbCH K MOCTaBLUMKY W He
NpOJOIIKaTh YCTAHOBKY.

YbeanTech B LENOCTHOCTY YCTPOICTBA NEPES YCTaHOBKOM.
B cnyyae nmoBpexpeHun  cnegyeT  obpatutbes K
MOCTABLLMKY 1 He MPOLOMKaTh YCTaHOBKY.

i

=< [etanu, o603Ha4eHHble AaHHbIM 3HAKOM, MOXHO
MpuoBpecT  OTOENMbHO Yy CrieuvanuaupoBaHHbIX

AUCTPUOLIOTOPOB.

*: petanu, 0603HayeHHble [aHHbIM 3HaKOM, SBMISOTCS
ONUMSIMK,  MOCTaBNSIEMbIMA  TONBKO B OMPeAEeNeHHbIX
MOZEnsX M WX MOXHO npuobpeTaTb Ha - cawTax
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3OMNACHOCTb U
HOPMATUBHbIE IOKYMEHTbI

/N OBILME NPABUNA TEXHUKM
BE3OMNACHOCTHU
Buumanue!  Cregyetr  cTporo  npupepxuBaTthCsi

CcreayHoLLMX MHCTPYKLMIA:

o lafenne JOMKHO ObiTb OTKMKOYEHO OT SMEKTPUYECKON
CETU Mepep, Hayanom nposeAeHns mnoboit onepauumn no
yCTaHoBke. @ [pu BbIMOMHEHWM OnepaLil Mo YCTaHoBKe U
TexobcnyxuBaHMio ucrnonb3yiite pabouve nepuyatku. e
YcraHoBKka unn TexobcnyxuBaH1e AOMMKHbI BbIMONHSTLCS
KBanMULMPOBaHHBIM ~ TEXHUKOM B COOTBETCTBMM C
WHCTPYKUMSMY  NPOV3BOANTENS ¢ cobnioaeHnem
AENACTBYIOLWNX  MECTHbIX  HOPM. Mpu  ycTaHoBke

"
L]
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CNOMb30BaTh TOMLKO KPenexHble BUHTBI, NOCTaBRAEMble
BMECTe C M3fenveM, WM, B Cryyae WX OTCYTCTBUS,
HaAnexaluin TWn BUHTOB. e cnomb3oBaTb BUMHTHI
HaAnexallen AnvHbI, Kak ykasaHo B PYKOBOACTBE MO
yCTaHoBKe. ® He nMbiTaiiTeCb PEMOHTMPOBATL MMM He
3aMeHsITb Kakne-nbo KOMMOHEHTbI M3AEenusl, ecnu aTo
npsIMO He TpebyeTcs pyKoBOACTBOM MO JKCMiyaTaLuu.
He nossonsitte getam urpatb ¢ usgenvem. o Cnepyet
AepxaTb fjeTelt Ha PacCTORHM 11 MO MPUCMOTPOM, TaK Kak
AOCTYNHbIE YaCTW YCTPOICTBA MOTYT CUMbHO HarpeBaThes
BO Bpems WCronb3oBaHus. e  Magenuem  moryt
nonb3oBaTbCcd AETM  CTapwe 8 neT W nmya ¢
OrPaHMYeHHbIMM  (DU3NYECKUMM,  CEHCOPHbIMM K
YMCTBEHHbIMM ~ CMIOCOBHOCTAMK, @  Takke nuua ¢
He[oCTaTouHbIM ~ OMbITOM, MPW  YCTIOBWM, YTO  OHM
HaxopaTCcs MoA MPUCMOTPOM MMM MOCMEe  MOMyYeHUs
MHCTPYKUMA o 6e3onacHomy MCMonb3oBaHWIO U3fenus u
npy  YCrIOBAM  MOHUMAHWS  MOTEHLManbHbIX — PUCKOB,
CBSI3aHHbIX C HUM. e M3genve n ero JOCTyMHble YacTy
HarpeBaloTC B Mpouecce  ucrnonb3oBaHus.  He
npukacaTbCs K HarpeTbiM YacTaM. @ B npouecce 1 nocne
1CNOMNb30BaHMSA He KacaTbCs HarpeBaTenbHbIX 3NEMEHTOB
u3nenus. e i3beraiiTe CONMPUKOCHOBEHUS M3Oenns ¢

TKAHAMM UM APYTAMK  NIETKO  BOCTINAMEHSIOLLMMA
maTepuanamu, noka BCe ero YacTu He OXMafsTcsi, puck
BO3ropaHus. ° He pasmeLLaiTe nerko

BOCTNaMeHsIoLMecs MaTepuarnb! Ha uagenue unu Bonuau
Hero. e [py CUMbHOM HarpeBaHUN XXVpbl U Macna nerko
BOCMNameHsioTcs. @ [oToBKka Be3 npucmoTpa Ha Bapo4HO
MOBEPXHOCTU C MCMONb30BaHWEM PaCcTUTENbHOrO Macna
WM X1pa onacHa 1 MOXeET NPUBECTY K noxapy. e MpoLecc
Kapkv [OSKEH OCYLIECTBAATHCS MOA Haf[30poM, Tak Kak
neperpeToe Macno MOXeT BOCTnameHuTbcs. o 3a
NPUrOTOBNEHWEM NULLN HYXHO cneauTb. Mpoecc bbicTpoit
TOTOBKM [JOIKEH NPOXOAMTb NMOZ MOCTOSHHBIM HAA30pOM. ®
HUKOTJA He nbiTaitTech racutb OroHb Bogoi. Cnepyet
BbIKMIOYMTb U3AENNE W MOracuTb OTOHb MPW MOMOLLM,
Hanpumep, KpbILLKA MM NPOTUBOMOXAPHOTO Ofesna. e
N3BeraTb NpoNMBaHMS KWOKOCTEN, MPU KUNSYEHAM WUAK
HarpeBaHu Xugkocren cnegyet YMeHbLIaTh
VHTEHCMBHOCTb  Harpesa. ° He  ocraBnsts
HarpeBaTenbHble 3MEMEHTbI BKIMIOYEHHBIMU C MYCTbIMM
kacTpionsimu 1 ckoopopiamu unu 6e3 nocyapl. ® Hukorga
He HarpeBaTb KOHCepBHble 6aHKi C MPOAYKTaMu NuTaHNS,
npeaBapuUTENbHO He OTKPbIB MX: 6aHka MOXeT B3opBaTbCs!
OT0 npepynpexaeHne OTHOCUTCA Takke KO BCEM [pYriM
TMNaM BapoyHbIX MOBEpXHOCTeW. e [0 OKOHYaHUM
NPUrOTOBNEHNS MWLM  BBIKIKOYUTL  COOTBETCTBYHOLLYIO
30Hy. e l3pmenve He npefHasHayeHo ANS BKIHOYEHMS
yepe3 BHELWHWA TailMep WNN  OTAEMbHY — CUCTEMY
OWCTaHUMOHHOTO  ynpaBneHus.  He  wucnombayite
NapooYM1CTUTENM — ONACHOCTL MOpaxeHus TokoM. e Mepeq
BbINOMHEHWEM MiobbIX Onepauuii N0 O4UCTKE  MIN
TeX0BCNYXMBaHMIO OTKMIOUMTE M3AENMe OT SMEeKTPOCeTH,
BbITSIHYB BUNKY, UMK OTKMIouMTe 06t aBTOMAT CBOEro
Xunbs. e He paspelaiite AeTAM BbINOMHATL OYMCTKY W
TexobcnykuBaHe  ycTpoiictBa  6e3  mpucmoTpa. e
Wspnenve cneayeT nepuoanyeckit 04mnLaTh Kak BHYTPY, Tak
1 cHapyxu (MUHAMYM OIH PA3 B MECAIL). B nobom



cnyyae, cnegyiTe  ykasaHWsM, NpUBEAEHHbIM B
PYKOBOACTBE NO TeXxobCnyxuBaHMio. ® BaxHO npasumnbHO
XpaHUTb [JaHHOe PYKOBOLCTBO, 4TOObI MOXHO 6bINo
0bpatuTbes k Hemy B Mool MOMeHT. B cryyae npogay,
OTUYKAEHM WM nepemellenns npubopa — cnepyet
ybeanTbesl, 4TObbI PYKOBOACTBO HaXOAMMOCh BMeCTe C
HUM.

e [Ins HocuTeneit KapaMoOCTUMYMSTOPOB W aKTUBHbIX
VMMNNaHTaToB nepes  MCMONb30BaHWEM  WHAYKLMOHHON
BapOYHOW NOBEPXHOCTN BaXHO MPOBEPUTL, COBMECTUM NN
WX CTUMYNSITOp C WCMONb3oBaHWeM uagenus. e Ecnu
MOBEPXHOCTb  TPECHYTa, BbIKMIOYMTE W3enue, YToObI
n3bexatb  MOPaXEHUS  SMEKTPUYECKUM  TOKOM. @
OnacHoCTb  BO3rOPaHUs: He Kknagute npeameTbl Ha
BapoYHble MOBEPXHOCTM. e He knaaute MeTannmyeckie
npeAMETbl, Takie Kak HOXM, BIMKW, NOXKU W KPbILLKW Ha
BapOYHyl0 MOBEPXHOCTb, TaK KaK OHM MOFYT CHMIbHO
HarpeTbcs. ® BaxHo: nocne MCnonb3oBaHWs BbIKMOUMTE
BapOYHYI0 MOBEPXHOCTb MPU MOMOLLM COOTBETCTBYHOLLErO
YCTPOICTBA YMpaBfieHNs, He mnomarascb Ha [AeTeKTop
nocyabl. ® Hukoraa He MCMonb3oBaTh  anOMUHWEBYHO
chonbry ANS rOTOBKM, M HUKOTA@ He KNacTb MPOAYKThI,

obepHyTble B amnioMMHMEBYK  ombry, NpsMO  Ha
NOBEPXHOCTb.  AMIOMWHWIA  pacnnaBuTC U HaHeceT
HermompaBMMbIi  ywepb  Bawemy  u3genuio. e

Vcnonb3oBaHue pex1MoB MOBBILIEHHON MOLYHOCTH, Takoro
kak dyHkuMs Booster, He nopxopuT ANS  Harpesa
HEKOTOPbIX KMAKOCTEH, Hanpumep, Macna [Ans Xapku.
YpeamepHbli HarpeB MOXET ObiTb onacHbM. B aTux
Cryyasx — PeKOMEeHyeTcsi — WUCMoMb3oBaTb — MEHbLLYHO
MOLLHOCTb. ® EMKOCTM CriefiyeT CTaBUTb HEMoCpPeACTBEHHO
Ha BapOYHYl0 MOBEPXHOCTb TOYHO MO LEHTPY. Hu B Koem
Crlyyae He BCTaBNATb HUKAKUX MPEAMETOB  Mexay
KyXOHHOA MOCYAOA W BapOYHON MOBEPXHOCTbIO. © B
Cryyae [OCTVXEHMS! BbICOKMX TemnepaTyp u3fenve
aBTOMATUYECKN YMEHbLIAET YPOBEHb MOLLHOCTY BAPOYHbIX
30H. e Buumanve! Mpu paboTte BapoyHO naHenm
AOCTYNHbIE YaCTI MOTYT CTaTb FOPAYNUMA.

e  HecobniogeHve — npaBun  O4MCTKM  M3penus,
NEPUOANYHOCTI 3aMeHbl U OYUCTKN (UNBTPOB BREYeT 3a
coboii omacHocTb Bo3ropaHus. e CTporo 3ampelyeHa
roTOBKa C MpuMeHeHnem npoleaypsl hnambe. o B niobom
cnyyae crnedyeT u3beraTb WCNOMb30BAHMS OTKPbITOrO
OrHSI, TaK KaK 3TO HAHOCKT Bpep, (MUMbTPaM U MOXET CTaTb
NPUYMHON BO3ropaHus. e [lomeleHne [OMmKHO ObiTb
obopygoBaHo  [OCTATOMHO — 3dhPeKTUBHOM  CMCTEMON
BEHTUNALWM, €CII U3AENUe UCTIOMNb3YeTCH OfHOBPEMEHHO
C Apyrimu ycTpoiicTBamu, paboTalowymMin Ha rasy unm
apyrom Tonnuee. e Yo kacaetcs mep GesonmacHocTi U
TEXHWYECKNX Mep, NPeAYCMOTPEHHbIX NS BbiMycka [bIMOB
1 BblAENeHNi - CTPOro NpuaepXvBaiTeCh NpeanucaHni
MECTHbIX KOMMNETEHTHbIX yupexaeHuir. ® OTcacbiBaeMblit
BO3AYX He [OMKeH HanpaBnsTbCs B KaHar, NCnomnb3yembli
Ans 0TBOAA AblMa M3 YCTPOWCTB, CXMUralowWwyx ras wnmm
Apyroe TOnnMBO. © 3anpelleHo W1Cnonb3oBaTh M3aenve
6e3 npaBuIbHO YCTaHOBMNEHHOM peLueTki!
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/N TB NPV NOAKMIOYEHMM K
ANEKTPOCETU

o OTCOEOMHUTE W3AENNE OT SMEKTPUYECKON CeTn. e
YcraHoBKa [omkHa ObITb BbIMOMHEHA MPOGECCHOHANBHO
MOAFOTOBNEHHbIMU  NWLAMM,  O3HAKOMIEHHbIMU  C
OECTBYIOWNMM  HOPMaMK, KacatoLMMIUCS  YCTaHOBKA 1
BesonacHocTy. e [Mpon3BoanTENb CHUMAET C cebst BCAkyto
OTBETCTBEHHOCTb 33 YLiepb IiogsaM, XUBOTHbIM  MIN
VMYLLIECTBY, HaHECEHHbIl B pe3ynbTaTe HecobnioaeHus
yKasaHuil, CoOepxalluxcs B [aHHOM pasgene. e
3asemnenne uw3penus  sBnseTcs  0bs3aTenbHbIM - MO
3aKoHy. - Kabenb nutaHusi pomkeH ObiTb [OCTATOMHO
OMUHHBIM, 4TOBbI 06EecneunTb MOAKNKYEHWE W3Aenus,
BCTPOEHHOrO B Meberb, k anekTpudeckon cetn. o Kabernb
NUTaHUS JOIKEH ObiTb [OCTATOYHO [JIMHHBIM, YTOObI
obecneunTb CHATME BapOYHOI MOBEPXHOCTM C paboyeit
NoBepXHOCTW. e He ucnonb3oBaTb — TPOAHWMKA — MNN
YANMHUTENN. ® YBeanuTech, YTO ykasaHHOE HanpsikeHue
Ha Tabnuuke OaHHbIX YCTAHOBMEHHOW Ha [HE u3pmenus
COOTBETCTBYET TOW, YTO HaXOAMTCS B MOMELLEHWUN, rae OH
OyneT ycTaHoBneH. @ AnekTpuyeckuil kabenb 3a3eMneHus
LOMmKeH ObiTb HA 2 CM AnuHHee apyrix kabenei. @ Hu B
OfHOA W3 To4yek Temnepatypa kabens He [JomxHa
npesbiwaTtb Oonee 4yem Ha 50 °C Temnepatypy B
nomeLleHny. e M3nenve npegHasHayeHo A4mst NOCTOSHHOTO
NOLKIMIOYEHNS] K SMEKTPOCETM, MO3TOMY MOAKMHYEHUE K
CTaLMOHapHOM CETW MPOM3BOAUTE YEPEe3 MHOTOMOMOCHIN
BblkntoyaTenb B COOTBETCTBUAM C MpaBUnmamMn MOHTaxa,
KoTOpbIi 0becneymBaeT MOMHOE OTKIIOYEHUE CETU B
ycnosusix kateropuu nepeHanpsikenus I, n kotopbin
nerko  ioCTyneH nocne ycTaHoBku. e [0 OKOHYaHUM
YCTaHOBKW y MOMb30BaTeNs He [OMKHO ObiTb AocTyna K
3MEKTPUYECKMM  KOMMOHeHTaM. e  BHumanue! He
NOAKMKoYalTe U3AeNue K SNEKTPUYECKON CETU 4O NOMHOTO
3aBeplieHNs  ycTaHoBKM. e [lepes  MOAKIOYEHWEM
M3AENUS K 3NeKTPOCeTH: NpoBepbTe Tabnuuky ¢ AaHHbIMM
(pacmonoxeHHyld B HWKHell yvactu npubopa), 4TI
y6eauTLCS, YTO HanpsiKEHNE U MOLLHOCTb COOTBETCTBYHOT
HaNPSOKEHMIO CETW W YTO pasbeM ANs MOLKMIOYEHMUS
noaxoasimit. Mpyu BO3HUKHOBEHWW COMHEHWI cnepyeT
00paTUTLCS K KBANM(ULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY.

e Ecnn wusgenne He cHabxeHo kabenem nUTaHus,
ucnonb3yiTte kabenb ¢ [nameTpoM MPOBOAOB MUHUMYM
2,5 mmM2 npu mowHocTn go 5500 BT, a npu 6Gonbluen
MOLLHOCTW CeYeHne AOMKHO COCTaBNSATb 4 MM2.

o BHumaHue! 3ameHa coeauHUTENbHBIA Kabens AomkHa
MPOVN3BOANTLCS aBTOPWU30BAHHOM CYXOON TEXHUYECKOM
NOMOLLM UMW NINLOM C aHanor1yHon kBanudukalmen.

e Buumanue! Mepen nogkmioyeHnem yCTpoincTea K CeTy
nUTaHWS 1 MPOBEPKOW  MPaBUNBHOCTU  paboTbl,
obsizaTenbHo ybeautecb B TOM, 4TO Kabenb nuTaHus
MOAKMIOYEH NPaBUIBHO.

OTFPAHWYEHWUE MOLUHOCTU: w3penue UMeeT yHKLWIO
orpaHuyeHns mowHoctn Power Limitation, nossonstoLyto
3aaTb MaKcUMarbHbIi Mopor noTpebnseMoi MOLHOCTH
(kBT)

HacTpoitka [omkHa BbINMONHATECS B MOMEHT MOAKIHOYEHMS
U3AENUS K SNEKTPUYECKON CETU UNMK B MOMEHT MOBTOPHOIO



BKITIOYEHNS] CaMOl  MEKTPUYECKO CeTU (B TeueHue
nocregyolwmx 2 MuHyT). Bbibepute  xapakTepucTuku
3allMThl  SMEKTPUYECKOA CUCTEMbI B 3aBUCUMOCTU OT
BbIOPAHHOTO YPOBHSI OrpaHMyeHns MoLiHocTu. [lopspok
HacTpoiki chyHkummu Power Limitation ykasaH B paspene
«DyHKLMOHMPOBaHME» AAHHOTO PyKOBOACTBA.

KOMMMEKT Windows: [laHHoe u3genue nogroToBneHO
ana coBMecTHou pa6otbl ¢ JATYUKOM oTkpbiTus
OkHa (He noctaBnseTcA npoussogutenem). [pu
ycraHoBke JATYMKA oTkpbITiS OKHa (TONbKO B cry4ae
pa6otbl B pexume BbITAXKA BO3OYXA) BcacbiBaHue
Bo3ayxa OyAeT npekpaLiaTbCs Kaxablil pa3 npu 3akpbITun
OKHAa MOMELUEHUs, Ha KOTOPOM YCTaHOBMEH AaTyuK.
MoakntoyeHne [OATYUKA OTKpbITUS OKHA [AOMKHO
OCYLECTBNATLCA KBanuLMpOBaHHbIM
TexHuyeckumu cneumanuctamu. JATYUK ponxeH
cepTudULMpPOBaTLCA OTAENbHO B COOTBETCTBUM C
Hopmamu  Ge3onacHocTH,  KacawWWMUCA  3TOrO
KOMMOHEHTa M €ero WCMonbL30BaHUs C NpUGOpOM.
MoHTax AomKeH BbIMOMHATLCA B COOTBETCTBUM C
[edCTBYIOWMMK  NpeanucaHusaMi  ANs  AOMALLHUX
YCTaHOBOK.

BHUMAHUE: npoBoaka OATYUKA, nogcoeauHsiowan
ero K YCTaHOBKe, AONMKHA ObITb YacTbl KOHTYpa,
cepTULUPOBaHHOTO ans 6esonacHoro
CBEPXHU3KOro HanpshkeHUs (BCHH/SELV).
MpousBoauTens aaHHOro anekTponpubopa CHUMaeT ¢
cebs BCAKY OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHble c6ow,
ywep6 unu noxapbl, 06ycnoBneHHble Aedekramm u/

WNW  HEUCTPaBHOCTAMM  M/MNKM  HeNpaBWibHbIM
MoHTaxom JATYUKA.

N\ TEXHWKA BE3OMACHOCTM NMPU
YCTAHOBKE

e YCTaHOBKa Kak 3MeKTpuYeckoir u4act, Tak W
MeXaH14YeCKo, [OIMKHa BbINOMHATLCA

CcneLvan1anpoBaHHbIM NePCOHaNoM.
o [lepen Hauanom yctaHoBku: [locne pacnakoBki
n3nenns ybeauTech, 4TO OHO He MOBPEXAEHO B MpoLecce
TPaHCMOPTMPOBKK, @ B cryyae obHapyxeHus npobrem,
obpatutech k AUCTPUBBLIOTOPY UN B 0TAEN 0BCIyXMBaHMS

KIWEHTOB, NPEXOe 4YeMm MPUCTYMUTb K YCTaHOBKe.
YBeautech, 4TO BHYTPU YMakoBkM HET (C  Lenbto
TPaHCMOPTUPOBKM) KOMMNEKTYIOLMX MaTepuanos

(HanpuMep, NakeTUKOB C BUHTaMM, rapaHTuv W T.4.); Npu
Hanuuuu ux criesyeT M3BNeYb W CoxpaHuTb. Kpome Toro,
cnepyet ybeauTses, 4TOo BOMM3M MeCTa  YCTAHOBKM
UMeeTCs SreKTpuYeckas po3eTka.

o [logroToBka Mebenu Ans BCTpauBaHus:

*  Magenme He  pOMKHO yCTaHaBnuMBaTbCA  Hag
YCTpOVICTBaMM oxnaxaenus, Nnocya0oMOeYHbIMK
MalnHamun,  nauvTamn,  nevamu,  CtupanbHbiMKU - U

CyWMrbHbIMM - MallmHamu. BeinonHute Bce paboTbl Mo
peske Mebenu nepes yCTaHOBKOW BapO4HON NOBEPXHOCTH
11 aKKypaTHO yAanuTe OnumKu.

MuHumansHoe paccTosHue Mexay BapoOYHOM
MOBEPXHOCTbIO U CTEHKOW AOMKHO ObiTb He MeHee 50mm
(bpoHTanbHo 1 He meHee 50mm no 6okam. PaccTosHre go
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HaBEeCHbIX LUKadhoB JOMKHO BbITb MUHUMYM 500mm.
MpumeyaHme. Mpu pacyeTe pa3mepoB CredyeT yuuTbIBaTh
yKa3aHusi NPOM3BOAMTENS KyXHU.

+ [Ins onTMMM3auMM yCTaHOBKM (HUMbTPYIOLEN Bepcun
peKoMeHfyeTCs M3roToBUTb OTBEpCTWE B LioKome, kyna
cnepyeT BCTaBUTb PELLETKY, MMEHOLLYIOCS B MPOAAXE.
BaxHo: uCnonb3yiiTe  OOHOKOMMOHEHTHbIN  Knei-
repMeTuk (S), ycToiumBbIi K TemnepaTypam o 250°.
Mepeq  ycTaHOBKOA  CKNeMBaemble  MOBEPXHOCTM
HeobXoaAMMO TLYaTENbHO OYUCTMUTD, yOanue BCe BELECTBa,
KOTOpbIE MOrYT MpensiTcTBOBaTh MX afresun (Hanpumep,
aHTVaAreanBbl, KOHCEPBAHTbI, CMaski, Macra, NOpOLLKY,
ocTatkn knes u T1.n.). Kneit Heobxogumo paBHOMEPHO
pacnpegenuTb 1Mo BCEMy nepumeTpy pambl. [locne
CKIeMBaHUs AaTE KIEK BbICOXHYTb B TEYEHNE NPUMEPHO
24 vacos.

e BHumanue! HecobniogeHne paHHbIX WHCTPYKUWIA Npu
YCTaHOBKE BMHTOB W (DUKCUMPYIOLLMX MpUCNOCOBnEeHUi
MOXET TMoBMeYb 3a CODOI  puUCKM, CBSI3aHHble C
3NEKTPUYECTBOM.

o [lpumeyaHue: Ans MpaBWUMbHON YCTAHOBKM M3penus
pekomeHzyeTcst 06epHyTb TPyBONPOBOAbI KNENKON NEHTON,
KoTOpas MMeET CreAyloLLe XapaKTepuUCTUKM: 3nacThyHas
nneHka u3 markoro NBX, C KNesiwum CrioeM Ha OCHOBe
akpunata, cootetcTBue craHgapty DIN EN 60454;
nnoxasi roptoYecTb; OTMNYHAS YCTONYMBOCTb K CTApEHUIO;
YCTONYNBOCTb K Nepenagam Temneparypbl; yCTONYNBOCTb K
HW3KUM TemnepaTypam.

YTUNU3ALUA NO OKOHYAHUU CPOKA
CNyXbbl

OT0T annapaT MapkupoBaH KrnaccuukaLmoH-
HbIM 3HAaKOM B COOTBETCTBUM C [IMpeKTuBOM
2012/19/EC - UK SI 2013 No.3113, 06 oTxogax
3MEKTPUYECKOTO 1 3MEKTPOHHOrO 060pYyLOBaHNS

(WEEE).
KoHTponupysi, 4Tobbl 3TOT MPOAYKT YTUNW3MpOBanNcs
[IOIDKHBIM obpasom. Nonb3oBaTenb nomoraeTt

npenoTBpaTUTb BO3MOXHbIE HEraTvBHble MOCNEeACTBUS
ANs OKpyXatoleid cpedbl U 300poBbA. JTOT CUMBOM Ha
W3henMM  unu  npunaraemoil K Hemy AOKyMeHTaLuu
yKasblBaeT Ha TO, YTO AaHHOE YCTPOWCTBO HE [OMKHO
YTUNM3npoBaTbcs kak ObiToBble oTX0fbl. Ero crepyer
cAaTb B COOTBETCTBYMLWMA  COOPOYHBIA  MYHKT,
3aHUMalouics  nepepaboTKO  aMeKTpuyeckoro  u
3MEKTPOHHOTO  060OpyAOBaHNA.  YTUNW3YiiTe  COrMacHo
MeCTHbIM HopmaTieam mo nepepabotke oTxogoB. [ns
MONYy4eHns A0MOMHUTENBHON MH(OpMaLMK Mo obpaLLeHmio
C [JaHHbIM u3genuem, nepepaboTke ¥ yTUNM3aLWK,
cnepyeT 06paTUTLCA B COOTBETCTBYHOLLMIA MECTHbII OpraH,
B cnyx0y cbopa ObITOBbIX OTXOAOB WiV B MarasvH, rae
6bin npuobpeTeH npubop.

HOPMATWUBHbIE OOKYMEHTbI
O6opynoBaHu1e CMPOEKTUPOBAHO, 1CMbITaHO
M3rOTOBIEHO COTNACHO CIIEAYIOLMM CTaHAApTaM:

+ besonacHoctb: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
[EC  60335-2-31, EN/IEC  62233; Paboune

n



xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; 1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; «
OnektpomarHuTHas coBmectumocts: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/
IEC 61000-3-12.

YKA3AHWA NO UCMOJIb30OBAHUIO

PekomeHgaumm  no  npaBunbHOA  SKCTnyaTalum
060pyfoBaHMs C LeMblo yMEHbLUEHNS BO3AENCTBUS Ha
OKpyxatollyto cpedy: B Hayane roToBku BkmtovaliTe
npubop Ha MWHUMarnbHYl0 CKOPOCTb U  OCTaBRsiTe
BKITIOYEHHBIM Ha HECKOMbKO MWHYT MOCTie 3aBepLUeHus
npouecca rotosku. Cneayer yBenuuMBaTb CKOPOCTb
TOMBKO NPU Hanu4mu 60MLLLIOTO KONMYECTBa AbIMOB U Napa
M ucnomb3oBaTb  (pyHkuMo  Boost  Tombko B
VCKMIOUMTEMbHBIX  crmydasx.  [na nmopaepxanus
3(PeKTUBHOCTM CUCTEMbI YAAneHWs 3anaxoB crepyer
3aMeHsTb M0  Mepe HeobXOAMMOCTW  YrombHbIiA(-e)
unbTp(bl). Ons nogaepxanns ahdeKTMBHOCTY XUPOBOrO
unbTpa Heobxoaumo Mo Mepe HeobXxoaMMOCTU  ero
ouMwarb.  Ona  onTumuzaumm  3ddekTMBHOCTM 1
YMeHbLUEHNS WyMa CrieayeT 1Cnonb3oBaTh BO3AYXOBOAbI

MaKkcuManbHOro — AvameTpa, YKasaHHOr0 B [aHHOM
PYKOBOACTBE.

2. QKCMNITYATALUMA
UCMONb30BAHUE BAPOYHOU
MOBEPXHOCTU

Cuctema  VHAYKUMOHHOTO — HarpeBa  OCHOBaHa  Ha

(bU3n4ecKoM SBNEHUN MarHuTHO MHAYKumM. OCHOBHOW
XapaKTepucTUKOA  3TOM  CUCTEMbI  SIBMSIETCS  Mpsimas
nepefiaya 3HEPruM OT reHepaTopa K kacTprone.
Mpenmywecta: Ecnu cpaBHMBaTb C 3MEKTPUYECKUMM
BapOYHbIMW NOBEPXHOCTSMM, BaLLa WHAYKLMOHHAS NaHenb:
Bonee HapexHas: MeHbLUas TemMnepaTypa Ha CTEKNSHHOM
nosepxHocTu. Bonee GbicTpas: Bpems pasorpesa efbl
MeHblie. bBonee To4Has: MOBEPXHOCTb —pearupyet
HesameanWTeNnbHO  Ha  Bawu  komanabl.  Bonee
acppekTuBHas: 90 % 3HepronoTpebneHus npespaLLaeTcs
B Tenno. Kpome Toro, kora KacTpions CHsTa ¢
MOBEPXHOCTM,  Mepefaya  Temna  MnepepbiBaeTcs
HesameanuTenbHoO, YTo MpefoTBpallaeT GecnonesHoe
paccevBaHve Tenna.
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UCMONb30BAHUE EMKOCTEW ANs
BAPKHW

e EmkocTu ans Bapku

BaxHo:

BO M3bexaHne HeobpaTUMOro MOBPEXAEHUSI BapPOYHOM
NOBEPXHOCTN HE UCnonb3ynte nNocyay:

* C HEPOBHbIM JHULLEM;

* METanmMYEeCKyt C 3ManupoBaHHbIM AHULLEM;

* C LUEpOXOBATbIM [HULIEM - BO U3bExaHWe LiapanvH Ha
Bapo4HOU naHenu,

* HUKOraa He CTaBbTe ropA4ne Kactpronim U CKOBOPOAKM Ha
naHernb ynpaBneHns Bapo4HO NOBEPXHOCTbIO.

+ He Bce KacTpionu, MpUroaHble Ans WHAYKUMOHHbIX
naHenei, LOCTAaTOYHO XOPOLUO paGoTaloT Mo NpUYMHe TOro,

Wcnonb3yiite TONLKO KacTpHONK, KOTOPbIe UMe-
10T 3TOT CUMBOII.

4YTO WX [AHAWA He MOMHOCTbK  M3rOTOBMEHbI 13
eppomarHuTHelx  Matepuanos!  [lokynas  nocyay,
NPOKOHTPONMpYiATe, YTOBbI:

* [mwe O6bino  MOMHOCTBIO  WM3rOTOBMEHO M3
(beppomarHuTHbIX Matepuanos. B npoTuHOM crydvae
nagaet 3(hcheKTUBHOCTL " paBHOMEPHOCTb

TennonepegayM, a Temrepatypa MOBEPXHOCTW MOCYAbl
MOXET BbiTb He NOAXOAALLEil

+ [Huwe He coaepxano aniomMuHus: nocypa He Oypert
pasorpeBaTbCs WHOYKTOpaMu, WM OHW ee Booble He
0BHapyxar.

)

+ [HMWa He OKa3anuCb HEpOBHbIMKM 1 C LLIEPOXOBATOM
MOBEPXHOCTHIO.

+ OHM yMeHbLLIAKT NOBEPXHOCTb KOHTaKTa WHAyKTOpa C
nocyfoi, NoHWkas aeKTMBHOCTb Harpesa 1 yXyAwas
pe3ynbTaTbl NIPUrOTOBEHNS.

o EMKOCTH, M3roTOBNEHHbIE paHee

MoxHo npoBepuTb, obnagaet nu matepuan KacTtpronu
MarHUTHbIMM CBOMCTBaMU np1 NoMoLLK NpoCTOro MarHuta.
KaCTpiOl'IVI HenpurogHbl AnA UCNoNb30BaHUA, €Cnin MarHuT




He pearvpyeT Ha HuX. W B 3TOM cryyae MMelT cumy
ykasaHus npedblgyLlero naparpada.

® PekomeHayeMble AMamMeTpbl AHA KacTpionb

BAXHO: npu HecooTBeTCTBYHOWMWX  AWameTpax
nocyAbl BapoYHble 30Hbl He BKNKYaKTCA. YTobbl
y3HaTb, KakoB MWHWMAmbHbIA [AvameTp nocydbl Ans
TOTOBKM Yy KaXOOA  OTAENbHOM  30HBl,  CM.
UNMICTPUPOBAHHYIO YacTb JaHHOTO PYKOBOACTBA.
BHumanue: YtoObl  coxpaHuTb  3¢hheKTMBHOCTH
npurotoBneHMss M kayectBo  npopykra, HE
pekoMeHAyeTcs  WUCMONb30BaTb  MHAYKUMOHHblE
apjantepbl.

© JHeprocbepexeHune

VicnonbayiiTe ckoBOpOAbI W KAacTprONK C AMaMETPOM [Ha,
paBHbIM AMaMeTpy 30HbI Bapku. Mcmomnb3yiTe TOMbKO
KacTpion 1 CKOBOpOAbI C MOCKAM [HOM. [ae aTo
BO3MOXHO, 3aKpbIBaiTe KacTplonn KpbIlkami B npoLecce
Bapkit. [OTOBbTE OBOLYY, kapTodenb, U T. A. B HEGOMbLLOM
konnyectBe  BOAbl,  YTODObI  yMEHbWWTb  Bpems
npurotoBnenns.  Mcnonb3yiite  ckopoBapky,  3TO
3HAYNTEMNbHO YMeHbLUaeT 3HepronoTpebneHne 1 Bpems
Bapku. CTaBbTe KacTplOMi0 B LEHTPE BapOYHOM 30HbI,
OTMEYEHHOW Ha NOBEPXHOCTH.

NUCNOJNIb30BAHUE BbITAXKA

Cuctema yganeHusi napoB MOXET W3rOTaBNMBATLCS B
BbITSDKHOM WCMOMHEHUW, C BbIBOJOM MAapOB Hapyxy, umm
PUNbTPYIOLLEM MCTIONHEHUN, C PELMPKYNALMEN.

Cm. caittel www.elica.com u www.shop.elica.com
4toObl  O3HAKOMMTbCA € MOMHbIM  aCCOPTUMEHTOM
KOMMMEKTOB AN PasnuyHbIX WCMOMHEHUA CUCTEMbI, Kak
(PUNbTPYHOLLETO, TaK W BbITSKHOTO.

° @ BhiTaxHas Bepcus:

[Mapbl yoanswTcs Hapyxy Yepes CUCTEMbI BO3LyXOBOAHbIX
Tpy6  (nognexawmx  npuobpeTeHMio  OTAEMbHO).
MoacoeanHute  W3penue K BbITSKHbIM - TpyBam ¢
OTBEPCTUSIM B CTEHE, UMEIOLWM AMAMETP, KOTOPbLIA paBeH
OVaMETpy  BbIXOQHOTO  OTBEPCTUS|  (COEAMHUTENBHOTO
¢naHya). bonee nogpobHo o Tpybax 1 ux pas3mepax cm.
CTpaHWLly akceccyapoB pPYKOBOACTBA MO MOHTaxy W
yCTaHOoBKe VicnonHeHne BbITSXKM C  yOaneHueMm.
Vicnonb3oBaHue BbITSKHBIX TPYO 1 OTBEPCTUIN B CTEHE C
MEHBLLMM AMaMeTPOM NPUBEAET K YXYALEHUIO paboumx
XapaKTepUCTUK CUCTEMbI BbITSKKM 1 CyLLECTBEHHOMY
YBEMMYEHWIO YPOBHS! LyMa. MoaToMy B ogobHBbIX cryyasx
NpOM3BOAMTENb CHUMAET C CEDS BCSIKYH0 OTBETCTBEHHOCTb.
[Ons  obecneyenns  makcumanbHOM  3dhGHEKTUBHOCTM
BbITSHKKW: * PekomeHyemas Makc. fnuHa Tpyb coctasnsieT
7 NOroHHbIX MeTpoB. * Ha obleit anvHe 7 MOroHHbIX
MeTpoB MCMonb3yiTe Makcumym aga koneHa 90° ¢ He
AOnycKanTe CYLLECTBEHHOTO U3MEHEHUS CEeYeHWNs KaHana,
nopaepxuas @ 150 MM (unn KBagpaTHoe CceyeHue
pa3mepom 222 x 89 Mm).
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®unbTpytowas Bepcus:

BcacbiBaemblit  BO3yX  (MnbTpyeTcs € MOMOLLbIO
crneuyanbHbIX XUpo- W 3anaxoynaBnuBatoLLMX (ULTPOB,
a 3aTeM BO3BpaljaeTCs B MOMelleHne. JTO W3fenve
BKIIOYaeT (UMbTPLl M TPyBONpoBOAbI AN YCTaHOBKM,
koTopas obecneunBaeT Bbinyck Bo3ayxa 13 mebenu. [ins
nomny4eHns JOMONHUTENBHON MHEOPMALWK, KacatoLencs
BXOAAWMX B KOMMMEKT  MPUHAANEXHOCTeW,  CM.
UAMIOCTPUPOBAHHYHO YaCTb AaHHOTO PYKOBOACTBA.

BaxHas uidopmauus

BoamoxHo npuobpecTti Komnnekt ans paboTsl B pexuMe
otBoga. B aTom cnyyae yrombHblil  UMLTP  He
ycTaHaBnmueaetcs.  Kpome  atoro,  ucnomnb3oBaHue
KomnnekTa Ans paboTel B pexume oTBoaa TpebyeT Apyryto
YCTaHOBKY, KOTOpast OTNNYaeTCs OT TOM, YT U30bpaxeHa B
[laHHOM pYyKOBOACTBE, MO3TOMY, Meped TeMm kak Hayatb
YCTaHOBKY BbITSXKKW, Heobxogumo Kynutb Habop Ans
paboTbl B pexuMe OTBOAA W CneAoBaTb MHCTPYKLWAM
Habopa.


http://www.shop.elica.com

3. PAGOTA YCTPOUCTBA
MAHENb YNPABNEHWS

IR - 1
£ O cooesmen

Bt A
(g) m L) T m

=1
7 =
FILTER =

m»@ AP memmmmm e —m

ey oo
LK 1, '

7 S SR

213

K. DyHKuMA

1 BKJ'I/BPIKJ'I BapOYHOI MOBEPXHOCTW/BLITSKKM Ba-
POYHOI MOBEPXHOCTY

2 MHavKaLms nonoxeHns BapOYHOM 30HbI

3 BbiBop BapoyHbIX 30H
YBenuyeHne/yMeHbLLEHUE YPOBHS MOLLHOCTH

4 BkntoveHve  coyHkumm  Temperature  Manager
(ynpaBnexue TemnepaTtypon)

5 KHOMKM BbITSKKN
Bbi60p BbITSIKKM
YBenuyeHne/yMeHbLLEHNE CKOPOCTM (MOLLHOCTY)
BbITSKKN

7 BkntoyeHre aBToMaTUYECKNX PYHKLMA
C6poc 3acopeHus unbTpoB

8 BkntoueHue Tamepa
YBenuyeHve/yMeHbLLEHNE BPEMEHN TaliMepa

9 Key Lock (6rokipoBka KHOMOK)

9+10  Child Lock (3awwTa ot feten)

10 [MNay3a/Recall

n DyHKuus

11 OtobpaxeHue YpoBHS MOLLHOCTY

12 OtobpaxeHue CKOPOCTM (MOLLHOCTH) BbITSHKKN

13 [lucnnei Bapo4HON 30HBI

14 [ncnneit BbITSXKM

15 [vcnnen Tanvepa

OtobpaxeHne yHkumn Temperature Manager

16 ;
(ynpaBnexue Temnepatypon)

17 WHoukatop  HeobxoaumocT  obenyxuMBaHus
hunbTpoB

18 MHankaTop yHKLMM aBTOMATUYECKON BbITSKKN

19 MHaumkaTop BKMoYeHus Tailmepa

ViHavKaTop BKMIOYEHUS TailMepa MpUroTOBMEHNS
Ay

20

21 ViHaukaTop BKMtoueHs pyHKuum Bridge (MocT)

BAXHAA UHOOPMALINA

Bce  dyHkumm  3TOM  BapouHoM
CMpOeKTUpOBaHbl ¢ cobnioaeHnem
BesonacHocTy. Moatomy:

* HekoTopble (hyHKUMM He aKTMBMPYKTCA MnK
OTKNIYAKTCA  aBTOMAaTMYECKW MNpU  OTCYTCTBUM
KacTpionb Ha NOBEPXHOCTM UMM NPU UX HENPaBULHOM
pasmeLLeHuu.

* B HekoTOpbix Cnyyasx aKTUBMPOBAHHbIE YHKLM
aBTOMATWYECKN OTKMIOYAKOTCA Yepe3 HECKOMbKO CeKyHA,

MOBEPXHOCTH
CTPOrMX  HOpM



ecnn  ona  BbibpaHHo  (pyHKuMM  Heobxoguma
[OMONHUTENbHAs HAacTpoika (Hanp.: “BkniounTtb BapoyHyto
noBepxHocTb” 6e3 yHKLMA “Bbibop BapouHoi 30HbI" W
“Paboyas  Temmepatypa’, nmbo  “OyHkums  Lock
(6rokupoBka)” unu “Taitmep”).

lMepen npubnxeHreM k Bapo4HOi 30HE NOAOXKANTE, Noka
aucnnen He noracHeT.

Buumanue! B crnyyae (Hanpumep)  ANUTENbHOTO
VCMIONb30BaHMS BbIKIMIOYEHE BApOYHONA 30HbI MOXET He
ObITb MrHOBEHHbIM, MOTOMY YTO OHa HaxoguTcs B (hase
oxnaxgeHus. Ha pgucnnee BapOYHON 30HbI MOSIBUTCA

] .
cumBon 1, obosHavatowmin 3Ty  (hasy.
NMPUBMMKEHNEM K BapoyHOM 30He MOAOXKAWTE,
AMCTInelt He noracHer.

AVCNNEU BAPOYHOW 30HbI

Ha pucnnesx, COOTBETCTBYHOLLMX BapPO4HbIM  30HaAM,
OTO6pa)Kai0TCF| cnefywuine aaHHble:

Mepen
noka

e Residual Heat Indicator (MHgukaTop ocTaToyHoro
Tenna)

lMocne BbIKMIOYEHUS OLHOW UMM HECKOMBKIX BApOYHbIX 30H
Ha Hanu4Me OCTATOYHOTO Tenna ykasblBaeT creLyarnbHbIi
CUrHan Ha AuCTnee COOTBETCTBYHLWEA 30HbI B Bupe

[
cumsona ' 1.

PABOTA BAPOYHOW NMOBEPXHOCTH

Mpumevanue: ans  akTuBauuu NGO ChyHKLMKM
HeobXoaMMo npeaBapuUTENbHO aKTUBMPOBaTL TPEbyemyto
30HY.

o Bknioyenue

Haxmute (kocHUTECH) (D BKIN/BbIKN (1) Ha BapoyHoit
MOBEPXHOCTM/BBITSIKKE. VHAWKATOp 3aroputcs, ykasbiBas
Ha TO, YTO BapoyHas MOBEPXHOCTL/BbITSKKA rOTOBA K
pabote.

Haxmute nukTorpammy elle pas, 4ToObl BbIKMIOYUTL
YCTPOWCTBO.

Mpumeyanue: [laHHas PyHKUMSA SBNSETCH NPUOPUTETHON
M0 OTHOLLEHWIO KO BCEM OCTarNbHbIM.

® Bb160p BapoYHbIX 30H

KocHutecb Manenu BbIGopa (3), COOTBETCTBYHOLLEN

) )
Tpebyemoil Bapo4Holi 30He S FL; lj RL; L RR;

@ 9 Power Level (9 ypoBHe# MOLWHOCTH)
BapoyHas noBepxHOCTb KMMeeT 9 YpOBHEN MOLLHOCTH.
MposeauTe nansLamv Baonb MaHenw Bbi6opa (3):

BMPaBO AN YBENNYEHNS YPOBHS MOLLHOCTH;
BMEBO ANSt YMEHbLUEHIS) YPOBHSI MOLYHOCTY.

e Power Booster (ycunutenb MowHocTH)
W3menve vMeeT [OMOMHUTENbHLIA YPOBEHb MOLHOCTM

®yHKumMA 3Hauenue
BapouHas 30Ha BkntoyeHa /_-;'
Power Level (YpoBeHb MoLLHOCTY) r' ':-l":':'
Residual Heat Indicator (MHgoukatop ocra- /N
TOYHOrO Tenna) =

[N
Pot Detector (aatunk Hanuuus nocyael o

( k) E o FR.

®yHkums Bridge Zone (coBMmeLLeHHas 30Ha) 8
BKIIOYEHa
®yHkumna Temperature Manager (ynpasne- /N
HWe TemnepaTypoit) BKIoYeHa
OyHkuma Child Lock (3awwra ot getent) I
BKIIOYEHa =
OyHkuma Maysa / 4’
®yHkums Automatic Heat UP (aBTomatiye- ‘;:,1

CKWIA Harpes)

XAPAKTEPUCTUKN BAPOYHOW
MOBEPXHOCTU
o Safe Activation (6e3onacHoe BknioyeHue)

/apenue BKNKOYAETCS TOMbKO NPU HanuMynun Kactpronb B
BapO4HbIX 30HaX: MpPoLecC Harpesa He 3anyckaetcd unu
npekpaLiaeTca npn OTCYTCTBAN UNWN CHATUN KaCTpHIb.

o Pot Detector (daTymk Hanu4Msa KyxoHHOW nNocyabl)

YCTpOICTBO ~ @BTOMATUYECKW — ONpedensieT  Hanuume
KacTpiofnb B BaPOYHbIX 30HaX.

o Safety Shut Down (MpesoxpanutensHoe
OTKIIKOYEHMe)

B uensix GesonacHOCTM Kkaxdas BapodyHas 30Ha vMeeT
MakcimanbHoe Bpems paboThbl, KOTOPOE 3aBMCUT OT
YCTaHOBNEHHOTO YPOBHS MOLLHOCTH.
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(BblLLE YPOBHS ‘:"), koTopbIit akTuBMpyetca Ha 10 MuHyT,
nocne Yero MOLUHOCTb CHWXaeTcs A0 npefblayLiero
YPOBHS.

KocHutecb u nposegute nanblamu Boonb [aHenm

[}
BbiGopa (3) (3a npepenbl ypoBHS ') Ans BKMIOYEHUS
yHKumm Power Booster (ycunutenb MowHocTy
YposeHb Power Booster otobpaxaeTcs Ha Aaucnnee

]
BbI6PAHHOI 30HbI C MOMOLLbHO MUKTOTPamMMbl /

o Bridge Zones (coBMelleHHbIE 30HbI)

Ota dyHkums obecneunBaeT paboTy B COBMELEHHOM
pexume Bapo4Hoi 30Hbl @ —J FL (rnaBHas) ¢ Bapo4HON
~ . ~
30HOM tj RL (BcnomoraTtenbHas) M BapOYHOI 30HbI

Ce i sonon (5
® FR (rmaBHas) c Bapo4Hol 30HOM RR
(BcnomoraTenbHas), NyTeM CO3AaHWs €4NHON 30HbI C TeM



e YpOBHEM MoLLHoCTK (Bcero 2: 1 cnpasa u 1 cnesa).
Takast tyHKUMS no3sonsieT obecneynBaTb PaBHOMEPHYIO
TennoByto 06paboTky B nocyae GombLUKX pa3MepoB.

[Ans exnroyeHus pyHkyuu Bridge:

* BblbepuTe 0HOBPEMEHHO ABE BapOUHbIE 30HbI, KOTOPbIE
nnaupyeTtcs ucnonb3osatb FL + RL vnn FR + RR.

m
* MHOMKaTop d Bridge (21) pAByx BbiOpaHHbIX 30H

3aropaetcs, a Ha gucnnee BapoyHon 3oHbl RL umm FR

NosiBNAETCS CUMBON 5’ .

* € nomoLLblo 30HbI BbIGOpa (3)BapoyHOil 30HbI (rnaBHas)
MoxHo OynmeT 3agatb paboumit ypoBeHb  (MOLLHOCTY)
Harpesa.

- AN OTKIK0YeHNs dyHKLUMW Bridge focTaTouHo NoBTOpUTL
npoLeaypy BKMIOYEHNS

o Temperature Manager (ynpaBneHue Temnepatypoit)
Temperature Manager - 370 (yHKLyS, KOTOpast No3BoNseT
BbIbpaTh MpedycTaHOBMEHHYD Temnepatypy, Haubonee
NoAXoAsLLYI0, ANS NONy4eHNs Tpebyemoro pesynbTata.
[Ans eknroyenus yHkyuu:

* BoibepuTe Tpebyemyto BapouHyHo 30Hy.

+ Haxmute oguH unn Heckomnbko pa3 3oHa BbiGopa (4),
4tobbl BbIGpaTh Haubonee nOAXOAALIMIA YPOBEHb U3
npeAnaraembix:

[NepBoe HaxaTie akTuBMpyeT ypoBeHb «Melting»:

&E (16) OnpepensieT NOAXOAALWMA YPOBEHb MOLLHOCTH
ANS MeAneHHoro NnaBneHus AenukaTHbIX MpoayKToB 6e3
yuwepba Ans WX BKYCOBbIX XapaKTepucTWK (Luokonag,
MacnowuT. fi.).

BTopoe HaxaTue akTuBmMpyeT ypoBeHb «\Warming»:

& (16) OnpepenseT NOAXOAAWMIA YPOBEHb MOLHOCTY
ANS  MArKOro MoAfepXaHus TemnepaTypbl Oniog, He
AoCTUras TemnepaTypbl KUNeHus.

TpeTbe HaxaTue aKTUBMPYET YpOBEHb «Simmery:

LS ;
2~ (16) OnpegenseT ypoBeHb MOLLHOCTY, NOAXOASALINN
Ans  AnuTenbHoro  Tywenus  6niod.  lMogxoguT  Ans
MPUroTOBNEHNS  TOMaTHbIX ~ COYCOB,  pary,  Cymnos,
MUHECTPOHe, NOALEPXKWUBas KOHTPONMPYEMbI  YPOBEHb
NPUroTOBNEHMS (MeanbHO NOAXOANT ANst NPUrOTOBREHNS
Ha BofsiHOM bGaHe). VcknioyaeT HenpusTHbIE pasnuBbl UM
MoAropaH1e MULM Ha AHe, TUMNYHble MpYU TakoMm Buae
npurotoBneHns.  Mcnomb3yite 3Ty  (byHKuMio nocne
poBefeHns briofja Ao KUNeHus.

* Haxmute ele pas, YTobbl BbIKMOUMTD.

Ha pucnnee BbiGpaHHO Bapo4HONA 30HbI, KOTOpas
pabotaet B pexume Temperature Manager, nossutcs

)
cumBon .

o Key Lock (6nokupoBka KHONOK)

O®yHkums Key Lock nossonseT GnokvpoBaTb HaCTpOWKu
MOBEPXHOCTH, YTOObI M3BexaTh UX CRy4aliHOrO N3MEHEHNS!.
Mpn 3TOM YyXe YyCTaHOBMEHHble YHKUMM OCTaKTCs
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aKTVBHbIMM.
BkntoyeHue:

* HaXMUTE ﬁ 9)

* WHAVMKATOP, PACMONOXEHHbIN HaZ KHOMKOW, 3aropuTcs,
ykaablBasi Ha BKIioYeH/e

[ins oTKMtOYEHMsi NOBTOpUTE AelCTBME.

o Timer (taiimep)

OyHkums  Timer no3BonsieT ycTaHaBnuMBaTb 0bpaTHbIN
OTCYeT BpEeMeHW, B TOM YiCTe BpemeHHo, B nboi
BapOYHON 30He (a TakKe B 30HE BBITSHKKIA).

Mo 1CTeYeHNM YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHW BapOYHble 30HbI
(Mnv 30Ha BbITSXKKM) aBTOMATUYECKN BBIKIIOYAIOTCS, O YEM
nonb30BaTeNb ONOBELLAETCS 3BYKOBLIM CUrHAmNOM.
BrntoyeHue/pezynuposka  ¢hyHkyuu  Timer
8apoyHoOU NogepxHocmu:

* Bbibepute BapoyHyt0 30Hy (ypOBEHb MOLIHOCTH 6omblue
0)

ons

* Haxmute ofHOBpeMeHHO ~— + (8) ona poctyna k
yHKumm Timer
* YCTaHoBUTE BpeMsl, OTCUUTbIBaEMoe (yHKLUuen Timer:

HaXMWUTE  nepekmioyaTenb | (8), @na yBenuueHus
BPEMEHM aBTOMATUYECKOTO BbIKITHOYEHNS

HaXMUTe nepekmnioyaTeNb == (8) NS YMEHbLUEHMS
BPEMEHM aBTOMATMYECKOTO OTKITHOYEHMS.

Mpu HeobGXOQMMOCTM MOBTOPUTE Onepauuio Ans Apyrux
BapOYHbIX 30H.

Mpumeyanue: [na kaxgon BapoyYHOW 30HBI  MOXHO

YCTaHOBUTb OTAENbHbIN Taimep. Ha aucnnee "_"l_" I’."
(15) Ha 10 cekyHA nosIBUTCS 0BPaTHbIN OTCYET NOCNeHEN
BbIOpPaHHOI 30HbI, MOCME Yero HavyHeTcs oTobpaxeHue
00paTHOro 0TCYeTa C HaNMEHBLLM NEPUOAOM.

Kak Tombko TaiiMep 3aKkoHWMT 0BpaTHbli  OTCYET,
NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUTHan (B TEYEHWE 2 MUHYT, unu
OTKIMKOUMTCS, NPW HaXaTy 060 KHOMKW MOBEPXHOCTH), a

[
Ha gucnnee (15) 3amuraet cmBon
MpumeyaHue: psgoM C AMCINEeeM BapOYHOI 30HbI, Mpy

WCTIONb30BaHWM TailMepa, NosBsSieTCs MUKTOrpaMma 9
(19)

N9 BbIKITIOYEHNS TalMepa:

* BbiGepuTe TpeGyemyto BapouHyo 30Hy;

g

. =177
* YCTAHOBUTE 3HAYeHWe Talmepa, paBHoe Af.Lf Lt

Ll
MOMOLLbIO e (8)

Mpumeyanue: yHKUNS OCTAHETCS aKTUBHOM, ECIN Yepes
HekoTopoe Bpems He ByayT HaxaTbl Apyrue KHOMKA.

o Child Lock (3awmra ot geten)
OyHkums Child Lock nossonset usbexatb cnydaitHoro
BKITIOYEHNS [1eTbMI BapOYHbIX 30H 1 30HbI BbITSKKM,



6nokvpys akTUBaLMio NoBoit yHKLNM.

OyHkumio Child Lock moxHO akTvBMpoBaTh TOMbKO MpM
BKITHOYEHHOM YCTPOICTBE, HO MPY BbIKIKOYEHHBIX BAPOUHbIX
30Hax (a Takke BCacbIBaIOLLEN 30HE).

BknroyeHue:

* O/HOBPEMEHHO HaXMWUTe 1 YepXu1BaiiTe KHOMKM ﬁ (9)n
" (10); 3BykoBOI CurHan COOBLUMT O TOM, YTO (PYHKUWS

J
aKTvBHa, a Ha aucnnesix (13) n (14) otobpaxaetcs - .
[Ins oTKNIOYEHNs NOBTOPUTE feiiCTBMe.

o Maysa

OyHkums  [Maysa nossonseT MpUOCTAHOBUTL — Miobyio
aKTVBHYI0 (DYHKUMIO HA MOBEPXHOCTU C YMEHbLUEHWEM
MOLLIHOCT/ 30 HONS.

BrnoyeHue:

* HaxmuTe " (10), Ha mucnnesx (13) w (14) Gyper

[N}
oTobpaxaTbes cumson /!
[ns oTKYeHUS (yHKLMN:

* HaXmuTe " (10), B TeueHne cneayrowmx 10 cekyHg,
npoBeauTe NanbLlamu Brpaso Baonb Maxenu BbiGopa (3 -
RL). Ecnu onepauusi He BbINOMHSIETCS B 3TOT MOMEHT,
(byHKLMS Nay3bl OCTAETCS aKTUBHO.

Mpumeyanue: paHHas onepauus  BoCCTaHaBnMBaeT
yCrnoBus paboTbl NOBEPXHOCTY A0 BKIIOYEHNS Nay3bl
Mpumeyanue: ecnn no npowectaur 10 MUHYT yHKLMIO
naysbl  He  OTKMIOYMTb,  BapOyHas  MOBEPXHOCTb
aBTOMATUYECKM BBIKITIOUUTCS.

o Recall (BoccTaHoBneHue)

®yHkums Recall no3sonsieT BOCCTaHOBUTL BCE HACTPOMKY,
BbIMOMHEHHbIE ~ HA  MOBEPXHOCTY, B Cnyyae
HenpenBIAEHHOTO OTKIIOYEHNS.

BknroveHue:

* BKITKOYNTE MOBEPXHOCTb KHOMKOW @ BKN/BbIKN (1) B
TeyeHue 6 CekyHf, nocne BbIKIOYEHNS.

* HaXmuTe KHOMKy " (3) B TeueHue nocnepylowmx 6
CeKyHA.

o Automatic Heat UP (aBTomaTn4eckuit Harpes)
®yHkums Automatic Heat UP nossonsieT BbicTpee focTU4b
3afjaHHylo  MOLHOCTb. Mcnomnb3yst [aHHyl  dyHKLMIO,
MOXHO obecneuntb 6Gonee 6bICTpOe MPUrOTOBNEHME,
opHako 0e3 pucka MpUropaHWs MWLM,  MOCKOMbKY
Temnepatypa He OygeT npeBbiwaTh yCTAHOBNEHHOE
3HayeHne. [laHHas yHKUMS [OCTYNHa [N1S  YPOBHeN
moluHocTh ot 1 o 8.

BknroyeHue:

¢ gnutensHo Haxwute MaHenb BblGopa (3), Bbibpas
Tpebyemyo MOLLHOCT.

[}
+ oTobpaautcs cumson /1 Ha gucnnee (13).

o Egg Timer (Talimep Ansa Bapku auu)

OyHkums Egg  Timer npousBoguT 00paTtHbIi  OTCYeT
BPEMEHM HEe3aBMCUMO OT BapOuHbIX 30H (@ Takke 30Hb
BbITSKKN).
BxntoyeHue/pezynuposka:
Mpy  HECKOMbKUX  aKTUBHbIX

30Hax  OAHOBPEMEHHO

HECKOITbKO Pa3 HAXKMUTE e 1 + (8), noka mexay AByMS

NUKTOrpamMMamit He NosIBUTCS 3HAYOK @ (20).
MpU HeaKTMBHbIX BAPOYHbIX 30HAaX OJHOBPEMEHHO

HAOKMATE  KHOMKN ~emmm 1 + (8). Mexgy paByms
NUKTOrpaMMamu MoSIBUTCS 3HA4OK @ (20).

C nomOLLbHO KHOMKK + (8) moxHo ycTaHoBMTH Tpebyemoe
Bpems. [opoxauTe HECKONbKO CeKyHA, Noka He
3anycTUTCA Talmep, Npexae YeM BbINONHATL Apyrue
onepaumm.

Kak Tombko TaiiMep 3aKkoHuMT  0OpaTHbli - OTCYET,
NpO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHAn (B TeYeHWe 2 MUHYT, unm

OTKMIOUUTCS, NP HAKATUN KHOMKM emm= WU + (8)), a

[ W]
aucnnee (15) HayHeT MuraTb NUKTorpamMma . At Lt
[Ans ebiknoyeHus matimepa:
TaliMep MOXHO OTKMIOYATL B NOBO MOMEHT, BOMAS B

MeHto TaiMepa ANl Bapku sUL 1 HAXaB === (8), Noka Ha

y [
Tanmepe He oTobpasutcs Lf. LY LI(15).

o Power Limitation (OrpaHu4eHHasi MOWHOCTb)
OyHkums  orpaHudeHnss mollHoct  (Power  Limitation)
no3BONSET HacTpanBaTb PaboTy M3AENUs Ha orpaHuyeHne
Makcumyma  moTpebrneHusi  MOLLHOCTW,  perynupys
noTpebnsemMyo MOLLHOCTb BCEX BAPOYHbIX 30H TaK, YTOObI
obliee noTpebneHne  BApOYHOM  MOBEPXHOCTU  He
NpeBbILLAno 3a/aHHOr0 YPOBHS.

MpumeyaHue: 3Ta HACTPOIIka AOMKHA NPOU3BOANTLCS MPK
BbIKIOYEHHOM BapoYHON MOBEPXHOCTH, Bes3

NpeBapuUTENbHOMO HaXkaTusi KHOMKM @ ON/OFF (BKN/
BbIKIT) (1), B MOMEHT NOACOEANHEHNS YCTPOICTBA K CETH
3MEKTPONNUTAHNS UMK NOCME MOBTOPHOrO NOACOEAMHEHWS,
B TeYEHMe 2 NOCNeLyoLNX MUHYT.
Ans Hacmpolku  yHKYuu
(O2paHu4eHue MmowHocmu):

Power  Limitation

* HaXMUTE 1 YAepXMBaiTe KHOMKM ﬂ + " [0 Tex nop,
1oKa He MpO3BYYMT KOPOTKMIA 3BYKOBOW CUrHan

* MpoBeauTe nanbLlamu OfJHOBPEMEHHO MO NaHensm
Bbl6opa (3) FL ne (3) RL, cnesa HanpaBo [0 KoHLa
naHenei BbIGopa, ¥ yAepxuBaiiTe 40 NoLayM KOpPOTKOrO
3BYKOBOrO CUrHana.

216



* aucnneit Taitmepa (15) otobpaxaeT cMMBOMbI 4': ‘ E
ykasblBasi Ha BO3MOXHOCTb BbINMOSIHEHNS HACTPOK.

« Ha pucnnee (13) 3oHbl FL oTobpaxaetcs Tekylias
HacTpoika:

3riave- MowHocTs (kBT)

7,4 kBT (HacTpoiika No ymonyaHuio)

45 kBt

* [NA U3MEHEHUS HACTPOVKM OrpaHWYeHns MOLLHOCTM
(Power Limitation) nposeaute no Manensm BbiGopa (3)
FL

cfieBa Hanpaso, 4TOBbI YBENMUYUTL MOLLHOCTb, W CnpaBa
Haneso Ang ee yMeHblUeHUA

* AN COXpaHeHWs CAemnaHHoro BbGOpa, yoepxuBaliTe

HaXaTbIM/  KHOMKM ﬁ + " B TeyeHne 1 c; npossyunT
3BYKOBOVW CUTHan NOATBEPXIEHNA CeNaHHOM HACTPOMKM.

PABOTA BbITAXKW

® BknroyeHue CUCTEMbI BbITSKKM:

+ KocHutechb  KHOMKM @BKHIBbIKﬂ (1) BapouHoi
MOBEPXHOCTM/ CUCTEMBI BBITSKKA.

* [posegnte no 3oHe BbIbopa (6) Ans BKIHOYEHMUS
CUCTEMbI BbITSIKKU.

e PerynupoBka ckopocTu (MOLWHOCTH) BCacblBaHuA:
BbITskHOM  BeHTUNSTOp MmeeT 9 yYpOBHE! CKOpOCTW
(MoLLHoCTH) BbITSKKM. [poBEaMTE NanbLamu BLOMb 30HbI
Bbl6opa (6):

BNPaBO A5 YBENNYEHNS CKOPOCTU (MOLLHOCTM) BbITSIKKM
(0-9y;

BEBO [ YMEHbLUEHNS CKOPOCTW (MOLLHOCTM) BbITSHKKN
(9-0).

e Power Booster BcacbiBaHus (ycunurenb MOWHOCTH)
BbITsxKa OCHallleHa 1 LOMNONHUTENbHBIM ~ YPOBHEM
BCacblBaHWsl nog HassaHuem Power Buster. OH pabotaet
10 BPEMEHM U UMEET NPOAOIKUTENBHOCTb 5 MUHYT.

Kochutech u nposeauTe nanblaMn BAOJb 30HbI Bbl60pa

]
(6) Bblle ypoBHs .
MpumeyaHue: no UCTEYEHN BPEMEHM OTCYETa MOLHOCTb
BO3BPALLAETCS K paHee YCTAaHOBIEHHOMY YPOBHIO.

o Timer (Talimep)

BrntoyeHue chyHkyuu Timer Onsi bIMsHKKU:
* BbibepuTe BbITSXKY (CKOpOCTb, 0TAMYHas ot 0).

* Haxmute = + (8), utobbI BbIOPaATL yHKUMIO Timer
(Ha NOBOM YpOBHE MOLLHOCTH)

Hacmpolika epemsi, omcyumblieaeMoe (hyHKyuel
Timer:

* HaXMuUTe nepekriovaTenb + (8), Ans yBenuueHus
BPEMEHU aBTOMATUYECKOTO BbIKIIOYEHUS.

* HaOXMUTE nepekrioyaTenb e (8), 4TOObI YMEHLLINTL
BpemMs aBTOMATU4eCcKOro BbIKMOYeHMs Ha aucnnee (15);
HayHeTcs 0bpaTHbIit OTCHeT.

MpumeyaHue: psgoM C  AMUCIIIEEM  BbITSKKA, MpU

1CMOMb30BaHNK TaliMepa, NOSIBNSIETCS CYMBON 9 (19).

Kak Tombko TaiiMep 3aKkoHuMT 0BpaTHblii  OTCYeT,

NpO3ByYNT 3BYKOBOW CUrHAn (B TeYEHWE 2 MUHYT, Unu

OTKNKOYMTCS, NPW HaXaTyW 060N KHOMKW NOBEPXHOCTH), a
[

Ha gucnnee (15) samuraet cumson At Lt Lt

[ins BbIKNKOYEHNS Tamepa:

* BbIOEpUTE 30HY BbITSKKM

. 1
* YCTaHOBWTE 3Ha4eHne Tanumepa, paBHoe I c NOMOLLbIO

- (8)
Mpumeyanue: yHKUNS OCTaHETCS aKTMBHOM, ECIN Yepes
HekoTopoe Bpems He ByayT HaxaTbl Apyrue KHOMKA.

° BkntoyeHue/BbIkNOYEHNE
3arpsisHeHusi hUNbLTPOB.

[laHHble WHOuKaTopbl O0BbIYHO OTKMIOYEHbl (Kak Ans
XVpoynaBnvBatoLero unbTpa, Tak U Ans unbTpa C
aKTUBMPOBAHHbIM YrrieM)
Ana ux ekmoyYeHus
delicmeus:

* BKIKOYMTE BapouvHasi MOBEPXHOCTb C BbITSKKOM C

MOMOLL|bI0 KHOMK @ BKN/BbIK (1);

* NPV BbIKMIOYEHHbIX ABUraTene BbITSXKA W BapOYHbIX
30HaX HaxmuTe U yoepxusaiiTe 3oHy Bblbopa (7):
viankatop ®UNBTP (17) v pucnneit Boitsxkn  (14)
BKIKOYATCA C HWU3KOW MHTEHCUBHOCTbIO. Ha aucnnee (14)

WHOUKATOPOB

8bInosIHUMe cnedyiotuue

i~
otobpasutcs Gyksa LJI. Mocne 3TOr0 MOXHO BKIKOYUTH
VHAMKaTOP 3aCOPEHMS XNpOyNaBMBatoLLEro unbTpa.

* NpY NOBTOPHOM HaxaTui 3oHbI Bblbopa (7) Ha aucnnee

(14) otobpaxaetcs 6yksa E . Mocne atoro MmoxHO
aKTVBMpOBaTb  3amaxoynaBnvBalwWwwi  GumbTp €
aKTVBMPOBAHHbIM YrIeMm.

+ [locrie Bblbopa unbTpa Ans BKMtOYeHWs: Haxmute
3oHy BbIbopa (6); nHankatop ®UNBTP (17) n nkankatop

Ha gucnnee (14) 5 unu I 3aropsTcs € BbICOKOM
WHTEHCMBHOCTBIO, nocne  yero  yepes 10 cekyHp
OTKNIOYaTCS, YKasbiBas Ha BbinonHeHHoe BKMFOYEHNE.

[Ins ux OTKMIoYeHWs NoOBTOpUTE AENCTBUS, OMUCaHHble
Bbllle AN BknoyeHus. Wuaukatop ®UNBTP (17) w

MHAukaTop Ha gucnnee (14) 5 1nm E CHOBa 3aropsTcs ¢
HW3KOW WHTEHCWBHOCTbIO, Mocne 4ero depes 10 cekyHA
OTKNKYaTCs, YkasbiBas Ha 