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IT - Istruzioni di montaggio e d'uso

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati allapparecchio
derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio € destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi (es.
riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita
per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.
L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto
a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.

Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore € non proseguire
con l'installazione.
Verificare l'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con linstallazione. In caso contrario contattare il
rivenditore e non proseguire con l'installazione.
Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari
non forniti, da acquistare.

® 1. Avvertenze

Attenzione! Attenersi scrupolosamente
alle sequenti istruzioni: e L’apparecchio
deve essere scolleqato dalla rete elettrica
prima di effettuare aqualunaue intervento
di installazione. e L'installazione o la
manutenzione deve essere esequita da
un tecnico specializzato. in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel
rispetto delle norme locali vigenti in
materia di sicurezza. Non riparare o
sostituire qualsiasi parte dell’apparecchio
se non specificamente richiesto nel
manuale duso. e La messa a terra
dell'apparecchio & obbliaatoria per leaae.
e || cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lunao da permettere il
colleaamento dell’'apparecchio. incassato
nel mobile. alla rete elettrica. e Affinché
Iinstallazione sia conforme alle norme di
sicurezza viaenti. occorre un interruttore
omnipolare a norme che assicuri la
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disconnessione completa della rete nelle
condizioni della cateqoria di
sovratensione Ill. conformemente alle
regole di installazione. @ Non utilizzare
prese multiple o prolunahe. ® Una volta
terminata linstallazione. i componenti
elettrici  non dovranno Dpil  essere
accessibili dall'utilizzatore. °
L'apparecchiatura e le sue nparti
accessibili  diventano calde durante
l'utilizzo. Fare attenzione a non toccare
ali elementi riscaldanti. @ Fare attenzione
che i bambini non aiochino con
I'apparecchio; mantenere i bambini a
distanza e sorvedliarli, in quanto le parti
accessibili possono diventare molto calde
durante l'uso. e Per i portatori di
stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare. prima dell'uso del
piano ad induzione. che il proprio
stimolatore  sia  compatibile  con
I'apparecchio. @ Durante e dopo l'uso
non toccare ali elementi riscaldanti
dell’'apparecchio. e Evitare il contatto con
panni o altro materiale infiammabile fino
a che tutti i componenti dell'apparecchio
non si siano sufficientemente raffreddati.
rischio di incendio. e Non riporre
materiale infammabile sull’apparecchio o
nelle sue vicinanze. e | arassi e dli oli
surriscaldati prendono faciimente fuoco.
Sorvedliare la cottura di alimenti ricchi di
arasso e di olio. -Se la superficie €
incrinata. speanere ['apparecchio per
evitare la possibilita di scossa elettrica. ®
L’apparecchio non & destinato ad essere
messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.
e La cottura non sorvealiata su un piano
cottura con olio o arasso pud essere
pericolosa e generare incendi. e ||
processo di cottura deve essere



sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvealiato
continuamente. @ Non tentare MAI di
speanere le fiamme con acaua. Al
contrario. speanere ['apparecchio e
soffocare le fiamme, ad esempio con un
coperchio o una coperta antincendio.
Pericolo di incendio: non poaaiare oagetti
sulle superfici di cottura. @ Non usare
pulitrici a vapore, rischio di scosse
elettriche. e Non appoaadiare odqaetti
metallici come coltelli. forchette. cucchiai
e coperchi sulla superficie del piano
cottura perché potrebbero surriscaldarsi.
e Prima di allacciare |'apparecchio alla
rete elettrica: controllare la targa dati
(posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti

a aquella della rete e la presa di
colleaamento sia idonea. In caso di
dubbio interpellare un elettricista
qualificato.

Importante: e Dopo l'uso. speanere il
piano cottura tramite il suo dispositivo di
comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. e Evitare le
fuoriuscite di liquido. pertanto per bollire
o riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione
di calore. @ Non lasciare ali elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle
vuote oppure senza recipienti. @ Una
volta terminato di cucinare. speanere la
relativa zona di cottura. e Per la cottura
non utilizzate mai dei fogli di carta
d'alluminio, e non posate  mai
direttamente  prodotti imballati  con
alluminio. L'alluminio fonderebbe e
danneaaerebbe irrimediabilmente il
vostro apparecchio. ® Non riscaldare mai
una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo
anerto: potrebbe esplodere!  Questa
avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di

40

piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non ¢
adatta per il riscaldamento di alcuni
liquidi come ad esempio l'olio per
friagere. L'eccessivo calore potrebbe
essere pericoloso. In questi casi si
consialia l'utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere
posti direttamente sul piano cottura e
devono essere centrati. In nessun caso
inserire altri oqaetti tra la pentola e il
piano cottura. e In situazione di elevate
temperature  I'apparecchio  diminuisce
automaticamente il livello di potenza
delle zone di cottura. @ Prima di qualsiasi
operazione di pulizia o manutenzione,
disinserire  l'apparecchio dalla rete
elettrica togliendo la spina o staccando
linterruttore generale dell'abitazione. e
Per tutte le operazioni di installazione e
manutenzione utilizzare guanti da lavoro.
e | ’apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
0 della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative
alluso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso
inerenti. e | bambini devono essere
controllati affinché non giochino con
lapparecchio. e La pulizia e la
manutenzione non deve essere effettuata
da bambini senza sorveglianza. e ||
locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando l'apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad altri
apparecchi a combustione di gas o altri
combustibil. e  L'apparecchio va
frequentemente pulito sia internamente
che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle



istruzioni  di manutenzione. )
L’inosservanza delle norme di pulizia
dellapparecchio e della sostituzione e
pulizia dei filtri comporta rischi di incendi.
e £’ severamente vietata la cottura
flambé. e L'impiego di fiamma libera &
dannoso ai filtri e pud dar luogo ad
incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta
sotto controllo onde evitare che ['olio
surriscaldato  prenda  fuoco. e
ATTENZIONE: Quando il piano di cottura
e in funzione le parti accessibili
dellapparecchio  possono  diventare
calde. e Attenzione! Non collegare
I'apparecchio alla rete elettrica finché
linstallazione non &  totalmente
completata. @ Per quanto riguarda le
misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi
strettamente a quanto previsto dai
regolamenti  delle  autorita  locali
competenti. e L’aria aspirata non deve
essere convogliata in un condotto usato
per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri
combustibili. e Non utilizzare mai
I'apparecchio senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di
fissaggio in dotazione con l'apparecchio
per l'installazione o, se non in dotazione,
acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono
identificati nella Guida all'installazione.
Quando questo apparecchio e altri
apparecchi alimentati con un’energia che
non sia elettricita sono in funzione
contemporaneamente, la  pressione
negativa nella stanza non deve superare
4 Pa (4 x 10 bar). e E importante
conservare questo manuale per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di
vendita, di cessione o di trasloco,
assicurarsi che resti insieme al prodotto.

Questo apparecchio €& contrassegnato in conformita alla
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Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi
che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative

per l'ambiente e la salute. Il simbolo ‘g sul prodotto o sulla

documentazione di accompagnamento indica che questo
prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma
deve essere consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio locale,
il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto & stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Prestazione: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Suggerimenti per un
corretto utilizzo al fine di ridurre I'impatto ambientale: Quando
si inizia a cucinare, accendere l|'apparecchio alla velocita
minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il
termine della cottura. Aumentare la velocita solo in caso di
grandi quantitd di fumo e vapore, utilizzando la funzione
booster solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il
sistema di riduzione degli odori, sostituire, quando €&
necessario, ilfi filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il
filtro del grasso, pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare
l'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. Utilizzazione

Utilizzazione del piano cottura

I sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dellinduzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema ¢ il trasferimento diretto dell'energia dal generatore
alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro
piano ad induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.

- Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene
trasformata in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal
piano, la trasmissione del calore viene interrotta
immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.




2.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo '“!‘" .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non

usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

+ recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

+ non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla

superficie del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o0 padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In
caso contrario si abbassano sia I'efficienza di trasmissione
del calore che la sua uniformita, con temperature della
superficie della padella/pentola non idonee alla cottura.

+ |l Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda
€ potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

+  Fondi non piatti 0 con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone l'efficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.
=

o

D

. Y

Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde
sulla superficie del pannello di controllo del piano.

2.1.1 Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola &€ magnetico con
una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non
sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo
caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

2.1.2 Diametri fondi pentola consigliati
IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare
su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
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manuale.

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+ Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

+ Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura ed in particolare per pentole di altezza superiore ai
22 cm.

+ Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura
disegnata sul piano.

Attenzione: Per preservare le performance di cottura e la

qualita del prodotto NON si consiglia I'utilizzo di

adattatori d'induzione.

Utilizzazione dell’aspiratore
Il sistema di aspirazione puo essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

@ Versione aspirante

Fig.7

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare saparatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

- in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

- in caso di uscita tonda @ 150 mm (*)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli
accessori della versione aspirante nella parte illustrata di
questo manuale. Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a
parete con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di
raccordo).
L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro
inferiore determinera una diminuizione delle prestazioni di
aspirazione ed un drastico aumento della rumorosita.
Si declina percio ogni responsabilita in merito.
Usare un condotto il pit corto possibile.
Usare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).
@ Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

Versione filtrante

Fig. 10

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto
viene fornito con tutto il necessario per un'installazione
standard con l'uscita dell'aria nella parte frontale dello zoccolo
del mobile.ll prodotto & dotato di un set di filtri odori. Per
maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli accessori
della versione filtrante (nella parte illustrata di questo
manuale).

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com
per verificare la gamma completa dei kit disponibili, per




poter eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia
in aspirante.

3. Installazione

e L'installazione sia elettrica che
meccanica . deve essere eseguita da
personale specializzato.
L'elettrodomestico & realizzato per
essere incassato in un piano di lavoro
spessore 2-6 ¢cm, in caso di installazione
TOP ; 2,5-6 cm in caso di installazione
FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura
e la parete deve essere di almeno 5 cm
frontalmente, di  almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto
ai pensili superiori.

NB = Le distanze suggerite sono
indicative: nella progettazione degli spazi
vanno sequite le indicazioni del
produttore della cucina.

& 3.1 Collegamento Elettrico
Fia. 3

e Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica. eLl'installazione deve essere
effettuata da personale
professionalmente qualificato a
conoscenza delle norme vigenti in
materia d’installazione e sicurezza. ell
costruttore declina oani responsabilita a
persone, animali o a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive
fornite nel presente capitolo. ell cavo di
alimentazione deve essere
sufficientemente lunao da permettere la
rimozione del piano cottura dal piano di
lavoro. eAssicurarsi che la tensione
indicata sulla targhetta matricola posta
sul fondo dell’'apparecchio corrisponda a
quella dellabitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunahe. e
cavo elettrico della terra deve essere
2cm piU lunao rispetto aali altri cavi. e
Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia
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dotato di cavo di alimentazione,
utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200
Watt.; mentre per potenze superiori deve
essere 4 mm2). e In nessun punto il
cavo deve ragaiungere una temperatura
di 50°C superiore alla temperatura
ambiente. e L'apparecchio & destinato
ad essere connesso permanentemente
alla rete elettrica.

e Attenzione! Prima di ricollegare il
circuito all'alimentazione di rete e di
verificarne il corretto funzionamento,
controllare sempre che il cavo di rete sia
stato montato  correttamente. e
Attenzione! La sostituzione del cavo di
interconnessione deve essere effettuata
dal  servizio  assistenza  tecnica
autorizzato o da persona con qualifica
similare.

Nota: il prodotto € dotato di una funzione
Power Limitaton che permette di
impostare una soglia massima di
assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento
del collegamento del prodotto alla rete
elettrica o alla riconnessione della rete
eletirica stessa (entro i 2 minuti
successivi). Dimensionare la protezione
dell'impianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per la
sequenza di settaggio del Power
Limitation consultare questo manuale
nella sezione Funzionamento.



3.3 Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+  Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non
si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di

problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti, prima di procedere con
Pinstallazione.

+  Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

+  Verificare che all'interno dell'imballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

+  Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predisposizione del mobile per I'incasso:

- Il prodotto non pud essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e
asciugatrici.

- Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

- per ottimizzare l'installazione filtrante & consigliabile

realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire una

griglia commerciale.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va
distribuito uniformemente sull'intero perimetro della
cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

Fig. 1B-2B

Attenzione! La mancata installazione di
viti e dispositivi di fissaggio in conformita
di queste istruzioni pud comportare rischi

di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto &
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- ritardante di fiamma

- oftima resistenza all'invecchiamento

- resistente agli sbalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature
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4. Funzionamento

Pannello di controllo

6 1 6

10 9 8 7 | |
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= a3 | I | | | |
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3 g B e dd 5

| I i 14 [T 7
o5 I I 11111 1P Q (A)—14 P ,_-,\
ON|OFF 2 2

Tasti / Display

1.

ONJ/OFF del piano cottura/aspiratore

Selezione zona di cottura
Display zona di cottura

Aumento/Diminuzione Power Level e Potenza di Aspirazione
Visualizzazione Power Level e Potenza di Aspirazione

Attivazione Timer “STAND_ALONE”
Display : Timer “STAND_ALONE" / Timer Zone di cottura

Aumento/Diminuzione tempo Timer “STAND_ALONE’/ Timer
Zone di cottura

Attivazione Timer Zone di cottura
Indicatore Timer Zone di cottura attivo

Attivazione Automatic Heat Up
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10.

1.

12.

13.

14.

Attivazione Temperature Manager (Warming
Function)

Pausa
Key Lock

Indicatore Aspiratore attivo
Attivazione Indicatore di Saturazione Filtri

Selezione/Attivazione aspiratore
Display Aspiratore

Display saturazione Filtro carbone/ceramico — Filtro
grassi

Reset Saturazione Filtri

Attivazione funzione automatica aspiratore



UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Da sapere prima di iniziare:

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate al
fine di rispettare le pil rigorose norme di sicurezza.

Per questo motivo:

* Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi
o quando queste sono mal posizionate.

+ In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza
“Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato
lo spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle
zone di cottura, appare il simbolo “H" ad indicare che si & in
questa fase.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display zona cottura
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa o
Power Level 1.8.p
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_"
Funzione Temperature Manager -
attiva o
Funzione Lock attiva a
Funzione Pausa ,' ,'
Funzione Automatic Heat UP F,'

Caratteristiche del piano

® Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

® Pot Detector
Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole sulle
zone di cottura.

® Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di potenza
impostato.

® Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o pili zona di cottura la presenza di
calore residuo viene segnalata con apposito segnale visivo
sul display della zona corrispondente, tramite il simbolo “H

Funzionamento
Nota: Per attivare qualsiaisi funzione & prima necessario
attivare la zona desiderata

® Accensione
Premere (sfiorare) brevemente ® ON/OFF (1) piano cottura/

aspiratore: il simbolo O siillumina;

continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

I
Premere di nuovo O per spegnere
Nota: Questa funzione é prioritaria su tutte le altre.

® Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) 'area di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

® Power Level

Il piano & dotato di 9 livelli di potenza

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (2)

® Power Booster

Il prodotto € dotato di un livello di potenza supplementare
(oltre il livello 9), che rimane attivo per 5 minuti, dopodiche la
potenza ritorna al livello precedente.



Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 9) ed attivare il Power Booster

Il livello Power Booster € indicato nell'area di
Selezione/Display (2) con il simbolo” P

Nota : le zone di cottura anteriori non hanno il booster
temporizzato; per disattivare il Power Booster, in queste zone,
sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
per diminuire il livello di potenza.

® Key Lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano, per
impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le funzioni
gia impostate.

Attivazione:

* premere (10)
Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il Key

Lock attivo il simbolo , lampeggera ad indicare che la
funzione ¢ in uso e va eventualmente disattivata per poter
agire sul piano.

® Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura pil rapida,
ma senza il rischio di bruciare i cibi, perché la temperatura
non oltrepassa quella del livello impostato.

Questa funzione & disponibile per i livelli di potenza 1 -8 .

Attivazione:

)
+ da zona di cottura accesa premere = (7)

+ nel Display (2) viene visualizzata una "™1" lampeggiante,
che si alterna alla potenza impostata nella zona cottura

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura: la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di

4
cottura, il simbolo = (7) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche per
questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione rimane
comunque attiva nella zona in cui & stata gia impostata, come
segnalato nel Display (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
Temperature Manager & una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura

a7

costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per tenere
in caldo i cibi gia pronti. La funzione Temperature Manager si
attiva alla prima pressione del tasto E

Nel display (2) della zona che sta lavorando in Temperature

Manager compare il simbolo &V
Nota : selezionando contemporanemante un’altra zona di

cottura, il simbolo @ == (8) tornera ad essere illuminato con

luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche per
questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione rimane
comunque attiva nella zona in cui é stata gia impostata, come
segnalato nel Display (2)

* Premere ancora = (8) per disattivare e spegnere,

1
fino a portare il livello visualizzato nel Display (2) a “4f".

Nota : se ci sono piu zone che lavorano in Temperature
Manager (Warming Function) selezionare prima la zona
desiderata tramite la zona di Selezione (2) ;

la funzione si puo disattivare anche tramite la Barra di

]
Selezione (3), portando il Power Level a “4f".
® Pausa
La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi funzione

attiva sul piano, portando a zero la potenza di cottura.
Attivazione:

* premere I I " (9)

* viene visualizzata una I | " lampeggiante nei display (2)

Per disattivare la funzione:

+ premere | (9) la Barra di Selezione (3) si illumina
« premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione

Nota : la disattivazione ripristina le condizioni del piano prima
della pausa, il piano continua a lavorare con le stesse
impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione

® Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer € un countdown indipendente dalle zone
cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la ZonalDisplay (4)



Utilizzare i simboli = =+ (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zonal/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il conto alla rovescia si awvii.

Il formato del Timer & (2.0

-0 per le ore

- 31 per i minuti

Nota : il timer si puo impostare fino ad un massimo di 1h e 59
min

Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo rimanente;
al termine del conto alla rovescia verra emesso un segnale
acustico

Nota : nella visualizzazione del conto alla rovescia, per un
tempo rimasto inferiore ai 10 minuti, si avra il seguente
formato

-8, minuti
- 37 secondi

con punto a luce fissa

Per lo spegnimento del Timer:
+ selezionare ZonalDisplay (4)
* impostare impostare la durata del Timer a 000 tramite

= 4+

® Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura & un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura

Al termine del periodo impostato le zone cottura si spengono
automaticamente e l'utente viene avvertito con apposito
segnale acustico.

Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura
« Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display (2)
(power level # 0)

* Premere (6) relativo alla zona di cottura

 Utilizzare i simboli == =+ (5) per impostare la durata del
Timer , che viene visualizzata nel Zona/Display (4);

durante il settaggio il simbolo @ (6) & lampeggiante

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il Timer Zona di Cottura si awvii.

Nota : premendo di nuovo a lungo (6) , il Timer della

zona cottura viene resettato

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per piu zone di
cottura.
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Nota : ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer
diverso; nel display (4) comparira il conto alla rovescia della
zona di cottura selezionata in quel momento;

Se nessuna zona di cottura & selezionata ed il timer STAND
ALONE non é attivo, viene visualizzato il timer piu prossimo
alla scadenza.

Se nessuna zona di cottura & selezionata ed il Timer STAND
ALONE e attivo, questo viene visualizzato con priorita, rispetto
al timer piu prossimo alla scadenza.

La modalita di viusualizzazione del countdown & la stessa
del Timer “STAND-ALONE?” (vedi paragrafo precedente
Timer “STAND ALONE)

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.

Per lo spegnimento del Timer:

+ selezionare la zona di cottura (2)

* impostare impostare la durata del Timer a 000, tramite
- +o0

® Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza
premere il tasto ® ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete eleftrica stessa, entro i 2 minuti
SUCCESSIVi.

Per settare il Power Limitation :

- premere ( A
(che sara lampeggiante, soltanto per i primi 2 minuti
dall'alimentazione del prodotto)

- continuando a tenere premuto ( A ) premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale destra
(FR)

RL-2 e I1° _2-RR
[ Y |
0l 0l
\ Ive I° ‘
[ [
[ [}
FL-27 “2-FR

- ad ogni pressione verra emesso un breve segnale acustico



- una volta premuti tutti i Display (2), sara possibile rilasciare

il tasto ( A )

a questo punto:

- il Display (2) della zona posteriore sinistra (RL) mostrera
in sequenza alternata i simboli “C” e “0”, ad indicare che &
possibile eseguire il settaggio:

selezionare il Display (2-RL)

scorrere successivamente sulla Barra di selezione (3), fin
quando nel Display non saranno visulizzati i simboli “C” e “8”,

nel Display (2-FL) verra mostrato il settaggio corrente**

0= 74KW
1=45KW
2=3,1KW

** di default il settaggio & impostato a 7,4 KW

Per cambiare I'impostazione del Power Limitation
- premere il Display (2) della zona frontale sinistra (FL)

- scorrere successivamente sulla Barra di selezione (3), per
impostare il nuovo settaggio

- per salvare la scelta effettuata premere il tasto ® ON/OFF
(1), per 2 secondi; verra emesso un segnale acustico
prolungato a confermare 'avvenuto settaggio

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE
® Accensione
Premere (sfiorare) brevemente ® ON/OFF (1) piano cottura/

aspiratore: il simbolo O si illumina;

continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiche
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

I
Premere di nuovo O per spegnere
Nota: Questa funzione é prioritaria su tutte le altre.

® Accensione dell’aspiratore:
Sfiorare (premere) la Zona di selezione (12) per attivare
I'aspiratore

® Velocita (potenza) di aspirazione:
L’aspiratore & dotato di 3 livelli di velocita (potenza) di
aspirazione
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Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;
verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (12)

® Power Booster

Il prodotto & dotato di 2 livelli di potenza supplementari (oltre il
livello 3)

— Power Booster 1 : temporizzato per 15min

—  Power Booster 2 : temporizzato per 5 min.,

dopodiche la potenza ritorna al livello precedentemente
impostato.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 1

Il livello Power Booster 1 & indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il numero “4” lampeggiante

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 2

Il livello Power Booster 2 & indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il simbolo” P” lampeggiante

® Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita piu idonea, adattando la
capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, utilizzato
nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta la
sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente, in
modo da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere ( A ) (14)
Ripetere I'operazione per disattivare.

Nota : se durante il funzionamento automatico vengono
selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocita da 1 a 3,
il funzionamento automatico si interrompe;

se invece si selezionano i Power Boster, il funzionamento
automatico riprendera alla fine della temporizzazione, nel

frattemo il simbolo ( A ) rimane lampeggiante.

Nota: in caso di spegnimento del piano con Funzionamento
automatico attivo, lo spegnimento dell'aspiratore avverra
automaticamente, in modo graduale.

® Indicatore di saturazione filtri
La cappa indica quando € necessario eseguire la
manutenzione dei filtri :

Filtri odori carbone/ceramici

“FILTER»(13) sj accende
Filtro grassi

“FILTER*(13) lampeggia



Nota : questa funzione é disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo” Attivazione indicatore
saturazione filtri”)

® Reset saturazione filtri
Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi elo
carbone/ceramici) premere a lungo “FILTER " (13) ;

“FILTER"(13) si spegne, facendo ripartire il conteggio
dellindicatore.

® Attivazione indicatore saturazione filtri
Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

- accendere il piano aspirante tramite (.D ;

- con motore di aspirazione e zone di cottura spente premere
la Zona di selezione (12)

- premere a lungo ‘HOOD” (11) fin quando non
compariranno nel Display (12) le lettere “F” - “G”
lampeggianti alternate

F = filtri odore carbone/ceramici
G =filtro grassi

Filtri odore carbone/ceramici

— premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “F”

—  premere “FILTER” (13) _ |uce lampeggiante

— premere di nuovo a lungo ‘HOOD” (11) per

confermare [lattivazione dell indicatore filtri odori

carbone/ceramici

Filtro grassi

—  premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “G”

—  premere “FILTER" (13) _|yce fissa
— premere di nuovo a lungop ‘HOOD” (11) per
confermare I’attivazione dell‘indicatore filtro grassi

L’apparecchio & predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal
produttore).

Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo
in_modalita ASPIRANTE), I'aspirazione dell'aria smettera di
funzionare ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su
cui il KIT viene applicato, risultera chiusa.

+ Il collegamento elettrico del KIT all’apparecchio deve
essere effettuato da personale tecnico qualificato e
specializzato.

« |l KIT deve essere separatamente certificato in accordo
alle norme di sicurezza pertinenti al componente ed al
suo impiego con I'apparecchio. L’installazione deve
essere effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE:
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« il cablaggio del KIT da collegare all’apparecchio deve
essere parte di un circuito certificato in bassissima
tensione di sicurezza (SELV).

+ il produttore di questo apparecchio declina ogni
responsabilita per eventuali inconvenienti, danni, incendi
provocati da difetti e/o problemi di malfunzionamento e/o
errata installazione del KIT.



4.1 Tabelle di potenza

Livello di
potenza

Tipologia di cottura

Utilizzo livello
(lindicazione affianca I'esperienza e le abitudini di
cottura)

|deale per innalzare in breve tempo la temperatura del

Boost Riscaldare rapidamente cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
Max potenza riscaldare velocemente liquidi di cottura
89 Friggere - bollire |deale per rosola_re, iniziare una cottura, friggere
prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare — soffriggere - bollire - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive,
grigliare cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta potenza ) _ _ | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere,
6-7 Rosolare_ cuocere - S tufare cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
soffriggere - grigliare ; ]
preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare — soffriggere - | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate,
grigliare cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
. i . Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti,
hgtee (:::a 34 acdudoec:sr:re _somb:;!gre pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es
P acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
. Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro:
Cuocere - sobbollire — ) . . . S
2-3 riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
addensare - mantecare !
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Fondere - scongelare - Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente
mantenere in caldo - mantecare | il cioccolato, scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa _ _ Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni
potenza 1 Fondert_a scongelare di cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti
mantenere in caldo - mantecare . B
di portata e mantecare risotti
Potenza Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF 2610 Superficie di appoggio (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-O)
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4.2 Tabelle di cottura

Categoria di | Piatti o tipologia di Livello di potenza e andamento cottura
alimenti cottura Prima fase Potenze Seconda fase Potenze
Cottura della pasta e
Pasta fresca Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 7-8
ebollizione
Cottura della pasta e
Pasta. riso Pasta fresca Riscaldamento dell'acqua Booster-9 mantenimento 7-8
asta, ris ebollizione
Cottura della pasta e
Riso lessato Riscaldamento dell'acqua Booster-9 mantenimento 56
ebollizione
Risotto Soffritto e tostatura 7-8 Cottura 4-5
Lessate Riscaldamento dellacqua Booster-9 Lessatura 6-7
Verd Fritte Riscaldamento dell'olio 9 Frittura 8-9
Izrgul:;?y Saltate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 6-7
Stufate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 3-4
Soffritte Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Doratura del soffritto 7-8
Doratura carne con olio
Arrosto (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 4-5
Aiferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Gngllatulr asu 3-4
. entrambi i lati
Carni Rosolatura con olio
Rosolatura (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
(se con burro potenza 6)
Al ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
Pesce (se con burro potenza 6)
Fritto Riscaldamento dell'olio o materia 8.9 Frittura 7.8
grassa
. Riscaldamento della padella con
Fritate burro o0 materia grassa 6 Cottura 6-7
Omelette Riscaldamento deI_Ia padella con 6 Cottura 5.6
Uova burro o materia grassa
Coque/sode Riscaldamento dellacqua Booster-9 Cottura 5-6
Pancake Riscaldamento della padella con 6 Cottura 6.7
burro
Pomodoro Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Salse Ragi Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Besciamella Preparazione della bgse (sciogliere 5.6 Portare a ]eggera 34
burro e farina) ebollizione
Crema pasticcera Portare latte in ebollizione 4-5 Mantenelre. leggera 4-5
ebollizione
Dolci, creme Budini Portare latte in ebollizione 4-5 Mantenere. leggera 2-3
ebollizione
Riso al latte Scaldare latte 56 Mantene(e_ leggera 2-3
ebollizione
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5. Manutenzione

Manutenzione del piano di cottura

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

5.1 Pulizia
II piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col
tempo, potrebbe rovinare il vetro.

Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno
0 smacchiatori.

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno  rimossi
immediatamente.

Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
vetro.

Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o
prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle
indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!
Importante:

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle
pentole & possibile intervenire attraverso la valvola di scarico,
posta sulla parte inferiore del prodotto, in modo da poter
eliminare ogni residuo e poter eseguire una pulizia con la
massima sicurezza igienica.

Fig. 18

Per una pulizia pitl completa ed approfondita si pud rimuovere
completamente la vasca inferiore

Fig. 19

Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.
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Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare 'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Filtro antigrasso

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (0 quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig. 15

Filtro Ai Carboni Attivi - Ceramico

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto € dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso piu 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un’efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del fomo , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un'altezza intermedia.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Ricerca guasti

CODICE ERRORE DESCRZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
La zona comandi si speane per La temperatura interna Aspettare che il piano si
E2 temperatura tro opelgvats delle parti elettroniche & raffreddi prima di
P Pp troppo alta riutilizzarlo
E3 Recipiente non adatto Perdita dellelpropneta Rimuovere la pentola
magnetiche
Non arriva corrente
elettrica al modulo; .
. . . o ) Scollegare il piano alla
Problemi di comunicazione tra il cavo di alimentazione .
E5 rete elettrica e controllare

interfaccia utente e modulo induzione

non ¢ stato colleganto
correttamente oppure &
difettoso

il collegamento

Per tutte le altre
segnalazioni di errore
(E..U..C...)

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

5.3 Servizio assistenza

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che Iinconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piti vicino.
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EN - Instruction on mounting and use

Strictly observe the instructions in this manual. All liability
is declined for any problems, damage or fires caused by
failure to comply with the instructions in this manual. The
device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other
use is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer
declines any liability for inappropriate use or incorrect
control settings.The device may have different
aesthetic features with respect to the illustrations in
this handbook, however the operating, maintenance
and installation instructions remain the same.

® Read the instructions carefully: they include important
information about installation, use and safety.

Do not make electrical changes to the device.

O Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

® Check that the device is intact before continuing with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

Note: The parts marked with the symbol "(*)" are optional

accessories supplied only with some models or otherwise not

supplied, but available for purchase.

© 1. Warnings

Please note! Pav strict attention to the
followina instructions: e The device must
be disconnected from the electric nower
supplv before carrvina out anv installation
work. e Installation or maintenance must
be performed bv a aualified technician. in
compliance with the manufacturer’s
instructions and local safetv reaulations.
Do not repair or replace anv part of the
device unless specificallv stated in the
operatina manual. e Bv law. the
abpliance must be earthed. @ The power
cable must be lona enouah to allow the
device built into the unit to be connected
to the power supplv. e In order for the
installation to complv with current safetv
reaulations. an approved omnibolar
circuit breaker is reauired that
auarantees complete disconnection of
the mains in overvoltaae cateaorv lll. in
accordance with the installation rules. e
Do not use power strips or extension
cords. @ Once installation is complete,
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the electrical components must no lonaer
be accessible bv the user. ® The device
and its accessible parts aet hot durina
use. Be careful not to touch the heatina
elements. @ Ensure that children do not
plav with the device: keeo children awav
and supervise them because the
accessible parts mav become verv hot
durina use. e For peonle with
pacemakers and active implants. it is
important to check. prior to usina the
induction hob. that their pacemaker is
compatible with the device. @ Do not
touch the heatina elements of the device
durina and after use. e Avoid contact
with cloths or anv other flammable
material until all the hob components
have cooled down sufficientlv. risk of fire
e Do not place flammable material on or
near the device. ® Overheated fats and
oils easilv catch fire. Supervise the
cookina of fattv or oilv food. e If the
surface is cracked. switch the device off
immediatelv to prevent the risk of an
electric shock. e The device is not
intended to be onerated with an external
timer or a separate remote control
svstem. e Unattended cookina on a
device with oil or fat can be dangerous
and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short
cooking process must be constantly
monitored. @ NEVER attemot to put fires
out usina water. Instead. turn off the
device and smother the flames. for
example with a lid or a fire blanket. Fire
hazard: do not place obiects on the
cookina surfaces. ® Do not use steam
cleaners. risk of electric shock. ® Do not
place metal obiects. such as knives.
forks. spoons or lids on the device
because thev could become hot. e
Before connectina the device to the
electrical network: check the data plate



(on the bottom of the device) to ensure
that the voltaae and nower correspond to
the mains supplv and that the power
socket is suitable. If in doubt, consult a
qualified electrician.

Important: e After use. turn off the hob
at the switch and do not relv on the pan
detector. @ Prevent liauids from boilina
over. so turn the heat down when boilina
or heatina liquids. @ Do not leave the
heatina elements turned on with emotv
pots and pans or with no pans. e Switch
off the relevant hot plate when vou have
finished cooking. ® Never use aluminium
foil for cooking and never place products
packaaed in aluminium on the hob. The
aluminium would melt and irreparablv
damaae vour device. ® Never heat a tin
or can containina foods without openina it
first: it miaht exolode! e This warnina
also aoplies to all other tvpes of hobs. e
Hiah power levels such as the Booster
function should not be used to heat
certain liauids. such as oil for frvina.
Excessive heat mav be danaerous. In
these cases. we recommend the use of a
lower power level. @ Containers must be
placed directlv on the hob and in the
centre. Under no circumstances mav anv
other obiects be placed between the pan
and the hob. e If the temperature
becomes hiah. the device automaticallv
decreases the power level of the cooking
zones. e Before doing any cleaning or
maintenance work, disconnect the device
from the mains power supply by
removing the plug or turning off the
mains switch. Wear protective gloves for
all installaton and  maintenance
operations. The device can be used by
children over the age of eight and by
people with impaired physical, sensory or
mental abilities or lacking in experience
or the necessary knowledge provided
that they are supervised or after they
have received instruction about how to
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safely use the device and understand the
inherent dangers.  Children must be
supervised to ensure they do not play
with  the device. Cleaning and
maintenance must never be performed
by children unless they are properly
supervised. The room must be properly
ventilated when the device is used at the
same time as other gas-powered
devices, or powered by other fuel. The
device must be regularly cleaned both
internally and externally (AT LEAST
ONCE A MONTH), in strict accordance
with the maintenance instructions. Failure
to follow the rules for device cleaning and
filter replacement and cleaning may
result in a fire hazard. Food must never
be cooked flambé. Using a naked flame
may damage the filters and cause a fire
hazard; it must, therefore, be avoided
under all circumstances. Extra care must
be taken when frying to prevent the oil
from overheating and catching fire. e
PLEASE NOTE: The accessible parts of
the device may become hot when the
hob is switched on. e Please note! Do
not connect the device to the electric
power supply until installation has been
fully completed. The regulations laid
down by local authorities must be strictly
followed with regard to the technical and
safety measures to adopt for fume
extraction. @ The extracted air must not
be conveyed through the same ducts
used to extract the fumes generated by
gas combustion or other types of
combustion devices. Never use the
device without the grille properly
installed! Only use the fastening screws
supplied with the device for installation,
or if not supplied, purchase the correct
type of screws. Use screws of the right
length, as indicated in the installation
guide. e When the device is used
together with other devices powered with
non-electrical  energy, the negative



pressure of the room must not exceed 4
Pa (4 x 105 bar). This manual must be
stored for future consultation at any time.
If sold, transferred or moved, it must

remain with the device.

This device is marked in compliance with the European
Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
device is disposed of correctly, the user will help prevent
potential negative impacts on the environment and human
health.

The mmmm symbol on the device or documentation provided
indicates that this device must not be treated as domestic
waste, but must be taken to a suitable waste collection site for
the recycling of electrical and electronic appliances. Dispose
of it in accordance with local regulations for waste disposal.
For further information about the treatment, recovery and
recycling of this device, please contact your local authority,
the collection service for household waste or the shop from
where the device was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Performance: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recommendations
for correct use in order to reduce the impact on the
environment: When you start cooking, turn the device on at
minimum speed, leaving it on for a few minutes when you
have finished cooking. Increase the speed only if there is a
large quantity of fumes and steam, using the Booster function
only in extreme cases. To keep the odour reduction system
running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary.
To ensure the high performance of the grease filter, clean it
when necessary. To improve efficiency and minimise noise,
use the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. Use

Using the hob
The induction cooking system is based on the physical

phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of
this system is the direct transfer of energy from the generator
to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your
commands

- More efficient: 90% of the absorbed energy is transformed

57

into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob,
heat transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat losses.

2.1 Cooking containers

Only use pans that carry the symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's

control panel.
Not all pans suitable for induction work in an efficient
manner due to the base only partially consisting of
ferromagnetic materiall When purchasing pots or pans
ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material.
If this is not the case, the efficacy of the transmission of
heat is lessened and the uniformity of heat and the
temperature of the pot/pan may not be suitable for cooking.

+ The base does not contain aluminium: the crockery does
not heat and may not be recognised by the inductors.

NO!

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the
inductor and the pan, lowering efficiency and harming the
cooking experience.

*

- ) YES!

Important: never put hot pots or pans on the hob control
panel surface.

2.1.1 Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using
a magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also
apply here.

2.1.2 Recommended pan bottom diameters
IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the



cooking zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,

consult the illustrated section of this manual.

To obtain the best results we recommend:
+ Using pots and pans with a bottom diameter equal to that
of the cooking zone.

+ Where possible, keep the cover on the pan during cooking
and in particular on pans with a height greater than 22 cm.

+ Position the pan in the centre of the cooking zone indicated
on the hob.

Please note: To preserve cooking performance and
product quality, the use of induction adapters is NOT
recommended.

Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.

@ Extraction version

Fig.7

The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.

The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:

- for rectangular outlets 222 x 89 mm

- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction
version in the illustrated part of this manual. Connect the
product to wall-mounted exhaust pipes and holes with a
diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).
Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller
diameter may reduce the efficiency of extraction and
drastically increase noise levels.
All responsibility in this regard is therefore denied.

Keep duct as short as possible.

Use ducting with the least possible number of curves

(maximum angle: 90°).

Avoid drastic changes in the ducting diameter.

Filtration version

Fig. 10

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The product
is supplied with all parts necessary for standard installation,
with the air outlet positioned in the front part of the cabinet
plinth. For more information, see the page relative to the
filtration version (in the illustrated part of this manual).

Visit the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com to check the complete range of
available kits for different types of filtration and extraction
installations.

58

3. Installation

e Both electric and mechanical
installation must be carried out by
specialised personnel.

The electrical appliance is desianed to be
built into a work top with a thickness of 2-
6 cm in the case of TOP installation; 2.5-
6 cm in the case of FLUSH installation.
The minimum distance between the hob
and the wall must be at least 5 cm in
front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are
given as examples: when planning the
spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

& 3.1 Electrical connection
Fia. 3

e Disconnect the device from the electric
power supply. e Installaton must be
carried out bv professionally qualified
personnel with knowledae of the
requlations in force for installation and
safety. @ The manufacturer denies all
liability to persons. animals or property if
the quidelines provided in this chapter
are not followed. e The power cable
must be lona enouah to allow the hob to
be removed from the worktop. ® Make
sure that the voltage on the serial
number data plate on the bottom of the
device corresponds to that of the
domestic environment where it will be
installed. @ Do not use extension leads.
e The earth power cable must be 2cm
lonaer than the other cables. e If the
electrical appliance is not supplied with a
power cable. use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power
up to 7200 Watt; for hiaher power levels.
the diameter must be 4 mm2. e The
temperature must not reach 50°C above
room temperature anvwhere alona the
cable. @ The appliance is intended for



permanent connection to the power
supply.

e Please note! Before reconnecting the
circuit to the mains power supply, make
sure that it is working correctly, always
check that the power cable is correctly
installed. e Please note! The
interconnection cable must be replaced
by the authorised technical support
service or by a person with similar
qualifications.

Note : the product is equipped with a
Power Limitator function, which allows a
maximum power limit to be set

The limit must be set at the time of the
product's connection to the electrical
network or when the electrical network
itself is reconnected (within the following
2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected
Power Limitation level. For the Power
Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.

59

3.3 Mounting

Before starting the installation:

+  After unpacking the product, check that it has not
been damaged during transport and in the event of
problem, please contact the reseller or the Customer
support service before installing it.

+  Check that the product is the right size for the installation
area.

+  Check for accessories (e.g. bags containing screws,
warranty certificates, etc.) inside the packaging (placed
there for transport reasons). Remove and keep them
safe, if present.

+ Also check that there is a power socket near the
installation area.

Preparing the cabinet for installation:

The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

Create the cut-outs in the cabinet before inserting the hob
and carefully remove any shavings or sawdust.

- to optimise the filter installation, it is advisable to cut a

slot in the plinth to insert a grille (available on the market)

IMPORTANT: use a single-component adhesive sealant (S),
which withstands temperatures up to 250°; before
installation, thoroughly clean the surfaces to stick and
eliminate any substance that may compromise adhesion,
(e.g. release agents, preservatives, fats, oil, dust, traces
of old adhesives, etc.); the adhesive should be uniformly
spread all around the outside of the frame; after sticking,
leave the adhesive to dry for about 24 hours.

Fig.1B-2B

Caution! Failure to install screws and

fasteners in accordance with these
instructions may result in electrical
hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- compliant with DIN EN 60454 regulations

- flame retardant

- excellent resistance to wear

- resistant to temperature fluctuations

- can be used at low temperatures



4. Operation

Control panel
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Keys / Display

1. ON/OFF of the hob/extractor

2. Cooking zone selection
Cooking zone display

3. Increase/Decrease of Power Level and Extraction Power
Display of Power Level and Extraction Power

4.  Activation “STAND_ALONE” timer
Display : “STAND_ALONE" Timer / Cooking Zones Timer

5. Increase/Decrease time Timer “STAND_ALONE” timer /
Cooking Zones Timer

6.  Activation of Cooking Zones Timer
Indicator of Cooking Zones Timer active

7. Automatic Heat Up Activation
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10.

1.

12.

13.

14.

Temperature Manager activation (Warming
Function)

Pause
Key Lock

Indicator Extractor active
Activation Filter Saturation Indicator

Extractor Selection/Activation
Extractor Display

Display saturation carbon/ceramic Filter - Grease
filter

Reset Filter Saturation

Activation of extractor automatic function



USING THE HOB

Before you begin, it is important to know:

All functions of this cooktop are designed to comply with the
most stringent safety regulations.

For this reason:

+» Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turn the cooktop on” without “Selecting the cooking
zone” and the “Operating temperature”, or the “Lock
Function” or the “Timer” function).

Caution! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because it
is in the cooling phase; the “H symbol will appear on the
cooking zone display, to indicate the execution of this phase.
Wait for the display to tum off before approaching the cooking
zone.

Cooking zone display
The following is shown on the cooking zone displays:

Cooking zone on g
Power Level 1.9.p
Residual Heat Indicator H
Pot Detector v
Temperature Manager Function -
active o

=]

Lock function active

-——
-

Pause function

0

Automatic Heat UP function

Hob characteristics

® Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.
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® Pot Detector
The product automatically detects the presence of pots on the
cooking zones.

® Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the maximum power level
set.

® Residual Heat Indicator

When one or more cooking zones shut down, the presence of
residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the “H symbol.

Operation
Note: Before activating any functions, the desired zone must
be activated

® Switch-on
Press (touch) briefly ® ON/OFF (1) hob/extractor: the symbol

CI) lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:

all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

I
Press O again to tun off
Note: This function has priority over the others.

® Selecting the cooking zones
Press (touch) briefly the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking area.

® Power Level

The hob features 9 power levels

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

The power level set will be displayed in the
Selection/Display area (2)

® Power Booster
The product features a supplementary power level (after level

9), which remains active for 5 minutes, after which the
temperature returns to the previously set value.

Touch and slide with your fingers along the Selection bar (3)
(above the level 9) and activate the Power Booster



The Power Booster level is indicated in the Selection / Display
area (2) with the symbol” &

Note: the front cooking zones do not have a timed booster; to
deactivate the Power Booster, in these areas, touch and slide
with the fingers along the Selection bar (3) to decrease the
power level.

® Key Lock
The Key Lock allows cooktop settings to be blocked, thus

preventing accidental tampering, leaving set functions active.

Activation:

* press (10)
Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed during the active Key

Lock, the symbol , will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to use
the hob.

® Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to cook
food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level.

This function is available for power levels 1-8 .

Activation:

)
« from the cooking zone on press = (M

+ a flashing A is shown in the Display (2) which alternates
with the power set in the cooking zone

Increasing the power level of the cooking zone: the Automatic
Heat Up function remains active, with the new temperature
setting;

Decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time, the

)
symbol "' (7) will return to being illuminated with a slight
intensity light, and it will be possible to proceed, also for this
area, to activation of the function; the function remains active
in the area where it has already been set, as indicated in the
Display (2)

® Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an optimised
power level; ideal to keep ready-cooked foods warm. The
Temperaﬂre Manager function is activated the first time the

key Eis pressed
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The symbol o appears in the display (2) of the zone that is
working in the Temperature Manager

Note: by sel_ecting another cooking zone at the same time, the
symbol @ = (8) will return to being illuminated with a slight
intensity light, and it will be possible to proceed, also for this
area, to activation of the function; the function remains active
in the area where it has already been set, as indicated in the
Display (2)

+Press @ = (8) again to deactivate and switch off , until

Iy
bringing of the level shown in the Display (2) to “4".

Note: if there are several zones working in the Temperature
Manager (Warming Function), first select the desired zone
using the Selection zone (2) ;

the function can also be deactivated via the Selection Bar (3),

[
bringing the Power Level to “4f".
® Pause
The Pause function allows active functions on the cooktop to
be suspended, bringing the cooking power to zero.

Activation:

* press l | " (9)
+ aflashing “¥ 1" is shown in the displays (2)

To deactivate the function:

. pressl | (9) the Selection Bar (3) lights up

+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function

Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same settings
previously set.

Note: if after 10 minutes thePause Function is not
deactivated, the hob switches off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.

® “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the cooking
zones (and the extraction zone).

The timer is activated by pressing the Zone/Display (4)

Use the symbols == + (5) to set the duration of the
Timer,which is displayed in the Zone/Display (4)



Note: wait 10 seconds without pressing any other command,
so that the countdown starts.

The format of the Timer is £

-1, for the times

- 21 for the minutes

Note: the timer can be set up to @ maximum of 1h and 59min

In the Zone/Display (4) the remaining time will be displayed;
at the end of the countdown, an acoustic signal will sound

Note: in the display of the countdown, for a time less than 10
minutes, the following format is evident

- £, minutes

- 21 seconds

with fixed light point

To switch off the Timer:
+ select Zone/Display (4)
« set the duration of the Timer to 100, via == (5)

® Cooking Zones Timer

The Cooking Timer Zone function is a countdown that can be
set, also at the same time, on each cooking zone

At the end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated acoustic
signal.

Activation of the cooking zone timer function

+ Touch (press) the Selection/Display area (2)
(power level 70)

* Press (6) relating to the cooking zone

Use the symbols == + (5) to set the duration of the
Timer, which is displayed in the Zone/Display (4)

during setting the symbol @ (6) is flashing

Note: wait 10 seconds without pressing any other command,
so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding
timer is reset

(6) , the cooking zone

If desired, repeat the operation for several cooking zones.

Note : each cooking zone can have a separate Timer set; the
countdown for the selected cooking zone will be appear on the
display (4);

If no cooking zone is selected and the STAND-ALONE timer is
not active, the timer closest to the end of the countdown is
displayed.

If no cooking zone is selected and the STAND-ALONE timer is
active, it is displayed with priority, with respect to the timer
closest to the end of the countdown.
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The display mode of the countdown is the same for the
“STAND-ALONE” Timer (see previous paragraph “STAND-
ALONE” Timer)

When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:
+ select the cooking zone (2)
+ set the duration of the Timer to 277, using == + (5)

Power Limitation
The Power Limitation function allows setting of the operation
of the product, limiting its maximum absorption.

Note: the setting must take place with the hob off, without
pressing the ® ON/OFF (1) key, when the hob is connected
to the mains, or when the electric mains are reconnected
within the following 2 minutes.

To set the Power Limitation:
- press ( A )

(which will be flashing, only for the first 2 minutes after
powering of the product)

- continuing to hold down ( A ) press, one at a time, all the
areas of Selection/Display (2) of the cooking zones, anti-
clockwise starting from the front right zone (FR)

RL-2 e ° _2-RR
[ Y |
i i
\_ Ive '°_‘
(] [}
] |
FL-27 “2-FR

- each press will be accompanied by a short audible signal
- once all the Displays (2) have been pressed, it will be

possible to release the key
at this point:

- the Display (2) of the left rear zone (RL) will show in

alternate sequence the symbols C* and 0" indicating that it
is possible to perform the setting:

select the Display (2-RL)

then scroll on the Selection bar (3), until the symbols “C” and
“8”,appear

the Display (2-FL) will show the current setting**

0= 74KW



1= 45KW
2= 31KW
** by default the setting is 7.4 KW

To change the Power Limitation setting
- press the Display (2) of the left front area (FL)

- then scroll on the Selection bar (3), to select the new setting
- to save the choice made, press the ® ON/OFF key (1), for 2
seconds; a prolonged audible signal will be emitted to confirm

the successful setting

USING THE EXTRACTOR FAN

® Switch-on
Press (touch) briefly ® ON/OFF (1) hob/extractor: the symbol

I
O lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:

all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press O again to turn off
Note: This function has priority over the others.

® Starting the extractor:
Touch (press) the Selection zone (12) to activate the
extractor

® Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 3 levels of extraction speed
(power)

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

The power level set will be displayed in the
Selection/Display area (12)

® Power Booster

The product has 2 additional power levels (above level 3)
— Power Booster 1 : timed for 15 min.

—  Power Booster 2 : timed for 5 min.

after which the power returns to the previously set level.

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 1

The Power Booster level 1 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the number "4" flashing
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Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 2

The Power Booster level 2 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the symbol” P flashing

® Automatic operation

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting the
extraction capacity to the maximum cooking level used in the
cooking zone.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts its

extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate residual

vapours and odours.

To activate this function:

Press ( A ) (14)
Repeat the operation to deactivate.

Note: if during automatic operation are selected from the
Selection bar (3) the speeds from 1 to 3, the automatic
operation is interrupted;

if, instead, the Power Boosters are selected, automatic
operation will resume at the end of the timing, while in the

meantime the symbol * A " remains flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically turn off in a
gradual manner.

® Filter saturation indicator
The hood indicates when filter maintenance is needed:

Carbon/ceramic odour filters
“FILTER(13) comes on
Grease filter

“FILTER *(13) flashes

Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation filter saturation
indicator")

® Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (greases and/or
carbon/ceramic), press and hold “FILTER” (13) ;
“FILTER(13) tuns off, restarting the indicator count.

® Activation filter saturation indicator
This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

- turn on the extractor hob via Q) ;

- with the extraction motor and cooking zones off, press the
Selection zone (12)

- long press ‘HOOD” (11) until the letters “F* -
appear altemately flashing in the Display (12)

“G”



F = carbon/ceramic odour filters
G = grease filter

Carbon/ceramic odour filters

— press on the Display (12) when the letter “F” appears

—  press “FILTER " (13) _ flashing light

— long press ‘HOOD” (11) again to confirm the
activation of the carbon/ceramic odour filter indicator

Grease filter

— press on the Display (12) when the letter “G” appears

—  press “FILTER” (13) _ fixed light

—  long press ‘HOOD" (11) again to confirm activation
of the grease filter indicator

The device can also be used in combination with a
Window sensor KIT (not supplied by the manufacturer).

If the Window sensor KIT is installed (only in the case of use
in EXTRACTOR mode), air extraction will halt every time the
window in the room, on which the KIT is applied, is closed.

+ The KIT must be electrically connected to the device by
qualified and specialised technical personnel.

+ The KIT must be certified separately in accordance with
the safety standards for the component and its use with
the device. Installation must be carried out in accordance
with current regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE:

+ the wiring of the KIT to be connected to the device must
be part of a certified safety extra-low voltage (SELV)
circuit.

+ the manufacturer of this device declines all liability for
any inconvenience, damage or fires caused by defects
and/or problems associated with the malfunction and/or
incorrect installation of the KIT.

65



4.1 Power tables

Power level

Cooking type

Use of level
(display combines the experience and cooking
habits)

Max power

Boost

Heat quickly

Ideal to quickly increase the temperature of the food
up to fast boiling in the case of water or quickly heat
cooking liquids
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Fry - boil

Ideal for browning, starting to cook, frying frozen
products, boiling rapidly

High power

7-8

Brown - fry - boil - grill

Ideal for frying, keeping the boil, cooking and grilling
(for short times, 5-10 minutes)

6-7

Brown - cook - stew - fry - grill

Ideal for frying, maintaining a simmer, cooking and
grilling (for average times, 10-20 minutes), preheating
accessories

Medium
power

4-5

Cook - stew - fry - grill

Ideal for stewing, maintaining a light boil, cooking (for
longer times). Stir pasta

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (rice, sauces, roasts, fish) in the
presence of liquid (e.g. water, wine, broth, milk),
stirring pasta

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (volume less than one litre: rice,
sauces, roasts, fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)

Low power

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for softening butter, gently melting chocolate,
thawing small products

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for keeping small portions of freshly cooked food
warm or keeping the temperature of serving dishes
and stirring risotto

OFF

Zero power

Support surface

Hob in stand-by or off (possible presence of residual
heat from the end of cooking, signalled by H-L-O)
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4.2 Cooking tables

Category of Dishes or type Power level and cooking pattern
foods of cooking First stage Powers Second stage Powers
. Cooking pasta and
Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
) y Cooking pasta and g
Pasta, rice Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
oo . Cooking pasta and
Boiled rice Heating water Booster-9 maintaining the boil 5-6
Risotto Frying and roasting 7-8 Cooking 4-5
Boiled Heating water Booster-9 Boiling 6-7
Fried Heating oil 9 Frying 8-9
Vfge&f‘l‘)elt;s, Sauté Heating accessory 7-8 Cooking 6-7
9 Stewed Heating accessory 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating accessory 7-8 Browning fried 7-8
Meat browning with oil .
Roast (it with butter, power 6) 78 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 G””'ns? d(;rs] both 7-8
Meats Browning with oil
Browning (ifwith butter, power 6) 7-8 Cooking 4-5
Browning with oil .
Stew (it with butter, power 6) 8 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 Cooking 7-8
. Browning with oil .
Fish Stew (it with butter, power 6) 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating oil or fat 8-9 Frying 7-8
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 6-7
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 5-6
Eggs Soft . .
boiled/boiled Heating water Booster-9 Cooking 5-6
Pancakes Heating pan with butter 6 Cooking 6-7
Tomato Browning with oil (if with butter, 6.7 Cooking 34
power 6)
Sauces Meat sauce Browning with oil (it with butter, 6-7 Cooking 3-4
power 6)
Béchamel Preparing the base (melt butter and 5.6 Bring to simmering 34
flour) point
Desserts Custard Boil the milk 4-5 Keep simmering 4-5
creams ’ Puddings Boil the milk 4-5 Keep simmering 2-3
Rice pudding Heat the milk 5-6 Keep simmering 2-3
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5. Maintenance

Hob maintenance

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator
has turned off.

5.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important:

Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over
time, may ruin the glass.

Do not use chemical irritants, such as oven sprays or stain
removers.

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue.

Sugar or food with a high sugar content damages the hob and
must be immediately removed.

Salt, sugar and sand may scratch the glass surface.

Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

Important:

If liquids accidentally or excessively leak out of the pots, the
drain valve located on the lower part of the product can be
opened so as to remove any residue and be able to clean in
conditions of maximum hygiene.

Fig. 18

For a more complete and in-depth clean, the lower tray can be
completely removed.

Fig. 19

Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and neutral
detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.
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Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig. 15

Activated Carbon Filter - Ceramic

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation
of the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the
grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally
regenerated every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C
for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures
that it can constantly filter efficiently for 5 years.

Warning! Do not leave filters on the bottom of the oven, but
place it on a baking tray and position it at a mid height..

Fig. 17 -17a-17b-17c



5.2 Troubleshooting

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR REMOVAL
E2 The command zone switches off due to trT:ZI:aecTrgiirst:;;nizlfso Wait for the hob to cool
an excessively high temperature high before reusing it
E3 Container unsuitable Loss of ma_gnet|c Remove the pot
properties
Electricity is not reaching
Communication problems between the the module; Disconnect the hob from
E5 ) ) . The power cable is the electrical network and
user interface and induction module . )
incorrectly connected or check the connection
faulty
For all other error
signals Call customer service and report the error code
(E..U...C...)

5.3 Customer service

Before contacting Customer Service

1. Check that you cannot solve the problem yourself based on the points described in "Troubleshooting”.
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service.
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DE - Montage- und Gebrauchsanweisung

Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfallige
Zwischenfalle, Schaden und Brande im Geréat nicht gehaftet,
die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch
aufgefihrten ~ Anleitungen  stammen. Das Gerat st
ausschlieBlich fur den hauslichen Gebrauch zum Kochen von
Lebensmitteln und zum Absaugen von D&mpfen aus dem
Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie
z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt
jegliche  Haftung fur Missbrduche oder fehlerhafte
Einstellungen der Steuerelemente ab.
Das Gerét kann von den Zeichnungen in dieser Broschiire
abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unverandert.
® Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.
Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerit
vor.
® Priifen Sie vor der Installation des Geréts, dass alle
Komponenten  nicht  beschadigt sind.  Sollten
Beschddigungen  vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.
Prifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.
Anmerkung: Die mit "(*)" gekennzeichnete Details sind
Optionszubehore, die nur mit einigen Modellen mitgeliefert
werden, oder die nicht mitgeliefert und gekauft werden
miissen.

© 1. Warnungen

Achtuna! Diese Anleitungen aenau
einhalten: e Vor der Durchflhruna von
Installationsarbeiten muss das Gerat von
der Stromversorquna aetrennt werden. e
Die Installation oder Wartuna muss von
einem spezialisierten  Techniker in
Ubereinstimmuna mit den Anweisunaen
des Herstellers und unter Beachtuna der
geltenden ortlichen
Sicherheitsvorschriften durchaefiihrt
werden. Kein Bauteil der Gerats
reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht
spezifisch im  Bedienunashandbuch
aefordert. e Die Erduna des Gerats ist
aesetzlich  voraeschrieben. e Das
Stromversorqunaskabel  muss  lana
genuag sein, um den Anschluss des im
Schrank versenkten Gerats an die
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Stromversorquna zu ermoalichen. e
Damit die Installaton den adltigen
Sicherheitsvorschriften entspricht. ist ein
normaerechter allpoliaer Schalter
notwendia. der die vollstandiae Trennuna
vom Netz unter den Bedinqunaen der
Uberspannunaskateaorie |l aemal den
Installationsreaeln aewahrleistet. @ Keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlanaerunaen verwenden. e Nachdem
die Installation abaeschlossen wurde.
diirfen die elektrischen Komponenten flir
den Benutzer nicht mehr zuaanalich sein.
e Das Gerat und seine zuaanalichen
Teile werden wahrend der Verwendunag
heil. Darauf achten. die Heizelemente
nicht zu berlihren. e Darauf achten. dass
Kinder mit dem Gerat nicht spielen.
Kinder fernhalten und Uberwachen. da
die zuaganalichen Teile wahrend der
Benutzuna sehr heilt werden konnen. e
Fur die Menschen, die einen
Herzschrittmacher und ein  aktives
Implantat tragen. ist es wichtia zu prifen.
dass ihr Herzschrittmacher mit dem
Gerat kompatibel ist. ® Die Heizelemente
des Gerats wahrend und nach der
Benutzuna nicht berGhren. e Kontakt mit
Tlchern oder anderen entziindbaren
Materialien  vermeiden, bis alle
Komponenten des Gerats ausreichend
abaekuhlt sind; es besteht Brandaefahr.
-Kein entflammbares Material auf dem
Gerat bzw. in seiner Nahe lieaen lassen.
e Uberhitzte Fette und Ole fanaen leicht
Feuer. Den Kochvoraana von
Lebensmitteln Uberwachen, die reich an
Ol und Fett sind. -Wenn die Oberflache
Risse oder Briiche aufweist. das Gerét
abschalten. um die Maalichkeit eines
Stromschlaas zu vermeiden. e Das
Gerat ist nicht dafiir bestimmt. durch eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates



Fernbedienunassystem eingeschaltet zu
werden. e  Der  unlberwachte
Kochvoraana auf einem Kochfeld mit Ol
und Fett kann aefahrlich sein und Brande
verursachen. e Der Kochvorgang muss
uberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend tGiberwacht werden.
o NIE versuchen, die Flammen mit
Wasser zu loschen. Das Geréat hinaeaen
abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder einer
Feuerloschdecke ersticken. Brandaefahr:
Keine Geaenstande auf die Kochflache
stellen. e Verwenden Sie keine
Dampfreiniger, es besteht die Gefahr
eines Stromschlaas. e Leaen Sie keine
Metallaeaenstande wie Messer. Gabeln.
Loffel und Deckel auf die Oberflache des
Kochfeldes. da diese sich Uberhitzen
kénnten. e Bevor Sie das Geréat an das
Stromnetz anschlieffen: Uberprifen Sie
das Tvpenschild (auf dem unteren Teil
des Gerats). um sicherzustellen. dass die
Spannuna und Leistuna mit der des
Netzes Ubereinstimmt und dass die
Anschlussbuchse aeeianet ist. Im
Zweifelsfall einen qualifizierten
Fachelektriker konsultieren.

Wichtia: e Das Kochfeld nach der
Benutzuna mit seiner Steuervorrichtuna
abschalten und sich nie auf dem
Tooffiihler verlassen. e Die Austritte von
Flussiakeiten vermeiden. Daher soll die
Warmeerzeuauna zum Kochen oder
Aufwarmen von Flissiakeiten abaesenkt
werden. e Die Heizelemente mit leeren
Tonfen und Pfannen oder ohne Behalter
nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertia sind. schalten Sie die

entsprechende  Kochzone aus. e
Verwenden Sie niemals Alufolie zum
Kochen und legen Sie niemals

aluminiumverpackte Produkte direkt auf.
Das Aluminium wiirde schmelzen und
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daher |hr  Gerat  unwiderruflich
beschadiaen. ° Niemals eine
Konservene oder Blechdose erhitzen.
ohne sie vorher aeoffnet zu haben: Sie
konnte explodieren! Diese Warnuna qilt
fur alle anderen Sorten von Kochfeldern.
e Die Benutzuna einer hohen Leistuna
wie die Booster-Funktion eianet sich
nicht zum Aufwarmen von einigen
Flussiakeiten, wie z.B. das Bratol.
Uberhohte Warme konnte aefahrlich
sein. In diesen Fallen wird die Benutzuna
einer niedrigeren Leistuna empfohlen. e
Die Behalter missen direkt auf das
Kochfeld aestellt werden und zentriert
sein. Auf keinen Fall diirfen andere
Geaenstande  zwischen Herd und
Kochfeld einaesetzt werden. @ Bei hohen
Temperaturen senkt das Gerat die
Leistunasstufe der Kochbereiche
automatisch ab. e Vor jeglichem
Reinigungse oder Wartungseingriff das
Gerat von der Stromversorgung durch
Ausstecken des Steckers oder durch
Abschalten des Hauptschalters der
Wohnung trennen. e Bei allen
Vorgangen der Installation und Wartung
Arbeitshandschuhe verwenden. e Das
Gerat darf von Kindern ab dem Alter von
8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder  vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Gerats und zum Verstandnis der
damit verbundenen Gefahren erhalten
haben. e Kinder mlssen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. e Die
Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern  ohne  Aufsicht  ausgefiihrt
werden. e Wenn das Gerat zusammen



mit anderen Geraten mit
Gasverbrennung oder anderen
Brennstoffen verwendet wird, muss fiir
eine ausreichende Belliftung des Raums
gesorgt werden. e Das Gerat muss
regelmalig (MINDESTENS EINMAL
PRO MONAT) innen und auBen gereinigt
werden; die  Wartungsanweisungen
mussen trotzdem beachtet werden. e Die
Nichteinhaltung der Reinigungsrichtlinien
des Gerates und des Austauschs und der
Reinigung der Filter flihrt zu einem
Brandrisiko. e Flammbieren ist absolut
verboten. e Der Einsatz der freien
Flamme ist fir die Filter schadlich und
kann zu Branden fiihren, es muss daher
in jedem Fall vermieden werden. e Das
Fritieren  muss  unter  Kontrolle
durchgefiihrt werden, um zu verhindern,
dass sich Uberhitztes Ol entziindet.
ACHTUNG: Wenn das Kochfeld
eingeschaltet ist, kdnnen die
zuganglichen Teile des Gerats heily
werden. @ Achtung! Das Gerét nicht an
das Stromnetz anschlieRen, solange die
Installation nicht vollkommen
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der
technischen und sicherheitstechnischen
Malnahmen zur Ableitung der Dampfe
sind die Vorschriften der zustandigen
ortlichen Behorden strikt einzuhalten. e
Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fir die
Abfihrung der Rauchgase von Geréten,
die mit Gas oder anderen Brennstoffen
betrieben werden, verwendet wird. e
Ohne korrekt montiertem Gitter darf das
Gerat nicht verwendet werden! e Zur
Installation nur die mit dem Gerat
mitgelieferten  Befestigungsschrauben
verwenden. Sollte diese nicht vorhanden
sein, mulssen geeignete Schrauben
gekauft werden. Die korrekte Lange fir
die  Schrauben, die in  der
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Installationsanleitung angegeben sind,
verwenden. e Wenn gleichzeitig dieses
Gerat und andere Gerate verwendet
werden, die nicht mittels Strom versorgt
werden, darf der Unterdruck im Raum 4
Pa (4 x 10-5 bar) nicht (berschreiten. e
Es st wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit
einsehen konnen. Bei einem Verkauf,
einer Ubergabe oder einem Umzug soll
sichergestellt ~ werden, dass das
Handbuch mit dem Produkt bleibt.

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der europaischen
Richtlinie 2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
Sicherstellung der ordnungsgeméfRen Entsorgung dieses
Produkts tragt der Benutzer dazu bei, mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu

verhindern. Das mmmm -Symbol auf dem Produkt bzw. auf den
begleitenden Unterlagen bedeutet, dass dieses Produkt nicht
wie ein Haushaltsabfall behandelt, sondern an der
entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden muss. Das
Produkt gemaR den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung
beseitigen. Fir weitere Informationen iber die Behandlung,
die Wiederverwendung und das Recycling dieses Produkts
die entsprechende lokale Dienststelle, den Mllsammeldienst
oder das Geschaft, bei dem das Produkt gekauft wurde,
kontaktieren.

Gerét, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENJ/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Leistung: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Vorschlage fiir die
korrekte Anwendung zur Verringerung der Umweltbelastung:
Wenn Sie mit dem Kochen beginnen, schalten Sie das Gerat
mit minimaler Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch
nach dem Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhdhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
groBen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die Effizienz
des Geruchsminderungssystems aufrechtzuerhalten, sollten
Sie den/die Kohlefilter bei Bedarf austauschen. Um den
Fettfilter effizient zu halten, reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um
die Effizienz zu optimieren und den L&rm zu minimieren,
verwenden Sie den in diesem Handbuch angegebenen
maximalen Durchmesser des Kanalsystems.



2. Betriebsart

Kochen mit Induktion

Das Induktionskochsystem beruht auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion . Das wesentliche
Merkmal dieses Systems ist die direkte Energielibertragung
von dem Energiegenerator an den Topf.

Vorteile:

Wenn Sie dieses mit Elektroherden vergleichen, werden Sie
feststellen, dass es:

- sicherer ist: niedrigere Temperatur auf der Glasoberflache.
- schneller ist: schnelleres Erhitzen von Gerichten.

- genauer ist: Kochfeld reagiert sofort auf Ihre Befehle

- effizienter ist: 90% der aufgenommenen Energie wird in
Waérme  umgewandelt. Darlber hinaus wird die
Warmelbertragung sofort abgebrochen, sobald Sie die
Pfanne von der Oberflache entfernen und so unnétige
Warmeverluste vermieden.

2.1 Kochgeschirr

Nur Topfe verwenden, die das Zeichen tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberfliche des

Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen).

+ Keine heien Topfe und Pfannen auf die Oberflache der

Schalttafel des Kochfelds legen.
Nicht jedes fiir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden besteht vollstandig aus ferromagnetischem
Material. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmeibertragung als auch ihre  GleichmaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthdlt kein Aluminium: Das Kochgeschirr
erwarmt sich nicht und wird mdglicherweise auch von den
Induktoren nicht erkannt.
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+  Nicht gerade Béden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontakiflache zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.

N
g JA!

Wichtig: Keine heillen Topfe und Pfannen auf die Oberflache
der Schalttafel des Kochfelds legen.

2.1.1 Kochgeschirrmaterial

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem
Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht
magnetisch flihlbar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen,
die im vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

2.1.2 Abmessung des Kochgeschirrs

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht iiber die richtigen

Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht

ein.

Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs

fir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten

Teil dieses Handbuchs.

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+ Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-
Durchmesser gleich wie der Durchmesser des
Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wahrend des Kochens am
Topf bleiben, insbesonder bei Topfen mit einer Hohe Uber
22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

Achtung: Um die Kochleistung und Produktqualitét zu

erhalten, wird die Verwendung von Induktionsadaptern

NICHT empfohlen.

Die Benutzung der Abzugshaube
Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im
Umluftbetrieb benutzt werden.

@ Abluftbetrieb

Abb.7

Die Dampfe werden durch eine Reihe von Rohren nach
draufen geleitet ( die als Sonderzubehor getrennt erworben
werden miissen), welche an den mitgelieferten
Anschlussstutzen befestigt werden miissen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings (ibereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (*)

Fur weitere Informationen ziehen Sie die Seite (iber das
Zubehdr der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate.



SchlieRen Sie das Gerat an Rohrleitungen und
Wandabzugsldcher an, deren Durchmesser dem Luftauslass
entsprechen (Anschlussstutzen).
Die Verwendung von Rohren und Wandabzugsléchern mit
einem kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der
Absaugleistung und eine drastische Erhdhung des
Gerauschpegels zur Folge haben.
Es wird daher diesbezlglich keinerlei Verantwortung
ubernommen.
Verwenden Sie einen Kanal, der so kurz wie moglich ist.
Verwenden Sie ein Rohr mit einer méglichst geringen
Anzahl an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).
Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser
des Rohres.

Umluftbetrieb

Bild 10

Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und
Geruchsfilter gefiltert, bevor sie wieder dem Raum zugefiihrt
wird. Das Produkt wird mit allem Notwendigsten geliefert, das
Sie fiir eine Standardmontage, mit einem Luftauslass an der
Vorderseite des Sockels, bendtigen. Fir weitere
Informationen konsultieren Sie die zum Zubehor des
Umluftbetriebes gehorige Seite (im illustrierten Teil dieses
Handbuchs).

Besuchen Sie unsere Websites, www.elica.com und
www.shop.elica.com, um eine vollstandige Ubersicht iiber
die verfiigbaren Modelle und die verschiedenen
Einbaumadglichkeiten, sowohl fiir den Umluftbetrieb, als
auch fiir den Abluftbetrieb, zu bekommen.

3. Befestiauna

e Die elektrische und mechanische
Installation muss vom Fachpersonal
durchaeflihrt werden.

Das Gerat ist fir den Einbau in eine 2-6
cm dicke Arbeitsplatte voraesehen, bei
TOP-Installation; 2,5-6 cm bei FLUSH-
Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem
Kochfeld und der Wand muss
mindestens 5 cm frontal, mindestens 4
cm seitlich und mindestens 50 ¢cm von
den oberen Hangeschranken betragen.
Hinweis = Die vorgeschlagenen
Abstande sind Richtwerte: Beachten Sie
bei der Gestaltung der Raume die
Angaben des Kichenherstellers.
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& 3.1 Elektrischer Anschluss
Abb. 3

e Das Gerat vom Stromnetz trennen.
eDie Installation muss von aualifiziertem
Fachpersonal vorgenommen werden,
das die aeltenden Vorschriften in Bezua
auf Installation und Sicherheit kennt. e
Der Hersteller lehnt iede Verantwortuna
aeaenuber Personen, Tieren oder
Geaenstanden im Falle der
Nichteinhaltuna der in diesem Kabpitel
aufaefiihrten Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lana sein.
um den Ausbau des Kochfelds aus der
Arbeitsfliche  zu  ermdalichen. e
Veraewissern Sie sich, dass die auf dem
Serienschild an der Unterseite des
Gerats anaeaebene Spannuna mit der
des Hauses Ubereinstimmt. in dem das
Gerat installiert wird. @ Verwenden Sie
keine Verlanaerunaen. ° Das
Erdunaskabel muss 2 cm lanaer als die
anderen Kabel sein. ® Wenn das Gerat
nicht mit einem Netzkabel ausaestattet
ist. verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiteraquerschnitt von 2.5 mma2 fiir
eine Leistuna bis 7200 Watt; flr eine
hohere Leistuna muss es 4 mm2
betragen). e Die Temperatur des Kabels
muss an keiner Stelle die
Umwelttemperatur um 50°C Ubersteiaen.
e Das Gerat ist fir den dauerhaften
Anschluss an das Stromnetz
vorgesehen.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis
wieder an das Stromnetz anschlief3t und
seinen  ordnungsgemaflen  Betrieb
Uberprift, sich immer vergewissern, dass
das Stromkabel ordnungsgemaf montiert
wurde. @ Achtung! Der Austausch des
Verbindungskabels muss von dem
autorisierten technischen Kundendienst
oder einer Person mit ahnlicher
Qualifikation durchgefiihrt werden.



Hinweis: Das Produkt ist mit einer
Leistungsbegrenzungsfunktion
ausgestattet, mit der Sie eine maximale
Absorptionsschwelle  kw  einstellen
konnen

Die Einstellung muss vorgenommen
werden, wenn das Produkt an das Netz
angeschlossen oder wieder an das Netz
angeschlossen wird (innerhalb  der
folgenden 2 Minuten). Bemessen Sie den

Schutz des elektrischen  Systems
entsprechend der gewahlten
Leistungsbegrenzungsstufe. Die
Einstellungssequenz far die
Leistungsbegrenzung finden Sie in

diesem Handbuch im Abschnitt Betrieb.
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3.3 Montage

Bevor man die Installation beginnt:

+ Nach dem Auspacken des Produkts iiberpriifen Sie,
ob es wahrend des Transports nicht beschadigt
wurde, und wenden Sie sich bei Problemen an lhren
Héndler oder den Kundendienst, bevor Sie mit der
Installation fortfahren.

+  Prifen, dass die Produktabmessungen zum gewahlten
Installationsbereich passen.

+  Prifen, ob sich in der Verpackung mitgeliefertes Material
(wie z.B. Beutel mit Schrauben, Garantieblétter usw.)
(aus Beforderungsgriinden) befindet. Evtl. ist dieses
herauszunehmen und aufzubewahren.

+ Sich auch  vergewissern, dass bei dem
Installationsbereich eine Stromsteckdose vorhanden ist

Vorbereltung des Mobels zum Einbau:

Das Produkt darf nicht auf Kiihlem, Geschirrspilern,
Herden, Ofen, Waschmaschinen und Trocknermaschinen
installiert werden.

Samtliche Schneidearbeiten im Mdbel vor dem Einbau
des Kochfelds durchfihren; Spéne und Sagemehl-
Riickstande sorgfaltig entfernen.

- Fir die Installation mit Umluft machen Sie am besten eine

Offnung in den Sockel, in die Sie ein normales, im Handel

erhéltliches Luftungsgitter einsetzen.

WICHTIG: verwenden ~ Sie  einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (8), der eine Temperaturbestandigkeit
von bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau mlssen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen
kénnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden miissen; der Kleber muss gleichmaRig Uber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach
dem Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden
trocknen.

Abb. 1B-2B

Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen nicht gemaf
diesen Anleitungen installiert werden,

kann es zu elektrischen Risiken kommen.
Anmerkung: Fir eine korrekte Installation des Produkts ist es
ratsam, die Rohre mit Klebeband mit folgenden Eigenschaften
abzudecken:

- elastische Folie aus weichem PVC, mit Klebstoff auf
Acrylatbasis

- der DIN EN 60454 entspricht

- schwer entflammbar

- ausgezeichnete Alterungsbestandigkeit

- besténdig gegen Temperaturschwankungen

- bei niedrigen Temperaturen verwendbar



4. Geratebeschreibung

Bedienfeldanordnung

6 1 6

10 9 8 7 | ‘
I [e——2 2° ™ %,

a Il iz &5 T_:_: O o4t o0 oo
| I I 1| 6—0 aree—13 ©—6
! —14 00 i1

o1 I L 1 1 1 11 1P Q (A4 4 o
ONI|OFF 2 2

Tasten / Display

1.

ONJ/OFF des Kochfelds/Geblases

Auswahl des Kochfelds

Display Kochbereich

Erhéhung/Reduktion von Power Level (Leistungsstufe) und
Absaugleistung

Anzeige Power Level (Leistungsstufe) und Absaugleistung
Aktivierung Timer ,STAND_ALONE" (unabhangiger Timer)
Display: Timer ,STAND_ALONE" (unabhangiger Timer) /
Timer Kochfeld

Erhéhung/Reduktion der Zeit des Timers ,STAND_ALONE*
(unabhangiger Timer) / Timer Kochfelder

Aktivierung Timer Kochfeld
Angabe Timer Kochfeld aktiv

Aktivierung Automatic Heat Up (automatisches Aufheizen)
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10.

11.

12,

13.

14.

Aktivierung des Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)

Pause

Key Lock (Tastensperre)

Anzeige Geblase aktiv

Aktivierung Anzeige Filterséttigung
Auswahl/Aktivierung Geblase
Display Geblase

Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter

Reset Sattigung Filter

Aktivierung automatische Funktion Geblase



VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Was vor dem Beginn zu wissen ist:

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung der
strengsten Sicherheitsvorschriften geplant.

Aus diesem Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von Topfen
auf dem Herd oder wenn diese falsch positioniert sind.

+ In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die
gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (z.B.: “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wéhlen” und die
“Betriebstemperatur”, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung konnte das Abschalten des Kochbereichs nicht
umgehend erfolgen, da er sich in Phase der Abkiihlung
befindet; auf dem Display der Kochbereiche erscheint das
Symbol A" , um anzuzeigen, dass er sich in dieser Phase
befindet.

Warten Sie ab, dass das Display ausgeht, bevor Sie sich dem
Kochbereich nahern.

Display Kochbereich
Auf den Displays beziiglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich H
Power Level (Leistungsstufe) 1.8.P
Residual Heat Indicator

H

(Anzeige der Restwarme)

Pot Detector

[
(Kochtopferkennung) -
Funktion Temperature Manager ,-'

(Temperaturmanager) aktiv

Funktion Lock (Sperrfunktion)
aktiv

-~
-

Funktion Pause

Funktion Automatic Heat UP
(automatisches Aufheizen)

7

Eigenschaften des Kochfelds

® Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Tépfen auf
dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unterbricht
sich im Falle der Abwesenheit oder Entfemnung der Topfe.

® Pot Detector (Kochtopferkennung)
Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

® Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale Betriebsdauer, die vom eingestellten
Leistungsniveau abhéngt.

® Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwarme mit entsprechendem
optischem Signal auf dem Display des beziiglichen
Kochbereichs durch das Symbol “H angezeigt.

Funktionsweise
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es vorher
notwendig, den gewiinschten Bereich zu aktivieren

® Einschalten
® ONJ/OFF (1) Kochfeld/Geblase kurz driicken (antippen):

Das Symbol d) leuchtet auf;

durch erneutes Driicken werden alle verfiigbaren
Funktionen kurz sichtbar, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen sichtbar; die anderen Funktionen
konnen verwendet werden und werden spéter, wahrend
der Verwendung des Gerits, aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiigbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

I

Zum Abschalten ereut O driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

® Wahl der Kochbereiche
Den Bereich Auswahl/Display (2) fiir den gewlinschten
Kochbereich antippen (driicken).

® Power Level (Leistungsstufe)

Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erh6hen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (2) angezeigt



® Power Booster (Leistungsverstarker)

Das Produkt ist mit einer zusatzlichen Leistungsstufe
ausgestattet (Uber der Stufe 9), die fiir 5 Minuten aktiv bleibt,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe
zurlick.

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern

entlangstreichen (liber die Stufe 9), dann den Power Booster
(Leistungsverstarker) aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) wird im
Bereich Auswahl/Display (2) mit dem Symbol ,/* angezeigt

Anmerkung: Die vorderen Kochfelder verfiigen nicht iiber
einen mittels Zeitschalter geregelten Booster (Verstarker); um
den Power Booster (Leistungsverstarker) in diesen Bereichen
zu deaktivieren, den Auswahlbalken (3) antippen und mit den
Fingern entlangstreichen, um die Leistungsstufe zu
verringemn.

® Key Lock (Tastensperre)

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des Felds
zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu verhindern
und dabei die bereits eingestellten Funktionen aktiv zu lassen.

Aktivierung:
. (10) driicken

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.
Hinweis: Wird wahrend der Key Lock (Tastensperre) aktiv ist

eine andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol und
weist sie darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt wird
und eventuell deaktiviert wird, um das Kochfeld einstellen zu
kénnen.

® Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)
erlaubt, die eingestellte Leistung schneller zu erreichen; diese
Funktion hat den Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne
das Risiko des Anbrennens der Speisen, da die Temperatur
die eingestellte Stufe nicht Ubersteigt.

Diese Funktion ist fiir die Leistungsstufen 1 -8 verfiigbar.

Aktivierung:

a2y
+ bei eingeschaltetem Kochbereich = (7) driicken

+ auf dem Display (2) blinkt Fn‘ abwechselnd mit der im
Kochbereich eingestellten Leistungsstufe

Erhdhen der Leistungsstufe im Kochbereich: Die Funktion
Autonatic Heat Up (automatisches Autheizen) bleibt mit der
neuen ,Temperatureinstellung* aktiv;

Reduzieren der Leistungsstufe des Kochbereichs: die
Funktion Automatic Heat (automatische Hitze) wird deaktiviert.
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Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

~
ausgewahlt, dann wird das Symbol = (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die Funktion
aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem Bereich, in
dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display (2) angezeigt,
aktiv

® Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)

Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Warme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe ermdglicht; ideal um bereits fertig zubereitete
Speisen warm zu halten. Die Funktion Temperature Manager
(Temperaturmanager) wird beim néchsten Driicken der Taste

= aktiviert
Am Display (2) des im Temperature Manager
(TemperaturnEnager) arbeitenden Kochbereichs erscheint

das Symbol [
Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer&chbereich

ausgewahlt, dann wird das Symbol @ = (8) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die Funktion
aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem Bereich, in
dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display (2) angezeigt,
aktiv

* Erneut aE (8) zum Deaktivieren und Ausschalten

1
driicken bis die am Display (2) angezeigte Stufe ,4f “ ist.

Hinweis: Wenn mehrere Bereiche mit dem Temperature

Manager (Warming Function) (Temperaturmanager-

Warmhaltefunktion) betrieben werden, dann muss zuerst der

gewlinschte Bereich im Abschnitt Auswahl (2) ausgewahlt

werden;

die Funktion kann auch (iber den Wahlbalken (3) deakt%ert
)

werden, indem das Power Level (Leistungsstufe) auf f*
gebracht wird.

® Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung auf
Null zu bringen.

Aktivierung:

« 4 ¥ (9) driicken

+ am Display blinkt ¥ ¥* (2)

Um die Funktion zu deaktivieren:

+ ¥ 1(9) driicken der Wahlbalken (3) leuchtet



+ den Wahlbalken (3) driicken/streichen, um die Funktion zu
deaktivieren

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die Einstellungen
des Kochfeldes vor der Pause wiederhergestellt und das
Kochfeld arbeitet mit den zuvor vorgenommenen
Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Anmerkung: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblése aus

® Timer ,STAND ALONE* (unabhéangiger Timer)

Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabhangig von
den Kochbereichen (und dem Bereich des Geblases) ist.
Der Timer wird durch Driicken von Bereich/Display (4)
aktiviert

Die Symbole == + (5) verwenden, um die Dauer des
Timers einzustellen, die unter Bereich/Display (4) angezeigt
wird

Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen
Befehl driicken, damit der Countdown gestartet werden kann.

Das Format des Timers ist (7.0

- {1 Fir die Stunden

-0 fir die Minuten

Hinweis: Der Timer kann auf maximal 1 h und 59 Min
eingestellt werden.

Im Abschnitt Bereich/Display (4) wird die verbleibende Zeit
angezeigt;

am Ende des Countdowns wird ein akustisches Signal
abgegeben

Hinweis: Die Anzeige des Countdowns erscheint bei einer
verbleibenden Zeit von unter 10 Minuten im folgenden Format
- {J. Minuten

- 27 Sekunden

durchgehend

Zum Ausschalten des Timers:
+ Bereich /Display (4) auswahlen
+ die Dauer des Timers auf 100 einstellen, mittels

+ 5

® Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der auch
gleichzeitig fiir alle Kochbereiche eingestellt werden kann

Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich die
Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird durch
ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam gemacht.
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Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche

« Uber den Bereich Auswahl/Display (2) streichen (driicken)
(power level #0)

. (6) fiir den jeweiligen Kochbereich driicken

+ Die Symbole == + (5) verwenden, um die Dauer des
Timers einzustellen, die unter Bereich /Display (4) angezeigt
wird;

wahrend dem Einstellen blinkt das Symbol @ (6)

Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen anderen Befehl zu
driicken, damit der Timer Kochbereich gestartet werden kann.

Hinweis: Durch erneutes, langes Driicken von (6) wird

der Timer fiir den Kochbereich zuriickgesetzt

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden.

Anmerkung: Jeder Kochbereich kann einen anderen Timer
eingestellt haben; Am Display (4) erscheint der Countdown
jenes Kochbereichs, der zurzeit ausgewahlt ist;

Wenn kein Kochbereich ausgewahlt wurde und der Timer
,STAND ALONE" nicht aktiv ist, wird jener Timer angezeigt,
der als nachstes ablauft.

Wenn kein Kochbereich ausgewahlt wurde und der Timer
,STAND ALONE" aktiv ist, wird dieser in Bezug auf jenen
Timer, der als néchstes ablauft, vorrangig angezeigt.

Der Anzeigemodus des Countdowns ist derselbe wie
beim Timer ,,STAND ALONE* (siehe vorhergehenden
Abschnitt Timer ,STAND ALONE)

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.

Zum Ausschalten des Timers:
+ den Kochbereich (2) ausschalten
+ die Dauer des Timers auf 2£7f7 einstellen, mittels

=+ 5.

Power Limitation (Leistungsbegrenzer]

Die Funktion ,Power Limitation” ermdglicht es, den Betrieb
des Produktes einzustellen und die maximale Absorption zu
begrenzen.

Hinweis: Die Einstellung muss im ausgeschalteten Zustand
der Kochplatte, ohne dass die Taste ® ON/OFF (EIN/AUS)
(1) gedriickt wird, im Zuge des Anschlusses der Kochplatte an
das Stromversorgungsnetz oder im Zuge des
Wiederanschlusses an das Stromversorgungsnetz innerhalb
von 2 Minuten erfolgen.

Zur Einstellung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzer):



- Driicken Sie auf( A )

(blinkt nur fiir die ersten 2 Minuten nach Anschluss des
Produktes an die Stromversorgung)

- ( A ) gedrlckt halten und nacheinander alle Bereiche der
Auswahl/Display (2) der Garbereiche beginnend vom
vorderen rechten Bereich (FR) gegen den Uhrzeigersinn
driicken

RL-2  III° II°  2-RR
0 e
(] )
\- Ivo IO—\
) [}
i |
FL-2" “2-FR

- bei jedem Druck wird ein kurzes akustisches Signal
abgegeben

- nachdem alle Displays (2) gedriickt wurden, kann die Taste
( A ausgelassen werden

nun:

- zeigt das Display (2) im linken hinteren Bereich (RL)
abwechselnd die Symbole ,C* und ,0“. Dies weist darauf hin,
dass die Einstellung durchgefiihrt werden kann:

das Display (2-RL) auswahlen

danach die Auswahlleiste (3) so lange schieben, bis die
Symbole ,C* und ,8" am Display angezeigt werden,

am Display (2-FL) wird die aktuelle Einstellung angezeigt*

0= 74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

** die standardmaRige Einstellung ist 7,4 KW

Um die Einstellung der Power Limitation
(Leisungsbegrenzer) zu dndern

- auf das Display (2) im linken vorderen Bereich (FL)
driicken

- die Auswahlleiste (3) verschieben, um die neue Einstellung
durchzufiihren

- zur Bestétigung der Auswahl die Taste ® ON/OFF
(EIN/AUS) (1) zwei Sekunden lang driicken; es wird ein
langeres akustisches Signal abgegeben, um die
durchgefiihrte Einstellung zu bestatigen
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VERWENDUNG DES GEBLASES

® Einschalten
® ONJ/OFF (1) Kochfeld/Geblase kurz driicken (antippen):

Das Symbol d) leuchtet auf;

durch erneutes Driicken werden alle verfiigbaren
Funktionen kurz sichtbar, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen sichtbar; die anderen Funktionen
konnen verwendet werden und werden spater, wahrend
der Verwendung des Geréts, aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiigbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

I

Zum Abschalten erneut O driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

® Einschalten des Geblases:
Uber den Wahlbereich (12) streichen (driicken), um das
Geblase zu aktivieren

® Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Das Geblase verfligt Uber drei Geschwindigkeitsstufen
(Leistungsstufen)

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhGhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (12) angezeigt

® Power Booster (Leistungsverstarker)

Das Produkt verfiigt iiber zwei zusatzliche Leistungsstufen

(mehr als Stufe 3)

— Power Booster (Leistungsverstérker) 1: auf einen
Zeitraum von 15 min beschrankt

—  Power Booster (Leistungsverstérker) 2: auf einen
Zeitraum von 5 min beschrankt.

AnschlieRend kehrt die Leistung auf die zuvor eingestellte

Stufe zurlick.

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit
den Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster
(Leistungsverstarker) 1 aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) 1 wird im
Bereich Auswahl/Display (3) angezeigt, indem die Zahl ,4*
blinkt

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit
den Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster 2
aktivieren



Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) 2 wird im
Bereich Auswahl/Display (3) angezeigt, indem das Symbol
7 blinkt

® Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
hochste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Geblésegeschwindigkeit an und verringert
sie stufenweise, um Restd@mpfe und Restgeriiche zu
beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:
Driicken Sie ( A ) (14)

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

Hinweis: Werden wahrend des Automatikbetriebs am
Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeitsstufen zwischen
1 und 3 ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb unterbrochen;
wird hingegen der Power Booster (Leistungsverstarker)
ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb nach dem Verstreichen
der eingestellten Zeitdauer wieder aufgenommen. In der

Zwischenzeit blinkt das Symbol ( A )
Hinweis:Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der
Wrasenabzug automatisch ab.

® Anzeige der Filtersattigung
Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Geruchsfilter Kohle/Keramik
,FILTER «(13) schaltet sich ein
Fettfilter

,FILTER «(13) blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardmaRig deaktiviert
(zur Aktivierung siehe Absatz ,,Aktivierung Anzeige
Sattigung Filter")

® Reset Sattigung Filter

Nachdem die Filter gewartet wurden (Fett und/oder
Kohle/Keramik), , FILTER " gedriickt halten (13);

,FILTER(13) schaltet sich aus und startet den Countdown
der Anzeige.

® Aktivierung Anzeige Séttigung Filter

Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.

Um sie zu aktivieren:

- die Geblaseflache mit (D einschalten;

- mit ausgeschaltetem Gebldsemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wahlbereich (12) driicken

- HOOD* (11) lange driicken, bis am Display (12) die
Buchstaben ,,F* - ,,G* abwechselnd blinken

81

F = Geruchsfilter Kohle/Keramik
G = Fettfilter

Geruchsfilter Kohle/Keramik

— Das Display (12) bertihren, sobald der Buchstabe ,F*
erscheint

- FILTER“(13) driicken —blinkendes Licht

— Emeut HOOD*“ (11) lange driicken, um die

Aktivierung der Anzeige des Geruchsfilters
Kohle/Keramik zu bestétigen

Fettfilter

— Das Display (12) beriihren, sobald der Buchstabe ,G*
erscheint

,FILTER * (13) driicken — durchgehendes Licht
— Emeut HOOD*“ (11) lange driicken, um die
Aktivierung der Anzeige des Fettfilters zu bestatigen

Das Gerit ist fiir den Gebrauch in Kombination mit einem
KIT Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert)
ausgeriistet.

Wenn man das KIT Sensor Window (nur im
ABSAUGMODUS), schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal
ab, wenn das Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht
worden ist, geschlossen ist.

+ Der elektrische Anschluss des KITs an das Geradt muss
von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden.

+ Das KIT muss gemaR .den Sicherheitsvorschriften, die
fiir das Bauteil und den Einsatz mit dem Gerdt gelten
getrennt, zertifiziert werden. Die Installation muss im
Einklang mit den geltenden Regelungen fiir Hausanlagen

ausgefiihrt werden.
ACHTUNG:
+ Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerit

angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) gehdren.

+ Der Hersteller des Gerats haftet nicht fiir eventuell
auftretende Probleme, Schaden oder Briande durch
Mangel undloder Funktionsstorungen undloder nicht
fachgerechter Installation des KiTs.



4.1 Leistungstabellen

Benutzung der Stufe
Leistungsstufea Tipologia di cottura (die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und Ihre
Kochgewohnheiten
Ideal, um die Temperatur der Lebensmittel in kurzer Zeit
Power Schnell aufwarmen zu erhdhen (bis zum schnellen Sieden bei Wasser)
Max. sowie um Flussigkeiten schnell aufzuwérmen
Leistung Ideal B Ankoch fgef
. eal zum Braunen; zum Ankochen; um tiefgefrorene
89 Braten - Sieden Produkte zu braten und zum schnellen Sieden
Braunen - Anbraten- Sieden- Ideal zum Anbraten, um heftig am Sieden zu halten,
7-8 Grillen zum Kochen und Grillen (fiir kurze Zeitraume, 5-10
Hohe Min.)
Leistunga Bréunen - Kochen - Schmoren - | 196l 2um Anbraten, um leicht am Sieden zu halten,
6-7 Anbraten - Grillen i/luinm)Kochen und Grillen (fir mittlere Zeitraume, 10-20
Kochen - Schmoren - Anbraten - | Ideal zum Schmoren, um sanft am Sieden zu halten,
4.5 ) " e
Grillen zum Kochen (fiir lange Zeitrdume)

. § B Ideal zum langen Kochen (Reis, SolRen, Braten, Fisch)
Mittlere 34 Kochen - Einkochen mit Fliissigkeiten (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Mich)
Leistung

Ideal zum langen Kochen (Mengen unter einem Liter,
2-3 Kochen - Einkochen Reis, Sof8en, Braten, Fisch) mit Kochflissigkeiten (z.B.
Wasser, Wein, Briihe, Milch))
1-2 Schmelzen - Auftauen - ideal um Butter weich zu machen, Schokolade sanft zu
Niedrige Warmhalten schmelzen, um kleine Mengen aufzutauen
Leistunga Schmelzen - Auftauen — !
1 Warmhalten Ideal, um soeben gekochte Portionen warm zu halten

AUS Null-Leistung Ablageflache K_ochfe_ld in Bereltgchaﬁsstellung oder aus (Restwwarme

wird mit H angezeigt))
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4.2 Kochtabellen

Gerichte oder Leistungsstufe und Kochablauf
Lebensmittelkategorie | Kochvorgang- Erste Phase | Leistungen | Zweite Phase | Leistungen
Art
Nudeln kochen
Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
am Sieden halten
Nudeln kochen
Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
Nudeln, Reis am Sieden halten
Nudeln kochen
Gesottener Reis Wasser erhitzen Booster-9 und 5-6
am Sieden halten
Risotto Anbraten Gemiise und 7.8 Kochen 45
Résten
Gesottene Wasser erhitzen Booster-9 Sieden 6-7
Gebratene Aufwarmen vom Ol 9 Braten 8-9
Gemiise und Sautierte Kochgeschirr erwdrmen 7-8 Kochen 6-7
Hiilsenfriichte Geschmorte Kochgeschirr erwarmen 7-8 Kochen 3-4
Angebratene
Angebratene Kochgeschirr erwarmen 7-8 Gemiise 7-8
goldbraun braten
Fleisch mit Ol goldbraun
Braten braten 7-8 Kochen 3-4
(Leistung 6 falls mit Butter)
. Gegrillt Vorwarmen des Topfes 7-8 Beidseitig grillen 7-8
Fleisch = -
Braunen Bréunen mit O 7-8 Kochen 4.5
(Leistung 6 falls mit Butter)
Feucht Braunen mit Ol
gegartes/geschmortes |  (Leistung 6 falls mit Butter) . Kochen +4
Gegrillt Vorwarmen des Topfes 7-8 Kochen 7-8
. Feucht Braunen mit Ol
Fisch gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 78 Kochen 34
Gebratenes Ol erhitzen 8-9 Braten 7-8
Frittaten Erwarmen der Pfar_mg mit 6 Kochen 6-7
Butter oder Speisedl
Erwarmen der Pfanne mit
Omelette Butter oder Speised 6 Kochen 56
Eier Weich
gekochte/hart Wasser erhitzen Booster-9 Kochen 5-6
gekochte
Pancakes Erwarmen der Pfanne mit 6 Kochen 6.7
Butter
TomatensoBe Braunen mlthI (Leistung 6 falls 6.7 Kochen 34
mit Butter)
SoRen Bqlognese Braunen mltIOI (Leistung 6 falls 6.7 Kochen 34
Fleischsole mit Butter)
Béchamelsole Vorbereitung der Basis (Butter 5-6 Leicht aufkochen 34
und Mehl schmelzen)
Eiercreme Milch aufkochen 4-5 Leicht am Sieden 4-5
halten
Kuchen und andere . . Leicht am Sieden
Siiigkeiten, Cremen Puddings Milch aufkochen 4-5 halten 2-3
Milchreis Milch aufwarmen 56 | LechtamSeden | o4
halten
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5. Wartung

Wartung der Kochflache

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

5.1 Reinigung

Die Kochflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Wichtig:

verwenden Sie keine Scheuermittel, kratzende Schwamme
oder Stahlwolle. hre Verwendung kann mit der Zeit das Glas
beschadigen.

Verwenden Sie keine chemische, dtzende Reinigungsmittel,
sowie Backofenreiniger oder Fleckenentferner.

Lassen Sie, nach jedem Gebrauch, die Flache abkuhlen und
reinigen Sie sie um Angeklebtes und Flecken durch
Essensreste zu entferen.

Zucker oder Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt kdnnen die
Oberflache beschédigen und sollten sofort entfernt werden.
Salz, Zucker oder Sand kénnten die Glasoberflache
beschédigen.

Benutzen Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder geeignete
Reinigungsmittel (halten Sie sich an die Anweisungen des
Herstellers).

VERWENDEN SIE KEINE DAMPFREINIGER!!!

Wichtig:

Im Falle von versehentlichem Verlust von Fliissigkeiten aus
den Topfen, ist es maglich Uber das Ablaufventil einzugreifen,
welches sich an der Unterseite des Geréates befindet, um alle
Reste entfernen zu kdnnen und eine hygienische Reinigung
zu gewahrleisten.

Bild 18

Fr eine tiefere Reinigung, entfernen Sie die untere
Auffangschale.

Bild 19

Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem
Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.
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Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIEBLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigen. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Séttigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
der Spiilmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spllmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem andern sich seine Eigenschaften
beziglich des Filterns nicht.

Bild 15

Aktivkohle-Filter — Keramik

(Nur fiir die Version mit Filter)

Hélt die unangenehmen Geriiche, die sich beim Kochen
entwickeln, fest.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
RegelmaRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhangig. Die
Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewahrleistet eine
konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondern
auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.

Bild 17 -17a-17b - 17c



5.2 Stérungssuche

dem Induktionsmodul

wurde nicht richtig
angeschlossen oder ist
fehlerhatft

FEHLER CODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN FEHLERBEHEBUNG
Die innere Temperatur der Vor einem ermeuten
Die Elektronik schaltet sich wegen °mp Gebrauch, warten Sie bis
E2 - elektrischen R N
erhohter Temperatur ab : sich die Flache abkuhlt
Komponenten ist zu hoch hat
. . Verlust der magnetischen .
E3 Kochgeschirr ist nicht geeignet Eigenschaften Entfernen Sie den Topf
Es gelangt kein Strom zu
Probleme bei der Kommunikation dep einzelnen Modulen; Trennen Sie das Kochfeld
E5 zwischen der Bedienoberflache und die Stromverbindung vom Stromnetz und

Uberpriifen Sie die
Verbindungen

Bei allen anderen
Fehlermeldungen
(E..U..C...)

Rufen Sie den Kundenservice an und nennen Sie Ihren Fehlercode

5.3 Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
1.Uberpriifen Sie ob Sie das Problem, anhand der Punkte in der ,Fehlerbehebung®, nicht selbst I6sen kdnnen.

2.Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder ein, um sicherzugehen, dass sich die Stérung nicht von alleine geldst hat.
Falls, nach allen oben genannten Uberpriifungen die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den nachstgelegenen

Kundendienst an.

85




FR - Prescriptions de montage et mode d’emploi

Suivre de preés les instructions reportées dans ce manuel.
Nous déclinons toute responsabilité pour tout probléme,
dommage ou incendie causé & l'appareil suite au non-respect
des instructions reportées dans ce manuel. L'appareil est
destiné exclusivement a un usage domestique pour la cuisson
des aliments et l'aspiration des fumées produites par la
cuisson. Aucune autre utilisation n'est autorisée (par ex.
chauffage de piéces). Le fabricant décline toute responsabilité
en cas d'utilisation inappropriée ou de réglage erroné des
commandes.

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les mémes.

Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, sur I'utilisation
et sur la sécurité.

Ne pas effectuer de modifications électriques sur
I'appareil.
Avant de procéder a linstallation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter
le revendeur et ne pas continuer l'installation.
Vérifier I'état de l'appareil avant de procéder avec
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer l'installation.
Remarque : Les pieces marquées du symbole « (*) » sont
des accessoires en option fournis uniquement avec certains
modeles, ou des pieces non fournies, a acheter.

© 1. Mises en garde

Attention! Suivre attentivement les
instructions ci-dessous : e L’appareil doit
étre débranché du secteur avant
d’effectuer une auelconaue intervention
d’installation. e  Llinstallation ou
I'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé. conformément aux
instructions du fabricant et dans le
respect des normes locales en viqueur
en matiére de sécurité. Ne pas réparer
ou remplacer les piéces de l'appareil si
ce n'est pas spécifiauement demandé
dans le manuel d'utilisation. e La mise a
la terre de [lappareil est rendue
obligatoire par la loi. e Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment lona
pour permettre le branchement de
l'appareil. intéaré dans le meuble. au
secteur électrioue. e Pour aque
linstallation soit conforme aux normes de
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sécurité en viqueur, il faut un interrupteur
omnipolaire  conforme aux normes
garantissant la déconnexion compléte du
circuit électrique dans les conditions de
la catéaorie de surtension Il
conformément aux réales d'installation. e
Ne pas utiliser de prises multiples ni de
rallonaes. e Une fois [linstallation
terminée. les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a
['utilisateur. e L'appareil et les parties
accessibles deviennent trés chauds
pendant ['utilisation. Veiller a ne pas
toucher les éléments chauffants. e
Veiller a ce aue les enfants ne iouent pas
avec l'appareil ; aarder les enfants a
distance et les surveiller: les parties
accessibles  peuvent devenir trés
chaudes pendant ['utilisation. @ Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et
d'implants actifs. il est important de
vérifier., avant d'utiliser la plague a
induction, aue le stimulateur est
compatible avec l'appareil. ® Pendant et
aprés ['utilisation. ne pas toucher les
éléments chauffants de l'appareil.
Eviter le contact avec des chiffons ou
autres matériaux inflammables jusau'a ce
que tous les composants de I'appareil ne
soient suffisamment refroidis. risaue
d’incendie. ® Ne pas placer de matériaux
inflammables sur l'appareil ou a
proximité. e Les araisses et les huiles
chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches
en araisse et huile. e Si la surface est
félée. éteindre 'appareil pour éviter toute
possibilité d'électrocution. e L'appareil
n'est pas destiné a étre mis en marche
au moven d'une minuterie externe ou
d'un svstéme de commande a distance
séparé. e La cuisson non surveillée sur
une plaque de cuisson avec de l'huile ou



de la araisse peut étre dangereuse et
provoquer des incendies. ® Le processus
de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson a court terme doit
étre surveillé en permanence. e Ne
JAMAIS essaver d'éteindre les flammes
avec de l'eau. Eteindre l'appareil et
étouffer les flammes. par exemple avec
un couvercle ou une couverture anti-feu.
Risaue d'incendie : ne pas placer d'obiets
sur les surfaces de cuisson. ® Ne pas
utiliser de nettoveur vapeur, risaue
d'électrocution. @ Ne pas poser d'obiets
métalliques tels aue des couteaux. des
fourchettes, des cuilleres et des
couvercles sur la surface de la plaaue de
cuisson car ils pourraient surchauffer. e
Avant de brancher I'appareil au secteur
électriaue : controler la plaque des
données (placée sur la partie inférieure
de l'appareil) pour vérifier que la tension
et la puissance correspondent a celle du
secteur et que la prise est adéauate. En
cas de doute, appeler un électricien
qualifié.

Important : e Aprés utilisation, éteindre
la plague de cuisson au moven du
dispositif de commande et ne pas se fier
uniguement au détecteur de casseroles.
e Eviter de renverser du liquide ; pour
faire bouillir ou chauffer des liquides.
réduire l'apport de chaleur. ® Ne pas
laisser les éléments chauffants allumés
avec des casseroles et des poéles vides.
ou encore sans récipients. e A la fin de
la cuisson. éteindre la zone de cuisson
correspondante. @ Pour la cuisson, ne
jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits
emballés en aluminium. L'aluminium
fondrait et endommaaerait
irrémédiablement votre appareil. @ Ne
iamais chauffer une boite ou une boite
de conserve contenant des aliments sans
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['ouvrir : elle pourrait exploser! Cette
mise en aarde vaut pour tous les autres
tyoes de plagues de cuisson. e
L'utilisation d'une puissance élevée
comme la fonction Booster ne convient
pas pour le chauffaae de liquides tel que
['huile de friture. Une chaleur excessive
pourrait étre danaereuse. Dans ces cas.
il est recommandé d'utiliser une
puissance inférieure. e Les récipients
doivent étre directement placés sur la
plague de cuisson et étre centrés.
N'insérer en aucun cas d’autres obiets

entre la casserole et la plague de
cuisson. e En cas de températures
élevées, ['appareil réduit

automatiquement le niveau de puissance
des zones de cuisson. e Avant toute
opération de nettoyage ou d'entretien,
débrancher  lappareil du réseau
électrique en retirant la fiche électrique
ou en coupant linterrupteur général. o
Utiliser des gants de travail pour toutes
les opérations d'installation et d'entretien.
e |'appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8ans et par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans l'expérience ni les connaissances
nécessaires, a condition d'étre surveillés
ou d'avoir regu les instructions relatives a
['utilisation slre de l'appareil et a la
comprehension des risques inhérents. o
Les enfants doivent étre contrblés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil. ® Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance. @ La piéce
doit étre suffisamment aérée quand
lappareil est utilisé simultanément aux
autres appareils de combustion au gaz
ou autres combustibles. e L’appareil doit
étre réguliecrement nettoyée a la fois a
lintérieur et a l'extérieur (AU MOINS



UNE FOIS PAR MOIS) cela devrait se
faire en conformité avec les instructions
d'entretien. ® Le non-respect des normes
de nettoyage de l'appareil et du filtre
(ainsi que son remplacement) comporte
des risques d'incendies. @ Le flambage
est strictement interdit. e L'utilisation
d'une flamme nue peut endommager les
filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitée. e La friture doit étre
surveillée afin d'éviter que l'huile ne
prenne feu. @ ATTENTION : Quand la
plaque de cuisson est en marche les
pieces accessibles de I'appareil peuvent
chauffer. @ Attention ! Ne pas brancher
l'appareil au secteur électrique tant que
linstallaton n'est pas totalement
terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour

I'évacuation des fumées, respecter
scrupuleusement les reglementations
établies par les autoritts locales

compétentes. e L'air aspiré ne doit pas
étre convoyé vers le conduit destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a
combustion a gaz ou autres
combustibles. e |l ne faut jamais utiliser
lappareil sans la grille! e Utiliser
seulement les vis de fixation fournies
avec l'appareil ou, si elles ne sont pas
comprises, acheter les bonnes vis.
Utiliser des vis de la longueur indiquée
dans la notice. ® Quand cet appareil et
les autres non alimentés par l'énergie
électrique sont en marche
simultanément, la pression négative dans
la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
105bars). e Il est important de
conserver ce manuel pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de
vente, de cession ou de déménagement,
s'assurer qu'il accompagne toujours le
produit.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, relative aux
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déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
En assurant que ce produit est éliminé correctement,
|'utilisateur contribue a prévenir les conséquences négatives
potentielles pour I'environnement et la santé. Le symbole

mmm présent sur le produit ou sur la documentation qui
I'accompagne indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais qu'il doit étre apporté a un point
de collecte pour le recyclage d’équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations
locales d'élimination des déchets. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit,
contacter les autorités locales, le service de collecte des
déchets ménagers ou le magasin ou le produit a été acheté.
Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performance : EN/IEC 61591 ; ISO 5167-1; ISO 5167-3 ;
ISO 5168 ; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13 ; EN/IEC
60704-3 ; 1ISO 3741 ; EN 50564 ; IEC 62301.EN 60350-2 ;

+ CEM : EN 55014-1 ; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-
2 ; EN/CEI 61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12. Conseils pour
une utilisation correcte et destinée a réduire l'impact
environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer
I'appareil & la vitesse minimale et la laisser allumer quelques
minutes, méme aprés la fin de la cuisson. Augmenter la
vitesse seulement en cas de grosses quantités de fumée et

de vapeur en utilisant la fonction booster uniquement pour les
cas extrémes. Pour préserver |'efficacité du systéme de
réduction des odeurs, remplacer le(s) filtre(s) a charbon.
Nettoyer le filtre a graisse réguliérement pour en préserver
I'efficacité. Pour optimiser I'efficacité et minimiser les bruits,
utiliser le diamétre maximal du systéme de canalisation
indiqué dans ce manuel.

2. Utilisation

Utilisation de la plaque de cuisson

Le systéme de cuisson a induction est basé sur le phénomene
physique de [linduction magnétique. La principale
caractéristique de ce systtme est le transfert direct de
I'énergie du générateur a la casserole.

Avantages :

Si I'on compare avec les plans de cuisson électriques, votre
plan & induction est :

- Plus sir : température inférieure a la surface du verre.

- Plus rapide : temps de chauffe des aliments inférieurs.

- Plus précis : le plan réagit instantanément a vos
commandes

- Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée
en chaleur. En outre, une fois enlevée la casserole, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, en
évitant une perte de chaleur inutile.




2.1 Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan,

ne pas utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de
rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la

surface du panneau de contréle de la plaque.
L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a l'induction
dérive des fonds composés partiellement de matériau
ferromagnétique !! Vérifier, lors de I'achat des casseroles
ou des poéles, que :

+ le fond soit entierement en matériau ferromagnétique.
Dans le cas inverse l'efficacité de transmission de la
chaleur et son uniformité diminue, la température de la
surface de la casserole/poéle n'est plus adéquate a la
cuisson.

NON!

+ Le fond ne contient pas d'aluminium: le récipient ne
chauffe pas et ne peut donc pas étre reconnu par les
inducteurs.

+  Fonds bombés ou surfaces striées.
lls suppriment des surfaces de contact entre les
inducteurs et le récipient et réduisent l'efficacité en
aggravant I'expérience de cuisson.

-
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Important : il ne faut jamais poser des casseroles et des
poéles chaudes sur la surface du panneau de contrdle de la
plaque.

2.1.1 Récipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.
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2.1.2 Diamétres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne
taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole a utiliser

sur chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

+ Utiliser des poéles et casseroles du méme diamétre que
celui de la zone de cuisson.

+ Si possible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant
la cuisson et particuliérement pour celles avec une hauteur
supérieure a 22 cm.

+ Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée
sur la plaque.

Attention : Pour préserver les performances de cuisson et

la qualité du produit, il est DECONSEILLE d’utiliser des

adaptateurs d'induction.

Utilisation de I'aspirateur
Le systeme d'aspiration peut étre utilisé en version aspirante
a évacuation externe ou filtrante a recirculation interne.

@ Version aspirante

Fig. 7

Les vapeurs sont évacuées vers |'extérieur grace a une série
de tuyaux (& acheter séparément) fixée a la bride de raccord
déja fourni.

Le diamétre du tuyau d'évacuation doit étre identique & celui
au diamétre de I'anneau de connexion :

- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm

- en cas de sortie ronde @ 150 mm ()

Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version aspirante dans la partie illustrée de
ce manuel. Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices
d'évacuation murale du méme diamétre que celui de la sortie
d'air (bride de raccord).
L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un
diametre inférieur diminuera l'efficacité de I'aspiration et
augmentera considérablement le bruit.
Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Utiliser un conduit le plus court possible.

Utiliser un conduit avec le moins de coudes possible

(angle maximal du coude : 90°).

Eviter de changer drastiquement la section du

conduit

Version filtrante

Fig. 10

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piece. Le produit est fourni
avec tout le nécessaire pour une installation standard avec la
sortie de l'air dans la partie frontale de la plinthe du meuble.
Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version filtrante dans la partie illustrée de ce
manuel.



Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte des
kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes qu'aspirantes.

3. Installation

e L'installation.  électriaue comme
mécanique. doit étre effectuée par un
personnel spécialisée.

L’appareil est réalisé pour étre encastré
dans un plan de travail d'une épaisseur
de 2-6 cm. en cas d'installation TOP, 2,5-
6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de
cuisson et le mur doit étre d’au moins 5
cm devant, dau moins 4 cm sur les
cOtés, et d'au moins 50 cm par rapport
aux meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont
indicatives : les indications a suivre pour
la conception des espaces sont celles du
fabricant de la cuisine.

& 3.1 Branchement électrique

Fia.3

e Débrancher ['appareil du secteur
électrioue. e L'installation doit étre
effectuée par un personnel

professionnellement qualifié. connaissant
les normes en vigueur en matiére
d'installation et de sécurité. e Le
constructeur décline toute responsabilité
quant aux dommaaes personnels,
matériels et aux animaux en cas de
nonerespect des indications fournies
dans le présent chapitre. @ Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment lona
pour permettre le retrait de la plaaue de
cuisson du plan de travail. e Vérifier aue
la tension indiquée sur la plaque de série
correspond a celle fournie dans le
loaement dans lequel elle sera installée.
o Ne pas utiliser de rallonaes. e Le cable
électrique de terre doit étre 2cm plus long
par rapport aux autres cables

o Si l'appareil n'est pas doté d’un cordon
d'alimentation, en utiliser un ayant des
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conducteurs d'une section minimale de
2.5 mm2 pour une puissance allant

jusaqu'a 7200 Watt ; pour des puissances

supérieures. la section doit étre de 4
mm2). e Le cable ne doit & aucun
moment atteindre une température de
50°C supérieure a la température
ambiante. e L'appareil est destiné a étre
branché de maniére permanente au
secteur électrique.

e Attention! Avant de rebrancher le

circuit a l'alimentation du secteur
électrique et  den  vérifier e
fonctionnement correct, toujours

controler que le cable d'alimentation ait
été correctement monté. e Attention! Le
remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service
d'assistance technique agréé ou par une
personne ayant une qualification
similaire.

Remarque: le produit est doté d'une
fonction Power Limitation qui permet de
programmer un  seuil  d'absorption
maximal kw

Le réglage doit étre effectué lors du
branchement du produit au secteur
électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes
qui suivent). Dimensionner la protection
de l'installation électrique en fonction du
niveau de limitation de puissance
sélectionné. Pour la séquence de réglage
du Power Limitation, consulter ce manuel
dans la section Fonctionnement.



3.3 Montage

Avant de commencer l'installation :

+  Aprés avoir déballé le produit, vérifier qu’il n’a subi
aucun dommage durant le transport et, en cas de
problémes, contacter le revendeur ou le Service
Client, avant de procéder a I'installation.

+  Vérifier que le taille du produit acheté est adaptée a la
zone d'installation choisie.

+  Vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des
sachets avec des vis, garanties, etc.) ne se trouve pas a
I'intérieur de 'emballage : il doit étre enlevé et conservé.

+  Vérifier par ailleurs qu’une prise électrique disponible se
trouve a proximité de la zone d'installation

Préparation du meuble pour I'encastrement :

- Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des séche-linges.

- Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
d'insérer la plaque de cuisson et éliminer soigneusement
les copeaux ou les résidus de sciure.

- pour optimiser I'installation en mode filtrant, il est

conseillable de réaliser une fissure dans la plinthe pour

pouvoir y placer une grille disponible dans le commerce

IMPORTANT : utiliser une colle monocomposant (S), ayant
une résistance aux températures allant jusqu'a 250°;
avant linstallation, les surfaces a coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre I'adhérence (ex.: agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiere,
résidus d'anciennes colles, etc.); la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout 'encadrement ; aprés le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

Fig. 1B-2B

Attention! La non-installation de vis et

fixations conformément a ces instructions

peut comporter des risques électriques.
Remarque : Il est conseillé, pour installer correctement le
produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les
caractéristiques suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif a base d'acrylate
- conforme a la norme DIN EN 60454

- retardateur de flamme

- résistance optimale au vieillissement

- résistance aux écarts de températures

- utilisable aux basses températures

91



4. Fonctionnement

Panneau de contréle
6 1 6
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Touches / Ecran
1. ON/OFF de la plaque de cuisson/aspirateur 8.  Activation Temperature manager (Température
directrice) (Warning Function)
2. Sélection de la zone de cuisson 9. Pause
Affichage zone de cuisson 10.  Key Lock (clé de verrouillage)
3. Augmenter/Diminuer Power Level (Niveau de puissance) et 11.  Voyant Aspirateur actif
Puissance d'aspiration
Affichage Power Level (Niveau de puissance) et Puissance Activation Voyant de saturation des filtres
d'aspiration
4. Activation Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome) 12.  Sélection/Activation aspirateur
Ecran : Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome) / Affichage aspirateur
Minuteur Zones de cuisson
5. Augmenter/Diminuer Timer « STAND ALONE » (minuteur Affichage saturation filtre charbon/céramique -Filtre
autonome) / Minuteur Zones de cuisson a graisse
6.  Activation Timer (minuteur) zones de cuisson 13.  Réinitialisation Saturation des filtres
Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif 14.  Activation fonction automatique aspirateur

7. Activation Automatic Heat Up (Chauffage automatique)
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UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

A savoir avant de commencer :

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont congues pour
se conformer aux normes de sécurité les plus strictes.

Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les feux
ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n’est pas
donné (ex. : « Allumer le plan de cuisson » sans

« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attention! En cas (par exemple) d'une utilisation
prolongée, I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas
étre immédiate en phase de refroidissement ; sur 'écran des
zones de cuisson, apparait le symbole « H» pour indiquer
que la phase est active.

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de la
zone de cuisson.

Affichage zone de cuisson
dans les affichages relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée K]
Power Level (Niveau de i
puissance) l..3-p
Residual Heat Indicator (Voyant H
chauffage résiduel)

Pot Detector (Détecteur de o
casserole) -
Fonction Temperature Manager ‘-'

(Température directrice) activée

Fonction Lock (verrouillage)
active

Fonction Pause

-——
-

Fonction Automatic Heat UP
(Chauffage automatique)

93

Caractéristiques de la plaque

® Safe Activation (activation sécurisée)

Le produit s'active uniquement en présence de casseroles sur
les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

® Pot Detector (Détecteur de casserole)
L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

® Safety Shut Down (arrét sécurisé)

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programmé.

® Residual Heat Indicator (Voyant chauffage résiduel)
A'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson la présence
de chaleur résiduelle est signalée par un signal visuel sur
I'écran de la zone correspondante, par le symbole « Hy:

Fonctionnement
Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée.

® Allumage
Presser (effleurer) brevement ® ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole O s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, aprés quoi
seules les fonctions principales resteront activées ; les
autres pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite
pendant I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées
légérement éclairées, cette lumiére s'intensifiera
seulement a leur activation.

Presser a nouveau O pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

® Sélection des zones de cuisson
Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2)
correspondant & la zone de cuisson désirée.

® Power Level (Niveau de puissance)

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance :
Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;
vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la
zone de Sélection/Ecran (2)




® Power Booster (amplificateur de puissance)

Le produit est doté d'un niveau de puissance supplémentaire
(au-dela du niveau 9), qui reste activé 5 minutes puis la
puissance revient au niveau précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt le long de laBarre de sélection (3)
(au dela du niveau 9) et activer Power Booster (amplificateur
de puissance)

Le niveau Power Booster (amplificateur de puissance) est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le symbole
« P »

Remarque : les zones de cuisson avant n'ont pas
I'amplificateur temporisé ; pour désactiver le Power Booster
(amplificateur de puissance), de ces zones, effleurer et glisser
le doigt le long de la Barre de sélection (3) pour diminuer le
niveau de puissance.

® Key Lock (clé de verrouillage)

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de bloquer
les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions déja
configurées actives.

Activation :

* presser (10)
Répéter I'opération pour désactiver.
Remarque : En pressant une quelconque autre fonction

pendant que Key Lock (clé de verrouillage) est activée ,
elle clignotera pour signaler que la fonction est activée et doit
étre éventuellement désactivée pour pouvoir agir sur la
plaque.

® Automatic Heat UP (Chauffage automatique)

La fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique)
permet d'amener plus rapidement a régime la puissance
programmeée ; cette fonction permet d'avoir une cuisson plus
rapide sans risquer de briler les aliments car la température
ne dépasse pas celle du niveau programmé.

Cette fonction est disponible pour les niveaux de puissance 1
8.

Activation :

)
+ depuis une zone de cuisson allumée, presser'-' 7

+ I'écran (2) affiche une « A, clignotante s'alternant a la
puissance programmée pour la zone de cuisson

En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat Up (Chauffage
automatique) reste activée avec le nouveau réglage de
température ;
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En diminuant le niveau de puissance de la zone de cuisson :
la fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique) se
désactive.

Remarque : En sélectionnant simultanément une autre zone

~
de cuisson, le symbole = (7) s'éclairera a nouveau
|égérement, ce qui permettra de procéder, pour cette zone
aussi, a I'activation de la fonction ; la fonction reste tout de
méme activée dans la zone ou elle a été activée, comme
signalé sur I'écran (2)

® Temperature Manager (Température directrice -
Warming Function)

Temperature Manager (température directrice) est une
fonction de contréle permettant le maintien de la chaleur a
une température constante, a un niveau de puissance
optimisé ; cette fonction est parfaite pour garder les aliments
préts au chaud. La fonction Temperature Manager
(température d_irectrice) s'active dés la premiére pression de

la touche @ =
L’écran (2) de la zone en mode Temperature_l\/lanager

(température directrice) affiche le symbole &=

Remarque : En sélectionna_nt simultanément une autre zone
de cuisson, le symbole @ = (8) s’éclairera a nouveau
|égérement, ce qui permettra de procéder, pour cette zone
aussi, a 'activation de la fonction ; la fonction reste tout de
méme activée dans la zone ou elle a été activée, comme
signalé sur I'écran (2)

« Presser encore @ = (8) pour désactiver et éteindre,

]
jusqu'a amener le niveau affiché a Display (2) sur « &f ».

Remarque : Si plusieursa zone fonctionnent en mode
Temperature Manager (température directrice - Warning
Function) sélectionner d’abord la zone souhaitée a travers la
zone de Sélection (2) ;
la fonction peut étre désactivée aussi par la Barre de
sélection (3), en amenant le Power Level (niveau de

=

puissance) a « &f ».

® Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la puissance
de cuisson.

Activation :

* presser «I | » (9)

+ « ¥ Iy clignote a I'écran (2)



Pour désactiver la fonction :

+ presser 1(9) la Barre de sélection (3) s'éclaire
+ presser/glisser sur la Barre de sélection (3) pour déactiver
la fonction

Remarque : La désactivation rétablit les conditions de la
plague avant la pause, la plaque continue a fonctionner avec
les mémes paramétres précédemment programmés.

Remarque : si aprés 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plague s'éteint automatiquement.

Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'aspiration

® Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome)

La fonction Timer (minuteur) est un compte a rebours
indépendant des zones de cuisson (et de la zone aspirante).
Le Minuteur s’active en appuyant sur la Zone/Ecran (4)

Utiliser les symboles == + (5) pour programmer la durée
du Timer (minuteur), qui s'affiche sur la Zone/Ecran (4)
Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le compte a rebours.

Le format du Timer (minuteur) est .20

-4 pour les heures

-7 pour les minutes

Remarque: la configuration maximale du timer est deth et 59
minutes

Dans la Zone/Ecran (4) s'affichera le temps restant ;
un signal sonore se déclenche a la fin du compte a rebours

Remarque : pour un délai inférieur a 10 minutes, dans
I'affichage du compte a rebours, le format est le suivant
- £, minutes

- 21 secondes

avec point éclairé en mode fixe

Pour couper le Timer (minuteur) :
+ sélectionner Zone/Ecran (4)
+ programmer la durée du Timer (minuteur)a 800 avec

+5

® Timer (minuteur) zones de cuisson

La fonction Timer (minuteur) Zones de cuisson est un compte
a rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson.

Au terme du délai programmé, les zones de cuisson
s'éteignent automatiquement et 'utilisateur est averti par un
signal sonore.
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Activation d ela fonction Timer (minuteur) zones de
cuisson

« Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2) (power
level - niveau de puissance70)

* Presser @ (6) relative a la zone de cuisson

+ Utiliser les symboles == + (5) pour programmer la
durée du timer (minuteur), qui s'affiche sur la Zone/Ecran

);
pendant le réglage le symbole @ (6) clignote

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le Timer (minuteur) zone de
cuisson.

Remarque : en appuyant & nouveau longuement @ (6),le
Timer (minuteur) de la zone de cuisson est réinitialisé

Si on le souhaite, répéter 'opération pour plusieurs zones
de cuisson.

Remarque : chaque zone de cuisson peut avoir une minuterie
avec son propre délai prédéfini ; sur I'affichage (4) apparaitra
le compte & rebours de la zone de cuisson sélectionnée en ce
moment ;

Si aucune zone de cuisson n’est sélectionnée et que la
minuterie STAND ALONE n’est pas active, le délai de la
minuterie la plus proche de I'échéance s'affiche.

Si aucune zone de cuisson n'est sélectionnée et que la
minuterie STAND ALONE est active, cette derniere s'affiche
en priorité par rapport a la minuterie la plus proche de
I'échéance.

La modification de visualisation du compte a rebours est
la méme que celle indiquée sur la minuterie “STAND-
ALONE?” (voir paragraphe précédent Minuterie “STAND
ALONE)

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.

Pour couper le Timer (minuteur) :
+ sélectionner la zone de cuisson (2)
« programmer la durée du Timer (minuteur) a 000 avec

=+ 5.
Power Limitation (limitation de puissance)

La fonction Power Limitation (limitation de puissance) permet
de programmer le fonctionnement du produit en limitant
I'absorption a un seuil maximal.

Remarque : effectuer le réglage quand la plaque est éteinte,
sans appuyez sur la touche ® ON/OFF (1), lors du
branchement la plaque de cuisson au réseau électrique ou de
la reconnexion du réseau électrique dans les 2 minutes qui
suivent.



Pour régler la fonction Power Limitation (limitation de
puissance) :

- presser( A )
(Qui clignotera seulement les 2 premiéeres minutes de
I'alimentation du produit)

- en maintenant la pression ( A ) appuyer, une a la fois, sur
toutes les zones de sélection/écran(2) les zones de cuisson,

dans le sens inverse des aiguilles d'uneen commengant de la
zone avant droite (FR)

RL-2 NI I° 2-RR
[ Y |
(] )
\- IVo IO—\
) [}
i VI
Fi«3" “2-FR

- un signal sonore rapide est émis a chaque pression

- aprés avoir appuyé sur tous les écrans (2), relacher la

touche

maintenant :

-I'écran (2) de la zone arriére gauche (RL) affichera I'un
aprés |'autre les symboles « C » et « 0 »pour signaler qu'il est
possible d'effectuer le réglage :

sélectionner 'écran (2-RL)

Glisser ensuite sur la Barre de sélection(3), jusqu'a ce que
'écran affiche les symboles « C » et « 8 »,

'écran (2-FL) affiche le réglage actuel**

0= T74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** le réglage est configuré par défaut a 7,4 KW

Pour changer les paramétres de la fonction Power
Limitation (limitation de puissance)

- appuyer sur I'écran (2) de la zone avant gauche (FL)

- glisser ensuite sur la barres de sélection (3), pour
enregistrer le nouveau réglage
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- pour sauvegarder la sélection, appuyez 2 secondes sur la
touche ® ON/OFF (1),; un long signal sonore sera émis pour
confirmer le réglage.

UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

® Allumage
Presser (effleurer) brevement ® ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole O s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, aprés quoi
seules les fonctions principales resteront activées ; les
autres pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite
pendant I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées
légérement éclairées, cette lumiére s'intensifiera
seulement a leur activation.

Presser a nouveau O pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

® Allumage de I'aspirateur :
Effleurer (presser) la Zone de sélection (12) pour activer
I'aspirateur

® Vitesse (puissance) d’aspiration :

L’aspirateur est équipée de 3 niveaux de vitesse (puissance)
d'aspiration

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la
zone de Sélection/Ecran (12)

® Power Booster (amplificateur de puissance)

La plaque est équipée de 2 niveaux de puissance

supplémentaires (au-dela de 3)

— Power Booster (amplificateur de puissance) 1 :
temporisé 15 min

— Power Booster (amplificateur de puissance) 2 :
temporisé 5 min

aprés quoi la puissance revient au niveau précédemment

programmeé.

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au dela du niveau 3) et activer Power Booster 1
(amplificateur de puissance)



Le niveau Power Booster 1 (amplificateur de puissance) est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran par le symbole « 4 »
clignote

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au dela du niveau 3) et activer Power Booster 2
(amplificateur de puissance)

Le niveau Power Booster 2 (amplifier puissance) est indiqué
dans la zone de Sélection/Ecran (12) par le symbole « P »
clignote

® Fonctionnement automatique

La hotte s'éclaire & la vitesse la plus indiquée en adaptant la
capacité d'aspiration au niveau de cuisson maximal, utilisé par
les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte la
vitesse d’aspiration, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Pour activer cette fonction :
Presser ( A ) (14)

Répéter I'opération pour désactiver.

Remarque : si durant le fonctionnement automatique la Barre
de sélection (3) les vitesses de 1 a 3 sont sélectionnées, le
fonctionnement automatique s'interrompt ;

En revanche, en sélectionnant les Power Boster
(amplificateur de puissance), le fonctionnement
automatique redémarre a la fin du délai programmé, entre-

temps le symbole « A » reste en mode clignotant.

Remarque : en cas d'arrét du plan avec le Fonctionnement
automatique activé, 'arrét de I'aspirateur se fera
automatiquement, progressivement.

® Voyant de saturation des filtres
La hotte indique lorsqu'il faut effectuer I'entretien des filtres :

Filtres anti-odeur charbon/céramique
“FILTER"(13) s'éclaire

Filtre a graisse

“FILTER "(13) clignote

Remarque : cette fonction se désactive par défaut (lire
comment I'activer au paragraphe « Activation voyant
saturation des filtres »)

® Réinitialisation saturation des filtres

Aprés avoir effectué I'entretien des filtres (graisse et/ou
charbon/céramique) presser longuement « FILTER  (13) ;
“FILTER *(13) s'éteint en langant le compteur du voyant.

® Activation voyant de saturation des filtres
Ce voyant est généralement désactivé.
Procéder de la fagon suivante pour l'activer :
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- allumer la plaque de cuisson avec (D ;

- avec le moteur d’aspiration et les zones de cuisson éteintes,
presser la Zone de séIectionSZ)
- presser longuement « HOOD » (11) jusqua I'affichage a
P'écran (12) les lettres « F» - «G» qui s'alternent en
clignotant

F = filtres anti-odeur charbon/céramique

G =filtre a graisse

Filtres anti-odeur charbon/céramique

—  Presser sur'écran (12) dés que la lettre « F » s'affiche

— presser « FILTER  (13) — lumiére clignotante

—  Presser de nouveau longuement sur « HOOD 5 (11)
pour confirmer Pactivation du voyant des filtres anti-
odeur charbon/céramique

Filtre a graisse
—  presser sur 'écran (12) des que la lettre « G » s'affiche

—  presser « FILTER 1, (13) — lumiére fixe
Presser de nouveau longuement sur « HOOD » (11) pour
confirmer activation du voyant filtre a graisse

L’appareil est prévu pour étre utilisé en association avec
un KIT capteur Window (non fourni par le fabricant).

En installant le KIT capteur Window (uniquement en cas
d'utilisation en mode ASPIRATION), laspiration de [lair
cessera chaque fois que la fenétre présente dans la piece, sur
laquelle est appliqué le KIT, sera fermée.

+ Le branchement électrique du KIT a I'appareil doit étre
effectué par un personnel technique qualifié et spécialisé.
+ Le KIT doit étre certifié séparément, conformément aux
normes de sécurité pertinentes au composant et a son
utilisation avec I'appareil. L’installation doit étre effectuée
conformément aux réglementations pour les installations
domestiques en vigueur.

ATTENTION :

+ le cablage du KIT a brancher a 'appareil doit faire partie
d’un circuit certifié¢ a trés basse tension de sécurité
(TBTS).

+ le fabricant de cet appareil décline toute responsabilité
en cas de problemes, de dommages, ou d'incendies
provoqués par des défauts et/ou des problemes de
dysfonctionnement et/ou une installation incorrecte du
KIT.




4.1 Tableaux de puissance

Niveau de puissance

Typologie de cuisson

Niveau d'utilisation
('indication doit étre associée a I'expérience et aux
habitudes de cuisson)

Idéal pour élever trés rapidement la température des

. Boost Réchauffer rapidement aliments jusqu'a ébullition rapide en cas d'eau ou pour
Puissance chauffer rapidement les liquides de cuisson
maximale - - ——
. . |déal pour le brunissement, commencer a cuire, frire
89 Friggere - bollire . A s
des produits congelés, faire bouillir rapidement
o . e Idéal pour rétir, maintenir I'ébullition, cuire et griller
7-8 Rétir - brunir - bouillir - griller pour 1 X g
. (courte durée, 5-10 minutes)
Puissance i . T .
élevée Rt h s . Idéal pour brunir, maintenir I'ébullition 1égére, cuire et
6tir - cuire - cuire a I'étouffée - : 4 .
6-7 M griller (pendant une durée moyenne, 10-20 minutes),
brunir - griller . !
préchauffer les accessoires
. R . . Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition
Cuire - cuire a |'étouffée - brunir - o ! .
4-5 tiller délicate, cuire (pour une longue durée). Repasser les
9 pates
. Idéal pour | issons prolongées (riz roti
. Cuire - frémir - épaissir — rendre dga pour les culssons prolo .gees$ » Sauces, rolss,
Puissance 34 CrémaUX poisson), en présence de liquides d'accompagnement
moyenne (par exemple eau, vin, bouillon, lait), mélanger les pates
Idéal pour les cuissons prolongées (volumes de moins
2.3 Cuire - frémir - épaissir — rendre | d'un litre: riz, sauces, rétis, poisson) en présence de
crémeux liquides d'accompagnement (exemple eau, vin, bouillon,
lait)
12 Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour ramolliir le beurre, faire fondre doucement le
au chaud - rendre crémeux chocolat, décongeler des produits de petites dimensions
Faible
Puissance Fai . Idéal pour garder au chaud de petites portions
aire fondre - dégeler - garder ) . s N
1 au chaud — rengre crér%eux d'aliments fraichement cuisinés ou garder a
température les plats et faire épaissir le risotto
. Plan de cuisson en position stand-by ou coupé
Puissance . . . . o
OFF 2610 Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la

cuisson, signalée par H-L-O)
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4.2 Tableaux de cuisson

Catégorie Plats ou type Niveau de puissance et déroulement cuisson
d'aliments de cuisson Premiére étape | Puissances | Deuxiéme étape | Puissances
Cuisson des péates
Pates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
maintien ébullition
Cuisson des pates
Pites. riz Pates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
’ maintien ébullition
Cuisson des pates
Riz bouilli Chauffage de I'eau Booster-9 et 5-6
maintien ébullition
Risotto Saisir et griller 7-8 Cuisson 4-5
Blanchis Chauffage de I'eau Booster-9 Ebullition 6-7
Lé Frits Chauffage de I'huile 9 Friture 89
Iég:gilr:r;zssyes Sautés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 6-7
Mijotés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 3-4
Saisis Chauffage de I'accessoire 7-8 Dorure 7-8
Brunissement viande avec de
Roti I'huile 7-8 Cuisson 3-4
(si avec beurre, puissance 6)
- Grillees Préchauffage de la poéle 7-8 Griller SLfr.les deux 7-8
Viandes cotés
Brunissement Bfunlssement avec de Thuile 7-8 Cuisson 4-5
(si avec beurre, puissance 6)
En Brunissement avec de I'huile 7.8 Cuisson 34
sauce/braisées (si avec beurre, puissance 6)
Grillés Préchauffage de la poéle 7-8 Cuisson 7-8
En Brunissement avec de I'huile 7.8 Cuisson 34
Poisson sauce/braisés (si avec beurre, puissance 6)
Frits Chauﬁage.c‘ie I'huile ou de la 89 Friture 7.8
matiere grasse
Omelettes Chaufiage de la poéle avec du 6 Cuisson 67
beurre ou de la matiére grasse
Chauffage de la poéle avec du .
CEuf Omelette beurre ou de la matiére grasse 6 Cuisson 56
A la coque/durs Chauffage de I'eau Booster-9 Cuisson 5-6
Pancake Chauffage de la poéle avec du 6 Cuisson 6.7
beurre
Tomate Brunissement avec Qe I'huile (si 6.7 Cuisson 3.4
avec du beurre, puissance 6)
Sauces Bolognaise Brunissement avec (.je thule (si 6-7 Cuisson 3-4
avec du beurre, puissance 6)
Béchamel Préparation de la basg (faire fondre 5.6 ’Pc_>rter a 3.4
beurre et farine) frémissement
Créme Porter le lait 4 ébulition 45 Maintenir le 45
pétissiére frémissement
Gateaux, Puddings Porter le lait & ébullion 45 Maintenir le 23
crémes frémissement
Riz au lai Réchauffer le lait 56 aateni e 23
rémissement
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5. Entretien

Entretien de la plaque de cuisson

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

5.1 Nettoyage
La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

Ne pas utiliser d'éponges abrasives, de tampons a récurer.
Leur utilisation, au fil du temps, pourrait abimer le verre.

Ne pas utiliser des produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou détachants.

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer
pour enlever les dépdts et les taches causées par des résidus
alimentaires.

Le sucre ou les aliments a haute teneur en sucre
endommagent le plan de cuisson et doivent étre retirés
immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
Utiliser un chiffon doux, des serviettes en papier ou des
produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre les
instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible d'intervenir & travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniére
a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité.
Fig. 18

Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever
complétement le bac inférieur.

Fig. 19

Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et du
détergent neutre et correctement séchée pour éviter tout
phénomene d'oxydation.
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Entretien de I'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de
saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig. 15

Filtre A Charbon Actif - Céramique

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les mauvaises odeurs de la cuisson.

L'appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur. La saturation
du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins
long, selon la fréquence d'utilisation et la régularité du
nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent
étre soumis a une régénération thermique tous les 2/3 mois
dans un four préchauffé a 200 °C pendant 45 minutes. Une
régénération correcte assure une efficacit¢ de filtrage
constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais
dans un plat & un niveau intermédiaire.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Recherche des pannes

induction

n'a pas été connecté
correctement ou est
défectueux.

' SUPPRESSION DE
CODE D'ERREUR DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES L'ERREUR

Vg s s La température interne de Attendre que la plaque

E2 La zo'n € commandes s ete[nt acause I'électronique est trop refroidisse avant de

d'une trop haute température s AN
élevée ['utiliser & nouveau
- . Perte des propriétés .
E3 Récipient non adapté magnétiques Retirer la casserole
Le courant électrique
. - n'arrive pas au module : )

Problémes de communication entre A - ! Débrancher la plaque du

E5 linterface utilisateur et le module a Le cable d'alimentation circuit électrique et

vérifier le raccordement

Pour tous les autres
signaux d'erreur

(E...U...C...)

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

5.3 Service assistance

Avant de contacter le Service Clientéle
1. Vérifier que vous ne pouvez pas résoudre le probleme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des pannes".

2. Eteindre et rallumer I'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.

Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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NL - Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzing

Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht.
Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt door het apparaat
als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een
huishoudelijk gebruik, voor het koken van voedingsmiddelen
en het afzuigen van de dampen van het kookproces. Ander
gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor een oneigenlik gebruik of voor verkeerde instellingen
van de bedieningselementen.
Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in
dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-
instructies blijven hetzelfde.
Lees de aanwijzingen aandachtig: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en
de veiligheid.
Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat aan.
Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
worden vastgesteld dat alle onderdelen geen schade
vertonen. Neem anders contact op met uw leverancier en
ga niet verder met de installatie.
Controleer eerst of het apparaat intact is voordat u verder
gaat met de installatie. Neem anders contact op met uw
leverancier en ga niet verder met de installatie.
Opmerking: De elementen gemarkeerd met het symbool "(*)"
zijn optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen
geleverd worden, of het zijn niet-geleverde onderdelen die
aangekocht moeten worden.

© 1. Waarschuwingen

Onaelet! Neem de volgende
aanwiizingen strikt in acht: e Voordat er
handelingen voor installate worden
uitaevoerd, moet het apparaat eerst
worden losaekoppeld van het
elektriciteitsnet. @ De installatie of het
onderhoud moet worden uitaevoerd door
een qespecialiseerde technicus, in
overeenstemmina met de aanwiizingen
van de fabrikant en conform de
plaatseliik aeldende normen inzake de
veilioheid. Geen enkel deel van het
apparaat maa gerepareerd of vervanaen
worden, tenzii dat uitdrukkeliik wordt
aanaeaeven in de handleiding. e De
aarding van het apparaat is wetteliik
verplicht. @ De voedinaskabel moet lang
genoeg zijn om de aansluiting op het
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elektriciteitsnet van het in het meubel
ingebouwde apparaat toe te staan. e
Opndat de installatie voldoet aan de
aeldende veiligheidsnormen. is een
meerpoliae schakelaar vereist die voldoet
aan de veiligheidsnormen en die de
vollediae ontkoppelina van het net
aarandeert onder de omstandiaheden
van overspanninascateqgorie Ill. in
overeenstemming met de
installatievoorschriften. ® Gebruik aeen
stekkerdozen of verlenasnoeren. e Na
het voltooien van de installatie moaen de
elektrische  onderdelen niet meer
bereikbaar ziin voor de aebruiker. ® Het
apparaat en de toegankeliike onderdelen
worden tiidens het aebruik heet. Let op
om de verwarminaselementen niet aan te
raken. e Zora ervoor dat kinderen niet
met het apparaat spelen: houd kinderen
op afstand en onder toezicht omdat de
toeaankeliike onderdelen tiidens het
aebruik zeer heet kunnen worden. e
Voor mensen met pacemakers en
actieve implantaten is het belanariik om.,
voorafaaand aan het aebruik van de
inductiekookplaat. te controleren of uw
stimulator compatibel is met het
apparaat. e Tiidens en na aebruik moaen
de verwarminaselementen van het
apparaat niet worden aangeraakt. e
Vermiid contact met doeken of ander
brandbaar  materiaal  totdat  alle
onderdelen van het apparaat voldoende
ziin afaekoeld. brandaevaar. e Plaats
aeen brandbare materialen op het
apparaat of in ziin nabiiheid. e
Oververhitte vetten en olién kunnen
aemakkeliik vlam vatten. Houd toezicht
tiidens de bereidina van voedsel dat riik
is aan vet en olie. ® Als het oppervlak is
aangetast of aebarsten. moet het
apparaat worden uitgeschakeld om het



agevaar op elektrische schokken te
voorkomen. e Het apparaat maa niet
door een externe timer of een
afzonderliik systeem voor
afstandsbedienina in  bedriif worden
gesteld. @ Een onbewaakt kookproces
met olie of vet op een kookplaat kan
gevaarlik zijn en brand veroorzaken. e
Het kookproces moet altijd bewaakt
worden. Een kort kookproces moet
constant bewaakt worden. e Probeer
NOOIT om vlammen met water te
blussen. In plaats daarvan moet het
apparaat worden uitaeschakeld en
moeten de vlammen aedoofd worden
met. biivoorbeeld. een deksel of een
blusdeken. Brandaevaar: plaats aeen
voorwerpen op de kookoppervlakken. e
Gebruik geen stoomreiniaers: risico op
een elektrische schok. e Plaats qeen
metalen voorwerpen zoals messen.
vorken, lepels en deksels op het
oppervlak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e
Alvorens het apparaat op het
elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer
het tvpeplaatie (op de onderkant van het
apparaat) om er zeker van te ziin dat de
spanning en het vermoaen
overeenkomen met die van het
elektriciteitsnet en controleer of het
stopcontact aeschikt is. Neem in geval
van twiifel contact op met een
aekwalificeerde elektricien.

Belanariik: e Schakel de kookplaat na
agebruik uit door middel van het
bedieninaspaneel en vertrouw daarbii
niet op de pan-detector. e Om het
morsen van Vvloeistoffen te voorkomen
moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen. de warmtetoevoer beperkt
worden. ° Laat de
verwarminaselementen niet inaeschakeld
met lege pannen of potten, of zonder
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pannen. e Na beéindigina van het
kookproces moet de betreffende
kookzone worden uitaeschakeld. e
Gebruik bii het koken nooit vellen
aluminiumfolie  en  plaats  nooit
rechtstreeks met aluminium verpakte
producten. Aluminium zou kunnen
smelten en uw apparaat onherstelbaar
beschadiaen. @ Warm nooit een blikie
met voedinasmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen
ontoloffen!  Deze waarschuwina aeldt
voor alle andere soorten kookplaten. e
Het aebruik van een hooa vermoaen.
zoals de functie Booster, is niet aeschikt
voor het verwarmen van bepaalde
vloeistoffen, zoals biivoorbeeld bakolie.
De overmatioe hitte zou aqevaarliik
kunnen ziin. In dit aeval raden wii het
aebruik van een lager vermoaen aan. e
De pannen moeten rechtstreeks op de
kookplaat en in het midden van de
kookzones worden aeplaatst. Plaats in
aeen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat. e In geval van
hoae temperaturen. vermindert het
apparaat automatisch het
vermogensniveau van de kookzones. e
Voordat u reinigingse of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert,
moet u het apparaat van het stroomnet
loskoppelen door de stekker uit het

stopcontact te  halen of de
hoofdschakelaar ~ van  het  huis
uitschakelen. e Gebruik tijdens alle

installatiee en onderhoudshandelingen
altijd werkhandschoenen. e Het apparaat
mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of personen die
niet beschikken over de noodzakelijke
ervaring en kennis, mits ze onder
toezicht staan of nadat ze aanwijzingen



hebben ontvangen inzake het veilige
gebruik van het apparaat en ze de bij het
gebruik betrokken gevaren begrepen
hebben. ) Kinderen moeten
gecontroleerd worden om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen. e De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder dat ze onder toezicht
staan. e De ruimte moet voldoende
worden  geventileerd wanneer het
apparaat tegelijk met andere apparaten
wordt gebruikt die op gas of andere
brandstoffen werken. e Het apparaat
moet zowel intern als extern regelmatig
worden gereinigd (TENMINSTE EEN
KEER PER MAAND), maar volg daarbij
de specifieke instructies in de
onderhoudsinstructies. e Het niet
naleven van de voorschriften voor de
reiniging van het apparaat en van het
vervangen en reinigen van de filters
brengt brandgevaar met zich mee. e
Flamberen is ten strengste verboden. e
Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor
brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder
toezicht gebeuren om te voorkomen dat
de olie oververhit raakt en viam vat. e
OPGELET: Tijdens de werking van de
kookplaat kunnen de toegankelijke delen
van het apparaat heet worden. e
Waarschuwing! Sluit het apparaat niet
aan op het elektriciteitsnet tot de
installatie volledig is voltooid. e Voor wat
betreft de toe te passen technische
maatregelen en veiligheidsmaatregelen
voor de afvoer van de dampen moet de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen.
e De aangezogen lucht mag niet in een
kanaal geleid worden dat ook gebruikt
wordt voor het afvoeren van rookgassen
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van apparaten die functioneren op gas of
andere brandstoffen. e Gebruik het
apparaat nooit als het rooster niet op de
juiste manier is gemonteerd! e Gebruik
voor de installatie  enkel de
meegeleverde bevestigingsschroeven of
koop, indien niet meegeleverd, het juiste
type schroeven. Gebruik een correcte

lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor
installatie. e Wanneer dit apparaat

gelijktijdig met andere apparaten werkt
die met andere energie dan elektriciteit
worden ingeschakeld, dan mag de
onderdruk in de ruimte niet meer dan 4
Pa(4 x 105 bar) zijn. @ Het is belangrijk
om deze handleiding te bewaren zodat
ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht
of verhuizing moet de handleiding het

product begeleiden.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn
201219/EG - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) - (Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA)). Door er zorg voor te
dragen dat dit apparaat op de correcte manier wordt
verwijderd, draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve consequenties voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende

papieren aangegeven symbool mmmm geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit product
moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie
voor de inzameling van huishoudelijke apparaten of de winkel
waar het product is aangekocht.
Apparatuur  ontworpen,  getest
overeenkomst met de normen inzake:
+ Veiligheid: CEI/EN 60335-1; CEI/EN 60335-2-6, CEIEN
60335-2-31, CEI/EN 62233.

* Prestaties: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12. Suggesties voor een
correct gebruik om de gevolgen voor het milieu te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het

en vervaardigd in



apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook na
het einde van de bereiding nog enkele minuten ingeschakeld.
Verhoog de snelheid alleen in geval van een grote
hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie booster
alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de
geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het vetfilter
efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding
aangegeven maximale diameter voor het leidingensysteem
worden gebruikt.

2. Het gebruik

Gebruik van de kookplaat

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voomaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen:

In  vergelijking met
inductiekookplaat:

- Veiliger: lagere temperatuur op het glazen oppervlak.

- Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel.

- Preciezer: de kookplaat reageert onmiddellik op uw
commando’s.

- Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in warmte. Bovendien wordt de warmteoverdracht
onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat
verwiderd wordt en wordt zo onnodig warmteverlies
voorkomen.

elektrische  kookplaten is uw

2.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het oppervlak van de

kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

+ recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

+ recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het oppervlak van
het bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént
door hun gedeeltelijk ferromagnetische bodems!!!
Controleer dat bij het kopen van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Anders wordt zowel het rendement van de
warmteoverdracht als de uniformiteit ervan verlaagd,
waarbij de temperatuur van de panoppervlakte ongeschikt
wordt voor koken.
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NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan
niet op en kan zelfs niet worden herkend door de
inductoren.

NEE!

+  Niet vlakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactopperviak tussen de inductor en de pan wordt
hierdoor verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.

[

JA!

Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het
oppervlak van het bedieningspaneel van de kookplaat.

2.1.1 Recipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.
Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf genoemde
indicaties van toepassing.

2.1.2 Aanbevolen diameters voor de bodem van de

pan
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd.

Om te zien welke minimale diameter van de pan gebruikt

moet worden op elke afzonderlijke zone, raadpleeg het

geillustreerde deel van deze handleiding.Voor het verkrijgen
van de beste resultaten worden aangeraden om:

+ Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter
van de bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

+ Houd het deksel waar mogelijk op de pannen tijdens het
koken, vooral voor pannen met een hoogte van meer dan
22 cm.

+ Plaats de pan in het midden van de op de plaat
aangegeven kookzone.

Opgelet: Om de bereidingsresultaten en de

productkwaliteit te waarborgen, wordt geadviseerd om

GEEN inductie-adapters te gebruiken.



Gebruik van de afzuigkap
Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

@ Extractie-vorm

Afb.7

De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van
een reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.

De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de
diameter van de aansluitring:

- in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm

- in geval van ronde uitgang @ 150 mm (*)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot
de accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel
van deze handleiding. Sluit het product aan op leidingen en
uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die
van de luchtuitiaat (flensaansluiting).
Het gebruik van leidingen en uitiaatopeningen met een
kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van
de afzuiging en een aanzienlijke toename van het
geluidsniveau.
In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.
O Gebruik een zo kort mogelijk kanaal.
Gebruik een leiding met zo weinig mogelik bochten
(maximale hoek van de bocht: 90°).
Vermijd drastische wijzigingen in de doorsnede van de
leiding.

Filtratie-vorm

afb. 10

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale veffilters
en geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Het
product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk voor
een standaardinstallatie, met de luchtuitiaat aan de voorzijde
van de plint van het meubel. Raadpleeg voor meer informatie
de pagina met betrekking tot de accessoires van de
filterversie (in het geillustreerde deel van deze handleiding).
Raadpleeg de websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige scala van
beschikbare kits te controleren en om verschillende
installaties uit te kunnen voeren in zowel de filter- als de
afzuigversie.

3. Het installeren

o /owel de elekirische als de
mechanische installatie moeten worden
uitaevoerd door gespecialiseerd
personeel.
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Dit  huishoudeliike  apparaat s
aeproduceerd om inaebouwd te worden
in een werkblad van 2-6 cm dik in geval
van installatie TOP, of 2,5-6 cm dik in
geval van installatie FLUSH.

De minimale afstand tussen de kookplaat
en de wand moet ten minste 5 cm aan de
voorziide en 4 c¢cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten
opzichte van de bovengeplaatste kastjes.
NB = De voorgestelde afstanden zijn
indicatief: bij het ontwerp van de ruimten
moet rekening worden gehouden met de
aanduidingen van de fabrikant van de
keuken.

& 3.1 Elektrische aansluiting
Afb. 3

e Koppel het apparaat los van het
elektriciteitsnet o De installatie moet
worden uitaevoerd door professioneel
aekwalificeerd Dpersoneel dat op de
hooate moet ziin van de van kracht ziinde
veiligheids. e en installatievoorschriften.
° De fabrikant wiist alle
aansprakeliikheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle
schade die het aevola ziin van de
nietenaleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtliinen. ° De
voedinaskabel moet voldoende lana ziin
om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwiideren. e Verzeker u ervan
dat de spannina aanaeaeven op het
tvoeplaatie op de onderziide van het
apparaat overeenkomt met die van de
wonina waar het apparaat geinstalleerd
zal worden. e  Gebruik ageen
verlenasnoeren. e De elektrische
aardaeleider moet 2 cm lanaer ziin dan
de andere qeleiders. @ In het aeval dat
het apparaat niet is uitaerust met een
voedinaskabel, aebruik dan een kabel
met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens



tot 7200 watt; voor hoaere vermoaens
moet de doorsnede 4 mm2 ziin. e Op
aeen enkel punt van de kabel maa de
temperatuur 50°C hoaer ziin dan de
omaevinastemperatuur. @ Het apparaat
is bestemd om aangesloten te worden op
het elektriciteitsnet.

e Opgelet! Voordat u het circuit weer op
het voedingsnet aansluit en de goede
werking ervan controleert, moet altijd

eerst gecontroleerd worden of de
netkabel correct gemonteerd is. e
Opgelet! De vervanging van de
verbindingskabel moet worden

uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met
een soortgelijke deskundigheid.
Opmerking: het product is uitgerust met
de functie Power Limitation door middel
waarvan een maximale drempel voor
kW-absorptie kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op
het moment van aansluiting van het
product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet
zelf  (binnen 2 minuten). De
dimensionering van de bescherming van
de elektrische installatie moet op basis
van het geselecteerde niveau van Power
Limitation worden gedaan. Raadpleeg
het deel Werking van deze handleiding
voor de instelprocedure van de Power
Limitation.
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3.3 Montage

Voordat u begint met de installatie:

+  Controleer na het uitpakken van het product dat het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport en
neem in geval van problemen, voordat verder wordt
gegaan met de installatie, contact op met de
leverancier of de klantenservice.

Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen
heeft voor het gekozen installatiegebied.

Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes
met schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel
verwijderd en bewaard worden.

Controleer ook of er in de nabiheid van het
installatiegebied een stopcontact beschikbaar is

Voorbereldlng van het meubel voor de inbouw:

Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, kachels, fornuizen,
ovens, wasmachines en wasdrogers.

Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit en
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

- om de installatie van de filterversie te optimaliseren,

wordt aangeraden om in de plint een gleuf aan te brengen

en daarin een in de handel verkrijgbaar rooster te
plaatsen

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen oppervlakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen, conserveringsmiddelen, vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

Afb. 1B-2B

Opgelet! De ontbrekende installatie van
schroeven en bevestigingselementen,
zoals voorzien in deze aanwijzingen, kan
gevaren  van  elektrische  aard

veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met een
kleefstof met de volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis
van acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- vlamvertragend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen



4. Werking

Bedieningspaneel
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Toetsen / Display
1. ON/OFF van de kookplaat/afzuigkap 8.  Activering Temperature Manager (Warming
Function) [Temperatuurbeheer -
Verwarmingsfunctie]
2. Selectie kookzone 9. Pauze
Display kookzone 10.  Key Lock [Toetsenvergrendeling]
3. Verhogen/verlagen Power Level [Vermogensniveau] en 11.  Indicator actieve Afzuigkap
Aanzuigvermogen
Weergave Power Level [Vermogensniveau] en Activering indicator Verzadiging Filters
Aanzuigvermogen
4. Activering Timer “STAND_ALONE" [Onafhankelijke timer] 12.  Selectie/Activering afzuigkap
Display : Timer “STAND_ALONE [Onafhankelijke timer]" / Display Afzuigkap
Timer Kookzones
5. Verhogen/verlagen tijd Timer “STAND_ALONE Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
[Onafhankelijke timer]” / Timer Kookzones Vetfilter
6.  Activering Timer Kookzones 13.  Reset Verzadiging Filters
Indicator Timer Kookzones actief 14.  Activering functie automatische afzuigkap
7. Activering Automatic Heat Up [Automatische opwarming]
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GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Belangrijk informatie alvorens te beginnen:

Bij het ontwerp van alle functies van deze kookplaat is
voldaan aan de meest strenge veiligheidsnormen.

Derhalve:

* Worden bepaalde functies niet geactiveerd, of worden ze
automatisch gedeactiveerd, wanneer er geen pannen
aanwezig zijn op de kookzones of wanneer ze niet goed
geplaatst zijn.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch gedeactiveerd wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat inschakelen” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Let op! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig
gebruik, zou de uitschakeling van de kookzone niet
onmiddellijk kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt
uitgevoerd; op het display van de kookzones verschijnt het
symbool “H’ om aan te geven dat deze fase wordt
uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt weergegeven:

Ingeschakelde kookzone H
Power Level [Vermogensniveau] 1.9.p
Res_idual Heat Indicator H
[Indicator restwarmte]

Pot Detector [Pannendetector] o
Functie Temperature Manager ‘_-'

[Temperatuurbeheer] actief

Functie Lock actief

-——
-

Functie Pauze

Functie Automatic Heat UP
[Automatische opwarming]
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® Safe Activation [Veilige inschakeling

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt niet
geactiveerd of wordt onderbroken in geval van afwezigheid of
verwijdering van de pannen.

® Pot Detector [Pannendetector]
Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

® Safety Shut Down [Veilige uitschakeling]

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, athankelijk van het ingestelde
vermogensniveau.

® Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte]

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone,
door middel van het symbool H

Werking
Opmerking: Voor de activering van de functies moet
allereerst de gewenste zone geactiveerd worden

® Inschakeling
Druk kort op (raak aan) ® ON/OFF (1) kookplaat/afzuigkap:

het symbool d) wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies
voor enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven
alleen de voornaamste functies actief; de andere functies
kunnen gebruikt worden, en worden later geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van
activering van de functies.

Druk nogmaals op O om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

® Selectie kookzones
Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die
overeenkomt met de gewenste kookzone.

® Power Level [Vermogensniveau]

De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in
de zone Selectie/Display (2)



® Power Booster [Vermogensboost]

Het product is voorzien van een extra vermogensniveau
(hoger dan het niveau 9), dat 5 minuten actief blijft, waama
het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij

het niveau 9) om de Power Booster [Vermogensboost] te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] wordt in de zone
Selectie/Display (2) aangegeven met het symbool ” #”

Opmerking : de voorste kookzones beschikken niet over de
getimede Booster; om de Power Booster [Vermogensboost] in
deze zones de deactiveren moet de Selectiebalk (3) worden
aangeraakt en moeten de vingers langs de balk verschoven
worden om het vermogensniveau te verlagen.

® Key Lock [Toetsenvergrendeling]

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendelinglkunnen
de instellingen van de kookplaat vergrendeld worden om te
voorkomen dat deze per ongeluk gewijzigd worden en om de
reeds ingestelde functies actief te laten.

Activering:

+ druk op (10)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.
Let op : wanneer met actieve Key Lock
[Toetsenvergrendeling] gedrukt wordt op een willekeurige

andere functie, zal het symbool knipperen om aan te
geven dat de functie gebruikt wordt en eventueel
gedeactiveerd moet worden om op de kookplaat te kunnen
handelen.

® Automatic Heat UP [Automatische opwarming]

Door middel van de functie Automatic Heat UP [Automatische
opwarming] is het mogelijk om het ingestelde vermogen
sneller naar de bijbehorende waarde te brengen; deze functie
biedt het voordeel van een sneller kookproces, zonder het
risico voor aanbranden van de levensmiddelen omdat de
temperatuur het ingestelde niveau niet zal overschrijden.
Deze functie is beschikbaar voor de vermogensniveaus 1 - 8.

Activering:

2l
+ druk bij ingeschakelde kookzone op '-' 7)

+ op het Display (2) wordt een knipperende ual
weergegeven, afgewisseld met op de kookzone ingestelde
vermogen

Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verhoogd
wordt: blijft de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] actief met de nieuwe temperatuurinstelling;
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Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verlaagd
wordt: wordt de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] gedeactiveerd.

Let op : wanneer tegelijkertijd een andere kookzone

=
geselecteerd wordt, wordt het symbool '-' (7) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor
deze zone geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval
actief in de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2)

® Temperature Manager (Verwarmingsfunctie) -
[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Temperature Manager is een regelfunctie door middel
waarvan de warmte op een constante temperatuur
gehandhaafd kan worden, op een geoptimaliseerd vermogen
tussen 0 en 1; ideaal voor het warm houden van reeds gare
gerechten. De functie Temperature Manaﬁr wordt

geactiveerd met één druk op de toets =
Op het display (2) van de met Temperature Manager

functionerende kookzone verschijnt het symbool &

Let op : wanneer tegelijkertijd een andere k_ookzone
geselecteerd wordt, wordt het symbool @ == (8) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor
deze zone geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval
actief in de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2)

. Dﬂ( voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op

= (8), tot heﬁt op Display (2) weergegeven niveau wordt
]

gebracht naar ‘4"

Let op : wanneer er meerdere zones zijn die in Temperature

Manager (Verwarmingsfunctie) functioneren, selecteer dan

eerst de gewenste zone door middel van de zone Selectie

(2);

de functie kan ook gedeactiveerd worden door op de

Selectiebalk (3) het Power Level [Vermogensniveau] terug
f

te brengen naar “f".

® Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve functies
van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
kookvermogen op nul gesteld.

Activering:

+ druk op I | 9)

+ er wordt een knipperende I I " weergegeven op de
displays (2)



Voor de deactivering van de functie:

+ druk op 1 §(9) de Selectiebalk (3) wordt verlicht
+ druk op/verschuif de vingers op de Selectiebalk (3) om de
functie te deactiveren

Let op : de deactivering hersteld naar de conditie van de
kookplaat van voor de pauze: de kookplaat blijft functioneren
met de eerder gemaakte instellingen.

Let op : wanneer de Functie Pauze na 10 minuten niet
gedeactiveerd wordt, zal de kookplaat automatisch
uitschakelen.

Opmerking: de Functie Pauze is niet van invioed op de
afzuigfunctie

® Timer “STAND ALONE” [Onafhankelijke timer]

De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van de
kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de
Zone/Display (4)

Gebruik de symbolen == + (5) om de duur van de Timer
in te stellen, weergegeven in de Zone/Display (4)
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de countdown te starten.

Het formaat van de Timer is £1.0207

-1, voor de uren

- 203 voor de minuten

Opmerking: de timer kan worden ingesteld tot maximaal 1
uur en 59 minuten

In de Zone/Display (4) wordt de resterende tijd weergegeven;
aan het einde van de countdown wordt een geluidssignaal
afgegeven

Opmerking : de weergave van de countdown met een
resterende tijd van minder dan 10 minuten heeft het volgende
formaat

- £, minuten

- 77 seconden

met een vast verlicht punt

Voor het uitschakelen van de Timer:
+ selecteer Zone/Display (4)
« stel de duur van de Timer in op B8 door middel van

+ 5

® Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor elke
kookzone, ook gelijktijdig, kan worden ingesteld

Aan het einde van de ingestelde duur worden de kookzones
automatisch uitgeschakeld en wordt de gebruiker
gewaarschuwd met een geluidssignaal.
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Activering van de functie Timer Kookzones
+ Raak de zone Selectie/Display (2) aan (druk op)
(power level #0)

* Druk op (6) van de betreffende kookzone

+ Gebruik de symbolen == <+ (5) om de duur van de
Timer in te stellen; deze wordt weergegeven in de
Zone/Display (4);

tijdens de instelling zal het symbool @ (6) knipperen

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de Timer Kookzones te starten.

Opmerking : druk nogmaals, deze keer lang, op
de Timer van de kookzone te resetten

(6) om

De handeling kan naar wens op meerdere kookzones
herhaald worden.

Opmerking: elke kookzone kan worden ingesteld met een
verschillende Timer; op display (4) verschijnt de countdown
van de op dat moment geselecteerde kookzone;

Is er geen kookzone geselecteerd en is de timer STAND
ALONE niet actief, dan wordt de timer waarvan de tijd als
eerste verstrijkt weergegeven.

Als er geen kookzone is geselecteerd en de timer STAND
ALONE is actief, wordt deze met prioriteit weergegeven, ten
opzichte van de timer waarvan de tijd als eerste verstrijkt.
De weergavemodus van de countdown is gelijk aan die
van de timer “STAND ALONE?” (zie vorige paragraaf Timer
“STAND ALONE)

Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.

Voor de uitschakeling van de Timer:
« selecteer de kookzone (2)
+ stel de duur van de Timer in op B8 door middel van

=+ 5).

Power Limitation

Door middel van de functie Power Limitation kan de werking
van het product zo worden ingesteld dat de maximale
absorptie beperkt wordt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd met de
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets ®
ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de kookplaat
op het elektriciteitsnet of bij de nieuwe aansluiting van het
elektriciteitsnet, binnen 2 minuten.

Voor de instelling van de Power Limitation:

-drukop(A)



(de toets knippert, alleen gedurende de eerste 2 minuten dat
het product elektrisch gevoed wordt)

- houd ( A ) ingedrukt en druk, één voor één, op alle zones
voor Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met
de zone rechtsvoor (FR) en met de wijzers van de klok mee

RL-2 e ° _2-RR
o1 e
(] 0l
\ |V° I° \
[ [
(] 0l
FL-2” “2-FR

- bij elke druk wordt er een kort geluidssignaal afgegeven

- nadat gedrukt is op alle Displays (2), kan de toets
worden losgelaten

op dit punt:

- toont Display (2) van de zone linksachter (RL) op volgorde
afwisselend de symbolen “C” en “0”, om aan te geven dat de
instelling kan worden uitgevoerd:

selecteer het Display (2-RL)

schuif vervolgens over de Selectiebalk (3), tot op het Display
de symbolen “C” en “8” worden weergegeven,

op het Display (2-FL) wordt de huidige instelling
weergegeven**

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** de standaardinstelling is gelijk aan 7,4 KW

Druk, om de instelling van de Power Limitation te
wijzigen,

- op Display (2) van de zone linksvoor (FL)

- schuif vervolgens over de Selectiebalk (3) om de nieuwe
instelling te selecteren

- druk, om de gemaakte keuze op te slaan, gedurende 2
seconden op de toets ® ON/OFF (1),; er wordt een lang
geluidssignaal afgegeven ter bevestiging van de uitgevoerde
instelling
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GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP

® Inschakeling
Druk kort op (raak aan) ® ON/OFF (1) kookplaat/afzuigkap:

het symbool Q) wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies
voor enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven
alleen de voornaamste functies actief; de andere functies
kunnen gebruikt worden, en worden later geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van
activering van de functies.

Druk nogmaals op O om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

® Inschakeling van de afzuigkap:
Raak (druk) de Selectiezone (12) aan om de afzuigkap te
activeren

® Aanzuigsnelheid (vermogen):

De afzuigkap heeft 3 niveaus voor aanzuigsnelheid
(vermogen)

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;
naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in
de zone Selectie/Display (12)

® Power Booster [Vermogensboost]

Het product heeft 2 extra vermogensniveaus (hoger dan

niveau 3)

— Power Booster [Vermogensboost] 1 : getimed
gedurende 15min

— Power Booster [Vermogensboost] 2 : getimed
gedurende 5 min.,

waarna het vermogen terugkeert naar het eerder ingestelde

niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogensboost] 1 te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 1 wordt
aangegeven in de zone Selectie/Display (12) met het
knipperende nummer “4”

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogensboost] 2 te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 2 wordt
aangegeven in de zone Selectie/Display (12) met het
knipperende symbool ” "



® Automatische werking

De kap wordt ingeschakeld op de meest geschikte snelheid
en past het aanzuigvermogen aan op het maximale in de
kookzones gebruikte bereidingsniveau.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk op ( A ) (14)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.

Let op : wanneer tijdens de automatische werking op de
Selectiebalk (3) de snelheden van 1 tot 3 worden
geselecteerd, wordt de automatische werking onderbroken;
wanneer in plaats daarvan de Power Booster
[Vermogensboost] worden geselecteerd, wordt de
automatische werking aan het einde van de timing hervat; het

symbool ( A ) blijft ondertussen knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld terwijl
de Automatische werking actief is, zal de uitschakeling van
de afzuigkap automatisch en geleidelijk plaatsvinden.

® Indicator verzadiging filters
De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Koolstof/Keramisch geurfilter
“FILTER "(13) gaat branden

Veffilter
“FILTER "(13) knippert

Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering
indicator verzadiging filters”)

® Reset verzadiging filters
Druk, na het uitvoeren van het onderhoud van de filters
(vetfilter en/of koolstof/keramisch filter) lang op “FILTER " (13)

’

“FILTER"(13) gaat uit en de telling van de indicator wordt

opnieuw gestart.

® Activering indicator verzadiging filters
Deze indicator is normaal gesproken gedeactiveerd.
Ga voor zijn activering als volgt te werk:

- schakel de kookplaatafzuiging in door middel van (D ;

- druk met de uitgeschakelde afzuigmotor en kookzones op de
Selectiezone (12)

- druk lang op “‘HOOD" (11) tot op Display (12) de
afwisselend knipperende letters “F” — “G” verschijnen
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F = koolstof/keramisch geurfilter
G = veffilter

Koolstof/Keramisch geurfilter

druk op Display (12) op het moment dat de letter “F”
verschijnt

druk op “FILTER” (13) — knipperende indicator

druk nogmaals lang op ‘HOOD” (11) om de
activering van de indicator koolstof/lkeramisch
geurfilter te bevestigen

Veffilter

druk op Display (12) op het moment dat de letter “G”
verschijnt

druk op “FILTER (13) — vast brandend lampje

druk nogmaals lang op ‘HOOD” (11) om de
activering van de indicator veffilter te bevestigen

Het apparaat is voorbereid om gebruikt te worden in
combinatie met een SET Window-sensor (niet door de
fabrikant geleverd).

Wanneer de SET Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen
bij gebruik van de AFZUIGMODUS), zal de luchtafzuiging
worden onderbroken telkens wanneer het venster van de
ruimte, waarop de SET is gemonteerd, gesloten is.

+ De elektrische aansluiting van de SET op het apparaat
moet worden uitgevoerd door technisch gekwalificeerd
en gespecialiseerd personeel.

+ De SET moet afzonderlijk gecertificeerd worden in
overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met het
apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor
huishoudelijke systemen.

OPGELET:

+ de bedrading van de op het apparaat aan te sluiten SET
moet deel uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer
lage veiligheidsspanning (SELV).

+ de fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de SET.




4.1 Vermogenstabel

Vermogensniveau

Soort bereiding

Gebruik
(de indicatie hangt af van de ervaringen en de
bereidingsgewoonten)

Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het
Boost Snel verwarmen voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
Max van water, of snel kookvocht te verwarmen
vermogen deaal om aan te braden, een bereiding te starten,
89 Bakken - koken diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
kook te brengen.
Aanbraden - fruiten - Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden,
7-8 K . koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
oken - grillen :
Hoog minuten).
vermogen Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te
6-7 sudderen - houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
fruiten — grillen tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
Koken - laten sudderen - fruiten |deaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes
4.5 . aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
- grillen Af
maken van de pasta (mantecare).
Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen,
Koken - laten pruttelen - braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv.
Gemiddeld 3-4 inkoken - smeuig maken water, wijn, bouillon, melk), pasta afmaken, smeuig
vermogen maken (mantecare).
Koken - laten pruttelen - :(I;igaal voor Iang_dur.igg bereidingen (hoeveelheden
23 inkoken - smeuig maken leiner q_an een liter: rijst, sauzen, braaQStukken,
vis) in bijoehorend vocht (bijv. water, wijn,
bouillon, melk).
. Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig
1-2 SquIten - ontdoo"|en — warm chocolade te smelten; producten van kleine
ouden - smeuig maken . .
afmetingen te ontdooien
Laag
vermogen |deaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te
1 Smelten — ontdooien — warm houden die nét bereid zijn of om schalen op
houden - smeuig maken temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Vermogen Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
OFF Steunopperviak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de
nul L
bereiding, aangegeven door H-L-O)
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4.2 Bereidingstabel

Categorién Gerechten of Vermogensniveau en voortgang bereiding
levensmiddelen | bereidingswijzes Eerste fase | Vermogen Tweede fase | Vermogen
Koken van de pasta
Verse pasta Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
houden
Gedrooade Koken van de pasta
" 9 Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
Pasta, rijst pasta
houden
Koken van de rijst
Gekookte rijst Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 5-6
houden
Risotto Licht fruiten en roosteren 7-8 Bereiding 4-5
Gekookt Verwarming van het water Booster-9 Koken 6-7
Gebakken Verwarming van de olie 9 Bakken, frituren 8-9
Groenten Sauteren Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 6-7
' Stoofschotels Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 3-4
peulvruchten : .
Licht gefruite Bruin korstje geven
Verwarming van het accessoire 7-8 aan licht gefruite 7-8
gerechten
gerechten
Braadstuk B.r“"? ko_rstje geven aan viees met 7-8 Bereiding 3-4
olie (indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Gr|||er;ijel|1nnbe|de 7-8
Viees - -
Aanbraden B.r“'”. ko_rstje geven aan viees met 7-8 Bereiding 4-5
olie (indien met boter vermogen 6)
Gestoofde Bruin korstje geven aan viees met : - ’
gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 78 Bereiding 34
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Bereiding 7-8
Gestoofde Bruin korstje geven aan vlees met : - y
Pesce gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 78 Bereiding 34
Gebakken/ . . .
. Verwarming van de olie of het vet 8-9 Bakken/frituren 7-8
gefrituurd
Gebakken | /orarming van de pan met boter 6 Bereiding 67
Verwarming van de pan met boter .
Uova Omelet of vet 6 Bereiding 5-6
Zachthard Verwarming van het water Booster-9 Bereiding 5-6
gekookt
Pannenkoek Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 6-7
Aanbraden met olie (indien met
Tomaat boter 6-7 Bereiding 3-4
vermogen 6)
Salse Aanbraden met olie (indien met
Ragout boter 6-7 Bereiding 3-4
vermogen 6)
Bechamelsaus Voorbereiding van de basis (boter 5.6 Zachtjes aan de 34
smelten en meel toevoegen) kook brengen
BanketbakkerS- | \telk aan de kook brengen 45 Zachties aan de 45
créme kook houden
Dolci, creme Puddinkjes Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
Rijs met melk Melk verwarmen 5-6 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
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5. Onderhoud

Onderhoud van de kookplaat

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

5.1 Schoonmaak
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

Gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze
zouden na verloop van tijd het glas kunnen beschadigen.
Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen,
zoals ovenspray of viekkenmiddelen.

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen.

Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte
beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden
verwijderd.

Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het
glazen opperviak.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg
de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk:

In geval er per ongeluk grote hoeveelheden vioeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk in te grijpen door
middel van het afvoerventiel op de onderste achterzijde van
het apparaat om alle resten te verwijderen en een reiniging
met de hoogste hygiénische veiligheid uit te voeren.

afb. 18

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het mogelijk
de onderste bak volledig te verwijderen.

afb. 19

Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm
water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.
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Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging
Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN

GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Veffilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen veffilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

afb. 15

Filter Met Actieve Kool - Keramisch

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op

Het product is uitgerust met een set geurfiters. De
verzadiging van de geurfilters treedt op na min of meer
langdurig gebruik, afhankelijk van het soort koken en de
regelmaat van de veffilterreiniging. De geurfilters kunnen om
de 2/3 maanden warmteregenereerd worden in een
voorverwarmde oven op 200°C gedurende 45 minuten. Een
correcte  regeneratie  zorgt voor een  constante
filteringsefficiéntie voor 5 jaar.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende
hoogte.

afb.17-17a-17b-17c



5.2 Het opsporen van storingen

gebruikersinterface en inductiemodule

correct aangesloten of is
defect

MOGELIJKE
FOUTCODE BESCHRIJVING OORZAKEN OPLOSSING
Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur Wacht tot de kookplaat is
E2 uitgeschakeld vanwege te hoge van de elektronische afgekoeld alvorens hem
temperatuur onderdelen is te hoog opnieuw te gebruiken
Verlies van de
E3 Ongeschikt recipiént magnetische Pan verwijderen
eigenschappen
De module wordt niet
- evoed; Koppel de kookplaat los
E5 Communicatieproblemen tussen de voedigngskabel isniet | van mt elektricitgitsnet en

controleer de aansluiting

Voor alle andere
foutmeldingen

(E...U...C...)

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

5.3 Klantenservice

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst
1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Problemen

oplossen”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbijzijnde

Servicedienst.
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ES - Montaje y modo de empleo

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas
en este manual. El fabricante no acepta responsabilidad
alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados a la maquina procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El aparato esta
destinado sélo para el uso doméstico para la coccion de
alimentos y la aspiracién de los humos procedentes de la
coccién. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no se
responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes incorrectos
de los mandos.

El aparato puede tener un aspecto estético diferente al
mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento e
instalacion siguen siendo las mismas.

Lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

No efectlie variaciones eléctricas en el aparato.

Antes de instalar el aparato, compruebe que todos los
componentes no estén dafiados. De no ser asi, pdngase
en contacto con su distribuidor e interrumpa la
instalacion.

Verifique la integridad del aparato antes de proceder con
la instalacion. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.
Nota: Los elementos que estan marcados con el simbolo "(*)"
son accesorios opcionales suministrados Unicamente con
algunos modelos o elementos no suministrados, que deben
comprarse a parte.

© 1. Advertencias

iCuidado! Siga escrupulosamente las
siquientes instrucciones: e Antes de
realizar cualquier trabaio de instalacion,
desconecte el aparato de la red eléctrica.
e La instalacién o el mantenimiento debe
ser realizado por un técnico cualificado.
de conformidad con las instrucciones del
fabricante v en cumplimiento de la
normativa local en materia de sequridad.
No repare ni sustituva ninguna parte del
aparato a menos aque se indique
especificamente en el manual de uso. e
La lev exiae la puesta a tierra del
aparato. e El cable de alimentacion debe
ser lo suficientemente larao para permitir
la conexion del aparato, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica. Para que la
instalacién cumpla con las normas de
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sequridad vigentes, es necesario un
interruptor de corte omnipolar baio norma
que aseaure la desconexion completa de
la red eléctrica en condiciones de la
cateaoria de sobrecaraa Ill, de acuerdo
con las realas de instalacion. e No utilice
tomas eléctricas multiples ni alaraadores
eléctricos. e Una vez finalizada la
instalacion. los componentes eléctricos
no deberan ser accesibles al usuario. e
El equipo v sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tener cuidado
de no tocar los elementos de
calentamiento. @ Asealrese de que los
nifios no jueauen con el aparato; procure
viailar a los nifios v manténaalos a una
distancia prudente. va aue las partes
accesibles pueden calentarse mucho
durante el uso. e Para los portadores de
marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de
la placa de induccién. aue el implante
sea compatible con el aparato. e
Durante v después del uso. no toaue los
elementos de calentamiento  del
dispositivo. e Evite el contacto con
pafos u otro material inflamable hasta
aue todos los componentes del aparato
no se hayan enfriado suficientemente.
riesqo de incendio. e No coloque
materiales  inflamables  sobre el
dispositivo 0 en sus proximidades. e Las
arasas Vv aceites va utilizados son
faciimente inflamables. Supervisar la
coccién de los alimentos ricos en arasas
v aceites. @ Si la superficie se encuentra
aarietada. apaque el aparato para evitar
la posibilidad de una descaraa eléctrica.
e E| aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de
un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto. La coccién
sin supervision sobre una placa de



coccion con aceite 0 arasa puede ser
peligrosa y causar incendios. e El
proceso de coccion debe  ser
supervisado. Un proceso de coccion a
corto plazo debe ser supervisado
continuamente. @ NUNCA intente apaaar
el fueao con aqua. En su luaar, apaaue
el aparato v use por eiemplo una tapa o
una manta ianifuca para sofocar las
llamas. Peliaro de incendio: no coloque
obietos sobre las superficies de coccion.
e No utilice limpiadores de vapor, riesao
de descaraas eléctricas. ® No coloque
obietos metalicos. tales como cuchillos.
tenedores. cucharas v tapas. sobre la
superficie de la placa de coccion va aue
podrian sobrecalentarse. e Antes de
conectar el aparato a la red eléctrica:
verifiaue la placa de datos (montada en
la parte inferior del aparato) para
cerciorarse de aque el voltaie v la potencia
se correspondan con aauellos de la red
eléctrica v aue el enchufe sea adecuado.
En caso de duda. pdnaase en contacto
con un electricista cualificado.

Importante: e Después de su uso.
apaque la placa de coccion por medio de
su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. e Evite
derrames de liquidos. por lo tanto. para
hervir o calentar liquidos. disminuva el
suministro de calor. e No deie los
elementos de calentamiento encendidos
con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. e Una vez aque hava
terminado de cocinar. apaaue la zona de
coccion correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de
aluminio , y nunca coloque directamente
productos embalados con aluminio. e El
aluminio fundiria v dafiaria
irreparablemente su aparato. e Nunca
caliente latas o tarros de lata de
alimentos  sin  haberlas  abierto
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previamente: ipodrian explotar!  Esta
advertencia aplica para todos los otros
tios de placas de coccion. e El empleo
de una potencia elevada tal como la
funcion Booster no es adapta para el
calentamiento de alaunos liquidos, como
por eiemplo el aceite para freir. El calor
excesivo puede ser peliaroso. En estos
casos se recomienda usar una potencia
mas baia. @ Los recipientes deben ser
colocados directamente sobre la placa
de coccidn v deben estar centrados. Baio
ninguna circunstancia coloque otros
obietos entre la olla v la placa de
coccion. e En situaciones de altas
temperaturas, el aparato disminuve
automaticamente el nivel de potencia de
las zonas de coccion. e Antes de
cualquier operacion de limpieza o
mantenimiento, desconecte el aparato de
la red eléctrica quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de
la habitacion. e Para todas las
operaciones de instalacion y
mantenimiento es preciso usar guantes
de trabajo. e El aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios
de edad y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0  mentales
reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, a condicion de que estén
bajo supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y la comprensién de los
peligros relacionados con el mismo. e
Asegurese de que los nifios no jueguen
con el aparato. e Las operaciones de
limpieza y mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por nifios sin ninguna
supervision. e El local debe disponer de
suficiente ventilacion, cuando el aparato
es utilizado contemporaneamente con
otros aparatos de combustion de gases u
otros combustibles. e El aparato debe



limpiarse con frecuencia tanto interna
como externamente (AL MENOS UNA
VEZ AL MES), respete de todos modos
cuanto expresamente indicado en las
instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza
del aparato y de la sustitucion y limpieza
de los filtros causa riesgos de incendios.
e Esta terminantemente prohibida la
coccion flambé. e El empleo de llamas
libres es perjudicial para los filtros y
puede originar incendios, por lo tanto, se
debe evitar en cualquier circunstancia. e
Se recomienda mantener
constantemente bajo control la coccion
de alimentos por fritura, para evitar que
el aceite recalentado arda. e
iCUIDADQ!: Durante el funcionamiento
de la placa de coccion, las partes
accesibles  del  aparato  pueden
calentarse  considerablemente. )
jCuidado! No conecte el aparato a la red
eléctrica antes de haber terminado la
instalacion por completo. @ En lo que
respecta a las medidas técnicas y de
seguridad que deben adoptarse para la
evacuacion de los humos, aténgase
estrictamente a lo previsto en los
reglamentos de las autoridades locales
competentes. e El aire aspirado no debe
encauzarse en una tuberia que se utiliza
para la evacuacién de los humos
producidos por el aparato de combustion
de gas o de otros combustibles. ® jNo
utilice nunca el aparato sin la rejilla
montada correctamente! e Utilice solo
los tornillos de fijacion suministrados con
el aparato para la instalacién o, si no se
suministran , compre el tipo de tornillos
adecuado. Utilice tornillos de longitud
correcta tal como especificado en la Guia
de instalacién. e Cuando este aparato y
otros aparatos alimentados con una
energia que no sea electricidad estan en
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funcionamiento contemporaneamente, la
presion negativa en la habitacién no
debe superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Es
importante conservar este manual para
poder consultarlo en cualquier momento.
En caso de venta, cesion o traslado,
asegurese de que éste permanezca junto

con el producto.

Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
201219/CE - UK SI 2013 No3113, sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE). Asegurandose de
que este producto se deseche correctamente, el usuario
ayudara a evitar posibles consecuencias negativas para el

medio ambiente y la salud. El simbolo s en el producto o
en la documentacion adjunta indica que este producto no
debe ser tratado como un desecho doméstico, sino que debe
ser llevado a un punto de recoleccion adecuado para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. Para la
eliminacién del producto siga las normativas locales para la
eliminacién de residuos. Para obtener mas informacion sobre
el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con las autoridades locales, el servicio
de recoleccion de residuos domésticos o con la tienda donde
se ha comprado el producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recomendaciones
para la correcta utilizacién con el fin de limitar el impacto
sobre el medio ambiente: Cuando empiece a cocinar,
encienda el aparato a la velocidad minima, dejandolo
encendido unos minutos incluso después de terminar de
cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera una gran
cantidad de humo y vapor, accionado la funcién booster
solamente en los casos extremos. Para que el sistema de
reduccion de olores, se mantenga eficiente, es preciso
sustituir, cuando fuera necesario, elflos filtros de carbon. Para
que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso
limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia
y reducir al minimo el ruido, utilice el diametro maximo del
sistema de canalizacion que figura en este manual.

2. Utilizacion

Uso de la placa de coccién

El sistema de coccién por induccion se basa en el fenémeno
fisico de la induccion magnética. La caracteristica
fundamental de este sistema es la transferencia directa de




energia del generador a la olla.

Beneficios:

Comparada con las placas de coccion eléctricas, su placa de
induccion es:

- Mas segura: menor temperatura sobre la superficie del
vidrio.

- Mas rapida: tiempos menores de calentamiento de
alimentos.

- Mas precisa: la placa reacciona inmediatamente a los
mandos

- Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se trasforma
en calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi
pérdidas innecesarias de calor.

2.1 Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con el simbolo .

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no

utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

* recipientes de metal con una base esmaltada;

+ recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

+ nunca cologque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccion funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

+ el fondo estd completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la
olla/sartén inadecuadas para la coccién.

iNO!

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

iNO!

+  Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.
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Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

2.1.1 Recipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con
un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo
anterior también se aplican en este caso.

2.1.2 Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada

area, consulte la parte correspondiente en este manual.

Para obtener mejores resultados se recomienda:

+ Usar ollas y sartenes cuyo diametro del fondo sea igual al
de la zona de coccion.

+ Siempre que sea posible, mantenga la tapa de las ollas
durante la coccion, especialmente para las ollas de mas de
22 cm de altura.

+ Coloque la olla en el centro de la zona de coccion dibujada
en la placa.

Atencion: Para preservar el rendimiento de coccion y la

calidad del producto, NO se recomienda el uso de

adaptadores de induccion.

Empleo del aspirador

El sistema de aspiracidon puede ser utilizado en la version
aspirante de evacuacion externa o bien en la version filtrante
de recirculacion interior.

@ Version aspirante

Fig.7

Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de
empalme incluida en el suministro.

El diametro del tubo de descarga debe ser igual al diametro
del aro de empalme:

- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm

- en caso de salida redonda @ 150 mm (*)

Para mas informacion véase la pagina correspondiente a los
accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de
este manual. Empalme el producto en tuberias o agujeros de
descarga en la pared con didametro equivalente al de la salida
de aire (brida de empalme).
El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con
diametro inferior conllevara una disminucién en términos de
rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.
Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.
Usar un conducto lo mas corto posible.
Usar un conducto con la menor cantidad de codos



posibles (angulo maximo del codo 90°).
Evitar cambios bruscos de seccién del conducto

Version filtrante

Fig. 10

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas Y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacion. El producto se entrega equipado con todo lo que
se necesita para una instalacion estandar con la salida de aire
en la parte frontal del zécalo del mueble. Para mas
informacion véase la pagina correspondiente a los accesorios
de la versién filtrante (en la parte ilustrada de este manual).
Consulte los sitios web www.elica.com y
www.shop.elica.com para verificar la gama completa de
los juegos disponibles, para poder realizar distintas
instalaciones tanto en version filtrante como aspirante.

3. Instalacion

e La instalacién. va sea eléctrica o
mecanica. debe ser llevada a cabo por
personal especializado.

El aparato estd disefiado para ser
empotrado en una encimera de 2-6 c¢cm
de espesor. en caso de instalacion TOP;
2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.
La distancia minima entre la placa de
coccion y la pared debe ser de al menos
5 c¢cm en el frente, al menos 4 cm en el
lateral y al menos 50 cm de las unidades
de la pared superior.

NB = Las distancias recomendadas son
indicativas: al disefiar los espacios, siga
las indicaciones del fabricante de la
cocina.

& 3.1 Conexion eléctrica
Fia. 3

e Desconecte el aparato de la red
eléctrica. e La instalacion debe ser
realizada por personal profesionalmente
cualificado v con conocimiento de las
normas vigentes en materia de
instalacion v sequridad. e El fabricante
declina cualauier responsabilidad sobre
las personas. animales 0 cosas. en caso
de incumplimiento de las instrucciones
proporcionadas en el presente capitulo.
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e E| cable de alimentacion debe ser lo
suficientemente larao para permitir el
desmontaie de la placa de coccién de la
encimera. e Aseaurese de aque la
potencia indicada en la placa de datos.
montada en la parte inferior del aparato.
corresponda a la del local en el que se
va instalar. e No utilice cables de
extension. e El cable eléctrico de puesta
a tierra debe ser 2 cm mas larao que los
otros cables. e Si el electrodoméstico no
esta eaquipado con cable de alimentacion,
utilice uno con seccidon minima de los
conductores iqual a 25 mm2 para
voltaies de hasta 7200 vatios; mientras
que para voltaies superiores deben ser
de 4 mm2. e En ninaln momento el
cable debe alcanzar una temperatura de
50°C por encima de la temperatura
ambiente. e El aparato esta destinado a
estar conectado permanentemente a la
red eléctrica.

e jCuidado! Antes de volver a conectar
el circuito a la red eléctrica y verificar su
correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya
sido  correctamente instalado. e
jCuidado! La sustitucion del cable de
interconexién debe ser realizada por el
servicio de asistencia técnica autorizado
0 por una persona con una cualificacién
similar.

Nota: el producto cuenta con una funcion
Power Limitator que permite programar
un umbral de absorcion maximo kw

El ajuste debe realizarse cuando se lleva
a cabo la conexion del producto a la red
eléctrica o en el momento de la
reconexion de la red eléctrica misma (en
los 2 minutos sucesivos). Dimensionar la
proteccion de la instalacién eléctrica en
funcion del nivel de Limitacién de



Potencia  seleccionado. Para la
secuencia de ajuste del Power Limitation
consulte la seccion Funcionamiento de
este manual.

3.3 Montaje

Antes de iniciar la instalacion:

+  Después de desembalar el producto verifique que no
se haya danado durante el transporte y en caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio
de Atencion al Cliente, antes de proceder a la
instalacion.

+  Asegurese de que el producto comprado sea de un
tamafo adecuado para la zona de instalacion escogida.

+  Asegurese de que en el interior del embalaje no haya
(por motivos de transporte) materiales de embalaje (tales
como bolsas con torillos, garantias, etc.) que, en su
caso, deberan ser quitados y guardados.

+ Verifique también que cerca de la zona de instalacion se
encuentre disponible una toma de corriente

Preparacion del mueble para el empotrado:

El producto no puede ser instalado encima de dispositivos
de refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras o
secadoras.

- Realice todos los trabajos de corte del mueble antes de
montar la placa de coccion y elimine cuidadosamente las
virutas o los residuos de aserrin.

- para optimizar la instalacion filtrante es recomendable

realizar una fisura en el zécalo donde poder introducir

una rejilla comercial

IMPORTANTE: utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las

superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que
pueda comprometer su adhesién (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se
debe distribuir uniformemente en todo el perimetro del
marco; después del encolado, déje secar el adhesivo
durante unas 24 horas.

Fia.1B-2B

jCuidado! La falta de montaje de
tornillos y elementos de fijacion segun lo
indicado en estas instrucciones puede
comportar  riesgos de naturaleza

eléctrica.

Nota: para una correcta instalacién del producto es
recomendable aplicar en los conductos un adhesivo con las
siguientes caracteristicas:

- film elastico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato
- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- retardante de llama

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura

123



4. Funcionamiento

Panel de control

10 9 8 7
N
a1z sHEH

l 1 .unu'—'13 ®_6

| | i 44 I |

ol 1 1L 1 1111 1P Q (A) 14/,_-, o
ONI|OFF 2 2

Teclas / Display (Pantalla)

1. ON/OFF de la placa de coccién/aspirador

2. Seleccion zona de coccion
Indicador zona de coccién

3. Aumento/Disminucién Power Level (Nivel de Potencia) y
Potencia de Aspiracion
Visualizacion Power Level (Nivel de Potencia) y Potencia de
Aspiracion

4. Activacién Timer “STAND_ALONE” (INDEPENDIENTE)
Display (Pantalla): Timer “STAND_ALONE”
(INDEPENDIENTE) / Timer Zonas de coccion

5. Aumento/Disminucién tiempo Timer “STAND_ALONE”
(INDEPENDIENTE) / Timer Zonas de coccion

6.  Activacion Timer Zonas de coccion
Indicador Timer Zonas de coccién activo

7. Activacion Automatic Heat Up (Calentamiento Automatico)

124

10.

1.

12,

13.

14.

Activacién Temperature Manager (Gestion
Temperatura) (Warming Function) (Funcion de
calentamiento)

Pausa

Key Lock (Cerradura con llave)

Indicador Aspirador activo

Activacion Indicador de Saturacion Filtros

Seleccion/Activacion aspirador
Display (Pantalla) Aspirador

Display (Pantalla) saturacion Filtro
carbén/ceramico — Filtro grasas
Reset (Reajuste) Saturacion Filtros

Activacion funcion automatica aspirador



EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Antes de iniciar:

Todas las funciones de esta placa de coccion estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad.

Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan, o bien se desactivan
automaticamente en ausencia de ollas sobre la zona de
coccion o cuando estan colocadas de manera incorrecta.
* En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccién” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcion Lock” (Funcion bloqueo) o la
“Timer”).(Temporizador)

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en el
display de las zonas de coccion, aparece el simbolo “H para
indicar que se est4 en esta etapa.
Espere a que el indicador se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

Display (Pantalla) zona coccion
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccién, se
indica:

Zona de coccion encendida N
Power Level (Nivel de Potencia) 1.8
Resﬁdual Heat Indicatolr o
(Indicador de calor residual)

Pot Detector (Detector de ollas) ':’
Funcién Temperature Manager L.-'

(Gestion Temperatura) activada

Funcién Lock (Bloqueo) activa

-——
-

Funcién Pausa

Funcién Automatic Heat UP
(Calentamiento Automatico)
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Caracteristicas de la placa

® Safe Activation (Activacion de Seguridad)

El producto se activa so6lo con presencia de ollas en las zonas
de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

® Pot Detector (Detector de ollas)
El producto detecta de manera automética la presencia de
ollas en las zonas de coccién.

® Safety Shut Down (Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccion cuenta con
un tiempo de funcionamiento maximo que depende del nivel
de potencia programado.

® Residual Heat Indicator (Indicador de Calor Residual)
Con el apagado de una 0 mas zonas de coccidn la presencia
del calor residual es indicada a través de una sefial visual en
la pantalla de la zona correspondiente, mediante el simbolo

Funcionamiento
Nota: Para activar una funcion cualquiera, es preciso activar
previamente la zona que se desea utilizar

® Encendido
Presione (toque) brevemente ® ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo o se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se haran visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, que se hard mas intensa
solamente en el momento que seran activadas.

I
Presione de nuevo O para apagar
Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

® Seleccion de las zonas de coccion
Toque (presione) el area de Seleccion/Display (Pantalla) (2)
correspondiente a la zona de coccidn deseada.

® Power Level (Nivel de Potencia)

La placa esté dotada de 9 niveles de potencia

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el
area de Seleccion/Display (Pantalla) (2)



® Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional
(superior al nivel 9), que permanece activo durante 5
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra

de seleccion (3) (sobre en nivel 9) y activar el Power Booster
(Amplificador de Fuerza)

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado
en el area de Seleccion/Display (2) con el simbolo” &

Nota : las zonas de coccion anteriores no tienen el booster
temporizado; para desactivar el Power Booster (Amplificador
de Fuerza), en estas zonas, toque y recorra con los dedos de
modo prolongado la Barra de seleccion (3) para disminuir el
nivel de potencia.

® Key Lock (Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la placa,
para impedir manipulaciones accidentales, dejando activas
las funciones ya programadas.

Activacion:

* presione (10)
Repita la operacion para desactivar.
Nota : si es presionada cualquier otra funcién durante la Key

Lock activa el simbolo , parpadeara para indicar que la
funcion esta en uso y debe ser eventualmente desactivada
para poder actuar en la placa.

® Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcion Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia
programada; con esta funcion tenemos la ventaja de tener
una coccion mas rapida, pero sin el riesgo de quemar los
alimentos, porque la temperatura no sobrepasa la del nivel
programado.

Esta funcion esta disponible para los niveles de potencia 1 -8

Activacion:

=g
+ desde zona de coccion encendida presionar '-' (M

+ en el Display (2) es visualizada una "f1" parpadeante, que
se alterna a la potencia configurada en la zona coccion

Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccién : la
funcién Automatic Heat Up (Calentamiento Automatico)
permanece activa, con la nueva configuracion de
temperatura;

Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccién : la
funcién Automatic Heat (Calentamiento Automatico) se
desactiva.
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Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

4
coccion, el simbolo '-' (7) regresara a estar iluminado con
luz de ligera intensidad, y se podra asi proceder, también
para esta zona, a la activacion de la funcion; la funcién
permanece de cualquier modo activa en la zona donde ha
sido ya configurada, como es sefialado en el Display (2)

® Temperature Manager (Gestiéon Temperatura) (Warming
Function) (Funcion de Calentamiento)

Temperature Manager (Gestién Temperatura) es una funcién
de control que permite el mantenimiento del calor a una
temperatura constante, a un nivel de potencia optimizado;
ideal para mantener en calor los alimentos ya listos. La
funcion Temperature Manager (Gestion Temperatura) se

activa en la primera presién de la tecla =
En el display (2) de la zona que esta trabajando en
Temperatu_re Manager (Gestién Temperatura) aparece el

simbolo ¢

Nota : seleccionando co_memporéneamente otra zona de
coccion, el simbolo @ == (8) regresara a estar iluminado con
luz de ligera intensidad, y se podra asi proceder, también
para esta zona, a la activacion de la funcion; la funcién
permanece de cualquier modo activa en la zona donde ha
sido ya configurada, como es sefialado en el Display (2)

« Presione una vez mis @ = (8) para desactivary
apagar, hasta llevar el nivel visualizado en el Display (2) a

]
€,
Nota : si hay mas zonas que trabajan en Temperature
Manager (Gestion Temperatura) (Warming Function) (Funcién
de Calentamiento) seleccionar primero la zona deseada
mediante la zona de Seleccion (2) ;

la funcion se puede desactivar ademas mediante la Barra de
Seleccion (3), llevando el Power Level a (Nivel de Potencia)

=
e
® Pausa
La funcién Pausa permite suspender cualquier funcién activa
en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:

* presione I | "(9)
+ es visualizada una I | " parpadeante en los display (2)
Para desactivar la funcion:

+ presione | 1(9) la Barra de Seleccion (3) se ilumina



+ presione/recorra en la Barra de Seleccion (3) para
desactivar la funcién

Nota : la desactivacion restaura las condiciones de la placa
antes de la pausa, la placa continla a trabajar con las mismas
configuraciones precedentemente aplicadas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no es
desactivada, la placa se apaga automéaticamente.

Nota: la Funcién Pausa no tiene impacto en la aspiracion

® Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIENTE)

La funcion Timer es una cuenta atrés independiente de las
zonas de coccién (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4)

Utilice los simbolos == = (5) para configurar la duracion
del Timer,que es visualizada en el Zona/Display (4)

Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro mando,
para que la cuenta atras inicie.

El formato del Timer es (.20

-4 para las horas

- 77 para los minutos

Nota:el temporizador se puede configurar hasta un maximo
de 1hy 59 min.

En la Zonal/Display (4) sera visualizado el tiempo remanente;
al final de la cuenta atras sera emitida una sefal acUstica

Nota : en la visualizacion de la cuenta atras, para un tiempo
restante inferior a los 10 minutos, se tendra el siguiente
formato

- {1, minutos

- 27 segundos

con punto de luz fija

Para el apagado del Timer:
+ seleccione Zona/Display (4)
+ configure la duracion del Timer enfd00, mediante

+ 5

® Timer Zonas de Coccion

La funcién Timer Zonas de Coccidn es una cuenta atrés que
es posible configurar, también contemporaneamente, en cada
zona coccion

Al final del periodo configurado las zonas coccién de apagan
automaticamente y el usuario es advertido con respectiva
sefial acustica.

Activacion de la funcion Timer Zonas de Coccién
+ Toque (presione) el area de Seleccion/Display (2)

(power level #0) (Nivel de Potencia)
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+ Presione G (6) relativo a la zona de coccion

« Utiice los simbolos = = (5) para configurar la duracién
del Timer ,que es visualizada en el Zonal/Display (4);

durante la configuracion el simbolo @ (6) esta parpadeante

Nota : espere 10 segundos sin presionar ningun otro mando,
para que el Timer Zona de Coccion inicie.

Nota : presionando de nuevo de modo prolongado G (6),
el Timer de la zona coccion es reseteado

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de
coccion.

Nota: cada zona de coccion puede tener un temporizador
diferente; en la pantalla (4) aparece la cuenta atrés de la zona
de coccién actualmente seleccionada;

Si no se selecciona ninguna zona de coccion y el
temporizador STAND ALONE no est4 activo, se muestra el
temporizador méas cercano a la finalizacién

Si no se selecciona ninguna zona de coccion y el
temporizador STAND ALONE esta activo, se muestra con
prioridad sobre el temporizador mas cercano a la finalizacion.
El modo de visualizacion de la cuenta atras es el mismo
que el del temporizador “STAND-ALONE” (ver parrafo
precedente Temporizador “STAND ALONE)

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida una
sefial acustica y la zona de coccién se apaga.

Para el apagado del Timer:
« seleccione la zona de coccion (2)
+ configure la duracion del Timer en £2£3(7, mediante

=+ 5

Power Limitation (Limitacion de energia)

La funcién Power Limitation (Limitacién de energia) permite
configurar el funcionamiento del producto limitando la
absorcion maxima.

Nota : la configuracién se debe realizar con la placa apagada,
sin presionar la tecla ® ON/OFF (1), en el momento de la
conexion de la placa de coccion a la red eléctrica, o a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2 minutos
sucesivos.

Para configurar el Power Limitation (Limitacion de
energia) :

- presione )
(que estara parpadeante, solamente por los primeros 2
minutos desde la alimentacién del producto)



- continuando a mantener presionado( A ) presione, una a
la vez, todas las areas de Seleccion/Display (2) de las zonas
de coccion, en sentido antihorario partiendo de la zona frontal
derecha (FR)

RL-2  III° II°  2-RR
Y |
() ()
\- Ivo IO—\
il !
i i
FL-2 “2-FR

- con cada presion sera emitida una breve sefial aclstica

- una vez presionados todos los Display (2), sera posible
soltar la tecla ( A )

en este punto:

- el Display (2) de la zona posterior izquierda (RL) mostrara

en secuencia alternada los simbolos “C” y ‘0", para indicar
que es posible realizar la configuracion:

seleccione el Display (2-RL)

recorra sucesivamente en la Barra de seleccion (3), hasta
que en el Display no seran visualizados los simbolos “c” y

8,
en el Display (2-FL) sera mostrada la configuracién actual**

0= T74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

** de default la configuracion esta programada a 7,4 KW

Para cambiar la configuracion del Power Limitation
(Limitacion de energia)
- presione el Display (2) de la zona frontal izquierda (FL)

- recorra sucesivamente en la Barra de seleccion (3), para
programar la nueva configuracion

- para guardar la seleccion realizada presione la tecla ®
ON/OFF (1), por 2 segundos; sera emitida una sefial acustica
prolongada para confirmar la realizacién de la configuracién

EMPLEO DEL ASPIRADOR
® Encendido
Presione (toque) brevemente ® ON/OFF (1) placa de

coccién/ aspirador: el simbolo O se ilumina;
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continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se haran visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, que se hard mas intensa
solamente en el momento que seran activadas.

Presione de nuevo O para apagar
Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

® Encendido del aspirador:
Toque (presione) la Zona de seleccion (12) para activar el
aspirador

® Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador esta dotado de 3 niveles de velocidad (potencia)
de aspiracion

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el
area de Seleccion/Display (Pantalla) (12)

® Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto esta dotado de 2 niveles de potencia

suplementarios (ademas del nivel 3)

—  Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 :
temporizado por 15min

—  Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 :
temporizado por 5 min.,

después la potencia regresa al nivel precedentemente

configurado.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3) (ademas del nivel 3) y active el Power
Booster (Amplificador de Fuerza) 1

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 esta
indicado en el area de Seleccion/Display (12) con el nimero
“4” parpadeante

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3) (ademas del nivel 3) y active el Power
Booster (Amplificador de Fuerza) 2

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 esta
indicado en el area de Seleccion/Display (12) con el simbolo”
P parpadeante



® Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracidn al nivel maximo de
coccién usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccion son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores
residuos.

Para activar esta funcion:

Presione ( A ) (14)

Repita la operacion para desactivar.

Nota : si durante el funcionamiento automatico son
seleccionadas desde la Barra de seleccion (3) las
velocidades desde 1 a 3, el funcionamiento automatico se
interrumpe;

si en cambio se seleccionan los Power Boster (Amplificador
de Fuerza), el funcionamiento automatico retomara al final de

la temporizacion, mientras tanto el simbolo “ A !
permanece parpadeante.

Nota: en caso de apagado de la placa con Funcionamiento
automatico activo, el apagado del aspirador se realizara
automaticamente, de modo gradual.

® Indicador de saturacion filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros olores carbén/ceramicos

“FILTER "(13) se enciende

Filtro grasas

“FILTER "(13) parpadea

Nota : esta funcion esta deshabilitada de default (ver
como habilitarla en el parrafo” Activacion indicador
saturacion filtros”)

® Reset saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas ylo carbdn/ceramicos) presione de modo prolongado
«FILTER » (13) :

“FILTER"(13) se apaga, haciendo volver a partir el conteo
del indicador.

® Activacion indicador saturacion filtros
Este indicador generalmente esta desactivado.
Para activarlo, proceda del modo siguiente:

- encienda la placa aspirante mediante d) ;

- con motor de aspiracion y zonas de coccion apagadas
presione la Zona de seleccion (12)

- presione de modo prolongado ‘HOOD” (11) hasta que
no aparezcan en el Display (12) las letras “F” - “G”
parpadeantes alternadas

F = filtros olor carbon/ceramicos
G =filtro grasas
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Filtros olor carbon/ceramicos

— presione en el Display (12) en el momento que aparece
la letra “F”

- presione “FILTER” (13) — |uz parpadeante

—  presione de nuevo de modo prolongado ‘HOOD” (11)
para confirmar la activacion del indicador filtros
olores carbén/ceramicos

Filtro grasas

— presione en el Display (12) en el momento que aparece
la letra “G”

- presione “FILTER” (13) — |uz fija

—  presione de nuevo de modo prolongado HOOD” (11)
para confirmar la activacion del indicador filtro

grasas
El aparato esta elaborado para ser utilizado en
combinacion con un KIT sensor Window (no

suministrado por el fabricante).

Instalando el KIT sensor Window (solo en el caso de uso en
modalidad ASPIRANTE), la aspiracién del aire dejara de
funcionar cada vez que la ventana, presente en la habitacion
en la cual se aplica el KIT, esté cerrada.

+ La conexion eléctrica del KIT al aparato debe ser
realizada por personal técnico cualificado y
especializado.

+ El KIT debe ser certificado por separado de acuerdo a
las normas de seguridad pertinentes al componente y a
su utilizacion con el aparato. La instalacion debe ser
realizada de acuerdo a las reglamentaciones vigentes
para la instalaciones domésticas.

ATENCION:

+ el cableado del KIT para conectar al aparato debe ser
parte de un circuito certificado con muy baja tension de
seguridad (SELV).

+ el fabricante de este aparato rechaza toda
responsabilidad por eventuales inconvenientes, dafios,
incendios provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.




4.1 Tablas de potencia

Nivel de potencia

Tipo de coccion

Uso del nivel
(la indicacion combina la experiencia y los habitos
de coccion)

|deal para elevar en breve tiempo la temperatura de la
Boost Calentar rapidamente comida hasta alcanzar una ebullicion rapida, en caso de
Max potencia agua o rapidamente calentar liquidos de coccion
. . Ideal para dorar, iniciar una ion, freir congel
89 Freir - hervir | para dorar, Iniciar una coccion, congelados,
hervir rapidamente
. N Ideal para freir, mantener la ebullicion viva, cocinar y
7-8 Dorar - sofreir - hervir - grillar . y )
asar a la parrilla (breve duracién, 5-10 minutos)
Alta potencia ! Ideal para sofreir, mantener una ebullicion ligera,
Dorar - cocinar - estofar — : . = ’
6-7 o cocinar y asar a la parrilla (duracién media, 10 a 20
sofreir - grillar . .
minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar - estofar — sofreir - Ideal para estofar, mantener ebullicion delicada, cocinar
grillar (larga duracién). Condimentar la pasta
Ideal para cocciones de larga duracion (arroz, salsas,
3.4 Cocinar - cocinar a fuego lento— | asados, pescado), en presencia de liquidos de
Media adensar - condimentar acompafiamiento (por ejemplo, agua, vino, caldo,
potencia leche), condimentar la pasta
Ideal para una coccién de larga duracion (volumenes
23 Cocinar - cocinar a fuego lento— | inferiores a un litro: arroz, salsas, asados, pescado), en
adensar - condimentar presencia de liquidos de acompafiamiento (por ejemplo
agua, vino, caldo, leche)
12 Fundir- descongelar — mantener | Ideal para ablandar mantequilla, derretir suavemente el
caliente - condimentar chocolate, descongelar productos pequefios
Baja potencia . Ideal para mantener calientes pequefias porciones de
Fundir— descongelar — mantener . I .
1 . . alimentos recién cocinados o mantener la temperatura
caliente - condimentar . . :
en los platos para servir y condimentar el risotto
Placa de coccién en posicién de stand-by o apagado
OFF Potencia cero Superficie de apoyo (posible presencia de calor residual de la final de la
coccién, sefialado con H-L-O)
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4.2 Tablas de coccion

Categoria de Platos o tipo Nivel de potenciay proceso de coccion
alimentos de coccion Primera fase | Potencias Segunda fase | Potencias
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
mantenimiento de la
ebullicién
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
Pasta, arroz mantenimiento de la
ebullicién
Coccion de la pasta
Arroz cocido Calentamiento del agua Booster-9 Y 5-6
mantenimiento de la
ebullicién
Risotto Sofreir y tostar 7-8 Coccion 4-5
Cocidos Calentamiento del agua Booster-9 Coccioén 6-7
Verduras Fritos Calentamiento del aceite 9 Frito 8-9
le umbre,s Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Coccion 6-7
9 Estofados Calentamiento del accesorio 7-8 Coccién 3-4
Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Dorar el sofrito 7-8
Asar _ Dorar came con ace|te_ 7.8 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Grillar ambos lados 7-8
Cames Dorado . Dorar con aceite . 7-8 Coccion 4-5
(si con mantequilla, potencia 6)
, Dorar con aceite "
Humedo/estofado (si con mantequilla, potencia 6) 7-8 Coccion 3-4
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Coccion 7-8
, Dorar con aceite "
Pescados Himedolestofado (si con mantequilla, potencia 6) 78 Coceion 34
Frito Calentamiento del aceite 0 materia 89 Frito 7.8
grasa
. Calentamiento de la sartén con Coccion
Fritos : : 6 6-7
mantequilla o materia grasa
Calentamiento de la sartén con Coccion
Huevos Omelet mantequilla o materia grasa 6 56
Hervido Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 5-6
Calentamiento de la sartén con Coccion
Pancake mantequilla 6 6-7
Tomate . Dorar con aceite . 6.7 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Salsas Ragu . Dorar con aceite . 6.7 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Besciamela Preparacion dg la base? (derretir 5.6 Llevar a ebullicion 34
mantequilla y harina) ligera
Crema Llevar la leche a ebulicion 45 Mantener ligera 45
pasteleria ebullicion
Dulces, Pudines Llevar la leche a ebullicion 45 Mantener ligera 23
cremas ebullicién
Arroz con leche Calentar leche 56 Mantengrllllgera 2-3
ebullicion
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5. Mantenimiento

Mantenimiento de la placa de coccion

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccion estén apagadas y que el indicador de calor esté
apagado.

5.1 Limpieza
La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo
largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray
para horno o quitamanchas.

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos.

El azucar o alimentos con un alto contenido de azicar dafian
la placa de coccién y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azicar y la arena pueden rayar la superficie del
vidrio.

Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina
o productos especificos para limpiar la placa (siga las
instrucciones del fabricante).

jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR !!!

Importante:

En caso de derrames accidentales y abundantes de liquido de
las ollas, se puede intervenir mediante la valvula de descarga,
situada en la parte inferior del producto, para poder eliminar
todos los residuos y poder realizar una limpieza con total
seguridad de higiene.

Fig. 18

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior

Fig. 19

Limpieza de la rejilla metalica:

La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacién.
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Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. jNO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacién de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metélico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig. 15

Filtro De Carbon Activado - Ceramico

(Solo para Version Filtrante)

Retiene los olores desagradables provenientes de la
coccion.

El producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. La saturacién de los filtros de olores se produce
después de un uso mas o menos prolongado dependiendo
del tipo de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro
de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un homo precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion asegura
una constante eficiencia de filtrado durante 5 afios.

jCuidado! No apoye los filtros en el fondo del homo , sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Solucion de daios

induccién

no ha sido conectado
correctamente o es
defectuoso

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES ELIMINACION ERROR
. La temperatura interna de | Espere a que la placa se

E2 Ljnzo?ean?ig?ﬁriojesrsaz?:c?::Igslzi?aa las partes electronicas es enfrie antes de utilizarla

P demasiado alta de nuevo
E3 Recipiente no adecuado .Perd|da de Ias, ) Quite la olla
propiedades magnéticas
El mddulo no recibe
Problemas de comunicacién entre la corriente e_Iectrlca;_’ Desconecte la placa de la
. . . El cable de alimentacion o

E5 interfaz de usuario y el médulo de red eléctrica y compruebe

la conexion

Para todas las demas
indicaciones de error

(E...U...C...)

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cddigo del error

5.3 Servicio de asistencia

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Localizacion

de averias".

2. Apague y vuelva a encender el aparato para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técnica mas

cercano.
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PT - Instrugdes para montagem e utilizagdo

Siga rigorosamente todas as instrugbes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados ao
aparelho, derivados da inobservancia das instrugdes contidas
neste manual. O aparelho destina-se exclusivamente ao uso
doméstico para a cozedura de alimentos e aspiragdo dos
fumos derivados da prépria cozedura. Ndo ¢é admitido
nenhum outro tipo de utilizagdo (por ex. aguecer ambientes).
O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade pelos
usos inadequados ou pelas erradas definicdes dos
comandos.
0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente ao
ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrucoes de utilizagdo, manutencao e instalagéo sao as
mesmas.

Leia atentamente as instrugdes: ha informagdes

importantes sobre a instalagdo, a utilizagdo e a

seguranga.

Né&o faca mudancas elétricas no aparelho.

Antes de proceder & instalagdo do aparelho, verifique

que todos os componentes ndo estejam danificados.

Caso contrario, entre em contacto com o revendedor e

ndo prossiga com a instalagéo.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a

instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o

revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.
Nota: As pecas sinalizadas com o simbolo "(*)" s@o
acessorios opcionais fornecidos apenas em alguns modelos
ou pegas ndo fornecidas, que devem ser compradas.

© 1. Adverténcias

Atencao! Respeite escrupulosamente as
sequintes instrucoes: @ O aparelho deve
ser desligado da rede elétrica antes de
efetuar  qualquer intervencdo de
instalacdo. e A instalacdo ou
manutencdo deve ser executada por um
técnico especializado, em conformidade
com as instrucdes do fabricante e no
respeito pelas normas de seauranca
locais em vigor. N&o repare ou substitua
qualauer peca do aparelho se ndo for
especificamente requerido no manual de
utilizacdo. e A ligacdo do aparelho a
terra & obrigatoria por lei. @ O cabo de
alimentacdo deve ser suficientemente
comprido para permitir a ligacdo do
aparelho, encastrado no armario, a rede
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elétrica. ® Para que a instalacdo esteia
em conformidade com as normas de
sequranca em vigor. deve ter um
interruptor  omnipolar padrédo  aque
asseaqure a desconexdo completa da
rede elétrica nas condicoes da cateqoria
de sobretensdo Ill. de acordo com as
rearas de instalacdo. e Nao utilize
tomadas multiplas ou extensdes
elétricas. @ Quando a instalacdo estiver
concluida, os componentes elétricos nao
deverdo continuar a estar acessiveis ao
utilizador. @ O equipamento e as partes
acessiveis ficam quentes durante a
utilizacdo. Tenha cuidado para ndo tocar
nos elementos de aauecimento. @ Tenha
cuidado para que as criancas nao
brinauem com o aparelho; mantenha as
criancas afastadas e viaie-as. pois as
pecas acessiveis podem ficar muito
quentes durante a utilizacdo. e Antes de
utilizar a placa de inducdo. é importante
que os portadores de estimuladores
cardiacos e de implantes ativos.
verifiauem se o estimulador é compativel
com o aparelho. e Durante e apds a
utilizacdo. ndo toaue nos elementos de
aaquecimento do aparelho. e Evite o
contacto com panos ou outro material
inflamavel enquanto todos 0S
componentes do aparelho ndo estiverem
suficientemente arrefecidos. risco de
incéndio. e N&o coloaue materiais
inflamaveis por cima do aparelho ou nas
suas proximidades. e As gorduras e o0s
6leos sobreaauecidos peaam foao
facilmente. Vidie a cozedura dos
alimentos ricos em qordura e 6leo. @ Se
a superficie estiver rachada. desliaue o
aparelho para evitar a possibilidade de
choaue elétrico. @ O aparelho ndo se
destna a ser colocado em
funcionamento através dum



temporizador externo ou dum sistema de
comando a distancia separado. e A
cozedura com Oleo ou aqordura ndo
vigiada sobre uma placa pode ser
perigoso e causar incéndios. e O
processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo
breve deve ser vigiado continuamente. e
NUNCA tente apaaar as chamas com
aqua. Pelo contrario. desliaue o aparelho
e abafe as chamas. por exemplo. com
uma tampa ou uma manta ianifuaa.
Periago de incéndio: ndo apoie obietos
sobre as superficies de cozedura. @ Ndo
utilize maquinas de limpeza a vapor,
risco de choaue elétrico. @ Nao coloque
obietos de metal. como facas. aqarfos.
colheres e tampas. na superficie da
placa. pois podem sobreaquecer. e
Antes de ligar o aparelho a rede elétrica:
verifiaue a placa de dados (colocada na
parte inferior do aparelho) para aarantir
que a tensdo e a poténcia correspondam
a da rede elétrica e a tomada de liaacédo
seia adeauada. Em caso de duvida,
consulte um eletricista qualificado.

Importante: e ApOs 0 uso. deslique a
placa através do seu dispositivo de
comando e ndo confie no detetor de
panela. e Evite derramamentos de
liauidos. por isso. para ferver ou aquecer
liauidos. reduza o fornecimento de calor.
e N3o deixe o0s elementos de
aaquecimento ligados com panelas e
friaideiras vazias ou sem recipientes. ®
Depois de terminar de cozinhar. desliaue
a respetiva zona de cozedura. @ Nunca
use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, € nunca coloque diretamente
produtos embalados em aluminio. O
aluminio  fundir-se-ia e danificaria
irremediavelmente o seu aparelho. e
Nunca aaueca nenhum tipo de lata aque
contenha alimentos sem té-la aberto
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antes: pode explodirl Este aviso aplica-
se a todos 0s outros tipos de placas de
cozinha. e A utilizacdo de uma poténcia
elevada tal como a funcao Booster néo é
adequada para o0 aquecimento de alauns
liguidos, como por exemplo. 0 dleo para
fritar. O calor excessivo pode ser
periaoso. Nestes casos. recomenda-se a
utilizacdo de uma poténcia inferior. ® Os
recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados.
Nunca insira outros obietos entre a
panela e a placa. e Em situacdo de
temperatura elevada. o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das
zonas de cozedura. e Antes de qualquer
operagéo de limpeza ou de manutencao,
desligue o aparelho da rede elétrica,
retrando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da
habitacdo. Para todas as operagdes de
instalagdo e manutencgéo, use luvas de
trabalho. O aparelho pode ser utilizado
por criangas de idade nao inferior a 8
anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou do
necessario conhecimento, desde que
sob vigilancia ou apds terem recebido
instrugdes acerca do uso do aparelho em
seguranca e da compreensdo dos
perigos a ele inerentes. ® As criangas
devem ser vigiadas para que nao
brinquem com o aparelho. e A limpeza e
a manutengéo nao devem ser efetuadas
por criangas sem vigilancia. O local deve
dispor de ventilagao suficiente quando o
aparelho for utilizado em simultdneo com
outros aparelhos de combustéo a gas ou
outros combustiveis. ® O aparelho deve
ser limpo frequentemente, quer no seu
interior quer no seu exterior (PELO
MENOS UMA VEZ POR MES), contudo
respeite as indicagbes expressas nas



instrugdes  de  manutengdo. O
incumprimento das normas de limpeza
do aparelho e da substituicdo e limpeza
dos filtros implica risco de incéndio. e E
estritamente proibida a cozedura flambé.
e O uso de chama aberta é prejudicial
para os filtros e pode provocar incéndios,
pelo que deve ser sempre evitado. e A
fritura deve ser feita sob controlo para
evitar que o 6leo sobreaquecido pegue
fogo. @ ATENCAO: Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as
partes acessiveis do aparelho podem
ficar quentes. e Atengao! Nao ligue o
aparelno a rede elétrica sem que a
instalacao esteja completamente
concluida. @ No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a
serem adotadas para a extracdo de
fumos, siga  rigorosamente  as
disposicdes previstas nos regulamentos
das autoridades locais competentes. ® O
ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extracdo
dos fumos produzidos por aparelhos de
combustdo a gas ou  outros
combustiveis. ® Nunca utilize o aparelho
sem a grelhna montada corretamente! e
Utilize apenas os parafusos de fixagao
fornecidos em dotagdo com o aparelho
para a instalagdo ou, quando nao
fornecidos, compre parafusos de tipo
adequado. Utilize parafusos com o
comprimento correto indicado no Guia de
instalacdo. Quando este aparelho e
outros aparelhos alimentados com uma
energia que ndo seja a elétrica estiverem
em funcionamento simultaneo, a presséo
negativa no compartimento n&o deve
superar 4 Pa (4 x 105 bar). e E
importante conservar este manual para o
poder consultar a qualquer momento. Em
caso de venda, de cessdo ou de
mudanga,  certifique-se de  que
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permanece junto ao aparelho.

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Residuos de
equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao assegurar-
se de que este aparelho seja eliminado corretamente, o
utilizador contribui para evitar as potenciais consequéncias

negativas para o ambiente e para a saude. O simbolo ==
no aparelho ou na documentagdo anexa indica que este
aparelho ndo deve ser tratado como lixo doméstico, devendo
ser entreque no ponto de recolha apropriado para a
reciclagem de equipamentos elétricos e eletronicos. Desfaca-
se deles seguindo os regulamentos locais para a eliminagéo
dos residuos. Para mais informagdes sobre o tratamento,
recuperagdo e reciclagem deste aparelho, contacte as
autoridades locais, o servico de recolha de residuos
domésticos ou a loja onde o aparelho foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestdes para um
uso correto para reduzir o impacto ambiental: Quando
comegar a cozinhar, ligue o aparelho na velocidade minima,
deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apés ter
terminado de cozinhar. Aumente a velocidade apenas em
caso de grandes quantidades de fumo e vapor, utilizando a
fung&o booster s6 em casos extremos. Para manter o sistema
de redugdo de cheiros eficiente, substitua ofs filtro/s de
carvao quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o didmetro méaximo do
sistema de canalizagdo indicado neste manual.

2. Uso

Utilizagao da placa de cozinha

O sistema de aquecimento de inducdo baseia-se no
fendémeno fisico da indugdo magnética. A caracteristica
fundamental deste sistema é a transferéncia direta de
energia do gerador para a panela.

Vantagens:

Comparada com as placas de cozinha elétricas, a sua placa
de indugéo é:

- Mais segura: menor temperatura sobre a superficie do
vidro.

- Mais rapida: tempos de aquecimento dos alimentos
inferiores.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em
calor. Além disso, uma vez removida a panela da placa, a




transmissdo de calor é interrompida imediatamente, evitando
a perda de calor desnecessaria.

2.1 Recipientes para cozinhar

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo

utilize:

+ recipientes com fundo que ndo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

+ ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a

superficie do painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas a indugéo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos
por material ferromagnético! No momento da aquisicdo de
panelas ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, quer a eficiéncia da transmiss&o do calor quer a
sua uniformidade sdo reduzidas, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura.

NAO!

+ O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas nédo
esquentam e também podem ndo ser reconhecidas pelos
indutores.

-

A

\\

NAO!

+  Fundos néo planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louga, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a
experiéncia de cozedura.

) — ‘

4

SIM!

Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na
superficie do painel de controlo da placa.

2.1.1 Recipientes preexistentes

Pode verificar se o material da panela é magnético com um
simples iman. Se néo forem detetaveis magneticamente, as
panelas ndo sdo adequadas. As indicagbes referidas no
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paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

2.1.2 Diametros de fundo de recipientes

recomendados

IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho

correto, as zonas de cozinhar nao se acendem.

Para ver o didametro minimo da panela a ser utilizada em

cada zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

+ Utilize tachos e panelas com didmetro do fundo igual ao da
zona de cozedura;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas
durante a cozedura e, em particular, nas panelas com mais
de 22 cm de altura;

+ Posicione a panela no centro da zona de cozedura
desenhado na placa.

Atencdo: Para preservar o desempenho do cozimento e a

qualidade do produto, NAO é aconselhavel utilizar os

adaptadores de indugéo.

Utilizacdo do exaustor
O sistema de exaustdo pode ser utilizado em versao de

evacuacao para o exterior ou de recirculagéo.

@ Versao evacuagao para o exterior

Fig. 7

Os vapores sao evacuados para o exterior através de uma
série de tubos (adquiridos em separado) fixados na flange de
unido ja fornecida.

O di&metro do tubo de descarga deve ser equivalente ao
didmetro do anel de ligagao:

- em caso de saida retangular 222 x 89 mm

- em caso de saida redonda @ 150 mm (*)

Para mais informag@es, consultar a pagina relativa a. os
acessorios da versdo de evacuagao na parte ilustrada deste
manual Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de
parede com didmetro equivalente a saida de ar (flange de
unigo).

O uso de tubos e orificios de descarga de parede com
didmetro inferior determinard uma diminuicdo da
performance de extragdo e um drastico aumento do ruido.
Né&o assumimos qualquer responsabilidade neste caso.

@ Usar uma conduta o mais curta possivel.

Usar uma conduta com o menor numero de curvas
possivel (dngulo maximo da curva: 90°).

Evitar mudangas drasticas de secgdo da conduta.

Verséo recirculagao

Fig. 10

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser expirado novamente
para a divisdo. O produto é fornecido com tudo o que é



necessario para uma instalagdo padréo com saida do ar pela
parte frontal do rodapé do mével. Para mais informagdes,
consultar a pagina relativa aos acessorios da verséo
recirculagéo na parte ilustrada deste manual.

Consultar os sites www.elica.com e www.shop.elica.com
para verificar a gama completa de kits disponiveis, para
poder executar as diferentes instalagdes, quer na versao
filtrante quer aspirante.

3. Instalacao
e A instalacdo seia elétrica ou mecanica
deve ser realizada por pessoal

especializado.

O eletrodoméstico € fabricado para ser
encastrado numa bancada com 2-6 cm
de espessura. no caso da instalacdo
TOP: 2,56 ¢cm no caso da instalagéo
FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a
parede deve ser de pelo menos 5 cm na
frente, de pelo menos 4 ¢cm no lado e de
pelo menos 50 c¢cm dos armarios de
parede superiores.

& 3.1 Ligagao elétrica
Fia. 3

e Deslique o aparelho da rede elétrica. e
A instalacdo deve ser realizada por
pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em
matéria de instalacdo e seauranca. e O
fabricante declina toda e aqualauer
responsabilidade relativamente a
pessoas. animais ou obietos em caso de
desrespeito com as diretivas fornecidas
neste capitulo. @ O cabo de alimentacao
deve ser suficientemente comprido para
permitir que a placa seia removida da
bancada. e Certifiatueese de aue a
tensdo. indicada na placa do numero de
série localizada na parte inferior do
anarelho. corresponda a da habitacdo
onde sera instalado. e Nao utilize
extensoes elétricas. ® O cabo elétrico de
lioacdo a terra deve ser 2 cm mais
comprido aue os outros cabos. e No
caso em que o eletrodoméstico nao
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esteia equipado com um cabo de
alimentacéo, utilize um com uma seccdo
dos condutores minima de 2.5 mm2 para
poténcia de até 7200 Watt; enquanto aue
para poténcias mais altas deve ser de 4
mm2). e O cabo ndo deve atinair. em
nenhum ponto. uma temperatura de 50
°C acima da temperatura ambiente. @ O
aparelho deve estar permanentemente
conectado a rede elétrica.

e Atencgao! Antes de ligar novamente o
circuito a alimentagédo da rede e de
verificar o seu correto funcionamento,
verificar sempre se 0 cabo de rede esta
montado corretamente. e Atengao! A
substituicdo do cabo de interconexao
deve ser feita pelo servigo de assisténcia
técnica autorizada ou por uma pessoa
com qualificagdo semelhante.

Nota: o produto dispde de uma fungéo
Power Limitation que permite configurar
um limiar méaximo de absorcao de kw.

A configuragdo deve ser feita no
momento da ligacdo do produto a rede
elétrica ou aquando da religacdo da
propria rede elétrica (nos 2 minutos
seguintes). Dimensione a prote¢do do
sistema elétrico com base no nivel de
Power Limitation (Limitagdo de Poténcia)
selecionado. Para a sequéncia de
configuragdo do Power Limitation,
consulte este manual secgao
Funcionamento.

na



3.3 Montagem

Antes de iniciar a instalagao:

+  Apds desembalar o produto, verifique se néo ficou
danificado durante o transporte e, em caso de
problemas, entre em contacto com o revendedor ou
o Servico de Assisténcia ao Cliente antes de
proceder a instalagao;

+  Verifique se o produto adquirido possui as dimensdes
adequadas a zona de instalagéo previamente escolhida;

+  Certifique-se de que dentro da embalagem n&o existe
(por motivos de transporte) material acessorio (por
exemplo, sacos com parafusos, garantias, etc.); caso
contrério, retire e guarde;

+ Além disso, verifique também a existéncia de uma
tomada elétrica disponivel perto da zona de instalago.

Predisposigao do mével para o encastre:

- O produto ndo pode ser instalado em cima de dispositivos
de refrigeragdo, maquinas de lavar louga, salamandras,
fornos, maquinas de lavar e secadores;

- Efetue todos os trabalhos de corte no armério antes de
inserir a placa de cozinha e remova cuidadosamente
aparas ou residuos de serradura.

- de forma a optimizar a instalagao do grupo filtrante, é

aconselhavel abrir uma fenda na base que permita inserir

uma grelha adquirida no mercado

IMPORTANTE: Utilize um adesivo vedante monocomponente
(S), que tenha uma resisténcia a temperaturas, até 250 °;
antes da instalacdo, as superficies a serem coladas
devem ser cuidadosamente limpas, eliminando qualquer
substancia que possa comprometer a sua aderéncia (por
exemplo, agentes de descolamento, conservantes,
gorduras, 6leos, pds, residuos dos adesivos anteriores
etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente por todo
o perimetro do caixilho; apds a colagem, deixe a cola
secar por cerca de 24 horas.

Fia. 1B-2B

Atencao!A falta de instalacdo de
parafusos e de outros dispositivos de
fixagcdo de acordo com estas instrugdes,
pode resultar em riscos de natureza

elétrica.

Nota: Para uma correta instalagdo do produto, & aconselhavel
fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes
caracteristicas:

- Pelicula elastica em PVC macio, com adesivo & base de
acrilato;

- Que respeite a norma DIN EN 60454;

- Retardador de chama;

- Otima resisténcia ao envelhecimento;

- Resistente as variagoes de temperatura;

- Utilizavel a baixas temperaturas.
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4. Funcionamento

Painel de controlo

6 1 6
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Teclas / Display
1. ON/OFF da placa de cozedura/aspirador 8.  Ativagdo Temperature Manager (Warming
Function) (Gestor de Temperatura - Fungéo de
Aguecimento)
2. Selegéo zona de cozedura 9. Pausa
Display da zona de cozedura 10.  Key Lock
3. Aumento/Diminuigdo Power Level (Nivel de Poténcia) e 11.  Indicador Aspirador ativo
Poténcia de Aspiragao
Visualizagdo Power Level (Nivel de Poténcia) e Poténcia de Ativacdo Indicador de Saturagao dos Filtros
Aspiragao
4. Ativagdo Timer “STAND_ALONE” (INDIVIDUAL) 12.  Selegao/Ativagdo aspirador
Display: Timer “STAND_ALONE” (INDIVIDUAL) / Timer Zonas Display Aspirador
de cozedura
5. Aumento/Diminui¢ao tempo Timer “STAND_ALONE” Display saturagao Filtro carvdo/ceramico - Filtro de
(INDIVIDUAL)/ Timer Zonas de cozedura gorduras
6.  Ativacdo Timer Zonas de cozedura 13.  Reset Saturagéo Filtros
Indicador Timer Zonas de cozedura ativo 14.  Ativagdo funcdo automatica aspirador
7. Ativagao Automatic Heat Up (Aumento Calor Automatico)
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UTILIZACAO DA PLACA DE COZEDURA

A saber antes de comegar:

Todas as fungdes desta placa de cozedura foram projetadas
para respeitar as mais rigorosas normas de seguranga.
Por este motivo:

* Algumas fungodes nao se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente ap6s alguns segundos, quando a fungéo
selecionada requer uma configuragéo adicional que nao é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Funcéo Lock (Bloqueio)” ou
“Timer”).

Atencéo! No caso de, por exemplo, um uso prolongado
da placa, o desligamento da zona de cozedura pode néo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no
display das zonas de cozedura aparecera o simbolo H para
indicar que esta nesta fase.

Aguardar até que o display se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Display da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, ¢ indicado:

Zona de cozedura ligada g
Power Level (Nivel de Poténcia) 1.8.P
Residual Heat Indicator H
(Indicador Calor Residual)

Pot Detector (Detetor de o
Panela) -
Fungdo Temperature Manager ,-'

(Gestor de Temperatura) ativa

Fung&o Lock (Bloqueio) ativa

-——
-

Fungdo Pausa

Fung&o Automatic Heat UP
(Aumento Calor Automatico)
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Caracteristicas da placa

® Safe Activation (ativacdo Segura)

O produto é ativado apenas na presenca de panelas nas
zonas de cozedura: 0 processo de aquecimento néo inicia ou
interrompe-se em caso de auséncia ou remogao das panelas.

® Pot Detector (Detetor de Panela)
O produto deteta automaticamente a presenca de panelas
nas zonas de cozedura.

® Safety Shut Down (Desligamento de Seguranca)

Por motivos de seguranga, cada zona de cozedura tem um
tempo méximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

® Residual Heat Indicator (Indicador Calor Residual)
Quando se desligam uma ou mais zonas de cozedura, a
presenca de calor residual é assinalada com o indicador
visualizado no display da zona correspondente, através do
simbolo “H” .

Funcionamento
Nota: Para ativar qualquer fungao, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida.

® Acendimento
Tocar brevemente em ® ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo o ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as fungdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizagao do dispositivo.

IMPORTANTE:

todas as funcdes disponiveis ficam iluminadas com uma
luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
quando sao ativadas.

Pressionar novamente O para desligar.
Nota: Esta fungao tem prioridade sobre todas as outras.

® Selecdo das zonas de cozedura
Tocar (pressionar) a area de Selegdo/Display (2)
correspondente & zona de cozedura pretendida.

® Power Level (Nivel de Poténcia)

A placa dispde de 9 niveis de poténcia

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

0 nivel de poténcia configurado sera visualizado na area
de Selecao/Display (2)




® Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além do
nivel 9), que permanece ativo por 5 minutos, apds os quais a
poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegao (3) (além

do nivel 9) e ativar o Power Booster (Impulsionador de
Poténcia)

O nivel Power Booster (Impulsionador de Poténcia) ¢ indicado
na area de Seleéo/Display (2) com o simbolo” P

Nota : as zonas de cozedura dianteiras ndo tém o booster
temporizado; para desativar o Power Booster, nestas zonas,
tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegao (3) para
diminuir o nivel de poténcia.

® Key Lock (Blogueio das Teclas)

O Key Lock (Bloqueio das Teclas) permite bloquear as
configuragdes da placa para impedir agGes acidentais,
deixando ativas as fungdes ja configuradas.

Ativagéo:

* pressionar (10)
Repetir a operagao para desativar.
Nota: se for pressionada qualquer outra fungdo com o Key

Lock (Blogueio das Teclas) ativo, o simbolo piscara
indicando que a fungdo estd em uso e deve ser desativada
para poder utilizar a placa.

® Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)

A fungao Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permite colocar mais rapidamente em regime a poténcia
configurada; com esta funcéo, tem-se a vantagem de ter uma
cozedura mais rapida, mas sem risco de queimar 0s
alimentos, porque a temperatura ndo ultrapassa a do nivel
configurado.

Esta fung&o esta disponivel para os niveis de poténcia 1-8.

Ativagéo:

=
+ com a zona de cozedura ligada, pressionar'-' (M

+ no Display (2) é visualizada uma A a piscar, que se
alterna a poténcia configurada na zona de cozedura

Aumentando o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
fung@o Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permanece ativa, com a nova configuragéo de temperatura;
Diminuindo o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
fung@o Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico) é
desativada.

Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de

A
cozedura, o simbolo '-' (7) voltara a iluminar-se com uma
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luz de leve intensidade, e podera assim proceder, também
nesta zona, a ativagdo da fungéo; a fungdo permanece ativa
na zona onde ja tinha sido configurada, como assinalado no
Display (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Gestor de
Temperatura - Funcéo de Aquecimento)

Temperature Manager (Gestor de Temperatura) € uma fungéo
de controlo que permite a manuteng&o do calor a uma
temperatura constante a um nivel de poténcia otimizado, ideal
para manter quentes os alimentos ja prontos. A fungao
Temperature Manager (Gestor de Temperatura) ¢ ativada

pressionando a tecla E
No display (2) da zona onde esta a trabalhar o Temperature

Manager (Gestor de Temperatura) surge o simbolo U
Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de

cozedura, o simbolo @ == (8) voltara a iluminar-se com uma
luz de leve intensidade, e podera assim proceder, também
nesta zona, a ativagao da fung&o; a fungdo permanece ativa
na zona onde ja tinha sido configurada, como assinalado no
Display (2)

* Pressionar novamente @ = (8) para desativar e
desligar, até colocar o nivel visualizado no Display (2) a

)
gy

Nota: se existirem mais zonas onde a fungdo Temperature
Manager (Warming Function) (Gestor de Temperatura -
Fung&o de Aquecimento) estiver a trabalhar, selecionar
primeiro a zona pretendida através da zona de Selegao (2) ;
a fungdo pode ser desativada também através da Barra de
Selecao (3), colocando o Power Level (Nivel de Poténcia) a

)
g
® Pausa

A fungdo Pausa permite suspender qualquer fungo ativa na
placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativagéo:
« pressionar “¥ 17 (9)

+ ¢ visualizada uma I | " intermitente no display (2)

Para desativar a fungdo:

* pressionar | (9) a Barra de Selegao (3) ilumina-se

+ pressionar/deslizar pela Barra de Selegao (3) para
desativar a fungéo

Nota: a desativacéo restaura as condi¢des da placa antes da
pausa, a placa continua a trabalhar com as mesmas
configuragdes anteriormente definidas.



Nota: se ap6s 10 minutos, a Fungao Pausa nao for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Fungao Pausa ndo tem impacto sobre a aspiragao

® Timer “STAND ALONE” (INDIVIDUAL)

A fungao Timer € uma contagem decrescente independente
das zonas de cozedura (e da zona aspirante).

O Timer é ativado pressionando a Zona/Display (4)

Utiizar os simbolos = = (5) para configurar a duragéo
do Timer, que é visualizada na ZonalDisplay (4)

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar qualquer outro
comando, até iniciar a contagem decrescente.

0 formato do Timer é 2.0

-3, para as horas

- 21 para os minutos

Nota : O temporizador pode ser regulado até a um maximo
de 1h e 59 min

Na ZonalDisplay (4) sera visualizado o tempo restante;
no final da contagem decrescente, sera emitido um sinal
acustico

Nota : a visualizagdo da contagem decrescente, para um
tempo restante inferior a 10 minutos sera feita da seguinte
forma

- £, minutos

- 27 sequndos

com ponto de luz fixa

Para o desligamento do Timer:
+ selecionar Zona/Display (4)
+ configurar a duragao do Timer a 7387 através de

+ 5

® Timer Zonas de Cozedura

A fungéo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultdneo, em cada zona de cozedura

No final do periodo configurado, as zonas de cozedura
desligam-se automaticamente e o utilizador é avisado com o
respetivo sinal aclstico.

Ativagéo da fungéo Timer Zonas de Cozedura

+ Tocar (pressionar) a area de Selegao/Display (2)
(power level - nivel de poténcia#0)

* Pressionar (6) relativo a zona de cozedura

« Utilizar os simbolos = =+ (5) para configurar a
duragao do Timer, que é visualizada na Zona/Display (4);

durante a configuragéo, o simbolo @ (6) pisca
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Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar quaquer outro
comando, até que o Timer Zonas de Cozedura inicie.

Nota : pressionando novamente durante algum tempo
(6) , o Timer da zona de cozedura é restaurado

Se pretender, repetir a operagdo para mais zonas de
cozedura.

Nota: cada zona de cozedura possui um Timer diferente; no
display (4) aparecera a contagem decrescente da zona de
cozedura selecionada naquele momento;

Se nenhuma das zonas de cozedura for selecionada e o timer
STAND ALONE nao estiver ativo, é visualizado o timer que
estiver mais proximo do final da contagem.

Se nenhuma das zonas de cozedura for selecionada e o timer
STAND ALONE estiver ativo, é visualizado este timer com
prioridade sobre o que estiver mais proximo do final da
contagem.

A modalidade de visualizagdo da contagem decrescente é
a mesma do Timer “STAND-ALONE” (ver paragrafo
precedente Timer “"STAND ALONE)

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente, &
emitido um sinal acustico e a zona de cozedura desliga-se.

Para o desligamento do Timer:
« selecionar a zona de cozedura (2)
« configurar a duragdo do Timer a 800  atraves de

=+ 5).
Power Limitation (Limitar a Poténcia)

A opgéo Limitacdo a Poténcia permite-lhe regular o
funcionamento do produto limitando a poténcia méaxima
absorvida.

Nota: a configuragdo deve ser efectuada com a placa
desligada, sem premir a tecla ® ON/OFF (1), quando se liga
a placa a rede eléctrica ou 2 minutos depois de ter sido
novamente ligada.

Para definir a fungéo Limitar a Poténcia:
- prima( A )

(que ficara intermitente durante 2 minutos ap6s o produto ter
sido introduzido)

- mantenha a tecla ( A ) premida e prima, uma de cada
vez, todas as areas de Selecgéao/Display (Visor) (2) das

zonas de cocgdo no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio, comegando pela parte da frente da direita (FR)



RL-2 e II° 2-RR
o1 e
(] 0l
\ |V° I° \
[ [
(] 0l
FL-2” “2-FR

- sempre que prime uma area de seleccéo, é emitido um sinal
sonoro curto

- depois de premir todas as areas de selecgéo do Display
(Visor) (2), pode soltar a tecla ( A

a partir daqui:

- o Display (Visor) (2) da parte de tras da esquerda (RL)
apresenta alternadamente os simbolos “C” e “0” para indicar
que é possivel executar a configuragao:

seleccione o Display (Visor) (2-RL)

percorra a Barra de selecgéo (3) até os simbolos “C” e “8”
desaparecerem do Display (Visor)

no Display (Visor) (2-FL) sera apresentada a configuragao
efectuada **

0=74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

** 0 nivel de poténcia esta definido por defeito para 7,4 KW
Para alterar a configuragdo da fungao Limitar a Poténcia

- prima o Display (Visor) (2) da parte da frente da esquerda
(FL)

- percorra a Barra de selecgéo (3) para alterar a
configuragdo

- para guardar as definigdes, prima a tecla ® ON/OFF (1)

durante 2 segundos; sera emitido um sinal sonoro prolongado
para confirmar que a alterag&o foi bem-sucedida

UTILIZAGAO DO ASPIRADOR

® Acendimento
Tocar brevemente em ® ON/OFF (1) na placa de

cozeduralaspirador: o simbolo O ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as fungdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
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apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizagao do dispositivo.

IMPORTANTE:

todas as fungdes disponiveis ficam iluminadas com uma
luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
quando sao ativadas.

I
Pressionar novamente O para desligar.
Nota: Esta fungao tem prioridade sobre todas as outras.

® Acendimento do aspirador:
Tocar (pressionar) a Zona de selegao (12) para ativar o
aspirador

® Velocidade (poténcia) de aspiragao:

O aspirador dispde de 3 niveis de velocidade (poténcia) de
aspiracéo

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

0 nivel de poténcia configurado sera visualizado na area
de Sele¢ao/Display (12)

® Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de 2 niveis de poténcia suplementares

(além do nivel 3)

— Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) :
temporizado para 15 min

—  Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) :
temporizado para 5 min.

depois disso, a poténcia regressa ao nivel anteriormente

configurado.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegao (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 1 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) &
indicado na area de Selegéo/Display (12) com o nimero "4"
intermitente

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegao (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 2 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) é
indicado na area de Selegao/Display (12) com o simbolo” P
intermitente

® Funcionamento automatico

O exaustor ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de cozedura
méaximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando as zonas de cozedura sé&o desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiragdo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.



Para ativar esta fungéo:
Pressionar ( A ) (14)

Repetir a operagdo para desativar.

Nota: se durante o funcionamento automatico forem
selecionadas na Barra de selegao (3) as velocidades de 1 a
3, o funcionamento automatico ¢é interrompido;

se forem selecionados os Power Boster (Impulsionadores
de Poténcia), o funcionamento automatico sera retomado no

"

final da temporizacéo, entretanto o simbolo * A
continuar a piscar.

Nota no caso de desligar a placa com o Funcionamento
Automatico ativo, o aspirador desligar-se-4 automaticamente
de forma gradual.

® Indicador de saturacéo dos filtros
O exaustor indica quando é necessario executar a
manutengao dos filtros:

Filtros de cheiros de carvao/ceramicas
“FILTER "(13) acende-se

Filtro de gorduras

«FILTER "(13) pisca

Nota: esta fungéo é desabilitada por predefinigéo (ver
como habilita-la no paragrafo "Ativagao do indicador de
saturagéo dos filtros")

® Reset da saturagao dos filtros
Depois de executar a manutencéo dos filtros (gorduras efou
carvdolceramicas) pressionar alguns instantes “FILTER” (13)

“FILTER"(13) desliga-se, reiniciando a contagem do
indicador.

® Ativagao indicador de saturagao dos filtros
Este indicador esté normalmente desativado.
Para ativa-lo efetuar as seguintes operages:

- ligar a placa de aspiragao através de O ;

- com motor de aspiragdo e zonas de cozedura desligadas,
pressionar a Zona de selegao (12)

- pressionar durante alguns instantes ‘HOOD” (11) até
que surjam no Display (12) as letras “F” - “G” que piscam
alternadas

F = filtros de cheiros carvao/ceramicas
G =filtro de gorduras

Filtros de cheiros de carvdo/ceramicas
— pressionar no Display (12) no momento em que surge a

letra “F”
—  pressionar “FILTER” (13) _ |yz a piscar
— pressionar novamente durante alguns instantes

‘HOOD"” (11) para confirmar a ativagio do
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indicador dos filtros de cheiros de carvao/ceramicas
Filtro de gorduras
pressionar no Display (12) no momento em que surge a

letra “G”
—  pressionar “FILTER (13) _ |uz fixa
— pressionar novamente durante alguns instantes

‘HOOD” (11) para confirmar a ativagio do
indicador do filtro de gorduras

O aparelho estd preparado para ser utilizado em
combinagdo com um KIT sensor Window (ndo fornecido
pelo fabricante).

Instalando o KIT sensor Window (somente no caso de uso no
modo de ASPIRACAOQ), a aspiragéo de ar parara de funcionar
sempre que a janela existente na divisdéo em que o KIT é
aplicado for fechada.

+ A ligagéo elétrica do KIT ao aparelho deve ser realizada
por pessoal técnico qualificado e especializado.

+ O KIT deve ser certificado separadamente, de acordo
com as normas de seguranga pertinentes para o
componente e o seu emprego com o aparelho. A
instalacdo deve ser realizada de acordo com os
regulamentos para os sistemas domésticos vigentes.
ATENGAO:

+ a cablagem do KIT a ser ligada ao aparelho deve fazer
parte de um circuito certificado com tenséo de seguranga
muito baixa (SELV);

+ o fabricante deste aparelho declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais inconvenientes, danos,
incéndios causados por defeitos e / ou problemas de mau
funcionamento e / ou instalagao incorreta do KIT.




4.1 Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia

Tipos de cozedura

Utilizagéo nivel
(A indicagéo alia a experiéncia e os habitos de

cozedura)
|deal para aumentar rapidamente a temperatura dos
o Boost Aquecer rapidamente alimentos, para uma fervura rapida no caso de agua, ou
Poténcia aquecer rapidamente liquidos
Maxima
I |deal para gratinar, comegar a cozinhar, fritar produtos
89 Fritar - ferver congelados, ferver rapidamente
. Ideal para refogar, manter em ebuligéo, cozinhar e
Gratinar — refogar - ferver - .
7-8 grelhar (durante um intervalo de tempo de 5-10
grelhar .
minutos)
Poténcia alta
Gratinar - cozinhar — quisar — Ideal para refogar, manter em baixa ebuligao, cozinhar
6-7 9 e grelhar (por um tempo médio de 10-20 minutos),
refogar - grelhar e
preaquecer acessorios
45 Cozinhar - guisar - refogar - Ideal para guisar, manter ebulicdo delicada, cozinhar
grelhar (por longo tempo). Amanteigar massas
Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos,
34 Cozinhar - fervilhar — engrossar | assados, peixes) na presenga de liquidos (ex.: agua,
Poténcia - amanteigar vinho, caldo de came/legumes, leite), amanteigar
média massas
Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores
2.3 Cozinhar - fervilhar —engrossar | por litro: arroz, molhos, assados, peixes) na presenca
- amanteigar de liquidos (ex.: &gua, vinho, caldo de came/legumes,
leite)
lideal para derreter a manteiga, derreter delicadamente
Derreter — descongelar — manter
1-2 . chocolate, descongelar produtos de pequenas
quente — amanteigar di ~
imensdes
Poténcia
Baixa Ideal para manter quentes pequenas porgdes de
1 Fundir — descongelar - manter | alimentos cozinhados ou manter constante a
quente — amanteigar temperatura os pratos dos pratos até servir e
amantegar risotos
Placa em stand-by ou desligada (possivel presenga de
OFF Poténcia zero Superficie de apoio calor residual de final de cozedura, sinalizado por H-L-
0)

146




4.2 Tabelas de cozedura

Categoria de | Pratos ou tipos Nivel de poténcia e evolugdo da cozedura
alimentos de cozedura Primeira fase Poténcia Segundafase [ Poténcia
Cozedura da massa
Massa fresca Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 7-8
ebulicdo
Cozedura da massa
M Massa fresca Aquecimento da &gua Booster-9 e mantimento da 7-8
assa, arroz o
ebulicdo
Cozedura da massa
Arroz cozido Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 5-6
ebulicdo
Risoto Refogado e tostadura 7-8 Cozedura 4-5
Cozidos Aquecimento da &gua Booster-9 Cozido 6-7
Fritos Aguecimento do éleo 9 Fritura 8-9
Verduras, Salteados Aquecimento do acessdrio 7-8 Cozedura 6-7
legumes Guisados Aquecimento do acessorio 7-8 Cozedura 3-4
Refogados Aquecimento do acessorio 7-8 Douradura do 7-8
refogado
Douradura de carne com éleo
Assadas (se feita com manteiga, potécia 6) 78 Cozedura 34
Grelhadas Preaquecimento da panela 7-8 Grelhar de ambos 7-8
0s lados
Carnes Douradura de carne com éleo
Douradas . . s 7-8 Cozedura 4-5
(se feita com manteiga, potécia 6)
Guisadas / Saltear com gordura (se feita com
Ensopados manteiga, potécia 6) 8 Cozedura 34
Grelhados Preaquecimento do recipiente 7-8 Cozedura 7-8
-~ . Selar com gordura (se feita com
Peixes Umido/guidados manteiga, poténcia 6) 7-8 Cozedura 3-4
Fritos Aquecimento de alzellte ou outra 89 Fritura 7.8
gordura similar
Aquecimento do recipiente com
Fritos manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Aquecimento do recipiente com
Ovos Omelete manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 56
gordurosa
Coque/cozidos Aquecimento da dgua Booster-9 Cozedura 5-6
Aquecimento do recipiente com
Pancake manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Tomate Saltear em a;elte/olep (s_e feita com 6.7 Cozedura 34
manteiga, poténcia 6)
Molhos Ragl Saltear em a;elte/oleg (§e feita com 6.7 Cozedura 34
manteiga, poténcia 6)
Bechamel Preparagaq da basg (derrete 5.6 Aquecimento _at_e 34
manteiga e farinha) uma leve ebulicdo
Creme Aquecimento do leite até ao ponto Mantém uma leve
) o 4-5 - 4-5
pasteleiro de ebulicdo ebulicdo
Doces, Pudins Aquecimento do Ie!te~ até ao ponto 45 Mantém uma leve 2.3
cremes de ebulicdo ebulicdo
Arroz doce Amornar leite 5-6 Mantém uma leve 2-3
ebulicdo
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5. Manutengao

Manutencéo da placa

Atencdo! Antes de qualquer operagao de limpeza ou
manutengao, certificar-se de que as zonas de
aquecimento estdo desligadas e o indicador luminoso
desapareceu.

5.1 Limpeza
A placa deve ser limpa apds cada utilizag&o.

Importante:

Nao utilizar esponjas abrasivas ou esfegdes. Com o tempo, a
sua utilizagdo poderd danificar o vidro. Nao utilizar
substancias quimicas toxicas, tais como sprays para fomo ou
removedores de manchas.

Apds cada utilizagao, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
alimentares.

Aglcar ou alimentos com alto teor de aglcar danificam a
placa e devem ser removidos imediatamente. Sal, aglcar e
areia podem arranhar a superficie do vidro. Usar um pano
macio, papel absorvente de cozinha ou produtos especificos
para a limpeza da placa (siga as instruces do fabricante).
NAO FAZER LIMPEZA COM JATOS DE VAPOR!!!
Importante:

Em caso de derrames acidentais e abundantes de liquido das
panelas, é possivel intervir através da vélvula de descarga,
situada na parte inferior do produto, de modo a poder eliminar
todos os residuos e executar uma limpeza com a maxima
seguranca higiénica.

Fig. 18

Para uma limpeza mais completa e profunda, é possivel
remover completamente a bandeja inferior.

Fig. 19

Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada @ m&o com agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagao.
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Manutengao do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utilizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturacéo dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
maquina de lavar loiga a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na maquina de lavar loica, o filtro de gorduras
metalico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem no se alteram.

Fig. 15

Filtro De Carvao Ativo - Ceramica

(Apenas para a Versao Recirculagéo)

Retém os odores desagradaveis derivadas da cozedura.
O produto estd equipado com um conjunto de filtros de
odores. A saturagdo dos filtros de odores verifica-se ap6s
uma utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do
tipo de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido a
200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada garante
uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.

Atencéo! Néo apoie os filtros no fundo do formo, coloque-os
sim num tabuleiro e coloque-0 a uma altura intermédia.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Resolugao de problemas

CODIGO DO ERRO DESCRIGAO CAUSAS POSSIVEIS REMOGAO DO ERRO
. A temperatura intema das Aguardar que a placa
E2 A igga g;ffg:g?jtsodjzl\',gzss a parte eletronicas é muito arrefeca antes de
P alta reutiliza-la
E3 Recipiente ndo adequado Perda das prolprledades Remover a panela
magnéticas
A corrente elétrica ndo
Problemas de comunicagéo entre a chega a0 r_nodulo; ~ Desligar a placa da rede
. " . O cabo de alimentagéo o !
E5 interface do utilizador e 0 médulo de ndo foi ligado elétrica e verificar a
indugdo corretamente ou esta ligagdo
com defeito
Para todos os outros
avisos de erro Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o codigo do erro
(E..U...C...)

5.3 Servigo de assisténcia

Antes de entrar em contacto com o Servico de Assisténcia
1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugdo de problemas”.
2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia mais préximo.
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EL - OAHTIEZ 2YNAPMOAOIHZHZ KAI XPHZHZ

Tnpeite auotnpd TIG 08NYiEg TOU TEPIEXOVTAI GTO TTOPOV
gyxeipidio. O karaokeuaaTAg amoTolgital Kabe euBuvn yia
TUXOV TTpOBAfuaTa, CnuIEG N TIUpKayld TTIOU UTTOpPEi vl
TpokAnBolv aTn GUCKEUR Adyw Wn THPNONG Twv 0dNYIWV TTOU
TiepiEXovTal oTo TIapov eyxelpidlo. H ouakeur mpoopiletal
OTTOKAEIOTIKA yia OIKIaKy Xprion kai €181kdTepa yia 10
payeipepa TPOPWY Kal TNV ATTOHAKPUVOT TOU KATTVOU TTou
TIPOKUTITEI OTTO TO payeipepa. Aev emmpémetal GMou €idoug
xpnon (m.x. 6épuavon dwuatiwv). O karackeuaoTig Oev
avahapBavel kapia €uBivn omv TEPITTTWON aKATAAANANG
Xprong Tou Tpoioviog 1 AavBaopévng puBpiong Tou
OUGTAPATOG EVIOAWV.
H ouokeun evBéxeral va @épel aigBnTIKES Slapopég wg
TPOG TO TTPOIOV TTOU ATTEIKOVIETaN T OXEDIO TOU
TapOvTOG eyXEIpIdiou, waTOGO o1 08NYieg XpPNONG,
OUVTIPNONG Kl EYKATAOTAONG TTAPAPEVOUV Ol iBIEG.
AloBaoTe TPOCEKTIKA TIG 00NYiEG: UTTAPXOUV GNUAVTIKEG
TIANPOPOpIES TXETIKG ME TNV EYKATACTACH, TN XPARON KAl
mv ac@akeia.
Mnv TrapaTolgite 10 NAEKTPIKO KUKAWUA TNG GUCKEUAG.
[poToU TIPOXWPATETE 0TV EYKATAGTATN TNG CUCKEUAG
BeBaiwBeite 6T 6Aa Ta eCaptipaTa eival avéaga. e
QVTIBETN TIEPITITWON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TIPOUNBeUTA
00G KOl UNV eKTEAEITE TNV EYKATACGTAON.
EmBeBaiwote v akepaidtnta TG GUCKEUAG TTPOTOU
TIPOXWPAOETE  OTNV  eykatdoTaon. X QvTiBemn
TIEPITITWAON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TTPOUNBEUT 0ag Kal
unV eKTEAEITE TNV EyKATATTOOT.
Inpeiwon: Ta eCapmpara Tou eépouv 10 aUuBoAo "(*)" eival
TIPOQIPETIKA E¢aptuara kai diatiBevial uévov o opIguéva
povtéAa 1y eival TpdaBeTa eEapTAuaTa TTOU TIAPEXOVTAI POV
KaTOTTIV ayopag.

© 1. pondoTroinceig

Mooooyn! Tnpeite MOTA TIC TTAPAKATW
odnviec: @ H ouokeun Ba moémel va
OTTOOUVOEETAI OTTO TO NAEKTOIKO pEUMA
mopoToU  vivel  omoladATIoTE  £pvaaia
evkatdotaonc. @ H evkatdoTaon Kai n
oguvthpnon Ba TEéTEl va ekTeAoUvTaI
oo eCeIdIKEUUEVO TEXVIKO oUUOWVO UE
TIC 0dnvieC TOU KATOOKEUAOTA KaI O€
ouuuoPOWON  WE  TOUC  1OYUOVTEC
TOTTIKOUC KavoviouoUC ao@aAsiac. Mnv
EMOKEVACETE  Kal  UNV  QVTIKOBIOTATE
kavéva €&dptTnua TNC  OUCKEUNC.OTNV
meoimwon  Tou  KA&T T€T010  Ogv
avaQépETal PNTA OTO EVXEINIOIO XDAONC.
e H veiwon TNC OUOKEUAC Eival
UTTOXPEWTIKA BAoE! vouou. @ To kaAwdio
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T0000d0CiaC Ba TEETTEI va £ival APKETA
UOKPU WOTE VO ETITOETTETAI N oUVOEDN
TNC  evToIXICOUEVNC  OUOKEUNC  OTO
NAEKTOIKO pelua. e Ta va tnpolvral ol
IOYUOVTEC  KOVOVIOUOi ao®aAgiac, n
gvkardotaon 6a Toémel va  Ol0BETel
TTOAUTTOAIKO OI10KATITN TTOU val
e€aooahilel Tnv TAAEN amoauvdean Ao
10 OIKTUO O€ TIEQITITWON UTTEPTAONC
kartnvopiac lll. o€ ouuudoowon ue Touc
Kavovec  evkatdotaonc. e  Mnv
XONOIUOTIOIEITE ToAUTTPICOl n
utraAavtédec. @ Met@d Tnv oAokAnpwaon
TNC  €VKATAOTOONC,  OTTAVOQEUETAl N
mpdoBacn Tou XPNOTN OTA NAEKTPIKA
uEoN TNC OUOKEUAC. ® H ouoKeun Kal Ta
ToooBaciua uéon Tne Bepuaivovtal Karé
TN d1dokela Asiroupviac. Mopogoyn. unv
okouutrdte  TIC  OepuéC  €0TiEC  TNC
ouokeunc. @ Mnv aonvete Ta TTaidid va
Taiouv Ue TN ouokeun. KoatnoTe 1a o€

amdéoTaon ao@OALiOC KAl UG Thv
ETOTTIIEI0 00C  KI autd  016TI  Ta
moooBaciua  uépn  TNC  UTTOPEI  va

utrepBepuavBolv Katd tn OIGPKEID TNC
yononc. e Ta dtoua TOU OEOOUV
Bnuatoddtn N €UOUTEUOIUO OTTIVIOWTA
gival onuavtikd va etakpiBwvouv, TV
N YoNon TNC £TAVWVIKAC €oTiac, 0TI 0
BnuaroddTnc Touc gival ouuBardc we
ouokeun. -Mnv okouutrdre TIC BepuéC
EMOAVEIEC TNC OUOKEUNC KOTA TN
Ol10oKEI TNC AsITOUpVIOC Kal auéowc
ueETd TNV amevepvotroinon. @ ATTOOUVETE
v €maen ue Tavid N dMa 0oAskTa
UANIKG €Gv Ogv £XOUV KPUWOEI ETTAPKWC
Oha 1o €laptApara  TNC  OUOKEUNAC,
Kivduvoc Tupkaviac. -Mnv Tomobeteite
eUOAEKTa UAIKG emGvw A TTAnaiov TnC
ouokeunc. @ Ta utrepBepuaouéva Aitn
kal Aadia ivar etaipeTik@ e0oAekTa. Na
giote mavra o©¢ emavputvnon  OtavV
HAYEIPEUETE QaynTa TTAouaIa g€ Aitn 1



AGdIa. -2Tnv TENITITWON TToU
ENOAVIOTOUV PWVMEC OTNV ETTIOAVEID TNC
OUOKEUNC, amevepvotroinaTe v OI0TI
uttaoxel Kivouvoc nAektootrAngiac. e H
ouokeun Ogv TTpoopileTal via AsiIToupvia
uéow e€wtepikol  ypovodiakdmtn  n
YWPIoTOU OUCTAMATOC TNAEXEIDIOUOU. @
To uaveipeua o€ €oTia ue Aad1 N Aitroc
Oixwc TnC emiBAewn gac utopei va eival
emkivduvo 01611 ptropei va TTPOKANOEi
TTupKayid. e To Jayeipeya Ba pétel va
ekTEAEITQI UTTO TNV TTapoucia oag. Oa
TTPETTEN VA €i0Te TTAVTA TTAPOVTES OTAV TO
uaveioeua gival wikonc diaopkelac. e Mnv
mpootrabnoete MOTE va oBnoete wia
TTUOKOVIA  XONOIUOTTOIWVTAC  VEPO.
Avrifeta, Ba TIOETTE va
OTTEVEPVOTIOINTETE TN OUOKEUN KOI €V
OUVEXEID VO KOAUWETE TN QWTIA. TT.X. UE
éva Kamakl A wia Tupiuayn KouBépTa.
KivduvoC TupKaviGC: unv  TOTTOBETEITE
OVTIKEIUEVO €TTAVW OTIC €0TieC. @ Mn
XPNOIMOTIOIEITE aTJoKaBapIoTEC,

KivouvoC  nAektpomAn&ioc. e  Mnv
OKOUUTTATE WETAAMIKA QVTIKEIUEVA, OTTWC
paxaipia,  mipolvia,  Kout@Ala  Kal

KOTTaKia  Tavw  oTnv - €MOAVEID  TNC
goTioc  waveipéuaroc  O10TI  UTTADYEI
Kivouvoc va utrepBepuavBolv. e NpoTou
OUVOEDETE TN OUOKEUN OTO NAEKTPIKO
OikTuO: eAévéte Tnv MIVOKida OTOIXEiWV
(TTou BpiokeTal OTO KATW UEPOC TNC
ouokeunc) via va BeBaiwbeite 61 n TGoN
Kal n 10x0C avTIOTOIXOUV O€ €KEivEC ToU
OIkTUoU Kai o1 n Tpila olvdeonc eival
Kat@AANAn. Ze mepiTtwon auoiBoAiag,
ameuBuvbeite o€ Evav NAEKTPDOAOVO.

Znuovtiké: e Metd Tn ypAon.
OTIEVEOVOTTOINGTE TNV €OTIO LAVEIDEUATOC
PECW TOU OYXETIKOU OIOKOTITN, YWPiC va
Baoileate OTOV QVIXVEUTA TTAPOUTTAC
okelouc. e Tla Ttnv amoouvh TNC
utrepxeilionc uvowv kard 1o Bodoiuo A
10 (€oTaua, XounAwaTe Tn Beppokpaaia
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C €oTioc. o Mnv aofvere  GdelEC
KOToOPOAEC A Tnvavia  €TTOVW  OF
QVOMMEVEC €0TIEC MavelpéuaToc. @ MOAIC
oAokAnpwoEi 0 UaveioEU.
OTTIEVEPVOTIOINGTE TNV aVTIOTOIXN €C0TIA
uavelipéuaroc. e la 10 UAVEIPEUA UNV
XPNOIUOTIOIEITE TTOTE AAOUMIVOXAPTO, KOl
unv  TomoBeteite  TOTE  ameubeiag
mpoidvra  Tou  gival  TUAIVUéva  LE
oAouuIvoxapTo. To aAouuivio UTTOPEI va
Nwaoel TTOOKOAWVTOC €101
averravopBwteC  (nuIEC OTn GUOKEUN
oac. @ Mnv CeoTaivete TToTE KOvaépBecC
TOOOIUWY TIOU eV TIC EXETE QVOILel
TToonvouuévwe, 0161 utopEl  val
ekoavouv! Auth n TTpogIdoTroinan 10YUEl
via  O6Aouc  TOoUC  TOTTOUC  ECTIWV
uaveipéuatoc. © H ypAon autnuévnc
loyvoc, émrwc givar n Aeitoupvia Booster,
oev  evdeikvutal  via 10 C€oTaua
OPIOUEVWV UVPWY OTTWC TI.X. TO AGOI
Tnvaviouatoc. H umepBoAikA BepudTnTa
utropei  va  eival  emkivduvn.  ZTIC
TIEQITITWOEIC  QUTEC, OUCTAVOUWE TN
¥onon UIKPOTEONC IoXUOC. ® Ta okeln
Ba moémel va ToTroBeTOUVTAl OKPIBWC
OTO KEVTPO TNC €0TiaC. ATTAVOPEUETAI N
TOTTOBETNON QVTIKEIEVWY avAUESA OTO
oKelOC Kal TNV €0TiO. ® € TTEQITITWON
UWNAWV  BEPUOKPACIWY., N  CUOKEUN
UEIWVEI QUTOUATA TO ETTITTEDO 10XUOG TWV
eoTiwv. e [lpiv amd  omoladATIoTE
epyaoia  kaBapiopol A ouviipnong,
amoouVOEDTE TN OUOKEUR amd 1O
NAEKTPIKG pelpa Bydloviag 10 @IC R
KAgivovtag Tov yeVIKO OIOKOTITN  TOU
Odwuariou. e Tia OAeg TIC epyaoieg
gykardotaong  kal - guvtipnong  Ba
TPETEl  va  XPNnOIdoToIEiTE  yavTIa
gpyaciac. e H ouokeun pmopei va
xpnoipotroinBei améd maidid nAikiag avw
TWV 8 ETWV Kal atmd ATOUA PE PEIWPEVES
owparikég, aio0nTNPIaKES Kal
d1avonTIKEG IKAVOTNTEG /) ATTO ATOUA TTOU



OTeEPOUVTOI  EUTIEIPIAG 1) OTTAPAITNTNG
yvwaong, €@ocov autd Ppiokovtal utd
emiBAewn 1§ €xouv AGBel 0dnyieg OxeTIKA
ME TNV 00QAAR XPHON TNG GUCKEUNS Kal
TNV KOTOVONGTN TWV OXETIKWY KIVOUVWV.
e Ta maudid mpémel va emBAETOVTaN
TIPOKEIYEVOU VO Unv  Traidouv  We N
ouokeur). e O «kaBapiopds kal N
ouvtipnon Oev TIPETTEl va EKTEAOUVTAI
a6 maidid xwpic eTmipAeyn. @ O xwpog
Ba pémel va aepileTal ETAPKWS, OTav N
OUOKEUN XPNOIHOTIOIEITAI TAUTOXPOVA HE
OMeG ouoKeUEG Kauang agpiou 1 GAANG
Kaua1ung UANG. @ H ouokeun Ba TpEmel
va kaBapiletal ouyxvd 1000 €0WTEPIKA
600 kal e&wrepikd (TOYAAXIZTON MIA
OOPA TO MHNA), oUugwva Tavia e
600 avagépovtal pntd OTIC  0dNyiEg
ouvtipnons. e H un Tpnon Twv
odnyiwyv KaBapiopoUu TNG GUCKEUAGS Kal
avTikatdoTaong Kal  Kabapiopol Twv
QiATpwy  ouveTayeTal  TOV - KivOuvo
TTUpKAYIGg. e ATTayopeUeTal auaTnpd n
TEXVIKA  payelipéparos  QAapmé. e H
xpnon ownidg katd 10 payeipepa Ba
TPETTEI va amroQeUyeTal dIOTI UTTOpPET va
mpokaAéoel  (nuid  ota  QiAtpa  f
TTupKay1G. @ To Tnyavioua Ba Tpemel va
ekTeAeiTal uttd emifAeyn B16TI UTTGpYEl
Kivduvog va apmdéel wtid T0 KaUTo
Aadi. e TPOXOXH: Otav n eotia
Hayelpéparog eival ge  Asitoupyia, Ta
TPooRACIUa PPN TNG GUOKEUNG MTTOPEI
va avamTugouv uynAj Bepuokpacia. e
Mpoooxi! Mnv cuvdéete TN GUOKEUR
070  nAekTpIKG  dikTuO  TTPOTOU
olokAnpwBei n eykaraotacn. e Oogov
aQopd Ta TEXVIKA METPA KOl METPA
ac@aAeiag Tou TPéTEl va Aappavovtal
yla TV amaywyn Tou Karmmvou Ba TpETel
va Tnpeite auatnpd 6ca tpofAéTovTal
amé TOUG KAVOVIOUOUG Twv apuodIwv
TOTTIKWV apxwv. @ O etayduevog aépag
Oev Tpémel va dloxeTeUETal OE aywyd
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TTOU XPNOIMOTIOIEITAI IO TNV OTTaywyn
KOTVoU TTou TTapdyeTal Ommd GUOKEUEG
Kauong agpiou 1 GANG KaUuaIung UANG.
e Mn XpnoIUOTIOIEITE TTIOTE TN GUOKEUN
edv n oxdpa Oev éxel TOTTOBETNOEI
owotrd e Tia v eykardoTaon,
XpnoiJotolgite pudvo Tig Bideg oTePEwang
TToU TrapExovTal Jali Ye Tn OUOKEUR,
woTéco,  edv  dev  TTapéExovTal,
TTpounOBeuTeiTE TOV OWOTO TUTTO [idag.
Xpnolgoroieite  Bide¢  Kat@AAnAou
UAKouG ouUpewva pe  Tov  Odnyé
eykardotaong. @ Otav n ouokeur) auth
KOBwg  Kal  GMEC  OUOKEUEG  TTOU
TPOQOdOTOUVTAI [E EVEPYEID DIAPOPETIKNA
amé TV NAEKTPIK  A€IToupyouv
TAUTOXPOVA, N APVNTIKA TTiEGn OTOV
Xwpo Ogv TpéTiel va gemepva Ta 4 Pa (4 x
105 bar). e Eivar onuavtikdé va
QUAGooETE TO TTaPOV  EYXEIPidIO  OF
TEPITITWON  TTIOU ~ XPEIOOTEl  va 1O
oupBouAeuTEiTE. 2€ TEPITITWON
TTWANONG, TTAPAXWENONG 1 LETAKOMIONG,
70 ¢v Aoyw éyypago Ba TpEmel va

OUVODEUEI Tr) GUOKEUN.

H ouokeur| eépel orpavan ouupdpewang e Tnv Eupwraikn
Odnyia 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE - AméBAnTa HAekTpikoU kai
HAektpovikoU E§omAiopol). Na eAéyxete 611 n ammokopidr g
OUCKEUNG TIpayMaTOTIOIEITaI PE TOV evOEdeIypévo TpoTIO, yia
TV TpogTaagia Tou TePIBAMOVTOG kal TG dnuooIag uyeiag.

To oUpBoho mmmm gTN GUOKEUR ) GTO OUVOBEUTIKA £yypaga
utrodelkviel 6T To ev Adyw Tpoidv Sev Ba Tipémel va
OUMéyeTal wg KoIvo oikiakd amoBAnTo aMd Ba mpémer va
mapadidetal  0g  katGMnAo  onueio  guMoyng  kal
avakOkAwaong nAektpikoU Kkai nAektpovikoU egomAiopol. H
améppIyn Tou TPOidvTog Ba TpEmEl va yiveral oUPQwva pE
TOUG TOTTIKOUG KavoviauoUg 81aBeang Twv amofAfTwy. MNa
TIEPICOOTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA e TNV EmeEepyaaia,
avakmon  kal - avakOKAwon  autig  TNG  GUOKEURG,
EMKOIVWVAOTE Pe T0 apuddio ypageio Tou drgou oag, Tnv
utinpeaia TePICUAOYAG OIKIOKWY aTTOPPIMKATWY 1 PE TO
KaTGoTNRA aTr' GTTOU AyOoPATaTE T GUOKEUR.

Mpbkerrar  yio  pia  ouokeup n  omoia  OXedIAOTNKE,
DOKIPAOTNKE KOl KATAOKEUAGTNKE BACEI TWV KAVOVITUWV:

+ Aogakeiag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Amédoong: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,



ISO 3741, EN 50564, IEC 62301.EN 60350-2;

+ HAextpopayvnTikrig ZupBatémrag: EN 55014-1, CISPR 14-
1, EN 55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12. ZupPouAég yia v opbr} xpian Tng CUTKEUNG pe
OKOTIO TN MEiWOn Twv OpVNTIKWY  ETITTWOEWY  OTO
miepIBaMov: MOAIG EekIvOETE TO Hayeipeua, EVEPYOTTOIRTTE TN
OUCKEUR 0TV €AaxIoTn ToXUTTa KOl QQACTE TN Val
AeiToupynael yia pepika AeTrTél akdun Kal PETd 1o TEAOG Tou
payeipépatog. AughoTe v Tax0TnTd Tou HOVOV OE TIEPITITWAN
peYGANG TTooGTNTAG KATVOU 1) aTMoU, XPNCIMOTIOIWVTAG T
Aeitoupyia booster povov o€ akpaieg kataoTaoelg. la Tn
BéATIOTN amOdoON TOU OUCTAUATOG WEIWONG TWV OOUWY,
QVTIKOTAOTACTE TO QiIATpO (f Ta @iATpa) avBpaka oOtav
xpelaotei. Tia m dlampnon g amoTeAeoaTIKOTTAG TOU
@iATpou  ANimmapwv ouciwv, Ba Tpémel va To kaBapidete
TakTIKG. T1a TN BEATIOTN amédoon TG ouokeurig aMd kal yia
va PEILOETE Ta emiTeda BopUBou, XPNOILOTIOINGTE Tn WEYIOTN
SIGUETPO ayWYWVY TTOU aVOPEPETAI OTO TTAPOV EYXEIPIBIO.

2. Xpfon

XpAoN TnG €0Tiag PAYEIPEUOTOG

H Aerroupyia ¢ ouakeung Baailetal oTo [Quaikd] eaivopevo
NG HayvnTiKAG €maywyng -onA. aTnv ameubeiag peTagopd
evépyelag amd Ty apoxl 10x00g 0TV karaapdia.
MAeovekTApaTa:

Ye gUyKpION WE TIG KOIVEG NAEKTPIKEG ECTIEG PAYEIPEUATOG, N
emaywyIkA eoTia eivar:

- Mo aiyoupn: uikpdtEPN Beppokpacia atn  yudAivn
EMIQAVEIQ.

- Mo ypAyopn: pIkpOTEPOI XPOVOI yia TO (EOTONA TOU
eaynTou.

- Mio akpiPAg: Apean amdkpion TG EMPAVEIAS OTIG EVIOAEG
0ag

- Mo omodotikA: To 90% Tng evépyelag TTOU ATTOPPOPATA
petarpémeral og BepudTnTa. ETiTAéov, ye TNV amopdkpuvaon
TOU HaYEIpIKOU OKeUOUG atmd v €0Tia, n Trapoy!| evépyelag
SIaKOTITETAI APETA KI 11 ETTITUYXAVETAI ECOIKOVOUNOT).

2.1 Zkeln payeipikng
XpnoipoTtolgitTe POVO KATGAPOAEG TOU  (QPEPOUV  TO

oUupoAo .

INQavTIKO:

yila TV amoguyn

XPNOIUOTIOIEITE:

+ oKeln pe Baon Tou dev eivan TeAeiwg eTTiTedn,

+ peTaMIKG oKeln W epayié Baon,

+ OKeun Pe Tpayid BACN TPOKEIUEVOU VA PNV ypaT{ouviaTei n
EMQAVEIAG TNG EOTIOG,

* UNV OKOUNTIATE TIOTE (EOTEG KATTOPOAES kal Tyavia oTov
Trivaka eAEyxou Tng povadag.
Oca okeln eival kat@MnAa yia xpAon o€ emaywyIikeg
€0Tieg Oev onuaivel 0TI AciToupyoUv kal amoTEAEOPATIKG
Moyw Tou 6T n Baon Toug pTopei va unv amoteAsital €§
olokAfpou amé a1dnpopayvnTikd uAiké!! Otav ayopalete
KaragapoAes i Tnyavia BePaiwbeite OTI:

kataoTpoPG TG €0TiOG,  UNV
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+ n Baon amoteAeitar € ohokAfpou amd GIdnPOPayVNTIKG
UAIKO. Ze avTiBen TEPITITWON, PEIWVETAI TOGO N aTT6d00N
peTadoang Tng BeppdTTag GO0 KaI N OPOIOPOPPIa TG, HE
amotéAeoua  n Bepuokpacia Mg em@dveiag  Tou
Tyaviol/mg KataapdAag va pnv eival KatGAAnAn yia
payeipepa.

oXi!

+ 1 Baon dev TepiExel ahoupivio: To okelog Bev Bepuaivetal
KaIl EVOEXETAI VOl NV avayvwpileTal aTmd TOUG ETTAYWYEIG.

+ Mn emimedeg Baoeig 1 Paaeig pe Tpayid em@aveia.
Meiwvetar n emedaveia EmaQRg YETEU Tou ETaywyEa Kal
TOU OKEUOUG PE OTTOTEAETUA VO PEIWVETAI N aTTOd00N Kall
va dUOKOAEUEI TO payeipepa.

W™

&

¢<> _ = ‘_::::[‘\=Tf__7/:
- NAI!

INPAvTIKO: UNV aKouuTTIaTe ToTE TIG {E0TEG KATaOPOAES Kail Ta
TNYAvIa TTAvw 0TNV EMQAVEIQ TOU TTVAKA EAEYXOU TNG ECTIAG.

2.1.1 Ikeon maAaiol 10OV
MNa va Beaiwdeite 611 10 OKelog eival karAnAo yia
ETTAYWYIKEG  EOTIEG, XPNOIMOTIOINOTE €vav  payvAtn. Ta
akat@MnAa okeun Oev €Akoval amd Tov payvAm. Kai o€
aut TV TIEPITITWON 10XUOUV oI 0dnyieg TToU avagépovTal
0TV TTponyoUpevn TTapdypago.

2.1.2 TuvioTwpeveg SiGpeTpol BATNG OKEUWV
IHMANTIKO: av o1 katoapdAeg dev €xouv 10 owaTod péyeBog ol
€aTieg payeipéparog Sev avapouy.

la va deite TNV EAGYI0TN SIGPETPO TNG KATOAPOAQG TTOU PTTOPEITE

VO XPNOIYOTIOINCETE Ot KABe €0Tia EEXWPIOTA, GUPBOUAEUTEITE TIG

€IKOVEG TOU TIAPOVTOG EYXEIPIBIOU.

la kahUTepa amoteAéapaTa:

+ XpnolyotoioTe KaToApOAEG Kal Tnyavia pe OIGUETPO
Baong ion e ekeivn TG ECTIAG JaYEIPEUATOG.

+ Kard m didipkeia Tou payeipéuaTog, epdoov autd eival
duvatd, TomoBeTaTE TO KOTAKI OTIG KATOAPOAES Kal
KUpiwg o€ 60€G £xouv UWog HeyaAlTePO T 22 K.

+ TomobetiaTe TV KATGaPOAA GTO OPIOBETNUEVO KEVTPO TNG
€0TIOG HayelpéuaTog.



Mpoaooxn: Npokeiyévou va diao@alileTal n amddoon Tou
MayEIPEPATOG KAl i TrO10TNTA TOU TTPoidvTog AEN
OUVICTATOI N XPAOT) TIPOCAPHOYEWV ETTAYWYIKNG EOTIOG.

Xphon Tou aroppo@nTipa

To ouoTnua e¢aepiopol [kamvol - udparuwy] S1abérel 5o
Aerroupyieg: e§aépwan eGwrepikig ekkévwang ) IATpApIoHa
pEOW ETWTEPIKAG avakukhopopiag.

@ ‘Ex8oon e§oepiopol

Eik.7

O aTpoi ekkevwvovTal TTpog Ta €¢w péoa amd pia oeipd
owAnvwoewv (TIg oToieg Ba XPEINOTE va AYOPACETE aTTo
pévol oag). Or ev Adyw OwANVWOEIG OTEPEWVOVTAl OE
@AavTZa a0vdeang TIoU TIAPEXETAI ATTO KOIVOU WE TO TTPOIGV.
H d16ipeTpog Tou cwArva ekkévwang Ba Tpéel va gival id1og
pe T didueTpo Tou dakTuAiou oUVSEDNG:

- oV TEpiTTwan €¢odou TeTpdywvng [diatoung] 222 x 89 mm
- 0NV mepiTTwaon €§60ou aTpoyyuAis [Biatoprig] 150 mm

- Na mepioaotepeg TANpogopies BAETE aeAida eCapTnuaTwy
¢kdoang ¢aepIOU, OTO EIKOVOYPAPNUEVO TURAKA TOU
TapdVTOG EYXEIPIdiou. LUVOEDTE TO TIPOIGV € CWARVES Kal
ETTITOIYIEG OTIEG EKKEVWONG e DIGUETPO ioN WE EKEIVN TNG
[ypaupng] e¢ddou aépa (eAaviZa ouvdeang).
H xphon owAjvwv Kal €mTOiXIWV OTWV  EKKEVWONG
MIKPOTEPNG BIOPETPOU PTTOPET Va TIPOKAAEDE! pia PEiwon Twv
amodéoewy efaepiopol kaBwg kal pia dpaaTikh atgnon Twv
emmédwy  Bopupou. IV Tapamavw - TIEPITITWON
aTmoTroIoUpaaTE OTIOIAdMTIOTE EUBUVN.

XpnaoiyomoinoTte ocwArfva e 600 T0 duvard UIKPOTEPO

MAKOG.

Xpno1poTTolEiTe aywyoug pe To PIKpdTEPO duvaTd apiBud

ywviwv (max 90°  ekdaTn)

AtopUyeTe dpaaTIKEG ahayég oTnV Tour Tou aywyou.

‘ExSoon @iATpapioparog

Eik. 10

O aépag etaepiopol @IATpapeTal péoa amd €IdIKA QiATpa
[kaTakpdmang] Aimapwv ouciwv Kal [duadpeaTwy] oouwv
TPV ETavatpowdnBei atov xwpo. To Tpoidv ouvodeleTal e
6Aa Ta amapaimTa yia pia agikr eykardoTaon kai pia 6080
dlaguyng aépa amd 1o eumpdabio TUAPaA TG BAONG Tou
emimhou. Ta Tepiogdtepeg TTAnpogopieg avarpéfre o
oehida  eapmudmwy TG ékdoong  efaepiopol  (OTO
€IKOVOYPUPNUEVO TUAUA TOU TIAPBVTOG EyXEIpIdiou).
ZupPouAeurteite Tig 1I0TO0EAIBEG www.elica.com kai
www.shop.elica.com yia va eAéyEete Tnv TARPN YKAPa
Twv diaBéoipwv o€t [eykardaTaong] Tou Tpoopifovral
yla TNV UAOTTOINOT TWV EPYACIWY EYKATAOTAONG OE
emimedo QiIATpWV A GUCTAPATOG E§aEPIOOU.
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3. EvkaracTtoaon

e T600 n nAektoikh 600 KOl N
unyavoAoviki evkaraotaon Ba TEETE
va  Olevepyeital  amo  CEIDIKEUPEVO
TTOOCWTTIKO.

H oikiokh ouokeun €xel oxedlaoTei via
va EVowuaTwveTal o€ TAvKo koudivac
mayouc 2-6 €K, OE  TEQITITWON
evkatdotaonc TOP. kar 2.5-6 ¢k. o€
TepiTTwon eykardoTtaong FLUSH.

H eAayioTn améaTaon PeTagu g 0Tiag
HAYEIPEPATOC KAl TOU TOiXou TTPETTEN va
gival  TouAGyloTov 5 ek, pTIPOOTA,
TOUANGIoTOV 4 ¢k, OTO TIAGI KOl
TouAGyioTov 50 €k. Ot Oxéon pe Ta
ETTAVW VTOUAATTIAL.

XHM.= O1 OouvIOTWUEVEG ATTOOTACEIG
givar evOeIKTIKEG: Katd Tov OXedIaaud
TWV Xwpwv Ba Tpémel va mpolvTal ol

0dnyieg TOU KATAOKEUAOTH TNG Koudivag.

& 3.1 HAek1pIKn ouvdeon
Ei. 3

e AmoouvdéoTe TN OUCKEUN OTTO TO
NAEKTOIKO pelua. @ H evkardoTtaon Ba
TEETTEI va ekTEAEiTaI aTTd £TTaVVEAUATIKA
£CE1I0IKEVUEVO TTPOOWTTIKO TTOU VWwpilEl
TOUC 10¥UOVTEC KOVOVIOUOUC WC TTPOC TV
gvkardotaon kalr v ac®dAsia. e O
KATOOKEUOOTAC dev MEPEI Kauia euBivn
VIO TUXOV TOOUUOTIOUOUC 0€ avBpwITouC
A (wa N via UNIKEC (nUIEC O€ TTERITTTWON
un TAPNONC TWV 0dNVIWV TOU TTAPAVTOC
KepoAaiou. @ To kaAwdI0 TPOYOOOGIiaC
Ba TpETel va gival apKeETA LOKPU WOTE
va ETMITEETIETAI N 0OAiPEGN TNC €0TIOC
HOVEIDEUOTOC om0  TOV  TIAVKO  TNC
Koulivac. e BeBaiwbeite 611 n TGON TTOU
avavpdoeTal aTnv  TIVOKIOO  TEXVIKWY
OTOIXEiWV OTO TToOW WEPOC TNC GUOKEUAC
gival idlo0 we ekeivn TOU nAeKTPIKOU
OIKTUOU TOU XYWPOU €vKkardoTaonc. e
Mnv xpnoidoTrolgite pralaviélec. e To



KOAWSIO veiwonc TTEETTEl va gival 2 K.
M0 uaKeU atrod Ta utrdéAoITa KaAwdia

e TNV TEPITITWON TIOU N OIKIOKA
nAeKTOIKN ouokeun dgv S1a0¢Tel KAAwdI0
T0000000IaC, Ba TTOETTE va
XPNOIUOTTOINCETE KOAWDIO WE €AAXIOTN
olatoun 2.5 mm2 via 1oyu éwc 7200
Watt, evw via uevaAdteon 1oxU n diaroun
Ba moémel va eivar 4 mm2. e To
kaAwdio dev Ba moémel va avamTlooEl
Ol00opd Bepuokpacaiac 50°C og oxéon
ue exkeivn Tou TepIBAAovToc. e H
OUOKEUN  TIPOOPICETal VIO pOVIMN
oUvOEaN Je TO NAEKTPIKG peupa.

e [lpoooxn! MpoTou emavaoUVOETETE
T0 KUKAwHa OTnv TTapoxn NAEKTPIKOU
PEUHATOC KOl EAEyEeTe TN OWOTA
AeiToupyia NG ouokeung, Ba Tpémel va
eCakpipwaoete 0TI 10 KOAWdIO PEUPATOS
gival owoTd ouvdedepévo. o MNpoaoxn!
H avrikar@otaon  Tou  KaAwdiou
dlaolvdeong Ba Tpémel va ekTeAgiTal
amé TNV €€ouaiodotnuévn  UTINPETia
TEXVIKAG UTTOOTAPIENG 1 ammd ATouo e
TTapopoIa £EEIBIKEUDT.

Inpeiwon: 10 TPoidv diabETel pia €101KA
Aeitoupyia, Tnv emovoualouevn Power
Limitator [Mepiopiopdg loxuog] n otmoia
EMITPETEl VA PUBUIOETE T PEYIOTN TIPA
karavaAwang kw

H puBuion Ba mpémel va dievepyeital
katd Tn oUvOEon TOU TIPOIOVTOG OTO
nhektpiké  diktuo A katd TV
€mavaoUvoean Tou nAekTpIkoU OIKTUOU
(eviéc Twv emOpevwy 2 Aemrtwv). H
0100Ta0I0AGYNON NG TTPOOTACIAC NG
NAEKTPIKAG  eykaTdoTaoNnG TIPETEl  va
yivetal pe Baon 1o emAeypévo ETTiTedo
Tou Power Limitation. Zyetikd pe T1a
BAMaTa puBuIoNg Tou ouoThUaTog Power
Limitation [Mepiopiopée louoc]
ouppouAeuTeite TNV evdtnTa Acitoupyia
TOU TTOPOVTOG EYXEIPIDIOU.
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3.3 EykataoTaon

I'Iplv §eKIVATETE TNV eyKaTaoTOON:

A@oU a@aIpéTETE TO TPOIOV OTTO T CUCKEUATIT TOU,
BePaiwdeite OTI Sev €xel umooTei {nuIES kaTtd T
METAQOPA KOl O€ TEPITITWON TTOU EVTOTTITETE KATTOIO
TPOBANHO, ETIKOIVWVACTE JE TOV AVTITTPOCTWTTO | PE
10 mAnoiéotepo Kévipo ESumnpémnong Melatwy,
TpOTOU TTPOXWPNTETE OTNV EYKATACTAOT).

+  BePaiwBeite 611 T0 TPOidV Exel TI KaTAANAEG Bl00TATEIG
yIa T0 TIPOETTIAEYEVO OnEio EykaTdoTaang.

+ EMyGre pmwg umdpxel kdmolo GMo  GUVOBEUTIKO
QVTIKEIUEVO EVIOG TNG GUOKEUATIAg ToU TIPOIOVTOG (TT.X.
oakouAdkia pe Bideg, eyyunon, KTA.) kai av UTIApxeEl,
aQaipéaTe To Kal amoBnkeUaTE To g€ a0QAAEG aNpEio.

+  BePaiwBeite Thog 6T TAnoiov  Tou  Onueiou
gykaraaTaong utdpyel diaBéaiun kamola mpida.

MpoeToipagio Tou onpeiou EyKATAOTAONG THG GUOKEUAG:
To Tpoidv dev pmopei va eykataoTafei emdvw o€
OUOKEUEG WOgNG, TTAuvTApIa TIATWY, OOUTIEG, POUPVOUG,
TAUVTAPIO KOl OTEYVWTAPIAL.

- OMNokAnpwaTe ONe¢ TIC €pyacieC KOTAC OTO  anueio
EYKATAOTOONG  TIPOTOU  TOTIOBETAOETE TNV €0TIA
MayEIPEUATOG KAl AQAIPECTE TIPOTEKTIKA TUXOV BpUpuaTa
A mpiovidia.

- yia va BEATIWOETE TNV EyKaTAOTOON QIATPOAPIOHATOG

agépa guvigTaTal n Snpioupyia axiIopAg o Pada WoTe

VO UTTOPETETE VO TOTTOBETNTETE Hia ypihia e§agpITHOU

Tou Ba TTPOMNOEUTEITE ATTO OTTOIOBATTOTE KATAGTNHA.

ZHMANTIKO: Xpnaipotoifate éva oPPAYICTIKO
OUYKOMNTIKO €vO¢ ouoTarikoU (S), Tou va aviéxel oe
Beppokpaaia £wg 250°. Tpiv Tnv eykaraoTacn Ba TpéTel
va kaBapiete kaAd TG em@Qdveleg ToToBEONG NG
k6Mag amopakpUvovtag kdBe ouaia Tou evdéxeTal va
emnpedoel My mpdoeuon (Y.  aTTOKOMNTIKG,
ouvmnpnTikd, Aitm, Addia, okéveg, utoAeippata TaAiag
kOMag kTA.). H kOMa 6a Tpémel va  Katavépetal
opoléuopea ge 6An TV TePiUETPO Tou TAaIgiou. MeTa
TNV TOToBETNaN TG KAMAG APACTE TV VA OTEYVWOE! yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

Eik. 1B-2B

Mpoooxn! Eav n tomoBETon Twv PIdwv

KAl Twv OTOIXEIWV OTEPEWONG Oev

TIPAYUATOTIOIEITAl  OUPQWvVA  PE  TIC

odnyieg  Xproewg,  EVOEXETAl  va

mpokAnBouv  Kivduvol NAEKTPIKAG

QUOEWC.

Inueiwon: yio TN OwoTh  €YKATAOTAON TOU TTPOIOVTOG

ouvioTaTal n KAAUWN Twv OWANVWOEWV HE autokOANTN

Taivia ou O100¢Tel Ta £8AC XAPOKTNPIOTIKA:

- ehaoTik pepPpavn amd palakd PVC, pe  akpulikd

OUYKOMNTIKA ouadia

- evappoviopévn e Tov kavoviaud DIN EN 60454

- emMBpaduvTikA 6pdan oTnv TEPITTWAN TUPKAYIAG

- e€aIPETIKA avOeKTIKA 0N PBoPG

- QVOEKTIKA OTIC AUEOUEINTEIC BEpUOKpaTiag

- duvardTnTa XpARong o€ XapnAég Bepuokpaaieg



4. Asitoupyia

Mivakag eAéyxou

6 1 6

10 9 8 7 | |
I B N

—— O [ 1 49 0

a 1l §z &5 5|_I_-l e B = = i |
| i | 1 6—0 rrer—13 ©—6

: 14 T [

o5 I I 11111 1P Q (A) 14/,_, '}
ONI|OFF 2 2

MAAkTpa / 086vn

1. ON/OFF 1ng emipdveiag EaTIWV payelpéparog/amoppopnTipa

2. EmoyA eaTiag payeipéparog
086vn Cwvng payeipéuaTog

3. Al¢hon/Meiwan Power Level [Z166ung loxUog] kai loxuog
Atroppogenang
Ommikotroinan Power Level [Z166ung loxUog] kar loxuog
Amoppognang

4.  Evepyomoinon Timer [Xpovodiakén] “STAND_ALONE
[Autdvoun Aeitoupyia]”
086vn: Xpovodiakdtmng “STAND_ALONE” [Autévopn
Aeitoupyia] / Xpovodiakdmng EaTiwv payeipéparog

5.  Au¢non/Meiwan xpdvou Xpovodiakdtn “STAND_ALONE”
[Autdévoun Aeitoupyia] / XpovodiakdTn EoTiwy payeipépatog

6.  Evepyomoinon Xpovodiakotm EaTiwv payelpéuarog

Aeiktng evepyoU Xpovodiakdtrm EaTitv payeipéuarog

7. Evepyomoinon Automatic Heat Up [Autéuarng ©¢ppavong]
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10.

1.

12,

13.

14.

Evepyotoinon Temperature Manager
[Aiaxeipiong Oeppokpaaiag] (Aemoupyia
Mpogidomoinang)

Mavon

Key Lock [KAgidwya]

‘Evdeign AmoppognTiipa evepyn

Evepyomoinon Aciktn KopeapoU Qiltpwv

Emoyn/Evepyotmoinan amoppognThpa

086vn Amoppognpa

086vn kopeapou PikTpou avBpaka/kepaIkoU —
®iAtpo Aitroug

Emavagopd Kopeapou PiAtpwv

Evepyomoinon autéparng Aeimoupyiag
aTmoppPOPNTPa



XPHZH THX ENMI®ANEIAE EXTION
MArEIPEMATOZ

Mpiv TNV TpwTN XpRon 8a TPETTel va yvwpideTe
o

'OAgg o1 AsiToupyieg TNG TTapoUcag ETTIPAVEIAG
ETTAYWYIKWYV E0TIWV €XOUV pUBUIOTE CUPPWVA PE
TOUG TTI0 AUCTNPOUG KAVOVIOHOUG AOQAAEIag.

‘ETo1 AoITTov:

* Opiopéveg AeiToupyieg Sev evepyotroloUvTal i
ATTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOHATA OTNV TTEPITITWON
Trou 3&v UTTAPXEI KATTOI0 OKEUOG TOTTOBETNHEVO
€MAVW OTNV £0TIA ] OTNV TTEPITITWON TTOU AUTO
Oev £xel ToTToOeTNOEI CWOTA.

* 2& GAAEG TTEPITITWOEIG Ol EVEPYEG AEITOUPYiEG
QATTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOUATWG [META OTTO PEPIKA
OeuTEPOAETTTA] OTAV N AEITOUPYIQ TTOU EXETE ETTIAEGEI
armaitei K&mola dAAn pUBUIoN TNV oTToia dev EXETE
oAokAnpwoel (6Trwg TT.X.: «EvepyoTroinon
ETMQPAVEIONG ECTIWV HOAYEIPEUATOGH XWPIG
«EmAoyn eoTiog payeipEPaTogy» Kai
«Oeppokpacia AeiIToupyiagy, ) «AsiToupyia
Lock [KAeidwpal» i «Timer
[XpovodiakoTrTng]»).

Mpoooxn! Ztnv mepimTwon (1.X.)
TTAPATETAPEVNG XPAONG TNG £0TIAG, N Beppokpaaia
NG eVOEXETAI VA PNV PEIWBEl apéowg. XTnv
TTPOKEIPEVN TTEPITITWON, GTNV 086vn Twv €0TIWY Ba
EPPaVIOTE N €vOEIEN «H» Tou anuaivel 61l N €0TiA
Bpioketal o€ @Aon amopgiwong TNG Bepuokpaciag.
MepiyéveTe £wg OTOU aTTEVEPYOTTOINBEI TO £V AGYW
aguuBolo atnv 086vn TIPIV AKOUUTTATETE TIG ECTIEG.

006vn eoTILV
aTIG aVTIOTOIXEG 0BOVEG TWV EGTILWV POYEIPEPATOG
eppavidovTtal Ta €ENG:

EoTia payeipéparog 0
EVEPYOTTOINMEVN

Power Level [21d6un i

loxtod] -

Residual Heat Indicator

[AgikTng Ogpprig H
Emedveiag]
Pot Detector [ZUoTnua o

Evrommopou Zkeuwv] -

Aeitoupyia Temperature
Manager [Aiayeipiong

O¢eppokpaaiag] [N
EVEPYOTTOINUEVN

Neiroupyia Lock
[KAeidwpal e
EVEPYOTTOINUEVN

——
-

Aermoupyia MNavong

Neiroupyia Automatic Heat
UP [AuTépaTng =
O¢ppavong]

XapaKTNPIGTIKA TNG EMIPAVEIAG ECTIWV

® Safe Activation [AcpaAng EvepyoTtroinon]
To Tpoidv evepyoTroigiTal JOVOV PE TNV TTAPOUCia
OKEUWV ETTAVW OTIG €0TiEG [payeipéparog]. H
diadikacia Béppavong [Twv eoTiLdv] Oev EeKIVAEl
€AV OEV TOTTOBETAOETE TTPONYOUNEVWG KATTOIO
OKeUOG ETTAVW OTIG £OTIEG i} DIAKOTITETAI EAV
APAIPECETE TO OKEVUOG.

® Pot Detector [YUoTnua EvromopoU Tkeuwv]
To TTpoidV avixvelel AQUTOPATWG TNV TTapoUaia
OKEUWV OTIG £0TIEG [UayelIpEUaTOG].

® Safety Shut Down [AmrevepyoTroinon
Aoc@alegiag]

o Adyoug ao@aAeiag ol E0TiEG TTOPAPEVOUV
QAVAPUEVEG YIa £€VO GUYKEKPIUEVO XPOVIKO DIGoTNUO
TO oTT0i0 £€APTATAI OTTO TO ETITTESO 10XUOG TTOU
£XeTE ETTIAECEL

® Residual Heat Indicator [AgikTng Ogpung
Emi@dveiag

Me Tnv atrevepyoTtroinon piag i TEPICTOTEPWV
€0TIWV N TTOPOUCia BepUOTNTAG OTIG £V AdyWw
EMPAVEIEG UTTODEIKVUETAI GTNV 086vn TG
avTioToIXNG £0Tiag, HEow Tou cupBdAou «H> .

AgiToupyia

Inueiwon: Ma va evEPyOTTOINCETE OTTOIAOATTOTE
AeiIToupyia Ba TTPETTEN VO QVAWETE TTPWTA Hia
TOUAGXIOTOV €0TIO

® Evepyomroinon
MatoTe (ayyigTe) pe guvtopia To ® ON/OFF (1)
NG EMPAVEIAG EOTIWV payeIpEpaTog/

atmoppoPnTAPa: To cUPBOAO Ba QuwTioTEl"



ouvexifovTag va TTaTaTe, OAEG o1 BlaBETINEG
AgiToupyigg Ba epavioTouv yia Aiyn wpa, Kai
ETTEITa B TTOPOMEIVOUV EVEPYEG HOVO OI KUPIEG®
ol GAAeg pITOpOUV va Xpnoipgotroinfouv, kai Oa
gvepyoTroinfouv, oTn CUVEXEIA, KOTA TN
SIdpKEIO TG XPAONG TNG CUOKEUNG.

ZHMANTIKO:

OAeg o1 diaBéoipeg AsiToupyieg Ba avdwouv
EKTTEPTTOVTOS QWS XAUNANG évTaong, TO OTToio
Ba yivel EvTOvOTEPO NOVO OTAV AUTEG
EVEPYOTTOINOOUV.

I
MatAoTe {ava O ylO aTrevEPYOTTOinan
Inueiwon: AuTth n AsiIToupyia gival onUAvTIKA
Yia 6Agg Tig UTTOAOITTEG [AEITOUPYiEG].

® EmiAoyn eoTIWV payEIpEPATOg

Ayyi€te (TratioTe) Tnv Tepioxr) EmAoy/006vn (2)
TTOU QVTIOTOIXEI OTNV €MOUPNTA £0Tia
HayEIPEPOTOG.

® Power Level [¥1d0un loxtog]

H emdveia diabétel 9 emimeda 10x00G

Ayyi¢Te kal KUAioTe Ta dAXTUAG 00G TTAVW OTN
Mrépa emAoyng (3):

TPOG Ta Be€IA yIa va augroeTe Ta emireda 1I0XU0G"
TTPOG TA APIOTEPA YIA VO PEIWCETE TA ETTITTEDA
10XU0G.

H puBuiopévn o1ddun 10006 Ba eppavioTei
oTnv mepioxn EmAoyn/006vn (2)

® Power Booster [E¢Tpa loxug]

To Trpoidv diabéTel éva emTPOabeTO £TTITTEDO
10X00G (TTépav TOU ETTITTESOU 9) TO OTT0IO
TTapapével oe Asitoupyia yia 5 AeTTd. Ev ouveyeia
n 10X0G ETMOTPEPEI OTA TTPONYOUUEVA ETTITTESA
AgIToupyiag.

Ayyi€te kai KUAioTe Ta dGXTUAG 00g TTAvw OTN
Mrapa emAoyng (3) (Trépav Tou emITESOU 9) Kal
evepyotroifote To Power Booster [E&Tpa loxug]

To emiredo Power Booster [E€Tpa loxUg]
emonuaivetal otnv Tepioxr EmAoyn/O8évn (2) pe
10 oUuBoAO «P»

Inueiwon: ol UTTPOCTIVEG EOTIEG HaYEIPEPATOG OEV
O1aBéTouv booster pe xpovodIaKATITN" yia va
amevepyotroioeTe To Power Booster [E€Tpa
loxug], o€ auTég TIG £0TiEG, ayyiETe Kal KUAIOTE Ta
84xTUAG oag TTavw oTn Mirdpa emiAoyig (3) yia
VO UEIWOETE TN OTABUN 10XUOG.
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® Key Lock [KAgidwpa]

To Key Lock [KAgidwpa] oag emTpETEl va
KAEIBWOETE TIG PUBPICEIG TNG ETTIPAVEIAG OTTO
TUXQieG TTaPEUPBOAEG TpiTwv. 'ETO1 01 AciToupyieg
TTOU €XETE ETTIAECEI TTAPAUEVOUV OOPAAEIG.

Evepyomoinon:

* TTATAOTE (10)

EmavaAaBere Tnv avwrépw diadikaoia yia
amevepyorroinon.
Inueiwon: av TaTnOei otToIadATIOTE AAAN
Aeitoupyia evw eival evepyotroinuévo 1o Key Lock

[KAgidwpa], To olpBoio , 6a avaBoofPnoel
UTTOBEIKVUOVTAG OTI XPNOIUOTIOIEITAI N
OUYKEKPIMEVN AEITOUPYIa Kal OTI TTPETTEI
evOEXOPEVWG VO OTTEVEPYOTTOINBET yIa va
UTTOPECETE VA EVEPYNOETE GTNV ETTIPAVEIQ ETTIWV.

® Automatic Heat UP [AutépaTtn Oépuavon]

H Aermoupyia Automatic Heat UP [AuTtépatng
Oépuavong] oag emTPETTE TNV alEnan TNG IoXU0G
oTa emMBuuNTa £TTiTTEdO pEOT O GUVTOUO XPOVIKO
d1doTtnua. ‘ETol uTTopEiTe va eTTITUXETE éva
YPNYOPOTEPO PAYEIPENA, XWPIG VA UTTAPXEI
Kivduvog va KAWETE Ta paynTd oag K auto SIOTI Ta
€TITTEda BEPPOKPATIAg TTAPAPEVOUV EVTOG TWV
TIPOKOBOPICUEVWV TIHWV.

H ev Adyw Acimoupyia eivai diaBéoiun yia emrieda
10006 1 éwg 8.

Evepyomoinon:

* QTT0 TNV EVEPYOTTOINUEVN ECTIA PAYEIPEHATOG
)

TTaTAOTE '-' (@)

» otnv 0B6vn (2) eppavileTal pia «F» TTOU

avapBoofrvel, n otoia eVaAAGCOETaI JE TV

pubuiopévn 10X0 OTNV €0TIO JAYEIPEPATOG

Au&dvovTag Tn aTa0un 1I0XU0G TNG €O0TIOG
payeipéuatog: n Aeiroupyia Automatic Heat Up
[Autéuatn @épuavon] TTapapével
€vEPYOTTOINUEVN, HE TN VEQ pUBUION
Beppokpaaciag

Melwvovtag Tn oTdBun 10006 TNG £0TiAg
payeipéuatog: n Aeiroupyia Automatic Heat
[Autéuatn ©épuavan] atrevepyoTToIEiTal.

Znpeiwon: emMAEYOVTaG TAUTOXPOVA pIa GAAN

0
€0Tia payeIpéuarog, 1o oUuBoAo '-' (7) 6a
avawel Kail TTAAI EKTTEPTTOVTAG QWG XOMNARG
évraaong, kai £701 Ba PTTopéTeTe va
TIPOXWPAOETE, Kal yI' QUTH TNV €0TiA, OTNV



EVEPYOTTOINON TNG AEITOUPYIaG™ N AsiToupyia
TIAPAUEVEI WOTOOO EVEPYOTTOINUEVN OTNV ECTIA
O1ToU £X€1 NON PUBUIOTE], OTTWG ETTIONMAiVETAI
otnv 0B6vn (2)

® Temperature Manager [Alaxegipion
O¢eppokpaaiag] (Asitoupyia Mpogidomoinong)
H Aeiroupyia Temperature Manager [Aiaxegipion
O¢epuokpaaciag] givar pia AsiToupyia eAéyxou TTou
emTPETTEl TN dIATAPNON TG BEPUOTNTAG OE HIa
oTabepr) Beppokpaaia, Pe TNV I0XU va BPioKeTal
oTo BéATIoTO eTTiTredo. Eival 1davikr yia Tn
diaripnon Tng BepudTNTAg TWV AdN £TOINWV
@aynTwv. H Aeitoupyia Temperature Manager
[Alaxeipion Oepuokpaaiag] eve yﬂTomiTou KaTd T0

TTPWTO TTATNKA TOU TTARKTPOU =
21NV 086vn (2) TnG 0Tiag TToU AEITOUPYE PE
Temperature Manager [Alaxeipion ©eppokpaciog]

eppavi¢etal To oUpBoAo o
Inueiwon: emAEyovTag TGUTc’)xpovcuucx GAAN

€oTia payeipéuatog, To oluuBolo @ = (8) Ba
avawel Kal TTAAI EKTTEPTTOVTOG QWG XOMNAAG
£vTaong, Kai €101 Ba UTTOPECETE VA TTPOXWPIOETE,
Kal yI' QUTA TNV €0Tia, OTNV EVEPYOTTOINGN TNG
AgIToupyiag: n Asitoupyia TTapapével woTOo0
EVEPYOTTOINUEVN OTNV €0TIA OTTOU £XEI 1ON
puBpIoTEi, 6TTWG emionuaivetal atnv OB6vnN (2)

* MartRoTe ava = (8) yia ammevepyotroinon
Kal OBACIMO, £WG OTOU QPEPETE TO ETTITTESO TTOU

epgavigetal oTnv 006vn (2) 010 «f ».

Inueiwon: av UTTApYXOoUV TTEPICOOTEPES ETTIEG TTOU
AeiToupyouv o€ Temperature Manager [Alaxegipion
O¢eppokpaaoiag] (Asitoupyia MpoeidoTtroinong)
ETMIAEETE TTPWTA TNV ETTIBUMNTNA €0TIO HEOW TNG
Cwvng EmidoynA (2)

n A&IToupyia ITTOPEI VO aTTEVEPYOTTOINOET Kal HEoW
s Mrapag EmiAoyng (3), (pé'e'vovmg 10 Power

Level [Z1a0un loxUog] 010 «/=f».

® Mavon

H Aerroupyia Mavong emTpéTel T SIOKOTTA
otrolaodnToTE [evePYRG] AciToupyiag BI0TI undevilel
TNV 1I0XU HAyEIPEUOTOG.

Evepyomoinon:

* TTATHOTE « I | » (9)
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* gp@aviCeTarl éva | | ” TTou avafoafrvel oTig
0006veg (2)

ra mv am:vspi/onoinan ¢ AgIToupyiag:

» matoTe 11 (9)
n Mmrapa EmiAoyRg (3) avapBel

* TratioTe/KUAioTE TTAvw otn MIrdpa
EmiAoyng (3) yia va aTrevepyoTTOINOETE TN
AgIToupyia

XnMEiWON: N OTTEVEPYOTTOINGT ETTAVAPEPEI TIG
OUVOAKEG TNG ETMIPAVEING ECTIWV TIPIV ATTO TNV
Tradon, Kal n EM@AveIa cuvexiCel va AEIToupyei pe
TIG iDIEG pUBICEIG TTOU €ixav OpIOTEl
TTPONYOUMEVWG.

Inueiwon: dv Petd atod 10 AetrTd, n Asitoupyia
Madong dev atrevepyoTroinBei, n emedveia Ba
opnRoel auTopdTwg.

Inueiwon: n Aeitoupyia NMadong dev eTnpeddel
TO oUCTNUA OTTOPPOPNCNG

® Timer [XpovodiakémTng] «STAND ALONE»
[Autévoun Asitoupyia]

O XpovodiaokoTTnG auTdg gival £vag avegapTnTog
XPOVOJIaKAOTITNG avTioTPOPNG HETPNONG,
avegapTNTOG aTTO TIG EOTIEG HaAyEIPEPATOG (KAl ATTO
Tn Jovada Tou aTTopPoPnTHPA).

O XpovoBIoKOTITNG EVEPYOTTOIEITAI TTATWVTAG TNV
EoTia/O86vn (4)

XpnaoiyotroinoTe Ta oUYBoAa == + (5) yia va
puBuioete Tn didpkeia Tou XpovoSIaKOTITN, N
otroia epavi¢etal otnv EoTia/086vn (4)
Tnueiwon: TTepIPEVETE 10 SEUTEPOAETTTA XWPIG VO
TrathoeTe KATToIa AAAN €VTOAR, £wG OTOU EEKIVATEI
n avtioTpoen YETPNON.

H popen Tou Xpovodiaketrm eivar (.00

-0 yla TIG WPES

- 00 via 1o Aetrra:

Inpeiwon: o XpovodIakdTITNG PTTOPEi va pUBUICTE TO péyiaTo
¢wg 1 wpa kai 59 Aetrtd.

2tnv EoTia/O86vn (4) Ba epgavioTei o
UTTOAEITTOEVOG XPOVOG”

UOAIG oAokAnpwBei n avtioTpoen péTpnan Ba
QKOUOTEI éva NXNTIKO oAua

Inueiwon: 6tav, Katd TNV EPPAavion tng
avTioTpo®ng PETPNONG, O XPOVOG TTOU UTTOAEITTETAI
gival Kdtw atd 10 AeTTTd, n pop@n Ba gival wg €EN1g



-0, herrra
- 31 seuteporetta
ME TV TeAeia oTaBepd avappévn

lMNa Tnv amrevepyotroinon Tou Timer
[XpovodiakoTtrTn]:
* emAéCTE EOTio/OB6VN (4)

* puBpioTe Tn S1dpKeIa TOU XPOVOBIOKOTITN O€

ﬂﬂﬂ Héow Twv = + 5)

® XpovodiakémTng EoTiwv Maysipéuarog

H Aeiroupyia XpovodiakotTn EoTiwv Mayeipéuatog
€ival pia avTtioTpo®n KETPNON TTOU UTTOPEITE VA
pubuioeTe, akOun KaI TAUTOXPOvVA, O€ KAOE eoTia
HayelipEPaTog

210 TEAOG TNG PUBUICUEVNG XPOVIKAG TTEPIGOOU Ol
€0TIEG MAYEIPEUATOG ORVOUV QUTOUATA KAl O
XPNOTNG e1doTTOIEITAl ATTO TO OXETIKO NXNTIKG OAa.

Evepyotroinon Tng Aeitoupyiag
XpovodiakomTng EoTiwv Mayeipéparog

* Ayyi€te (TTaTAOTE) TNV TTEPIOXTN
EmAoy/086vn (2)

(0TGN 10YV0C F0)

* MatioTte
€0Tia HaYEIPEPATOG

(6) oe avTigToIXia pe TNV

* XpnoigotroInoTe 10 oUPBoAa = -+
(5) yia va puBpicete Tn diGPKEIA TOU
XpovodIakoTITn, N oTToia epgavifetal oTnv
EoTia/O86vn (4)"

katd tn didpkela TNG puBUIoNg To

aguyBolo (6) avaBoaoBrvel

Inueiwon: Tepipévete 10 deuTEPOAETITA
XWPIG va TTaTHOETE KaYia GAAN eVTOAR, €wg OTOU
gekiviioel o Xpovodiakottng EoTiag MayeipéuaTog.
Inueiwon: TatwvTag {ava

TTAPATETAPEVA TO (6) , 0 XpovodiakdTITNG TNG
€0TiOG payelpéuaTog eTTavappubpigeTal

Av 1O €mIBUpEiTE, UTTOPEITE VO ETTAVOAGBETE
TNV EVEPYEIQ VIO TTEPIOCOTEPEG ECTIEG
HayEIPEPATOG.

Inpeiwon : kdBe eoTia payeipépatog ptopei va  €xel
d1aQopeTIKd pubuiopévo xpovodiakdtm. v o8évn (4) Ba

elQavioTel N avtioTpogn PETPNON TG €0TIAG payEIPEUATOS
TIou £XEl ETTIAEYET T GUYKEKPIPEVN OTIVHN;
Av Oev €xel emAeyei kapia €oTia payeipéuaTog Kal o
xpovodiakommg  STAND ALONE  dev  eivar  evepyog,
EM@avViCETal O XPOVODIOKOTITNG TTOU TTIPOKEITAI VA AASEl TTIo
ouvToua.
Av Oev €xel emAeyei kapia €oTia payeipéuaTog Kal o
xpovodiakotmmg STAND ALONE eivar  evepydg, autdg
euQavieTal Y TIPOTEPAIOTNTA, OE  OXEOn HE  TOV
XPOVOBIOKOTTTN TTou TTpOKeITal va Al o advropa.
0 1pdTTOG EPPAVIONG THG AVTIOTPOPNG PETPNANG Eival
idl0g pe ekeivov Tou XpovodiakdTTn «STAND-ALONE»
(Beite mPONyoUpevn Tapdypago Xpovodiakomng «STAND
ALONE»)

Otav 0 xpovodiakoTTTNG OAOKANPWOEl TNV
avTioTpo®n PETPNON EKTTEUTTETAI éva NXNTIKO GAU
KQlI N €0TIO JOYEIPEUATOG ORNVEL.

lMNa Tnv amrevepyotroinon Tou
Xpovodiakomn [Timer]:
* €MAECTE TNV €0TIA PayEIPEPATOG (2)

* puBpioTe TN dIGpPKEIQ TOU XPOVODIOKOTITN O€

000, ytow v == (5).

Power Limitation (Mepiopiopég loxtog)

H Aeimoupyia Power Limitation (Mepiopiopég loyuog)
EMTPETTEI TN PUBWICN TG AEITOUPYIag TOU TIPOIGVTOG
TIEPIOPICOVTAG TN PEYIOTN atToppdenan.

Inpeiwon : n puBuion Ba pémel va ekTeAeital pe afnauévn
TNV EMPAVEIA ECTIWV, XWPIG VA TTATACETE TO TTAAKTPO @
ON/OFF (1) , Tn aTiyun TG 00VSETNG TG EMIPAVEING EOTILV
payelipépaTog aTo NAEKTPIKG BiKTUO A KATA TNV ETTAVOCUVOEDN
T0U iB10U TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU, EVTOG TWV 2 ETTOUEVWV
AeTTTOOV.

lMa va puBpioere To Power Limitation (Mepiopiopog
lox0og) :

- TIathoTE
(To oTroio Ba avaBoaPrvel, povo yia Ta 2 TTpWTa AeTrTd amoé
TNV TpOPOd0aia TOU TTPOIGVTOG)

- ouveyifovTag va KpaTdre TTaTnuévo TO( A ) TIamare, yia
k@Be popd, 6Aeg TIg TEpIoyEG ETrAoyR/086vn (2) Twv eaTitv
HayeIpEUaTOg apIoTEPOOTPOPA, EEKIVIVTAG ATTO T UTTPOCTIVE
degid eatia (FR)
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- o€ KGBe TaTNUa Ba ekTéTIETAI éva GUVTOHO NYXNTIKG ORAUa

- 0QoU TTaTAOETE éAsé TIg 0B0VES (2), PTTopeiTe A va
AQAOETE TO TTAAKTPO
0€ QUTO TO ONpEio:
-n 086vn (2) Tng Tiow apiaTepig oTiag (RL) Ba deixvel
evaAGE Ta alpBoha «Cx» Kkai «0», TTou onuaivel 6T YTropeite
va TTpoeite o pUbuIoN:
emAEgTe Tnv OB6vn (2-RL)
0N auvéxela kuhfote T Mmépa emidoyng (3),
éwg 610U gugaviaTolv atnv OBAVN Ta gUURoAa

«C» kai «8»,

atv 066vn (2-FL) Ba epgavioTei n Tpéxouca
pubuIon **

0=74KW
1=45KW
2= 3,1KW

** amé TpoetmAoyA n pUBuIoN eival oTa 7,4 KW

Ma va aAAagere T pGBon Tou Power Limitation
(Mepropiopog loyuog)

- rathoTe v 006vN (2) TNG PTTPOCTIVAG APICTEPA EOTIOG

(FL

- 0T ouvéxela kuhnoTe T Mmapa emhoyng (3), yia va
TrpoPeite aTn vEA pUBUION

- yla va ammoBnkeUoeTe Ty Aoy TToU ekTEAéTaTE TIATHOTE
10 TARKTPO ® ON/OFF (1), yia 2 deutepOAeTTa Bl EKTTEPYEI
éva TTapaTeTapéVo NyNTIKG ariua mou emiBeRaiwvel OTI N
PUBWION eKTENETTNKE

XPHZH TOY ANOPPO®HTHPA

® Evepyomoinan
MatiaTe (ayyi€re) pe auvTopia 1o ® ON/OFF (1) Tng
EMIPAVEING ETTIWV PAYEIPEUATOG/ TOU ATTOPPOPNTPA: TO

oUuBoAo O Ba gwrioTei-

ouveyifovtag va Tratdre, 0Aeg o1 diaBéoipeg AciToupyieg Ba
glpaviaTouVv yia Aiyn wpa, Kail £TEITa 8a TTapayeivouv
EVEPYEG POVO OI KUPIEG™ O GAAEG PTTOPOUV vV
Xpnoipotoin@olv, kai Ba evepyotroinBolv, 0T GUVEXEIa,
Kard Tn Si1GpKeIo TNG XPAGNG TNG CUGKEUNG.

ZHMANTIKO:

0Aeg o1 BiaBéaiueg Asiroupyieg Ba avawouv EKTTEUTIOVTAS
QWG XaunAng évraong, To o1roio Ba yivel EvTovoTEPO Hoévo
oTav auTéC EVEPYOTTOINBOUV.

I
MamioTe Eava O yI0 aTEVEPYOTTOINGT
Inueiwon: Auti n AsiToupyia ivar onuavTiki yio OAEg Tig
utroAoimreg [Aeiroupyieg).

® Evepyotoinan Tou amoppo@nthpa:
Ayyiére (mamiate) mv EoTia emidoyng (12) yia va
EVEPYOTIOINTETE TOV ATIOPPOPNTAPA

® TayutnTa (10X06) e§agpiopou:

O amoppoenmpag diabéter 3 emimeda TayimTag (10x00g)
amoppoenang

Ayyicre kKai kuhjaTe Ta déyTUAG oag Tvw oTn Mapa
emihoyng (3):

P0G Ta 8€€Id yia va aughoeTe Ta emmimmeda IgXU0G

TTPOG TO APIGTEPA Y10 VA PEIWOETE Ta £TTITTEDA 10X UOG.

H puBpiopévn oTabpn 10X00¢ Ba eppavioTei oTNV TEPIOXN
EmiAoyi/086vn (12)

® Power Booster [E§Tpd loyug]
To mpoi6v d1aBEtel 2 emmpdobeta emiTeda 10XU0G (TTEpav
ToU eTmTESOU 3)
—  Power Booster 1 [EStpa loxug 1] : pe
pUBWION XPOVOdIaKATITN yia 15 AeTrTd
—  Power Booster 2 [E¢rpa loyig 2] : pe
pUBWION XPOvodIaKATITN yia 5 AeTrTd,
Kal 0N OUVEXEID ) 10XUG EMIOTPEPEI OTO ETTITTEDO TTOU EiXE
PUBHICTE] TTPONYOUMEVWG.

Ayyi€re kar kuAfaTe Ta 6axTuAG oag Tavw aTn Mrépa
emihoyng (3) (Tépav Tou emiTTESOU 3) kal EVEPYOTTOINTTE TO
Power Booster 1 [E&rpa loxUg 1]

To emimedo Power Booster 1 [E€rpa loxUg 1] emonpaiveta
oTnv mepioxn Emoy/O86vn (12) pe Tov apiBpo «4» va
avapoaprvel



Ayyiére kai KuhjoTe Ta daYTUAG oag TTAvw oTn Mdpa
emidoyng (3) (Tépav Tou emITTESOU 3) KaI EVEPYOTTOIACTE TO
Power Booster 2 [E¢rpa lox0g 2]

To emimedo Power Booster 2 [E&rpa loxUg 2] emonuaiveral
oty mepioxr EmAoyA/086vn(12) pe 1o aUuBoro « P» va
avaBooprvel

® Autoparn Aeiroupyia

To ouompa efaepiopol Ba evepyotronBei autdpoTa, pe 1BAVIKN
Tox0mra, avaloya pe TG OVAYKEG  HAVEIpEUOTOG  TTOU
Trapouai@dovial KaBe popa.

Orav o1 eaTieg payeipéuatog apfaouy, To alomua e&aepiapol
TIPOCPOCE! TV TaKUTNTA ATTOPPAPNOTIG TOU, HEILVOVTAG TV
0TadIOKA, TIPOKEIEVOU VOl EEAPAVIOTOUV UTIOAEIULOTA OTHOV KAl

MUPWILLV.
I va evepyooInaeTe mv ev Adyw Aermoupyia:

MamioTe (14)

EmavaAdpere mv avwrépw Siadikaoia yia amevepyormoinar).

Inueiwan : av kard m SIAPKEIC TG auTGpATNG Aemoupyiag
emAeyolv amd T Mirépa emidoyng (3) ol TaydmTeg a6 70 1 wg
10 3, N auTépamM AImoupyia diokdTreTal.

av avtiBera emAeyolv Ta Power Booster [E€tpa loxug], n
autépam Aerroupyia Ba gavapyioer LOAIG oAokAnpwBei n pérpnon

Tou povodiakdTm. Ev Tw petagd, 1o aUuBoAo «
va avoRoaprvel.

» OUVEXICE!

Ineiwon: € TIEPITITWOT ATEVEPYOTIOINGNG TG EMIPAVEIAG LE TV
Autdparn Aemoupyia evepyoTroInuéVn, N aTTEVEPYOTTOINGT TOU
amoppoenTpa Ba yivel autdpaTa Kai aTOSIAKA.

® AcikTngG KOpeEoHOU PIATpWV
To oUomua e&aepiapol uTIodEIKvUE! TIOTE TTETTEI VOl
TIPQYHATOTIOINTETE TIG EQYATTEG TUVIPNONG TWV QIATPWV:

®iktpa oopwv avBpaka/kepopika
«FILTER 3 (13) avaer

®iktpo Aitroug
«FILTER 3,(13) avaooprivel

Inueiwon: auTi n Aemoupyia €ivol aTTEVEPYOTTOINMEVN OTTO
mpoemAoyr) (BEiTe UG va TNV EVEPYOTTOINOETE OTHV
mapdaypago «Evepyorroinon deiktn KopeopoU QiATpwv»)

® Emmavagopd kopeopol @iATpwv

Agol TIpWIC TTPQYMATOTIOIRCETE T GUVIPNON Twv  QIATPWV
(Nimoug  kaiy  GvBpakalkepapikG) TIOTAOTE  TIAPATETOREVA  TO
«FILTER ) (13)

«FILTER y,(13) orver kan Gexivar ) pétonon Tou deik.

162

® Evepyotroinon Seiktn Kopeopou GiATpwv

Autdg 0 deikng ouvABuG Eival ATTEVEPYOTTOINKEVOC,
la va Tov evepyotoIoeTe €K VEOU OKOAOUBAOTE TNV TIAPOKATW
diodikaoia:

- avayte My EMEAveIa aTToppoPnoNG HETW Tou (D :
- HE Kivnmipa ammoppdenang Kal ECTIEG HAYEIPEUOTOG ORNOUEVES
miamote mv EoTia emAoyig (12)
- mamore mapoerapéva 1o «(HOODy (1) éwg 6rou
eupavioTouv amy 086vn (12) Ta ypdupara «F» — «G» Ta otoia
avoBoafvouv evarag

F = giktpa oouwv avBpakalkepapikd

G = @iktpo Aitroug

Giktpa oopwv GvBpaka/kepapikd

—  mamote omv 086vn (12) m oTiyun Tou epgavicetal
70 ypappa «F»
mamore « FILTER 5 (13) - guag ou avoBoorivel
mamore aver maparetapéva <HO O Dy (11) yia va
emPefaiwoete v evepyotroinon Tou deikm
QiATPWV 0OHWV GvBPAKA/KEPAHIKWV

®iAtpo Airoug

Tiamote omv 086vn (12) T oTiyur Tou eugaviletal
T0 YpApua «G»

mamore « FILTER y, (13) - 708606 Qi

mamore vl maporetapéva HO O Dy (11) yio va
emPePaiwoeTe TNV evepyotroinon Tou deikm
@iAtpou Aitroug

H ouokeun €xe1 oxeSINOTE WOTE VOl PTTOPET VO XPTOTHOTTOIETa
oe ouvduoopo pe éva KIT aioBnmipa MapaBipou (Sev
TIOPEXETAI OTTO TOV KATOOKEUOTTH).

Me mv TomoBémon Tou KIT aioBnmipa MapaBipou (uévo o
TEQITTWON  xpong g Aemoupyiag  ANIOPPO®HEHZ), n
amoppdenon Tou aépa Ba aTapatdel va Aeimoupyei KGBe opd Tiou
kheivel 10 TIOPGBUPO Tou Swyariou, TAvw OTO OTIoI0 EXEl
TomoBemBei 1o KIT.

* H nAextpikn oluvdeon Tou KIT o ouokeun mpémer va
TIPAYHOTOTIOIEITAI TG KOTOPTIOHEVO Kall ESEIBIKEUPEVO TEXVIKO
TIPOCWTTIKO.

+ To KIT Ba Tpéel va @épel XwpIOTH TTIOTOTIOINOT CUHQWVa
ME TOUG KOVOVIGHOUS 0o@aAEiag TTou apopolv To E5APTNHA Kol
™ XpAon Tou o€ ouvduaoué pe T cuokeur. H eykardoTaon
TIPETIEl VO TIPOYHOTOTIOIETOI  OUPPWVA ME TIS I0XUOUTES
KAVOVIOTIKEG PUBLITEIG YIa TIG OIKIOKES EYKOTAOTATEIG.
MPOZOXH:

* 1 kaAwdiwan Tou KIT ou mpokeiTal va ouvdedei oTn
OUOKEUN TPETTEI VO aTroTeAEl PEPOG EVOG KUKAWHATOG HE
oAU xaunAn Tdan aogaAciag (SELV).

+ O KATOOKEUOOTAG TNG €V AOYW GUOKEUNG OTTOTTOIEITAI
KGBe £uBOVN yia TUXOV avwpadieg, INMIEG, TTUPKAYIEG TTOU
opeilovral  oe  eharTpata A/kar  TpoBARuaTa
SuaAeiroupyiag Hlkal eapaipévn eykardotaon Tou KIT.




4.1 Nivakag pubyiogewv 10x00¢

Xpnon emmédou 10X00G

Emimedo 10x00g Tpotog payeipéparog (Bdioer TG epTTEIpiag Kal TOU TPOTTOU
payeipéparog)
[davikiy puBpIaN yia ypriyopo ZEoTapa gaynTwv Kal
Boost lpryopo CéaTapa Bpaaipo vepou 1 yia ypryopo (EaTaua {wpwv ae
GUVTONO XPOVIKG B1a0oTUa
Mey. 10x0¢
[davikiy puBpion yia pddiopa, Evapen Tou
89 Tnyaviopa - Bpaciyo PayEIPEUATOG, TNYAVIOUA KOTEWUYUEVWY TTPOIOVTWY
Kai ypriyopo Bpdoiuo
Pédiopa - mydvigyua - 1davikh pUBIoN yia Tnyavioua, diathpnan éviovou
7-8 Bpdaipo - Bpacopou, payeipepa kar waipo (yia glviopo
Yoo diaotua, 5-10 AetrTwv)
YynAn 1ox0g
Pédiopa - payeipepa - [davikiy puBpion yia Tnyaviopa, diampnan xaunAou
6-7 alyoppdaoipo - Bpacpou, payeipepa kar YRaipo (yia péTpio
mydviopa - yRoigo didotpa 10-20 AeTrTwv), (EGTOUA OKEUWY
] . davikn pubuion yia aiyoBpdaiyo, diathpnan oAU
4-5 Muvup;pq ) 0|yo§pco|po i XapnAoU Bpacpou, payeipepa kal YAaiuo (yia
TYAVIGHA - YNotHo peyaho didotnua), avakareua {UPapIKWY
Mayeipepa - apyd Bpaaciyo - 1davikr pUBpIon yia payeipepa peyaAng SiapKeiag
Mérpia 10x0g 3-4 Mo - (pUC1, oGATOEG, WNTd, WapIa) e uypd (Tr.X. vepod,
QVaKATEHQ kpaai, {wuog, yaha), avakdrepa (UUapIKwy
Mayeipepa - apyd Bpaaciyo - [davikiy puBIoN yia payeipeua peyaAng didpkeiag
2-3 IO - (e 6yKo pikpdTEPO TOU AiTpou: pUCI,GANTOEG, WNTd,
QVOKATEA wapia) ye uypd (Tr.x. vepd, kpaai, (wudg, yaha)
AIwo1po - EETaywa -
1-2 dlampnon [davikiy puBpian yia Aikaipo Boutipou kal
Bepuokpaaciag eayntwy - GoKoAATAG, Gemdywua TPoidVTWY pIKpoU peyéBoug
QVOKATEUA
XapnAn 100 - -
/\Iwolglz; r,f;ggxw“a i I5aviki pUBIoN yia Slatpenon TS Bepuokpaaiag
1 o . , TWV QaynTwv Tou POAIG payeipéware, (Eotaua
EpUOKPATIAg PaynTwV - p ) ' )
. OKeEUWV aepPIpiaparog kar avakdrepa pigoto
avakdarepa
H povada eaTiwv BpiokeTal o€ kaTaoTaon
MnGeviki QVaPOVAG ) Eival ammevepyoTroIpévn (UTmopei
AMENEPIOMOIHZH o0 Emoaveia oipigng va uTtdpyel utroAeItopevn BepudTnTa 010 TEAOG TOU
X0s PayEIPEPATOG TTOU UTTODEIKVUETA
amé v évdeign H-L-0)

163




4.2 Nivakag payeipéaTog

Karnyopieg Mara f TpéTTOI Emitredo 10x00¢ Kai mpdodog Tou payeipéuarog
TPOQINWV payeipéparog Mpwrto o1édI0 loyug AguTepo oTaSI0 loyog
Mayeipepa Twv
tDpach ZéoTapa vepol Booster-9 CU“GP',K‘”V Kai 7-8
Cupapika dlaripnon
Bpagpou
Mayeipepa Twv
) Opéoka . , y CUPapIKWY Kal :
Zuqulxu, {upapiKG ZéoTapa vepou Booster-9 Siarfpnon 7-8
poG Bpaapou
Mayeipepa Twv
Bpaatd pud ZégTapa vepou Booster-9 Cuglzﬁr',;;:\é;al 5-6
Bpaapou
Pigoto Tolyapiopa kai kaBoupdiopa 7-8 Mayeipepa 4-5
Bpaotd ZEaTapa vepol Booster-9 Bpdoiuo 6-7
Tnyavita Zéagtapa Aadiol 9 Tnyavioua 8-9
Aayavikd, YoTapIopéva Z£0Tapa TOU OKEUOUG 7-8 Mayeipepa 6-7
ooTpIa 219400/ . , g , §
KQTOTPGAGC Z£0Taua TOU OKEUOUG 7-8 Mayeipepa 3-4
Toyapiopéva Z£0Tapa TOU OKEUOUG 7-8 Pédiopa 7-8
. Pédiopa pe AadI ]
#mo (ue BoUtupo aTo emimedo 10%00C 6) 78 Mayeipena 34
L€ JAVTEPEVIEG . ] g Whoiyo kar amd Tig g
Kot TIAGKEC MpoBéppavan Tou okeloug 7-8 800 Theupc 7-8
. Pédiopa e AGdI g . ]
P6dioua (e BoUTupo aTo eTiTEdO 10XVOG 6) 78 Mayeipena 45
Mayeipeutd Pédiopa pe AadI .
[oTIp&80 (ue Boltupo aTo emritedo 10%00G 6) 78 Mayeipea 34
Z€ PaVTEPEVIEG . , ]
TIAGKE MpoBépuavan Tou akeloug 7-8 Mayeipepa 7-8
Yapi Mayeipeuto/ Pédiopa pe Add! : . §
2119pad0 (e BouTupo aTo eTiTmedo 10X00G 6) 8 Mayeipena 34
Tnyavité Zéotapa Aadiol A Aimapig ouaiag 8-9 Tnyaviopa 7-8
i ZégTapa Tou Tnyaviou e BouTupo . g
Tnyavita M Aapi ougia 6 Mayeipepa 6-7
, . ZéoTapa Tou yaviou pe Boltupo . .
AByd Ouehéta 1 G Aimapr ougia 6 Mayeipepa 5-6
MeAdra/g@ixTa ZéoTaya vepol Booster-9 Mayeipepa 5-6
Tnyaviteg ZéoTapa Tou Tyaviou pe Boltupo 6 Mayeipepa 6-7
. Podiopa pe AGdI g . ’
Nroudrag (e BoUTupo aTo emiTredo I0XUOG 6) 67 Mayeipena 34
. | Podiopa pe Aadi .
Zakroeg Payo0 (ue BoUTupo oo eTriTedo 10%00C 6) 6-7 Mayeipena 34
Mreoapéh [MpoeToipaaia ()\Iu)U,TE 10 BOUTUPO 5.6 ®épre o€ Ao 34
kai 1o aAelpr) Bpacud
Kpéua . i X ) AlatnproTe o€ (TTI0 i
’ {axapoTAaOTIKriC ®épre 10 yaAa o€ Bpaopud 4-5 BPGUIlé ’ 4-5
'E;‘::gé [Moutiyka Oépre 10 yaAa o€ Bpaoud 4-5 Amn%rg)(;ﬁu%E fimo 2-3
Puloyaho ZeaTaveTe T0 YaAQ 5-6 AiamnpAaTe oe fmo 2-3

Bpaoud
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5. Zuvtnpnon

ZuvTApNoN TG E0TIOG PAYEIPEPATOS

Mpoooxn! Mpiv §exivioere omoladAmore  Siadikagia
kaBapiopol ) guvtnpnang, BePaiwBeite OTI 01 £0TiES Eivail
ofnoTég kai OTI N évdei§n Tapouadiag BeppdTNTAG £XEI
ofnoel

5.1 KaBapiopog
Yag oupBouleoupe va kaBapilere TV 0TI payEIPEUATOG
peTd amd kéBe xprion.

INHAVTIKO:

Mnv xpnoiuotroieite ogouyydpia pe okAnpr EMQAVEID T
oUpuara. H Traparetapévn Xpnon PTopei va KaTaoTpéwel TV
UOAOKEPQIK ETIQAVEIQ.

Mnv xpnoigotoleite Xnuikd kabapioTikG Tou TTpokaAolv
epeBiopoUg, 6TTWG aTTPEN PoUPVOU ) KABAPIOTIKA aQaipeang
AekEdwV.

AQACTE TNV £0TIO VO KPUWOEI [UETA amd kaBe xprion] ki ev
ouvexeia KabapiaTe TV, a@alpwvTag UToAsiupaTa TPOPAS A
GMOUG AekEDEG.

H ¢axapn kai yevikdtepa 1a TpO@IUA PE UWNAY TIEPIEKTIKOTNTA
oakyapwv Ba mpémel va kabapifovral dueaa 314t pTopei va
KOTOOTPEPOUV TNV €CTION HAYEIPEUATOG.

To akdm, n Caxapn Kai n duyog pmopei va Xapdgouv Tn
YUGAIVN EMQAVEID [TNG TUOKEUNG].

la T1Oov kaBapIOPO TNG EMQAVEING Twv  ECTIWV,
Xpnoluotoleite paAakd Tavi, xapti kougivag A GAa €181k
kaBapioTikG  (TapakaAw akoAouBAaTe TIG 0dnyieg Tou
KaraokeuaoTn).

MHN XPHZIMOMOIEITE £YZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!
INHaVTIKO:

YTV TepiTITwan Tuxaiag diappong uypwv é&w amd To okelog
[o€ peyaheg TOOOTNTEG] PTTOPEITE Va TTAPEURETE HETW TNG
101kAG BaABidag ekkévwang n otroia PpiokeTal aTo KATW
EPOG TOU TTIPOIOVTOG, OUTWG (WOTE VA ATTOPAKPUVETE KABE
umrdAeIppa [uypol] TpayuaToTolwvTag €101 pia kabapidtnTa
Trou a€BeTal TTARPWS TOug [TTPOBAETTONEVOUG] KaVOVEG
UYIEIVAG.

Eik. 18

la pia wAApEN kai €16 BaBog kaBapidtnta KaAd Ba Atav va
aQaIpEiTe TNV KATW AEKAvN

Eik. 19

KaBapiopog Tng peTaAAikig oxapag:

H ypikia rpémel va TTAéveTal aTo xép! We (eaTo vePo kal
OUGETEPO ATTOPPUTTAVTIKG KOl VOl OTEYVWVEI KAAG WaTe va
amo@elyovTal GaIvopeva ogeidwang.
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ZuvTipnan aTroppo@nTpea

KaBapiopog

Ma Tov kaBapiopd [tou amoppo@nTApa]l XENCILOTIOIEITE
ANOKAEIZTIKA kai povov éva Ppeypévo Tavi e uypod
[oudérepo] oamolvi. MHN XPHEZIMOMOIEITE EPTFAAEIA ‘H
AANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZIMO
[THE ZYZKEYHE]!

ATIOQUYETE TN XPAON TIPOIOVTWY TTIOU TIEPIEXOUV AEIOVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMOMOIEITE OINOMNEYMA!

®iATpo KaTd TWV AITTAPWVY OUCTWV

Katokpardel Ta owpartidia AiTToug ou poépyovTal ato
TO paygipepa.

To [iATpo] Ba Tpémel va kaBapiletar pia @opd Tov prva (A
kGBe popd o 0 BEIKTNG KOPETMOU TwV QIATPWY UTTODEIKVUEI
kdm Té1010), PE AT aTOPPUTIAVTIKA, OTO XépI 1 OTO
mAuvtiplo mdtwy, o€ XounAég Beppokpacies kal ooV
o0vTOpO KUKAO TTAUOG.

To peTaMikd @iATpo [katakpdmong AIapwy ouaiwy] oTnv
TEPITITWON TOU WTEl OTO TAUVTAPIO TIATWY WTTOPET val

Eefawel. I'Iup' OAa autd Ta XapaktPIoTIKG QIATpapiouaTog

TOU TTapapévouv avaloiwra.
Eix. 15

®iATpo Evepyou AvBpaka - Kepapiko

(Mévov yia ‘Ex8oan pe QiAtpo)

Katakpardel Tig S3uadipeoTeg 0O pEéG Tou opeilovTal 0TO
payeipepa.

To Tpoidv S1aBETel Eva aeT QiATpwy oopwv. O KOPETUOS TwV
QIATPWY 00wV ETIEPKETAI PETA a6 YEVIKG TTapareTapévn
XpAon avahoya pe Tov TUTIO TG Koudivag Kal T auyvotnTa
kaBapiopol Tou @iATpou Aimapwv ouaiwv. Ta iATpa oopwv
pTopoUv va amokatacTaBolv Beppikd kGBe 2/3 Tou pva oe
TpoBeppaauévo eoupvo atoug 200°C yia 45 Aermd. H owaTh
armokaraotaon  e§ao@ahifel  ouvexég  amoTEAETUATIKO
@INTPApIoHa yia 5 Xpovia.

Mpocoxn! Mnv TomoBeTeiTe TO QiATPA OTO KATW PEPOG TOU
@oUpvou, aAG BaATe Ta Péaa og Eva Tawi kal TOTTOBETATTE TO
o€ £VOIAPECO UWOG.

Eix.17-17a-17b-17c



5.2 Evromiop6g BAapwv

ANTIMETQMNIZH
KQAIKOZ Z®AAMATOZ NEPIFPAGH MIGANEZ AITIEX SOAAMATOE
. , . YmepBoAika uwnAr n Mpiv
0 TTIVAKAS XEIPIOHOU QTIEVERYOTIOIE Tl EOWTEPIKI| BepuoKpagia ETTAVaYPNOIUOTIOINTETE
E2 Aoyw uTrepBoAikd uwnAng ., A .
8 . TWV NAEKTPOVIKWY NV €0TiA [HayelpépaTog],
ppoKpaaiag . , . .
TUNUATWV [TNG OUOKEUNG] TIEPILEVETE VO KPUWOEI
E3 To okelog Hayeipeparog ev eival AmwAeia Twv HayvnTIKGY AQQIPEGTE TO OKEDOG
KatéAAnAo NG 1IS10TATWY
Aev QTAVEI NAEKTPIKO
pedpa otV EVOTNTA. AmoouvdEaTe TV
ES5 MpoBAfuara emikovwviag PeTagu To kaAwdio Tpo@ododiag | EmMPAveID [uayelpépaTog)
SIETTAPAG Kl ETTAYWYIKAG EVOTNTAG Oev Exel ouvdebei owaTth amé 70 NAEKTPIKS SikTUO
A eivai kai eAéyre T oUvdean
eAATTWHATIKO
la 6Aeg TIg uTrONOITTEG
. i\
TNHAVGEIS OpARHaTOS EmikovwvAaTE pe To KEVTpOo eEUTIPETNONG TIEAATWV KAl KOIVOTTOIAOTE TOV KwdIkG aQaAuaTog
(E...U...C...)

5.3 Texvikn Ymootipi§n

Mpiv emikoIvwvAGETE pe TV TexvIKr YTooTrpign
1. BePaiwBeite 611 Oev pmopeite va Auoete améd pévol gag 1o TPORANUA cUpQwva Pe TIG 0dnyieg TG evotnTag «Eviomiopog

BAaBwv.

2. ATIEVEPYOTTOINGTE Kl EVEPYOTTIOINATE €K VEOU TN GUOKEUN yia va BeBaiwbeite 611 To TPORANMa Exel AuBEi.
Inv mepimrwon ou n BAGRN Tapapéver -pETA TN SIEVEPYEIX TWV TTAPATIAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVATTE LE TO TTANCIEGTEPO
TuApa Texvikng Ymoathpigng.
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SV - Monterings- och bruksanvisningar

Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av
livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen. Andra
typer av anvandning ar inte illatet (t.ex. rumsuppvarmning).
Tillverkaren franséger sig allt ansvar for olémplig anvandning
eller felaktiga instéliningar av reglagen.
Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for
anvandning, underhall och installation forblir desamma.
L4s igenom instruktionerna  noggrant:  dessa
tilhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sakerhet.
O Utforinte elektriska andringar pa apparaten.
Innan installation av apparaten paborjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
sadant fall aterforsaljaren innan installationen utfors.
EmBefaiwate ™y akepaidTTa TG GUOKEURG TPOTOU
TIPOXWPAOETE 0TV eykatdiotaon. X avTiBetn
TIEQITITWON ETIKOIVWVAJTE WE TOV TTPOUNBEUTH Tag Kal
NV EKTEAEITE TV EYKOTATTAOT).
Obs: Komponenter som ar markta med symbolen "(*)" &r
sarskilda tillbehdr som endast levereras med vissa modeller
eller extra tillbehér som ska inférskaffas separat.

© 1. Varningar

Observera! Foli instruktionerna nedan
noga: e Apparaten maste vara kopplas
bort fran elndtet innan  naara
installationsataarder utfors. e Installation
och underhall ska utforas av en behoria
tekniker i enliohet med ftillverkarens
instruktioner och i enlighet med aallande
lokala sakerhetsforeskrifter. Reparationer
och bvten av delar pa apparaten som inte
ar sarskilt anaivna i handboken ar inte
tillatna. e Apparaten maste iordas enliat
laa. e Elkabeln ska vara fillrackliat lana
for att ansluta den monterade apparaten

till elnatet nar den ar inbvaad i
koksmobeln. o | syfte att utfora en
korrekt anslutnina i enlighet med

aallande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strombrytare installeras,
enliat qallande installationsforeskrifter.
som aaranterar en total frankopplina fran
elnatet enligt Gverspanningskategori Ill. @
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Anvand inte arenuttaq eller
forlananinassladdar. e Efter avslutad
installaton ska samtlioa elektriska

komponenter vara placerade sa att de
inte ar tillaanalioa for anvandaren. e
Utrustninaen och atkomliaa delar blir
upphettade i samband med
anvandninaen. Var darfor uppmarksam
och undvik att vidrora varmeelementen.
e Kontrollera att barn inte leker med
apparaten. Barn ska vistas pa sakert
avstand fran apparaten eftersom vissa
delar blir mycket heta i samband med
anvandninaen. e Det ar viktiat att
personer med hiartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn ar
kompatibel med apparaten innan
induktionshallen satts i funktion. e
Undvik att vidrora varmeelementen under
och efter anvandninaen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat
antandninasbara material tills apparatens
alla komponenter har svalnat. risk for
eldsvada. ° Placera inte
antandninasbara material pa apparaten
eller i narheten av denna. e Upphettat
fett eller olia kan latt fatta eld. Matlaanina
med livsmedel som innehaller mvcket fett
och olia ska ske under uppsikt. ® Om en
spricka uppstatt pa vtan ska apparaten
stanaas av for att undvika risken for
elektriska stotar. e Apparaten ar inte
avsedd att kontrolleras med en utvandia
timer eller en extra fristdende
fiarrkontroll. e Matlaanina utan uppsikt
med olia eller fett pa spishallen kan
medfora risker och orsaka brander. e
Matlagning ska ske under uppsikt. Snabb
matlagning ska ske under standiq
upopsikt. e Eldsvador ska ALDRIG
slackas med vatten. Sla istéllet av
apparaten och tick eldlaaorna fill
exempel med ett lock eller en brandfilt.



Fara for brand: spishallen ska inte
anvandas som avstallningsyta. @ Anvand
inte anarenadrare. risk for elektriska
stotar. e Placera aldria metallforemal.
sasom knivar, aafflar. skedar och lock pa
spishallens vta da de kan bli mycket
heta. e Innan apparaten ansluts fill
elnatet: kontrollera att spanninaen och
effekten som anaes pa markplaten
(placerad  nedtil pa  apparaten)
Overensstammer med elnatets
natspannina och att anslutninaskontakten
ar lamplia. | handelse av tvivel, kontakta
en behdria elinstallator.

Viktiat: e Efter anvandnina ska
spishallen stanaas av med hialo av
kontrollpanelen.  vilket innebar att
kastrullsensorn inte lanare funaerar
korrekt. @ Undvik att vatskor kokar over.
sank i detta svfte varmen for att koka och
varma vatskor. e Lamna inte
varmeelementen paslaana med tomma
kastruller och stekpannor. eller utan
kokkarl. e Stana av kokzonen nar
matlaaninaen har avslutats. e Anvand
aldrig aluminiumfolie vid matlagningen
och stall aldrig produkter som har
forpackats med aluminium direkt pa
spishallen.  Aluminiumet riskerar att
smalta och orsaka allvarliaa skador pa
apparaten. e Varm aldria konservburkar
som innehaller livsmedel utan att 6ppna
burken: de kan exploderal  Denna
varning aaller alla tvoer av spishallar. e
En hoa effekt som till exempel Booster-
funktionen ar inte [amplia for att varma
vissa vatskor. till exempel fritvrolia. En
alltfor hoa varme kan utadra fara. En
laare effekt ar att foredra vid denna tvp
av matlaanina. e Kokkarlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt
over kokzonen. Andra foremal far under
inda omstandiaheter foras in mellan
kokkarlet och spishallen. e Vid mycket
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hoaa temperaturer minskar apparaten
automatiskt effektnivan pa kokzonerna. e
Fore alla ingrepp for rengdring eller
underhall, koppla bort apparaten fran
elnatet genom att dra ut kontakten eller

koppla bort bostadens
huvudstrombrytare. ° Anvand
arbetshandskar for alla typer av

installationse och underhallsmoment. o
Apparaten far anvandas av barn fran 8
ars alder och av personer med nedsatt
fysisk rorelsefdrmaga, sensorisk eller
mental kapacitet, eller personer som
saknar erfarenhet och k&nnedom om
apparaten, under forutsattning att
anvandandet overvakas eller
instruktioner ges angaende ett sakert
anvandande av apparaten samt att
anvandaren ar medveten om de risker
som apparaten medfor. e Barn ska
hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten. e Rengdring och
underhall far utféras av barn endast om
de ar under uppsikt. ® Lokalen ska vara
tillrackligt  ventilerad, om apparaten
anvands samtidigt med andra apparater
med gasforbranning eller andra branslen.
e Apparaten ska rengoras regelbundet
bade invandigt och utvandigt (MINST EN
GANG | MANADEN), iaktta i alla
handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna. °
Underlatenhet att iaktta foreskrifterna for
rengoring av apparaten och utbytet och
rengdringen av filtren medfor brandrisk.
e Flambering &r stréngt forbjuden. e
Anvandningen av Oppen laga ar skadlig
for filtren och kan leda till brand och
maste darfor alltid undvikas. e Frityr ska
goras under kontrollerade former for att
undvika att den uppvarmda oljan fattar
eld. @ OBSERVERA: Nér spishéllen &r
pa, kan koksflaktens atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Observera!



Anslut inte apparaten till elnatet forran
installationen har slutforts. e Vad géller
de tekniska atgarder och
sakerhetsatgarder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestammelser som
faststallts av lokala behdriga myndigheter
strikt iakttas. @ Franluft far inte avledas i
ett ror som anvands foér avledning av
rokgaser som produceras av apparater
med gasfdrbranning eller andra branslen.
e Anvand aldrig apparaten utan korrekt
monterat galler! e Anvand endast de
fastskruvar som medféljer apparaten, for
installationen eller om inte medféljande,
kop lamplig typ av skruvar. Anvand
skruvar av korrekt 1angd som identifieras
i Installationshandboken. e Nar denna
apparaten och andra apparater som
matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i
lokalen inte dverskrida 4 Pa (4 x 105
bar). e Det ar viktigt att spara denna
handbok sa att den nar som helst &r
tillganglig for framtida konsultationer. |
handelse av forsaljning, Gverlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med

produkten.

Denna apparat & markt i enlighet med EU-direktivet
2012/119/EG - UK SI 2013 No3113, elektriskt och elektroniskt
avfall (WEEE). Genom att sakerstélla ett korrekt bortskaffande
av denna produkt bidrar anvéndaren till att férhindra
potentiella, negativa konsekvenser for miljon och for var hélsa.

Symbolen wmm pa produkten, eller i medféljande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas
som vanligt hushallsavfall. Den skall i stallet [&mnas in pa en
lamplig insamlingsplats for atervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala
miljébestdmmelser for avfallshantering. For mer information
om hantering, atervinning och ateranvandning av denna
produkt, var god kontakta lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.
Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sakerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Prestation: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;
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+ Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-
1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN
61000-3-12. Forslag till en korrekt anvandning i syfte att
reducera miljskonsekvensema: Nar ni bérjar laga mat ska
apparaten slas pa och stallas pa minimihastigheten. Ldmna
den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen har
avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
mangder rok och anga, och anvénd endast booster-funktionen
i extrema fall. For att halla luktreduktionssystemet effektivt ska
koffiltret/ kolfiltren bytas ut nar sa ar nédvandigt. For att
fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengdras, om
nodvandigt. For att optimera och reducera bullret till ett
minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter
som indikeras i denna handbok anvéndas.

2. Anvandning

Anvéndning av spishéll
Induktionshéllens system grundar sig pa det fysiska

fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundlaggande egenskap ar att det Gverfor energin fran
generatomn direkt till kastrullen.

Fordelar:

Jamfort med en elektrisk spishall &r Induktionshéllen:

- Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart pa era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas fill
varme. Nar Kkastrullen tas av hallen, bryts dessutom
varmedverforingen  omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

2.1 Kokkarl
Anvénd endast kastruller som dr markta med symbolen

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa hallens yta ska foljande

kokkérl inte anvéndas:

+ kérl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkarl med emaljbotten;

+ karl med skrovlig botten for att undvika att repa héllens yta;

+ stall aldrig kokkarl eller stekpannor som &r varma pa ytan

pa hallens kontrollpanel.
Inte alla kokkarl som &r ldmpliga for induktionshéllar
fungerar effektivt pa grund av att bottnama delvis utgors av
ferromagnetiskt material!! Vid inkép av kokkarl eller
stekpannor, kontrollera att:

+ botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sanks
bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kokkarlets
yta som inte ar Idmpliga for kokning.



NEJ!

+ Botten innehéller inte aluminium: karlet varms inte och
kanske inte avkénns av induktorerna.

NEJ!

+  Bottnar som inte ar plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och karl minskar och sénker
dess effektivitet och forsamrar matupplevelsen.

N

\‘

::( |

JA!

Viktigt: stéll aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma
pa ytan pa hallens kontrollpanel.

2.1.1 Befintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jarn. Kokkarl som inte &r magnetiska ar inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler anvisningarna
i foregaende avsnitt.

2.1.2 Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar

aktiveras inte kokzonen.

For att se den minimala diametern pa kokkarlet som ska

anvandas pa vare kokzon, se den illustrerade delen i

manualen.

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

+ Anvénd pannor och kastruller med samma bottendiameter
som kokzonen.

+ Dér det ar mojligt, lat locket sitta pa kastrullerna under
kokning och i synnerhet for kastruller som &r hégre an 22
cm.

+ Placera kastrullen mitt pa kokzonen som &r avbildad pa
spishallen.

Observera: For att bibehalla tillagningsprestanda och

produktens kvalitet, rekommenderar vi att inte anvanda

induktionsadaptrar.

Anvéndning av franluftssug
Franluftssystemet kan anvandas i sugversion med extern
avledning filtrerande med inre atercirkulation.

@ Franluftsversion

Fig.7
Angorna avleds ut extern genom en rad rérledningar (de ska

170

inhandlas separat) som fasts i den redan medf6ljande
kopplingsflansen.
Utloppsrorets  diameter
kopplingsringens diameter:
- vid rektangulart utlopp 222 x 89 mm
- vid runt utiopp @ 150 mm (*)

ska vara likvardig med

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens
tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Anslut
produkten till utloppsrér och -6ppningar i vdggen med en
likvardig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).
Anvandning av utloppsror och luftdppningar i vaggen med en
mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en
drastisk 6kning av buller.
Vi fransager oss allt ansvar vad betraffar detta.
@ Anvand kortast médjliga ledning

Anvénd en rdrledning med sa fa bojningar som majligt

(maximal bojningsvinkel: 90°

Undvik drastiska andringar i ledningens tvarsnitt.

Filtrerande version

Fig. 10

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och luktfilter
innan den aterleds in i rummet. Produkten levereras med alla
nddvandiga delar for en standardinstallation med luftaviedning
i den frdmre delen av mobelsockeln. For ytterligare
information, se sidan om den filtrerande versionens tillbehor i
avsnittet med illustrationer i denna handbok.

Konsultarera webbplatserna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera det kompletta
utbudet av tillgangliga satser. Detta for att kunna utféra
de olika installationerna, bade i filtrerande och i
franluftsversion.

3. Installation

e Saval den elektriska som den
mekaniska installationen maste utforas
av beharia personal.

Hushallsapparaten har utformats for att
bvaaas in i en bankskiva med en tiocklek
pa 2-6 cm vid installationen TOP; 2,5-6
cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen
och vaggen maste vara minst 5 cm
frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst
50 cm i forhallande till de ovre
vaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas
ar ungefarliga: vid utformning av



utrymmena maste man
anvisningarna fran kokets tillverkare.

folja

& 3.1 Elektrisk anslutning

Fia.3

° Gor apparaten stromlos.
e|nstallationen ska utforas av behoria.
erfaren personal som kanner till aéllande
foreskrifter anaaende installation och
sakerhet . eTillverkaren fransaaer sia allt
ansvar aentemot personer, diur och
foremal om foreskrifterna i detta kapitel
inte iakttas. e Elkabeln ska vara
tillrackliat lana for att spishallen ska
kunna tas ur bankskivan. e Kontrollera
att den spannina som anades pa
markplaten. som ar nplacerad Dpa
apparatens undersida, Overensstammer
med elnatets spannina i hemmet. o
Anvand inte forlananinassladdar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm lanare an
ovriaa kablar. @ Om hushallsapparaten
inte ar utrustad med en elkabel. anvand
en kabel med ett tvarsnitt pa minst 2.5
mm?2 for en effekt pa upp till 7 200 Watt,
medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2
behovs vid hoare effekt. o Inaen del av
kabeln far uppna en temperatur som
oOverskrider lokalens temperatur med
50°C. e Apparaten ar avsedd for
permanent anslutning till elnatet.

e Observera! Kontrollera innan flaktens
krets ansluts med natspanningen att den
fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad. e Observera! Utbyte
av anslutningskabeln maste utféras av
var auktoriserade tekniska support eller
av nagon med liknande behérighet.

Obs: produkten ar utrustad med
funktionen Power Limitation
(effektbegransning), vilket gor det mdjligt
att stélla in en grans for maximal
stromupptagning i kw.
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Installningen ska goras vid anslutningen
av produkten till natforsorjningen (senast
2 minuter darefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den
valda nivan for effektbegransning. For
installningssekvensen av Power
Limitation ~ (effektbegransning),  se
avsnittet Funktion i denna handbok.

3.3 Montering

Innan installationen paboérjas:

+  Kontrollera efter att produkten har packats upp att
inga skador uppstatt i samband med transporten.
Kontakta i sadana fall aterforséljaren eller
servicekontoret innan installationen pabdrjas.

+  Kontrollera att den inférskaffade produktens dimensioner
ar lampliga for installationsplatsen.

+  Kontrollera att inget medféljande material (till exempel
pasar med skruvar, garantihandlingar osv.) lamnats kvar i
emballaget (av transportskal). | sadana fall avlagsna
materialet och spara det.

+  Kontrollera ocksd att det finns ett elektriskt uttag i
narheten av installationsplatsen.

Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

Produkten kan inte installeras ovanfor kylanordningar,
diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och
torktumlare.

Utfor alla utskdmingsarbeten i koksmdbeln innan
spishallen satts pa plats och avidgsna sagspan och rester
noga.

- For att optimera den filtrerande

installationen,rekommenderas det att skapa en springa i

troskeln, dar ett vanligt galler kan installeras.

VIKTIGT: anvand ett enkomponentslim (S) som tal
temperaturer pa upp till 250°. Innan installationen maste
ytorna som ska limmas rengéras noggrant sa att alla
amnen som kan forsdmra fastformagan (t.ex. slappmedel,
konserveringsmedel, fett, olja, damm, gamla limrester,
osv.) tas bort. Bindemedlet maste fordelas jamnt runt om
hela infattningen. Efter limningen maste man lata
bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Fia.1B-2B
Observeral Det kan uppsta elektriska
risker om skruvar och

fixeringsanordningar inte installeras enligt

dessa instruktioner.

Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar
vi att beldgga rorledningarmna med ett sjalvhaftande
tatningsmaterial med foljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbelaggning

- som efterfolier standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmarkt aldringsbestandighet

- bestéandig mot temperaturstegringar

- anvandbar pa laga temperaturer



4. Funktion

Kontrollpanel
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Knappar / Display
1. ON/OFF spishallen/franluftssug 8.  Aktivering Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturhantering
Uppvarmningsfunktion)
2. Valav kokzon 9. Paus
Display kokzon 10.  Knapplas
3. Okning/minskning Power Level (Effektnivan) och effekt 11.  Indikator Aktiverad flakt
franluftssug
Visning Power Level (Effektnivan) och Effekt franluftssug Aktivering Indikator for Filtermattnad
4, Activering Timer “STAND_ALONE (Fristaende)” 12.  Val/Aktivering franluftssug
Display: Timer “STAND_ALONE’(Fristaende) / Timer Kokzoner Display Franluftssug
5. Okning/Minskning tid Timer “STAND_ALONE” (Fristaende) / Display mattnad Kol/keramikfilter - Fettfilter
Timer Kokzoner
6.  Aktivering Timer Kokzoner 13.  Aterstalining av filterméttnad
Indikator aktiverad Timer Kokzoner 14.  Aktivering automatisk funktion franluftssug
7. Aktivering Automatic Heat Up (Automatisk uppvarmning)
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ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishallen satts i funktion:

Spishallens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket stranga sakerhetsnormer.

Darfor:

* Aktiveras inte vissa funktioner, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nér
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare instéllning som uteblivit (t.ex. . “Sla pa
spishéllen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Observera! | det fall (ill exempel) spishallen anvands
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa displayen visas
symbolen“H" som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen sl&cks innan du nérmar dig kokzonen.

Kokzonernas display
pa displayera for kokzonerna indikeras féljande:

Kokzonen &r paslagen I
Effektniva 1.9-p
Indikatorlampa for restvarme H
Pot Detector (Kastrullsensor) o
Temperaturkontrolifunktionen &r -
aktiverad o
Lasfunktionen aktiverad a
Pausfunktion ¥
Funktion Automat?p He_at upP f=
(Automatisk uppvarmning)

Héllens funktioner

® Safe Activation (Saker aktivering)

Produkten aktiveras endast om det finns kokkérl pa
kokzonerma: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas bort
fran hallen.

® Pot Detector (Kastrullsensor)
Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishallen.

® Safety Shut Down (Sékerhetsavsténgning)
Av sékerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

® Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for restvarme)
Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras nérvaron av
restvarme med en lampa for motsvarande omrade pa
displayen, genom symbolen H

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den 6nskade
zonen forst aktiveras

® Paslagning
Tryck in (ror vid) kort ® ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen (D tands;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra dgonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvéndas, och aktiveras,
senare, under anvindningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgdngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryck in O pa nytt for att stdnga av
Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

® Val av kokzoner
Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) som motsvarar
onskad kokzon.

® Power Level (Effektniva)

Hallen &r forsedd med 9 effektnivaer

Ror vid och glid med fingrara langs Valfaltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (2)

® Power Booster (Effektbooster)
Produkten &r utrustad med en ytterligare effektniva (utover

nivan 9), vilken forblir aktiv i 5 minuter varefter den atergar till
den foregaende nivan.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3) (utover niva
9) och aktivera Power Booster (Effektbooster)

Nivan Power Booster (Effektbooster) anges i faltet Val/Display
(2) med symbolen” P



Obs: de framre kokzonemna har inte nagon tidsinstalld
booster, for att inaktivera Power Booster (Effektbooster), lat i
dessa omradena, fingrarna glida langs Valfaltet (3) for att
minska effektnivan.

® Key Lock (Knapplas)

Knapplaset tillater att blockera kokhéllens instaliningar, for att
undvika ofrivilliga manipuleringar och ldmna de redan installda
funktionerna aktiverade.

Aktivering:

+ tryckin (10)
Upprepa proceduren for att inaktivera.
Obs : om nagon som helst annan funktion trycks in under

aktiverad Key Lock (knapplas) kommer symbolen , att
blinka, for att ange att funktionen anvéands och ska eventuell
inaktiveras for att kunna verka pa spishallen.

® Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvérmning)
tillater att snabbare na den installda effekten, med denna
funktionen har vi férdelen att erhalla en snabbare tillagning,
men utan risk att branna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte dverskrider den installda.

Denna funktionen &r tillganglig for effektnivaerna 1 - 8.

Aktivering:

=
« tryck fran paslagen kokzon in = (7
+ pa Displayen (2) visas en Fn' blinkande, som skiftar med
den instéllda effekten pa kokzonen

Genom att 6ka effektnivan i kokzonen: forblir funktionen
Automatic Heatup (automatisk uppvarmning) aktiverad , med
den nya temperaturinstéllningen;

Genom att minska effektnivan i kokzonen: funktionen
Automatic Heat (automatisk uppvarmning) inaktiveras.

Obs : om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer symbolen

=
= (7) att ga tillbaka till svag belysning och du kan pa sa
satt ga vidare med aktivering av funktionen, aven for denna
kokzon, funktionen forblir i alla handelser aktiverad i kokzonen
dar den redan stéllts in, som visas pa Displayen (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturhantering Uppvarmningsfunktion)
Temperature Manager (Temperaturhanteraren) ar en
kontrollfunktion som gor det mjligt att halla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva; idealisk
for att halla fardiglagad mat varm. Funktionen Temperature
Manager (Temperaturhanteraren) aktiveras vid det forsta

trycket pa knappen @ =
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Pa displayen (2) for kokzonen som arbetar i Tempegture

Manager (Temperaturhanteraren) visas symbolen [

Obi om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer symbolen

= (8) att ga tillbaka till svag belysning och du kan pa sa
satt ga vidare med aktivering av funktionen, dven for denna
kokzon, funktionen forblir i alla héndelser aktiverad i kokzonen
dér den redan stéllts in, som visas pa Displayen (2)

* Tryck pa nytt in = (8) for att inaktivera och stanga

]
av tills nivan som visas pa Displayen (2) nar “4!".

Obs : om flera kokzoner arbetar i Temperature Manager

(Warming Function) (Temperaturhanterare

Uppvarmningsfunktion) valj forst den énskade kokzonen med

faltet for Val (2) ;

funktionen kan inaktiveras med hjélp av Valfaltet (3), genom
=

att fora Power Level (Effektnivan) till “4f".

® Pause (Paus)

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst aktiverad
funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.
Aktivering:

+ tryckin® I

I
+ en blinkande “ | "visas pa displayen (2)

For att inaktivera funktionen:
« tryck in ¥ §(9) Valféltet (3) tands
+ genom att trycka in Valféltet (3) for att inaktivera funktionen

Obs : inaktiveringen och aterstaller spishallens tillstand fore
pausen, spishallen kommer att fortsatta arbeta med samma
instaliningar som stallts in tidigare.

Obs : ominte Pause (Pausfunktionen) inaktiveras efter 10
minuter, stangs spishallen automatiskt av.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte franluftssuget

® Timer “STAND ALONE” (Fristaende)
Timmerfunktionen &r en nedrakning som &r oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Timern aktiveras genom att trycka in Zonen/Display (4)

Anvand symbolerna == + (5) for att stalla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4)
Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills nedrakningen startar.

Timems format ar 4.0

- 3. for timmarna

- 86 tor minuterna



Observera: timern kan stallas in till maximalt 1 h och 59 min

| Zonen/Display (4) visas den kvarstaende tiden;
vid nedrakningens slut, kommer en ljudsignal att avges

Obs: i visningen av nedrakningen, kommer du att se féljande
format for en kvarstaende tid pa under 10 minuter

- . minuter

- 27 sekunder

med en fast lysande punkt

Avstéangning av Timern:

+ vélj Zon/Display (4)

« stall in varaktigheten for Timern till 2£7£3, genom
- <45

® Timer Cooking zones (Timer Kokzoner)

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) &r en
nedréakning som kan stéllas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon

Vid slutet av den instéllda tiden stdngs kokzonera
automatiskt av och anvéndaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering av Timerfunktionen Kokzoner
+ Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2)
(power level (effektniva) 70)

* Tryckin (6) for kokzonen

Anvand symbolerna == + (5) for att stalla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4);

under installningen blinkar symbolen G (6)

Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills Timern for Kokzonen aktiveras.

Obs: genom ett langt tryck pa
kokzonen
Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner.

(6), aterstalls Timemn for

Obs : varje kokzon kan ha stéllt in en annorlunda Timer; pa
displayen (4) kommer nedrakningen for den for tillfallet valda
kokzonen att visas;

Om ingen kokzon har valts och STAND ALONE timern inte ar
aktiverad, visas timern som ar ndrmast utgang av tiden.

Om ingen kokzon har valts och STAND ALONE timern &r
aktiverad, visas denna med prioritet i forhallande till den timer
som ar narmast utgang av tiden.

Visningslaget for nedrékningen ar detsamma som foér
“STAND-ALONE” Timern (se foregaende avsnitt “‘STAND
ALONE Timer)

Nér timem har avslutat nedrakningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.

For avstangning av Timern:

+ valj kokzon (2)

+ stall in varaktigheten for Timern till aoa, genom = +
()

Power Limitation (Effektbegransning)

Funktionen Power Limitation (Effektbegransning) tillater att
stélla in produktens funktion och begransa dess maximala
absorption.

Obs: installningen ska ske fran avsténgd hall, utan att trycka
in knappen ® ON/OFF (1), vid tillfallet for anslutningen av
spishallen till elnétet eller aterinkoppling av sjélva elnétet inom
de 2 pafoljande minuterna.

For att stélla in Power Limitation (Effektbegrénsning):
- tryck in ( A )

(som kommer att blinka under de 2 forsta minuterna efter
matningen av produkten).

-Medan du fortsatter att halla intryckt( A ) tryck in ett at
gangen, alla falten for Val/Display (2) for kokzonerna, moturs
med start fran det framre hogra faltet (FR)

RL-2_ II° I° 2-RR
S Y ™ |
i w
\- Iv° IO—‘
) )
Ll L
FL-2/ “2-FR

- vid varje tryck avges en ljudsignal

-nar alla Displayerna (2), tryckts in &r det méjligt att slappa

upp knappen

nu:
- kommer Displayen (2) i det bakre vanstra omradet (RL)
att omvaxlande visa symbolernaC” och “0”, for att ange att det
ar mojligt att utfora instéliningen:

Valj Displayen (2-RL)

glid sedan pa Valfaltet (3), tills Displayen visar symbolerna
“C” och ‘8",

Displayen (2-FL)kommer att visa aktuell installning*

0= 74KW

1= 45KW

2= 3,1 KW

** som standard &r instéllningen 7,4 KW

For att dndra instélining for Power Limitation
(Effektbegransning)



- tryck inDisplay (2) i det framre vanstra omradet (FL)

- glid sedan pa Valfaltet (3), for att bekrafta den nya
instaliningen

- for att spara valet, tryck in knappen ® ON/OFF (1),i2
sekunder, en lang ljudsignal kommer att avges for att bekrafta
den utférda installningen

ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG

® Paslagning
Tryck in (r6r vid) kort ® ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen d) tands;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra 6gonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvandas, och aktiveras,
senare, under anviandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgéngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tiliféllet
da de aktiveras.

I

Tryck in O pa nytt for att stanga av

Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

® Paslagning av franluftssuget:
Ror vid (tryck in) Valfaltet (12) for att aktivera franluftssuget

® Hastighet (effekt) for franluftssuget:

Franluftssuget ar utrustat med 3 hastighetsnivaer (effekt) for
sugningen

Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3):

at hoger for att 6ka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (12)

@ Effektbooster

Produkten ar utrustad med 2 nivaer av extra effekt (utver

niva 3)

- Power Booster 1 (Effekt booster) 1 : tidsinstalld for
15min

- Power Booster 2 (Effekt booster) 2 : tidsinstalld for 5
min,

varefter effekten gar tillbaka till den tidigare installda nivan.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 1)

Nivan fér Power Booster 1 (Effekt booster 1) anges i faltet for
Val/Display (12) med nummer“4” blinkande
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Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 2)

Nivan Power Booster 2 (Power Booster 2) anges i faltet
Val/Display (12) med symbolen” P blinkande

® Automatic (Automatisk funktion)

Koksflakten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva som
anvands pa kokzonema.

Nar kokzonerna sténgs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

For att aktivera denna funktion:
Tryck in (A ) (14)

Upprepa proceduren for att inaktivera.

Obs: om hastigheterna fran 1 till 3 valjs fran Valfaltet (3)
under den automatiska funktionen, sa avbryts den
automatiska funktionen;

om du daremot valjer Power Booster (Effekt Booster),
kommer den automatiska funktionen att aterupptas vid slutet

av tidsinstaliningen och symbolen * " fortsatter blinka.
Observera: om kokzonen sténgs av nar Automatisk
funktion &r aktiv sa stangs franluften gradvis av automatiskt.

® Indikator for filtermattnad
Koksflakten indikerar nér det ar nodvandigt att utféra
filterunderhall:

Lukffilter kol/keramik
“FILTER »(13) tands
Fettfilter

«FILTER (13) blinkar

Obs: Denna funktionen &r inaktiverad som standard (Se
hur den aktiveras i avsnittet "Aktivering av indikator for
filtermattnad”)

® Aterstallning av filterméttnad
Efter att ha utfort underhallet av filtren (fett och/eller

kol/keramikfilter) tryck lange pa “FILTER” (13);
“FILTER (13) slacks och later indikatoms rakning starta om.

® Aktivering av indikator for filtermattnad

Denna indikatorlampa &r normalt sett inaktiverad.
For att aktivera den, gor sa har:

- sla pa sugytan med d);

- med sugmotor och kokzoner avstangda, tryck in Valfaltet
(12)

- tryck lange paHOOD™” (11) tils Displayen (12) visar
bokstéverna “F” — “G” omvéxlande blinkande



F = luktfilter kol/keramik
G = fettfilter

Luktfilter kol/keramik

—  tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “F”

— tryck in “FILTER” (13) _ plinkande ljus

— tryck pa nytt langvarigt in “HOOD” (11) for att
bekréfta aktiveringen av indikatorn for lukffilter
kol/keramik

Fettfilter

—  tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “G”

—  tryck in“FILTER” (13) _ fast ljus

—  Hall pa nytt ‘HOOD"” (11) intryckt for att bekrafta
aktiveringen av indikatorn for fettfiltret

Apparaten ar avsedd att anvdndas i kombination med ett
Window Sensor-KIT (levereras inte fran tillverkaren).

Nar detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid
anvandning i laget FRANLUFT), sa slutar franluften att
fungera varje gang fonstret i rummet dar kitet appliceras, ar
stangt.

+ Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utforas av kompetent och specialiserad personal.

+ Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sakerhetsbestimmelserna for komponenten och dess
anvandning med apparaten. Installationen ska géras i
overensstimmelse med géllande forordningar for
bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

+ kabelldggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgora del av en certifierad krets med
mycket lag séker spanning (SELV).

« tillverkaren av denna apparat franséger sig allt ansvar
for eventuella oldgenheter, skador, briander orsakade av
fel och/eller problem med funktionsfel ochleller felaktig
installation av detta KIT.
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4.1 Effekttabell

Anvéndningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt héja temperaturen pa matvaror
Boost Snabb uppvarmning som skall kokas upp i vatten eller for att snabbt vérma
Max effekt vatskor
i I . Ideailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vatskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grillning koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hag effekt Brvning - koknina stuvning— | |dealisk for att steka halla livsmedel kokande, koka och
6-7 fyning - ¥ g s 9 grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), vérma upp
stekning — grillning A
kokkarl
. ) , |dealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
4-5 Kokning - stuvning - stekning= | |\ - (langa koktider), inopkokning av pastan med
grillning sasen
Kokning - sjudning —redning — | Idealisk for langre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 34 ostsmaltning/ihopkokning vatska (t.ex.svatten, vin, buljong,mjélk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sasen
Kokning - sjudning —redning — | Idealisk for langkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsmaltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vétska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjélk )
Smaéltning — upptining -
12 varmebibehallning — Idealisk for att mjuka upp smor, smélta choklad, tina
ostsmaltning/ihopkokning upp sma mangder livsmedel
(mantecatura)
Lag effekt — —
Smaltning -~ upptining - Idealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
1 varmebibehalining — efter tilagningen, eller for att halla uppliggningsfat
ostsmaltning/ihopkokning varma och koka ihop risotton
(mantecatura)
- Spishallen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstallningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4.2 Tillagningstabell

Matratter eller

Effektnivaer och tillagningsfaser

T
Iivsyr';ea(\i,el typ av Prima fase | Potenze Secondafase | Potenze
matlagning
Pastan kokar och
Férsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
kokande
Pastan kokar och
Pasta. ris Féarsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
’ kokande
Riset kokar och
Kokt ris Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 56
kokande
Risotto Stekning (mirepoix) och risrostning 7-8 Tillagning 4-5
Kokning Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 6-7
Fritering Uppvérmning av olja 9 Fritering 8-9
Gronsaker, Uppstekning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 6-7
bonor Stuvning Uppvérmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 3-4
Stekning A ] . L
(mirepoix) Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Bryning av mirepoix 7-8
Bryning av kottet
Hel stek (om man bryner med smér anvéands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvérmning av kokkarlet 7-8 Gnllnlr;?dg? bada 7-8
Kott Bryning i olja
Bryning (om man bryner med smér anvéands 7-8 Tillagning 4-5
effekt 6)
Bryning i olja
Langkok/stuvning | (om man bryner med smér anvands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 7-8
Bryning i olja
. Langkok/stuvning | (om man bryner med smér anvands 7-8 Tillagning 3-4
Fisk
effekt 6)
Fritering Uppvarmmng av stekpannan med 89 Fritering 7-8
olja eller annat fett
Frittata Uppvarmning av stekpannan med 6 Tillagning 67
smor eller annat fett
) Uppvarmning av stekpannan med I .
Agg Omelet smér eller annat fett 6 Tilagning 56
Lattkokta/hardkokta Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 5-6
Pannkakor Uppvarmning as\r/nsét?kpannan med 6 Tillagning 6-7
. Bryning med olja (om man bryner I
Tomatsas med smor anvands effekt 6) 6-7 Tillagning 3-4
s . Bryning med olja (om man bryner X S ’
Saser Ragu med smdr anvands effekt 6) 6-7 Tillagning 3-4
Besciamella Bottenredning (br_y_mng av smdr och 5.6 For5|kt|g 3.4
mjol) uppkokning
. Vaniljsas Koka upp mjolken 4-5 Lat sjuda 4-5
Eflt(‘:::gf' Pudding Koka upp midlken 45 Lat sjuda 23
Ris alla Malta Varm mjélken 5-6 Lat sjuda 2-3
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5. Underhall

Underhall av spishéllen:
Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengérings-

eller underhallsingrepp inleds att kokzonerna ar
avsténgda och restvarmeindikatorn &r slackt.

5.1 Rengoring
Spishallen ska rengoras efter varje anvéndning.

Viktigt:

Anvand inte svampar med slipeffekt eller stalull. Glaset kan
med tiden nétas och ta skada.

Anvand inte fratande kemiska produkter som till exempel
ugnsrengéringsmedel och flackbortagningsmedel.

L4t spishéllen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengor den darefter fran matrester och flackar pa grund av
dverkok.

Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar spishéllen och ska
darfor aviagsnas omedelbart.

Salt, socker och sand kan orsaka repor pa glasytan.

Anvdnd en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda
rengoringsmedel for spishéllar (folj Tillverkarens instruktioner).
ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt:

Vid oavsiktliga och rikliga utslépp av vatska fran kokkérlen gar
det att ingripa genom utloppsventilen, som ar belagen pa
produktens undre del for att kunna eliminera alla rester och
utféra en rengdring med maximal hygienisk sakerhet.

Fig. 18

For en mer genomgaende rengoring gpr det att ta bort den
inre bassangen helt.

Fig. 19

Rengoring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.
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Underhall av franluftssugen

Rengoring

Anvénd ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt
rengoringsmedel for rengéring. ANVAND INTE REDSKAP
ELLER INSTRUMENT FOR RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller fratande
medel. )

ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nér systemet som
anger filterméattnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengdrinsmedel, for hand eller i en diskmaskin pa
lag temperatur och kort tvattcykel.

Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess
filtreringsegenskaper andras inte alls.

Fig. 15

Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pa
luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre lang anvandning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengdras.
Lukffiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 manader i
forvarmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korrekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.

Observera! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan 1agg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Felsokning

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
De elektroniska P o
« . Vénta tills spishallen
E2 Kontrollpaqleleq sténgs av pa grund av . "konjponenternas i svalnat innen den kan
for hag temperatur invandiga temperatur &r N :
fr hi anvandas igen
or hdg
P .. Magnetinduktionen s
E3 Icke lampligt kokkarl fungerar inte Ta av kokkarlet
Natstrémmen kommer
Kommunikationsproblem mellan inte till modulen. Dra ur kontakten till
E5 anvandargranssnitt och Elkabeln ar felaktigt spishallen och kontrollera
induktionsmodul ansluten eller anslutningen
defekt

For alla andra felsignaler

(E U c ) Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

5.3 Servicekontor
Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att Iosa med hjalp av indikationerna i “Felsbkning”.
2.Sténg av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta ndrmaste Servicekontror i det fall dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Fl - Asennus- ja kdyttoohjeet

Noudata tarkasti tidssé ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekijassa annettujen ohjeiden
noudattamatta jattdmisesta laitteelle aiheutuneista haitoista,
vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan
elintarvikkeiden  kypsentdmiseen  kotitaloudessa  seka
kypsennyksesta syntyvien savujen imuun. Mik4 tahansa muu
kayttd (esimerkiksi huoneen |dmmittdminen) on kielletty.
Valmistaja ei vastaa vaarastd tai ohjeiden vastaisesta
kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kédyttoohjeen kuvissa
nakyva malli. Kayton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat
kuitenkin samat.

Lue kéyttdohjeet huolellisesti: ne siséltavat tarkeéa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

(D Ala tee muutoksia laitteen sahkslitantsinin.
Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.

Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytaan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.
Huomio: Osat, joissa on symboli "(*)", ovat valinnaisia
lisdvarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana,
tai osia, jotka eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava
erikseen.

® 1. Varoituksia

Varoitus! Noudata huolellisesti
seuraavia ohieita: e Laite tulee kvtkea irti
sahkdvirrasta ennen mitaan
asennustoimenpidetta. @ Asennuksen fai
huollon saa suorittaa vain
ammattitaitoinen asentaia valmistaian
ohieiden ia voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaaravsten mukaisesti. Ala
koriaa tai vaihda mitaan laitteen osaa.
ellei ohiekiriassa nimenomaan neuvota
tekemaan niin. e Laite tulee maadoittaa
lain mukaisesti. @ Virtaiohdon tulee olla
riittdvan pitka. iotta kalusteeseen upotettu
laite voidaan kvtkea sahkoOvirtaan. e
Asennus on  voimassa  olevien
turvallisuusmaaravsten mukainen vain.
jos iariestelmdssa on maaravsten
mukainen moninapainen verkkokvtkin.
iolla varmistetaan, etta laite on kvtketaan
tavsin irti sahkoverkosta vliiannite Il -
tilanteessa, asennusmaaraysten
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mukaisesti. ® Ala kavta monipistorasioita
tai iatkoiohtoia. @ Kun asennus on tehty.
sahkoosat eivat saa enaa olla kavttaian
ulottuvilla. @ Laite ia sen kosketettavissa
olevat osat kuumenevat kavton aikana.
Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e
On varottava. etteivat lapset paase
leikkimaan laitteella. Lapset on paras
pitaa turvallisen valimatkan paassa. silla
laitteen kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua raiusti kavton aikana. e
Svdamentahdistimien  ia  aktiivisten
implanttien kavttaiien on tarkistettava,
etta tahdistin on vhteensopiva laitteen
kanssa ennen laitteen kavttoonottoa. e
Ala koske laitteen lampoOvastuksiin
kavton aikana tai sen ialkeen. e Valta
kosketusta liinoihin tai muihin svttyviin
materiaaleihin, kunnes kaikki laitteen
osat ovat iaahtyneet riittavasti, tulipalon
vaara. e Ald laita tulenarkoia
materiaaleia laitteen paalle tai sen
laheisvvteen. e Ylikuumentunut rasva tai
oliv svitvv helposti palamaan. Valvo
kvpsymista. ios ruoka sisaltda palion
rasvaa tai Oliva. Jos pinta on haliennut,
sammuta laite estaaksesi sahkoiskuien
vaaran. e Laite ei ole ftarkoitettu
kavtettavaksi ulkopuolisen aiastimen fai
erillisen  kauko-ohiauksen kanssa. e
Rasvassa tai Olivssa kvbsentaminen
keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e
Ala jata keittotasoa toimimaan ilman
valvontaa. Nopeaa kvpsennvsta on
valvottava koko aian. @ ALA KOSKAAN
vrita sammuttaa tulipaloa vedella. Kvtke
sen siiaan laite irti sahkoverkosta ia peita
liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. Tulipalovaara: ala

iata esineita keittotasoien paalle. e Ala

kayta hovrvouhdistuslaitteita.
sahkoiskuvaara. e Ala laita metalliosia,



kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ia
kansia keittotasolle, silldA ne saattavat

vlikuumentua. e Ennen kuin laite
kvtketaan sahkoverkkoon, tarkista
tuotekilvesta (ioka siiaitsee laitteen

alaosassa). ettd sahkoverkon iannite ia
teho soveltuvat laitteeseen. ia varmista
litantapistorasian soveltuvuus.
Epaselvissa tapauksissa ota yhteytta
patevaan sahkoasentaiaan.

Tarkeda: e Kvtke keittotaso pois paalta
kavton ialkeen sen omasta kvtkimesta.
Ala luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden
vlikiehumista. Kun keitat tai lammitat
nesteitd. alenna lampda. e Ald ata
keittotasoa paalle  kavittamattomana.
alaka mvoskaan iata tvhiia keittoastioita
kuumalle keittotasolle. @ Kun kvpsennvs
on valmis, sammuta siihen liittyva
keittoalue. @ Ala kavta kvpsennvksessa
koskaan alumiinifoliota alaka aseta
tasolle  koskaan suoraan alumiiniin
kaarittvia tuotteita. Alumiinin sulaminen
vaurioittaa laitteen koriauskelvottomaksi.
o Ala koskaan lammita ruokaa sisaltavaa
suliettua peltitolkkia tai sailvkepurkkia: se
voi raiahtda! Tama varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleia. e Korkean
tehon kavttd. kuten Booster-toiminto. ei
sovellu ioidenkin  nesteiden. kuten
friteerausolivn, kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista.
Naissa tapauksissa on suositeltavaa
kavttaa pienempaa tehoa. e Keittoastiat
tulee asettaa keittotasolle, ia niiden on
oltava tason keskella. Ald missaan
tapauksessa aseta muita esineita kattilan
ia keittotason valin. e Korkeissa
lampotiloissa laite vahentaa
automaattisesti keittoalueiden tehoa. e
Ennen minka tahansa puhdistuse tai
huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke
laite irti sahkdverkosta irrottamalla
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pistoke tai kytkemalld huoneiston
paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien
asennukseen ja huoltoon liittyvien
toimenpiteiden aikana suojaa kadet
tyokasineilla. e Laitteen kaytto on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille
henkilille, joiden fyysinen, aisteihin
littyva tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteen kaytosta silla ehdolla, etta
heita valvotaan ja opastetaan laitteen
turvalliseen kayttoon liittyen ja ettd he
tuntevat sen kayttdon liittyvat vaarat. e
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi, etteivat he leiki
laitteella. o Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja huoltoa iiman valvontaa. e
Kun laitetta kaytetaan samanaikaisesti
muiden kaasua tai muita polttoaineita
kayttavien laitteiden kanssa, huoneessa
on oltava riittava tuuletus. e Laite tulee
puhdistaa usein sekd sisde ettd
ulkopuolelta  (VAHINTAAN  KERRAN
KUUKAUDESSA), noudattamalla joka
tapauksessa huolto-ohjeessa
nimenomaisesti annettuja aikoja. e
Laitteen  puhdistukseen ja  seka
suodattimien puhdistukseen ja vaihtoon
kuuluvien  ohjeiden  noudattamatta
jattaminen aiheuttaa tulipalovaaran. e
Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kicllettya. e Avotulen kayttd on
vahingollista suodattimille ja voi aiheuttaa
tulipaloja. Nain ollen sen kayttoa on
valtettava  joka  tapauksessa. e
Friteerausta on valvottava jatkuvasti, jotta
voidaan valttaa ylikuumentuneen Oljyn
syttyminen. @ VAROITUS: Kun keittotaso
on toiminnassa, laitteen kosketettavat
osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Ala liita laitetta sahkovirtaan ennen kuin
asennus on suoritettu loppuun. e Mita
sovellettaviin teknisiin
turvallisuusmaarayksiin  tulee, noudata



paikallisten  patevien  viranomaisten
antamia maarayksia. e Imettya iimaa ei
saa ohjata kanavaan, jota kaytetaan
kaasua tai muita polttoaineita kayttavien
laitteiden  savujen poistoon. e Ala
koskaan kayta laitetta, ellei ritilaa ole
asennettu oikein paikalle! e Kayta
asennuksessa pelkkia laitteen mukana
tulevia kiinnitysruuveja, tai jos ne eivat
kuulu toimitukseen, hanki tyypiltaan
oikeat ruuvit. Kayta pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu
asennusohjeessa. e Kun tata laitetta ja
muuta kuin sahkOenergiaan kayttavia
laitteita  kaytetdan  samanaikaisesti,
huoneessa syntyva negatiivinen paine ei
saa ylittdd 4 Pa:ta (4 x 105 bar). @ On
tarkeaa sailyttaa tata ohjekirjaa tulevaa
tarvetta varten. Mikali laite myydaan tai
luovutetaan uudelle omistajalle tai jos
laitteen kayttaja muuttaa, on
varmistettava, ettd ohjekija kulkee

laitteen mukana.

Tama laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013
No3113, mukaisesti. Kayttdjad pystyy osaltaan estdmaan
mahdolliset terveydelle ja ymparistolle haitalliset seuraukset

havittamalla laitteen asianmukaisella tavalla. Symboli
tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa
osoittaa, ettd t4td tuotetta ei tule késitelld tavallisena
kotitalousjatteend vaan se tulee toimittaa sopivaan
kerayspisteeseen, jossa sahkd- ja elektroniikkalaitteet
kierratetdan. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi
jatehuoltoa koskevia sa&doksia. Jos tahdot lisatietoja laitteen
kerayksestd, kasittelystd ja kierratyksesta, ota yhteys
paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjatteiden kerdyspisteeseen
tai liikkeeseen, josta laite on hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

+ Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Suorituskyky: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Neuvoja oikeaan
kéyttdon ympéristovaikutuksen vahentamiseksi: Kun aloitat
ruokien kypsennyksen, kaynnista laite miniminopeudelle. Jata
se paélle vield muutamaksi minuutiksi kypsennyksen jalkeen.
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Lisd4 nopeutta vain kun paikalla on suuri maara savua ja
hoyrya: kayta booster-toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjérjestelman  tehokkuuden séilyttamiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus séilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason véhentamiseksi kayta
tassd ohjekirjassa osoitettua kanavoinnille tarkoitettua
maksimaalista halkaisijaa.

2. Kayttd

Keittotason kaytt6
Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon

tiheysilmiédn. Paaasiallisesti td&ma iimi6 mahdollistaa
lammittdvan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:

Sahkadliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan lampétila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien l&mmitysajat ovat lyhyemmét.

- Tarkempi: taso reagoi valittémasti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu ldmmoksi.
Liséksi kun kattila on poistettu tasolta, l&mmén siirto
keskeytyy vélittomésti estaen turhaa I&mmonhukkaa.

2.1 Keittoastiat

Kayta ainoastaan kattiloita, joissa on symboli .

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estédmiseksi &la kéyta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epéatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttdpaneelin péalle.
Kaikki induktiokdyttoén soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silld niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalistal ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa seka lammén

nain

vélitystehokkuus  eftd tasaisuus heikkenevat, eika
paistinpannun/kattilan pinnan [ampétila Sovi
kypsentamiseen.

El!

+ Pohja ei sisélla alumiinia: astia ei l&mpene eivatkd
induktorit valttdméatté tunnista sitd.



+  Pohjat eivat tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Véhentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

© KYLLA!

Térkeda: ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja
keittotason kayttépaneelin paélle.

2.1.1 Entisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei magneetti
havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen kappaleen
ohjeet patevat.

2.1.2 Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivédt kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivét ole oikean kokoisia.

Jos tahdot nahdad kullakin alueella kaytettdvan kattilan

vahimmaishalkaisijan, tutustu tamén oppaan kuvaosioon.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

+ Kayttdad kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on
sama kuin keittoalueen lapimitta.

+ Sulkea kattla mahdollisuuksien mukaan kannella
kypsennyksen aikana ja erityisesti siind tapauksessa, etta
kattilan korkeus on yli 22 cm.

+ Asettaa kattila tasoon merkityn kypsennysalueen keskelle.

Varoitus: Kypsennyksen suorituskyvyn ja tuotteen laadun

ylldpitdmiseksi induktioadaptereiden kayttoa El

suositella.

Imurin kayttd
Imujérjestelmaa voidaan kayttaa imevana mallina, joka

poistaa imetyn ilman ulos tai suodattavana
iimankiertojarjestelmana.

Iﬁ Imurimalli

Kuva 7

Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava
erikseen),  joka  kiinnitetddn  varustuksin  kuuluvaa
litoslaippaan.

Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan vahintaén
litdntaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:

- jos kyseessa on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm

- jos kyseessa on pyored ulostulo @ 150 mm (*)

Lisatietoja varten, ks. imurimallin lisdvarusteita koskeva sivu
taman ohjekirjan kuvitetussa osassa. Liita tuote putkiin ja
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seindssa oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa
ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kdytetdan halkaisijaltaan pienempid putkia ja seindsséa
olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdéntyy
huomattavasti.

Nain ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hyl&taan.

0] Kéyta mahdollisimman lyhytta putkea.

0] Kéyta putkea jossa on mahdollisimman vahan kaanteita
(kéanteen maksimi kulma: 90°).

O valta akilisia muutoksia putken halkaisijassa.

Suodattava malli

Kuva. 10

Imetty iima suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmélla ennen kuin
ne ohjataan takaisin huoneeseen. Tuote toimitetaan kaikilla
tarvittavilla varusteilla vakioasennusta varten iiman ulostulo
edessd kalusteen jalkalistassa. Lisétietoja varten, ks.
suodattavan mallin lisévarusteita koskeva sivu (tdméan
ohjekirjan kuvitetussa osassa).

Tutustu sivustoihinwww.elica.com ja
www.shop.elica.com nahdéksesi saatavana olevien
sarjojen taydellisen malliston asennusten suorittamiseksi
seka suodattavassa ettd imurimallissa.

3. Asennus

e Seka sahko- ettd mekaaninen asennus
edellvttavat erikoistunutta henkildkuntaa.
Kodinkone on suunniteltu
upotettavaksi 2-6 cm paksuun tvotasoon
TOP-asennuksen tapauksessa ia 2.5-6
cm paksuun tasoon FLUSH-asennuksen
tapauksessa.

Keittotason ja seinan valissa tulee olla
vahintddn 5 cm tilaa edessa, 4 cm
sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etaisyydet ovat
suuntaa antavia. Tilojen suunnittelussa
tulee noudattaa keittion valmistajan
antamia ohjeita.

& 3.1 Sahkoliitanta

Kuva 3

o Kytke laite irti sahkOverkosta. e
Laitteen asennuksen saa suorittaa
ainoastaan ammattitaitoinen
sahkoasentaia, ioka tuntee voimassa
olevat asennusta ja turvallisuutta

koskevat maaraykset. e Valmistaja ei



vastaa minkaanlaisista ihmisille, elaimille

tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, ios vahinkoon on syyna
naiden  maaravsten  noudattamisen

[aiminlvdminen. e Virtaiohdon on oltava
rittdvan pitka, iotta keittotaso voidaan
poistaa tvotasolta. e Varmista, ettd
laitteen pohiassa olevaan arvokilpeen
merkitty  i@npite  vastaa  asuntosi
iannitetta. o Ala kavta iatkoiohtoia. e
Maadoitussahkoiohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut iohdot. e Mikali
kodinkoneen mukana ei ole toimitettu
virtaiohtoa, kavtd virtaiohtoa. ionka
poikkileikkaus on vahintdan 2.5 mma2
7200 watin tehoihin asti. Taman vlittaville
tehoille vahintddn 4 mm2). e Kaapelin
[ampotila ei saa vlittda missaan kohdassa
50°C vmpariston lampotilaa. e Laite on
suunniteltu litettavaksi pysyvasti
sahkoverkkoon.

e \Varoitus! Tarkista aina, etta
verkkojohto on asennettu oikealla tavalla
ennen kuin yhdistat laitteen
sahkoverkkoon, ja tarkista etta se toimii
oikein. e Varoitus! Liitantajohdon saa
vaihtaa ainoastaan valtuutettu tekninen
huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

Huomautus: tuote on varustettu Power
Limitation  -toiminnolla, jonka avulla
kilowattien maksimaalinen
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtava kun tuote kytketaan

sahkoverkkoon tai  kun sahkoverkko
kytketddn uudelleen (2 seuraavan
minuutin sisalla).Mitoita

sahkojarjestelman suojaus valitun Power
Limitation -tason perusteella. Tutustu
taman ohjekirjan Toiminta-osaan Power
Limitation -asetussarjaa varten.
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3.3 Asennus

Ennen asennuksen aloittamista:

+  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, etta se ei
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali
havaitset ongelmia, ota yhteys jilleenmyyjdan tai
huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

+  Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi
tuote sopii sille varattuun tilaan.

+  Tarkista, eftd pakkauksen siséan ei ole (kuljetuksesta
johtuen) jaanyt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja
siséltavia kirjekuoria tai takuupapereita). Poista ne ja
sailyta tarvittaessa.

+  Tarkista myds, ettd asennusalueen lahettyvilld on

pistorasia
Kalusteen valmistelu asennusta varten:

Tuotetta ei  voi  asentaa  jaahdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden,  uunien,  pesukoneiden  ja

kuivausrumpuijen paalle.
Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista
siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.
- suodatusmallin asennuksen optimoimiseksi
suosituksena on tehda aukko sokkeliin ja lisaté tahén
ritild, joka on saatavilla kaupoissa
TARKEAA: Kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n I&mpodtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, oljy, poly, vanhat limajaamat
tms.). Liima-aine tulee levittad tasaisesti koko kehyksen
ymparilla olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan liimauksen jalkeen.

Kuva 1B-2B

Varoitus! Jos ruuveja ja
kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti, olemassa on

sahkoiskun vaara.

Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa
laittaa putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat
seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéa PVC:ta, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estavaa ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestavyys

- kestaa lampatilan vaihteluita

- voidaan kayttaa alhaisissa lampotiloissa



4. Toiminta

Ohjauspaneeli
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Nappaimet/néytto
1. keittotason/imurin ON/OFF 8.  Temperature Manager (Warming Function)
(Lampdtilanhallinta, I&mmitystoiminto) -toiminnon
kayttoonotto
2. Keittoalueen valinta 9. Tauko
Keittoalueen nayttd 10.  Key Lock (néppéinten lukitus)
3. Power level (tehotaso) ja imuteho -tasojen 11, Aktiivisen imurin ilmaisin
lisddminen/vahentdminen
Power Level (tehotaso) ja imuteho -tasojen nayttd Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi
4.  STAND_ALONE (itsenainen) Timer -ajastimen aktivointi 12.  Imurin valinta/aktivointi
Naytto: STAND_ALONE-Timer (itsendinen) / Keittoalueen Imurin nayttd
Timer
5. STAND_ALONE (itsendinen) Timerin/keittoalueen Timerin ajan Hiili-/keraamisen suodattimen - rasvasuodattimen
lisdys/vahentaminen kyllastymisen nayttd
6. Keittoalueiden Timerin aktivointi 13.  Suodatinten kyllastymisen nollaus
Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin 14.  Imurin automaattisen toiminnon aktivointi
7. Automatic Heat Up (automaattinen Idmmitys) -aktivointi
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KEITTOTASON KAYTTG

Hyva tietda ennen kdyton aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusméaaraysten mukaisesti.

Tésta johtuen:

* Tietyt toiminnot eivét kdynnisty, tai ne menevat
automaattisesti pois paélta, jos liedelld ei ole kattiloita tai
jos kattilat eivét ole oikealla paikalla.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen kun
valittu toiminto olisi sdadettéva uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kayttolampotila" tai "Lock-
toiminto" tai "Timer").

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkaaikaisen kéyton jalkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole vield
jaahtynyt; keittoalueiden néytélla nakyy merkki " joka
iimoittaa tasté vaiheesta.

Odota, etté nayttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Keittoalueen naytto
keittoalueiden naytéilla nékyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa N
Power Level (tehotaso) 1.8.P
Residual Heat Indicator (jaljella o
olevan lammén ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) E‘
Temperature Manager -
(Iampétilanhallinta) -toiminto N

paalla

Lock (lukitus) -toiminto paalla

Taukotoiminto ¥
Automatic Heat UP

(automaattinen lammitys) - p=
toiminto
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Keittotason ominaisuudet

® Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
lammitysmenetelma ei k&ynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.

® Pot Detector(kattilan tunnistus)
Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

® Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

® Residual Heat Indicator (jéljelld olevan Iammén
ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jaljelle jadvasta
lampoatilasta iimoitetaan vastaavalla keittotasolla seuraavan
symbolin "H" avulla.

Toiminta
Huomautus: Kytke ensiksi p4élle haluamasi alue toiminnon
aktivoimiseksi.

® Kaynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin ® ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli O syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kéytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat paalla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat myohemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettavissa olevat toiminnot on valaistu
himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen O sammuttaaksesi
Huomautus: Téama toiminto on ensisijainen.

® Keittoalueiden valinta
Kosketa (paina) Valinnan/néyton (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.

® Power Level (tehotaso)

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):

oikealle tehotason lisddmiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

Asetettu tehotaso néytetdan valinnan/néyton alueella (2)

® Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimaaraiselld tehotasolla (tason 9),
lisaksi), joka jaa paalle 10 minuutiksi, jonka jalkeen lampétila
palaa edella kaytdssé olevalle tehotasolle.



Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason g ylitse) ja
aktivoi Power Booster (tehon liséys)

IPower Booster (tehon liséys)-taso ndytetdén valinnan/nayton
alueella (2) symbolilla " P"

Huomio : etukeittoalueissa ei ole ajastettua tehostinta. Power
booster voidaan ottaa pois kaytosté nailla alueilla
koskettamalla ja selaamalla sormilla valintapalkkia (3)
tehotason vahentamiseksi.

® Key Lock (ndppéinten lukitus)

Key Lock (n&ppainten lukitus)-toiminnon avulla keittotason
asetukset voidaan lukita, jotta niiden tahaton kytkeytyminen
estettaisiin, jattamalla paalle ennalta asetetut toiminnot.

Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina (10)
Toista toimenpide kytkeéksesi toiminnon pois pdélta.
Huomio: jos mita tahansa muuta toimintoa painetaan Key

Lockin (nappainten lukitus) ollessa paalla, symboli

vilkkuu osoittaen nain, etta toiminto on paallé ja ett4 se on
otettava pois paéalta, jotta tasoon liittyvia toimenpiteita
voitaisiin tehda.

® Automatic Heat UP (Automaattisen lammityksen lisdys)
Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho saadaan
nopeammin oikealle tasolle; timan toiminnon avulla
kypsennyksest& saadaan nopeampi, ruokia kuitenkaan
polttamatta, sillé l1dmpdtila ei ylité asetettua tasoa.

Tama toiminto on kaytettavissa tehotasoille 1 - 8.

Toiminnon kytkeminen péélle:

ok
 kun keittoalue on paalls, paina T (7)

+ naytossa (2) nakyy vilkkuva "f71", joka vuorottelee
keittoalueella asennetun tehon kanssa

Kun keittoalueen tehotasoa listdan: Automatic Heat Up -
toiminto pysyy paallé uuden lampdtila-asetuksen mukaisesti;
Kun keittoalueen tehotasoa vahennetdan: Automatic Heat -
toiminto kytkeytyy pois paalta.

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

<)
symboli = (7) valaistuu jalleen himmeasti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella; toiminyo pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytossa (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Ldmpétilan
hallinta, lammitystoiminto)

Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla
lampédtilaa voidaan sailyttad vakaana optimoidulla tehotasolla;
toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien sailyttdmiseksi
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l&mpimina. Temperature Manager -toiminto aﬁvoituu, kun

painetaan ensimmaista kertaa néppainta @ =
Alueen, joka toimii Temperature_ Manager -toiminnossa,

nayttdon (2) iimestyy symboli [

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

symboli @ = (8) valaistuu jalleen himmeasti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella; toiminyo pysyy joka
tapauksessa péallé alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytossa (2)

+ Paina uudelleen ®@ = (8) ottaaksesi pois paalta ja
sammuttaaksesi, kunnes tuloksena on taso, joka nakyy

()
Naytossa (2) kohdassa "&f".
Huomio: jos on useita alueita, jotka toimivat Temperature
Manager (Warming Function) -toiminnossa, valitse ensin

haluamasi alue Valinnan alueesta (2) ;
toiminto voidaan ottaa pois paaltd myos Valintapalkista (3)

saattamalla Power Level (tehotaso) kohtaan "&f".

® Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad miké tahansa
paalla oleva toiminto keittotasolla, asettamalla kypsennysteho
nollaan.

Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina I I (9)
+ vilkkuva "I | " ndytossa (2)

Kytkeéksesi toiminnon pois péélta:

+ paina § 1(9) Valintapalkki (3) syttyy
+ paina/selaa Valintapalkkia (3) ottaaksesi toiminnon pois
paalta

Huomio: pois kaytdsta otto palauttaa tason ennen taukoa
vallinneet olosuhteet. Taso jatkaa tydskentelya aiemmin
tehdyilla asetuksilla.

Huomio: jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paalta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio: Taukotoiminto ei vaikuta imuun

® "STAND ALONE"(itsendinen) -ajastin

Timer-toiminto on keittoalueista (ja imualueesta) riippumaton
laht6laskenta.

Timer aktivoidaan painamalla aluetta/néyttoa (4)



Kayta symboleita == + (5) asettaaksesi Timerin keston,
joka nakyy alueella/ndytossa (4)

Huomio : odota 10 sekuntia mitdédn muuta komentoa
painamatta, kunnes lahtélaskenta alkaa.

Timerin muoto on £7.06

-, tunneille

- 007 minuuteille

Huom.: ajastimen enimméisasetusaika on 1 tunti 59
minuuttia.

Alueessa/naytossa (4) on jéljella oleva aika;
lahtélaskennan paatteeksi annetaan danimerkki

Huomio : kun naytetaan lahtdlaskenta ja aikaa on jaljella alle
10 minuuttia, seuraava muoto nakyy
- £, minuuttia

- 717 sekuntia

ja piste palaa yhtéjaksoisesti

Timerin sammuttaminen:
+ Valitse Alue/Naytto (4)
« aseta Timerin aika arvoon UBU, seuraavasta: = +

(5)

® Keittoalueiden timer

Keittoalueiden timer-toiminto on lahtélaskenta, joka voidaan
asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle

Asetetun ajan paatyttya keittoalueet sammuvat
automaattisesti ja kayttajalle iimoitetaan asiasta aanimerkilla.

Keittoalueiden Timer-toiminnon aktivointi

+ Kosketa (paina) Valinnan/Nayton aluetta (2)
(power level 70)
+ Paina kohtaa G (6) , joka liittyy keittoalueeseen

+ Kayta symboleita == + (5) Timerin keston
asettamiseksi. Tama néytetaan Alueella/Naytossa (4);

asetuksen aikana symboli @ (6) vilkkuu

Huomio : odota 10 sekuntia mitddn muuta komentoa
painamatta, kunnes keittoalueen Timer kaynnistyy.

Huomio : pida jélleen pitkdan painettuna kohtaa
keittoalueen Timer nollataan

©).

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla.

Huom. : Jokaista keittoaluetta varten voidaan asentaa eri
ajastin. Naytossa (4) nakyy kyseisella hetkelld valitun
keittoalueen lahtélaskenta.
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Jos mitaan keittoaluetta ei ole valittu ja STAND ALONE -
ajastin ei ole paalld, naytetaan ajastin, jonka aika loppuu
ensimmaiseksi.

Jos mitaan keittoaluetta ei ole valittu ja STAND ALONE -
ajastin on paalla, tdma naytetdan ennen kuin ajastin, jonka
aika loppuu ensimmaiseksi.

Lahtolaskentatila on sama kuin STAND-ALONE -
ajastimessa (katso edellinen kappale STAND ALONE -

ajastin)

Kun ajastin on paattanyt lahtélaskennan, aanimerkki kuuluu ja
keittoalue sammuu.

Ajastimen sammutus:
+ valitse keittoalue (2)
+ iaseta ajastimen kesto kohtaan 2767 seuraavasta:

=+ 5

Power Limitation (tehon rajoitus)

Power Limitation (tehon rajoitus) -toiminnon avulla voit tehda
tuotteen toiminta-asetukset ja rajoittaa sen
enimmaistehonottoa.

Huom. : asetukset on tehtava tason ollessa pois paalta,
ilman, ettd painetaan nappéinta ® ON/OFF (1) , kun
keittotaso kytketdan sahkdverkkoon tai kun sahkolitanta
kytketédan uudelleen paélle 2 seuraavan minuutin kuluessa.

Power Limitation (tehon rajoitus) .-toiminnon asetus :

- paina symbolia
(se vilkkuu vain 2 ensimmaisen minuutin ajan tuotteen
virransydtosta alkaen)

- pida edelleen painettuna symbolia ( A ) ja paina sitten
yksi kerrallaan keittoalueiden kaikkia Valinta/ndytto (2) -
kohtia vastapaivaan edessé oikealla olevasta alueesta alkaen
(FR)

RL-2_ III° I° 2-RR
S Y ™ |
i w
\- Iv° IO—‘
) )
Ll L
FL-2/ “2-FR

- jokaisen painalluksen yhteydessa kuuluu lyhyt &animerkki

- kun kaikki kaikkia nayttdja (2) on painettu, voit vapauttaa

nappaimen

nyt:



- vasemman taka-alueen (RL) néytt6 (2) nayttaa vuorotellen
symboleita "C” ja "0” osoittaen néin, etta asetukset voidaan
tehda:

valitse néyttd (2-RL)

selaa sitten valintapalkkia (3), kunnes naytdssa nakyvat
symbolit “C” ja “8”,

naytdssé (2-FL) nakyvat nykyiset asetukset **

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** oletusasetusarvo on 7,4 KW

Power Limitation (tehon rajoitus) -toiminnon asetuksia
muutetaan seuraavasti:
- paina edessa vasemmalla olevan alueen (FL) naytt6a (2)

- selaa sitten valintapalkkia (3) uuden asetuksen tekemiseksi

- voit tallentaa tekemési valinnan pitdmalla painettuna
nappéintd ® ON/OFF (1) 2 sekunnin ajan: pitka aanimerkki
vahvistaa, etta asetukset on tehty

IMURIN KAYTTO

® Kaynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin ® ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli O syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kéaytettavissa
olevat toiminnot tulevat nakyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat paalla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat myohemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettdvissé olevat toiminnot on valaistu
himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen O sammuttaaksesi
Huomio: Tama toiminto on ensisijainen.

® Imurin kaynnistys:
Kosketa (paina) Valinta-alue (12) imurin aktivoimiseksi

® Imunopeus (teho):

Imurissa on 3 imun nopeustasoa (tehoa)
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):
oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason véhentémiseksi.

Asetettu tehotaso naytetdén valinnan/néyton alueella (12)
® Power Booster (tehon lisdys)

Tuotteessa on 2 lisatehotasoa (tason 3 lisaksi).
— Power Booster 1 (tehon lisdys 1) : ajastettu 15
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minuuttiin

— Power Booster 2 (tehon lisdys 2) : ajastettu 5
minuuttiin,

minké jalkeen teho palaa aiemmin asetettuun arvoon.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 1 (tehon lisays 2)
Power Booster 1 (tehon lisdys) -taso nakyy Valinnan/ndytén
alueella (12) vilkkuvan numeron "4" avulla

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 2 (tehon lisdys 2)

Power Booster 2 (tehon lisdys 2) -taso nakyy Valinnan/ndytén
alueella (12) vilkkuvan symbolin "P" avulla

® Automaattinen toiminta

Liesituuletin k&ynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykynséd maksimaaliseen keittotasoon, jota kéytetdén
keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin sopeuttaa
imunopeuttaan vahentéen sita asteittain jaljelle jaéneiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Taman toiminnon kytkemiseksi paalle:

Paina ( A ) (14)
Toista toimenpide kytkeédksesi toiminnon pois péélta.

Huomio : jos automaattisen toiminnan aikana valitaan
Valintapalkista (3) nopeudet 1-3, automaattinen toiminta
keskeytyy.

jos sen sijaan valintana on Power Boster (tehon lisdys),
automaattinen toiminta jatkuu ajastuksen jalkeen. Silla valin

symboli ( A " vilkkuu.

Huomio: jos taso sammutetaan automaattisen toiminnan
ollessa paalla, imurin sammutus tapahtuu automaattisesti ja
asteittain.

® Suodatinten kyllastyksen ilmaisin
Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:

Hiili-/keramiikkahajunsuodattimet
vFILTER "(13) syttyy
Rasvasuodatin

"FILTER »(13) vilkkuu

Huomio: tdma toiminto ei ole kdytossé oletusasetuksena
(katso, miten se otetaan kayttoon kappaleesta
"Suodatinten kylldstyksen ilmaisimen aktivointi")

® Suodattimien kyllastymisen nollaus

Kun olet huoltanut suodattimet (rasvasuodattimet ja/tai hili-
[keramiikkasuodattimet), pidd pitkdan painettuna kohtaa
"FILTER ™ (43) .



"FILTER"(13) sammuu kaynnistden osoittimen laskennan

uudelleen.
® Suodatinten kyllastymisen osoitinten aktivointi

Tamaé osoitin on yleensa pois paalta.
Sen kytkemiseksi paalle, toimi seuraavalla tavalla:

- kdynnisté imutaso seuraavasta: CI) ;

- kun imumoottori ja keittoalueet ovat pois paalta, paina
Valinta-aluetta (12)

- pida pitkaan painettuna kohtaa "HOOD™ (11) | kunnes
Nayttoon (12) iimestyvat kirjaimet "F" - "G" , jotka vilkkuvat
vuorotellen

F = hiili-/keramiikkahajusuodattimet
G = rasvasuodatin

Hiili-/keramiikkahajusuodattimet

—  paina naytt6a (12), kun nakyviin tulee kirjain "F"
paina "FILTER " (13) _ vilkkuva valo

— paina uudelleen ja pidd pitkdan painettuna kohtaa
'"HOOD* (11) vahvistaaksesi hiili-
Ikeramiikkahajusuodatinten osoittimen aktivoinnin

Rasvasuodatin

—  paina naytt6a (12), kun nakyviin tulee kirjain "G"

—  paina "FILTER " (13) _ Kiinted valo

—  pida uudelleen pitkdan painettuna kohtaa "HOOD™"
(11) vahvistaaksesi rasvasuodattimen osoittimen
aktivoinnin

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan
kanssa kayttoa varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa kaytén
tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun
huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on kiinnitetty, on kiinni.

+ Vain pateva ja erikoistunut tekninen henkilokunta saa
liittda sarjan sahkdisesti laitteeseen.

+ Sarja on tyyppihyvéksyttavé erikseen komponenttiin ja
témén laitteen kanssa kéyttoon liittyvien
turvallisuusméardysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia kotitalousjarjestelmia
koskevia maarayksia.

VAROITUS:

+ laitteeseen liitettdavan sarjan johdotuksen on kuuluttava
piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti (SELV).

+ tdmén laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
héiridista, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat syyna
sarjan virheellinen asennus jaltai toimintahairiot ja/tai
viat.
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4.1 Tehotaulukko

Tason kéytto

Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kéyttoon)
Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kichumispisteeseen tai
nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
89 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittdmiseen
. . . Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon,
Ruskistaminen - kuullottaminen - S . .
7-8 e . . kypsentémiseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
- keittdminen - grillaaminen h .
minuuttia)
Korkea teho
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentdminen- hauduttaminen | ylldpitoon, kypsentamiseen ja grillaamiseen (jonkin
— kuullottaminen — grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentdminen — Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
4-5 hauduttaminen- kuullottaminen — | keittamiseen, kypsentamiseen (pitkén aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
Keskitason Kypsentaminen - kiehauttaminen Ihgntleellmen lpltkaa I_(_ypse_nnysFa yarten (F."S.“ kaSt.'kk?et’
3-4 . . paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi,
teho — saostaminen — sekottaminen ) . e
maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
A . Ihanteellinen pitkaa kypsennysta varten (maara alle
23 Kypsentaminen - KSRaulaminen | ivan s, kastikeet, past, kela) imessé (esimerkiksi
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentaminen - sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentémiseen, suklaan
1-2 - lampiménépito - helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehmentaminen - sulattaminen | lhanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 - lampimanépito - ruokamaarien I&mpimana pitdmiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen lampimina ja risottojen sekoittamiseen
OFF Nollateho Alustaso Kel?tg)tas? v_alm|u_st|la§sa tai sammutettu (mahdollinen
jalkilampd, jonka ilmaisee H-LO)

193




4.2 Kypsennystaulukko

Elintarvikeluokka Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso
kypsennystyyppi Ensimmainen vaihe | Teho Toinen vaihe Teho
Pastan keittaminen
Tuore pasta Veden l&mmittaminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
jatkaminen
Pastan keittaminen
Pasta. riisi Tuore pasta Veden l&mmittaminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
asta, sl jatkaminen
Pastan keittaminen
Keitetty riisi Veden lammittaminen Booster-9 ja kiehumisen 5-6
jatkaminen
Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsentaminen 4-5
Keitetyt Veden [dmmittdminen Booster-9 Keittdminen 6-7
Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9
Vlhann_ekset, Nop easfi Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 6-7
kasvikset paistetut
Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 3-4
Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8
- Lihan ruskistaminen éljyssa : . i
Paisti (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 3-4
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Parilointi m_olemmln 7-8
. puolin
Liha Ruskistaminen dljysséa
Ruskistettu usKs 1y 7-8 Kypsentaminen 4-5
(voissa teho 6)
Ruskistaminen 6ljyssé : . y
Pata/muhennos (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 3-4
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 7-8
Ruskistaminen 6ljyssa g Kypsentaminen Kypsentaminen
Kala Pata/muhennos (voissa teho 6) 7-8
Paistettu Olyn tai rasvan 8-9 Paistaminen 7-8
kuumentaminen
Voin tai rasvan kuumentaminen
Paistetut pannussa 6 Kypsentdminen 6-7
Voin tai rasvan kuumentaminen
Munakkaat pannussa 6 Kypsentaminen 5-6
Kananmunat
Pehmeaksi
[kovaksi Veden lammittdminen Booster-9 Kypsentaminen 5-6
keitetetyt
Ohukaiset Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsentdminen 6-7
Tomaatti Rusklstamlr;:ﬁoogilssa (voissa 6-7 Kypsentaminen 3-4
. . Ruskistaminen 6ljyssa (voissa g . §
Kastikkeet Jauhelihakastike teho 6) 6-7 Kypsentdminen 3-4
Kastikepohjan valmistaminen
Valkokastike (voin sulattaminen ja jauhojen 5-6 Kiehauttaminen 3-4
lisays)
Vaniljakastike Maidon kiehauttaminen 45 Ke"yey”” g;ﬁ{‘ounna” 45
Jalkiruoat, Vanukkaat Maidon Kiehautiaminen 45 | Kewenkihuman |
kiisselit yllapito
Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kevyen lklghunnan 2-3
yll&pito

194




5. Huolto

Keittotason huolto

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, etté keittoalueet on sammutettu ja etta [ammon
ilmaisin ei ole nékyvissa.

5.1 Puhdistus
Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Tarkeéa:

Ala kaytd hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kéyttd saattaa
ajan mydté vaurioittaa lasia.

Ala kaytd voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

Jadhdyta keittotaso aina kaytén jélkeen ja poista siltd kaikki
tahrat ja ruokajaamat.

Sokeri ja runsaasti sokeria siséltavat ruoat vahingoittavat
keittotasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kayta pehmeda liinaa, imukykyista keittidpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita)

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Tarkeaa:

Jos kattiloista vuotaa vahingossa suuri mééara nestetta,
tuotteen alaosaan asennetun tyhjennysventtiilin kautta on
mahdollista poistaa ja@mét ja suorittaa puhdistus
maksimaalisella hygieenisyydella.

Kuva 18

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.

Kuva 19

Metalliritilan puhdistus:

Ritila tulee pesta kasin lampimalla vedelld ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
valttamiseksi.
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Imurin huolto

Puhdistus
Puhdistusta varten kéytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa. ALA KAYTA

PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Valta hankaavien tuotteiden kaytta.
ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Rasvasuodatin

Pidattelee paiston aikana syntyvié rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisestd osoitetaan) mietoja pesuaineita kayttamalla,
késin tai astianpesukoneessa, alhaisessa lampdtilassa ja

lyhyessé jaksossa.
Kun pesu suoritetaan astianpesukoneessa, metallisen
rasvasuodattimen  vari  voi  haalistua, mutta se

suodatusominaisuudet eivat muutu milldan tavoin.
Kuvat 15

Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidéattelee paiston aikana syntyvia epamiellyttavia hajuja.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. ~Suodatinten
kylldstyminen tapahtuu melko pitkdn ké&ytdn paatteeksi
keittiétyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin perusteella.
Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén avulla 2-3
kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45
minuutiksi.  Oikeaoppinen  regenerointi takaa jatkuvan
suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Ala aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta ne
pellille ja pelti keskikorkeudelle.

Kuva 17 -17a-17b-17c



5.2 Vianetsinta

virheilmoituksia varten
(E...U...C...

)

Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
. . . Siséisten elektronisten Odota, etté keittotaso
E2 Kaytiopaneeli sammuu lian korkean | o smsiila on fiian | jadintyy ennen kuin kaytit
lampadtilan vuoksi o
korkea sitd uudelleen
Magneettisten
E3 Keittoastia ei ole sopiva ominaisuuksien Poista kattila
katoaminen
Moduuliin ei tule virtaa . -
Kayttolittyman ja induktiomoduulin | Virtajohtoa ei ole kytketty | _, Yike keitiotaso ir
E5 ) . A séhkdverkosta ja tarkista
vélisia yhteysongelmia oikein tai se on
- yhteys
viallinen
Kaikkia muita

5.3 Huoltopalvelu

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paalle nahdéksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jélkeen, ota yhteytté valtuutettuun tekniseen tukeen.
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NO - Instrukser for montering og bruk

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene
i denne handboken. Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger,
og brukes il tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og
reyk/damp fra matlaging. All annen bruk er forbudt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige innstillinger av
kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker
fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angaende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

Les instruksjonene neoye. De inneholder viktig
informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.
Ikke foreta elektriske endringer pa apparatet.

For apparatet installeres mé man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis defte ikke er
tilfelle, stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.
Merknad: Bestanddeler som er merket med "(*)" er enten
ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller
eller deler som ma kjopes i tillegg.

© 1. Advarsel

Var oppmerksom! Fgla ngve alle
instruksioner som er oppaitt herunder: -
Apparatet ma veere frakoblet stramnettet
nar installasionen utfgres. -Installasionen
eller vedlikeholdet ma utferes av en
kvalifisert tekniker, i samsvar med
produsentens instruksioner, oa i
overensstemmelse med lokale forskrifter
anaaende sikkerhet. lkke reparer eller
bvtt ut deler pa apparatet hvis dette ikke
er spesifisert i bruksanvisningen. e
Jordina av apparatet er pabudt i henhold
tii aieldende teknisk lovaivning. -
Stregmledninaen ma vaere tilstrekkelia
lana slik at det innebyade apparatet kan
kobles til stramnettet nar det er blitt
montert. e For at installasionen skal
overholde aieldende sikkerhetskrav, har
man behov for en forskriftsmessia
montert enpolet bryter, som aaranterer
en fullstendig frakobling fra strgmnettet
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etter betingelsene [
overspenninaskateqori I, [
overensstemmelse med
installasionrealene. e |kke bruk arenuttak
eller skigteledninaer. ° Nar
installasionen er ferdia utfert. skal det
ikke veere mulia for brukeren a fa tilaana
tii de elektriske komponentene. e
Apparatet oa de enkelte delene blir sveert
varme under bruk. Veer oppmerksom oq
pass pa at inaen berarer
varmeelementene. e Pass pa at barn
ikke leker med apparatet. Sera for at de
holder sea pa aod avstand. oa hold dem
under oppsvyn hele tiden. Maskindeler
kan bli sveert varme under bruk. -Nar det
gielder personer med pacemaker eller
lianende medisinske apparater. ma man
informere sea om hiertestimulatoren er
kompatibel med induksionstoppen. e
lkke ta pa apparatets varmeelementer
under oq etter bruk. e Unnaa kontakt
med tevfiller eller andre antenneliae
materialer for alle komponenter i
apparatet er blitt tilstrekkelia nedkiglt.
Fare for brann. e Ikke plasser brennbare
materialer pa apparatet eller i naerheten
av dette. ® Overopphetet fett eller olie
kan lett ta fvr. Veer oopomerksom nar det
kokes matvarer som er rike pa fett oa
olie. -Hvis overflaten er sprukket. sla
gveblikkelia av apparatet for @ unnaa
muliaheten for elektrisk stot. ® Apparatet
er ikke laget for & starte ved hielo av en
ekstern tidsinnstiller eller et system med
fiernkontroll. -Manalende tilsvn nar man
lacer mat med olie eller fett. kan veere
farlig og forarsake brann. e
Kokeprosessen bar overvakes. En kort
kokeprosess ma overvakes hele tiden. -
Prgv ALDRI a slukke flammer med vann.
Sla heller av apparatet oa kvel flammene
med for eksempel et lokk eller ett



brannteppe. Brannfare: ikke plasser
aienstander pa kokeplaten. e lkke bruk
damprensere: risiko for elektriske stat. -
lkke plasser metallaienstander som
kniver. aafler. skieer eller lokk pa
platetobpens overflate. da disse kan
overopphetes. e Fgr man Kkobler
apparatet til stromnettet ma man
kontrollere merkeskiltet (plassert nederst
pa apparatet) for & veere sikker pa at
spennina oa effekt samsvarer med
stremnettets verdier. samt at oasa
stikkontakten er av eanet tvpe. Ta
kontakt med en fagleert elektriker hvis du
eri tvil.

Viktia: -Sla av platetoppen etter bruk ved
a benvtte kontrollsystemet oa ikke stol pa
arvte-detektoren. -lkke s@l med veeske
oa reduser varmen nar man koker eller
varmer den oop. e lkke Ia
varmeelementene sta pa uten arvter eller
med tomme arvter oa panner. @ Nar man
er ferda med matlaginaen ma den
aktuelle kokesonen slas av. @ Man ma
aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse
med matlagingen, og man ma aldri legge
matvarer som er pakket i aluminium pa
platetoppen. Aluminiumen kan smelte oq
forarsake  uoppretteliae  skader pa
apparatet. @ lkke varm opp en boks eller
en blikkboks med mat uten & ha apnet
den farst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen aielder for alle andre tvper
kokeplater. -Bruken av en hav effekt.
som funksionen Booster. er ikke eanet
for & varme opp enkelte vaesker som for
eksempel fritvrolie. For hgvy varme kan
veere farlia. | felaende tilfeller anbefaler
man a bruke en lavere effekt. o
Beholderne ma settes rett pa platetoppen
oa midt pa kokesonen. Plasser aldri noe
mellom arvten oa platetoppen. -Ved hgve
temperaturer reduserer  apparatet
kokeplatens effektniva automatisk. ® Far
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det iverksettes noen form for rengjering
og vedlikehold, ma apparatet kobles fra
stremnettet ved a trekke ut stapslet eller
sla av hovedstrgmsbryteren i boligen. e
For alle installasjoner 0g
vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. e  Apparatet kan
anvendes av barn over 8 ars alder og av
personer med nedsatt fysisk, sanselig
eller mental funksjonsevne, samt
personer uten erfaring eller med
manglende kunnskap, gitt at disse holdes
under oppsyn eller har veert gjenstand for
oppleering i sikker bruk av apparatet, og
innehar forstaelse for de farer og risikoer
som er forbundet med bruken av dette. @
Barn ma holdes under oppsyn slik at de
ikke leker med apparatet. @ Rengjaring
og vedlikehold ma ikke utfgres av barn
hvis disse ikke holdes under oppsyn. e
Lokalet ma veere utstyrt med tilstrekkelig
ventilasjon nar apparatet brukes sammen
med andre apparater som er gassdrevne
eller er basert pa annen type forbrenning.
e Apparatet ma rengjeres regelmessig
bade innvendig og utvendig (MINST EN
GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar
med det som er blitt uttrykkelig oppg|tt i
vedlikeholdsinstruksjonene.

Manglende etterfglgelse av apparatets
rengjeringsstandarder, samt manglende
utbytte og rengjering av filtrene, medfarer
brannfare. e Flambering er strengt
forbudt. ® Apne flammer er skadelige for
filtrene og kan medfare antennelser.
Dette ma derfor alltid unngas. e
Frityrsteking ma gjeres med sterste
forsiktighet, slik at ikke den varme oljen
antennes. e OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i
apparatet bli varme. e OBS! lkke koble
apparatet til stramnettet far installasjonen
er helt fullfert. ® Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som



ma tas i forbindelse med avtrekk av rayk
og matos, henvises det til lovgivning og
regelverk fra lokale myndigheter. e Luft
som trekkes ut ma ikke fores i rgr som
brukes til & tamme reyk fra gassdrevne
eller brennstoffoaserte apparater. e
Apparatet ma aldri brukes uten at risten
er blitt korrekt satt inn! e Bruk kun
laseskruene som fulgte med apparatet i
forbindelse med installasjonen, eller ga til
innkjgp av tilsvarende type skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold til
informasjonen i installasjonsveiledningen.
e Nar dette apparatet brukes samtidig
med andre typer apparater som driftes
med energi som ikke er elektrisk, ma det
negative trykket i rommet aldri overskride
4 Pa (4 x 105 bar). e Det er viktig a ta
vare pa denne handboken slik at den er
tilgjengelig ved senere behov. Sgrg for at
den fglger med produktet hvis det selges,

overfares eller flyttes.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv
201219/EF - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Ved & serge for at dette
produktet kasseres pa en riktig mate, bidrar man med &
forebygge negative folger for miljget og helsen. Symbolet

mmm 3 produktet eller pa dokumentasjonen som fglger med
dette, indikerer at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elekirisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette produktet,
vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjgpt.
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
falgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Maskinytelse: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
ISO 3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Anbefalinger for
korrekt bruk og reduksjon av miljgbelastning: Nar man
begynner a tilberede mat anbefales det a starte opp apparatet
ved laveste hastighet. La det sta pa noen minutter ogsa etter
at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det skapes store
mengder rayk og damp. Bruk booster-funksjonen kun i
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ekstreme tilfeller. For at luktfierneren skal fungere optimalt
anbefales det & bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter
skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For &
oppna optimal ytelse og redusere staynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rersystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. Bruksmate

Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system
er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk
kokeplate, ser man at var er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddelbart pa
enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme.
| tillegg avbrytes varmeoverfgringen @yeblikkelig hvis gryten
fiernes fra platen, slik at man unngar ungdvendig

varmespredning.

2.1 Beholdere som kan brukes under matlai ing
Bruk kun kjeler som er merket med symbolet .
Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ lkke sett varme kjeler pa overflaten til platetoppens

kontrollpanel.
Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kjelene eller
pannene kjgpes méa man kontrollere falgende:

+ Bunnen méa veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. | motsatt fall vil bade varmeoverferingen og -
homogeniteten reduseres og fere til overflatetemperaturer
som ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke
opp og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.



NEI!

+  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer kontakiflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

\‘*.\—\ -
% — .
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Viktig: Ikke sett varme kjeler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

2.1.1 Foreksisterende beholdere

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

2.1.2 Anbefalt diameter pa panner/gryter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke

kokesonene sla seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone

henvises det til den illustrerte delen av denne handboken.

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

+ Bruk gryter og kjeler som har samme diameter som

kokesonen som skal benyttes.

Hvis mulig burde man sette lokk pa kjelene. Dette gjelder

seerlig kjeler som er hgyere enn 22 cm.

+ Sett kjelen midt pa kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

OBS! For a opprettholde stekeytelsen og

produktkvaliteten anbefales det a IKKE bruke

induksjonsadaptere.

Bruke avtrekket
Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller
med intem resirkulering.

@ Avtrekksversjon

Fig.7

All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av reropplegg (ma
kigpes separat) som er festet pa den medfelgende
koblingsflensen.

Diameteren pa avtrekksrgret ma tilsvare diameteren pa
koblingsringen:

- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm

- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
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ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Koble produktet til rer og
avtrekkshull med diameter tilsvarende luftutgangen
(koblingsflensen).

Bruk av rgr og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere
avtrekkskapasiteten og gke steynivaet betraktelig.

Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

D Bruk et sa kort rer som mulig.

Bruk en rerkanal med sa fa bayer som mulig (maksimal
kurve: 90°).
Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

Filterversjon
ig. 10

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter far den igjen fores
uti rommet. Produktet leveres med alt nedvendig utstyr for en
standard installasjon med luftavtrekk i front av apparatet. For
mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa versjonen med fitler. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken.

Det henvises til siden www.elica.com e
www.shop.elica.com for ytterligere informasjon om de
forskjellige produktene vare, slik at man kan installere
bade som filter- og avtrekksversjon.

3. Installasjon

e Bade den elektriske oa den mekaniske
installasionen ma utfgres av fagleert
personell.

Husholdninasapparatet ~ er tiltenkt
innebvad i en benk med tvkkelse pa 2-6
cm for TOP-installasion, eller 2,5-6 cm
for FLUSH-installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og
veggen skal veaere minst 5 cm i front,
minst 4 cm til sidene og minst 50 c¢m i
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun
ledende. | forbindelse med prosjektering
av avstandene skal man alltid rette seg
etter anvisningene il

kjoskkenprodusenten

& 3.1 Elektrisk tilslutning
Fia. 3

e Koble apparatet fra nettet. e
Installasionen ma utfgres av faaleert oq
kvalifisert personell, som kjenner il



aieldende realer for installasion oaq
sikkerhet. ® Produsenten fraskriver sea
ethvert ansvar for skader pa personer,
dvr eller aqienstander som oppstar
arunnet en manalende overholdelse av
retninasliniene som er oppfert i dette
kapittelet. ® Stremledninaen ma veere
sapass lana at man fritt kan fierne
platetoppen fra benkeplaten. @ Se til at
spenninaen  som er oppfert pa
merkeplaten nederst pa apparatet.
tilsvarer den som befinner sea i huset
hvor apparatet installeres. o lkke bruk
skigteledninaer. e Den elektriske
iordlednina ma veere 2 ¢cm lenare enn de
andre ledninaene. ° Hvis
husholdninasapparatet ikke er utstvrt
med strgmlednina. ma det brukes en
lednina med et minimum tverrsnitt pa 2.5
mm2 for effekter pa opptil 7200 Watt,
mens havere effekter trenaer et tverrsnitt
pa 4 mm2. e Ledninaen ma ikke. lanas
hele dens lenade. komme opp i en
temperatur som overaar
romtemperaturen med mer enn 50°C e
Aopparatet skal veere permanent tilkoblet
streamnettet.

e Var oppmerksom! Fgr kretsen
kobles til nettstrammen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at
stremledningen er riktig montert. e Veer
oppmerksom! Skifte av
forbindelsesledningen ma utfgres av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller
eventuelt av en person med lignende
kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power
Limitation funksjon slik at man kan stille
inn en grenseverdi for maksimal
effektforbruk kw

Innstillingen ma utfgres nar man kobler
produktet til strgmnettet, eller nar man
kobler inn selve strgmforsyningen (innen
2 minutter). Foreta dimensjonering av
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vernet til det elektriske anlegget basert
pa valgt effektbegrensningsniva (Power
Limitation). Se handlingsdelen i denne
handboken for strambegrensningssettet.

3.3 Montering

For man starter med installasjonen:

« Etter at produktet er blitt pakket ut ma man
kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under
transporten. Ta kontakt med selger eller
kundeservice hvis dette er ftilfelle, og avbryt
installasjonen.

Kontroller at sterrelsen pa produktet man har kjept er
egnet for stedet hvor det gnskes installert.

Av transporthensyn ma det kontrolleres at det ikke finnes
restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med
skruer, garantibevis, osv.). Disse ma eventuelt fiernes og
tas vare pa.

Kontroller ogsa at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i
nzerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mgbel for innebygging:

Produktet ma ikke installeres over avkjglingsenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
tgrketromler.

Utfer alle &pninger og fiem sagmugg og stev fer
platetoppen settes inn.

- For a forbedre filtreringsegenskapene i installasjonen

kan man foreta et innhakk i basen og deretter sette inn en

vanlig avtrekksrist

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres ngye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester
osv.). Limet ma fordeles langs hele parameteren til
installasjonsstedet. Etter liming ma man la limet torke i
cirka 24 timer.

Fia. 1B-2B
Vear oppmerksom! Manglende
installasjon av skruer 0g

festeanordninger i samsvar med disse
instruksjonene kan fare til elektriske

farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet ma man
sette pad limband pa regrene som innehar fglgende
egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer



4. Funksjon

Kontrollpanel
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Taster/Skjerm
1. ON/OFF koketopp/avtrekk 8. Innkobling av Temperature Manager
(Temperaturkontroll) (Warming Function)
(oppvarmingsfunksjon)
2. Valg av kokesone 9. Pause
Display for kokesoner 10.  Key Lock (Tastelas)
3. @kning/Minsking av Power Level (effektniva) og 11.  Indikator for aktivt avtrekk
avtrekksstyrke
Visning av Power Level (effektniva) og avtrekksstyrke Innkobling av Indikator for Filtertiltetting
4.  Innkobling av Timer “STAND_ALONE” 12.  Valg/innkobling av avtrekk
Display: Timer “STAND_ALONE” / Timer Kokesoner Display for Avtrekk
5. @kning/Minsking av tid for Timer “STAND_ALONE’/ Timer Skjerm tiltetting Kull-/keramisk filter — Fettfilter
Kokesoner
6.  Innkobling av Timer Kokesoner 13.  Nullstilling av Filtertiltetting
Aktiv Indikator Timer Kokesoner 14.  Innkobling av automatisk funksjon for avtrekk
7. Innkobling av Automatic Heat Up (automatisk oppvarming)
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HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

For man starter:

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for & overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pa platen
eller hvis disse er plassert feil.

+ | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten a “Velge kokesone” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Var oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan
det hende at kokesonen ikke slar seg gyeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjglingsfasen. Pa koketoppens display vises
symbolet “H" for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent il displayet slar seg av fer du neermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa K]
Power Level (effektniva) 1.8.P
Residual Heat Indicator H
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av o
kieler/gryter) -
Funksjonen Temperature -
Manager (Temperaturkontroll) N

aktiv

Lasefunksjonen Lock er

innkoblet

Pausefunksjon H
Automatisk 'q
oppvarmingsfunksjon
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Koketoppens egenskaper

® Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

® Pot Detector (avlesing av kjeler/gryter)
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nér de plasseres i
en av sonene.

@ Safety Shut Down (sikkerhetsavslaing)
Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

® Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)
Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet til den
aktuelle sonen, med symbolet “H”

Maskinfunksjon
Merknad: For & aktivere en funksjon mé man ferst aktivere
den aktuelle sonen.

® Tenning
Trykk (stryk over) kort ® ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet tennes;

Ved a fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
vare synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

I

Trykk igjen O for asla av.

Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

® Valg av kokesoner
Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) som tilsvarer
gnsket kokesone.

® Power Level (effektniva)

Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):
mot hayre for & oke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (2)

® Power Booster (forsterkerniva)

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet 9),
som forblir aktivt i 5 minutter for effektnivaet gar tilbake til
forrige niva.




Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
9) og koble inn Power Booster (effektforsterkeren)

Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (2) med
symbolet’ &

Merkand: de fremre kokesonene har ikke tidsinnstilt
forsterkerniva; for a deaktivere Power Booster
(effektforsterkeren). Pa disse omradene, stryk over og la
fingrene gli langs Valglinjen (3) for & minske effektnivaet.

® Key Lock (Tastelas)

Key Lock (Tastelasen) brukes for & blokkere kommandoene
pa koketoppen etter at de gnskede innstillinger er blitt foretatt,
slik at kommandoene ikke aktiveres ved et uhell.

Aktivering:

« trykk pa (10)

Gjenta inngrepet for a deaktivere.
Merk: Dersom hvilken som helst annet funksjon trykkes pa
mens Key Lock er aktiv (innkoblet tastelas), vil symbolet

, blinke for & angi at funksjonen er i bruk og den ma
eventuelt deaktiveres for & kunne gripe inn pa koketoppen.

® Automatic Heat UP (Automatisk oppvarming)
Funksjonen for Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere koketider,
men man unngar at matretten brenner seg fast, siden
temperaturen ikke overskrider den programmerte effekten.
Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva 1-8.

Aktivering:

=y
« fra den tente kokesonen, trykk pa = (M

+ Pa Display (2) vises en blinkende "H", som veksles med
effekten som er stilt inn for kokesonen.

Ved 4 oke effektnivaet i kokesonen: Funksjonen Automatic
Heat Up (automatisk oppvarming) forblir aktiv, med den nye
temperaturinnstillingen;

Ved a minske effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat (automatisk varming) deaktiveres.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

)

= (7) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

® Temperature Manager (Temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon)

Temperature Manager (temperaturkontroll) er en funksjon
som brukes til & holde varmen ved en konstant verdi med et
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optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede klargjorte
varmretter varme. Funksjonen Temperature Manager
(temperaturkontroll) kobles inn ved farste trykk pa tasten

Pa Eplay (2) til sonen der man benytter Temperature

Manager (temperaturkontroll) kommer symbolet Lt syne.

Me&Ved & samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

= (8) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

* Trykk nok en gang pa = (8) for a koble ut og slukke,
)
il niaet som vises pa Display (2) bringes til “4=f".

Merk: Dersom det finnes flere soner som benytter
Temperature Manager (temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon) velg farst gnsket sone ved
hjelp av omradet for Valg (2) ;

Funksjon kan deaktiveres ogsa ved hjelp av Valglinjen (3),

ved a sette Power Level (effektnivaet) pa “Ltf".

® Pause

Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og setter
kokeeffekten til null.

Aktivering:

“trykk pa “1 17 (9)
+ en blinkende I | " vises pa display (2)
For 4 deaktivere funksjonen:

+ trykk pa 1 ¥(9) Valglinjen (3) tennes

« trykk/stryk over Valglinjen (3) for & deaktivere funksjonen.

Merk: Deaktiveringen gjenoppretter forholdene til koketoppen
far pausen, koketoppen fortsetter & arbeide med de samme
innstillingene som ble lagt inn tidligere.

Merk: Hvis denne Pausefunksjonen ikke deaktiveres i lopet
av 10 minutter vil koketoppen sla seg av automatisk.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.

® Timer “STAND ALONE”

Timer en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig av
kokesonen (og avtrekkssonen).

Timer'en settes i gang ved a trykke pa Sone/Display (4)




Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4)

Merknad: Venti 10 sekunder uten & trykke pa andre
styringer, slik at nedtellingen settes i gang.

Timerens format er (4.000

-3, For timene

- 23 For minuttene

Merknad: Timeren kan programmeres til maksimalt 1 time og
59 minutter

| Sone/Display (4) vises tiden som gjenstar;
Etter endt nedtelling hares et lydsignal.

Merknad: i visningen av nedtellingen, for en tid mindre enn 10
minutter, vil falgende format vises:

- £, minutter

- 27 skunder

med punktum lysende fast

Hvordan sl av Timer'en:
+ velg Sone/Display (4)
« still inn varigheten av Timer pa 2767, ved hjelp av

+ 5

® Timer Kokesoner

Funksjonen Timer for Kokesoner er en nedtellingsfunksjon
som der er mulig a stille inn, ogsa samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Innkobling av funksjonen Timer for Kokesoner

« Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2)
(power level (effektiniva) #0)

* Trykk pa (6) gjeldende kokesonen
* Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4);

Under innstilling vil symbolet (6) blinke
Merknad: Vent i 10 sekunder uten a trykke pa andre
styringer, slik at Timer'en for Kokesonen settes i gang.

Merknad: Ved & trykke pa nytt, lenge, pa (6), vil

Timer'en for Kokesonen nullstilles.
Om enskelig, gjenta inngrepet for flere kokesoner.

Merk: Hver sone kan ha forskjellige tidsinnstillinger. |
displayet (4) vil det vises en nedtelling for den sonen som er
valgt.

Hvis ingen sone er valgt og STAND ALONE tidsmaleren ikke
er aktiv, vil tidsmaleren som er naermest utlgp gis prioritet.

205

Hvis ingen sone er valgt og STAND ALONE tidsmaleren er
aktiv, vil denne alltid gis prioritet, selv om andre tidsmalere er
naermere utlap.
Maten nedtellingen vises pa er identisk med “STAND-
ALONE” tidsmaleren (se forrige paragraf “STAND
ALONE" tidsmaler)

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen hares et lydsignal og
kokesonen slas av.

Hvordan sla av Timer'en:
+ velg kokesonen (2)
+ still inn varigheten av Timer pa 008 ved hjelp av

=+ 5).

Power Limitation (effektbegrenser)
Med funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) kan man
stille inn produktfunksjonen slik at effektforbruket begrenses.

Merk: innstillingen mé gjgres nér platetoppen er avslatt, uten
a trykke pa knappen ® ON/OFF (AV/PA) (1), nar
platetoppen kobles til stramforsyningen, eller nar
stramforsyningen slas pa, innen to minutter er gatt.

For & stille inn Power Limitation (effektbegrenser):

- trykk pa ( A )
(som vil blinke i kun 2 minutter etter at stremforsyningen er
blitt slatt pa)

- hold inne ( A ) og trykk deretter inn alle omradene pa
kokesonens Valg/Display (2) hver for seg, med utgangspunkt
i sonen foran til hgyre (FR)

RL-2 e ° _2-RR
o e
(] )
\ |V° I ¢ ‘
[ 1
] |
FL-2 “2-FR

- for hvert kort trykk vil de skilles ut et kort akustisk signal

- nar man har trykket pa alle Display (2), kan man slippe opp

tasten

- Displayet (2) i sonen bak til venstre (RL) viser i vekslende
sekvens symbolene “C” og “0”, noe som betyr at man kan
foreta innstillingen:

velg Display (2-RL)



bla i Valglinjen ( 3), inntil Displayet viser symbolene “C” og

8"

og Display (2-FL) viser den aktuelle innstillingen**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** som standard er innstillingen satt til 7,4 KW

For a endre innstillingen i Power Limitation
(Effektbegrenser)

- trykk pa Displayet (2) foran til venstre (FL)
- bla deretter i Valglinjen (3) for & foreta en ny innstilling

- for & lagre valget trykker man pa tasten ® ON/OFF (AV/PA)
(1), 12 sekunder. Det vil skilles ut et akustisk signal for &
bekrefte at innstillingen er blitt programmert.

BRUK AV AVTREKKET

® Tenning
Trykk (stryk over) kort ® ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet d) tennes;

Ved a fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
vare synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

I
Trykk igjen pa O for & sla av.
Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@Sla pa avtrekket:
Stryk over (trykk) Valgomradet (12) for & koble inn avtrekket.

® Hastighet (effekt) for avtrekksviften:

Avtrekket er utstyrt med 3 hastighetsnivaer (sugeeffekt)
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot hayre for & oke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (12)

® Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med 2 ekstra effektnivaer (forbi niva 3)

— Power Booster (effektforsterkeren) 1 : tidsinnstilt i 15
minutter

— Power Booster (effektforsterkeren) 2 : tidsinnstilt i 5
minutter
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Deretter gar effektivnivaet tilbake til nivaet som var stilt inn
tidligere.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 1 (effektforsterkeren)

Nivaet Power Booster 1 (effektforsterkeren) angis i feltet for
Valg/Display (12) med tallet 4 som blinker.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 2 (effektforsterkeren).
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (12) med
symbolet” P” som blinker.

® Automatisk drift

Kjokkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kigre ved en avirekkskapasitet som tilsvarer det hgyeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin viftehastighet,
ved a senke den gradvis, slik at gjenveerende damp og lukter
fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:
Trykk pa ( A ) (14)

Gjenta inngrepet for a deaktivere.

Merk: Dersom det under automatisk drift velges hastigheter
fra 1 til 3 fra valglinjen (3) , vil den automatiske driften
avbrytes;

Dersom man derimot velger Power Boster
(effektforsterkeren), vil den automatiske driften gjenopptas
efter endt tidsinnstilling. | mellomtiden forblir symbolet

( A ) blinkende.

Merk: hvis koketoppen slas av mens Automatisk funksjon er
aktivert, vil ogsa avtrekket sla seg av automatisk og gradvis.

® Indikator for Filtertiltetting
Kjokkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:

Luktfiltre i kull/keramikk

“FILTER "(13) tennes
Fettfilter

“FILTER(13) blinker

Merknad: Denne funksjonen er utkoblet som standard (se
hvordan koble den inn under avsnittet ”Aktivere indikator
for filtermetning”)

® Reset av indikator for filtermetning
Etter & ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett ogleller

kull/keramikk) trykk lenge pa “FILTER» (13):
“FILTER"(13) slukkes, slik at indikatorens teller starter pa

nytt.



® Aktivere indikator for filtermetning

Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
For & aktivere den, gjer man som falger:

- sla pa det innebygde avtrekket med d) ;

- med avtrekksmotoren og kokesonen slatt av, trykk pa
Valgomradet (12)

- Hold lenge inne “HOOD” (11) til bokstavene“F” - “G”
som blinker vekselvis pa Display (12) vises.

F = Lukffiltre i kull’/keramikk
G = Fettfilter

Luktfiltre i kull/keramikk
Trykk pa Display (12) i det gyeblikket bokstaven “F”
kommer til syne.

— Trykk “FILTER” (13) _ plinkende lys

—  Hold pa nytt ‘HOOD?" (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Fettfilter
Trykk pa Display (12) i det oyeblikket bokstaven “G”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER (13) _ fastlysende

—  Hold pa nytt HOOD" (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Apparatet er utviklet for & brukes sammen med et
monteringssett for vindussensor (ikke levert av
produsenten).

Nar vindussensoren installeres (0g kun nar apparatet brukes
med avtrekksfunksjonen aktivert), vil Iuftavtrekket slutte a
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

+ Elektrisk tilkobling av monteringssettet pa apparatet ma
gjeres av en faglaert spesialtekniker.

+ Monteringssettet ma ha separat sertifikat i henhold til
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten og
dens anvendelse sammen med apparatet. Installasjonen
ma utferes i henhold til tekniske standarder og lovgivning
som gjelder for forbrukerelektronikk.

0BS!

+ kabelopplegget til monteringssettet ma kobles il
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

+ Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.
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4.1 Tabeller over effektniva

Hvilket niva som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsa)
Ideell for & varme opp mat pa kort tid, spesielt
. Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre veesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - -
8.9 Steke- koke Ideell for & brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
: i ) o Ideell for & brune mat, opprettholde kraftig koking, koke
78 Brune - steke - koke - grile og grille (pa kort tid, 5-10 minutter)
Hoy effekt Ideell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forhandsvarme utstyr
i i i o Ideell for a lage gryteretter, holde delikat mat pa svak
45 Koke - stue - steke - grille varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 3-4 Koke - kOk;ZEge- koke tykt - steker, fisk) og som inneholder vaeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
) ) ) Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
2-3 Koke k0k§|§§§e koke tykt mindre enn en liter: ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder vaeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
1-2 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & myke opp smer, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for a holde nylagde og sma porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-0)
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4.2 Koketabeller

Type mat Retter eller Effektniva og fremgangsmate for matlaging
yp type matlaging Forste fase Effekt Andre fase Effekt
Koking av pasta og
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Pasta, ris Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 oppreﬁho!delse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 56
koking
Risotto Surring av grgnnsaker og ris 7-8 Koking 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster-9 Koking 6-7
Gronnsaker Stekte Oppvarming av olje 9 Steking 8-9
bel frukter’ Sauterte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 6-7
g Stuete Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 3-4
Stekte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Bruning 7-8
. Bruning av kjatt med olje g . §
Steik (bruk effekt 6 hvis det brukes smer) 78 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Grlllln%iz:rbegge 7-8
Kjott —
. Surring i olje g . ]
Surring (bruk effekt 6 hvis det brukes smgr) 78 Koking 45
Koking i Surring i olje g . ]
saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smer) 78 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Koking 7-8
. Koking i Surring i olje : . ]
Fisk saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 34
Stekt Oppvarming av olje eller annet fett 89 Steking 7-8
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 6.7
smer eller annet fett
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 5.6
Egg smer eller annet fett
blatkokt/hardkokt Oppvarming av vann Booster-9 Koking 5-6
Pannekaker Oppvarming asvr:;erkepanne med 6 Koking 6-7
Surring med olje (bruk effekt 6 hvis . . ’
Tomatsaus det brukes smar) 6-7 Koking 3-4
) Surring med olje (bruk effekt 6 hvis .
Sauser Kjottsaus det brukes smar) 6-7 Koking 3-4
Hvit saus Forberedelse av basen (smeltet 5.6 Kok forsikiig opp 34
smer og hvetemel)
" Opprettholde en
Vaniljekrem Koke opp melken 4-5 svak koking 4-5
Kaker, . Opprettholde en
kremer Pudding Koke opp melken 4-5 svak koking 2-3
) . Opprettholde en
Risgrat Oppvarming av melk 5-6 svak koking 2-3
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5. Vedlikehold

Vedlikehold av koketoppen:

Vear oppmerksom! For det utferes et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

5.1 Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjares etter bruk.

Viktig:

lkke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende, som
for eksempel ovnsvask eller flekkfjerner.

La overflaten kjgle seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker.

Sukker og andre sukkerrike matvarer kan skade koketoppen
hvis de ikke fiernes ayeblikkelig.

Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten.

Bruk en myk klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget
spesielt for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig:

Hvis det forekommer lekkasier, eller hvis det spruter vaesker
fra grytene, ma man bruke ventilen som er plassert i nedre del
av produktet slik at man kan fieme alt resttrykk og utfere
rengjering i absolutt hygiene og sikkerhet.

Fig. 18

For en fullstendig rengjering kan man fieme hele det nedre
fatet.

Fig. 19

Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjeres for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter tarkes grundig for a unnga
oksidering.
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Vedlikehold av kjekkenviften:

Rengjering

| forbindelse med rengjering ma man KUN bruke en fuktig klut
med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE UTSTYR |
FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for
tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler,
manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort
vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fetffilteret i
metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig. 15

Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie luktfilter. Filtrene mettes
etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjskken og
regelmessigheten i rengjaringen av filtrene. Lukffiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhandsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.

Var oppmerksom! lkke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Fig. 17 -17a-17b-17c



5.2 Feilsoking

brukergrensesnitt og induksjonsmodul.

riktig koblet eller den er
defekt

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK
. Den interne temperaturen | Vent til koketoppen kjgler

Sonen med kontroller slar seg av N )

E2 pa de elektroniske delene | seg ned for den benyttes
grunnet en for hay temperatur or for hay igjen
E3 Uegnet beholder Tap av magnefiske Ta vekk pannen
egenskaper
Det kommer ikke strgm til

Kommunikasjonsproblem mellom modulen. Koble koketoppen fra

E5 Strgmledningen er ikke

stremforsyningen og
kontroller forbindelsen.

For alle andre
feilsignaler

(E...U...C...)

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

5.3 Servicesenter
Far man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sl& av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med narmeste servicesenter.
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DA - Bruger- og monteringsvejledning

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktioneme i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden brug
er ikke filladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten fraleegger
sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for
forkerte indstillinger af betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der

er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til

brug, vedligeholdelse og installation er dog uandret.

Lees omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

® Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

Kontrollér, at alle komponenter er intakte, fer du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du
rette  henvendelse til forhandleren og afbryde
installationen.

Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med

installationen. | tilfeelde af defekte dele skal du rette

henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.
Bemark: Delene maerket med symbolet "(*)" er valgfrit
ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kabes seerskilt.

® 1. Advarsler

Pas pa! Overhold ngie de felaende
anvisninaer: e For der foretages et
hvilket som helst installationsindareb.
skal apparatets stremforsvnina afbrvdes.
e |[nstallation oa vedliaeholdelse skal
udferes af en kvalificeret tekniker. i
henhold til fabrikantens anvisninaer oq i
overensstemmelse med
sikkerhedslovene i kraft. i det land hvor
maskinen anvendes. Medmindre andet er
anfert i bruasveiledninaen, ma der ikke
repareres eller udskiftes dele pa
apparatet. e Loven agr det obligatorisk
at tilslutte apparatet til iordforbindelsen. e
Stremforsvninaskablet skal vaere
tilstraekkeliat lanat. til at apparatet kan
tilsluttes el-nettet. nar det er installeret i
kokkenelementet. e For at udfere
installationen i overensstemmelse med
de aeldende sikkerhedsforskrifter. skal
der anvendes en flerpolet afbrvder. der
sikrer  fuldsteendig  frakobling  fra
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stremforsvninaen. safremt der opstar en
tilstand af overspaendina Il oa iht. til
installationsanvisninaerne. -Der ma ikke
bruaes stikdaser eller
forlzenaerledninaer. @ Nar installationen
er fuldfert. ma inaen af de elektriske
komponenter veere tilasenaeliae for
bruaeren. Apparatet oa dens tilaeenaeliae
dele opvarmes under brua. Pas pa. ikke
at bergre varmeleaemerne. e Pas pa. at
barn ikke leaer med apparatet: hold barn
pa afstand oa under opsyn. da de
tilaeenaelioe dele kan blive meaet varme
under brua. e For personer med
implanteret hiertepacemaker eller andre
aktive implantater er det viatiat at sikre
for induktionsvarmepladen taaes i brua.
at implantatet er kompatibelt med
apparatet. e Undad at rere ved
apparatets varmeleaemer under oa efter
brua. e Undaa kontakt med klude eller
andet anteendeliat materiale. indtil alle
apparatets komponenter er afkglet
tilstraekkeliat, risiko for brand. e Anbrina
ikke breendbart materiale pa apparatet
eller i umiddelbar naerhed. e Ophedet
fedt eller olier er letanteendeliae. Overvaa
altid ngie apparatet. hvis du steaer med
store oliee eller fedtmaenader. @ Hvis
apparatets overflade er revnet. skal du
straks slukke for at undaa fare for
elektrisk sted. e Apparatet er ikke
bereanet til betienina med en ekstern
timer eller et separat
fiernbetieninassystem. e Steanina med
olie eller fedtstoffer pa en koaeplade
uden opsvn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages.
Selv en hurtia steanina skal konstant
overvages. Forsga ALDRIG at slukke
flammerne med vand. Sluk for apparatet.
oa kveel flammerne. f.eks. ved brua af et
lag, eller brandbekeempelsesteeppe. Fare



for brand: St ikke aenstande pa
kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk sted. Laea ikke
metalaenstande som knive. aafler. skeer
oa laa pa koaepladens overflade. da de
kan overophedes. e Fgr apparatet
tilsluttes  stremforsvninaen:  Kontrollér
tvpeskiltet ~ (placeret  nederst pa
apparatet) for at sikre. at den oplvste
spendina  oa  strem  svarer il
stramforsvninaen. oa at stikkontakten er
eanet. | tvivistiifelde ber du rette
henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Viatiat: e Efter brua skal koaepladen
slukkes med betieninaselementerne. Stol
ikke pa arvdedetektoren alene. ® Undaa
at veesker koaer over. Reducér varmen,
nar du koaer eller opvarmer vaesker.
Lad ikke koaepladerne veere teendt med
tomme arvder oa pander eller uden. e
Sluk for koaezonen. nar tilberedninaen er
afsluttet. @ Brug aldrig aluminiumsfolie til
madlavning, og anbring aldrig produkter
pakket med aluminium direkte pa
koaepladen. Alluminumfolien kan smelte
oq forarsaae uopretteliae skader pa
apparatet. @ Du ma aldria varme daser
med mad op uden forst at abne dem: De
kan eksplodere! Denne advarsel aalder
for alle de andre tvper kogeplader. Brug
af hai effekt som Booster-funktionen er
ikke eanet til opvarmnina af visse vaesker
som f.eks. olie til frituresteanina. En
overdreven varme kan veere farlia. | dette
tilfeelde anbefales det at anvende en
lavere effekt. Beholderne skal anbrinaes
direkte pa koaepladen oa centreres.
Anbrina aldria andre aenstande mellem
arvden oa koaepladen. e Ved meaet
hoie temperaturer saenker apparatet
automatisk  effektniveauet pa de
pagaeldende kogezoner. @ Far renggring
eller  vedligeholdelse  slukkes  for
apparatet og frakobl strgmforsyningen
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ved at fierne stikket eller afbryde
hovedafbryderen i hjemmet. e Til alle
installationse og vedligeholdelsesindgreb
anvend arbejdshandsker. @ Barn over 8
ar og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller uden
den ngdvendige erfaring og viden ma
kun bruge apparatet, hvis de er under
opsyn eller forinden har modtaget
instruktioner i sikker brug af apparatet og
har forstaet farerne, som brugen af
apparatet  indebzrer. e Det er
ngdvendigt at holde gje med, at bgrn
ikke leger med apparatet. ® Rengaring
og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bgrn uden opsyn. @ Rummet skal have
tilstraekkelig ventilation, nar apparatet
bruges pa samme tid som andre gase
eller andre
breendstofforbreendingsapparater. °
Apparatet skal renggres hyppigt bade
indvendigt og udvendigt (MINDST EN
GANG OM MANEDEN), under alle
omsteendigheder skal det overholdes,
hvad der udtrykkeligt er angivet i
vedligeholdelsesinstruktionerne. °
Manglende overholdelse af reglerne for
rengering af apparatet og udskiftning og
rengering af filtre medfarer brandfare. o
Madlavning med flambé er strengt
forbudt. @ Brug af aben ild er skadeligt
for filtrene og kan forarsage brand og
skal  derfor  altd undgas. e
Friturestegning ma kun udfgres under
opsyn for at undga, at den overophedede
olie bryder i brand. @ ADVARSEL: Nar
kogepladen er i brug, kan apparatets
tilgeengelige dele blive meget varme. e
Advarsel! Tilslut ikke apparatet il
strgmforsyningen, for installationen er
gennemfgrt. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske
og sikkerhedsmaessige forholdsregler,
der skal treeffes ved udledning af rggen.



e Den udsugede luft méa ikke ledes til en
kanal, der ogsa anvendes til udledning af
rgg fra forbreendingsapparater, der drives
af gas eller af andre braendstoffer. e
Brug aldrig apparatet, uden at nettet er
monteret korrekt! e Brug kun de
fastgerelsesskruer, der felger med
apparatet til installation, eller kgb den
passende type skruer, hvis ikke de
medfalger. Brug skruer af korrekt
lzengde, som anfart i
vedligeholdelsesvejledningen. e  Nar
dette apparat og andre apparater, der er
forsynet med en anden energi end
elektricitet, fungerer  samtidig, ma
undertrykket i rummet ikke overstige 4 Pa
(4 x 105 bar). e Det er vigtigt at
opbevare denne manual il efterfalgende
konsultation. | tilfeelde af videresalg,
overdragelse eller flytning, skal manualen
felge med produktet.

Dette apparat er merket i overensstemmelse med
Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI
2013 No3113, om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager til at forebygge
potentielle negative konsekvenser for miljget og helbredet.

Symbolet wmm pd apparatet og den medfalgende
dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma behandles
som  husholdningsaffald. ~ Det skal afleveres il
indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og
genbrug af elekiriske og elektroniske apparater. Produktet
skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser
vedrgrende bortskaffelse af affald. Yderligere oplysninger
angaende handtering, genvinding og genbrug af dette produkt
kan fas ved at rette henvendelse til bopaelskommunens
tekniske forvaltning, til genbrugsstationeme eller til butikken,
der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprovet og produceret i
overensstemmelse med de falgende standarder:

+ Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6,
DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

+ Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Forslag il korrekt
anvendelse med reduceret miljgbelastning: Teend for
apparatet pa minimumhastighed, nar du starter stegningen.
Lad den veere teendt i nogle minutter, ogsa efter at stegningen
er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store rag- eller

214

dampmaengder, og anvend kun booster-funktionen i de
tilfeelde, hvor det er strengt nedvendigt. Udskift
filteret/kulfiltrene, nar det er ngdvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til
fedtfilterets effektive funktion, skal det altid geres rent, nar det
er ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rgrdiameter, der
er anfart i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere
stejen fra regkanalen.

2. Brug

Brug af kogeplade
Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske

feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundlaeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfgres direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elekiriske kogeplader, er en
induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fadevaremne opvarmes pa mindre tid.

- Mere preecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles il
varme. Desuden, efter at have fieret gryden fra pladen,
afbrydes varmeoverferslen omgaende, og det medvirker til at
undga unyttige varmeafledninger

2.1 Kogegrej til tilberedningen

Brug kun gryder, der er maerket med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber du
aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyr i metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens

kontrolpanel.

lkke alt madlavningsudstyr er effektivt  med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestar af
ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere
+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er filfeeldet, vil varmeoverfarslen veere
mindre  effektv. ~ og ~ mindre  ensartet.  Og
vil - veere

madlavningsudstyrets overfladetemperaturer
uegnede til madlavning

O
) " NEJ!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret
bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af
induktionspladerne




NEJ!

+ atbunden er flad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

\‘*.\—\ -
% — .
(\\ o :>'<:f h —_— /

JA!

Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa
kontrolpanelet pa kogepladen.

2.1.1 Kogegrej, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes, er
grydeme ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsa for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

2.1.2 Anbefalet diameter pa kogegrejets bund

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige storrelse, tender

kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for

oplysninger om den mindste diameter til hver kogezone.

Sadan opnar du de bedste resultater:

+ Brug gryder og pander med en bunddiameter, der svarer il
kogezonen

+ Lad laget blive pa grydeme under tilberedningen, hvis
muligt, navnlig pa gryder, som er mere end 22 cm hgje.

* Placer gryden midt pa den pageeldende kogezone, som er
markeret pa kogepladen.

Advarsel: For at bevare tilberedningsydeevnen og

produktkvaliteten anbefales det IKKE at bruge

induktionsadaptere.

Brug af sugeapparat
Udsugningssystemet kan enten bruges som

udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med
filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

@ Udsugningsudgave

Fig.7

Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie
rgrforbindelser (ikke medfelgende, kebes separat), der
fastgeres pa den medfglgende koblingsflange.
Udtemningsrarets diameter skal svare til forbindelsesringens
diameter:

- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm

- med rund udgang @ 150 mm (*)
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Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
udsugningsudgavens tilbeher, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Produktet forbindes til rer og udtemningshuller pa
vaeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen
(koblingsflange).

Brug af rer og udtemningshuller pa vaeggen med en mindre
diameter, medfgrer en nedseettelse af udsugningsydelserne
og en drastisk stejforhgjelse.

Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.

Brug sa kort en kanal som muligt.

Anvend en kanal med det mindst tilladelige antal
bgjninger (bgjningens maksimale vinkel: 90°).
Undga vigtige aendringer pa kanalens snit

Filtrerende udgave

Fig. 10

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af de pageeldende fedt-
og lugtfiltre, for den sendes tilbage i rummet. Produktet
leveres med alle delene, der er ngdvendige til en
standardinstallation, med luftudgangen pa frontdelen af
kokkenelementets sokkel. Der er yderligere oplysninger at
finde pa siden der omhandler filtreringsudgavens tilbeher, i
den illustrerede del indeholdt i manualen.

Kig pa websiderne www.elica.com og
www.shop.elica.com for at se hele serien med de
tilgangelige sat, og for at gennemfare de forskellige
installationer, bade som filtrerings- og som
udsugningsudgave.

3. Installerina

e Bade den elektriske oa den mekaniske
del af installationen skal udfgres af
autoriserede teknikere.
Husholdninasapparatet er desianet il
installation i en kekkenbordsplade med
en tvkkelse pa 2-6 cm ved planlimning og
2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den minimale  afstand mellem
kogepladen og vaeggen skal veere mindst
5 cm fortil, mindst 4 c¢m til siderne og
mindst 50 cm til overskabene.

NB! De anferte afstande er vejledende.
Ved design af  kekkenet  skal
kekkenproducentens anvisninger falges.

& 3.1 Elektrisk tilslutning
Fia. 3

° Apparatet skal frakobles
stramforsyninaen. e Installationen skal
udfgres af en autoriseret tekniker med



kendskab til de aseldende bestemmelser
for installation oa sikkerhed. e
Fabrikanten fraleeaaer sia ethvert ansvar
for skader pa personer. dvr eller tina
forarsaaet af manalende overholdelse af
anvisninaerne i dette  afsnit. e
Stremforsvninaskablet skal vaere
tilstraekkeliat lanat, til at koaepladen kan
fiernes fra kekkenbordet. @ Kontrollér, at
spaendinaen oplvst pa tvpeskiltet nederst
pa apparatet svarer til spaendinaen i
boliaen. hvor apparatet skal installeres. e
Brua ikke forlenaerlednincer. e
Jordforbindelseskablet skal vaere 2 cm
leenaere end de andre kabler. ® Hvis der
ikke folaer et stremforsvninaskabel med
apparatet, skal der anvendes et kabel
med et ledertvaersnit pa min. 2.5 mma2 il
en effekt pa op til 7200 watt, mens det for
heiere effektvdelser skal veere pa 4 mmz2.
e Kablet ma pa intet punkt have en
temperatur pa 50 °C  over
omaivelsestemperaturen. e Apparatet er

bereanet til permanent tilslutning il
elnettet.

e Pas pa! Inden stramforsyningen
tilsluttes for at kontrollere, at apparatet
fungerer  korrekt, skal det altid
kontrolleres, at stremforsyningskablet er
korrekt installeret. e Pas  pa!

Stramforsyningskablet skal udskiftes af
et autoriseret servicecenter eller en
person med tilsvarende kvalifikationer.
Bemaerk: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der gar det
muligt at indstille en maksimal kW-
absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfgres nar
produktet forbindes til el-nettet, eller ved
genforbindelse af selve el-nettet (inden
for de neeste 2 minutter). Dimensionérdet
elektriske systems beskyttelse i henhold
til det valgte Power Limitation-niveau. Til
Power Limitation justeringen, henvises
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der til denne manual, under afsnittet

"Drift”.

3.3 Montering

Far installationen igangsattes:

Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at
der ikke er opstaet skader under transporten. Hvis
dette er ftilfeldet, skal forhandleren eller vores
kundeservice  kontaktes, fer installationen
pabegyndes.

+  Kontrollér, om det kgbte produkt har en passende
starrelse til det valgte installationssted.

+  Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig
tilbeher (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som
kan veere faldet ud under transporten. Tag det i sa fald
ud, og leeg det il side.

+  Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i
naerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kakkenelementet til mdbygnmg
Produktet ma ikke installeres pa keleapparater,

opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller
tgrretumblere.
Udfer ferst de nedvendige  udskeeringer i
kekkenelementet, far kogepladen anbringes. Serg for at
fierne spaner og savsmuld omhyggeligt.

- For at optimere filtreringsinstallationen, tilrades det at

udfere en spalte i soklen, for at muliggere isattelsen af

en kommerciel rist.

VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, renggres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheftning  (f.eks.
limoplasningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen tgrre i ca. 24 timer.

Fia.1B-2B

Pas pa! Manglende installation af skruer
0g fastggringsanordninger i
overensstemmelse med disse
anvisninger kan udgere en fare for
elektrisk stad.

Bemaerk: Til en korrekt installation af produktet, tilrades det,
at tape rerferingerne med et kleebemiddel med de felgende
specifikationer:

- Elastisk film i bled PVC, med klaebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehammende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.



4. Funktion

Kontrolpanel
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Taster / Display
1. ON/OFF (TIL/FRA) pa kogeplader/emhzette 8.  Axktivering af Temperature Manager
(Temperaturkontrol) (varmefunktion)
2. Valg af kogezone 9.  Pause
Kogezonens display 10.  Key Lock (Tastblokering)
3. Qger/senker Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke ~ 11.  Indikator for aktiv udsugning
Visning af Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke Aktivering af indikator for filtermaetning
4.  Aktivering af timer “STAND_ALONE” ("INGEN VALGT") 12.  Valg/aktivering af emhzeette
Display : Timer “STAND_ALONE (INGEN VALGT)" / Timer Sugeapparatets display
kogezone
5. @ger/senker tiden i timeren "STAND-ALONE" ("INGEN Display for visning af meetningsgrad for aktivt kul-
VALGT")Timer for kogezone [keramisk - Fedtfilter
6.  Aktivering af timer for kogezone 13.  Nulstil meetningsgrad for filtre
Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone) 14.  Aktivering af automatisk udsugningsfunktion

7. Aktivering af automatisk opvarmning (Automatich Heat Up)
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BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, fer du starter:

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

* Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle f& sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Giv agt! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den er
under nedkeling; pa kogezonernes display vises symbolet H
for at angive denne nedkglingsfase.

Vent pa, at displayet slukkes, far du neermer dig kogezonen.

Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt 0

Power Level (Effektniveau) 1.8.P

Residual Heat Indicator

(Indikator for tilbagevaerende H
varme)
Pot Detector (Grydedetektor) v

Funktionen Temperature

Manager (Temperaturkontrol) er N
aktiv

Funktionen “Lock” (Las) er a
aktiveret

Pausefunktion H
Funktionen Automatic Heat UP 'q

(Automatisk opvarmning)

Kogepladens specifikationer

® Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezonerne:
Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes, hvis
kogegrejet mangler eller flyttes.

® Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

® Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)

Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er athaengig af det indstillede effektniveau.

® Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevaerende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa
displayet af den tilsvarende zone, ved brug af symbolet "H" .

Drift
Bemaerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
forst nedvendigt at aktivere den gnskede zone.

® Taending
Tryk (stryg) let pa ® ON/OFF (1) kogeplade/emhzette:

symbolet teender;

fortseet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfelgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil veere taendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver ferst inten, nar
funktionen aktiveres.

I
Tryk igen pa O for at slukke
Bemaerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

® Valg af kogezoner
Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer il
den gnskede kogezone.

® Power Level (Effektniveau)

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet;

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display
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® Power Booster (Effektbooster)

Produktet er forsynet med et supplerende effektniveau
(udover niveau 9), der forbliver aktiv i 5 minutter, hvorefter
effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 9),
og aktivér Power Booster (Effektbooster)

Effektbooster-niveauet angives i omradet
Valg/Display (2) med symbolet ” P’

Bemark: Kogezonerne foran har ikke timerstyret booster; i
disse omrader deaktiveres effektboosteren ved at stryge og
fare fingeren langs Veelgerlinjen (3) for at mindske
effektiniveauet.

® Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade de
allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

* Tryk pa (10)
Gentag handlingen for at deaktivere.
Bemark: Hvis der trykkes pa en af de andre funktioner, mens

tastblokeringen er aktiv, sa blinker symbolet for at
angive, at funktionen er i brug og skal deaktiveres fgr
kogepladen kan betjenes.

® Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning) giver
mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede effekt; med
denne funktion har man den fordel, at tilberedningen er
hurtigere, men uden risiko for at breende maden, fordi
temperaturen ikke overskrider det indstillede niveau.

Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1 - 8.

Aktivering:

=
+ | den teendte kogezone t’r.z.kkes pa = (M

+ | displayet (2) vises en "171", som blinker skiftevis med
effektniveauet, som er indstillet for kogezonen

Nar effektniveauet ages for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion forbliver aktiv med den nye indstillede
temperatur.

Nar effektniveauet saenkes for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion slukker.

Bemaerk: Hvis en anden kogezone veelges samtidigt, sa

1)
teender symbolet'-' (7) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone;
funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sadan som vist i displayet (2)
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® Temperature Manager (Warming Function)

(Temperaturkontrol) (Opvarmningsfunktion)

Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der ger det muligt at bibeholde varmen pa en
konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er optimeret
mellem; ideelt for at holde retteme, der allerede er tilberedt,
varme. FUnktionen Temﬁrature Manager aktiveres ved
farste tryk pa tasten @ =

I displayet (2) for kogenzonen, hvor temperaturkontrollen er

aktiv, vises symbolet &f
Bemaerk: Hvis en anﬁn kogezone vaelges samtidigt, s&

teender symbolet @ == (8) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone;
funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sadan som vist i displayet (2)

* Tryk igen pa = (8) for at deaktivere og slukke, indti

7
niveauet som vises i Display (2) er pa “!".

Bemaerk: Hvis Temperaturkontrollen (varmefunktion) er i
funktion pa flere kogezoner, vaelges farst den enskede zone
forsti Valg (2) ;

funktionen kan ogsa deaktiveres med Valgerlinjen (3), ved at

I~
bringe Effektniveauet il “f".
® Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa kogepladen i
bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:

« Tykpa 117 (9)

« “F 17 blinker i displayet (2)
Inaktivering af funktionen:

* Tryk pa i7(9) Velgerlinjen (3) teender

+ Tryk/stryg pa Veelgerlinjen (3) for at deaktivere funktionen

Bemaerk: Deaktiveringen genopretter tilstanden for
kogepladen, som var aktiv far pausen. Kogepladen fortseetter
med de indstillinger, som er valgt forinden.

Bemark: Hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemaerk: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen



® Timeren “STAND ALONE” (INGEN VALGT)
Timerfunktionen er en nedteelling uatheengig af kogezonerne
(og af udsugningszonen).

Timeren aktiveres ved at trykke pa Zone/Display (4)

Brug symbolerne == + (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4)
Bemaerk: Vent 10 sekunder, for der trykkes pa andre
kommandoer, og nedtellingen er begyndt.

Timerens format er (7.2

-, for timeme

- 287 for minutterne

Bemaerk; timeren kan maks. indstilles til 1t og 59min

| Zone/Display (4) vises den resterende tid;
nar nedteellingen er afsluttet, udsendes et lydsignal

Bemaerk: Nar der resterer mindre end 10 minutter af
nedteellingen, sa skifter displayet til dette format

- 1. minutter

-7 sekunder

med et fast lyspunkt

Sadan slukkes timeren:
+ Vlg Zone/Display (4)
+ Indstil varigheden for Timer til 30, ved hjzelp af

+ 5

® Timer kogezone

Funktionen Timer kogezone er en nedtaellingsfunktion, som
kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone

Ved endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
og brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering af funktionen Timer kogezone

« Stryk (tryk) pa omradet Valg/Display (2)
(effektniveau #0)

* Tryk pa @ (6) for den pageeldende kogezone

« Brug symboleme = = (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4);

under indstillingen blinker symbolet ® (6)

Bemaerk: Vent 10 sekunder for der trykkes pa andre
kommandoer og timeren for kogezonen er aktiveret.

Bemaerk: Ved at trykke leenge pa
for kogezonen

(6) , nulstilles timeren

Hvis snsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner.
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Bemaerk : Hver kogezone kan have en Timer indstillet, der er
forskellig fra de andre. | displayet (4) vises nedteellingen for
den aktuelt valgte kogezone;

Hvis der ikke er valgt nogen kogezone, og STAND ALONE-
timeren ikke er aktiveret, vises den timer, der er teettest pa at
udlgbe.

Hvis der ikke er valgt nogen kogezone, og STAND ALONE-
timeren er aktiveret, prioriteres visning af denne timer i forhold
til den timer, der er teettest pa at udlgbe.

Visningstilstanden for nedteellingen er den samme som
for “STAND-ALONE”-timeren (se forrige afsnit “STAND
ALONE"-timer)

Nar nedtaellingen er afsluttet, sa udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Sadan slukkes timeren:
+ Veelg kogezonen (2)
+ Indstil varigheden for Timer til 303, ved hjzelp af

=+ 5

Power Limitation (Effektbegransning)

Funktionen Power Limitation (Effektbegraensning) ger det
muligt at indstille produktets drift og at begreense den
maksimale opsugning..

Bemaerk : Justeringen foretages med slukket kogeplade,
uden at trykke pa tasten ® ON/OFF (1) , nar kogepladen
forbindes til netveerket, eller nar den genkobles til selve
netvaerket, inden for de efterfalgende 2 minutter.

For at indstille Power Limitation (Effektbegransning) :
-tryk pa ( A )

(der blinker udelukkende i de farste 2 minutter startende fra
produktets forsyning)

- med ( A ) stadig trykket ned, tryk, en ad gangen, pa alle
omraderne for Valg / Display (2) af kogezonerne mod uret,
startende fra den forreste hgjre del (FR)

RL-2_ II° I° 2-RR
S Y ™ |
i w
\- Iv° IO—‘
) )
Ll L
FL-2/ “2-FR

- for hvert tryk, udsendes et kort akustisk signal

- efter at alle Display (2) tasterne er trykket ned, er det muligt

at slippe tasten



pa dette tidspunkt:

- Viser Displayet (2) i det bagerste venstre omrade (RL)
skiftevis symbolerne “C” og “0”, der angiver, at det er muligt at
foretage justeringen:

Veelg displayet (2-RL)

Bladr op eller ned i Valgsgjlen (3), indtil Displayet viser
symbolerne “C” og “8”,

Displayet (2-FL) viser den aktuelle justering™

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

**standardindstillingen er p& 7,4 KW

For at @ndre Power Limitation (Effektbegraensning)
indstillingen

- tryk pa Displayet (2) i det forreste venstre omrade (FL)

- bladr derefter op eller ned i Valgsgjlen (3), for at indstille
den nye justering

- for at gemme det indstillede valg, tryk pa tasten ® ON/OFF
(1) i 2 sekunder. Et langvarigt akustisk signal bekreefter, at
justeringen lykkedes.

BRUG AF SUGEAPPARATET

® Tending
Tryk (stryg) let pa ON/OFF (1) kogeplade/emheette: symbolet

teender;
fortseet med at trykke, hvorefter alle tilgaengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfalgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil vaere taendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver farst inten, nar
funktionen aktiveres.

I
Tryk igen pa O for at slukke
Bemark: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Sadan tendes emhatten:
Stryg (tryk) pa Veelgerzone (12), for at aktivere emhaetten

® Udsugningshastighed (effekt):

Udsugningen er udstyret med 3 hastighedsniveauer (effekt).
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hagjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.
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Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

(12)

® Power Booster

Produktet er udstyret med to ekstra effektniveauer (ud over

niveau tre)

— Power Booster (Effektbooster) 1: tidsbegreenset til 15
min.

— Power Booster (Effektbooster) 2: tidsbegreenset til 5
min.

hvorefter effekten skifter til den niveau, som var indstillet

forinden.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 1

Power Booster-niveauet 1 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at tallet “4” blinker

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 2

Power Booster-niveauet 2 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at symbolet ” P” blinker

® Automatisk drift

Emheetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tilrette udsugningskapaciteten til den maksimale stegeniveau,
i brug pa kogezonerne.

Nar kogezonerne slukkes, s tilpasser emhaetten
udsugningshastigheden og seenker den gradvist, s& damp- og
lugtrester suges ud.

For at aktivere denne funktion:
Tryk pa ( A ) (14)

Gentag handlingen for at deaktivere.

Bemaerk: hvis man under aktiv automatisk drift veelger
hastigheden fra 1 til 3 i Vaelgerlinjen (3), sa afbrydes den
automatiske funktion,

hvis man i stedet veelger Power Boster (Effektbooster)
genoptages den automatiske funktion, indtil nedteellingen er

afsluttet. | dette tidsrum blinker symbolet * A )

Bemaerk: hvis pladen slukkes med automatisk funktion
aktiv, slukker udsugningen automatisk og gradvist.

® Indikator for filtermatning
Emhaetten signalerer nar det er ngdvendigt at udfere filtrenes
vedligeholdelse:

Kul-/keramiske lugftfiltre
“FILTER »(13) taender

Fedffilter
“FILTER(13) blinker

Bemaerk: Denne funktion er som standard deaktiveret (se
afsnittet "Aktivering af indikator for filtermatning")



® Nulstilling af filtermaetning

Nar vedligeholdelsen af filtrene (fedt ogleller kul/keramisk) er
afsluttet trykkes leenge pa “FILTER” (13);

“FILTER"(13) slukker og genstarter indikatortzellingen.

® Aktivering af indikator for filtermatning
Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.
For at aktivere den, falg de nedenstaende anvisninger:

- teend for udsugningen ved hjeelp afo;

- med slukket udsugningsmotor og kogeplader trykkes pa
Velgerzone (12)

- tryk lenge pa “‘HOOD™” (11) indtil Displayet (12) viser
bogstaverne “F” - “G” , som blinker skiftevis

F = Kul-/keramisk lugtfilter
G = Fedffilter

Kul-/keramiske lugftfiltre

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “F” vises

—  Trykpa “FILTER” (13) — lampen blinker

—  Tryk igen leenge pa ‘HOOD” (11) for at bekraefte
aktivering af indikatoren for kul-/keramiske lugtfiltre

Fedffilter

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “G” vises

—  Trykpa “FILTER” (13) — |lampen lyser fast

—  Tryk igen leenge pa ‘HOOD” (11) for at bekraefte
aktiveringen af indikatoren for filtermatningsgraden

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window
sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i
UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at
virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret
pa, bliver lukket.

* Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udferes af kvalificeret og specialiseret teknisk personale.
« KITTET skal certificeres separat iht. sikkerhedskravene
for komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installationen skal udferes iht. de geaeldende
forskrifter vedr. husholdningsudstyr.

PAS PA:

+ KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet, skal
vare en del af et certificeret kredsleb med ekstra lav
sikkerhedsspanding (SELV).

+ producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af fejl
ogleller funktionsfejl ogleller ukorrekt installation af dette
KIT.
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4.1 Effekttabel

Anvendelse af niveauet

Effektniveau Tilberedningstype (Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)
Ideel til at bringe fedevarens temperatur hurtigt op, il
Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer il tilberedningen
Maks. effekt
Ideel til at brune kad, igangsaette en tilberedning,
89 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
: _ _ o Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
78 Brune —stege —koge -grille | e (i kort tid, 5-10 minutter).
Hoj effekt . ) Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere
6-7 Brune - tilberede — stuvning - cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
stege - grille ; :
preriscaldare accessori
) _ . ) Ideel il stuvning, vedligeholde kogning pa lavt niveau,
4.5 Tilberede Stzﬁzmg stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
g sauce o.l.
) _ I Ideel til tilberedning af leengere varighed (ris, saucer,
Mellemhg;j 34 T|Iberedle svag kogning grydestege, fisk), nar tilberedningen foregar i vaeske (fx
indkogning . ; A
effekt vand, vin, suppe, malk), indkogning af pasta
Ideel til leengerevarende tilberedning (maengde mindre
2.3 Tilberede — svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nar
indkogning tilberedningen foregar i veeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
1-2 Smelte — optg — holde varme - Ideel til at smelte smer, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optening af sma fadevarer
Lav effekt Ideel til at holde madvarer varme i sma portioner lige
1 Smelte - opte — holde varme - fter tilberedni ller hold inaskl
indkogning efter tilbere ningen eller holde serveringsklare retter
varme samt il indkogning af risotto
. Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for
OFF Effekt nul Afsztningsfiade restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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4.2 Tilberedningstabel

Fadevaretype Retter eller Effektniveau og tilberedningens faser
YPE | filberedningstype Forste fase | Effekt |  Andenfase Effekt
Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
kogepunktet
Kogning af pasta og
Pasta. ri Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
asta, ris kogepunktet
Kogning af pasta og
Kogt ris Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 5-6
kogepunktet
Risotto Sautering og opvarmning af ris 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vandet Booster-9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olien 9 Stegning 8-9
Grentsager Friturestegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 6-7
g Stuvede Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 3-4
. . Tilberedning til
Dybtstegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 gyldne 7-8
Bruning af kgdet i olie . .
Steg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Gr|||n|nsgi dp;, begge 7-8
Kodvarer Bruning iolie
Grydesteg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 4-5
. Bruning i olie ) .
Stuvning (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Tilberedning 7-8
. . Bruning i olie ' .
Fisk Stuvning (hvis med smer, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Stegt i olie Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
. Opvarmning af panden med smar . . g
Spejlede eller fedtstof 6 Tilberedning 6-7
Opvarmning af panden med smer . .
Ky Omelet eller fedtstof 6 Tilberedning 5-6
Blgdkogt/hardkogt Opvarmning af vandet Booster-9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af panden med smer 6 Tilberedning 6-7
Tomat Bruning med Qlle (hvis med smar, 6.7 Tilberedning 34
niveau 6)
Saucer Ragout Bruning med 9I|e (hvis med smar, 6-7 Tilberedning 3-4
niveau 6)
Besciamel Tllberednlqg af grundingredienter 5.6 Bringes tll| let 3.4
(smeltning af smer og mel) opkogning
Kagecreme Bringer maelken i kog 4-5 Vegm"?er lot 4-5
ogning
Dessarter, Budding Bringer maelken i kog 4-5 Vedholqer let 2-3
cremer kogning
Ris i maelk Opvarmer maelk 5-6 Vegh"'qer let 2-3
ogning
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5. Vedligeholdelse

Vedligeholdelse af kogeplan

Pas pa! For der udferes nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke lengere er

synlig.

5.1 Rengering
Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

Undga brug af aetsende svampe og af skuresvampe Deres
brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

Brug ikke irriterende kemiske renggringsmidler, som fx spray
til ovnrens eller pletfiernere.

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter rengares
for at fierne fastbraendte rester eller pletter fra madrester.
Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold skader
kogepladen og skal straks fiernes.

Salt, sukker og sand vil kunne ridse glasoverfladen.

Brug en bled klud, kekkenrulle eller specifikke produkter fil
rengering af induktionsplader (felg fabrikantens anvisninger).
DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt:

Ved tilfeeldige og store udslip af veesker fra gryderne, er det
muligt at gribe ind ved brug af udtemningsventilen, der sidder
pa produktets nedre del, for at fierne alle rester og udfere en
renggring med den maksimale hygiejniske sikkerhed.

Fig. 18

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.

Fig. 19

Rengering af metalgrillen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.
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Vedligeholdelse af sugeapparat

Rengering
Til rengeringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med
flydende neutrale rengeringsmidler. UNDGA BRUG AF

REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENGORINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Fedffilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Fig. 15

Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et st lugtfiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afhaengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af renggring af fedffilteret, er det ngdvendigt
at udskifte lugffilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk
hver 2-3 maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45
minutter.  Korrekt regenerering  sikker en  konstant
filtreringseffektivitet i 5 ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre pa bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.
Fig.17-17a-17b-17¢c



5.2 Fejlfinding

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
Kontrolpanelet slukker ved for haie De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 P t ) indvendige temperatur er kolet af, far den bruges
emperaturer . )
for hgj igen
Tab af magnetiske .
E3 Uegnet beholder egenskaber Fjern gryden
Der kommer ikke strgm il
G modulet;
Kommunikationsproblemer mellem : Frakobl kogepladen fra
Stremforsyningskablet er )
E5 brugerens graenseflade og stremforsyningen og

induktionsmodulet

ikke tilsluttet rigtigt, eller
ogsa er kablet

defekt

kontrollér forbindelsen

Til alle de andre
fejlsignaleringer
(E..U...C...)

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

5.3 Serviceafdeling

For du kontakter serviceafdelingen.
1. Kontrollér, om det er muligt at Iese problemet pa egen hand, ifglge oplysningerne under “Fejlfinding’.

2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfert eftersyn vedvarer, skal du kontakte din n@rmeste serviceafdeling.
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PL - Instrukcja montazu i obstugi

Dokladnie stosowaé si¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnosci  za  jakiekolwiek  nieprawidfowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow i
odprowadzania produkowanych przy tym oparéw. Zabrania

sie  kazdego innego zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za nieprawidiowe  korzystanie lub

nieprawidtowe ustawienie elementow sterowniczych.
Urzadzenie moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych si¢ w niniejszej dokumentacji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

Nie wykonywa¢ Zadnych przerébek elektrycznych
urzadzenia.

Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy
zadne komponenty nie s uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Przed przystapieniem do montazu sprawdzié, czy
urzadzenie nie zostalo naruszone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

NB.: Elementy oznaczone symbolem ,(*)" sg dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektorymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupic.

©® 1. Ostrzezenie

Uwaaa! Nalezy postepowa¢ zaodnie z
ponizszymi  instrukciami: e  Przed
przystapieniem do iakieikolwiek
czynnosci montazowei. nalezy odfaczvé

0]

urzadzenie od sieci elektrvcznei. e
Montazu lub  konserwacii  moze
dokonywaé wvtacznie wvkwalifikowany
technik. zaodnie ze wskazowkami
producenta i wedtua obowiazuiacvch
przenisow bezpieczenstwa. Nie
naprawia¢ i nie wvmienia¢ zadnych

czesSci urzadzenia. iezeli nie zostato to
iasno wskazane w instrukcii obstuai. e
Zaodnie z  prawem  uziemienie
urzadzenia iest obowiazkowe. e Kabel
zasilajagcy musi by¢ dostatecznie dtugi,
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aby umozliwi¢ podtaczenie urzadzenia
zabudowaneao w szafce do sieci
elektrvcznei. e W celu zapewnienia
zaodnos$ci instalacii z obowiazuiacvmi
przepisami  bezpieczenstwa  nalezy
zastosowaé wvitacznik wielobieaunowy
zaodnv z obowiazuiacymi normami, ktorv
zagwarantuie catkowite odfaczenie od
sieci W warunkach kateaorii
przepieciowei lll. zaodnie z zasadami
instalacii. ® Nie stosowa¢ rozaateznikow
i przediuzaczy. e Po zakonczeniu
montazu, uzvtkownik nie moze mieé
dostepu do elementéw elektrycznych. e
Calv sprzet i ieao dostepne czesci
podczas uzvtkowania osiacaia wysokie
temperaturv. Nalezv uwazac¢. abv nie
dotkna¢ elementéw arzeinvch. e Nalezv
uwazaé, abv dzieci nie bawily sie
urzadzeniem; trzymaé ie z dala od
urzadzenia i pod nadzorem. poniewaz
podczas uzvtkowania dostepne czesci
moga  osiagaé  bardzo  wvsokie
temperatury. e Posiadacze rozrusznikdw
serca i aktvwnych implantdw. przed
uzvciem pivtv  indukcvinei.  musza
sprawdzi¢. czv ich rozrusznik jest
kompatvbilny z urzadzeniem. ® W trakcie
i po uzvciu nie mozna dotvkaé
elementdw arzeinvch urzadzenia. e
Unika¢ kontaktu ze szmatkami lub innymi

tatwopalnvmi materiatami, dopoki
wszystkie elementy urzadzenia nie
osiaana wystarczajgco niskiei

temperatury, zaarozenie pozarem. e Nie
umieszcza¢ materiatow tatwopalnvch na
urzadzeniu lub w ieao poblizu. e
Rozarzany tluszcz i olei moze ulec
zapaleniu.  Nadzorowaé  aotowanie
produktdw zawieraiacvch duza ilos¢
tluszczu i oleju. e Jezeli powierzchnia

iest peknieta, wvltaczv¢ urzadzenie. abv

unikng¢ ryzyka porazenia pradem



elektrveznym. e Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uruchamiania za
pomoca zewnetrzneao requlatora
czasoweao lub oddzielneao systemu
zdalneqgo sterowania. e Niekontrolowane
przvrzadzanie  potraw na  plycie
kuchennei przv uzvciu tluszczu lub oleju
moze bv¢ niebezpieczne i doprowadzi¢
do pozaru. e Proces gotowania powinien
by¢ nadzorowany. Krotkie gotowanie
powinno bv¢ ciaale nadzorowane. e
NIGDY nie prébowaé aasi¢ ptomienia
woda. Przeciwnie. wviaczv¢ urzadzenie |
zaasi¢ oaqien pokrywka lub kocem
aasniczvm. Niebezpieczenstwo pozaru:
nie ktasé przedmiotdéw na powierzchniach
arzewczvch. e Nie uzvwaC parowych
urzadzen czvszczacvch, rvzvko
porazenia. e Nie klas¢ metalowvch
przedmiotow takich. iak noze. widelce.
tvzki i pokrvwki na powierzchniach ptvty
kuchennei. poniewaz moaa sie naarzad.
o Przed podfaczeniem urzadzenia do
sieci elektrvcznei: sprawdzi¢ tabliczke
znamionowa (umieszczona na dolnei
czesSci urzadzenia). abv upewni¢ sie. ze
napiecie i moc sa zaodne z warto$ciami
sieci oraz., ze aniazdko iest odpowiednie.
W razie watpliwosci skontaktowac sie z
wvkwalifikowanvm elektrvkiem.

Wazne: e Po uzvciu nalezv wwtaczve
pivte kuchenna przv pomocy urzadzenia
sterowniczeqo: nie poleaa¢ wvtacznie na
detektorze aarnkéw. e Unika¢ wvcieku
cieczv: w celu zaaotowania lub
podarzania ptvnéw zmnieiszvé doptyw
ciepta. @ Nie pozostawiaC wiaczonvch
elementéw arzeinvch, adv na plvcie
znaiduia sie puste aarnki lub patelnie lub.
adv pivta iest pusta. @ Po zakonczeniu
agotowania. wwtaczvé dana  strefe
arzewcza. e Do gotowania nie uzywac
folii aluminiowej i nigdy nie stawia¢ na
ptycie produktéw znajdujacych sie w
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aluminiowvch opakowaniach. Aluminium
uleaa stopieniu i powoduie
nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia.
e Niadv nie podarzewa¢ puszek i
blaszanvch poiemnikow z Zzvwnoscia.
nalezv ie wczesniei otworzv¢: moatvby
wvbuchna¢! To ostrzezenie odnosi sie
do wszvystkich rodzaiow ptvt kuchennvch.
e Stosowanie duzei mocv. iak na
przvktad funkcii Booster nie nadaie sie do
podarzewania niektorych ptvnéw takich,
jak na przvklad olei do smazenia.
Nadmierne ciepto moze bve
niebezpieczne. W takich przvpadkach
zaleca sie uzvcie nizszei mocy. e
Naczvnia powinny bv¢ umieszczone
bezposrednio na ptvcie kuchennei |
musza bv¢ wvsrodkowane. Pod Zzadnym
pozorem nie  wklada¢  Zadnvch
przedmiotdbw pomiedzv aarnek a pivte
kuchenna. e W przypadku wvsokiei
temperatury. urzadzenie automatvcznie
zmnieisza ~ poziom  mocy  stref
grzewczych. e Przed przystgpieniem do
jakiejkolwiek czynnoSci  zwigzanej z
czyszczeniem lub konserwacjq nalezy
odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej
wyjmujac wtyczke lub rozitgczajgc gtowny
wytgcznik w  mieszkaniu. e Podczas
wszystkich czynno$ci instalacyjnych i
konserwacyjnych ~ uzywa¢  rekawic
roboczych. e Urzadzenie moze byc
obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz o0soby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i
psychicznych, osoby nie posiadajgce
doSwiadczenia, lub  wystarczajgcej
wiedzy pod warunkiem, Zze bedg one
nadzorowane lub zostang przeszkolone
w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zwigzanego z nim
niebezpieczenstwa. e Nalezy pilnowaé
dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem. o
Czyszczenia i konserwacji nie mogg



wykonywa¢ dzieci bez nadzoru. e
Pomieszczenie musi posiadaé
wystarczajacq wentylacie w przypadku
uzywania urzgdzenia jednocze$nie z
innymi urzadzeniami spalajacymi gaz lub
inne paliwa. e Urzadzenie nalezy czesto
czysci¢, zardbwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU), niemniej jednak zawsze
stosowa¢ sie do zalecen zawartych w
instrukcji konserwacji. °
Nieprzestrzeganie zalecen w zakresie
czyszczenia urzadzenia oraz wymiany i
czyszczenia filtrow pocigga za sobg
ryzyko pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego
ognia jest szkodliwe dla filtrow i moze
byC przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. e Smazenie musi
odbywac sie pod statg kontrola, aby nie
dopusci¢ do zapalenia si¢ przegrzanego

oleju. ° UWAGA: Podczas
funkcjonowania piyty kuchennej
dostepne czeSci urzadzenia mogq

osigga¢ wysokie temperatury. e Uwaga!
Nie podtacza¢ urzadzenia do sieci
elektrycznej, dopdki nie  zostanie
zakonczony jego montaz. e W
odniesieniu do zasad technicznych i
przepisdw bezpieczenstwa dotyczacych
odprowadzania spalin, nalezy stosowac
sie $cisle do rozporzadzen wiasciwych
organow lokalnych. e  Wyciggane
powietrze nie moze by¢ kierowane do
kanatu stosowanego do odprowadzania
spalin produkowanych przez urzadzenia
spalajace gaz lub inne paliwa. e Nigdy
nie uzywac urzadzenia bez prawidtowo
zamontowanej kratki! e Do montazu
uzywa¢ wylgcznie $Srub  mocujacych
dostarczonych wraz z urzadzeniem;
jezeli nie zostaly dostarczone, zakupi¢
Sruby wiasciwego rodzaju. Uzy¢ $rub o
odpowiedniej dtugosci, wskazanych w
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Instrukcji montazu. e Kiedy omawiane
urzadzenie oraz inne urzadzenia zasilane
energig inng niz elektryczna pracujg
jednoczesnie, podcisnienie w
pomieszczeniu nie moze przekraczac 4
Pa (4 x 105 bar). e Bardzo wazne jest
zachowanie niniejszej instrukcji, tak aby
moc z niej w kazdej chwili skorzystac. W
przypadku sprzedazy, przekazania lub
przeniesienia, upewnic sie, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejskq 2012/19/WC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Dokonujac
prawidtowej utylizacji produktu, uzytkownik przyczynia sie do
zapobiegania potencjalnemu negatywnemu wplywowi na

$rodowisko naturalne i zdrowie. Symbol = umieszczony
na produkcie lub na zataczonej dokumentacji oznacza, ze nie
powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy, nalezy go
przekazat do odpowiedniego punktu zbiérki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sie go pozby¢
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizacii,
ztomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowa¢ sig¢ z
wiasciwym biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadéw lub ze
sklepem, w ktorym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenistwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggow: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Porady dotyczace
prawidtowego uzytkowania ograniczajacego wplyw na
Srodowisko: Podczas rozpoczecia gotowania wigczy¢
urzadzenie z minimalng predko$cia, pozostawiajac je
wigczone réwniez na kilka minut po zakofczeniu gotowania.
Zwigkszy¢ predkosc tylko w przypadku duzej ilosci spalin i
oparéw, uzywajac funkcji booster wytacznie w ekstremalnych
wypadkach. Aby utrzymac skuteczno$¢ systemu redukcji
nieprzyjemnych zapachdw, wymieniac, gdy jest to konieczne
filtrly  weglowy/e. Aby zachowa¢ skuteczno$¢ filtra
przeciwtluszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczyscic. Aby zwigkszyC skuteczno$¢ i zredukowaé hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcii.



2. Obstuga

Uzytkowanie plyty kuchennej
Indukcyjny system gotowania opiera sig na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwng cechg takiego

systemu jest bezposrednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza

ptyta indukcyjna jest:
Bezpieczniejsza:

powierzchni.

- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.

- Bardziej precyzyjna: piyta natychmiast reaguje na

wydawane polecenia

- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcane;

w ciepto. Poza tym, po zdjeciu gamnka z plyty, przekazywanie

ciepta zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposdb

niepotrzebnych strat.

nizsza temperatura na szklanej

2.1 Pojemniki do gotowania
Uiiwaé wylacznie garnkéw, ktére posiadajg symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

+ naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowaé
powierzchni plyty;

+ nigdy nie ktaSC goracych garnkéw i patelni na panelu

sterowniczym piyty.
Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sg
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sg
czeSciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzic, czy:

* Dno jest w caloSci wykonane z  materiatu
ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
rdwnomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesylania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania.

NIE!

+ Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.
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NIE!

+  Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.

Odejmujg  one powierzchnie  kontaktu  pomiedzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac
wydajnos¢ i pogarszajac gotowanie.
. S
A J &
TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszcza¢ goracych gamkoéw i patelni na
powierzchni gérnego panelu sterowniczego piyty.

2.1.1 Pojemniki

Za pomocg zwyklego magnesu mozna sprawdzi€, czy
materiat z ktdrego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazdwki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, majg
zastosowanie rowniez w tym przypadku.

2.1.2 Zalecane $rednice dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewlasciwe strefy

grzewcze nie wiacza sie.

Aby zapozna¢ sie z minimalng $rednica garnka do uzycia

na poszczegélnych strefach, nalezy zapozna¢ sig z

ilustrowang cze$cig niniejszej instrukcji.

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

+ Uzywac garnkéw i patelni o $rednicy dna réwniej Srednicy
strefy grzewczej.

+ Tam, gdzie to mozliwe, pozostawi¢ pokrywke na garnkach
podczas gotowania, a zwlaszcza na garnkach o wysokosci
powyzej 22 cm.

+ Ustawi¢ gamek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na

plycie.

Uwaga: Aby zachowa¢ wydajno$¢ gotowania i jako$¢
produktu, NIE nalezy stosowaé adapteréw
indukcyjnych.

Uzytkowanie okapu

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzng recyrkulacja,

@ Wersja wyciagowa

Rys.7

Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomoca Szeregu
przewodéw  rurowych  (do  oddzielnego  zakupu)
przymocowanych do kotierza znajdujgcego sie w
wyposazeniu.

Srednica rury spustowej musi byé réwna érednicy pierécienia



taczacego:
- w przypadku wyjscia prostokatnego 222 x 89 mm
- w przypadku wyjscia okragtego @ 150 mm (*)

Dodatkowe informacije znajdujq sig na stronie dotyczacej
instrukgji. Podtaczy¢ produkt do przewodéw rurowych i
otwordw spustowych na $cianie o $rednicy réwnej Srednicy
wylotu powietrza (kotnierz taczacy).
Zastosowanie rur i otworéw spustowych na $cianie o
mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiggow
zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.
W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej
odpowiedzialnoci.

Zastosowa¢ mozliwie jak najkrotszy przewéd.

Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejszq, liczba tukow

(maksymalny kat kolanka: 90°).

Unika¢ duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersja filtrujaca

Rys. 10

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane  powietrze  zostanie  przefiltrowane  przez
odpowiednie filtry przeciwttuszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt jest dostarczany z wszystkimi
elementami niezbednymi do standardowego montazu, z
wylotem powietrza w przedniej czgsci cokolu mebla.
Dodatkowe informacje znajdujg sie na stronie dotyczacej
instrukcji).

Skonsultowa¢ strony www.elica.com i
www.shop.elica.com w celu uzyskania informacji na
temat wszystkich dostepnych zestawéw umozliwiajacych
rézne rozwigzania instalacyjne, zaréwno w wersji
filtrujacej jak i wyciagowe;.

3. Instalacia okapu

e Zarobwno  elektryvczna iak i
mechaniczna instalacia musi  bv¢
wyvkonywana przez  wykwalifikowany
personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do
zabudowy w blacie roboczvm o arubosci
2-6 cm, w przyvpadku instalacii TOP; 2,5-
6 cm w przypadku instalacji FLUSH.
Minimalna odleglo$¢ pomiedzy plyta
kuchenng a $ciang musi  wynosi¢
przynajmniej 5 cm z przodu, 4 cm z boku
I przynajmniej 50 cm od gornych potek.
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Zwré¢ Uwage = Wskazane odlegto$ci sg
przyktadowe: podczas projektowania
uwzgledni¢ zalecenia producenta kuchni.

& 3.1 Podtaczenie elektryczne
Rvs. 3

e (Odtaczvé urzadzenie od sieci
elektrycznei. e Instalacii musi dokonywac
wvkwalifikowany ~ personel  znaiacy
obowiazuiace przepisv  dotvczace
instalacii i bezpieczenstwa. e Producent
nie ponosi odpowiedzialnoSci za osobv.
zwierzeta lub rzeczv w przypadku
niezastosowania sie do wvtvcznvch
zawartvch w ninieiszvm rozdziale. e
Kabel zasilaiacy musi bv¢ wystarczaiaco
diuai. abv umozliwi¢ wviecie pivty
kuchennei z blatu roboczeao. e Upewni¢
sie. ze napiecie na tabliczce
znamionowei znaiduiacei sie na spodzie
urzadzenia odpowiada napieciu
pomieszczenia. w ktorvm zostanie ono
zainstalowane. ° Nie uzvwac
przediuzaczy. e Przewdd elekirvezny
uziemienia musi bv¢ o 2 cm dtuzszy od
innvch przewodow. e W przypadku. ady
urzadzenie nie posiada kabla
zasilaiaceqo, nalezy uzvé kabla o
minimalnvm przekroiu 2.5 mm2 dla mocy
do 7200 W: w oprzvpadku wvzszei
wartosci mocv przekr6i kabla musi
wynosi¢ 4 mm2. e W zadnvm punkcie
przewdd nie moze osiaanaé temperatury
o 50 °C wvzszei od temperatury
otoczenia. @ Urzadzenie przeznaczone

jest do statego podigczenia do sieci

elektryczne;.

° Uwaga! Przed  ponownym
podtgczeniem obwodu do  zasilania
sieciowego [ sprawdzeniem

prawidtowego dziatania, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy kabel sieciowy zostat
prawidtowo zamontowany. e Uwaga!



Wymiana kabla potgczeniowego musi
by¢ wykonana przez autoryzowany
serwis techniczny lub osobe 00
podobnych kwalifikacjach.

Zwr6é Uwage: produkt jest wyposazony
w funkcje Power Limitation, ktora
umozliwia ustawienie maksymalnego
progu poboru kw

Ustawienie musi nastgpic w momencie
podigczenia  produktu  do  sieci
elektrycznej lub  przy  ponownym
podtaczeniu sieci (w ciggu 2 kolejnych
minut).  Dimensionérdet  elektriske
systems beskyttelse i henhold til det

valgte Power Limitation-niveau.
Informacje  na  temat  sekwencji
ustawienia  funkcji Power Limitation

znajdujg sie w rozdziale Dziatanie.

232

3.3 Instalacja okapu

Przed rozpoczeciem instalacji:

+  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat
on uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
skontaktowa¢ sie ze sprzedawca lub Dziatem Obstugi
Klienta.

+  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnatrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze $rubami, gwarancje itd.) i ewentualnie wyjaé je i
przechowac.

+ Upewni¢ si¢ réwniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduije si¢ gniazdo elekiryczne

Przystosowanle mebla do zabudowy:

Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami,
piekarnikami, pralkami i suszarkami.

Przed wiozeniem piyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyjag¢ trociny i wiéry pozostate
po cieciu.

- aby dokonaé montazu w wers;ji filtracyjne, nalezy

wykonac szczeling w cokle, do ktérej zostanie wiozona

kratka dostepna na rynku

WAZNE: uzywac jednosktadnikowego kitu uszczelniajacego
(S), odpornego na temperature do 250° ; przed
montazem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie do
klejenia usuwajac wszelkie substancije, ktére mogtyby
niekorzystnie wptyna¢ na sklejenie (np.. produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyl, resztki
starego Kleju itp.); nalezy rownomiernie rozprowadzic klej
na catym obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do
wyschniecia na okoto 24 godziny.

Rvs. 1B-2B

Uwaga! Niezainstalowanie Srub i
elementow  mocujacych  zgodnie z
niniejszymi instrukcjami moze
doprowadzic  do  ryzyka  natury
elektryczne,.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca
sie owinigcie przewodoéw rurowych tasma klejacq o
nastepujacej charakterystyce:

- folia elastyczna z migkkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z norma DIN EN 60454

- op6zniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymatosci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze



4, Dziatanie okapu

Panel sterowniczy

T 8 7
‘ ‘ l_+ + +
8z & e ==

Przyciski / Wyswietlacz

1.

ON/OFF ptyty kuchennejlokapu

Wybér strefy grzewczej

Wyswietlacz strefy grzewczej

Zwigkszenie/Zmniejszenie Power Level (Poziomu Mocy) i
Mocy Zasysania

Wyswietlenie Power Level (Poziomu Mocy) i Mocy Zasysania
Aktywacja Timer “STAND_ALONE” (Czasomierza
AUTONOMICZNEGO)

Wyswietlacz: Timer “STAND_ALONE” (Czasomierz
AUTONOMICZNY ) / Czasomierz Stref grzewczych

Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer “STAND_ALONE”
(Czasomierz AUTONOMICZNY ) / Timer Stref grzewczych

Aktywacja Czasomierza stref grzewczych
Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny

Aktywacja (Automatic Heat Up) Nagrzewanie Automatyczne
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10.

1.

12,

13.

14.

Aktywacja Temperature Manager - Regulatora
Temperatury (Warming Function - Funkcja
Nagrzewania)

Pauza

Key Lock (Blokada Przyciskow)

Wskaznik Okapu aktywny

Aktywacja Wskaznika Nasycenia Filtra
Wybér/Aktywacja Okapu

Wyswietlacz Okapu

Wyswietlacz nasycenia Filtra
weglowego/ceramicznego - Filtr przeciwttuszczowy
Reset Nasycenia Filtrow

Aktywacja funkcji automatycznej okapu



ZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:

Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposéb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkow lub s3 one zle ustawione.

» Winnych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczaja sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,Temperatura
pracy”, lub ,,Funkcja Lock (Blokada)” lub ,, Timer
(Czasomierz)”).

Uwaga! W przypadku (na przyktad) przedtuzonego
dziatania wytaczenie strefy gotowania moze nie by¢
natychmiastowe, poniewaz jest sig w fazie wychtadzania; na
wys$wietlaczu strefy gotowania pojawia sie symbol “H
wskazujacy, ze jest sie w tej fazie.

Przed zblizeniem si¢ do strefy grzewczej, poczekac, az
wySwietlacz wytaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wys$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wiaczona strefa grzewcza H
Power Level (Poziom Mocy) 1.89.P
Residual Heat Indicator

H

(Wskaznik Ciepta Resztkowego)

Pot Detector (Detektor Garnka) o

Aktywna funkcja Temperature

Manager (Regulator [N
Temperatury)

Funkcja Lock (Blokada) aktywna a
Funkcja Pauzy ,' ,'

Funkcja Automatic Heat UP 'q
(Nagrzewanie Automatyczne)

Charakterystyka ptyty

® Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni si¢ lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.

® Pot Detector (Detektor Garnka)
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w strefach
grzewczych.

® Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktéry zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

® Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowego)
Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$¢
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej
strefy, za pomoca symbolu " .

Dziatanie
Uwaga: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy wcze$niej
wiaczy¢ dang strefe

® Wiaczenie
Krétko nacisna¢ (dotkna¢) ® ON/OFF (1) na plycie

kuchennej/okapie: symbol d) zapali sie;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostang aktywne tylko te
gtowne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone Swiatlem
o niewielkim natezeniu, ktore stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

I

Ponownie wcisngé O aby wylaczy¢

Uwaga: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

® Wybor stref grzewczych
Dotkna¢ (nacisnag na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
odpowiadajacq wymagane;j strefie grzewczej.

® Power Level (Poziom Mocy)

Plyta posiada 9 pozioméw mocy

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (2)



® Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu 9), ktory jest aktywny przez 5 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3) (ponad
poziom 9) i uaktywni¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) jest wskazany w
strefie Wyboru/Wyswietlacza (2) za pomoca symbolu "

Uwaga : przednie strefy grzewcze nie posiadajg ustawianego
na czas wzmacniacza; aby wylaczy¢ Power Booster
(Wzmacniacza Mocy) w tych strefach, aby zmniejszy¢ poziom
mocy, nalezy przesuna¢ palcami Paskiem wyboru (3) .

® Key Lock (Blokada Przyciskow)

Key Lock (Blokada Przyciskéw) umozliwia zablokowanie
ustawien ptyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:
* nacisngé na (10)

Powtérzy¢ czynnosc w celu dezaktywacji.
Uwaga: jesli nacisnie sig na jakakolwiek inng funkcje podczas
gdy aktywna jest Key Lock (Blokada Przyciskéw), symbol

zacznie miga¢ wskazujac, ze funkcja jest wigczona
nalezy ja wytaczy¢, aby mozliwe bylo uzycie piyty.

® Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
umozliwia szybsze osiagniecie ustawionej mocy; gwarantuje
ona szybsze ugotowanie, ale bez ryzyka przypalenia potrawy,
poniewaz temperatura nie przekracza ustawionego poziomu.
Ta funkcja jest dostepna w poziomach mocy 1 -8 .

Aktywacja:

)
* na wiaczonej strefie grzewczej nacisngé na '-' (7
+ na Wyswietlaczu (2) wyswietla sie migajaca "11",
naprzemiennie z mocg ustawiong w strefie grzewczej

Zwigkszajac poziom mocy strefy grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) pozostanie
aktywna z nowym ustawieniem temperatury;

Zmniejszajac poziom mocy w strefie grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) wytacza sie.

Uwaga: wybierajac jednoczesnie innq strefg grzewcza,

)
symbol = (7) znowu sie zapali $wiattem 0 matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowac¢ funkcje takze dla tej

strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

® Temperature Manager - Regulator Temperatury
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Regulator Temperatury) jest funkcja,
sterownicza, ktéra umozliwia utrzymanie ciepta na stalym
poziomie, na zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla
utrzymania w cieple potraw juz gotowych. Funkcja
Temperature Manager (Regulator Temﬁratury) aktywuje sie
po jednym naci$nieciu na przycisk @ =

Na wyswietlaczu (2) strefy, w ktérej pracuje Temperatuﬁ

Manager (Regulator Temperatury) pojawi sig symbol ()
Uwaga: wyﬂerajchednoczeénie inng strefe grzewcza,

symbol @ = (8) znowu si¢ zapali $wiattem o malym
natezeniu i bedzie mozna aktywowac funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wy$wietlaczu (2)

* Nacisna¢ ponownie na = (8) by dezaktywowac i
wylaczyé, az do poziomu wyswietionego na Wyswietlaczu

)
(2) na “Lt".
Uwaga: jesli wystepuje wigksza ilos¢ stref, ktore pracujg z
wykorzystaniem Temperature Manager - Regulator
Temperatury (Warming Function - Funkcja Nagrzewania)
wybra¢ najpierw wymagana strefe za pomoca strefy Wyboru

(2);
funkcje mozna dezaktywowacé takze za pomoca Paska
Wyboru (3), umieszczajac Power Level (Poziom Mocy) na

]
e
® Pauza
Funkcja Pauzy umoZliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* nacisnagé na | | " (9)

+ wyswietli sig migajaca | " na wyswietlaczu (2)
Aby dezaktywowac funkcje:

+nacisna¢ nal ¥ (9) Pasek Wyboru (3) zapali sie

+ nacisna¢ nalprzewing¢ Pasek Wyboru (3) by wylaczy¢
funkcje

Uwaga: wytaczenie pauzy przywraca warunki ptyty
kuchennej, w ktérych znajdowata sie ona uprzednio, plyta



bedzie wigc pracowa¢ z takimi samymi ustawieniami, jakich
uzywata przed przerwa.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wylaczy si¢ automatycznie.

Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wptywu na zasysania

® Timer “STAND ALONE” (Czasomierz AUTONOMICZNY)
Funkcja Timer (Czasomierz) to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).

Czasomierz aktywuije sig po nacisnieciu na
Strefa/Wyswietlacz (4)

Uzywac symboli == + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli si¢ w
Strefie/WysSwietlaczu (4)

Uwaga : poczeka¢ 10 sekund, bez naciskania zadnego
innego polecenia, aby odliczanie sie uruchomito.

Formatem Czasomierza jest .00
-£3. dla godzin
- 27 dia minut

Uwaga: zegar mozna ustawi¢ na maksymalnie 1 godz. 59 min

W Strefie/Wyswietlaczu (4) wyswietli sie pozostajacy czas;
po zakonczeniu odliczania wiaczy sie sygnat akustyczny

Uwaga: wyswietlenie odliczania, dla pozostajacego czasu
mniejszego niz 10 minut, bedzie miato nastepujacy format
- {1, minut

-7 sekund

z na state zapalonym $wiattem

Aby wytaczyé Timer (Czasomierz):

+ wybra¢ Strefa/Wyswietlacz (4)

+ ustawic czas trwania Timer (Czasomierza) na 211, za
pomocg = -4 (5)

® Czasomierz Stref Grzewczych
Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,

ktére mozna ustawic, takze jednocze$nie, dla kazdej strefy
grzewczej

Po zakonczeniu ustawionego okresu czasu, strefy grzewczne
wylacza sie automatycznie i uzytkownik zostanie
poinformowany o tym stosownym sygnatem akustycznym.

Aktywacja funkcji Czasomierza Stref Grzewczych

+ Dotkna¢ (nacisnag na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
(power level (poziom mocy) 70)

+ Nacisna¢ na (6) zwigzane ze strefg grzewcza,
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Uzywac symboli == + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sig w
Strefie/Wyswietlaczu (4);

podczas ustawiania symbol (6) miga.

Uwaga: poczekac¢ 10 sekund bez naciskania na inne
polecenie, aby Czasomierz Strefy Grzewczej mogt sie
uruchomic.

Uwaga: ponowne diugie nacisniecie na @ (6) , spowoduje,
ze Czasomierz strefy grzewczej zresetuje sie

W razie koniecznosci, powtorzy¢ czynnos¢ dla wiekszej
ilosci stref grzewczych.

Uwaga: dla kazdej strefy grzewczej mozna ustawi¢ osobny
Czasomierz; na wyswietlaczu (4) pojawi sie odliczanie czasu
dla strefy grzewczej wybranej w danym momencie;

Jezeli nie wybierze si¢ zadnej ze stref grzewczych i
czasomierz STAND ALONE (indywidualny) nie jest aktywny,
wysSwietli sie czasomierz, na ktérym odliczanie czasu
zakonczy sie w pierwszej kolejnosci.

Jezeli nie wybierze si¢ zadnej ze stref grzewczych i
czasomierz STAND ALONE (indywidualny) jest aktywny,
bedzie on wyswietlany z pierwszenstwem takze wzgledem
czasomierza, na ktérym odliczanie czasu zakonczy sie w
pierwszej kolejnosci.

Tryb wyswietlania odliczania czasu jest analogiczny do
Czasomierza ,,STAND-ALONE” (patrz poprzedni punkt
Czasomierz ,STAND ALONE”)

Kiedy czasomierz ukoiczy odliczanie wydany zostanie sygnat
akustyczny i strefa grzewcza wylaczy sie.

Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):

+ wybra¢ strefe grzewczg (2)

+ ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na ({11, za
pomoca = + (5).

Power Limitation
Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu z ograniczonym maksymalnym poborem.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wytaczonej plycie,
bez wciskania przycisku ® ON/OFF (1), w momencie
podigczenia plyty kuchennej do sieci elektrycznej lub po
ponownym podigczeniu sieci, w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- wcisngé
(ktory bedzie migat tylko przez pierwsze 2 minuty od momentu
podiaczenia zasilania)



- trzymajac wcisniety ( A ) pojedynczo wciska¢ wszystkie
strefy Wyboru/Wyswietlacza (2) stref grzewczych, w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara,
poczynajac od prawej przedniej strefy (FR)

RL-2_ II° II°  2-RR
0 e
(] )
\- IVo IO—\
) [}
i VI
FL=5" “2-FR

- przy kazdym wecisnieciu, nastapi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego

- po wcisnieciu wszystkich Wyswietlaczy (2) bedzie mozna
puscic przycisk A

w tym momencie:

na Wyswietlaczu (2) strefy tylnej lewej (RL) pojawiq si¢
zamiennie symbole ,C” i 0" wskazujace mozliwo$¢ dokonania
ustawienia:

wybra¢ Wyswietlacz (2-RL)

nastepnie przesuna¢ po Pasku wyboru (3), dopdki na
Wyswietlaczu nie pojawig sie symbole ,C”i,8”,

na Wyswietlaczu (2-FL) wyswietli sie biezace ustawienie*™*

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW
Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation
- weisna¢ Wyswietlacz (2) przedniej lewej strefy (FL)

- nastepnie przej$¢ po Pasku wyboru (3), aby wybra¢ nowe
ustawienie

- aby zapisa¢ wybor wcisngé na 2 sekundy przycisk® ON/OFF
(1); zostanie wyemitowany diuzszy sygnat dzwigkowy
potwierdzajacy ustawienie

UZYTKOWANIE OKAPU

® Wiaczenie
Krétko nacisna¢ (dotkna¢) ® ON/OFF (1) na plycie

I
kuchennej/okapie: symbol O zapali sie;
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jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostang aktywne tylko te
gtowne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda pod$wietlone Swiatlem
o niewielkim natezeniu, ktore stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

I

Ponownie wcisnaé O aby wylaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

® Wiaczenie okapu:
Dotkna¢ (nacisna¢ na) Wybrana strefe (12) by aktywowac
okap

® Predkos¢ (moc) zasysania:

Okap wyposazony jest w 3 poziomy predkosci (mocy)
zasysania

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):
w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (12)

® Power Booster

Produkt wyposazony jest w 2 dodatkowe poziomy mocy

(ponad poziomem 3)

— Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1 : ustawiony na
15min

— Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2 : ustawiony na 5
min,

po czym moc powraca do poprzednio ustawionego poziomu.

Dotkna¢ i przewinagg¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
1

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 1 wskazany jest
w strefie Wybér/Wyswietlacz (12) migajacym numerem “4”

Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
2

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 2 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym symbolem ” P~



® Funkcjonowanie automatyczne

Okap wigcza si¢ na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujagc moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sa wytaczone, okap dostosowuje
predko$¢ zasysania, zmniejszajac jg stopniowo, tak by
wyeliminowag resztki par i odoréw.

W celu aktywowania funkcii:

Nacisnag¢ na (14)

Powtérzyc czynnos¢ w celu dezaktywacji.

Uwaga: jesli podczas dziatania automatycznego wybierze sie
na Pasku wyboru (3) predkosci od 1 do 3, dziatanie
automatyczne zostaje przerwane;

jesli natomiast wybierze sie Power Boster (Wzmacniacz
Mocy), dziatanie automatyczne wznowione zostanie na koricu

czasu zadanego, w miedzy czasie symbol A " dalej
bedzie migac.

Uwaga: w przypadku wytgczenia ptyty podczas aktywnego
Funkcjonowania automatycznego, wytgczenie okapu
nastapi automatycznie, w sposob stopniowy.

® Wskaznik nasycenia filtrow
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacii
filtrow:

Weglowe/ceramiczne filtry odorow
“FILTER »(13) wiacza sie

Filtr przeciwtluszczowy
«FILTER "(1 3) miga

Uwaga: funkcja ta jest domysInie wytaczona (sposéb
wilgczenia opisano w punkcie "Aktywacja wskaznika
nasycenia filtrow”)

® Reset nasycenia filtrow

Po wykonaniu konserwagji filtrow (przeciwttuszczowe iflub
weglowe/ceramiczne) diugo nacisnaé na “FILTER” (13) ;
«FILTER *(13) wylacza sie, wznawiajac obliczenia wskaznika.

® Aktywacja wskaznika nasycenia filtrow
Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.
Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wiaczy€ plyte zasysajacq za pomoca d) ;

- przy wytaczonych silniku zasysania i strefach grzewczych,
nacisna¢ na Strefe wyboru (12)

- diugo nacisna¢ na ‘HOOD" (11) az do kiedy pojawia sie
na Wyswietlaczu (12) litery “F” “G” migajace
naprzemiennie

F = weglowe/ceramiczne filtry odoréw
G = filtr przeciwttuszczowy
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Weglowe/ceramiczne filtry odorow

nacisnag¢ na Wyswietlacz (12) w momencie,
kiedy pojawi sie litera “F”

nacisnaé na“FILTER ” (13) — gwiatto migajace
ponownie diugo nacisna¢ na ‘HOOD” (11) by
potwierdzi¢ aktywacije wskaznika
weglowych/ceramicznych filtréw odoréw

Filtr przeciwttuszczowy

nacisnag¢ na Wyswietlacz (12) w momencie,
kiedy pojawi sie litera “G”

nacisna¢ na“FILTER” (13) — $wiatlo zapalone na
state

ponownie diugo nacisnaé naHOOD” (11) by
potwierdzic = aktywacje = wskaznika filtra
przeciwtluszczowego

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w _trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wylaczy sie za kazdym razem, gdy okno w
pomieszczeniu, w ktorym jest on zamontowany zostanie
zamknigte.

+ Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi

byé wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

+ Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczeistwa  odnoszacymi sie  do

komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokona¢ zgodnie z obowiazujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:

+ okablowanie Zestawu, ktére nalezy podiaczy¢ do
urzadzenia musi stanowi¢ cze$¢ certyfikowanego obwodu
o bardzo niskim napigciu (SELV).

+ Producent tego urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidtowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub problemow
zwigzanych z  blednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidtowa instalacja Zestawu.



4.1 Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powigzane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

89

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktéw, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krétkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.

Srednia moc

34

2-3

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przediuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosot,
mleko), homogenizaciji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosét, mleko).

Niska moc

1-2

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizagiji risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub
wyltgczenia (mozliwa obecnos¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakoiczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomoca H-L-O)
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4.2 Tabele gotowania

Kategoria Dania lub Poziom mocy i przebieg gotowania
pozywienia typologia Pierwsza faza |  Moc | Drugafaza Moc
gotowania
X Gotowanie
Swieze Podgrzanie wody Booster-9 makaronq ! 7-8
makarony utrzymanie
wrzenia
X Gotowanie
Swieze . makaronu i
Makal;)ny, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
ry wrzenia
Gotowanie
. . makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Warzywa Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
Zywa, Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny D Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 3-4
straczkowe — : ! Pieczenie
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 smazonego 7-8
. Smazenie migsa z olejem .
Pieczone (jesli 2 mastem moc 6) 7-8 Gotowanie 3-4
. ) Grillowanie na
Migsa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
. Smazenie z olejem .
Smazone (jesli 2 mastem moc 6) 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane/ _ Smazeme zolejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (je$li z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ Smazenie z olejem 7.8 Gotowanie 34
Ryby duszone (je$li z mastem moc 6)
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 89 Smazenie 7.8
ttuszczu
N Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajecznica innym tuszczem 6 Gotowanie 6-7
. Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajka Omlety innym tluszczem 6 Gotowanie 5-6
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nale$niki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe ‘S’n?azenle Zolejem 6-7 Gotowanie 3-4
(je$li z mastem moc 6)
N Smazenie z olejem )
Sosy Ragu (josii z maslem moc 6) 6-7 Gotowanie 34
Beszamelowe Przygolt’owanle pazy 5.6 Doprowadzm dp 34
(rozpusci¢ masto i make) lekkiego wrzenia
Kremy Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac !ekkle 4-5
cukiernicze wrzenie
(I'.‘(lasta, Budynie Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac !ekk|e 2-3
remy wrzenie
Ryz z mlekiem Podgrza¢ mleko 5-6 Utrzymac !ekkle 2-3
wrzenie
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5. Konserwacja

Konserwacja ptyty kuchennej

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz zniknefa kontrolka wskazujaca grzanie.

5.1 Czyszczenie okapu
Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek $ciemnych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

Nie uzywa¢ zracych $rodkéw chemicznych takich jak spray do
piekarnika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczyscié
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie
ptyty kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunag.

Sol, cukier oraz piasek mogg zarysowa¢ szklang
powierzchnie.

Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia plyty
(przestrzegac zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne:

W razie przypadkowego wydostania si¢ duzej ilosci ptynu z
gamkow, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujacego sie w
dolnej czg4ci, aby usunaé wszelkie resztki i umozliwi¢ jak
najlepsze wyczyszczenie.

Rys. 18

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik

Rys. 19

Czyszczenie metalowej kratki:

Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i doktadnie wysuszy¢, aby unikngg utleniania.
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Konserwacja okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym plynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
Scierne. .

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Filtr przeciwtluszczowy

Przytrzymuje czasteczki tluszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacii
filtrow wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac nieagresywnych
detergentéw, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krétkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegaja zmianie.

Rys. 15

Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersiji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt  jest  wyposazony = w  zestaw filtrow
przeciwzapachowych. Nasycenie filtrow przeciwzapachowych
nastepuje po krétszym lub diuzszym uzytkowaniu, w
zaleznosci od rodzaju kuchni i terminéw czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego. Filtry przeciwzapachowe mogg byé
regenerowane termicznie co 2/3 miesigcy w nagrzanym
wczes$niej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidlowa regeneracja zapewnia statq wydajnos¢ filtrowania
przez 5 lat.

Uwaga! Nie kias¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na srodkowym poziomie.

Rys. 17 -17a-17b-17c



5.2 Poszukiwanie usterek

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU
. . Temperatura wewnetrzna Przed ponownym

E2 c?vtvrs:ii sztg r?v\xagfki‘g}'tzfnzaesrzj czesci elektronicznych uzyciem plyty poczekac,

P yLWysoKiej temp g jest zbyt wysoka az wystygnie

. _— . Utrata wlasciwosci .
E3 Nieodpowiednie naczynie magnetycznych Zdja¢ garnek
Do modutu nie dociera
I . prad elektryczny; . .
IProbI{emy w !(omunlklaql pomiedzy kabel zasilajacy jest Odfaczy¢ pll){te od sieci
E5 interfejsem uzytkownika a modutem . o elektrycznej i sprawdzic
h . niewtasciwie podtgczony .
indukcyjnym ubi poditgczenie
ub jest
uszkodzony

Wszystkie inne
sygnalizacje btedow

(E...U...C...)

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i podaé kod btedu

5.3 Serwis obstugi

Przed skontaktowaniem sig z Serwisem Obstugi
1. Upewnic sig, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wtasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,,\Wyszukiwanie usterek”.

2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Obstugi.
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CS - Navod na montaz a pouzivani

Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné poruchy,
Skody ¢i pozary spotfebite zplsobené nedodrzenim pokynu
uvedenych v tomto navodu. Spotfebi¢ je urCen vyhradné k
pouziti v doméacnostech pro vafeni pokrmd a odsavani vyparQ
z tohoto vafeni. Neni povoleno spotfebi¢ pouzivat pro jiné
Ucely (napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoliv
odpovédnost v pfipadé nevhodného pouZiti nebo za
nespravné nastaveni ovladacu.
Spotiebi¢ muze mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, adrzbé a
instalaci zUistavaji stejné.
Prectéte si pozorné navod: jsou v ném dileZité informace
o instalaci, pouzivani a bezpec€nosti.
® Na spotfebici neprovadéjte elektrické Upravy.
Pfed instalaci spotfebie zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opatném pfipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

Pfed zah&jenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotebiCe. V opaném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.
Poznamka: SouCastky oznaCené symbolem "(*)" jsou
volitelna pfislusenstvi, ktera jsou dodavana pouze pro nékteré
modely, nebo nedodané soucastky, které je tfeba dokoupit.

© 1. Upozorneéni

Pozor! Pedlivé dodrzuite nasleduiici
pokvny: e Pred provadénim iakvchkoli
instalaénich praci musi bvt spotfebic
odpoien od elekirické sit€. e Instalace
nebo Udrzba musi bvt provedeny
odbornym technikem v souladu s pokvny
vyvrobce a v souladu s platnymi mistnimi
bezpec¢nostnimi predpisv. NepokouSeite
se opravovat ¢i vvménovat zadnou ¢ast
spotfebie. pokud to neni vvslovné
uvedeno v navodu k Dpouziti. °
Uzemnéni spotfebie ie povinné ze
zakona. e Napaieci kabel musi bvt
dostatecné dlouhv. abv umoznil pfipoieni
spotfebi¢e. zabudovaného do nabvtku. k
elektrické siti. @ Abv instalace splfiovala
pozadavkv  platnvch  bezpecénostnich
predpisy. ie nutné instalovat iisti¢. kterv
zaiisti celkové odpoieni od sité. pokud
nastanou podminkv prepéti kateqorie Il
v souladu s pravidlv pro instalaci. e
NepouZivejte rozdvojky nebo
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prodluzovaci kabely. e Po dokonceni
instalace iiz nesmi bvt elektrické soucasti
pristupné uzivateli. e Spotrebi¢ a ieho
pfistupné  &asti béhem  pouzivani
dosahuii vvsokvch teplot. Daveite pozor
na pfipadny stvk s toonymi Clanky. e
Uiistéte se. ze si déti nebudou se
spotfebiéem hrat; uchovaveite iei mimo
dosah déti a na déti dohlizeite. protoze
pfistupné ¢asti se mohou béhem provozu
zahfivat. @ U osob s kardiostimulatorv a
aktivnimi  implantaty ie nutné pred
pouzitim indukéni varné deskv provéfit,
zda ie konkrétni  kardiostimulator
kompatibilni se spotfebicem. e Béhem
pouzivani spotfebie a po ném se
nedotvkeite ieho topnvch d&lankd. e
Vyvaruite se kontaktu s utérkami nebo
jinvm hoflavym materialem, dokud se
vSechny soucasti spotrebiCe dostatecné
neochladi.  nebezpe¢i pozaru. e
Nepokladeite  hoflavy ~ material na
spotiebi¢ ¢i do ieho blizkosti. ® Prehraté
oleie a tukv isou snadno zapalné. Budte
opatrni pfi pfipravé pokrm( obsahuiicich
velké mnozstvi tuku a oleie. ® Pokud ie
povrch spotfebiCe praskly, vvonéte ho,
abv nemohlo doiit k zasazeni elektrickvm
proudem. @ Spotiebié neni uréen k tomu.
aby byl uvadén do provozu pomoci
externiho  Casového spinade nebo
samostatného dalkového fidiciho
systému. e Varfeni na varné desce s
oleiem nebo tukem bez dozoru mize byt
nebezpe€né a zpUsobit pozar. e Proces
vafeni musi byt pod dozorem. Kratké
vafeni musi bvt nepfetrzité pod dozorem.
e NIKDY se nepokousSeite hasit plamenv
vodou. Spotebi¢ musi bvt naopak vvonut
a plamenv musi bvt udu$env naofiklad
poklici nebo  protipozarni  dekou.
Nebezpedi pozaru: nepokladeite zadné
pfedméty na varné plochy. e



NepouZivejte  parni  CistiCe, hrozi
nebezpedi Urazu elektrickvm proudem. e
Na povrch varné deskv neumistuite
kovové predméty, iako isou noze,
vidliékv. IZice a vika. protoZe bv se mohlv
piehfat. @ Pred pfipoienim spotfebice k
elektrické siti: zkontroluite tvpovy Stitek
(umisténv na spodni strané spotrebice).
aby se uiistili., Ze napéti a vvkon
odpovidaii napéti v siti a pfipoiovaci
zasuvka ie vhodného tvpu. V pfipadé
pochvb se obratte na kvalifikovaného
elektrikare.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku
vypnéte pomoci ovladaciho zafizeni a
nespoléheite se na detektor hrncu. e
Vyvaruite se preliti tekutiny, a proto pfi
vafeni nebo ohfevu tekutin snizte pfivod
tepla. ® Neponechaveite zapnuté topné
¢lanky s prazdnvmi hrnci a panvemi nebo
bez nadob. e Po dokonCeni vareni
vvpnéte relativni varnou zonu. e Nikdy k
vafeni nepouZzivejte alobal a nikdy pfimo
neumistuite vyrobky zabalené v hlinikové
folii. Alobal bv se mohl roztavit a doSlo by
k vaznému poskozeni vaseho spotrebice.
e Nikdv neohfiveite ieSté zaviené
potravinové konzervv ¢i plechovky: mohly
bv vvbouchnout! Tato upozornéni isou
platna i pro vSechnv ostatni tvov varnvch
desek. e Pouziti vvsokého vvkonu. iako
pfi funkci Booster. neni vhodné pro ohrev
ur€itveh tvou tekutin, iako napfiklad oleie
na smazeni. PriliSna teplota by mohla bvt
nebezpecna. V téchto  pfipadech
doporu¢uieme pouzivat niz8i vvkon. e
Nadobv musi bvt umisténv pfimo na
varnou desku a musi bvt vvstfedénv. V
zadném pfipadé nevkladeite mezi hrnce
a varnou desku iiné predméty. e V
pfipadé vvsokvch teplot  spotfebi¢
automatickv  snizuje Uroven  vykonu
varnych zon. e Pfed jakymkoli CiSténim
nebo udrzbou odpojte spotfebi¢ od
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napajeni odpojenim  zastrcky nebo
odpojenim hlavniho vypinace obydli. e
Pfi vSech instalacich a Udrzbé pouZivejte
pracovni rukavice. e Spotfebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku nejméné 8 let a
osoby se  snizenymi  fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo bez zkuSenosti Ci
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, Ze
jsou pod dohledem nebo poté, co
obdrzely pokyny tykajici se bezpecného
pouzivani spotfebie a pochopily s tim
souvisejici nebezpeci. e Déti musi byt
pod dozorem, aby si se spotfebiCem
nehraly. e Cisténi a udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Mistnost
musi mit dostateCné vétrani, pokud je
spotfebi€ pouZivan souCasné s jinymi
spotrebici na plyn nebo jiné palivo. e
Spotfebi¢ musi byt Casto CiStén zevnitf i
zvenku (ALESPON JEDNOU MESICNE)
v kazdém pfipadé dodrzujte to, co je
vyslovné uvedeno v pokynech pro
udrzbu. e NedodrZeni pravidel pro
Cisténi spotrebice a pro vyménu a Cisténi
filtrd predstavuje nebezpedi pozaru. e
Vareni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamenl je
nebezpeCné pro filtry a mohlo by
zpusobit pozar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni
se musi provadét pod kontrolou, aby se
zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje. e
POZOR: Kdyz je varna deska v provozu,
pfistupné Casti spotfebice mohou byt
horké. e Pozor! Nepfipojujte spotfebiC k
siti, dokud neni instalace kompletné
dokonCena. e Pokud jde o technicka a
bezpecnostni opatfeni, kterd maji byt
pfijata pro vypousténi vyparu, pfisné
dodrzujte ustanoveni predpis(
pfislusnych  mistnich  organi. e
Odséavany vzduch nesmi byt odvadén do
potrubi, které je pouZivano pro



vypousténi vyparl ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych
paliv. @ Nikdy nepouZzivejte spotfebi¢ bez
spravné namontované mrfizky! e K
montaZi pouzivejte pouze upeviovaci
Srouby dodané se spotfebicem nebo,
pokud nejsou dodany, zakupte vhodny
typ Sroubu. Pouzijte spravnou délku pro
Srouby, které jsou uvedeny v instalacni
pfiruCce. o Pokud tento spotfebiC a
ostatni spotfebiCe pohanéné jinou energii
nez elektfinou pracuji soucasné, nesmi
podtlak v mistnosti pfekrodit 4 Pa (4 x 10-
5 bar). e Je dulezité si tento navod
uschovat, abyste do néj mohli kdykoli
nahlédnout. V pfipadé prodeje, pfedani
nebo pfemisténi spotfebiCe musi byt
navod vzdy pfedan spolecné s nim.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smémici
2012/19/ES - UK SI 2013 No3113, 0 odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). Ujistéte se, zda je
spotfebi€ likvidovan spravnym zptisobem. UZivatel je povinen
zabranit moznym negativnim vlivim na zdravi a na Zivotni

prostfedi. Symbol mmsm na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znameng, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na
pfislusné sbémé misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
predpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobnéjsi informace o
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto spotfebice kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele sbéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

Spotebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

+ Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Viykonu: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetické kompatibilité: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-
3-12. Rady pro spravné pouzivani spotfebice za ucelem
snizeni negativniho dopadu na Zivotni prostredi: Kdyz za¢nete
vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skonceni vafeni. Rychlost zvySte
pouze v pfipadé velkého mnozstvi koufe a vypard, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Ucinnosti systému minimalizace pachi je tfeba v
pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré cinnosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vycistit. Pro optimalizaci G¢innosti a minimalizaci
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hluku je tfeba pouzit maximalni primér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. Pouziti

Pouziti varné desky

Systém indukéniho vafeni je zalozen na fyzikalnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Vyhody:

V porovnani s elekirickymi varnymi deskami je vaSe indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: krat$i doba ohrevu pokrm0.

- Pfesngjsi: varna deska okamyzité reaguje na vase piikazy

- U¢innéjsi: 90% spotfebované energie se pfeméruje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hmce z varné desky okamzité
preruseno predavani tepla a nedochazi k jeho zbyte¢nému
rozptylovani.

2.1 Nadoby na vareni

Pouzivejte pouze hrnce s timto symbolem .

Dilezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy

nepouzivejte:

+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedoSlo k poskrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

Ne vSechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim castecné vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pri nakupu hrncli a panvi ovéfte, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu.
V/ opaéném pfipadé bude snizena jak Ucinnost prenosu
tepla, tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu
panve/hmce nevhodnymi pro vafeni.

NE!

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.

+  dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
ZmenSuji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji Gcinnost a zhorsuji postup a vysledek vareni.



! ANO!

Dalezité: nikdy neumistujte horké hmce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

2.1.1 Plvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda je
material hrmce magneticky. Pokud hmce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. Oznaeni uvedena v
pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

2.1.2 Doporucené pr(iméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné

z6ny se nezapnou.

Pro Zjisténi minimalniho priméru hrnce, ktery ma byt

pouzit, na kazdé jednotlivé zoné, nahlédnéte do ilustrované

Césti tohoto ndvodu.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme:

+ Pouzivat panve a hmce s primérem dna stejnym jako
primér varné zony.

+ Pokud je to mozné, pfikryjte hrnce poklici béhem vareni a
zejména u hrneli vysSich nez 22 cm.

+ Umistéte hrnec do stfedu varné zény vyznacené na desce.

Pozor: V zajmu zachovani vykonu vareni a kvality

vyrobku NEDOPORUCUJEME pouzivat indukéni adaptéry.

Pouziti odsavace

Systém odsavani Ize pouzit u odsavaciho provedeni s
vnéjSim odvodem nebo u filtraéniho provedeni s vnitfni
recirkulaci.

@ Odsavaci provedeni

Obr.7Vypary jsou odvadény ven pies systém trubic (je treba
je zakoupit zvlast) pfipevnénych k pfipojovaci pfirubé, ktera je
jiz soucasti vybaveni.

Primér odvodni trubice musi byt stejny jako primér
pfipojovaciho krouzku:

- v pfipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm

- v pfipadé kulatého vyvodu @ 150 mm (*)

Podrobnéjsi informace naleznete na pfislu$né strance tykajici
se pfislusenstvi pro odsavaci provedeni v ilustrované &asti
této pfirucky. Pfipojte spotfebit k trubicim a odvodnim
otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba).
Pouziti trubic a odvodnich otvorl na sténé s mensim
primérem by znamenalo snizeni odsavaciho vykonu a
drastické zvySeni hlu¢nosti.
Proto se zfikame jakékoliv odpovédnosti za toto.

PouzZijte co nejkratsi potrubi.

PouZijte potrubi s co nejmensim moznym poctem ohybu

(maximalni thel ohybu: 90°).

Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrubi.
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Filtracni provedeni

Obr. 10

QOdsavany vzduch bude filtrovan pfes specialni tukové filtry a
filtry proti zapachu a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Spotfebi¢ je dodavan se vSim potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v ¢elni strané podstavce skiriky.
Podrobnéjsi informace naleznete na pfislusné strance tykajici
se pfislusenstvi pro filtracni provedeni (v ilustrované ¢asti této
pfirucky).

Konzultujte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com pro provéreni kompletni Skaly sad
vyrobki k dispozici, pro moznosti provedeni riiznych
instalaci, jak pro filtracni, tak pro odsavaci provedeni.

3. Instalace

e Elektrickou i mechanickou instalaci
musi provadét odbornvy personal.
Elektrospotfebic  ie  navrzen  pro
zabudovani do pracovni deskv o tloustce
2 - 6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5 - 6
cm v pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni  vzdalenost mezi varnou
deskou a sténou musi byt nejméné 5 cm
od pfedni strany, nejméné 4 cm od bocni
strany a nejméné 50 cm od hornich
skfinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou
orientaCni: pfi navrhovani prostor je tfeba
dodrzovat pokyny vyrobce kuchyné.

A 3.1 Elektrické pripojeni
Obr. 3

e Odpoite spotrebi¢ od elektrické sité.
Instalace musi bvt provedena odbornvm
a kvalifikovanym personalem. kterv ie
obeznamen s platnymi pfedpisv pro
instalaci a bezpecénost. e \V/vrobce odmita
veSkerou odpovédnost vici osobam.
zvifatim nebo vécem v Dpfipadé
nedodrzeni pokvnu stanovenvch v této
kapitole. e Napaieci kabel musi bvt
dostateCné dlouhy. abv umozioval
vvimuti varné deskv z pracovni deskv. e
Uiistéte se. Ze napéti uvedené na
vyrobnim Stitku umisténém na spodni
strané spotfebiCe odpovida napéti v



obvdli. ve kterém bude instalovan. e
Nepouziveite prodluzovaci kabely. e
Elektrickv kabel uzemnéni musi bvt o 2
cm del$i nez ostatni kabely. @ V pfipadé.
ze elektrospotfebic neni  vybaven
napaiecim kabelem, pouZiite pro vvkon
az 7200 Watt kabel s prifezem vodicl
2.5 mm2: zatimco pro vvsSi vvkon to
musi bvt 4 mm2. e Teplota kabelu
nesmi v zadném bodé prekrocit teplotu
prostfedi o 50°C. e Spotiebi¢ ie uréen k
trvalému pfipojeni k elektricke siti.

e Pozor! Pred opétovnym pfipojenim
okruhu k sitovému napajeni a funkéni
provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napajeci kabel spravné namontovan. e
Pozor! Vymeéna propojovaciho kabelu
musi byt provadéna autorizovanou
technickou asistencni  sluzbou nebo
osobou s podobnou kvalifikaci.

Pozn.: vyrobek je vybaven funkci Power
Limitation, ktera umozfuje nastavit
maximalni prah spotfeby kw

Nastaveni musi byt provedeno v
okamziku  pfipojovani  spotfebiCe  k
elektrické siti nebo pfi opétovném
pfipojovani této sité (do nasledujicich 2
minut). Dimenzujte ochranu elektrického
systému podle zvolené urovné omezeni
vykonu (Power Limitation). Pro postup
nastaveni Power Limitation se fidte timto
navodem, ¢asti Funkeni princip.
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3.3 Instalace

Pred zahajenim instalace:

+  Po vybaleni vyrobku se ujistéte, ze nebyl poSkozen
béhem prepravy a v pfipadé problémi kontaktujte
prodejce nebo zadkaznickou asistenéni sluzbu dfive,
nez pristoupite k instalaci.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotfebice
vhodné pro zvolené misto instalace.

+ Zkontrolujte, zda se uvnitt baleni nenachazi (z divodu
pfepravy) dopliikovy material (napfiklad sacky se Srouby,
zarucni list, apod.), pfipadné tento materidl odstrante a
uschovejte.

+ Déle zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektricka zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

Tento vyrobek nemize byt instalovan nad chladici
zafizeni, mycky nadobi, pece, trouby, pracky a susicky.

- Veskeré fezani pracovni plochy je tfeba provést pred
instalaci varné desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a
odfezky.

- za Ucelem optimalizace instalace filtracni verze je vhodné
vytvorit v soklu otvor, do kterého bude mozné zasunout
na trhu dostupnou mFizkuDULEZITE: pouijte

jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s odolnosti az 250°;
pfed instalaci musi byt lepené povrchy peclivé vycistény,
aby se odstranila jakakoli latka, ktera by mohla ohrozit
jejich pfilnavost (napf. uvolfiovaci €inidla, konzervacni
latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych lepidel atd.);
lepidlo se nanasi rovnomémé po celém obvodu ramu; po
pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba 24 hodin.

Obr. 1B-2B

Pozor! Jestlize Srouby a Uchytné prvky
nebudou namontovany podle pokyna
uvedenych v tomto navodu, mohlo by
dojit ke vzniku nebezpeCi elektrické
povahy.

Poznamka: pro spravnou instalaci spotrebie doporucujeme
obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi vlastnostmi:

- pruzna félie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér hofeni

- vyborna odolnost vici starnuti

- odolnost vici teplotnim vykyvim

- pouzitelnost pfi nizkych teplotach.



4. Provoz

Ovladaci panel

6 1 6
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3 :] Bt momid G—E

| I i _14 7 7
o1 I L 1 1 1 11 1P Q (A)-14 o
ON|OFF 2 2
Tlacitka / displej

1. ON/OFF vamé desky/odsavace

2. Vybérvamé zény
Displej varné zény
3. ZvySenilsnizeni Power Level (Uroved vykonu)a saciho
vykonu
Zobrazeni Power Level (Urovefi vykonu) a saciho vykonu
4. Aktivace CasovaCe “STAND_ALONE (nezavisly)'
Displej: Casova¢ “STAND_ALONE (nezavisly)’ / asovaé
varnych zén

5. ZvySenilsnizeni doby ¢asovaCe “STAND_ALONE
(nezavisly)'/ ¢asovace varnych zon

6.  Aktivace ¢asovace vamych zon
Ukazatel aktivniho ¢asovace varnych zén

7. Aktivace Automatic Heat Up (automatické zahrati)
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10.

1.

12.

13.

14,

Aktivace funkce spravce teploty Temperature
Manager (Warming Function)

Pauza

Key Lock (zamek tlacitek)

Ukazatel aktivniho odsévace

Aktivace ukazatele nasyceni filtr(
Vybér/aktivace odsavace

Displej odsavace

Displej nasyceni uhlikového/keramického filtru —
tukového filtru

Reset nasyceni filtrd

Aktivace automatické funkce odsavace



POUZITI VARNE DESKY

Uzite¢né informace pred pouzitim:

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby byly
dodrzeny nejpfisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto ddvodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
spravné umistény.

+ V/ jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dalSi nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
zony” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Casovac”).

Pozor! V piipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani
je mozné, ze se vypnuti varné zény neprovede okamzité,
protoze varna zona bude ve fazi chlazeni; na displeji varnych
20N se zobrazi symbol “H", ktery bude signalizovat, ze
probiha tato faze.

Nepriblizujte se k varné z6né, dokud displej nezhasne.

Displej varné zony
na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

Zapnuta vama zona K]
Power Level (rovef vykonu) 1.89.P
Residual Heat Indicator H

(ukazatel zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrnce) ot
Funkce Temperature Manager ‘-'

(spravce teploty) aktivni

Funkce Lock (zamek) aktivni a
Funkce Pauza H
Funkce Automatic Heat UP 'q

(automatické zahFati)

Charakteristiky varné desky

® Safe Activation (aktivace bezpecnosti)

Spotfebi¢ se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
z6nach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se

prerusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo budou
odstranény.

® Pot Detector (detektor hrnce)
Spotfebi¢ automaticky detekuje pritomnost hrncli na varné
z0né.

® Safety Shut Down (bezpeénostni vypnuti)
Z bezpecnostnich diivodd ma kazda vamna zéna maximalni

dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

® Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)
Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zon bude specialni
vizualni signal na displeji odpovidajici zony signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu “H”

Funkéni princip
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat poZadovanou zonu.

® Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) kratce ® ON/OFF (1) varné

desky/odsavace: rozsviti se symbol ;

pokraCovanim ve stisknuti se v§echny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi, potom ziistanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zafizeni.

DULEZITE:

vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou
aktivovany.

I

Stisknéte znovu O pro vypnuti.

Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

® Volba varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) oblast vybéruldispleje (2)
odpovidajici pozadované varné zoné.

® Power Level (uroveri vykonu)

Vama deska je vybavena 9 stupni vykonu
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena uroven vykonu se zobrazi v oblasti
vybéru/displeje (2).



® Power Booster (posilova¢ vykonu)

Spotfebic je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vy$$im nez
stupen 9), ktery zistane aktivni do dobu 5 minut a poté se
vykon navréti na pfedchozi stuper.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (za Uroven
9) a aktivujte funkci Power Booster (posilova¢ vykonu).

Urovefi Power Booster (posilovag vykonu) je oznatena v
oblasti vybéru/displeje (2) symbolem” .

Poznamka: predni varné zény nemaji €asovany booster; pro
deaktivaci funkce Power Booster (posilova¢ vykonu), v téchto
zonach, se dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3)
pro snizeni rovné vykonu.

® Key Lock (zamek tlacitek)

Key Lock umoZriuje uzamknout nastaveni desky, ¢imZ se
zabrani ndhodnym Gpravam a zménam, a ponechaji se aktivni
jiz nastavené funkce.

Aktivace:
« stisknéte (10)

Opakujte postup pro deaktivaci.
Poznamka: pokud je béhem aktivniho zamku tlacitek (Key

Lock) stisknuta néjaka jina funkce, symbol bude blikat
na znameni, ze je dana funkce pouZivana a v pfipadé potfeby
pouZiti desky musi byt deaktivovana.

® Automatic Heat UP (automatické zahrati)

Funkce Automatic Heat UP (automatické zahfivani) umoziuje
uvést rychleji do rezimu nastaveny vykon; tato funkce ma tu
vyhodu, Ze je vafeni rychlejsi, ale bez rizika spaleni jidla,
protoze teplota nepfevySuje teplotu nastaveného stupné.
Tato funkce je k dispozici pro stupné vykonu 1 -8 .

Aktivace:

Py
+ ze zapnuté varné zony stisknéte = (M
+ na displeji (2) se zobrazi blikajici "tq" , ktera se stfida s
vykonem nastavenym ve vamné zoné.

ZvySenim Grovné vykonu vamé zony: funkce Automatic Heat
Up (automatické zahrati) zistane aktivni s novym nastavenim
teploty;

Snizenim Urovné vykonu vamé zény: funkce Automatic Heat
se deaktivuje.

Poznamka: pfi zvoleni sou€asné jiné vamé zony podsviceni

%
symbolu = (7) znovu zeslabne a bude se tak moci
piistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce; funkce zlstane v
kazdém pfipadé aktivni v zoné, ve které jiz byla nastavena,
jak je oznaceno na displeji (2).

® Temperature Manager (Warming Function) (spravce
teploty - funkce ohievu)

Temperature Manager (spravce teploty) je ovladaci funkce,
ktera umozriuje udrzovat konstantni teplotu na
optimalizovaném stupni vykonu; idedini pro udrzovani jiz
hotovjch pokrmd teplych. Funkce Temperature Manager se

aktivuje pfi prvnim stisknuti tlagitka =
Na displeji (2) zony, ktera pracuje ve funkci Ttinperature

Manager (spravce teploty) se objevi symbol [
Poznamka: mzvoleni soucasné jiné vamé zény podsviceni

symbolu @ == (8) znovu zeslabne a bude se tak moci
pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce; funkce zlstane v
kazdém pfipadé aktivni v zoné, ve které jiz byla nastavena,
jak je oznaceno na displeji (2).

« Stisknéte znovu @ = (8) pro deaktivaci a vypnuti, az

]
do pivedeni zobrazené Urovné na displeji (2) na “4'".
Poznamka: pokud je pfitomno vice zon, které pracuiji ve
funkci Temperature Manager (Warming Function), zvolte

nejprve pozadovanou zénu vybéru (2) ;
funkce mize byt deaktivovana také prostfednictvim volici

(]
listy (3), uvedenim Power Level na “&f"(Uroveri vykonu).
® Pauza
Funkce Pauza umoziuje pozastavit kazdou aktivni funkci na
desce uvedenim vykonu vafeni na nulu.

Aktivace:

+ stisknéte I | "(9)

+ na displejich (2) se zobrazi blikajici I | ”
Pro deaktivaci funkce:

« stisknéte ¥ 1 (9) volici lista (3) se rozsviti

« stisknéte/posouvejte prsty na volici listé (3) pro deaktivaci
funkce.

Poznamka: deaktivace obnovi podminky desky pfed pauzou,
deska pokracuje v provozu se stejnymi nastavenimi, které
byly provedeny dfive.

Poznamka: pokud po 10 minutach funkce pauza neni
deaktivovana, deska se automaticky vypne.

Poznamka: funkce Pauza nema vliv na odsavani



@ Casovaé “STAND ALONE”(nezavisly)

Funkce ¢asovace (Timer) je odpogitavani nezavislé na
varnych zonach (a odsavaci zong).

Casovac si aktivuje stisknutim zény/displej (4).

Pouzijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
¢asovace Timer, ktery se zobrazi v zoné/displeji (4).
Poznamka: pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud nezacne odpocitavani.

Formét casovace je (.00

-0, pro hodiny

- 211 pro minuty

Poznamka: ¢asovac Ize nastavit maximalné na 1 hodinu a 59
minut

V zéné/displeji (4) se zobrazi zbyvajici Cas;
na konci odpogitavani se ozve zvukovy signal.

Poznamka : odpocitavani, po zbyvajici dobu kratsi nez 10
minut, bude vyobrazeno v nasledujicim formatu

- . minuty

- 27 sekundy

s pevnym svételnym bodem

Pro vypnuti asovace:

+ zvolte zénu/displej (4)

. nasta-vif dobu trvani gasovace (Timer) na 207, pomoci
- (5)

® Casovaé varné zény

Funkce ¢asovace varné zony je odpogitavani, které Ize
nastavit, i soucasné, na kazdé varné zoné.

Na konci nastaveného obdobi se varné zény automaticky
vypnou a uzivatel je upozornén specialnim zvukovym
signalem.

Aktivace funkce ¢asovace varné zony

+ Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéru/displeje (2)
(power level 70)
« Stisknéte G (6) odpovidajici varné zéné

+ PouZijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
¢asovace (Timer), ktera se zobrazi v zéné/displeji (4);

béhem nastaveni symbol @ (6) blika

Poznamka : pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud se nespusti asova¢ varné zony.

Poznamka : opétovnym dlouhym stisknutim (6) se
Casovac varné zony resetuje.

V pfipadé potfeby zopakujte operaci pro nékolik varnych
zon.

Pozn.: kazda varna zona mize mit nastaveny jiny asovac;
na displeji (4) se zobrazi odpoCitavani v danou chvili zvolené
varné zony;

Neni-li vybrana zadna varna zéna a ¢asova¢ STAND ALONE
neni aktivni, zobrazi se €asovac nejblizsi terminu uplynuti.
Neni-li vybrana Zadna varna zéna a ¢asova¢ STAND ALONE
je aktivni, zobrazi se tento ¢asova¢ prioritné, vici asovadi,
Rezim zobrazeni odpocitavani je stejny jako u asovace
“STAND-ALONE” (viz pfedchozi odstavec Casovaé “STAND
ALONE").

Kdyz €asovac dokonci odpogitavani, zazni zvukovy signal a
varna zona se vypne.

Pro vypnuti ¢asovace:
+ zvolte varnou zénu (2)
+ nastavte dobu trvani ¢asovace (Timer) na aoa, pomoci

- +y

Power Limitation (omezeni vykonu)
Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umozfiuje nastavit
funkénost vyrobku tak, aby omezila jeho maximalni spotfebu.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno na vypnuté desce,
bez stisknuti tlacitka ® ON/OFF (1), v okamziku pfipojeni
varné desky k elektrické siti, nebo pfi opétovném pfipojeni
elektrické sité béhem nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu):

- stisknéte ( A
(které bude blikat pouze béhem prvnich 2 minut od napajeni
vyrobku)

- pfidrZzenim stisknutého ( A ) stisknéte, jednu po druhé,
vSechny oblasti vybéru/displeje (2) varnych zén, proti sméru
hodinovych rucicek pocinaje od pravé pfedni zony (FR)

RL-2_ lII° I° 2-RR
A |
() ]
\- Iv° IO—‘
[} [}
) |
FL-2" “2-FR

- pfi kazdém stisknuti zazni kratky akusticky signal

- kdyZ jsou stisknuté vSechny displeje (2), bude mozné

uvolnit tiacitko



v tom okamZiku:

- se na displeji (2) zadni levé zény (RL) zobrazi stfidavé
symboly “C” a “0”, na znameni, Ze je mozné provést
nastaveni;

zvolte displej (2-RL)

poté prochazejte volici liStou (3), dokud se na displeji
nezobrazi symboly “C” a “8”,

na displeji (2-FL) se zobrazi aktualni nastaveni**

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** jako vychozi je nastaveno 7,4 KW
Pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu)
- stisknéte displej (2) predni levé zény (FL)

- poté prochazejte volici listou (3), pro provedeni nového
nastaveni

- pro uloZeni provedeného vybéru stisknéte na 2 sekundy
tlacitko ® ON/OFF (1), ; na potvrzeni UspéSného nastaveni
bude vydan del3i akusticky signal

POUZITi ODSAVACE PAR

® Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) kratce ® ON/OFF (1) varné

desky/odsavace: rozsviti se symbol ;

pokracovanim ve stisknutise vSechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zlistanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zarizeni.

DULEZITE:

vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou
aktivovany.

Stisknéte znovu O pro vypnuti.
Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

® Zapnuti odsavace par:
Dotknéte se (stisknéte) zény vybéru (12) pro aktivaci
odsavace.

@ Rychlost (vykon) sani:

Odsavac je vybaven 3 trovnémi rychlosti (vykonu) odtahu.
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):
doprava pro zvy3eni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.
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Nastavena uroven vykonu se zobrazi v oblasti
vybéru/displeje (12).

® Power Booster (posilovaé vykonu)

Vyrobek je vybaven 2 dalimi trovnémi vykonu (nad troven 3)

— Power Booster (posilova¢ vykonu) 1 : naasovany na
15 min.

— Power Booster (posilova¢ vykonu) 2 : naasovany na
5min.,

poté se vykon vrati na dfive nastavenou uroven.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici li§té (3) (nad Uroven
3) a aktivujte Power Booster (posilova¢ vykonu) 1.

Urovefi Power Booster (posilovag vykonu) 1 je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim Cislem “4”.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici li§té (3) (nad Uroven
3) a aktivujte Power Booster (posilovac vykonu) 2.

Uroven Power Booster (posilovac vykonu) 2 je oznacena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim symbolem ” .

® Automaticky provoz

Digestof se zapne s nejvhodnéjsi rychlosti a pfizplisobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vareni pouzitému ve
varnych zonach.

Kdyz jsou vamné zény vypnuty, odsavac par pfizpisobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vypar( a pach{.

Pro aktivaci této funkce:
Stisknéte ( A ) (14)

Opakujte postup pro deaktivaci.

Poznamka: pokud jsou béhem automatického provozu
zvoleny z volici listy (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky
provoz se prerusi;

pokud jsou ale zvoleny Power Booster (posilovaé vykonu),
bude na konci nacasovani v automatickém provozu

pokraCovano, mezitim symbol “ A) bude i nadale blikat.
Poznamka: v pfipadé vypnuti desky s aktivnim

automatickym provozem probéhne vypnuti odsavace
automaticky, postupné.

® Ukazatel nasyceni filtri
Odsévac par oznamuie, kdy je tfeba provést udrzbu filtra:

Uhlikové/keramické pachové filtry
“FILTER »(13) s rozsviti

Tukovy filtr
“FILTER »(13) blika



Poznamka: tato funkce je ve vychozim nastaveni vypnuta
(pro jeji zapnuti viz odstavec "Aktivace ukazatele
nasyceni filtrd").

® Reset nasyceni filtrl
Po  provedeni  Udrzby  filtrd  (tukovych  nebo

uhlikovych/keramickych) stisknéte dlouze “FILTER (13) ;
“FILTER »(13) zhasne a spusti pogitani ukazatele.

® Aktivace ukazatele nasyceni filtrd

Tento ukazatel je normainé deaktivovan.
Chcete-li jej aktivovat, postupuijte nasledujicim zpisobem:

- zapnéte odsavaci desku pomoci O :

- s odsavacim motorem a varnymi zénami vypnutymi stisknéte
zonu vybéru (12)

- stisknéte diouze HOOD” (11), dokud se na displeji (12)
neobjevi stfidavé blikajici pismena “F” - “G”

F = uhlikové/keramické pachové filtry
G = tukovy filtr

Uhlikové/keramické pachové filtry

— stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “F”

—  stisknéte “FILTER” (13) — svétlo blika

—  stisknéte znovu diouze ‘HOOD” (11) pro potvrzeni
aktivace ukazatele uhlikovych/keramickych
pachovych filtra.

Tukovy filtr

— stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “G”

—  stisknéte “FILTER” (13) _ pevné rozsviceni svétlo znovu
stisknste dlouze “HOOD” (11) pro potvrzeni
aktivace ukazatele tukového filtru.

Zarizeni je navrzeno tak, aby bylo mozné je pouzivat
spolecné se sadou okenniho senzoru Window (neni
dodévana vyrobcem).

Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pfipadé pouziti v rezimu ODSAVANI), odsavéani vzduchu
pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zaviené.

+ Elektrické pripojeni sady k zafizeni musi provést
kvalifikovany a specializovany technicky personal.

+ Sada musi byt certifikovana oddélené podle
bezpeénostnich norem, které se vztahuji na danou
soucast a jeji pouziti se zafizenim. Instalace musi byt
provedena podle platnych predpisti pro domaci zafizeni.
POZOR:

+ kabelové zapojeni sady, ktera ma byt piipojena k
zafizeni, musi byt soucasti certifikovaného obvodu s
bezpeénym malym napétim (SELV).

+ vyrobce tohoto zafizeni neni zodpovédny za zadné
problémy, Skody, pozary zpusobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti €i nespravné instalace sady.
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4.1 Tabulky vykonu

Pouziti stupné

Stupefi vykonu Typ vareni (zalezi i na zkusenostech a zvycich pfi vafeni)
C Idealni pro rychlé ohfivani potravin, rychlé uvedeni vody
Boost Rychlé onifvani na bod varu ¢i rychlé ohfivani tekutin z vareni
Max vykon
8.9 Smazeni - vafen Idealni pro restovani, zahajeni vareni, smazeni
mrazenych vyrobkd, rychlé vafeni
7.8 Restovani — smazeni - vafeni- | Idealni pro smaZeni, udrzeni prudkého varu, vafeni a
grilovani grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)
Vysoky
vykon fp o el Idealni pro smazeni, udrzeni mirného varu, vafeni a
67 Resw;’;g'zer:’ia_rerr‘i'lovgﬁfe”' grilovani (stfedng diouha doba vafeni, 10-20 minut),
g pfedehfivani pfisluSenstvi
45 Vafeni — duseni — smazeni - Idedlni pro dueni, udrzeni mirného varu, vafeni
grilovani (dlouhodobg). Zavérecné promichani téstovin
- R Idealni pro dlouhodobé vareni (ryze, omacky, pecené,
Vareni - pomalé vareni - o L M p
T i Subni  phrand ryby) v oméacce &i jinych tekutinach (napf. voda, vino,
Strgdn'e 34 zahustovan[ zaverecne vyvar, miéko) nebo pro zavérecné promichani téstovin s
vysoky vykon promichani omackou
Cuocere - sobbollire — Idealni pro dlouhodobé vafeni (mnozstvi mensi nez
2-3 addensare - mantecare jeden litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v omadce i
jinych tekutinach (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
12 ngggsésrtﬁ?" t; r%ﬁ:ig::gr:é_ IdeIni pro zmékdeni masla, pomalé rozpusténi
pe - Cokolady, rozmrazeni menSich mrazenych vyrobk(
promichani
Nizky vykon
Rozpousténi — rozmrazovani — i - < R
LR o AvArang Idealni pro udrZeni teploty menSich porci uvafenych
1 udrzovani v teple’ zaverecne pokrm( nebo talifli &i pro zavére¢né promichani rizota
promichani
Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF Nulovy vykon Opérna plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukondeni vafeni je

signalizovano H-L-O)
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4.2 Tabulky vareni

Kategorie Pokrmy nebo Stuperi vykonu a proces vareni
potravin typ vareni Prvni faze Vykony Druhé faze Vykony
“ . Vareni téstovin a
(}erstye Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 7-8
téstoviny
varu
ersivé Vafeni téstovin a
Téstoviny, testovi Ohfivani vody Booster-9 udrzeni na bodu 7-8
e éstoviny
ryze varu
Vafeni téstovin a
Varfena ryze Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 5-6
varu
Rizoto Restovani a opékani 7-8 Vareni 4-5
Varené Ohfivani vody Booster-9 Vareni 6-7
Smazené Ohfivani oleje 9 Smazeni 8-9
Zelenina, Osmahnuté Ohfivani prislusenstvi 7-8 Vareni 6-7
lusténiny Dusené Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Vareni 34
Restované Ohfivani prislusenstvi 78 Restovani 78
dozlatova
P Opeceni dozlatova na oleji : - §
Pecené (na mésle - vykon 6) 7-8 Vafreni 3-4
Grilovani Pedehfivani hmce 78 Oboustranné 7-8
grilovani
Masa Prudké opékani na oleji
Prudké opékani . . 7-8 Vareni 4-5
(na mésle - vykon 6)
Ve Prudké opékani na oleji _—
stavéldusens (na méasle - vjkon 6) 78 Vafeni 34
Grilovani Predehfivani hrnce 7-8 Vareni 7-8
Ve Prudké opékani na oleji _—
Ryby Stavsldusen (na mésle - vjkon 6) 8 Vafeni 34
Smazené Ohfivani oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Michana Ohfivani panve s maslem nebo 6 Vafeni 6.7
tukem
_ Omeleta Ohfivani panve s maslem nebo 6 Vateni 5.6
Vejce tukem
Na méldolna Ohfivni vody Booster-9 Vareni 5.6
Livance Ohfivani panve s maslem 6 Vafeni 6-7
Rajéatové Prudké opekan’l na oleji (na masle - 6.7 Vafeni 3.4
vykon 6)
Omécky Ragu Prudké opekan’| na oleji (na masle - 6.7 Vateni 3.4
vykon 6)
Beamel Pfiprava zakladu (rozpu$téni masla 5.6 U’vefienl do 34
s moukou) mirného varu
Zloutkovy krém Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzovizlnrjmrneho 4-5
Dke z’erty, Pudinky Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzovani mirného 2-3
rémy varu
MIéena rjze Ohfivani miéka 56 Ud”""ig'ﬂj“””eh" 23
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5. Udrzba

Udrzba varné desky

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu ¢isténi ¢i
Udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

5.1 Cisténi
Vamou desku je tfeba €istit po kazdém pouZziti.

Dulezité:

NepouZivejte abrazivni houbicky a draténky. PFi jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poSkozeni skla.
NepouZivejte agresivni chemické Cistici pfipravky jako spreje
na Citéni trouby nebo odstrafiovace skvrn.

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z ni
pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poSkozeni varné desky, a je tedy tfeba je okamzité
odstranit.

Sul, cukr a pisek by mohly poskrabat povrch skla.

Pouzivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické
pfipravky pro CiSténi desky (postupujte podle pokynl
vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICKY!!!

Ddlezité:

V pfipadé nahodného pfeteceni velkého mnoZstvi kapaliny z
hrncti je mozné zaséhnout pomoci vypoustéciho ventilu
umisténého na spodni ¢asti spotfebice, coz umoziiuje
odstranit vSechny zbytky a provést ¢idténi s maximalnim
zarucenim hygieny.

Obr. 18

Pro UpInéjsi a dikladnéjsi ¢isténi je mozné uplné odmontovat
spodni nadrz

Obr. 19

Cisténi kovové mfizky:

MfiZku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim gisticim
prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoslo k oxidanim
jevam.
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Udrzba odsavace

Cisténi L

Pro Cisténi pouzivejte VYLUCNE hadiik navihceny
neutralnimi  tekutymi  Cisticimi  prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Viyvarujte se pouzivani pfipravk(, které obsahuiji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Tukovy filtr

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém indikujici
nasyceni filtrd ozna¢i tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostedky, ruéné nebo v mycce pfi nizkych teplotach a v
kratkém cyklu.

Pri myti v mycce se kovovy tukovy filtr mGze odbarvit, ale jeho
filtracni charakteristiky se absolutné neméni.

Obr. 15

Filtr S Aktivnim Uhlim - Keramicky

(Pouze pro filtracni provedeni)

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.

Viyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. K nasyceni
pachovych filtrd dochazi po viceméné del§im pouzivéni v
zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti ¢isténi tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
predehraté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajistuje stalou filtraéni ucinnost po dobu 5 let.
Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale poloZte je na
plech a umistéte je do stfedni vysky.

Obr. 17 -17a-17b - 17c



5.2 Vyhledavani poruch

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI CHYBY
. ‘e PP Vnitfni teplota Pred opétnym pouzitim
E2 Z6na ovladac se vypina kvili priiS | ooy onickyeh soutastije | pockeite, dokud deska
vysoké teploté - .
pfili§ vysoka nevychladne
E3 Nevhodnéa nadoba Ztrdta magnetlp kyeh Odstrante hmec
vlastnosti
Do modulu nepfichazi
Problémy komunikace mezi elektricky proud Odpojte varnou desku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénim Napéjeci kabel neni elektrické sité a

modulem

spravné pfipojen nebo je
zavadny

zkontrolujte pfipojeni

Pri vSech ostatnich
chybovych signalizacich
(E..U..C..)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

5.3 Servis

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni
1.Zkontrolujte, zda problém nemUiZete vyfesit sami podle pokynd uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.

2.Vypnéte a znovu zapnéte piistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.

Pokud i po téchto kontrolach zavada bude pretrvavat, kontaktujte nejblizsi servisni stredisko.
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SK - Navod na pouzitie a montaz

Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. \Viyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, Skody alebo poZiare spdsobené
zariadenim spdsobené nedodrzanim pokynov obsiahnutych
vtejto prirucke. Zariadenie uréené vylucne na pouzitie v
doméacnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov
pochadzajucich z varenia. Nie si povolené iné pouZitia (napr.
vykurovanie  miestnosti). ~ Vyrobca  nenesie  Ziadnu
zodpovednost za Skody vzniknuté nevhodnym pouZitim alebo
nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.
Zariadenie méze mat’ odliSny vzhfad v porovnani s
obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie, idrzbu
a instalaciu zostavaju rovnakeé.

Pozome si preditajte tito prirucku: obsahuje ddlezité

informéacie o instalacii, pouZivani a bezpeénosti.

Na zariadeni nevykonavajte ziadne elektrické zmeny.

Pred intalaciou skontrolujte, ¢i nie je poSkodeny Ziaden

komponent. VV opacnom pripade sa obratte na predajcu a

nepokracuijte v inStalacii.

Overte neporusenost zariadenia skér ako pristlpite k

instalacii. V opacénom pripade sa obratte na predajcu a

nepokracuijte v inStalacii.
Poznamka: Prvky oznacené symbolom ,(*)* su volitelné
prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo
prvky, ktoré nie si Standardne dodévané a je potrebné ich
zakupit samostatne.

© 1. Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrziavaite
nasleduilice pokyny: e Zariadenie musi
bvt pred vvkonanim  akeikolvek
montaznei prace odpoiené od elektrickei
siete. o InStalaciu a uUdrzbu musi
vvkonavat kvalifikovany technik v sulade
s pokynmi vyrobcu a v stlade s platnymi
miestnymi  bezpec¢nostnymi  predpismi.
Neopravuite ani nevymienaite Ziadnu
Cast zariadenia, ak to nie ie vvslovne
uvedené vnavode na pouZitie. °
Uzemnenie zariadenia ie zo zakona
povinné. e Napaiaci kabel musi bvt
dostatoéne dlhy, aby sa umoznilo
pripoienie zariadenia vstavaného do

nabvtku k elektrickei sieti. e Aby
zariadenie vvhovovalo suéasnym
bezpeénostnym normam. e potrebny

dvoipdlovy vypina¢ podla noriem, ktorv
zabezpedi Uplné odooienie_. siete za
podmienok kategérie prepatia Ill, v
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ie

ie

sulade s pravidlami pre inStalaciu. e
Nepouzivaite rozdvoikv ani predlZovacie
kable. @ Po dokonceni inStalacie nesmie
mat pouzivatel pristup k elektrickvm
komponentom. e Zariadenie a ieho
pristupné casti sa pocas pouZzivania
zohrievaill na vysoku teplotu. Davaite
pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. e Davaite pozor, abv sa deti
nehrali so zariadenim; deti musia bvt v
dostatonei vzdialenosti od zariadenia
apod dozorom. pretoze pristupné casti
sa pocas prevadzkv mdzu velmi zohriat.
e Pre osoby s kardiostimulatorom
a s aktivnym implantatom ie dolezité pred
pouzitim indukénei dosky skontrolovat, &i
ich stimulator kompatibilny  so
zariadenim. e Pocas pouzitia apo
pouziti sa nedotvkaite vwhrevnvch prvkov

zariadenia. e Zabraite kontaktu s
handrami  alebo  invm  horfavym
materialom. kvm vSetkv komponenty
zariadenia nebudu dostatoéne

vychladnuté, riziko poziaru. e Nekladte
horfavé materialv na zariadenie alebo do

ieho blizkosti. e Prehriate tukv a oleie

[ahko vznietia. Dohliadaite na varenie
potravin bohatvch na tukv a oleie. ® Ked
povrch  poSkriabany.  vvpnite
zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zasahu  elektrickym  prudom. °
Zariadenie sa nesmie uvadzat do
prevadzkv prostrednictvom vonkaiSieho
¢asovaca alebo svstémom samostatného
dialkového ovladania. e Varenie na
varnei doske s oleiom alebo tukom bez
dozoru méze bvt nebezpecné a moze
sposobit’ poZiar. @ Proces varenia musi
prebiehat pod dohfadom. Proces
kratkodobého varenia ie potrebné
neustale sledovat. e NIKDY sa
nepokUSaite uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vypnite zariadenie



a zakrvte plamen napriklad vekom alebo
hasiacou pokrvvkou. Nebezpedenstvo
poziaru: neukladaite predmety na varnu
dosku. e Nepouzivajte parné Cistice,
existuie riziko Urazu elektrickvm pradom.
o Neukladaite maanetické predmety ako
noze. vidlicky. lvzice na povrch varnei
doskv. pretoze bv sa mohli prehriat. e
Pred pripoienim zariadenia k elektrickei
sieti:  skontroluite identifikaény  Stitok
(umiestneny  na  spodnei  Casti
zariadenia). aby ste sa uistili, Ze napatie
avvkon zodpovedail hodnotdm siete
aze elektrickd zasuvka ie vhodna.
Vpripade  pochvbnosti  kontaktujte
kvalifikovaného elektrikara.

Dolezité: e Po pouziti vvpnite varnu
dosku ovladacim zariadenim
anespoliehaite  sa na detektor
pritomnosti hrnca. e Zabrante rozliatiu
tekutin, preto pri uvadzani tekutin do
varu alebo pri ich ohrievani znizte privod
tepla. @ Nenechavaite ohrievacie prvkv
zapnuté, ked su na nich ulozené prazdne
hrnce alebo panvice. alebo ked na nich
nie su uloZzené ziadne nadobv. e Po
dokonéeni varenia vypnite prisluSnu
varnu zonu. e Na varenie nikdy
nepouzivajte hlinikov féliu a nikdy na
dosku priamo neumiestiuite vvrobky
balené do hlinika. DoSlo bv k roztopeniu
hlinika a nenapravitelnému poSkodeniu
vasho zariadenia. e Nikdv neohrievaite
neotvorenu konzervu alebo plechovu
nadobu s potravinami: méze vvbuchnut!
Toto unozornenie plati pre vSetkv ostatné
druhv varnvch dosiek. e Pouzitie
vyvsokého vvkonu. ako ie funkcia Booster.
nie ie vhodné pre zohrievanie niektorvch
tekutin. ako napriklad olei na vvprazanie.

Nadmemé teplo bv mohlo bvt
nebezpedné. V_t\'/cht_o pripadoch
odporu¢ame pouzit nizSi wvvkon. e

Nadoby musia byt umiestnené priamo na
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varnei ploche amusia byt v strede.
V Ziadnom pripade nevkladaite medzi
hrniec avarnu dosku iné predmety. e
V pripade vvsokvch teplét zariadenie
automaticky znizi stupen vykonu varnych
zon. e Skor ako vykonate akykolvek
ukon Cistenia alebo udrzby, zariadenie
odpojte z elektricke] siete vytiahnutim
zastrcky alebo  vypnutim  hlavného
vypinaCa obydlia. e Pri vSetkych
ukonoch montaze a udrzby pouzivajte
pracovné rukavice. e Zariadenie smu
pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo
bez skusenosti alebo potrebnych znalosti
len vtedy, ked su pod dozorom alebo ked
im boli dané pokyny tykajuce sa
bezpeného pouzivania zariadenia a
tieto osoby pochopili nebezpeCenstva
spojené so zariadenim. e Deti musia byt
pod dozorom, aby sa so zariadenim
nehrali. e Cistenie a Udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru. e V
miestnosti  musi byt  zabezpeCené
dostatoCné vetranie, ked sa zariadenie
pouziva suCasne s dalSimi spalovacimi
zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e
Zariadenie sa musi Casto Cistit, zvnutra
aj zvonku (ASPON RAZ ZA MESIAC), v
kazdom pripade dodrZiavajte pokyny
vyslovne uvedené v pokynoch na udrzbu.
e NedodrZanie postupov Cistenia
zariadenia a vymeny a Cistenia filtrov
spbsobuje rizika poZiarov. @ Varenie na
sposob flambovania je prisne zakazané.
e Pouzitie otvoreného ohna je Skodlivé
pre filtre a mdZe vyvolat poziar, preto sa
mu vzdy vyhybajte. e Vyprazanie je
nutné vykonavat pod dozorom, aby sa
zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. e
UPOZORNENIE: Ked je varnd doska v
prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
moézu zohriat. e Pozor! Zariadenie



nepripdjajte k elektrickej sieti az do
uplného ukoncenia inStalacie. ® Co sa
tyka technickych a bezpecnostnych
opatreni, ktoré je potrebné prijat na
odvadzanie dymov, prisne dodrZiavajte
nariadenia kompetentnych miestnych
organov. e Nasaty vzduch sa nesmie
odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie dymov vyprodukovanych
spalovacimi zariadeniami na plyn alebo
iné paliva. e Zariadenie nikdy
nepouzivajte bez spravne namontovanej
mriezky! @ Na inStalaciu pouzivajte iba
pripeviiovacie skrutky vo vybave so
zariadenim, alebo, ak nie su vo vybave,
kupte si vhodny typ skrutiek. Pouzivajte
skrutky so spravnou dlZzkou uvedenou v
Navode na inStalaciu. e Ked je toto
zariadenie a iné zariadenia napajané
energiou, ktora nie je elektricka, v
prevadzke sucasne, zaporny tlak v
miestnosti nesmie presiahnut 4 Pa (4 x
10-5 bar). @ Je doleZité uchovavat tento
navod, aby ste doA mohli kedykolvek
nahliadnut. V  pripade  predaja,
odstupenia alebo stahovania zaistite, aby

zostala spoloCne s vyrobkom.

Toto zariadenie je oznacené v stlade s Europskou smermicou
2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Uistite sa o spravnom
sposobe likvidacie tohto vyrobku: prispievate tak k
predchadzaniu moznym negativnym nasledkom pre zivotné

prostredie a pre zdravie. Symbol = na vyrobku alebo v
dokumentécii, ktora je k nemu prilozend, poukazuje na to, Ze s
tymto vyrobkom nesmie byt narabané ako s domovym
odpadom, ale musi byt odovzdany do vhodnej zberne na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné
ho zlikvidovat v sulade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. Podrobnejsie informacie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prisluSnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v
obchode, kde bol tento vyrobok zakupeny.

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v sllade s
tymito normami:

+ Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Vykon: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
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3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Odportcania na
spravne pouzitie za U¢elom zniZenia vplyvu na zZivotné
prostredie: Ked zacinate varit, zapnite zariadenie na
minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj niekolko minat
po ukonceni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade velkého
mnoZstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba v
extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra U¢innost
systému redukcie pachov, v pripade potreby vymerite uhlikovy
filterffiltre. Aby sa zachovala dobra U¢innost tukového filtra, v
pripade potreby ho vycistite. Na optimalizaciu U¢innosti a
minimaliz&ciu hluku pouZivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.

2. Pouzivanie

Vyuzitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi vamymi doskami je vaSa
indukéna doska:

- bezpecnejsia: nizSia teplota na povrchu skla.

- rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejsia: varna doska okamZite reaguje na vase prikazy

- ucinnejSia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca z vamnej dosky sa
prenos tepla okamzite prerusi, aby sa zabranilo zbytoénym
tepelnym stratam.

2.1 Nadoby na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom .

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,

nepouzivajte:

+ nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poskrabaniu
plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hmce a panvice

ovladacieho panelu varnej dosky.
Nie vSetky hrce vhodné na indukciu st Ucinné z toho
dévodu, Ze ich dnd su CiastoCne zloZené z
feromagnetického materidlu!! Pri nakupe hmcov alebo
panvic skontroluijte, ¢&i:

+ dno je vyluéne iba z feromagnetického materialu. V
opacnom pripade sa znizi U¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hmca,
ktoré nie st vhodné na varenie.

na povrch



NIE!

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

N\

NIE!

+  Nerovné dna alebo dna s drsnym povrchom.
Odoberaju kontaktnl plochu medzi induktorom a riadom,
pricom znizuju jeho Ucinnost a kazia zaZitok z varenia.
™y

- ) ANO!

Délezité: nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

2.1.1 Existujuce nadoby

Modzete skontrolovat, ¢i materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie s vhodné, ak nie
sU magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajiicom odseku.

2.1.2 Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemaju spravne rozmery, varné zony

sa nezapnu.

Udaje 0 minimalnom priemere hrnca, ktory sa ma pouzit’

na kazdej jednotlivej zéne najdete v ilustrovanej Casti tohto

navodu.

Aby ste dosiahli najlepSie vysledky, odporiéame:

- pouzivat panvice a hrnce, ktoré maju priemer dna rovnaky
ako ma varng zona.

+ tam, kde je to mozné, nechajte pokrievku na hrncoch pogas
varenia a najma v pripade hmcov s vySkou presahujucou
22 cm.

+ hrniec umiestnite do stredu varnej zény oznalenej na
doske.

Pozor: Pre zachovanie varného vykonu a kvality vyrobku

sa NEODPORUCA pouzivanie adaptérov na indukciu.

Pouzitie odsavaca

Odsévaci systém sa moze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj$im od¢erpavanim alebo filtracnej verzii s vnatornym
obehom.

@ Odsavacia verzia

Obr.7
Pary sa odCerpavaji smerom von prostrednictvom série
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potrubi (kupuju sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.

Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho krizku:

- v pripade obdiZnikového vystupu 222 x 89 mm

- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm ()

Viac informacii najdete na stranke tykajucej sa prisluSenstva
odsavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky. Vyrobok
pripojte k trubkdm a vypuStacim otvorom na stene s
priemerom ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia
priruba).
PouZitie vypustacich trubiek a otvorov s mensim priemerom
spdsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvy3enie
hlu¢nosti.
Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

Pouzite o mozno najkratSie potrubie.

Pouzite potrubie s ¢o najmensim poctom ohybov

(maximalny uhol ohybu: 90°).

Vyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

Filtracna verzia

Obr. 10

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a zapachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti. Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim
potrebnym pre Standardni montaz s vystupom vzduchu v
prednej Casti podstavca nabytku. Viac informacii najdete na
stranke tykajucej sa prisluSenstva odséavacej verzie (v
obrazkovej asti tejto prirucky).

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com , aby ste si pozreli kompletny rad
stprav, aby ste mohli vykonat rézne sposoby montaze
filtracnej a odsavacej verzie.

3. Montaz

e Elektricki ai mechanicku instalaciu
musi vvkonat Specializovanv personal.
Spotrebi¢ ie navrhnutv tak., abv bol
zabudovany do pracovnej dosky s
hrubkou 2 — 6 cm v pripade instalacie
TOP; 2,5 — 6 cm v pripade in$talacie
FLUSH.

Minimalna vzdialenost medzi varnou
doskou a stenou musi byt aspori 5 cm od
prednej strany, aspon 4 cm na bokoch a
aspon 50 cm od hornych skriniek.

POZN.. Navrhované vzdialenosti su
orientané: pri navrhovani priestorov je
nutné dodrziavat  pokyny  vyrobcu
kuchyne.



& 3.1 Elektrické napojenie
Obr. 3

e Odpoite zariadenie od elektrickei siete.
e [nsStalaciu musi vvkonat kvalifikovanv
profesional. ktorv pozna platné normv pre
montdZz a bezpecnost. e Vvrobca
odmieta akukolvek zodpovednost za
Skodv spdsobené na osobach. zvieratach
alebo veciach nasledkom nedodrzania
pokvnov uvedenvch v teito kapitole. e
Napaiaci kabel musi bvt dostatoéne dihv.
aby bolo mozné odstranenie varnei
doskv z pracovnei plochv. e Uistite sa.
Ze napatie uvedené na vvrobnom Stitku
na spodnei strane spotrebi¢a zodpoveda
hodnotam elektrickei siete obvdlia. v
ktorom bude namontovanv. °
Nepouzivaite predlzovacie kable. e
Uzemnovaci elektrickv kabel musi bvt o
2 cm dihSi ako ostatné kable. e V
pripade. ze domaci spotrebié nie ie
vvbavenv napaiacim kablom. pouZite
kabel s prierezom vodiéa minimalne 2.5
mm2 pre vvkon az do 7200 wattov; pri
vy$Sich vvkonoch musi bvt 4 mm2. e
Kabel v ziadnom bode nesmie dosiahnut
teplotu 050 °C vvSSiu ako ie teplota
prostredia. e Spotrebi¢ ie ureny na
trvalé pripojenie k elektrickej sieti.

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k
elektrickej sieti a kontrolou spravneho
fungovania spotrebi¢a vzdy skontrolujte,
Ci ie sietovy kabel spravne namontovany.
e Pozor!l Prepojovaci kabel musi
vymenit autorizovany technicky servis
alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.
Poznamka: vyrobok je vybaveny
funkciou obmedzenia vykonu Power
Limitation, ktord umoziuje nastavit' limit
maximalnej hodnoty absorpcie kw.
Nastavenie je potrebné vykonat vo faze
pripojenia vyrobku k elektrickej sieti alebo
pri opatovnom pripojeni k elektrickej sieti
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(v priebehu nasledujucich 2 minut).
Stanovte rozmery ochrany elektrického
zariadenia na zaklade zvolenej Urovne
Obmedzenia  vykonu. Postupnost
nastavenia funkcie obmedzenia vykonu
Power Limitation najdete v tejto prirucke
v oddiele Prevadzka.

3.3 Montaz

Pred zacatim instalacie:

*  Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol pocas
prepravy poskodeny a v pripade problémov sa pred
inStalaciou obratte na predajcu alebo na oddelenie
starostlivosti o zakaznikov.

+  Skontrolujte, ¢ ma zakdpeny vyrobok
zodpovedajuce zvolenému miestu instalacie.

+  Uistite sa, Ze v obale sa nenachadza (pre Ucely prepravy)
doplnkovy material (napriklad sacky so skrutkami, zaruky
atd.), ktory je potrebné vybrat a uschovat.

Okrem toho skontrolujte, ¢i je v blizkosti miesta instalacie
k dispozicii elektricka zasuvka.

Priprava nabytku na vstavanie:

Viyrobok sa nesmie intalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.
Viykonajte vSetky rezacie prace na nabytku eSte pred
vloZenim varnej dosky a opatre odstrarite hobliny alebo
piliny.

- Pre optimalizaciu filtracného zariadenia sa odporuca

urobit Strbinu v podstavci, kde moZete vloZit' mriezku.

DOLEZITE: pouzite jednozlozkové tesniace lepidlo (S), ktoré

je odolné voci teplotdm az do 250 °C; pred instalaciou je
nutné lepené povrchy dokladne odistit a odstranit’ v3etky
latky, ktoré by mohli zhorsit prifnavost lepenych povrchov
(napr. separatné prostriedky, konzervaéné prostriedky,
tuky, oleje, prach, zvy$ky starého lepidla atd.); lepidlo je
potrebné rovnomerne naniest po celom obvode ramu; po
zlepeni nechaijte lepidlo schnut asi 24 hodin.

Obr. 1B-2B

Pozor! InStalacia skrutiek a spojovacich

prvkov, ktord nie je vsulade s tymito

pokynmi, mbdze spdsobit rizika elektricke;
povahy.

Poznamka: pre spravnu instalaciu vyrobku odpordéame

pripevnit potrubia lepidlom s nasledujdcimi viastnostami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- reSpektuje normu DIN EN 60454

- retardér plamena

- vynikajuca odolnost vogi starnutiu

- odolny voci teplotnym vykyvom

- pouzitelny pri nizkych teplotach

rozmery



4. Cinnost’

Ovladaci panel
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Tlacidla/Displej
1. ON/OFF (zapnutie/vypnutie) vamej dosky/odsavaca 8.  Aktivacia Temperature Manager (Warming Function)
(sprava teploty - ohrievacia funkcia)
2. Vyber vamej zony 9. Pauza
Displej varna zéna 10.  Key Lock (zablokovanie tlacidiel)
3. Zvy3enie/znizenie Power level (Uroven vykonu) a sacieho 11.  Indikétor aktivneho odsavaca
vykonu
Zobrazenie Power level (Grover vykonu) a sacieho vykonu Aktivacia indikatora saturacie filtrov
4. Aktivacia asovata ,STAND_ALONE® (samostatny) 12.  Vyber/aktivacia odsavaca
Displej: Casova¢ ,STAND_ALONE" (samostatny) / Casovac Displej odsavaca
varnych zén
5.  ZvySenie/znizenie Casu ¢asovaCa ,STAND_ALONE* Displej saturacie uhlikového/keramického filtra -
(samostatny) / ¢asovaca varnych zén tukovy filter
6.  Aktivacia Casovaca varnych zon 13.  Reset saturacie filtrov
Indikator Casovaca varnych zén aktivny 14.  Aktivacia automatického fungovania odsavaca
7. Aktivacia Automatic Heat Up (automaticky ohrev)
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BOUZITIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet skor ako zaCnete:

Vsetky funkcie tejto varnej dosky st navrhnuté tak, aby boli v
stlade s najprisnejSimi bezpe¢nostnymi normami.

Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie nie st aktivované alebo sa automaticky
deaktivuji v nepritomnosti hrncov na horakoch, alebo
ked’ st zle umiestnené.

+ Vinych pripadoch aktivované funkcie su automaticky
deaktivované po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je dané (napr.: ,,Zapnut
varnu dosku“ bez ,,Vybrat’ varni zénu“ a ,,Prevadzkova
teplota“, alebo ,,Funkcia Lock“ (uzamknutie) Ci
,Casovac®).

Pozor! V pripade, Ze (napriklad) dihSej prevadzke
vypnutie varnej zény nemusi byt bezprostredné, pretoze v
priebehu ochladzovacej fazy; na displeji varych zon sa objavi
znacka ,H" ¢o indikuje, Ze je v tejto faze.

Pockajte, kym sa displej vypne skér ako sa pribliZite k varnej
z6ne.

Displej varnej zony
na displejoch tykajucich sa oblasti varenia bude uvedené:

Vama zéna zapnuta N
Power Level (Grover vykonu) 1.8.P
F_{es_idyal Hea} Indipator o
(indikator zvy$kového tepla)

Pot Detector (detektor hrncov) E‘
Funkcia Temperature Manager ,_-'

(sprava teploty) aktivna

Funkcia Lock (uzamknutie)
aktivna

-——
-

Funkcia Pauza

Funkcia Automatic Heat UP
(automaticky ohrev)
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Charakteristiky dosky

® Safe Activation (bezpecna aktivacia)

Produkt sa zapne iba v pritomnosti hrncov na vamych zénach:
proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerudi v pripade
nepritomnosti alebo odstranenia hrcov.

® Pot Detector (detektor hrncov)
Vyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na vamych
zbnach.

® Safety Shut Down (bezpe€nostné vypnutie)
Z bezpecnostnych dévodov m4 varenie maximalnu dobu
prevadzky, ktora zavisi od nastavenej Grovne vykonu.

® Residual Heat Indicator (indikator zvySkového tepla)
Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zon je pritomnost
zvySkového tepla signalizovana prislusnym znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajucej zény pomocou symbolu

Prevadzka
Poznamka: Pre aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najprv aktivovat pozadovanu zénu

® Zapnutie
Kratko stlacte (dotknite sa) ® ON/OFF (1) varnej

dosky/odsavaca: rozsvieti sa symbol ;

nadalej stlacajte, na chvifu sa zobrazia vSetky dostupné
funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie. Zvysné
bude mozné neskor zapnut' a pouzivat pocas pouzivania
zariadenia.

DOLEZITE:

vSetky dostupné funkcie budu rozsvietené slabym
svetlom a toto svetlo zosilnie iba v momente ich
aktivacie.

I

Na vypnutie znovu stlacte O

Poznamka: Tato funkcia ma prednost pred vSetkymi
ostatnymi.

® Volba varnych zén
Dotknite sa (stlacte) Vyber/Displej (2) , ktora zodpoveda
pozadovanej varnej zone.

® Power Level (Uroven vykonu)

Doska je vybavena 9 troviiami vykonu

Dotknite sa a prstami sa postvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena uroven vykonu sa zobrazi v oblasti
Vyber/Displej (2)




® Power Booster (zosiliovaé vykonu)

Vyrobok je vybaveny pridavnou uroviiou vykonu (nad Uroviiou
9), ktora zostava aktivna 5 minut, potom sa vykon vrati na
predchadzajucu uroven.

Dotknite sa a prstami sa postvajte po Liste vyberu (3)
(okrem drovne 9) a aktivujte Power Booster (zosilfiova¢
vykonu)

Uroveti zosiliovaca vykonu je uvedena v oblasti Vyber/Displej
(2) pomocou symbolu , P

Poznamka: predné varné zony nemaju ¢asovany zosilfiovac;
na vypnutie zosilfiovaca vykonu v tychto zénach sa dotknite a
prstami posuvajte po LiSte vyberu (3) a znizte droveri
vykonu.

® Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

Key Lock (zablokovanie tlacidiel) umozriuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabranilo nahodnym poskodeniam,
pricom uz nastavené funkcie sa ponechaju aktivne.

Aktivacia:

+ stlacte (10)

Na deaktivaciu ukon zopakujte.
Poznamka: ak pocas aktivneho Key Lock (zablokovanie
tlacidiel) dojde k stlaCeniu akejkolvek inej funkcie, zablika

symbol na signalizaciu toho, ze sa funkcia pouziva a
aby bolo mozné dosku pouzivat, je potrebné funkciu vypnut.

® Automatic Heat UP (automaticky ohrev)

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ohrev) umoziiuje
rychlejSie dosiahnutie nastaveného vykonu. Tato funkcia
poskytuje vyhodu rychlejSieho varenia bez rizika spalenia
jedal, pretoze teplota nepresahuje teplotu nastavenej rovne.
Této funkcia je k dispozicii pre trovne vykonu 1 -8.

Aktivacia:

]
* pri zapnutej varnej zéne stlacte = (7)
+ na displeji (2) sa zobrazi blikajuci symbol ,/7¥*, ktory sa
strieda s vykonom nastavenym vo vamej zéne

Pri zvy$eni Grovne vykonu varnej zény: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) zostane aktivna aj pri novom
nastaveni teploty;

Pri zniZeni Grovne vykonu varnej zény: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) sa vypne.

Poznamka: pri su¢asnom vybere inej varnej zény bude

A
symbol ‘ (7) znovu osvieteny slabym svetlom a aj pri tejto
z6ne bude takto mozné aktivovat tto funkciu. Funkcia
zostane aktivnou v zéne, v ktorej bola nastavena, ako je to
signalizované aj na displeji (2)
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® Temperature Manager (Warming Function) (sprava
teploty - ohrievacia funkcia)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktora umozriuje udrziavanie tepla pri konstantnej teplote a pri
optimalizovanej Grovni vykonu idedlnej pre udrzanie teploty uz
pripravenych jedal. Funkciu Temperature Maﬁger (spréava
teploty) zapnete prvym stlaenim tlacidla @ =

Na displq‘i_(Z) z6ny, ktora pouziva spravu teploty, sa zobrazi

symbol [
Poznémka:_Eri sti¢asnom vybere inej vamej zony bude

symbol @ == (8) znovu osvieteny slabym svetlom a aj pri
tejto zone bude takto mozné aktivovat tuto funkciu. Funkcia
zostane aktivnou v zéne, v ktorej bola nastavena, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

+ Znovu stlaite @ = (8) na deaktivaciu a vypnutie, az
dokym sa uroven zobrazena na displeji (2) nedostane na

=1
A

Poznamka: ak viacero zon pouziva Temperature Manager
(Warming Function) (sprava teploty - ohrievacia funkcia),
najprv vyberte pozadovanu zénu pomocou zény Vyber (2);
funkciu mozete deaktivovat aj pomocou Listy vyberu (3), ked

)
uvediete Power Level (Uroveri vykonu) na Af*.
® Pauza

Funkcia Pauza umozriuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske, uvedenim varného vykonu na nulu.

Aktivacia:

+ stlacte , 0 1 (9)

+ zobrazi sa blikajlci symbol I | “na displeji (2)
Pre deaktivaciu funkcie:

« stlacte | 9)

Lista vyberu (3) sa rozsvieti

+ pre deaktivaciu funkcie stlatte/posuvajte sa po Liste vyberu
@)

Poznamka: deaktivacia obnovi stav dosky pred pauzou,
doska bude pokracovat v prevadzke pri rovnakych predtym
zvolenych nastaveniach.

Poznamka: ak po 10 minttach nie je funkcia Pauza
deaktivovana, doska sa vypne automaticky.

Poznamka: funkcia Pauza nema vplyv na odsavanie



@ Casovaé STAND ALONE (samostatny)

Funkcia ¢asovaca je odpoCitavanie nezavislé od varnych zon
(a odsavacej zony).
Casovac sa aktivuje stlacenim Zéna/Displej (4)

Pouzite symboly == + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi na Zéne/Displeji (4)
Poznamka: aby sa odpocitavanie spustilo, pockajte 10
sekund bez stlacenia iného oviadacieho prvku.

Formét casovaca je (.00

-, hodiny

-0 minaty

Poznamka: ¢asovac sa mdze nastavit maximalne na 1h a 59
min.

V Zéne/Displeji (4) sa zobrazi zostavajlci ¢as;
po uplynuti odratavaného ¢asu zaznie zvukovy signal

Poznamka: pri zobrazeni odratavania sa pri zostavajiicom
¢ase menom ako 10 minut pouzije nasledujuci format

- . minaty

- 27 sekundy

s trvalo svietiacou bodkou

Pre vypnutie ¢asovaca:
+ zvolte ZonalDisplej (4)
 nastavte trvanie Casovaéa na 7047 pomocou =+

(5)

® Casovaé varnych zén

Funkcia Casovag vamych zon je odpogitavanie, ktoré je
mozné nastavit aj docasne na kazdej varnej zéne

Po skonceni nastaveného ¢asu sa varné zény automaticky
vypnU a na upozornenie pouzivatela zaznie prislusny zvukovy
signal.

Aktivacia funkcie Casovaé varnych zén
+ Dotknite sa (stlacte) Vyber/Displej (2)
(power level - trover vykonu 70)

+ Stlatte (6) pre dant varnti zénu

* Pouzite symboly == + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi na Zéne/Displeji (4);

pocas nastavovania symbol @ (6) blika

Poznamka: aby sa spustil asovac varnej zony, pockaijte 10
sekund bez stlagenia iného ovladacieho prvku.

Poznamka: opakovanym dlhym stlacenim @ (6) resetujete
¢asovac vamej zony

Operaciu podfa potreby zopakujte na viacerych varnych
zbnach.
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Poznamka: kazda varna zéna moze mat nastaveny iny
¢asovac; na displeji (4) sa na zadnej strane prave vybratej
varnej zony objavi pocet;

Ak nevyberiete Ziadnu varnu zonu a ¢asova¢ STAND ALONE
nie je aktivny, zobrazi sa najblizSi ¢asova¢ k vypraniu casu.
Ak nevyberiete Ziadnu zonu a ¢asova STAND ALONE je
aktivny, tento sa zobrazi prednostne vzhladom k ¢asovacu
najblizSiemu k vypraniu ¢asu.

Rezim zobrazenia odratavaného €asu je ten isty ako
¢asovaca ,STAND-ALONE" (pozri predchadzajici odstavec
Casovac_STAND ALONE®)

Po uplynuti odratavaného asu zaznie zvukovy signal a vama
z6na sa vypne.

Pre vypnutie ¢asovaca:
+ zvolte vamnu zonu (2)
« nastavte trvanie Casovaca na (1047 pomocou ==

(5)

Power Limitation
Funkcia Power Limitation umoziiuje nastavit fungovanie
vyrobku obmedzenim jeho maximalnej absorpcie.

Poznamka: Nastavenie musi byt vykonané z vypnutej vamej
dosky, bez stlacenia tlaCidla ® ON/OFF (1) , ked je varna
doska pripojena k elektrickej sieti, alebo ked je elektricka siet
opat pripojena v priebehu nasledujucich 2 mindt.

Pre nastavenie Power Limitation :
- stlaéit’( A )

(ktory bude blikat len pocas prvych 2 minut od napajania
zariadenia)

- pri podrZani stla(:eného( A ) stladit, jednu po druhej,
véetky Casti Vyber/Displej (2) varmnych zén, proti smeru
hodinovych ruciciek, za¢inajuc od predného pravého priestoru
(FR)

RL-2 e ° _2-RR
o e
(] )
\ |V° I° ‘
[ 1
] |
FL-2 “2-FR

- pri kazdom stlaceni zaznie kratky zvukovy signal

- po stlaceni vSetkych Displej (2), bude mozné tlacidlo pustit

(A)



v tomto bode:

- Displej (2) Favej zadnej zony (RL) bude striedavo
zobrazovat symboly “C” a “0”, €0 znamena, ze je mozné
nastavit

vybrat Displej (2-RL)

nasledne prejst na Panel s vyberom (3), az kym na Displeji
sa nezobrazia symboly “C" a “8”,

na Displeji (2-FL) sa zobrazi aktuélne nastavenie **

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** v predvolenom nastaveni je nastavené 7,4 KW
Pre zmenu nastavenia Power Limitation
- stlacit Displej (2) prednej lavej zony (FL)

- nasledne prejst na Panel s vyberom (3), pre nastavenie
nového nastavenia

- pre ulozenie zvolenej volby stlacit tiacidio ® ON/OFF (1), po
dobu 2 sekund; zaznie prediZeny zvukovy signal
pre potvrdenie nastavenia

POUZITIE ODSAVACA

® Zapnutie
Kratko stlacte (dotknite sa) ® ON/OFF (1) varnej

dosky/odsavaca: rozsvieti sa symbol ;

nadalej stlacajte, na chvifu sa zobrazia vSetky dostupné
funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnut a pouzivat’ neskor, pocas
pouzivania zariadenia.

DOLEZITE:
vSetky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetiom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

I

Na vypnutie znovu stlaéte O

Poznamka: Tato funkcia ma prednost pred vSetkymi
ostatnymi.

® Zapnutie odsavaca:
Na aktivaciu odsavaca sa dotknite (stlacte) Zony vyberu (12)

® Rychlost' (vykon) odsavania:

Odsavac je vybaveny troma troviiami rychlosti (vykonu)
odséavania

Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.
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Nastavena uroven vykonu sa zobrazi v oblasti

Vyber/Displej (12)

® Power Booster (zvySenie vykonu)

Vyrobok je vybaveny 2 pridavnymi uroviiami vykonu (nad

Urovriou 3)

— Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1): ¢asovy limit 15
min,

— Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2): ¢asovy limit 5
min,

potom sa vykon vrati na predtym nastavenu drover.

Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (3) (nad
Uroven 3) a aktivujte Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1)
Uroven funkcie Power Booster 1 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajuceho Cisla ,4*

Dotknite sa a prstami postvaijte po Liste vyberu (3) (nad
Uroven 3) a aktivujte Power Booster 2 (zvy3enie vykonu 2)
Urovefi funkcie Power Booster 2 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajiceho symbolu ,P*

® Automaticky chod

Odsavac par sa zapne pri najvhodnejej rychlosti, pricom sa
saci vykon prispdsobi maximalnej drovni varenia, pouzitej vo
varnych zénach.

Ked sa vypnu varné zény, odsavac par upravi svoju rychlost
odsavania tak, ze ju postupne znizi, pri¢om odstrafiuje
zostatkové vypary a pachy.

Na aktivaciu teito funkcie:

Stlacte ( A (14)
Na deaktivaciu tikon zopakujte.

Poznamka: ak pocas automatického chodu zvolite na LiSte
vyberu (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky chod sa prerusi.
Pri volbe Power Booster (zosilfiova¢ vykonu) bude
automaticky chod pokracovat po skonéeni nastaveného

¢asového obdobia. Symbol ( A ) po cely €as blika.

Poznamka: v pripade vypnutia dosky s aktivnym
Automatickym chodom sa vypnutie odsavaca uskutoéni
automaticky a postupne.

® Ukazovatel nasytenia filtrov

Odsévac par signalizuje, kedy je potrebné vykonat tdrzbu
filtrov:

Uhlikové/keramické pachové filtre

,, FILTER ““(13) 53 rozsvieti

Tukovy filter
,, FILTER «(13) blika



Poznamka: tato funkcia je prednastavena ako vypnuta
(postup pri zapnuti pozri v odseku ,,Aktivacia ukazovatela
nasytenia filtrov*)

® Vynulovanie nasytenia filtrov
Po  vykonani  udrzby  filtrov  (tukovy  alalebo

uhlikové/keramické) podrzte diho stlagené , FILTER « (13);

,,FILTER«13) zhasne a znovu sa spusti pocitadio
ukazovatela.

® Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov
Tento ukazovatel je za beznych okolnosti vypnuty.
Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

- zapnite odsavaciu plochu pomocou d);

- ked s motor odsavania a varné zény vypnuté, stlacte Zénu
vyberu (12)

- podrite dlho stlacené HOOD* (11), kym sa na Displeji
(12) striedavo nezobrazia blikajuce pismena ,,F“ - ,,G“

F = uhlikové/keramické pachové filtre
G = tukovy filter

Uhlikové/keramické pachové filtre
stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,F*

—  stlacte ,FILTER* (13) - blikajtica kontrolka

— znowu podrzte diho stiacene HOOD<“ (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatel'a
uhlikovych/keramickych pachovych filtrov

Tukovy filter

— stladte Displej (12) vo chvili, ked' sa zobrazi pismeno ,G*

— stlacte ,FILTER“(13) — trvalo svietiaca kontrolka

— znow podrzte diho stiatens HOOD“ (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatela tukového filtra

Spotrebi¢ je uréeny na pouzitie v spojeni so SUPRAVOU
okenného senzora Window (vyrobca nedodava).

Ak je nainstalovana stprava okenného senzora Window (iba v
pripade, Ze sa pouziva rezim ODSAVANIA), odsavanie
vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, Ze okno v
miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.

+ elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebi¢u musi
vykonat kvallflkovany a Specializovany technik.

+ SUPRAVA musi mat’ samostatnii certifikaciu v silade s
bezpeénostnymi normami, ktoré sa vztahuji na
komponent a jeho pouzitie so spotrebicom. Montaz sa
musi vykonat v sulade s platnymi nariadeniami pre
domace spotrebice.

POZOR: !

+ kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k spotrebicu
musi byt suastou obvodu s certifikaciou pre bezpeéné
velmi malé napétie (SELV).
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+ vyrobca tohto spotrebica odmieta akukofvek
zodpovednost za pripadné problémy, Skody alebo poziar
sposobené poruchami alalebo problémami stvisiacimi s
nespravnou ¢innostou alalebo chybnou instalaciou
SUPRAVY.



4.1 Tabulky vykonu

Stupeni vykonu Typ varenia Pouzitie stupiia
(indikacia pridruzi skiisenost’ a navyky varenia)
Idedlny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
i o0 Ly lideélny pre zaprazenie, zacinat varenie, vyprazat
89 Vyprazat - vriet mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - Idealny pre smazenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 minut)
Vysoky - — —— - -
vykon . W . | ldedlny pre smaZenie, udrzat mieme vrenie, varenie a
6-7 Opiect Va_mrilo(il;?,n osmazt grilovanie (pre priemernu dobu, 10-20 mindt),
g predhriatie prisluenstva
R s o . | Ideany pre dusenie, udrZiavat jemné varenie, varenie
45 Varit - dusit - osmazit - grilovat (pre dihu dobu). ZamieSanie cestovin
Y e " |dealny pre pomalé varenie (ryza, omacky, pecienky,
Stredny 34 Varit pov&?;’g;f zahusfit ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mieSanie cestovin
o . o Idealny pre pomalé varenie (objem menej ako jeden
2-3 Varit povrrﬁ;/gl;f zahusfit liter: ryza, omacky, pecienka, ryby), v pritomnosti
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit — udrzat |dealny pre zmakcovanie masla, lahko roztavit
teplé - mieSat ¢okoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon Y » ..o | Idealny pre udrzanie v teple malé porcie &erstvo
Roztopit — rozmrazit — udrZat R . A -
1 ey uvarenych jedal alebo udrzanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat ;
rizota
Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
OFF Vykon nula Oporna plocha pritomnost’ zvySkového tepla z konca varenia,
signalizované s H-L-O)
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4.2 Tabulka varenia

Kategodria Jedla a druh Stupen vykonu a priebeh varenia
potravin varenia Prva faza Vykon Druhé faza | Vykon
Cerstvé Varenie cestovin a
cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrziavanie varu 8
. Cerstvé Varenie cestovin a
Cesr;c;vamy, cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrZiavanie varu 78
. Varenie cestovin a
Varena ryza Ohrev vody Booster-9 udrFiavanie varu 5-6
Rizoto Osmazenie a prazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Uvarenie 6-7
. Vyprazané Ohrev oleja 9 \lyprazanie 8-9
Zelenina, - 0 — 8 Vareni 67
strukoviny Restované hrev prisluSenstva 7- arenie -
Dusené Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 3-4
Osmazené Ohrev prisluSenstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
P Opecenie mésa do zlata s olejom .
Pecené (ak s maslom vjkon 6) 7-8 Varenie 3-4
Grilované Predhrievanie hrnca 7-8 Grilovanie na oboch 7-8
e stranéch
Masa Opecenie s olejom
Opecené P o 7-8 Varenie 4-5
(ak s maslom vykon 6)
Na Opecenie s olejom .
Stave/dusené (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Grilovana Predhrievanie hrnca 7-8 Varenie 7-8
Na Opecenie s olejom .
Ryba Stave/dusena (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Vyprazana Ohrev oleja alebo tuku 8-9 Vlyprazanie 7-8
Prazenice Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 6.7
tukom
N Omelety Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 5.6
Vajcia tukom
Na makkolna Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
tvrdo
Lievance Ohrievanie panvice s maslom 6 Varenie 6-7
Paradajkova Opecenie s oI’eJom 6-7 Varenie 3-4
(ak s maslom vykon 6)
x . Opecenie s olejom )
Omacky Ragu (ak s maslom vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
Besamel Priprava zakladL! (roztopit maslo 5.6 P_nvedenle do 34
a mlku) mierneho varu
Crema Privedenie mlieka k varu 45 Udrzat mieme 45
pasticcera vrenie
Dke z’erty, Pudingy Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 2-3
rémy vrenie
Ryzovy nakyp Ohrev mlieka 5-6 Udrzat mieme 2-3
vrenie
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5. Udrzba

Udrzba varnej dosky
Pozor! Pred kazdym cistenim alebo Udrzbou sa uistite, ze
varné zony su vypnuté a indikator tepla zmizol.

5.1 Cistenie
Varna doska sa €isti po kazdom pouZiti.

Dolezité:

Nepouzivajte abrazivne hubky, drétenky. Ich pouzitie by po
¢ase mohlo znicit' sklo.

NepouZivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako su
spreje pre rary alebo odstrafiovace Skvin.

Po kazdom pouziti nechajte varni dosku vychladnit a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a Skvin od
zvySkov potravin.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru poskodzuju
varni dosku a musia sa okamzite odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat' povrch skla.
PouZivajte jemnd handricku, papierové uteraky alebo
Specifické vyrobky pre istenie varnej dosky (postupuijte podfa
pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Délezité:

V pripade nahodnych andmernych unikov kvapalin z hrcov je
mozné zasiahnut prostrednictvom vypustacieho ventilu
nachadzajuceho sa na spodnej Casti vyrobku tak, aby sa
mohol odstranit pripadny zvySok a aby sa mohlo vykonat
Cistenie s maximalnou hygienickou bezpeénostou.

Obr. 18

Pre komplexnejSie a hibie Cistenie sa moZe Uplne odobrat
spodné vana.

Obr. 19

Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ruéne horGicou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.
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Udrzba odsavaca:

Cistenie o

Na Cistenie pouzivajte VYLUCNE IBA navihcend handru s
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouzitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Protitukovy filter

Spracovava tukové ¢astice pochadzajuce z varenia.

Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tdto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami ruéne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter méze
odfarbit, ale jeho filtraéné vlastnosti sa absolitne nezmenia.
Obr. 15

Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky

(iba pre filtraénu verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajuce z varenia.
Viyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zapachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom
pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych
filtrov. Zapachoveé filtre sa mozu tepelne regenerovat kazdé 2-
3 mesiace v rire predhriatej na 200 °C na 45 minut. Spravna
regeneracia zaisti konstantnu filtraénd G¢innost na 5 rokov.
Pozor! Filtre neukladajte na dno rury, ale poloZte ich na plech
a tento uloZte do strednej vysky.

Obr.17-17a-17b-17c



5.2 Vyhladavanie zavad

modulom

spravne pripojeny alebo je
poskodeny

KOD CHYBY OPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
. ] R Vnutorné teplota Pred dal$im pouzitim
E2 Z6na prlkazc\)/vss:k;y?gelozt dovodu prils elektronickych Casti je pockajte, kym varna
ysokej teploly prili§ vysoka doska vychladne
E3 Nevhodna nadoba Strata magnetllckych Odstrante hmiec
vlastnosti
Do modulu neprichadza
Komunikacné problémy medzi prud, Odpojte varnti dosku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénym napajaci kabel nie je siete a skontrolujte

pripojenie

Pre vSetky signalizacie
chyby
(E..U..C..)

Zavolajte asistenénu technicku sluzbu a oznamte kod chyby

5.3 Asistencna sluzba

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i nemoZete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie pordch*.

2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyrieSil.
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HU - Felszerelési és hasznalati utasitas

A kézikonyvben leirtakat szigorian tartsa be. A
kézikonyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekovetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
feleldsséget nem vallalunk. A készilék kizarolag haztartasi
felhasznalasra késziilt, éleimiszerek fézésére és a fozésbél
keletkezett fiistok elszivasara. Ettdl eltéré célu felhasznélasa
nem engedélyezett (pl. 1égtér fitése). A gyartd nem terheli
feleldsseg a késziilék nem rendeltetésszerli hasznélata, illetve
a vezériéparancsok hibas beallitasa esetén.
A keésziilék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talalhato
rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és telepitési
utasitasok nem valtoznak.

Olvassa el az utasitasokat: fontos beszerelési, hasznalati

és biztonsagi informaciot tartalmaznak.

D Ne végezzen elektromos médositasokat a késziiléken.

O Mielétt a kesziilék telepitését megkezdené ellendrizze,
hogy minden alkatrésze ép-e. Ellenkez6 esetben vegye
fel a kapcsolatot a viszonteladdval és ne szerelje be a
késziiléket.

Ellendrizze a készlilék épségét mieldtt elkezdené az
lzembe helyezést. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelie be a
késziiléket.
Megjegyzés: A ,(*) jelzésii részek opciondlis kiegészitok,
amelyek csak az egyes modellek tartozékai, illetve olyan
részek, amelyek nem részei a csomagnak, kiilén kell ezeket
beszereznie.

© 1. Figyelmeztetések

Fiavelem! Szigoruan tartsa be a
kovetkezd utasitasokat: e A késziléket
barmilven telepités elétt kdsse le az
elektromos halézatbol. e A telepitést,
illetve a karbantartdst szakember
véaezheti, a qvartd utasitasai szerint,
valamint a helvi biztonsaai eldirasoknak
meafeleléen. Ne javitsa vaay cserélie le
a készilék eavetlen részét sem, hacsak
azt a felhasznaloi kézikonyv kifeiezetten

nem ieloli. e A készilék foldelése
jogszabaly szerint kotelez6. e Az
elektromos tapkabelnek kell6

hosszUsaaunak kell lennie ahhoz, hoav a
butorba épitett késziilék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezhetd leaven. e
Annak érdekében. hoav a beszerelés a
hatalvos biztonsaai szabalvoknak
meafelelien. eav multipolaris kapcsold
szikséges, amely biztosita az
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elektromos haldzat lekapcsolasat |ll.
tulfesziiltséa kateaoria feltételek esetén.
a beszerelési szabalvoknak meafelel6en.
e Ne hasznalion tobbszords duadkat
vaay hosszabbitot. @ Amint elvéaezte a
telepitést. biztositsa. hoav a felhasznald
ne férien hozza az elektromos
alkatrészekhez. o A készulék és a
hozzaférhetd részek mikodés kdzben
felmeleaedhetnek. Uavelien ra. hoav ne
érintse az atforrdsodott elemeket. o
Uavelien arra, hoav a avermekek ne
jatsszanak a készulékkel! Tartsa a
avermekeket tavol és fellavelet alatt.
tekintve. hoav a készulék hozzaférhetd
részei hasznalat kdzben naavon
felmelegedhetnek. e A  szivritmus-
szabalvozd  készilékkel és  aktiv
berendezésekkel élék szamara az
indukciés  f6z6lap  hasznalata  el6tt
ellendrizni kell. hoav az illetd szivritmus-
szabalvozoia osszeférhetd-e a
készilékkel. ® A hasznalat soran és azt
kdvetden ne érintse mea a készulék
felhevilt elemeit. e Kerilie a
ruhanemiikkel vaav eavéb avalékony
anvagokkal vald érintkezést., amia a
készulék 0sszes alkatrésze nem hdilt le
elegendden, tlizveszélv. @ Ne helvezzen
avulékony anvaaot a készllékre. vaav
annak kozelébe. @ A tulhevitett zsirok és
olaiok konnven lanara avulladnak. Ne
haavia feluavelet nélkil a zsirban és
olaiban aazdaa ételek f6zését. @ Ha a
féz6lap felllete mearepedt. kancsolia ki a
készlléket az aramutés veszélvének
elkerilése érdekében. o A késziilék nem
vezérelhetd kilsd proaramoéraval vaav
specialis tavvezérldvel. e A felliavelet
nélkil haavott zsirban és olaiban aazdaa
ételek fézése veszélyes lehet és tiizet
okozhat. e A f6zési munkalatokat
felligyelni kell. A révid ideig tartd f6zést



folvamatosan felliavelni kell. @ SOHA ne
probdlia vizzel eloltani a lanaokat.
Ellenkezdlea, kapcsolia ki a késziléket
és foitsa el a lanaokat. példaul eav
fedével vaav eav tlizall6 pokroccal.
Tlzveszély: ne rakodion a f6z6lap
feliletére. ® Ne hasznéljon géztisztito
aépeket, aramités veszélve. e Ne
teaven fém taravakat. mint példaul
késeket, villakat, kanalakat és feddket a
féz6lapra, mert azok felforrosodhatnak. e
Miel6tt az elektromos halézatra kotné a
készlléket. ellendrizze (a készilék alian
talalhato) adattablat. hoav meaav6z6dion
réla. hoayv az azon feltlintetett fesziltséa
és teliesitménv meafelel-e a halozati és
csatlakozoalizat feszliltséaének.
Amennviben kétségei lennének, forduljon
villanvszerel6hoz.

Fontos: e Hasznalat utan a
vezérlbszenzorral  kapcsolia ki a
féz6lapot és ne a labas érzékeldre
haavatkozzon. e Kerillie a folvadékok
kiomlését. F6zésnél. illetve forralasnal
csOkkentse a héfokot. e Ne haavia
uresen. illetve ne teaven Ures serpenvét
vaay labast a bekapcsolt meleqitd
részekre. o Ha befeiezte a f6zést.
kapcsolia le a vonatkozo f6zési terlletet.
e A fbzéshez soha ne hasznaljon
aluminium foliat, és soha ne helyezzen
kozvetlenul a felliletre aluminium féliaba
csomaqolt termékeket. Az aluminium
meaolvad és iavithatatlanul tonkreteszi a
késziiléket. e Soha ne meleqitsen
élelmiszert tartalmazo lezart dobozt vaay
konzervet anélkil. hoav felnvitna:
felrobbanhat! Ez a fiavelmeztetés a
tobbi. mas tipusu féz6lapra is vonatkozik.
e Az olvan naav teliesitménvi funkciok.
mint a booster. nem hasznalhat6
barmilven tipusu folvadék meleaitéséhez.
mint amilven példaul a sutéolai. A tul
magas hémérséklet veszélyes lehet.
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llven esetben hasznalion alacsonvabb
teliesitménvfokozatot. @ A f6z6edénveket
kozvetlenul a fézblapra kell helvezni.
kozépre igazitva. Semmilven esetben se
teaven semmilven taravat a f6z6lap és a
f6z6edénv kozé. e Maaas homérséklet

esetétn a készulék automatikusan
csokkenti a f6z6z6na
teliesitményfokozatat. e  Barmiféle

tisztitasi vagy karbantartasi mavelet el6tt
valassza le a késziléket az elektromos
haldzatrol, kihuzva a vezetéket vagy
lekapcsolva a lakas fékapcsolojat. e
Minden telepitési vagy karbantartasi
folyamathoz  viseljen  munkavédelmi
keszty(t. @ A készlléket 8 évnél nem
fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képessegekkel
rendelkez0, vagy tapasztalatlan, vagy a
szlkseges ismeretekkel nem rendelkezé
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
feligyelet alatt vannak vagy ha
megkaptak a készllék biztonsagos
hasznalataval és a benne rejlo veszélyek
megeértésével kapcsolatos utasitasokat.
e Ellenérizze, hogy a gyerekek ne
jatszanak a készllékkel. @ A tisztitasi és
karbantartdsi miveleteket gyermekek
csak felugyelet mellett végezhetik. ® A
helyiségben  megfeleld  szelléztetés
legyen, amikor a készlléket mas gaze
vagy tlzelGberendezéssel egyidejlleg

haszndlia. e A készlléket gyakran
tisztitsa ~mind  belll, mind  kivdl
(LEGALABB HAVI EGYSZER),

mindenképp tartsa be a karbantartasi
utasitasokban leirtakat. e A készllék
tisztitasanak és a szlirbk cseréjének és
tisztitdsanak be nem tartasa tlzveszélyt
okoz. e Szigortan tilos a flambé f6zési
technika. e A nyilt lang hasznalata a
szlrék szamara karos és tlzet okozhat,
ezert minden esetben kerile. o
Felugyelet mellett stisson, hogy elkerilje,



hogy az olaj tulforrésodva tlizet fogjon. e
FIGYELEM:  Amikor a  f6z6lap
mlkodésben van, akkor a készulék

elérhetd részei felmelegedhetnek. e
Figyelem! Ne csatlakoztassa a

készuléket az elektromos haldzathoz,
amig a telepitést nem fejezte be. @ Ami a
mlszaki és biztonsagi intézkedéseket
illeti a flistelvezetéshez, kifejezetten
tartsa be a felelés helyi hatésagok
szabalyait. @ A beszivott leveg6t engedije
gaztlzelésl vagy egyéb uzemanyaggal
mikodé  berendezések  flistelszivo
csatornajaba. e Soha ne alkalmazza a
késziléket a megfeleléen felszerelt racs
nélkill e Csak a készilékhez
szolgaltatott rogzitd csavarokat hasznalja
a telepitéshez, vagy ha nem jar a
készllékhez,  vasarolion  megfeleld
csavarokat. Hasznaljon megfelelé méretii
csavarokat, amelyeket a Telepitési
utasitasban azonositottak. @ Ha ez a
készUlek és egyéb nem villamos
energiaval mikodo készulek egyidejlleg
mlkodik, a helyiség negativ nyomésa
nem haladhatja meg a 4 Pa-t (4 x 10
bar). @ Fontos a kézikdnyvet megdrizni,
hogy barmikor attanulmanyozhassa.
Eladas, atadas vagy attelepités esetén
gy6z0djon meg rdla, hogy a kézikonyvet
a készulékkel egyutt adja at.

A készilék a 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (elektromos és
elektronikus berendezések hulladékaira vonatkozd) iranyelv
szerinti megfeleldségi tanUsitassal rendelkezik. Azzal, hogy
gondoskodik e termék helyes hulladékba helyezésérél, segit

megelézni a kdryezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencialis kedvezétlen kdvetkezményeket. A terméken, vagy

az azt kiséré dokumentacion szerepld wmmm jel6lés jelzi, hogy
ez a termék nem kezelhet6 haztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készlilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begy(ijté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat a helyi hulladékgazdalkodasi szabalyoknak
megfelelden végezze. Ha részletesebb tajékoztatasra van
sziiksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozoan, kérjik,
Iépjen kapcsolatba a helyi 6nkormanyzattal, a haztartasi
hulladékok kezelését végzd szolgalattal vagy azzal a bolttal,
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ahol a terméket vasarolta.

A készilleket a kovetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak |étre:

+ Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENJ/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Teljesitmény: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. A helyes hasznélat a
kdrnyezetszennyezés csokkentése érdekében: Amikor f6zni
kezd, akkor kapcsolja be a kész(iléket minimalis sebességen,
hagyja néhany percen keresztlil bekapcsolva a f6zés utan is.
A sebességet csak nagy mennyiségli flst és g6z esetén
novelie a booster funkcioval csak kulonleges esetekben. A
szagelszivo  rendszer  hatékonysaganak  megdrzése
érdekében sziikség esetén cserélie ki a szénszlir§(ke)t. A
zsirsz(ir hatékonysaganak megtartasa érdekében sziikség
esetén cserélie ki. A hatékonysdg optimalizacidja és a
zajcsokkentés érdekében hasznélja a kézikdnyvben megadott
maximalis atmérdji csatornarendszert.

2. Hasznalat

A f6z6lap hasznalata

Az indukciés f6zélap rendszer a fizikai magneses indukcid

jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége az

energia kdzvetlen atvitele a generéatorrdl az edényre.

Elényok: )

Az elektromos féz8lapokkal sszehasonlitva, az On indukciés

féz6lapja:

- Biztonsagosabb: az livegfelllet hdmérséklete alacsonyabb.

- Gyorsabb: hamarabb megmelegithetd az étel.

- Pontosabb: a f6z6lap azonnal reagal a vezérléparancsra.

- Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-at h6vé alakitja.

Tovabba, amint leveszi a serpeny6t a foz6laprdl, a héatadas

azonnal megszakad, ezzel nincs felesleges héleadas.

2.1 F6z6edények

Kizarélag olian fézéedényeket hasznaljon, amelyeken

szerepel a jeloles.

Fontos:

A f6z6lap maradandd karosodasanak elkeriilése érdekében

ne hasznaljon:

+ nem teljesen egyenes alji f6z6edényt;

+ zomancozott alji fém foz6edényt;

+ durva alju féz8edényeket, mert megkarcolja a f6z6élap
fellletét;

+ soha ne helyezze a forré edényt a f6z6lap vezériépanelére.
Nem minden indukciés edény mikddik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyaghol késziilt alj miatt!! A
f6z6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyagbdl késziljon.
Ellenkezb esetben csdkken a hdatadas hatékonysaga és

egyenletessége, igy a serpenyd/fazék felliletének
hémérséklete nem lesz alkalmas fozésre.



NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem
melegszik fel és elképzelheté, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

\

NEM!

+  Nem sik vagy durva feliiletii alj.
Csokken az induktor és az edények érintkezési felilete,
ezaltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

=™

( IGEN!

Fontos: soha ne helyezze a forr6 edényt a f6zélap
vezériépanelére.

2.1.1 Meglévo fé6z6edények

Fézéedényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
féz6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
f6z6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok ebben
az esetben is érvényesek.

2.1.2 Javasolt edényatméro

FONTOS: ha a f6zéedény atmérdje nem megfeleld, a

f6z6z6na nem kapcsol be.

Az egyes zbnakban hasznalandé edény minimalis

atmérdjének megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt

részét.

A jobb eredmények érdekében javasolt:

+ A f6zézéna atméréjével azonos atmérdji serpenydket és
l&basokat hasznalni.

+ Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fed6t a fozés
teljes ideje alatt, kiiléndsen a 22 cm atmér6t meghaladod
edények esetében.

+ Aféz6lapon kijelolt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

Figyelem: A termék f6zési teljesitményének és

mindségének megdrzése érdekében indukcids adapterek

hasznalata NEM javasolt.

Az elszivo alkalmazésa
Az elszivérendszert beszivo vagy kulso uritd illetve sziirés
bels keringtetd verzioban is lehet hasznalni.

@ Beszivo

7. abra
A gbzoket egy sor csd vezeti el kivilre (kilon kell
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megvasarolni), amelyeket a csomagban talalhaté karimara
rogzitettek.

A kiereszt6 cs6 atmérdje
atmérdjével azonos:

- négyszogletes kimenet esetén: 222 x 89 mm
- kerek kimenet esetén @ 150 mm (*)

legyen a csatlakozogyirl

Tovabbi informaciokhoz lasd a beszivo verzi kiegészitbire
vonatkozo oldalt a kézikdnyv abrakat tartalmazo részén.
Csatlakoztassa a tdml@s terméket a falra megfelelé atmérsji
leveg6kimenettel (csatlakozd karima).
Kisebb atmérdjli tomlék és fali kieresztd lyukak csokkentik az
elszivoteljesitményt és drasztikusan ndvelik a zajszintet.
Erre vonatkoz6 minden felel6sség kizart.
@ Alehets legrovidebb csovet hasznalja.
O A lehets legkevesebb mennyiségli kanyart hasznalja (a
kanyarok maximalis szége: 90°).
Kerilje a csatoraszakaszban a drasztikus cseréket.

Sziiréverzio

abra 10

A beszivott levegdt megfelel zsirsziirdkkel és szagsziirékkel
sz(iri, miel6tt ismét a szobaba engedi.

A terméket a szabvanyos telepitéshez sziikséges minden
felszereléssel egyitt szallitiuk, leveg6kimenettel a butor
allvanyzatanak frontalis részén. Tovabbi informéaciokhoz lasd
a szlrd verzid kiegészitdire vonatkozé oldalt a kézikdnyv
abrakat tartalmazo részén.

Keresse fel a kovetkez6é honlapokat: www.elica.com és
www.shop.elica.com az elérhet6 készlet teljes skalajanak
megtekintéséhez, hogy kiilonbozé telepitéseket
végezhessen, legyen az a szlir6 vagy beszivo.

3. Felszerelés

o A készllek telepitését és elektromos
halozatra vald csatlakoztatasat csak
szakember véaezheti.

A készuléket Uav tervezték. hoav eav 2-6
cm vastaa munkalapba épilion TOP
telepités esetén; 256 cm vastag
munkalapba FLUSH telepités esetén.

A f6zblap és a fal kozotti minimalis
tavolsagnak elol legalabb 5 cm-re,
oldaltél legalabb 4 cm-re, a felsé fal
egysegektdl pedig legalabb 50 cm-re kell
lennie.

Megjegyzés = A javasolt tavolsagok
tajékoztatd  jellegliek: a terek
megtervezésekor be kell tartani a

konyhai gyarté utasitasait.



& 3.1 Villamos bekotés
abra 3

e Hizza ki a készuléket az elektromos
haldézatbol. e A  beszerelést a
beszerelésre és a biztonsaara vonatkozo
hatalvos szabalvokban iartas szakember
véaezheti. e A avartd nem vallal
felelésséaet a ielen bekezdésben
hivatkozott iranvelvek be nem tartasa
miatt bekovetkezd személvi. doloai vaav
allatokat ért karokért. e A tapkabelnek
eleaendd hosszusaaunak kell lennie
ahhoz. hoav a munkalapbdl a f6z6lapot ki
lehessen emelni. @ Gvdz4dion mea réla.

hoav az  adattablan feltlntetett
feszlltséaeérték meafelelee a haldzati
fesziiltséanek. e Ne  hasznalion

hosszabbitot. @ A foldeld kabel 2 cmerel
hosszabb leaven. mint a tobbi kabel.
Amennviben a haztartasi készilék nem
rendelkezik tapkabellel. Gav a maximum
7200 Watt teliesitménvhez minimum 2.5
mm2 vezetd keresztmetszet(i kabelt. e
teliesitmény felett pedia 4 mm2
keresztmetszet(i kabelt hasznalion. e A
kabel eavetlen ponton sem haladhatia

mea 50°C fokkal a kornvezeti
homérsékletet. A  késziléket az
elektromos  halézathoz valé tartos

csatlakoztatasra tervezték.

e Figyelem! Miel6tt visszakotné a
készlléket az elektromos haldzatra,
ellendrizze a készllék helyes miikodését,
minden esetben ellendrizze, hogy a
halozati kabel helyesen lett-e beszerelve.

o Figyelem! Az 0sszekotd kabelt
hivatalos mliszaki szerviznek vagy
hasonl6 képesitéssel rendelkezd

szemelynek kell kicserélnie.

Megjegyzés: A termék Power Limitation
funkciéval miikadik, amely lehetévé teszi,
hogy beallitsa az elnyelt kW maximalis
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klszobéértékét

A bedllitast a termék elektromos
haldzatra kotése pillanataban végezze el,
vagy amikor ismét csatlakoztatia az
elektromos hélézathoz (a kovetkezd 2
percen belll). A villamos egység védelmi
szintjét a ,Power Limitation”
(Teljesitmény  korlatozas)  kivalasztott
szintie alapjan kell meghatarozni. A
Power Limitation beallitas sorrendjéhez
olvassa el a kézikonyv Muakodées
szakaszat.



3.3 Felszerelés

A telepités megkezdése eldtt:

*  Miutan kicsomagolta a késziiléket, gy6z6djon meg
réla, hogy nem sériilt-e meg a szallitdas soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladéval vagy a Vevészolgalattal, mieltt
hozzakezdene a beszereléshez.

+  Ellendrizze, hogy a megvasarolt termék a beszerelésre
kivalasztott zona méretének megfeleld.

+  Ellendrizze, hogy a csomagolashan ne legyen (a szallitas
miatt) csomagoléanyag (mint példaul zacské csavarral,
jotallas stb.), ezeket vegye ki és 6rizze meg.

+  Ellendrizze tovabba, hogy a beszerelési zonaban legyen
elektromos csatlakozd

A bitor elékészitése a beépitéshez:

A terméket ne telepitse  hitdberendezések,
mosogatégépek, siitdk, mosdgépek és szaritdgépek folé.
A butor kivagasat végezze el a f6z6lap behelyezése elstt!
Tavolitson el minden forgacsot és reszeléket.

- a szlirdvel ellatott verzié telepitésének optimalizalasa

érdekében javasoljuk, hogy alakitson ki egy rést a

labazatban, ahova a kereskedelmi forgalomban kaphaté

racsot tudja behelyezni

FONTOS: egykomponens(i tomitd ragasztot (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellenallasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés el6tt a ragasztandé fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevalasztd szerek,
tartdsitdszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztot egyenletesen kell
eloszlatni a keret telies kerliletén; a ragasztads utan
hagyja, hogy a ragaszt6 korllbelll 24 6rén at szaradjon.

1B-2B. abra

Figyelem! A csavarok és rogzitd elemek
nem az Utmutaté szerinti felhelyezésének

hianya elektromos veszélyt okozhat.
Megjegyzés: a termék helyes telepitéséhez javasolt a
csoveket a  kovetkezd jellemzéjli  ragasztoszalaggal
szalagozni:

rugalmas, puha PVC-b8l késziilt félia, akrilbazisu
ragasztoval
- amely a DIN EN 60454 szabvanynak megfelel
- langmentesitd
- optimalis ellenallas 6regedéssel szemben
- a hémérsékletingadozasokkal szemben ellenalld
- alacsony hémérséklettel szemben ellenalld
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4. Miikodése

Vezérlépanel
6 1 6
0 9 8 7 | |
’ + + + ® ®
l | ‘ B i 2\:'1 [ :‘1/2
a8 Il 3z & 5|_u o o4 o oo
3 @ B mom % O—E
| —
}
| | ! 14 I [
ol 1L 1L 1L 1111 1P (&) (A) P cl
ONIOFF 2 2
Gombok / Display (Kijelzd)
1. Fézblaplelszivo ON/OFF 8.  Homérséklet Manager Aktivalasa (Warming
Function - Melegitd Funkcio)
2. F6z6zbna kivalasztasa 9.  Szinet
Fézdzona kijelz6je 10.  Key Lock (Biztonsagi zarolas)
3. Power Level (Teljesitményszint) és Elszivasi teljesitmény 11.  Elszivo aktiv jelzé
novelése/csokkentése
Power Level (Teljesitményszint) és Elszivasi teljesitmény Sziirék Telitettsége Jelzd Aktivalasa
megjelenitése
4. "STAND_ALONE" Timer (Id6zitd) aktivalasa 12.  Elszivo Kivalasztasa/Aktivalasa
Display (Kijelz8): "STAND_ALONE" Timer (Idézit6) / Elszivo Display (Kijelzd)
F6z6zbna Timer (Id6zit6)
5. "STAND_ALONE" Timer (Id6zit6) idejének Szén/keramia sziir6 telitettség Display (Kijelz6) —
Novelése/Csokkentése / Féz6zona Timer (1d6zitd) Zsirsz{iré
6. F&z6zbna Timer (Id6zit6) Aktivalasa 13.  Sz(irbk Telitettségének Reset (Visszaallitasa)
F6zbz6na Timer (Id6zit6) Jelz6 aktiv 14.  Elszivo automata funkcio aktivalasa

7. Automatic Heat Up (Automata Melegitd) Aktivalasa
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A FOZOLAP HASZNALATA

Tudnivalok a kezdés el6tt:

A f6z6lap dsszes funkciojat a legszigorabb biztonsagi
szabvanyoknak megfelelden tervezték.

Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan be-,
vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs labas,
illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen bellil nem
torténik meg a szikséges tovabbi beallitas megadasa (pl.
"Kapcsolja be a f6zlapot" a "F6z6zona kivalasztasa" és a
"Miikodési hémérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi
zarolas) funkcié” vagy a "Timer" (Idézit6) funkciok nélkil).

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb id6n keresztiil
hasznalja, akkor eléfordulhat, hogy a f6z6zona kikapcsolasa
nem azonnali a hiitési fazis miatt; a f6z6zénaban a kijelzén
megjelenik a "H" szimbolum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van.

Vérja meg, mig a display (kijelzd) elalszik, mielétt a
f6z6z6nahoz kozeledne.

Féz6zo6na display (kijelz6)
a f6zézonaknak megfeleld display-n (kijelzén) az alabbiak
jelennek meg:

F6z6zona bekapcsolva a
Power Level (Teljesitményszint) 1.89.P
Residual Heat Indicator

H

(Fennmaradé hé kijelz6)

Pot Detector (Edény felismers) g

Temperature Manager

(Hémérséklet Manager) funkcid N

aktiv

Lock (biztonsagi zarolas) funkcio a

bekapcsolva

Sziinet funkcio ,' ,'

Automatic Heat UP (Automata f=
1

Melegitd) funkcid

A f6zélap jellemz6i

® Safe Activation (Onaktivalas)

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6zonaban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el s nem szakad meg
az edények hidnyaban vagy eltavolitasa esetén.

® Pot Detector (Edény felismerd)
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
fézézonaban.

® Safety Shut Down (Biztonségi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes f6z6zénanak van maximalis
mikodési ideje, amely a bedllitott teljesitményszinttél fligg.

® Residual Heat Indicator (Fennmaradd Hé Kijelzo)
Egy vagy tobb f6zézéna kikapcsolasakor a fennmaradé hé
jelenlétét megfeleld lathatd jelzés jelzi a hozzatartozd zona
display-n (kijelz6n), a " szimbolummal.

Miikodés
Megjegyzés: Barmilyen funkcié aktivalasahoz el6szor
aktivalja a kivant zonat

® Bekapcsolas
Réviden nyomja (érintse) meg a fozélap/elszivo ® ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbélum d) felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcio néhany pillanatra lathatova valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késdbb aktivalodnak, a berendezés
hasznalata kdzben.

FONTOS :

az 0sszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalodnak.

I

Ismét nyomja meg O a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcid elsébbséget élvez a tobbi
funkciéhoz képest.

® F6z6z6na kivélasztasa
Erintse (nyomja) meg a kivant f6zézénahoz tartoz6
Valasztas/Kijelz6 (2) teriletet.

® Power Level (Teljesitményszint)

A féz6lapon 9 teljesitményszint van

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A bedllitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelzo (2) teriileten




® Power Booster (Teljesitményfokozd)

A terméken van egy kiegészitd teljesitményszint (a 8 szinten
tal), amely 5 percen keresztiil aktiv marad, majd a
teljesitmény visszatér az elézé szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a Y szinten tul) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozot)

A Power Booster (Teljesitményfokozo) szint a Valaszto/Kijelzd
(2) teriileten van feltiintetve a " " szimbolummal

Megj. : az eliils6 f6z6zonak nem rendelkeznek idézit6
booster-rel; a Power Booster (Teljesitményfokozo)
kikapcsolasahoz, ezeken a terileteken, érintse meg és
futtassa végig ujjait a Valasztésav (3) mentén a
teljesitményszint csokkentéséhez.

® Key Lock (Biztonsagi zarolas)

A Key Lock lehetévé teszi a foz6lap beallitasainak
blokkolaséat, a véletlenszerii beavatkozédsok megakadalyozasa
érdekében, aktivan hagyva a mar beallitott funkciokat.

Bekapcsolas:

* nyomja meg (10) gombot
Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.
Megjegyzés : ha barmelyik masik funkciét megnyomjak,

mikdzben a Key Lock aktiv, a szimbdlum villogni kezd
jelezve, hogy a funkciét hasznaljak és a kikapcsolasra akkor
keriilhet sor, ha a lapon kivannak beavatkozni.

® Automatic Heat UP (Automata Melegitd)

Az Automatic Heat UP (Automata Melegit6) funkcié lehet6vé
teszi a beallitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat; ennek a
funkcidnak az az elénye, hogy a fézés gyorsabb lesz, az
ételek odaégetésének kockéazata nélkiil, mivel a hdmérséklet
nem Iépi tul a bedllitott szint értékét.

Ez a funkcié az 1-8 teljesitmény szinteken all rendelkezésre.

Bekapcsolas:

A%
+ a bekapcsolt f6z6z6nabél nyomja meg = (7) gombot
+ a Display-n (Kijelz6n) (2) villogva megjelenik egy A , mely
a f6zézonaban a bedllitott teljesitménnyel valtakozik

A f6z6z6na teljesitményszintjét novelve : az Automatic Heat
Up (Automata Melegitd) funkcié aktiv marad, az 0j
hémérséklet beallitassal;

A f6z6zbna teljesitményszintjét csokkentve : az Automatic
Heat (Automata Melegitd) funckio kikapcsol.

Megjegyzés : egy masik foz6zona egyidejii kivalasztasaval a

)
szimbélum = (7) ismét kis intenzitasu fénnyel fog

vilagitani, igy ehhez a zonahoz is aktivalni lehet a funkciét; a
funkcié tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol mar
beéllitasra keriilt, amint az a Display-n (Kijelzdn) (2) lathato

® Hémérséklet Manager (Warming Function - Melegité
Funkcid)

A Temperature Manager (Hémérséklet Manager) egy olyan
ellendrzé funkcio, amely lehetévé teszi a hé allandd
hémérsékleten torténd megtartasat, optimalizalt
teljesitményszinten; idedlis mar kész ételek melegen
tartasara. A Temperature Manager (Hémérséklet Manager)

funkcio a @ = gomb elsd megnyomasakor aktivalodik
Annak a zénanak a display-n (kijelzéjén) (2) , amelyiken a
Temperature Manager (Hmerséklet Manager) mikodik,

megjelenik a szimbolum &
Megjegyzés : egy masik f6z6zona egyideji kivalasztasaval a

szimbolum @ = (8) ismét kis intenzitasu fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zonahoz is aktivalni lehet a funkciét; a
funkcié tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol mar
beéllitasra keriilt, amint az a Display-n (Kijelzdn) (2) lathato

* Ismét nyomja meg = (8) az inaktivalashoz és a
kikapcsolashoz, amigﬁ a Display-n (Kijelz6n) (2) kijelzett
)

szint vissza nem all "Lf "

Megjegyzés : ha tdbb zéna miikddik Temperature Manager
(Hémérséklet Manager) funkcidban (Warming Function -
Melegitd Funkcid) eldszor ki kell valasztani a kivant zénat a
Valaszt6 (2) zona révén;

a funkciot a Valasztdsavval (3) is lehet inaktivalni, a Power

]
Level-t (Teljesitményszintet) "Lf" allitva.

® Sziinet
A Sziinet funkcio lehetévé teszi barmelyik, a fézélapon aktiv
funkcid felfiiggesztését, nullara allitva a fézdteljesitményt.

Bekapcsolas:

* nyomja meg I | " (9)

+ adisplay-n (kijelzén) megjelenik a villogd " I | "(2)
A funkci6 kiiktatéséhoz:

+ nyomja meg ¥ 1 (9) a Valasztosav (3) felgyullad

+ nyomja/érintse meg a Valasztésavot (3) a funkcid
inaktivalasahoz

Megjegyzés : az inaktivalas kdvetkeztében helyrealinak a
f6z6lap szlinet el6tti korlilményei, és a f6z6lap a korabban
beallitott beallitasokkal tizemel tovabb.



Megjegyzés : ha 10 perc elteltével a Sziinet Funkcié nem
keriil kiiktatasra, a f6z6lap automatikusan kikapcsol.

Megj.: a Sziinet Funkcié nincs hatassal az elszivasra

® Timer "STAND ALONE" ("STAND ALONE" idézité
A Timer funkcio egy a f6z6laptdl (és az elszivd laptdl)
fuggetlen visszaszamlalas.

A Timer (Id6zit6) a ZénalDisplay (Kijelzo) (4)
megnyomasaval aktivalodik

Hasznalja a szimbolumokati == + (5) a Timer (Idézit6)
idejének bedllitasahoz, mely a Zénaban/Display-n (Kijelzén)
(4) jelenik meg

Megj. : vérjon 10 méasodpercet mas parancsgomb
megnyomasa nélkiil, amig a visszaszamlalas beindul.

A Timer (1d6zits) formatuma .80

-1, az 6rakhoz

- 031 a percekhez

Megj.: az id6zit6t max. 1 6ra 59 percig lehet beprogramozni

A Zénaban/Display-n (Kijelzén) (4) megjelenik a
fennmaradé ido;
a visszaszamlalas végén hangjelzés hallatszik

Meg;. : a visszaszamlalas megjelenitésében, amikor mar csak
10 percnél kevesebb van vissza, az alabbi formatum jeleni
meg

-, perc

- 21 masodperc

folyamatosan vilagité ponttal

A Timer kikapcsolasahoz:

+ véalassza ki a Zonat/Display-t (Kijelz6t) (4)

« lltsa be a Timer (1dézit6) idejét I a = = (5)
segitségével

® F626z6nak Timer (ld6zit6)

A F6z6zonak Timer (1d6zit6) funkcidja egy olyan
visszaszamlalas, amelyet egyidejlileg minden f6z6z6nan be
lehet &llitani

A bedllitott id6szak végén a f6z6z6nak automatikusan
kikapcsolnak és a felhasznalét e célt szolgalo hangjelzés
figyelmezteti.

F6z6z6nak Timer (Id6zit6) funkciojanak aktivalasa
« Erintse (nyomja) meg a Valaszté/Display (Kijelzé) (2)
teriiletet (power level Z0)
+ Nyomja meg a f6z6zénahoz tartozd @ (6) gombot
+ Hasznalja a szimbélumokat == + (5) a Timer (Id6zit6)

idejének beallitasahoz , mely a Zénaban/Display-n
(Kijelzon) (4) jelenik meg;
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a szimbélum @ (6) a beallitas kézben villog

Megj. : varjon 10 masodpercig mas parancsgomb
megnyomasa nélkiil, amig a F6z8zonak Timer (1d6zit6)
Ujraindul.

Megj. : ismét nyomja meg hosszasan @ (6) , a F6z6z6na
Timer (Id6zit6) torl6dik

Igény esetén a miiveletet tobb f6z6z6nahoz meg lehet
ismételni.

Megjegyzés : minden fézéteriilethez egy eltérd idozitét lehet
bedllitani; a (4-es) kijelz6n megjelenik az abban a pillanatban
kivalasztott foz6terilet visszaszamlaloja.;

Ha egyik fézoterllet sincs kijelolve, és a STAND ALONE
id6zitd nem aktiv, az idében legkdzelebb lejard idézité jelenik
meg.

Ha egyik fézoterllet sincs kijelolve, és a STAND ALONE
id6zité aktiv, ennek van elsébbsége az idében legkdzelebb
lejard idézitéhoz képest.

A visszaszamlalas modja megegyezik a "STAND-ALONE"
Timer (Id6zit6) modjaval (lasd az el6z6 szakaszt Timer
"STAND ALONE" (Id6zit8)

Amikor a timer (id6zit6) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6z6na kikapcsol.

A Timer (Id6zit6) kikapcsolasahoz:

+ vélassza ki a f6z6z6nat (2)

« allitsa be a Timer (1d6zit6) idejét I a=— = (5)
segitségével.

Power Limitation
A Power Limitation funkcié lehetévé teszi a termék
mikodésének beallitasat, korlatozva a maximalis abszorpciét.

Megj. : a beallitast kikapcsolt f6z6laprél kell végezni, az ®
ON/OFF (1) gomb megnyomasa nélkil, a f6z6lap elektromos
halézatra torténd csatlakoztatasakor, vagy maganak az
elektromos halézatnak az Ujbéli bekapcsolasakor, az azt
kéveté 2 méasodpercen beldl.

A Power Limitation beallitasahoz :

- nyomja meg ( A
(mely villogni fog, a termék aramellatasanak elsd 2 percében)

- ha tovabbra is lenyomva tartja ( A ) egyenként meg kell
nyomni a f6z6zonak dsszes Kivalaszto/Kijelzo (2) tertiletét,
az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba, a jobboldali eliilsé
terlletrél (FR) indulva
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- minden egyes nyomaskor rovid hangjelzés hallatszik

- miutan megniomta az osszes Kijelzét (2), kiengedheti a
gombot( A

ekkor:

- a Bal hatso teriilet (RL) kijelz6je (2) egymas utan mutatja a
"C" és "0"szimbdlumokat, jelezve, hogy el lehet végeznia
beallitast:

vélassza ki a Kijelzét (2-RL)

ezt kbvetden érintse meg a Valasztésavot (3), amig a
Kijelzén meg nem jelennek a "C" és "8" szimbolumok,

a Kijelzén (2-FL) megjelenik az aktualis beallitas **

0= 74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

**alapértelmezésben a beallitas 7,4 KW
A Power Limitation beéllités médositasahoz
- nyomja meg a Bal eliilsé teriilet (FL) kijelz6jét (2)

- ezt kbvetden érintse meg a Kivalasztosavot (3), az Uj
beéllitashoz

- a valasztas mentéséhez nyomja meg az ® ON/OFF (1)
gombot, 2 masodpercre; elnyljtott hangjelzés erdsiti meg a
bedllitas elvégzését

AZ ELSZIVO HASZNALATA

® Bekapcsolas
Roviden nyomja (érintse) meg a fozélap/elszivo ® ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbdlum (D felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcié néhany pillanatra lathatéva valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késobb aktivalodnak, a berendezés
hasznalata kézben.

FONTOS:

az 6sszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalodnak.

Ismét nyomja meg O a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcio els6bbséget élvez a tobbi
funkcioval szemben.

® Az elszivé bekapcsolasa:
Erintse (nyomja) meg a Valaszt6 zonat (12) az elszivo
aktivalasahoz

® Elszivasi sebesség (teljesitmény):

Az elszivo 3 sebessegi (teljesitmény) fokozattal rendelkezik
Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint noveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A beallitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelz6 (12) teriileten

®Power Booster

A termék 2 kiegészit teljesitményszinttel rendelkezik (a 3.

szinten tul)

—  Power Booster (Teljesitményfokoz6) 1: 15 percre van
bedllitva

— Power Booster (Teljesitményfokoz6) 2: 5 percre van
bedllitva,

ezt kovetden visszaall a korabban bedllitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 1-t

A Power Booster (Teljesitményfokozd) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelzd) (12) terilleten a villogé "4"-es
szammal

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a 3. szinten tl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 2-t

A Power Booster (Teljesitményfokozd) 2 szint megjelenik a
Valasztas/Display (Kijelz6) (12) a villogé* £ szimbolummal

® Automatikus lizemmoéd

A szagelszivé megfelelé sebességen kapcsol be, a maximalis
fézési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt bedllitva, a
f6z6z6nak hasznalataval.

Amikor a f6z6zénakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csokken gy, hogy
eltavolitsa a maradék gozt és szagokat.

A funkcié aktivalasahoz:
Nyomja meg ( A ) (14)
Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha az automatikus lzemmad soran a
Valasztésavval (3) 1 - 3 sebesség kivalasztasara keril sor,
az automatikus Gizemmod félbeszakad;



ha ellenkez6leg, a Power Booster (Teljesitményfokozd)
kivalasztasara kerll sor, az automatikus lizemmadd az id6zités

végéig megmarad, idékdzben a "( A )" szimboélum tovabbra
is villog.

Megjegyzés: a f6z6lap Automatikus lizemmod
aktivalasakor bekévetkezé kikapcsolasakor az elszivd
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

® Sziirdk telitettség jelzdje
A szagelszivo jelzi, amikor a sziiréket karban kell tartani:

Szén/keramia szagsziir6k
"FILTER "(13) felgyullad

Zsirsz(iré
"FILTER "(13) villog

Megj.: ez a funkcié alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Sziirdk telitettség jelzojének aktivalasa" c.
szakaszban olvashatd)

® Sziirdk telitettségének visszaallitasa

Miutan elvégezte a szlr6k karbantartasat (zsir és/vagy
szénlkeramia), hosszasan nyomja meg a "FILTER " (13);
"FILTER "(13) kikapcsol, Gjrainditva a jelz6 szamlalasat.

@Sziirék telitettség jelzdjének aktivalasa

Ez a jelz8 altaldban ki van kapcsolva.
A bekapcsolashoz a kévetkezOképp jarjon el:

- kapcsolja be az elszivé feliiletet a O segitségével;
- kikapcsolt elszivd motorral és f6z6zénaval nyomja meg a
Valaszté zénat (12)
- hosszasan nyomja a "HOOD" (11) amig a Kijelzon (12)
meg nem jelennek a valtakozva villogd "F" - "G" betlik

F = szén/keramia szagsz(ir6k

G = zsirsz(irék

Szén/keramia szagsziirék

nyomja meg a Kijelzét (12) akkor, amikor megjelenik az
"F" betti

nyomja meg (13) - villogo fény

ismét hosszan nyomja meg "HOOD" (11) , hogy
jovahagyja a szénlkeramia szagsziré jelzé
aktivalasat

_ WFILTER »

Zsirsziiré

nyomja meg a Kijelz6t (12) akkor, amikor megjelenik a
"G" bet(

nyomja meg "FILTER" (13) - fix fény

ismét hosszan nyomja meg "HOOD™" (11) , hogy
jovahagyja a zsirsz(ir6 jelz6 aktivalasat
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A késziileket egy Window KIT szenzorral (a gyarté nem
biztositja) val6é hasznalatra tervezték. o
A Window KIT szenzor telepitésével (csak SZIVO
Uzemmoédbeli hasznélatkor) a  Iégszivas  kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban lévé ablak, amelyre a KIT van
szerelve, be van csukva.

+ A KIT-nek a késziilékhez valéo elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek kell
végrehajtania.

* A KiT-hez kiilon tanusitvanyt kell biztositani az
osszetételre és a késziilékkel valé hasznalatra vonatkozo
biztonsagi szabvanyok tekintetében. A telepitést az
érvényben 1évé haztartasi késziilekekre vonatkozo
eléirasok szerint kell elvégezni.

FIGYELEM:

+ a KIT-nek a késziilékhez val6é csatlakozast szolgalé
kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre (SELV)
tanusitott aramkorhoz kell tartoznia.

+ az elektromos haztartasi késziilék gyartéja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabol ésivagy
lizemzavarab6l ésivagy hibas beszerelésébdl eredd
esetleges kellemetlenségekeért, karokeért, tiizért.



4.1 Teljesitménytablazat

Szinthasznalat

Teljesitmény szint F6zés tipusa (jelzés a fézési tapasztalat és szokasok alapjan)
|dedlis az élelmiszer gyors felmelegitésére, viz
o Boost Gyors melegités gyorsforralasara, vagy foz6folyadék gyors
Maximalis megmelegitésére
teljesitmény
8.9 Siités - forralés |dedlis piritashoz, f6zés megkezdéséhez, fagyasztott
termékek sutésére, gyorsforralasra
7.8 Piritas - stités - forralas - Idealis siitéshez, hosszu ideig tarté forralashoz,
grilezés f6zéshez és grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy ..., P .
teljesitmény Piritas - fozés - parolas - siités - Idealis siitéshez, hosszu ideig tart6 forralashoz,
6-7 o f6zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszu ideig, 10-
grillezés . PP bRy
20 percig), eszkozok elémelegitésére
45 Fo26s - parolas - siités - arillezés Idedlis sitéshez, hosszu ideig tartd forralashoz,
P g fzéshez (hossz(l iddn &t). Tészta keveréshez
o o et HioFin fAde Idedlis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szészok,
) 34 FGzés -lassitlz0n 6268 - giey haltelek), ahol az ételtIaben fozik (pl. viz, bor,
Kozepes habaras - keverés N )
P leves, tej), tésztakeveréshez
teljesitmény
Ideélis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szészok,
2.3 Fézés - lassu tiizon f6zés - sliltek, halételek egy liternél kisebb mennyiségben),
habaras - keverés ahol az ételt Iében f6zik (pl. viz, bor, leves, tej),
tésztakeveréshez
12 Olvasztas - felengedés - Idedlis vajpuhitasra, csokoladé olvasztasra, kis méretii
Alacsony melegen tartas - keverés élelmiszerek kiolvasztaséara
teljesitmény 1 Olvasztas - felengedss - Idedlis frissen fozott, kis mennyiségii ételek melegen
melegen tartas - keverés tartasara, tanyérmelegitésre és rizottd keverésére
Fézblap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (f6zés
Kl Nullteljesitmény Rakodofelilet végén a maradékhé esetén lehetséges, H-L-O
bettikkel jeldlve)
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4.2 F6zési tablazat

Elelmiszer Etelek vagy Teljesitményszint és a f6zés menete
kategéria fézéstipusok Elsé fazis | Teljesitmény | Masodik fazis | Teljesitmény
s . s A tészta f6zése és
Friss tészta Viz melegitése Booster-9 forrasban tartisa 7-8.
. . Friss tészta Viz melegitése Booster-9 A tes:zta fozesg o 7-8.
Tészta, rizs forrasban tartasa
. . . A tészta fozése és
Pérolt rizs Viz melegitése Booster-9 forrasban tartasa 5-6.
Rizotto Siités és porkolés 7-8. Fézés 4-5,
Péroltak Viz melegitése Booster-9 Parolas 6-7.
Zoldségek, Ozlgljgsaggzuklt Az olaj felmelegitése 9. &bra Siités 8-9.
hiivelyesek Piritas A kellékek melegitése 7-8. Fézés 6-7.
Porkoltek A kellékek melegitése 7-8. Fozés 3-4.
Siiltek A kellékek melegitése 7-8. Aranybarnéra sités 7-8.
Olajban piritott hus
Siités (amennyiben vajon késziti, igy 6. 7-8. Fozés 34.
f6z6fok)
. P ” Grillezés mindkét
Roston siités Serpeny6 elémelegitése 7-8. oldalon 7-8.
Huasok Olajban piritas
Piritas (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fozés 4-5.
f6z6fok)
Olajban piritas
Szaftos/porkolt (amennyiben vajon késziti, igy 6. 7-8. Fozés 34.
f6z6fok)
Roston siités Serpenyd elémelegitése 7-8. Fézés 7-8.
Olajban piritas
Halak Szaftos/porkélt (amennyiben vajon késziti, igy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z6fok)
Réntott Az olaj vagy zsir felhevitése 8-9. Siités 7-8.
Rantottak Vaj vagy zsir hevitése serpeny8ben 6. abra Fézés 6-7.
Omlett Vaj vagy zsir hevitése serpenyében 6. abra Fézés 5-6.
i Lagy
Tojas tojas/ikemény Viz melegitése Booster-9 Fézés 5.6,
tojas
Palacsinta Vaj melegitése a serpeny8ben 6. abra Fézés 6-7.
Paradicsom Olajban pi_rité’s (ha vajon, akkor a 6. 6.7, Fézés 3.4,
teljesitményfokozat)
Szdszok Ragu Olajoan pifité’s (ha vajon, akkor a 6. 6-7. Fozés 34.
teljesitményfokozat)
Besamel Az alap_elkfészité?ge (qlvagsza meg 5-6. Forralja fel 3-4.
a vajat és szorja ra a lisztet)
Edességek Cukraszkrém Forralja fel a tejet! 4-5. Tartsa forrasban! 4-5.
krémek ’ Pudingok Forralja fel a tejet! 4-5. Tartsa forrasban! 2-3.
Tejberizs Melegitse meg a tejet! 5-6. Tartsa forrashan! 2-3.




5. Karbantartas

A f6z6lap karbantartasa

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet
elétt gy6zédjon meg rola, hogy a f6z6zonak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

5.1 Tisztitas
A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Fontos!

Ne hasznaljon dorzsszivacsot! Hasznalatuk id6vel felsértheti
az lveget.

Ne hasznéljon olyan irritalé vegyszereket, mint a stitétisztitd
spray vagy folttisztitok.

Minden hasznélat utdn hagyja kihlini a féz6lapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakddast és foltot-

A cukor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek kérositjak a
foz6feliletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani.

A sb6, a cukor és a homokszemcsék felkarcoljgk az
Uvegfellletet.

A foz6lap tisztitdasdhoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket haszndlion (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos!

Véletlen vagy nagy mennyiségii folyadék kiémlések esetén a
kitrité szelepet is hasznalhatja, amely a termék hatoldalan
van, hogy eltavolitsa a maradékokat és maximalis higiénias
biztonsagban tisztithasson.

abra 18

A teliesebb és alaposabb tisztitashoz teljesen eltavolithatja az
alsé kadat

abra 19

A fém racs tisztitasa:

A récsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szérazra kell téroIni az oxidalodas
elkertilése érdekében.
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Az elszivé karbantartasa

Tisztitas o
A fisztitashoz ~ KIZAROLAG  semleges folyadékkal
megnedvesitett ruhat hasznalion. NE HASZNALJON

SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A TISZTITASHOZ!
Keriilje a stroloanyagokat tartalmazo termeékeket.
NE HASZNALJON ALKOHOLT!

Zsirtalanit6 sziiré

A f6zésbdl megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.

Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelzd rendszer jelzi), nem agressziv tisztitdszerekkel, kézzel,
vagy mosogatogépben alacsony hdmérsékleten, rovid ciklusu
programon.

Mosogatégépben mosashoz a fém zsirtalanitd sz(ird szinét
vesztheti, de a sziiré tulajdonsagai egyaltalan nem valtoznak.
abra 15

Aktivszénsziird - Keramia

(csak sziir6 verziéban)

Megtartja a f6zéshél eredd kellemetlen szagokat.

A termék szagsziirokkel van felszerelve. A szagsz(ir6k
telitettsége a f6zés modjatol és a zsirszird tisztitasanak
gyakorisagatdl fliggben, hosszabb hasznalat utan kévetkezik
be. A szagsz(ir6k héregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett
slitében 200 °C-on 45 percig. A megfeleld regeneracio
biztositja az allandd sziirési hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sz(irbket a siitd aljara, hanem tegye
egy tepsibe, és helyezze kdztes magassagba.
abra17-17a-17b-17c



5.2 Hibakeresés
HIBAKOD LEIRAS LEHETSEGES OK ELHARITAS
P . « . Az elektromos részek Tovébbi hasznalat el6tt
E2 Afoz6z6na a il magas hofok miatt | o) < smerceiete tal | varja meg, mig a f6z6lap
kikapcsol ; Py
magas teljesen kihdl
E3 Nem megfeleld f6z6edény Az e(,jeny elve§zt§e tie Vegye le a f6z6edényt
magnesességeét
Nem érkezik elektromos
W e energia a modulhoz; Huzza ki a féz6lapot az
Kommunikacids hiba a felhasznaléi L . PPN
E5 interfész s az indukcios modul kazétt | 2 tapkabel nincs helyesen | elektromos halézathdl és
csatlakoztatva vagy ellendrizze a csatlakozast
meghibasodott
Az 6sszes tobbi
hibajelzéshez Hivja a miiszaki szervizszolgalatot és mondja be a hibakodot
(E...U...C...
5.3 Szervizszolgalat

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a ,,Hibakeresés“ fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a késziiléket és ellenérizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.

Ha a fenti ellen6rzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi miiszaki szervizzel.
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BG - UHCTpyKLMM 3a MOHTaX M ynoTpeba

MpuagbpxaiiTe ce CTPUKTHO KbM UHCTPYKUMUTE, AafieHN B
HacTOAWOTO PbKOBOACTBO. dupmaTa He HOCKM HUMKakBa
OTFOBOPHOCT 32 EBEHTyarlHW HEM3NPaBHOCTW, LETW WIu
noxapw, Npeam3BuKaHu oT ypeaa, Bb3HWKHaNM B pe3ynTar Ha
HecnasBaHe Ha WHCTPYKUWMTe, [ajeHu B  HACTOSLIOTO
PBKOBOACTBO. YpeabT € MpefHas3HaYeH eauHCTBEHO 3a
JoMaluHa yroTpeba 3a roTBEHe Ha XpaHUTENHM MPOAYKTU W
acnupaunst Ha AUM U U3napeHus OT camoTo roTBeHe. He ce
[onyckaT ApYrM  MpUNOXEHUs (Hanp. OTOMMsBaHE Ha
nomeLleHust). [pon3BOaMTENST HE HOCK HIKAKBA OTFOBOPHOCT
3a HenpaBsuiHa ynotpeba wny HenpaBWiHW HACTPOVKM Ha
KomaHguTe.
YpeabT MOXe Aa ce pa3NivyaBa BLHLHO OT NOKa3aHoTo
Ha (hurypuTe, NOMeCTEHU B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO,
HO He3aBMUCMMO OT TOBA, MHCTPYKLMKTE 3a ynoTpeba,
noaApbXKKA M MHCTanMpaHe ca HambHO e4HAKBM.
[poyeTeTe BHUMATEMHO WHCTPYKUMMTE: TE ChabpXaT
BaXHa MHopMaLMs OTHOCHO MOHTUpPaHeTo, ynoTpebata
1 MepkuTe 3a 6e30nacHoCT.
He n3BbpLUBaiiTE eNeKTPUYECKN NPOMEH Ha ypeaa.
Mpeon pa npuCTbNMTE KbM MOHTMPaHe Ha ypeaa,
MpOBEPETE BCUYKM KOMMOHEHTM 33 EBEHTYamHN NOBPeaU.
Ako MMa noBpeau, CBbpXeTe ce ¢ auctpubyTopa U He
NPUCTLBAITE KbM MOHTUPAHE.
[poBepeTe LeNocTTa Ha ypeda npeau Aa MpUCTbIUTE
KbM WHCTanMpaHeTo. AKO UMa MOBPEAN, CBBPXKETE ce C
aucTpubyTopa U He NpUCTbNBANTE KbM MOHTUPAHE.
3abenexka: Yactute, otbensisaHu cbc cumsonma “(*)’, ca
OMUMOHAHYM aKCECOapy M Ce JOCTABST CaMo C HsIKOM MOZENy
UnW ca feTainu, kouto Tpsibea Aa 6baaT 3akyneHu OTAeNHo.

o 1.
MpeaynpexaeHus

BHumaHue! [Mpuabpxaiite ce CTPUKTHO
KbM CneaHuTe WHCTPVKUMKM: e [peawn aa
NPUCTBNUTE KbM KakBaTo ¥ Aa onepaumns
Mo MOHTWUDaHe, W3KMoYeTe vpeda OT
enekTpuyeckata mpexa. ® MoHTUpaHeTo
MW noodpbxkata TpsbBa nOa  ce
W3BBPLLUBAT OT creunanuavpaH TEXHUK B
CbOTBETCTBME C  WHCTDVKUMMTE Ha
noou3BoOMTENss U MPU CrasBaHe Ha
OeicTBallaTa  MecTHa  HOPMaTMBHA
vpenba B obnactta Ha 6Ge3onacHocTTa.
He nonpaBssinTe 1 He 3aMeHsaNTe KOATO U
0a e 4aCT Ha vpeda., ako ToBa He e
crneuranHo vkasaHo B DbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoataumsi. e 3a3eMsBaHeTo Ha
ypeaa e 3adb/KUTENHO MO 3aKOH. e
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3axpaHBalmaT kaben TpsioBa na Oboe
NOCTaTbYHO [ObMBr. 3@ Oda NO3BOMNM
CBbD3BAHETO  KbM  efleKTpuyeckata
MDeXa Ha vpeda. KOWTO e BrpadeH B
Wwkada. @ 3a oa MOXe MOHTMPAHeTo Aa
Ce M3BLPWM B CbOTBETCTBME C
[encTeallata HopmaTtuBHa vpenba 3a
BesonacHocT., e Heobxoamm
MHOTOMOMKCEH npeKbcBay, KOWTO
0TroBapsi Ha HOPMATUBHUTE W3NUCKBAHMUA
1 OCUrypsiBa LSNOCTHO W3KIKYBaHe OT
Mpexarta nou VCNOBMS Ha
CBOBbXHaMNpexeHne kateropna Il B
CbOTBETCTBME C  nNpaBunmata  3a
MOHTMDaHe. e He  un3nonssante
pa3KNoHMTENN U vobnxutenu. e Cnen
KaTo  MDUKIKYUTE C  MOHTUDAHETO.
ENeKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU He Tpsbea
na Oboat noBeye  OOCTBbMHM 3@
notpebutens. e YpeaobT v OOCTbNHUTE
4yacTW ce HarpseaT no Bpeme Ha paboTa.
BHumaBannTe noa  He  OokocsaTte
HaropelisiBallnTe enemeHtTn. o He
No3BONABaTE Ha AeLaTta aAa cu Urpasit ¢
vypena; ODbXTE M Ha pa3cTosiHMe W noa
HabnoeHne, TbW KaTo AOCTBIHUTE
YyacTW MOXe [a Ce HarpesdT 3HAYUTENHO
no Bpeme Ha vrnoTpeba. e [lpean na
13MoN3BaT MHOVKUMOHHWMSA NMOT., XxopaTta
CbC CbPOEYHN NENCMENKBOU U aKTUBHW
MEOUUMHCKM  UMMNaHTM  TpsioBa na
NPOBEPSAT Oanu CTUMYNMATopbT UM e
CbBMECTM C BbNPOCHWS vped. e [lo
BDEME Ha W cnea vnotpeba He
NIOKOCBAWTE HAaropeLleHuTe 4acTu Ha
vpena. e /30areanTe KoHTaKTa ¢ TbKaHu
UnuM OpvrM Bb3NMaMeHUMU MaTepuanu
[0KaTO BCUYKM KOMMOHEHTM Ha vpeada He
ca Ce OXnaaunu OO0CTAaTbYHO. DUCK OT
noxabp. ° He nocTaBsanTe
Bb3nnaMeHUMI MaTepuany BbPXV voena
unu 6nm3o 0o Hero. e MasHuHUTE ”
HaropeweHoTo  OfMo  ca  JIeCHO



Bb3nnameHumu. BuHarn Habnionasante
rOTBEHETO Ha XpaHu, boraTi Ha Ma3HWUHK
n onno. e AKO TMOBbPXHOCTTA €
HanvkaHa, W3knoyeTe vpeda., 3a fda
n3berHeTe eBeHTvaneH TOKOB vaap. e
He e npeoBuoeHo vpedobT Oa ce
aKTMBMDA 4YPe3 BbHILEH Tanlmep Wnu
ypes oTAeNHa cuctema 3a AMCTaHLIMOHHO
vnpaBneHne. o [OTBEHETO  BbOXV
roTBapCKMA MNoT C ONIMO U Ma3HuHW, Oe3
na ro HabnoaasaTe, MOXe Aa € onacHo
W fa npeansBuka noxap. e [0TBEHETO

TpsibBa ga Ce  wW3BbpWBA  Nog
HabnoaeHne. Bbp3oTo npurotesHe Ha
XpaHn TpsibBa Ce u3BbpLWBa Moa
NnoctosHHO HabntooeHne. o He ce
onutBante  HWKOIFA na  racute
nnambuute ¢ Boma.  OGpaTHO.
W3kntoyeTe  vpeda M noTvweTe

nnaMbLMTE, HanNpMMep C Kanak wunu
NPOTMBONOXapHO omesno. OnacHocT oT
noXap: He NocTaBsanTe NPeaMeTn BbDXV
MOBbDXHOCTUTE 3a TroTBeHe. o He
n3nonseamnte napoumcTayku,
CbLUECTBYBA DWUCK OT TOKOB vaap. e He
nocTaBaAWTE MeTanHuW npeaMeTn KaTto
HOXOBE. BUMWLM., NMBXUUM WU Kanauu
BbDXV MOBBLDXHOCTTA HA T[OTBADCKUS
nnoT. Tb KaTo Ouxa mornmmM nOa ce
Haxxexat. e [lpean na cebpxeTe vbena
KbM  €n. Mpexata  pasrnejainTe
noeHTMdUKaumMoHHaTa Tabenka (kodTo
ce Hamupa B [ofHaTa YacT Ha vpena). 3a
0a Ce VBEDUTE, Ye HanpexeHneTo u
MOLLIHOCTTa oTroBapsiT Ha
HaNDEXEeHNETO. KOeTO MpoTMYa B el
Mpexara ¥ Ye ef. KOHTaKT € NoaxXoasLL.
Mpbu Hann4me Ha eBEHTVaIHW CbMHEHUS,
noTboCeTe MOMOLUTa Ha KBanuduumpaH
€NeKTDOTEXHUK.

BaxHo: e Cnen vnotpeba usknioyete
rOTBapCKMS MNOT  4Ype3  KOMaHOHOTO
VCTDOWCTBO W He ce NpeaoBensiBaiTe Ha
[eTeKTopa 3a rOTBApCKM CbAoBE. @
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N3bsarsante u3T4yaHe Ha TEYHOCTM MO
nnota, 3aToBa MNpuW BapeHe  Unu
3arpsiBaHe Ha TEYHOCTM Hamanete
cunarta Ha 3arpsiBaHe. e He ocrtapsiTe
MroTOBETE  BKMOYEHW C  MPa3Hu
TEHOXKEDW W TUraHW BBDXV TaX unn 6e3
cboose. e Crneao Kato MPUKNHOYUTE C
rOTBEHETO,  W3KNYeTe CbOTBETHaTa
30Ha 3a rotBeHe. o [lpu rOTBEHETO
HWKOra He W3non3BanTe anyMUHUEBO
oo, M HUKOra He MocTaBanTe
OVPEKTHO  MDOAVKTW,  OMakoBaHW B
AnVMUHWIA. ANVMUHUAT LWe DpasTonn K
noBpean Hemnonpasumo Bawws vpen. e
Hukora He 3atonnsnTe KOHCEPBHW UMK
TEHEKUEHN KVTUM C XpaHW, 6e3 na cTe ru
OTBODWMKM nNpean TOBa, TbW Kato €
Bb3MOXHO nOa ekcnnoaupar! ToBa
NOEOVIIDEXOEHNE BaxuW 32  BCUYKK
oCTaHanu BWOOBE roTBapCKW NSIOTOBE. ®
M3non3saHeTo Ha  MHOMO  BMCOKA
MOLLIHOCT, KaTo Hanpumep dVHKUMATA
Booster. He e noaxoasilo 3a 3arpsiBaHe
Ha HSKOW TEYHOCTU KaTO HaNPUMED Ono
3a mboxeHe. [lpekaneHo cunHaTa
TonnuHa 6m morna na 6boe onacHa. B
Tean cnvdaum Bu npenopbyBame na
n3non3BaTe Mo-HMCKa MOLLUHOCT. @
[oTBapckuTe cbooBe Tpsbea nOa ce
MOCTaBAT [OMDPEKTHO B LEHTbba Ha
KOT/IOHa Ha roTBapCcKust NNOT. B HUKakbB
Cnvyan He MocTaBsANTE APV NDEOMETH
MEXIV roTBAapCKUTE CbIOOBE W KOTOHA.
e [lom [octuraHe Ha  BUCOKA
Temneparvpa vDenbT HamansBea
aBTOMATWYHO HMBOTO Ha MOLLHOCT B
30Hata Ha rotBeHe. e [lpean Bcska
onepaumMs 3@ MOYACTBaHE  WIU
noaopbXKka, UM3KMYeTe ypega OT
enekTpyyeckaTa Mpexa Karto M3KIioumTe
encena WnNM W3KIKOYBaWKM  rMaBHUSA
NPeKbCBaY Ha XWUINLIETO. @ 3a BCUYKM
onepauny Ha MHCTanupaHe 1 NoaapbXKa
n3nonssante paboTHM pbKaBuuM. @



YpenbT MOXe Aa ce u3nonsea oT geua
Ha Bb3pacT Ha He Mo-Marko OT 8 roanHH
W OT NMua C HamaneHn U3nNYeck
CNOCOBHOCTM UNK Bb3NpuATMS unu 6e3
ONUT UMM HeoBXOAMMK MO3HaHMS, Mpu
yCroBue, Ye Te ca noa HabnoaeHe unm
cref Kato  Cblyute Cca  nonyyunu
WHCTPYKUMK 3a GesonacHa ynoTtpeba Ha
ypeoa W ca OCb3HamM OnacHoCTUTe,
CBbp3aHu C Hero. e [leuyarta Tpsiba aa
Oboar  KOHTPONMpaHW, 3a f[a  ce
rapaHTpa, 4ye Te He WrpasT ¢ ypena. @
MounctBaHeTO M  Mnopopbkkata  He
TpsibBa Aa Ce u3BbpLBaT OT feua 6e3
HabntogeHve. o [lomelleHneTo Tpsibea
[a  pasnonara  C  [AoOCTaTbyHa
BEHTUNALMS, KOraTo ypeabT ce 13nonasa
€[JHOBPEMEHHO C JpYri ypeam C ropusHa
(OYHKUMS, HA ra3 Wnu Apyr BUG ropuBeH
maTepuan. YpegbT TpsbBa ga Obae
MOYUCTBAH YECTO, KaKTO BbTPE, Taka M
otebH (MOHE EOQVMH MbT HA MECEL),

crnasBanTe CTPUKTHO YyKasaHusTa B
WHCTPYKUWMTE 3@  MOAOPbXKA. e
HecnasgaHeto Ha cTaHaapTMTe 3a

MoYnCTBaHe Ha ypeda ¥ Ha 3amsaHaTta u
MOYNCTBAHETO Ha (PUNTpUTE, BOAW [0
puck ot noxap. e Ctporo ce 3abpaHsiea
roTBeHoTo chnambe. e M3non3BaHeTo Ha
cBobogeH nnambk €  BpegHo  3a
duntpute U MOXe JAa npeausBuka
noxapu, CrnegoBaTeriHoO MpU  BCUYKM
cnyyan TpsibBa pa ce wu3bsrea. e
[MbpxeHeTo TpsibBa Aa ce U3BbpLLBa NOA
KOHTpOn 3a Aa ce u3berHe 3ananBaHeTo
Ha Harpstoto omno. e BHUMAHWE:
Korato nnoTbT 3a roTBeHe paboTy,
[OCTBNHWATE YacTu Ha ypeaa moraT Aa ce
HarpesT. © BHumanue! He cebp3saite
ypeaa KbM - enekTpuyeckata  Mpexa,
[0KaTO MOHTMPAHETO He € 3aBbpLUMIIO
HanbnHO. e [IOKOMKOTO ce OTHacs Ao
TEXHUYECKNTE MEpKM U MepkuTe 3a
Be3onacHoCT, KoUTO Aa ce npeanpuemat
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3a U3BexaaHe Ha 0Tpa6OTeHVITe rasose,

npuobpxainte  ce  CTPUKTHO  KbM
NpedBWAEHOTO B pernameHTa  Ha
MECTHUTE  KOMMETEHTHW OpraHu. e

AcnupupaHuaT Bb3ayx He Tpsbea ada
Obae HacouyeH B kaHan, M3nonaBaH 3a
OTBeXAaHe Ha oTpaboTeHuTe ra3ose,
NPOM3BELEHN OT Ypeau C ropeHe Ha ras
Unn - JOpyrv TrOpUBHU MaTepuann. e
Hukora He wsnonsgaiTe ypepa 6e3
npaBuriHO  MOHTMpaHa  ckapal e
A3nonssainTe eQMHCTBEHO (PUKCMpaLLuTe
BMHTOBE, MPWUNOXEHU B KOMMMEKT C
ypeaa 3a MHCTanupaHeTo unu, ako He ca
NPUNOXEHW, 3aKyneTe MOAXOAALMS TUN
BWHTOBE.  M3nonseante  npasurHata
ObIKUHA 6ONTOBE, KOMTO Ca NOCOYEHN B
PbKoBOACTBO 3a MOHTaxX. @ Korato 103K
ypeo u apyrute ypeaou, 3axpaHeHu C
e[lHa EHePrusi, KOSTO He e enekTpuyecka,
Te  (DYHKUMOHMpPAT  eJHOBPEMEHHO,
HeraTMBHOTO HansraHe B NOMELLEHMWETO,
He TpsibBa ga Hagsuwaga 4 Pa (4 x 105
bar). e BaxHO e paa CbxpaHsiBaTte
HaCTOALOTO PBKOBOACTBO, 33 a MOXe
[a ro KOHCynTMpaTe BbB BCEKM €OMH
MoMmeHT. [pu npopaxba, npexsbpnsHe
Ha CcOOCTBEHOCTTa WNN MpeMecTBaHe,
npoBepeTe [Aanu  PbKOBOACTBOTO Ce

Hamupa BUHarv npu ypeaa.

Tosu ypen umMa MapkupoBKa B CbOTBETCTBME C EBponeiicka
pvpektuea 2012/19/EO - UK Sl 2013 No3113, Otnagbum ot
eNeKTpUYecko U enekTpoHHo  obopyasaHe  (OEEO).
YBepsiBallku ce, Ye TO3M ypen e Obae W3XBLPREH no
npaBWneH  HaunH,  moTpebutenar  gonmpuHacs  3a
npegoTepaTsABaHe  Ha  MOTEHUManHWTe  OTpULATENHU
nocreguuM 3a OkomHaTa cpeja v 3a Baweto 3gpase.

CvmBonbT mmmm BLDXY ypeda WM B Npuppyxasaliata ro
[OKYMEHTaLMs MocoyBa, Ye To3W NpoaykT He Tpsiea Aa ce
TpeTupa kato 6UTOB OTNaAbK, a TpsibBa Aa Gbae npenaseH B
cneuManHo npegHasHayeHMTe 3a ToBa MyHKTOBEe 3a
peLuKnMpaHe Ha enekTpUYecko M enekTpoHHO oBopyasaHe.
Mpuobpxaite ce  KbM  MeCTHATE  pernameHT  3a
obe3BpexaaHe Ha oTnagbLy. 3a mo-noapobHa uHGopmauus
BbB Bpb3ka C TPeTMPaHeTo, Oron30TBOPSIBAHETO U
peLuMKnMpaHeTo Ha TO3W MpOAyKT, Bu cbeetBame da ce
06bpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHYW Cryx6u, cnyxbute 3a



cbbupaHe Ha BUTOBN OTNAZABLM UMM KbM MarasuHa, OT KOMTO
CTe 3aKynurn NpoayKTa.

O6opyaBaHe, NPOEKTMPaHO, TECTBaHO U NPOM3BEAEHO B
CbOTBETCTBUE CbC CTaHAapTa OTHOCHO:

+ Besonactoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ EkcnnoataunoHum xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. lpenopbku 3a
npasunHa ynotpeba C Lien HamarnsiBaHe Ha BMIUSIHUETO BbPXY
oKonHaTa cpega: Korato ce 3amouHe roTBEHETO, BKMoueTe
ypeda Ha MUHUMAanHa CTeneH, KaTo ro OCTaBUTE BKIIOYEH 3a
HAKOMKO MWHYTM W Crief 3aBbpluBaHe Ha rOTBEHeTO.
YBenuyeTe CKOpOCTTa CamMO MPW  HanuuMe Ha ronemu
Koru4ecTBa AMM WNW Mapa, Kato u3nonssate (pyHKUMS
booster camo B kpaitHu cnyyan. 3a ga ce noaabpxa B fobpa
e(heKTMBHOCT CuCTEMATa 3a HamansiBaHe Ha MUpU3MUTE,
korato e  HeobXxoguMO  NoAMeHsTe  kapbOHHWSA
cuntbp/kapboHruTe  untpu. [oumncTsaiTe npu  Hyxaa
unTbpa 3a MasHWHM, 3a fda o noaabpxate B A06po
paboTHo cbeTosiHWE. 3a fa ce oNTUMM3Npa eheKTUBHOCTTA U
3a fJa ce ceede [0 MMHMMYM LUYMbT, W3non3gaiite
Bb3OYXOBOAM C MakcumaneH AMaMeTbp, NOCOYEH B ToOBa
PBKOBOACTB

2. Ynotpe0ba

Ynotpeba Ha nnioTa 3a roTBeHe

Cucremata 3a rOTBEHe C WHAYKUMS Ce OCHOBaBa BbPXY
hnandeckus peHoMeH Ha MarHuTHaTa uHAyKums. OcHoBHaTa
XapakTepucTka Ha TasM cucTeMa €  [IMPEKTHOTO
MPeXBbPNSHE Ha EHEPrUsATa OT reHepaTopa Ha TeHmpkepaTa.
MpeaumcTBa:

AKO Ce CpaBHA C emneKTPU4YecKATe KOTMOHM,
WHOYKLMOHEH NAoT €:

- Mo-curypeH: no-Hucka TemnepaTypa BbpXy CTbKreHaTa
MOBBPXHOCT.

- Mo-6bp3: no-kpaTko BpeMe 3a 3aTONNsHE Ha XpaHaTa.

- MMo-ToyeH: nnoTbLT pearvpa BepHara Ha 3ajafeHuTe
KoMaHaw.

- Mo-ednkaceH: 90% oT norbnHaTa eHepria ce npeobpasysa
B TonnuHa. OcBeH TOBA, CreA KaTo eAuH MbT CTe OTCTPaHUMKM
roTBapCkUs CbJ OT MMOTa, MPEHOCHT Ha TOMAWHA Cnupa
He3abaBHo, n3bsreaiiki eeHTyanHa saryba Ha TonnuHa.

Bawmsr

2.1 CbaoBe 3a rotBeHe

M3non3BaiitTe camo cbAoBe 3a roTBeHe, KOMTO ca

0T6ensA3aHn cLC CUMBONA
BaxHo:

3a fa n3berHeTe NepMaHEHTHH LETH BbPXY MOBBLPXHOCTTA Ha
NNoTa, He U3Mon3BaiiTe HUKOra:

* Cbf0Be, YNETO JHHO HE € MLearHo rMmaakKo;

*  MEeTallH/ Cb/0BE C NaKMPaHO AbHO;
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* CbAoBe C rpanasa OCHOBA, 3a Aa 13berHeTe [packoTUHN
Mo NOBBPXHOCTTA Ha NNoTa;

* HWUKOra He NOCTaBAWNTE TEHMKEPUTE W TUraHUTe AOKaTo ca
oLye TOMMM BbPXy NOBLPXHOCTTA HA KOHTPOIHWSA NaHen Ha
nnota.

He BCWykM CbpoBe, NOAXOAAWM 33 MHAyKUMs paboTsT
edmkacHo, nopagn TOBa, Ye AbHAaTa MM Ca YacTU4HO
13paboTeHn oT xensi3Ho-marHuTeH Matepuan!! Bve hasa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEHAKEPU N TUraHW, NPOBEPETE fany:

+ [IbHOTO € W3UANo OT Xens3Ho-marHuTeH matepuan. B
NPOTUBEH Crly4ail Ce HamansBaT kakTo eeKTUBHOCTTa Ha
TOMMWHHO MpedaBaHe, Taka W HEMHOTO PaBHOMEPHO
pa3npefensHe, C TemnepaTypu Ha MOBBPXHOCTTa Ha
TeH@KepaTa/TuraHa, HenoaAXoAALUN 3a FOTBEHETO.

HE!

+ [IbHOTO fia He ChbpXa anyMUHUIA: CbbT HE Ce Harpsisa u
ChLLO Taka MoXe Aa He Gbfie pasnoaHaT oT MHAYKTOpUTE.

+ He nnockv AbHa Unu ¢ rpanasa noBbPXHOCT.
/3BaxpaT KOHTaKkTHa MOBBPXHOCT MeXay MHAYKTOp U
Cb0Be 33 XpaHeHe, HamansiBaiku edeKTUBHOCTTA W
BrOLUABailky pe3ynTaTa Ha roTBEHe.

BaxHo: Hukora He nocrassiiTe TEHDKepUTEe U TUraHuTe
[00KaTo Ca oule Tonnn BbPXY NOBBbPXHOCTTA Ha KOHTPOMHUA
NnaHen Ha nnorta.

2.1.1 CbpoBe 3a roTBEHe C KOUTO Beye
pasnonarare

MoxeTe f[a npoBepwuTe [anu MaTepuanbT OT KOWTO ca
13paboTeHn CbAOBETE ChAbPXA XENs30 C NOMOLLTa Ha Hait-
06ukHOBeH MarHuT. CbaoBeTe 3a rOTBEHe, KOWTO He ca
MoLXoAsLLM, He MpUBNUYAT MarHuTa. Y B To3u cnyyai Baxar
VHCTPYKLWMTE OT NpeSXoaHus naparpad.

2.1.2 MpenopbynTeneH guamMeTbp Ha AbHaTa Ha
CbAoBeTe 3a roTBeHe

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C NOAXOAALM
pa3mepu, 30HUTe Ha FOTBEHe HAMa Aa ce BKIHvaT.

3a [1a OTKpKeTe MUHUMANHWA AuameTbpa Ha CbAa, KOUTO



fa ce M3non3Ba BbB BCsKka OTAENHA 30Ha, pasrnepaiite

UMIOCTPALMUTE, MOMECTEHW B HACTOSILLOTO PHKOBOACTBO.

3a pa nocTurHeTe BB3MOXKHO Hail-gobbp pesyntar, Bu

CbBeTBaMe:

+ [la wsnonssate TWraHM W TEHOXEpU C AMAMETHP Ha
[BHOTO, PABEH Ha TO3M Ha 30HATa 3a FOTBEHE.

+ AKO e Bb3MOXHO, MO BPEME Ha FOTBEHe, OCTaBETE Karaka
BbpXy TEHIKEPUTE W MO-CMeLManHo TEHAXepute C
BUCOYMHA Haf 22 cm.

+ [la noctaesTe TeHmpKepaTa B LEHTbpa Ha 30HaTa 3a
roTBeHe, 0TGens3aHa Bbpxy nnota.

BHumanue: 3a fa ce 3anasu edheKTMBHOCTTa Ha

roTBEHEeTO U kayecTBOTO Ha NpoAykTa, HE ce npenopbyBa

M3MOMN3BaHETO Ha UHAYKLMUOHHW aganTepu.

YnoTpe6a Ha acnupartopa

Cucremara 3a acnupauuna Moxe aa 6‘b,Cle M3nosi3BaHa BLB
BEPCUA C acnupaLys ¢ BbHLIHA eBaKyaLus unv ountpupaxe
C BbTPeLLHa LupKynauus.

Iﬁ Bepcus ¢ acnupauus

dur.7

[MapuTe ce eBakyupaT HaBbH NOCPEACTBOM efjHa rpyna Tpbou
(ba ce 3akynsT OTAENHO) UKCMpaHM KbM (bnaHeua 3a
CBbp3BaHe, BeYe BKITOYEH B KOMMMEKTA.

[OvametbpbT Ha Tpbvbata 3a pastoBapeaHe TpsbBa Aa
0TroBapsi Ha AMaMeTbpa Ha NPbCTEHa 3a CBbP3BaHE:

- NP YeTUpUbIbIeH uaxog 222 x 89 mm

- Mipy KpbrbA M3xod @ 150 mm (¥)

3a fombnHUTENHa MHOPMALMS BIX CTPaHWLATa, OTHAcALLA
ce 10 aKcecoapuTe Ha BepcUsiTa C acnvpauus B
UMKOCTPMpaHaTa YacT Ha TOBa PbKOBOACTBO. CBbpXETE
npozyKTa ¢ TPLOW 1 OTBOpU 33 Pa3TOBapBaHe Ha CTeHaTa ¢
[vaMmeTbp, paBHABaLL ce Ha TpbbaTa 3a M3xoaa Ha Bb3gyx
(cbnaHel 3a cBbp3BaHe).

1A3non3BaHeTo Ha TpBOM M OTBOPM 33 Pa3TOBAPBAHETO 3a
CTEHa C No-Manbk AMaMeTLP BOAM A0 €4HO HamansBaHe Ha
NPOM3BOAMTENHOCTTA HAa acnupauusTa W egHO ApacTUYHO
yBennyaBaHe Ha Lyma.

CnenoBaTernHo ce OTXBbPASH BCSKaKBa OTFOBOPHOCT OTHOCHO
TOBA.

0] 113nona3gaiiTe kaHan, Bb3MOXHO Hal-KbCus.

V3non3gaiite egHa Tpbba ¢ Bb3MOXHO Hall-Mambk Hpoit
3aBOM (MakcuMarneH bro Ha 3asoil: 90°).

/3bsreaitTe  ApacTMYHN NPOMEHN Ha CEYEHMEeTO Ha
kaHana.

Bepcus ¢ comntpupane

®ur. 10

3acMykaHusT Bb3AyX e 6bae UNTpUpaH MOCPEACTBOM
cneumantiu GuiTpn 3a MasHUHU U OUNTPU CPELLY MUPU3MH,
npeav fa 6bae npeHacoyeH B crasTa. [poaykTbT ce A0CTaBs
C BCMYKO HEoOXOAMMO 3a CTaHOapTHO (hyHKUMOHMpaHe ¢
13X0f Ha Bb3fyX B NpefHaTa YacT Ha Lokbna Ha Lwkada. 3a
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[OMbIHATENHA MHCDOPMALMS BUX CTpaHuLaTa, oTHacsLWa ce
0O akcecoapuTe Ha Bepcusta € Guntpupade (B
UMIOCTPUPaHaTa YacT Ha TOBa PKOBOACTEO).
KoHcynTupaiite ye6 crpaHuumte www.elica.com u
www.shop.elica.com 3a sa nposepuTe nbnHaTa rama Ha
HanWYHU KOMNNEKTH, 3a la MOXeETE Aa U3BBPLLMTE
pasnuyHuUTe BUAOBE MHCTanMpaHe, KakTo NPy BepcusATa C
cunTpupaHe, Ta U NP1 Ta3u ¢ acnmpams.

3. MoHTUDaHe

e [EneKTou4eckoto M MeXaHW4HOTO
MOHTUDaHe TpsbBa [a ce W3BbpLUBA OT
creumanuanpar nepcoHan.
EnekTpooOMaKMHCKMAT voed e cb3aadeH
3a BrpaxoaHe B DpaboTeH nnot ¢
nebenuHa 2-6 cm. B cnvyan Ha MOHTaxX
TOP: 2,56 cm B cryyail Ha MOHTax
FLUSH.

MuvHumanHata  guctaHuus  Mexay
roTBapCKus NrioT W cTeHaTa Tpsibea aa e
noHe 5 cm dpoHTanHo, noHe 4 cm
CTpaHW4HO U moHe 50 cm  cnpsMo
rOpHUTE OKa4eHu Mebenu.

3abenexka MpenopbyaHuTe
OUCTaHUMM  ca  NpubnuauTenHu: npu
NPOEKTUPaAHETO Ha OTCTOsHMATA Tpsibea
Ja ce CnaseaT  ykasaHusTa Ha
NPOW3BOANTENS Ha KyXHATA.

& 3.1 En. Bpb3ka
dur. 3

e /I3knioyeTe vpena OT enekTpuyeckata
mpexa. e MoHTupaHeTo TpsioBa Oa ce
M3BBLOLIM OT KBanuuLMpaH nepcoHan.
KOWTO Oa e 3ano3HaT ¢ [eincTeallaTa
HoDMaTVBHa vpenba 3a MOHTMDAHe W
OesonacHocT. e [lpou3BOAUTENAT He
HOCM  HWKaKBa  OTTOBODHOCT  3a
€BEHTVamNHW LLEeTU BbDXV X0Da. XXUBOTHU
UNW UMVLLIECTBO. Bb3HUKHANK B pe3vnTaTt
Ha HecnasBaHe Ha HacokuTe.,
NpenocTaBeHn B HacTosilaTta rnasa. e
3axpaHBawwmsaT kaben TpabBa na 6baoe
OOCTaTbYHO [ObJTHI, 3@ Oa NO3BOSM
OTCTPAHABAHETO Ha roTBapCKMs  OT
paboTHMa nnot. e YBepere ce. ue
HanpexeHeTo, MOCOYEHO BBbPXY



naoeHTUnKaumoHHaTa Tabenka,
PA3MonoXeHa BbDXV OBbHOTO Ha vpbena,
OTroBapsl Ha 3axpaHBaLLOTO HaMPeXeHue

B KUMULLETO., KbOETo We Obae
MOHTUDAH. ° He n3nonasainTe
VObIDKUTENW. ©  3a3eMUTENHUAT  en.

kaben TpsiOBa Na e ¢ 2 cm MO-ObJTbr OT
ocTaHanuTe kabenu. ° Ako
€NeKTPOAOMAKUHCKUAT voen He
pa3nonara CbC 3axpaHBall Kkaben.
u3nonaeante Kkaben € MUHMMAIHO
CeYyeHne Ha NpoBOAHULMTE OT 2.5 KB.MM
non motuHoct Ao 7200 W: nokato npu
NoeroneMn  MOLUHOCTM  CEYEHWUETO
TpsiOBa na e 4 kB.MM). e B HMTO edHa
TOYKa Ha kabena TemmepaTtypata He
TpsOBa 0a HadoBMWABa  CTanHaTa
Temnepatypa ¢ noseye oT 50°C. e
YpeobT e npeaHasHayeH 3a MOCTOSHHO
CBbp3BaHe KbM eNekTpuyeckaTa Mpexa.

e BHumanue! [lpean pa cebpxeTe

OTHOBO ~ Kpbra  KbM  MPEXOBOTO
3axpaHBaHe W [a NpoBepuUTe Janu
(YHKUMOHMPA  MpaBUNHO,  BUHArU

NpoBepsiBaiiTe fann MpexoBuaT kaben e
MOHTMpaH npaBunHo. e BHumaHwue!
MogmsHata Ha cBbp3Balmsa  kaben
TpsibBa Oa ce W3BbPLUM OT CepBu3a 3a
TEXHMYEeCKka MOMOLY, WAKW OT fnue Cbe
CXOfHa KBanudukaums.

3abenexka: npoAyKTbT  MpuUTEXaBa
yHkums  Power  Limitation,  kosTo
no3sonsiBa fa ce 3afaje MakcumaneH
npar Ha KoHCcyMauus kw

Hactpoikata TpsibBa oa ce W3BbpLIM B
MOMEHTa Ha CBBbP3BAHETO Ha MPOAYKTa
KbM €enekTpuyeckata Mpexa unm npu
MOBTOPHOTO CBbp3BaHe Ha camata
enekTpuyecka mpexa (npes crieapawiute
2 wmuHyTh). OpasmepeTe 3awurtata Ha
enekTpuyeckaTa HcTanauus Bb3 0CHoBa
Ha 13bpaHoTO HMBO Ha OrpaHuyeHne Ha
MowwHocT. OTHOCHO
nocrnegoBaTeNHOCTTa Ha 3BbPLUBAHE Ha
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HacTponkn Power Limitation HanpaseTe
cnpaska B pasgen OyHKUMOHMpaHe Ha
TOBa PbKOBOACTBO.



3.3 MonTax

Mpeav Aa npucTLNNUTE KbM MOHTUPAHE:

+ Crnep kaTo pasonakoBaTe NMpofykTa, yBepeTe ce, 4e
He e NoBpeAeH Mo BpeMe Ha TPAHCMOPTUPaHeTo U B
cnyyail Ha npobnemu ce CBBLPKETE € AUCTPUBYTOpa
MNK CHC CepBM3a 3a 06CNyKBaHe Ha KNUEHTH, Npeaun
[a NpuCTLNNTE KbM MOHTUPAHETO.

+  YBepeTe Ce, Ye 3aKyNeHWST MpOOYKT € C MOAXOAsLM
pasmepy 3a u3bpaHaTa 30Ha 3a MOHTUpaHe.

+ [poBepete Aamu no Bpeme Ha TPaHCMOpTMPaHe BbB
BbTPELUHOCTTA HA OMakoBKaTa He ca W3nagHamn Yactu
OT OKOMMMeKToBKaTa (Hanpumep nnvkyeta ¢ 6ontose,
rapaHLMOHHa KapTa W T.H.) U eBEHTyarHo v u3sagete u
CbXpaHeTe.

+  YBepeTe ce Cblo Taka, Ye B GnM30CT [0 30HaTa 3a
MOHTMPaHe NMa 1. KOHTaKT.

MogrotoBka Ha mebenute, B KouTo LWe 6bae BrpageH

YpeabT:

- [popykTsT He MOXe Aa bbae MOHTUPAH Haf YCTPONCTBa
3a OXNaxaaHe, MUSTHA MaLLVHW, NeYKM, (ypHU, Nepantu
MaLLYHN W CYLINMHA.

- MsBbplliete BCWUYKM AENHOCTW MO psidaHe Ha Lwkada,
npeau ga mocTaBuTE TOTBAPCKWS MIOT, U OTCTPaHeTe
BHMMATENIHO CTbPrOTUHMTE U OCTaTbLMUTE OT PsidaHe.

- 3a ja ce ONTMMU3UPA MHCTaNMpaHeTo BLB Bepcus

¢unTpupaHe, ce npenopbLYBa Aa Ce U3BLPLIM eANH

pa3pe3 B LOKbJIa KbAeTO Aa MOXe Ja ce NOCTaBW efHa
peLueTka, KOSITO MOXe Ja ce 3aKynu OT TbproBckaTa
mpexa

BAXHO: n3nonsgaiite  egHOKOMMOHEHTHO  3anevaTBallo
nenuno (S) ¢ ycToiumBocT Ha Temnepatypa o 250°;
npeay MOHTMpaHeTo TpsbBa fa MOYMCTUATE LATENHO
NOBLPXHOCTUTE 3a 3anenBaHe, kaTo OTCTPaHWUTE BCHYKM
BellecTBa, kouTo Guxa MOrmMM Ja Browar agxesusita
(Hamp.. npenapaT¥ 3a OTMenBaHe, KOHCEPBAHTHU,
Mas3H1HKM, Macna, NpaxoBe, OCTaTbLy OT CTapu nenuna u
ap.); NenunoTo TpsibBa Aa ce pasHece paBHOMEPHO MO
Lenus nepuMeTbp Ha pamkaTa; Cnep  3anenBaHeTo
OCTaBeTe NenunoTo a CbXHe B NPOAbLIKEHIE HA OKOMO
24 vaca.

®ur. 1B-2B

BHumaHwme! HenoctaeaHeTo Ha
BonToBeTe W CKPENUTENHUTE ENEMEHTU B
CbOTBETCTBME C HACTOSLLUMTE UHCTPYKLMN
MOXEe Aa [doBeae [OO puUCKOoBE  OT

eJIeKTpn4ecKo ecTecTBO.

3abenexka: 32 MpaBMNHO MOHTMPaHe Ha npoaykta ce
npenopbyBa TpbOUTE Aa ce obnensT ¢ NeHTa C Nenuno Cbe
CrefHNTE XapaKTepUCTUKA:

- enactuyHo dormo ot mek PVC, ¢ nmenuno Ha akpurHa
OCHOBa

- koeTo oTroBapsi Ha ctaHaapT DIN EN 60454

- C AeiicTBue 3a 3abaBsiHe Ha OrbHS

- OTNMYHA YCTOYMBOCT HA CbCTapsiBaHe

- YCTONYMBO Ha ronemm TemnepaTypH1 MPOMEHM

- 3MON3BAEMO MPU HUCKW TEMMEPATYPU
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4. HauvH Ha ynoTpeba

KOHTpOﬂeH naHen

6 1 6
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ONIOFF 2 - -\2
ByTtonu / incnnei
1. ON/OFF Ha nrota 3a roTBeHe/acnupaTtop 8.  AxtusupaHe (TemnepaTypeH MEHUTXBP)
(Warming Function) (®yHkuus HarpsiaHe)
2. 36op Ha 30Ha 3a roTBeHe 9. Taysa
[ncnnei 3oHaTa Ha roTBeHe 10.  Key Lock
3. YeenuuasaHe/Hamanssane Power Level (HuBo Ha MowHocT)m 11, ViHawkaTop aktueeH Acniupatop
MouHocT Ha Acnpaums
Buayanusauus Power Level (HuBo Ha MowHoct) n MowHocT Ha AxTuupaHe MHoukaTop 3a 3anywwBaHe Ha
Acnupaums duntpn
4. Axtusupare Taitmep “STAND_ALONE (CAMOCTOATENEH)” 12.  VI36op/AkTvBMpaHe acnupatop
[Ducnnen : Taitmep “STAND_ALONE (CAMOCTOATESEH)" / [Ducnnei Acnupatop
Taiimep 30Hu 3a roTBeHe
5. YeenuuaBaHe/HamansiBaHe Ha BpemeTo Taitmep [ucnneit sagpbeTBaHe Puntup
“STAND_ALONE (CAMOCTOATENEH)"/ Taitmep 3oxu 3a BbrneH/kepamuyeH — PUnTbp MasHUHM
roTBeHe
6.  AxtuBupaHe Taitmep 3oHa 3a ['0TBEHE 13.  Pecet 3agpbcrBaHe Guntpu
WHaukatop Taiimep 30Ha 3a roTBEHe akTUBEH 14.  AxTBMpaHe aBTOMATWUYHA (DYHKLMS HA
acnuparop
7. AxtuBupaHe ABTomMaTM4HO HarpsisaHe (ABTOMaTU4HO

HarpssaHe))
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YNOTPEBA HA NMNOTA 3A FOTBEHE

KakBo e HeobxoanMo fa 3HaeTe Npeay Aa 3anoyHeTe:
Bewuku chyHKLMM Ha roTBapCkus MNOT ca NPOEKTUpaH no
HaumH, MO KOMTO Aa OTrOBapsT Ha Hal-CTpOr1Te HOpPMM 3a
CUIYPHOCT.

lMopaau Tasn npu4mHa:

* Hakom chyHKLMM He ce aKTUBMPAT UMK Ce JeaKTMBMpaT
aBTOMaTU4HO NPYW NUNCa Ha CbAOBE 3a FOTBEHE BbPXY
roTBapCKUA NNOT UM KOTaTo CbAOBETE He Ca NPaBMUITHO
NOCTaBEHM.

+ B opyrv cnyyam akTuBMpaHuTe yHKLMN Ce AeakTuBupat
aBTOMATUYHO Cefl HAKOMKO CEKyHAM, koraTo xenaHata
(byHKLWMS Ce Hyxaae OT LOMbIIHUTENHA HACTPOWKa, KOSITO HE €
JafeHa (Harp.: “BknioyeTe nnota 3a rotBeHe” 6e3 Ja
“U3bmpate 30Ha 3a rotBeHe” 1 “PaGoTHa Temnepatypa”,
unn “@yHkuma Lock” nnm coyHkuns “Taiimep”).

Brumanue! B cryyail (Hanpumep) Ha MPOABIKUTENHO
13M0n3BaHe e Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTBEHE fia He ce
W3KIKOYM BELHara, Thil KaTo € B NPOLEC Ha OXMaxaaHe; BbpXy
[MCnnes Ha 30HaTa 3a roTBEHE Ce NosiBsiBa CUMBONA “H
KoMTO 0603Ha4aBa N3BLPLUBAHMS B MOMEHTA MPOLIEC.
V34akaitTe [okaTo AUCNNENT Ce U3KMIYW Npeau a ce
[oBnMKMTE 0O 30HAaTa 3a FOTBEHE.

[ucnnei Ha 30HaTa 3a roTBeHe
Ha AuCnnenTe, KOUTO Ce OTHACAT A0 30HUTE rOTBEHE, Ce
nocoyga:

BkrioyeHa 30Ha 3a roteeHe I
EA%\AUTJOI;(?F\)/eI (HvBo Ha I 9.p
Residual Heat Indicator H
Pot Detector (JeTekTop 3a o
Karku) -
OyHkums Temperature Manager L.-'

aKTUBHa

®yHKups Lock akTeHa

-——
-

OyHkums Maysa

®yHkums Automatic Heat UP
(ABTOMaTI4YHO HarpsiBaHe))
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XapaktepucTukM Ha nnota

® Safe Activation (BesonacHo AkTuBupate)

MpoAyKTBT Ce aKTUBMPa CamMo NPy HanMuue Ha TeHmKepU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE: NPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He ce
cTapTVpa UMV Nk NpekbCBa B Cryyail Ha unca um
OTCTpaHsiBaHe Ha TEHKEpUTE.

® Pot Detector ([eTekTop 3a kanku)
|-|p0,E|yK'I'bT 0TYMTa aBTOMATUYHO HANUYMETO Ha TEHOXEPU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

® Safety Shut Down (Be3onacHo U3kntouBaHe)

[Mopaau npuymnHM, CBbP3aHK ¢ 6e30MacHOCTTa, BCska 30Ha 3a
roTBEHe MMa eAHO MaKCMarHO BpeMe Ha (yHKLMOHMpaHe,
KOETO 3aBMCY OT 33aZEHOTO HMBO HA MOLLHOCT.

® Residual Heat Indicator (AHaukaTop Ha OcTaTb4YHO
Hansrane)

[py M3KMOYBAHETO Ha efIHa UMW NOBEYe 30HM 3a rOTBEHE,
Hann4neTo Ha oCTaTb4Ha TONNMHA Ce CUrHanunsunpa cbC
cneunaneH Bu3yaneH curHan Ha gucnrned Ha CboTeeTHaTa
30Ha, NOCPEACTBOM cumBona “H” .

DyHKUMOHMpaHe
3abenexka: 3a ga ce akTMBUpa BCKa eaHa yHKLWS, MbpBO
e Heobxoayma Aa ce aKTMBMpa xenaHaTta 30Ha

® BknioyBaHe
HatucHeTe (nokocHeTe) 3a kpatko ® ON/OFF (1) nnot 3a

roTBeHe/ acnupaTtop: CUMBOMLT O CBETBA;
NpOAbIKABaKN HATUCKAHETO, BCMYKM HaNMYHU (OyHKLUM
Le CTaHaT BUAMMM 32 MOMEHT, Crief KOeTo Lie OCTaHaT
aKTMBHM CaMO OCHOBHUTE; ApYruTe Le MoraT Aa 6baaT
U3NON3BaHMU U LUe Ce aKTMBUpAT B NocrneacTeue, No
BpeMe Ha ynoTpe6ara Ha yCTPOCTBOTO.

BAXHO :

BCUYKM HANIMYHU (DYHKLMM We 6AAT OCBETEHN ChC
cnaba cBeTnMHA, KOATO Lie Ce 3ackNIu CaMo B MOMEHTa, B
KOWTO 6bAaT aKTUBMPAHW.

HatucHeTe 0THOBO O 3a Ja U3KrioumnTe
3abenexka: Tasn hyHKLMA MM NPUOPUTET CNPAMO
BCMYKM OCTaHanm (yHKUMU.

® /1360p Ha 30HM 32 roTBEHE
[lokocHeTe (HaTucHeTe) 30HaTa 3a U36op/ducnnet (2)
CbOTBETCTBALL Ha XenaHaTa 30Ha 3a FOTBEHe.

® Power Level (HuBo Ha MouHocT)

noTsT e cHabaeH ¢ 9 HMBa Ha MOLLHOCT

[LlokocHeTe u npexsbprieTe ¢ npbeTy fleHTa 3a u3dop (3):
Ha [SICHO 3a Aa Ce YBemYM HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha NSIBO 3a 1a Ce Hamarn HBOTO HA MOLLIHOCT.
3afjaneHOTO HUBO Ha MOLLHOCT, Lye ce BU3yanusupa B
coHara 3a U36op/Qucnneii (2)




® Power Booster (ycunBaten Ha MowHOCT)

MpoayKTBT € cHabaeH C eHO HMBO Ha AOMbIHUTENHA
MOLLHOCT (Haa HUBOTO 9), KOETO OCTaBa aKT1BHO 3a 5
MWHYTW, CIEA KOETO MOLLHOCTTa Ce BPbLYA Ha NPeaXo[HOTO
HMBO.

[lokocHeTe v npexBbpreTe ¢ NpbCTY JleHTa 3a usbop (3)

(Hap HUBOTO 9) u akTusmpaiite Power Booster (ycunsaten Ha
MOLLHOCT)

HueoTo Power Booster (ycunsaten Ha MOLIHOCT) & MOCO4YEHO
B 30HaTa Ha Wa6op/[Incnneit (2) cve cumeon”

3abenexka : NpeHUTE 30HW 3a roTBeHe HAmar booster ¢
Temnopu3aTop; 3a Aa Aeaktueupate Power Booster
(ycunsaTen Ha MOLLHOCT), B TE31 30HM, JOKOCHETE 1
npexsbpneTe ¢ npbcTu NleHTa 3a n3bop (3) 3a ga Hamanute
HMBOTO Ha MOLLHOCT.

® Key Lock (3akntouBate Ha ByTonn)

Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHu) nossonsiea ga ce
BnokvpaT HacTpoiik1Te Ha NioTa, 3a Aa Ce NpeaoTBpaTh
cryvaiiHa Hameca, 0CTaBANKM aKTUBHN BeYe 3afafeHnTe

yHKLMM.

AkmusupaHe:

* HaTUCHETE (10)

IMoemopeme onepayusima 3a da deakmueupame.
3abenexka: ako ObJe HaTMCHaTa KOSITO W Aa € Apyra
cyHKuns no Bpeme Ha Key Lock (3akntousare Ha ByToHu)

aKTMBEH, CUMBOSTLT , LLie MMra 3a ia Nocoum, Ye
(hyHKUMATa ce ynoTpebsiBa v eBeHTYanHo TpsiGea fa Gbae
W3KNioyeHa, 3a f1a Ce okaxe Bb3AelcTaue BbpXY NnoTa.

® Automatic Heat UP (ABTomaTnyHo HarpsBsane)
OyHkumsita Automatic Heat UP (ABTomaTuyHo Harpsisane)
no3BoNsiBa a ce JOCTUrHE No-6bp3o MOLHOCTTa Ha
3a7jafieHns PeXuM; € Tasu hyHKUMS ce pasnonara ¢
npeauMCTBOTO fia Ce NOCTUrHe No-6bp3o roTeewe, Ho 6e3
puck xpaHaTa Aa 6bae u3ropeHa, Thil kKaTo TeMnepatypata
He HaaXBbPNS Tasu Ha 3aJafeHoOTO HUBO.

Tasu hyHKUMS € HanM4yHa 3a HMBaTa Ha MoLyHocT 1 -8 .

Axkmusupane:

=
* OT BKIOYEHa 30Ha 3a roTBEHE, HaTUCHeTe = 7

* Ha [ucnnes (2) ce Bu3yanuavpa eauH "f1" Muray
WHOMKaTOop, KOINTO Ce peayBa CbC 3afafeHaTa MOLLHOCT Ha
roTBapCkWs NnoT

YBenuyaBainku HUBOTO Ha MOLLIHOCT Ha 30HaTa 3a FOTBeHe !
yHkupsiTa Automatic Heat Up (ABTomaTuuHo Harpsisate)
0CTaBa aKTMBHa, C HOBATa HAaCTPOiika Ha TemnepaTypata;
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HamansBaitkn HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a rOTBEHE :
yHkumsTa Automatic Heat (AsromatuHo Harpsisane) ce
[eakTuBupa.

3abenexka: n3bupainkin eAHOBPEMEHHO Jpyra 30Ha 3a

A
roTBeHe, CUMBOITBT = (7) we ce ocseTi OTHOBO CbC cnaba
CBETMNHA, 11 M0 TO3M HAYMH MOXe Aa Ce MPUCTBNK, U 3a Tasm
30Ha, MPU aKTUBMPaHe Ha PyHKUMATA; dyHKUMATA
He3aBMCUMO OT TOBA OCTaBa aKTWBHA B 30HaTa, B KOSTO Beye
e Buna HacTpoeHa, kakTo e nocoyeHo Ha ucnnes (2)

® Temperature Manager (TemnepaTypeH MeHUAXBLP)
(Warming Function) (®PyHkuus Harpssate)
Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUZXbP) € efHa
(DyHKLMS 3@ KOHTPO, KOSITO MO3BOSISIBA NOALBPXKAHETO Ha
TOMMWHATA Ha e[Ha NOCTOsHHA TemnepaTypa Ha eaHo
ONTUMW3MPAHO HUBO Ha MOLLHOCT; AearHo 3a aa ce
nofabpkaT TONMK BEYE NpUroTBEHUTE XpaHu. PyHKumMsTa
Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUXBP) ce

aKTvBMpa Npy MbPBOTO HaTUCKaHe Ha byToHa & =
Ha gucnnes (2) Ha 3oHaTa, kosito paboTu B Temperature
Manager (TemnepaTypeH MEHUKBP) Ce NosBABa CUMBONA

()
3abenexka: M36MpaVIKV£AHOBpeMeHHO Apyra 30Ha 3a

rotBeHe, cMBONbLT @ == (8) Lue ce 0CBETM OTHOBO CbC
cnaba cseTnuHa, ¥ MO TO3W HAaYWH MOXe Aa Ce NPUCTBIN, U
3a Ta3u 30Ha, Npy akTUBMpaHe Ha yHKUMATa; PyHKLMSTa
He3aBMCUMO OT TOBA OCTaBa aKTWBHA B 30HaTa, B KOSTO BEYe
e Buna HacTpoeHa, kakTo e nocoyeHo Ha Jucnnes (2)

* HatucHete nosTopHo @ = (8) 3a pa peakTuBupare u
U3KNOYMTE, OKATO HUBOTO, BU3yanuavpaHo Ha fucnnen (2)

It
nocturHe “f”,

3abenexka: ako ca Hanu4HW noseye paboTeLLy 30HM B
Temperature Manager (TemnepaTtypeH MeHumxbp) (Warming
Function) (®yHkums 3arpssaHe) n3bepeTe MbpBO XenaHara
30Ha NOCPeACTBOM 30HaTa 3a U36op (2) ;

(hyHKUMSITa MOXe Aa Ce AeaKT1BMpa CbLLO NOCPEeACTBOM
TNeHra 3a U360p (3), noexpaiku Power Level (HuBo Ha

]
MowHocT) go “Lt”.

® Maysa

OyHkumsiTa Pausa (May3a) no3sonsisa Ae ce NpekbCHe BCsika
aKTMBHA (PYHKLMS Ha NroTa, IPEMeCTBaliki Ha CTOMHOCT Hyra
MOLLHOCTTa Ha rOTBEHE.

AKkmueupaHe:

* HaTucHeTe “V 17 (9)

+ Buayanuaupa ce “V 1” muraiy nHgukatop Ha gucnnes (2)



3a deakmueuraue Ha ¢pyHKyusima:

+ HatucHete 8 §(9) leHTara 3a U36op (3) cBeTBa
+ HatucHeTe/npesbpTeTe JleHTara 3a U36op (3) 3a ga
AeaKTuBMpaTe (yHKUusATa

3abenexka: [EaKTBMPaHETO Bb3CTaHOBABA YCNOBUATA Ha
nnoTa npeaun naysata, NnoTbT NPOAbMKaBa Aa pa60TI/I c
npeaxoaHuTe 3aaaaeHn HaCTp017IKI/I.

3abenexka: ako cneq 10 MuHyTH, ®yHKumsTa Maysa He ce
AeaKTuBMpa, NNOTLT Ce M3KMIo4YBa aBTOMATUYHO.

3abenexka: PyHkumaTa May3a He Oka3Ba BNUsHME Ha
acnupaumsta

® Tanimep “STAND ALONE” (CAMOCTOATENEH)
®yHkumsiTa Timer (Taimep) e e4HO HE3aBMCUMO YCTPOICTBO
3a 0BpaTHo 0TOpOosiBaHe OT 30HNTE 3a FOTBEHE (M OT 30HaTa
3a acnupaums).

TailmepbT Ce akTMBMpa HaTuCKailkn 0THOBO 3oHatalflucnnes

4

M3nonasBaiite cumBonute = -+ (5) 3a na 3apapete
npoabkUTENHOCTTa Ha Talimepa,kosTo ce BU3yanu3npa Ha
3oHatalfucnnes (4)

3abenexka : n3yakante 10 cexynan 6e3 fa HaTuckate
HUKaKBa fipyra koMaHaa, AoKaTo Ce CTapTupa 0bpaTHOTO
npebposiBaHe.

®opmarsT Ha Taimepa e (.00

- 4. 3a yacosete

- 27 33 munyTue

3abenexka : TaiMepbT MOXe Aa Ce HAaCTPOM O MaKCUMyM
14. 1 59 MuH.

B 3oHalucnneii (4) Lwe ce BU3yanuaupa 0CTaBAaLLOTO
Bpeme;

crnep 3aBbpLUBaHe Ha 0BpaTHOTO 0TBposBaHe Le bbae
WU3pageH akycTUdeH curHan

3abenexka : npu BU3yanu3aunsTa Ha obpaTHoOTO
oTbposiBaHe, 3a octaHano speme nog 10 MUHYTH, Lie uma
cneaHus gopmar.

- £f. MUHYTH

- 27 cexyHam

C TOYKa C (huKCHpaHa CBETNMHA

3a uskniouBaHe Ha Taiimepa:

+ u3bepete 3oHalQucnneii (4)

+ 337jaiiTe MPONbIKUTENHOCTTa Ha Taitvepa Ha (11,
nocpeAcTeoM == + (5)

® Taiimep 3oHu Ha FoTBEHE

O®yHkumsTa Taitmep 3oHu Ha loTBeHe e egHo obpaTHO
0TbposiBaHe, KOETO € Bb3MOXHO [a Ce HACTPOM, KaKTo 1
€[HOBPEMEHHO, 3a BCska 30Ha 3a roTBEHe
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Crnef u3TuyaHe Ha 3afiafieHnsi Nepuog, 30HUTe 3a roTBEHe ce
W3KMIOYBAT ABTOMATUYHO U MOTPEGUTENAT Ce U3BECTSIBA CbC
cneuvaneH akycTuyeH curHarn.

AkTuBMpaHe Ha cyHkuuaTa Taiimep 3oHa 3a MoTBeHe

+ [lokocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a U3bop/ducnnen (2)
(H1BO MOLLHOCTZO)

+ HatucHete ® (6) B CHOTBETCTBME CHC 30HATA 3a [OTBEHE

* W3nonsBaitte cumsonute = + (5) 3a pa 3apagete
NPOABIKUTENHOCTTA Ha TailMepa,koaTo Ce BU3yanuaupa Ha
3oHalflucnnen (4);

Mo BpeMe Ha HacTponkaTa CUMBOMTBT @ (6) mura

3abenexka : uvakante 10 cekyHam 6e3 ga HaTuckate
HWKaKBa [pyra komaHaa, okato TaimepsT 30Ha 3a ['oTBEHe
ce cTapTupa.

3abenexka : HaTUCKaliKN OTHOBO OTHOBO MPOABLIKUTENHO

(6) , TanmepbT Ha 30HaTa Ha rOTBEHE CE 3aHynsBa

Ako xenaeTe, noBTOpeTe OnepauusTa 3a noBeye 30HU 3a
roTBeHe.

3abenexka : BCAka 30Ha 3a roTBEHe MOXe fia Ma 3afaaeH
e[vH pasnuyeH Taimep; Ha gucnneii (4) we ce nosisu
obpaTHo bpoeHe Ha 30HaTa 3a roTeeHe, u3bpaHa B fafeHus
MOMEHT;

Ako He e n3bpaHa HITO eaHa 30Ha 3a roTBEHe W TalMepbT
STAND ALONE He e aKTuBEH, Ce BU3yanuavpa Han-bnuakust
Tanmep A0 U3TUYaHe Ha BpemeTo.

Ako He e n3bpaHa HUTO efHa 30Ha 3a roTBeHe 1 TaiimepbT
STAND ALONE e akTuBeH, TOBa Ce BU3yanusupa ¢
MPUOPUTET, MO OTHOLLEHIE Ha Halt-6nn3kuaT Taiimep A0
WN3TUYaHe Ha BpemeTo.

PeXvMBT Ha BU3yanu3auus Ha OTGposiBaHe € ChIUMUAT Ha
Taiimepa “STAND-ALONE” (svx npepxofaeH naparpad
Taitmep “STAND ALONE)

Korato TaitmMepbT e 3aBbpLunn 0bpaTHOTO NpebposiBaHe, ce
W3[aBa eauH akyCTUYEH CUrHan 1 30HaTa 3a roTBeHe ce
W3KnioYBa.

3a usknioyBaHeTo Ha Tanmepa:

* n3bepeTe 30HaTa 3a roteeHe (2)

+ 3aMaiiTe NPOAbITKUTENHOCTTA Ha Taitvepa Ha (11,
nocpeacTsoM = + (5).

Power Limitation

OyHkumsita Power Limitation nossonsisa fa 6bae HacTpoeHo
(byHKLMOHMPAHETO Ha NPOAYKTa, KaTo CE OrpaHnyM Heroata
MakcumanHa abcopbauus.

3abenexka : HacTpoiikaTa TpsibBa Aa ce U3BbPLLK NpH
W3KMIoYeH NnoT, 6e3 Aa ce HaTucka bytoHa ® ON/OFF (1), B
MOMEHTa Ha CBbP3BAHETO Ha NNoTa 33 roTBEeHe KbM



eneKTpr4EeckaTa Mpexa, Unu npu NoBTOPHOTO CBLP3BAHE Ha

camara enekTpuyecka Mpexa, A0 CrefBaLLuTe 2 MUHYTU.

3a pga ce HacTpou Power Limitation :

- HaTuCHeTe A

(KoiTO Lye Mura, camo 3a MbPBUTE 2 MUHYTY OT 3aXpaHBaHETO

Ha npopykTa)

- NPoAbIKAaBalkK Aa 3agbpxaTe HaTUCHAT

A HaTUCHeTe efiHa Mo eAHa, BCUYKW 30HW Ha
W36op/ducnneit (2) Ha 30HMTe 3a rOTBEHE, MO NOCOKA Ha
4acoBHWKOBATA CTPeNKa, 3ano4Bailkvi OT NpeAHaTa AsicHa
30Ha (FR)
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- NPV BCSIKO HaTUCKaHe Lue Gbaie U3faaeH eavH kpaTbk
3BYKOB CUrHan

- CNef HaTuCKaHe Ha Beuyku ducnnew (2), we 6bae

Bb3MOXHO Aa Ce 0TmycHe byToHa
cneaoBaTenHo:

- OucnnesdT (2) ot 3apHata nsBa 3oHa (RL) we nokaxe B

peayBaLya ce nocnefosatenHoct cumsonute “C” n “0”, 3a ga

NnoKaxe, 4Ye € Bb3MOXHO Ja Ce U3BBbPLLKN HaCTpOVIKaTaZ

W36epeTe Oucnnen (2-RL)

npexebpneTe B nocnescTave JleHtara 3a usbop (3), fokato
Ha [lucnnes He 6bAaT BM3yanuaupanu cumeonute “C” u “8”,

Ha [lucnnes (2-FL) we ce Bu3yanuaupa Tekywiata
HacTpoika™

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** no noapasbupaHe HacTpoilkaTa € 3afaneHa Ha 7,4 KW
3a ga cMeHuTe HacTpoiikaTa Ha Power Limitation

- HaTucHeTe [ucnnei (2) Ha npeAHaTa nsBa 3oHa (FL)

- npexsbpreTe B nocnepcTave JleHtara 3a u3bop (3), 3a fa

3afafeTte HoBata HaCTp017I Ka

- 32 [1a 3ana3uTe HanpaseHust u3bop, HaTucHeTe ByToH ®
ON/OFF (1), 3a 2 cekyHau; Lue Bbae u3namneH yabmkeH
3BYKOB CUTHan 3a fja Ce NOTBbPAN M3BLPLLEHATa HACTPOIka

YNOTPEBA HA ACMIUPATOPA
® BkntoysaHe
HatucHeTe (nokocHeTe) 3a kpatko ® ON/OFF (1) nrot 3a

roTeeHe/ acnupaTop: CUMBOLT O CBETBA;
MPOAbIKABAAKN HATUCKAHETO, BCUYKM HaNMYHM (DyHKLMN
Le CTaHaT BUAUMM 32 MOMEHT, Criefl KOETO Lie ocTaHaT
aKTUBHM CaMO OCHOBHUTE; ApyruTe LWe MoraT aa 6baar
U3NOM3BaHM U Lue Ce aKTMBUpAT B NOCMeACTBMe, N0
BpeMe Ha ynoTpe6ara Ha yCTPOIHCTBOTO.

BAXHO :
BCUYKM HANNYHN PyHKUMM Wie GbAaT OCBETEHN ChC

cnaba cBeTNMHa, KOSATO We ce 3acknu caMo B MOMEHTa, B
KOMTO 6'bAaT aKTUBMPaHU.

HatucHeTe 0THOBO O 3a [1a U3KnioumTe
3abenexka: Tasn pyHKUMSA UMa NPUOPUTET CNPSMO
BCUYKM OCTaHanM (pyHKUMM.

® BkntouBaHe Ha acnuparopa:
[lokocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a u3bop (12) 3a ga
aKTMBMpaTe acnupatopa

® CkopocT (MOLWHOCT) 3a acnupauus:

AcnipatopbT e 060pyaBaH ¢ 3 HUBA Ha CKOPOCT (MOLLHOCT)
Ha acnupaums

[lokocHeTe n npexsbprieTe ¢ npbeTy JleHTa 3a nsbop (3):
Ha AsICHO 3a Al CE YBEMN4YM HUBOTO HA MOLLHOCT;

Ha N0 3a ia C& HaMarny HUBOTO Ha MOLLHOCT.

3aaaneHoTo HUBO Ha MOLLHOCT, e Ce BU3yanuaupa B
coHara 3a U36op/ducnneit (12)

® Power Booster

[MpopyKTHT MMa 2 AOMBITHUTENHN HMBA HA MOLLHOCT (Hag

HMBOTO 3)

—  Power Booster (ycunBaren Ha MowHocT) 1: ¢
TemnopusaTop 3a 15 MuH.

—  Power Booster (ycunBaren Ha MOWWHOCT) 2 : C
Temnopu3satop 3a 5 min.,

Crnef KOeTo MOLLHOCTTa Ce BpbLUa Ha NpeABapuUTENHOTO

3afafeHo HUBO.

[lokocHeTe v npexsbpreTe ¢ NpbeTy JleHTara 3a u36op (3)
(Hag HuBOTO 3) M akTuBMpaitTe Power Booster (ycunsaten Ha
MoLLHocT) 1

HwveoTo Power Booster (ycunsaten Ha MowHocT) 1 e
MocoYeHo B 30HaTa Ha /3bop/ucnnen (12) ¢ Homep “4”
muray

[lokocHeTe v npexsbpreTe ¢ NpbCTy JleHTaTa 3a u36op (3)
(Han HuBoOTO 3) M akTMBMpaliTe Power Booster (ycuneaten Ha
MOLLHOCT) 2



HusoTo Power Booster (ycunsaten Ha MOLHOCT) 2 €
NocoYeHo B 30HaTa Ha Mabop/ducnneit (12) cue cumson” 7
muray

® ABTOMaTUYHO (hyHKLIMOHMpPaHe

AcnupaTopbT Le Ce BKIOYN Ha Han-noaxoasLyaTta ckopocrT,
Ccrnopep kanauuteTa Ha acnupauns Ha MakcuManHoTO HUBO Ha
rOTBEHE, 13MON3BaHO B 30HUTE 3a FOTBEHE.

KoraTo 30H1Te 3a roTBEHe Ce U3KNIYaT, acnupaTopbT
perynupa cBosiTa CKOPOCT Ha acrMpaLys, Hamanseankm g
MOCTENeHHO, 3a Aia Ce OTCTPaHAT NapuTe 1 OCTaTbYHUTE
MUPU3MA.

3a fa akTusuparte Tasn yHKLMS:

HatucHete (14)

Moemopeme onepayusima 3a da deakmueupame.

3abenexka: ako no BpeMe Ha aBTOMaTU4HOTO
(byHKLMOHMPaHe ce u3bupar ot fleHTaTa 3a usbop (3)
CKOpocT OT 1 0T 3, aBTOMATMYHOTO (hYHKLIMOHMPAHE Ce
NpeKbCBa;

ako obauve ce usbepat Power Boster, aBTomatyHoTO
(byHKLMOHMPaHe LLe Ce Bb3CTaHOBM B Kpast Ha 3ajaeHoTo

Bpeme, MeXyBpeMeHHO CUMBOMbLT ( A ) 0CTaBa Muraa.

3abenexka: B Cryyai Ha U3KNo4YBaHe Ha NoTa ¢ akTUBHO
ABTOMaTUYHO (hyHKLIMOHUPAHE, U3KNIOYBAHETO Ha
acnuparopa Lye HacTbMi aBTOMATU4YHO, NOCTENEHHO.

® MiHaukaTop 3a 3anywBaHe Ha (uUnTpu
AcrnupaTopbT noka3sa, korato e Heo6XoauMo, a e U3BbPLLM
noaapbxKaTa Ha ountpute:

®unTpu Ha MUPU3MM BbINeH/kepamnyeH

“FILTER "(13) ce BKrOuBa

MacneH duntbp

“FILTER*(13) yura

3abenexka : Ta3u (hyHKUMA e AeaKTUBUPAHA NO
nopapasbéupaHe (BMXKTe Kak ce akTUBMpa B naparpad ”
AKTUBMpaHe Ha MHAKMKaTOp 3anylwBaHe dunTpu”)

® PeceT 3anywBaxe chuntpu
Crep v3BbpLUBaHE Ha NMOAApbXKaTa Ha UITpUTE (Ma3HUHKM

Wvnn  BbIMeH/kepaMidHM)  HATUCHETE  MPOILIKUTENHO
«FILTER » (1 3)-
“FILTER"(13)  ce wuskmiouBa, CTapTUpaitku  OTHOBO

npe6posiBaHETO Ha MHAMKATOPA.

@ AKTMBMpaHe Ha MHAVMKATOP 3a 3anywWwBaHe Ha (pUNTPU
To3v uHANKaTOP OGMKHOBEHO € W3KMHOYEH.
3a Jja ce aKTUBMpa, HANpaBeTe CeAHOTO:

- BKIIOYETE acrvpupaLLysi nnoT nocpescTeoM O ;
- C U3KMIOYEHW MOTOP 3@ acrMpauusi W 30HM 3a TOTBEHE,
HaTucHeTe 3oHa no usbop (12)
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- HaTucHete mpogbmkvtento “‘HOOD™ (11) pokorato ce
noseaT Ha Oucnnes (12) 6yksute “F” — “G” murawm upe3
penysaHe

F = duntpu Mmupnamun Bbrner/kepamnynm
G = unTbP Ma3HNHK

®UnTpyu Ha MMPU3MKM BbINEH/KepaMUYeH

HaTucHeTe Ha [ucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO ce
nosien bykearta “F”

natucrete “FILTER” (13) _ murawa ceetruxa
HaTicHeTe otHoso npogbmkvtento ‘HOOD” (11) 3a
Aa NOTBbPAUTE aKTUBMPAHETO Ha MHAMKaTopa
¢unTpy Ha MUPU3MKM BBIMeH/kepamMuyeH

MacneH countbp

HaTucHeTe BbPXY fiucnnes (12) B MOMeHTa, B KOMTO Ce
nosien byksata “G”

Hatucrete “FILTER” (13) — dukcupana caetnuHa
HaTUcHeTe 0THOBO npogbmkvTenHo HOOD” (11) 3a
/A2 NOTBLPANTE aKTUBMPAHE Ha MHANKATOP

YpeanbT e npeaBuaeH 3a U3NON3BaHe B KOMOMHaUMA C
KOMMNEKT patyuk Window (He e pocTaBeH oT
npoussoauTens).

WHctanupaikn  KOMMNNEKTA patumk  Windows (camo B
cnyyan Ha ynotpeba B pexum Ha ACMUPALNA),
acnMpauMsTa Ha Bb3gyxa Lie Cnupa BCekW MbT, KoraTo
npo3opeLbT B CTasita, BbpPXy KOWTO Cce MocTaBs
KOMNJEKTBT, e 3aTBOpEH.

+ Enektpuyeckoto cBbp3BaHe Ha KOMMIEKTA kbm ypepa
TpAbBa fAa ObAe W3BLPWEHO OT KBanuUguuMpaH u
cneyuanmavpaH TeXHUYeCKU nepcoHann.

+ KOMMNEKTBT Tps6Ba pa 6Obge cepTudmumpan
OTAeNHO, B CHLOTBETCTBUE CbC CTaHAAPTUTE 3a
Ge3onacHOCT, OTHacAWM ce A0 KOMMOHEHTa M HeroBaTa
ynotpeba ¢ ypepa. WHctanupaHeto TpsiGBa pa 6bae
U3BbPLLIEHO B CLOTBETCTBYUE C AeiCTBALLaTa HOPMAaTMBHA
ypeaba 3a 6GMTOBM MHCTanaumm.

BHUMAHUE:

+ kabenute Ha KOMMNEKTA, kouto TpsGBa pa ce
CBbpXaT KbM ypeaa, Tpa6Ba pa 6bpatT uact oT
CepTU(NLMPAH KOHTYP C MHOrO HUCKO GesomacHo
HanpexeHue (SELV).

* MPOW3BOAUTENAT HAa TO3W YypeA He HOCM HUKaKBa
OTrOBOPHOCT 3a €BEHTyanHu npobnemu, WeTH U noxapw,
npousTMyaiLm ot AedekTn niunu npodbnemu, CBBLP3aHU ¢
HeM3NpaBHOCT  W/MNM  TPEWHO  MHCTanuMpaHe  Ha
KOMMNEKTA.




4.1 Tabnuua Ha MolHOCTUTE

HuBo Ha mowHoCT

HaumH Ha rotTBeHe

M3non3BaHo HUBO
(MHauKaums 3a nognomaraHe Ha )OPMMPAHETO Ha
ONUT U HaBULW 3a FOTBEHE)

VineanHo 3a 6bp30 NoBuLLABaHE Ha TemnepaTypaTa Ha
Boost YckopeHo 3arpsiBaHe XpaHaTta Ao O6bp30 KuNBaHe ako CTaBa BbMpOC 3a BoAa
Makcumanta 1nm 6bp30 3aTONMSHE Ha FTOTBEHUTE TEYHOCTH
MoLHOCT
WpeanH anuyaHe, B Ha4arnoTo Ha FOTBEHET
8-9 [TbpkeHe — kuneHe AEANHO 32 3 @HE, B Ha4aroTo Ha CHETO,
MbPXEeHe Ha 3ampaseHn NpoayKTH, 6bp3o KunBaHe
VineanHo 3a 3anbpxeaHe, NOAAbPXKaHE Ha KuMeHe,
3annyaHe — 3anbpxBaHe —
7-8 roTBEHe W neyeHe (C kpaTka npogbmkuTenHoct 5-10
KuneHe — neveHe
MUHYTH)
Bucoka
VineanHo 3a 3ambpkBaHe, NoALbpXaHe Ha Neko
MoLyHocT 3aniyaHe — roTBeHe — A P AAED
KuneHe, roTBeHe 1 neveHe (Cbe cpeaHa
6-7 3a[lyLUaBaHe — 3aMbp)BaHe —
neveHe npoabmxutenHoct 10-20 MuHyTY), peaBapuTenHo
3arpsiBaHe Ha akcecoapu
VlpeanHo 3a 3apylwaBaHe, NoAAbPXaHe Ha KbKpeHe,
l'o0TBEHE — 3afyliaBaHe — A Ay AABD P
4.5 roTBeHe (C ronsiMa NpoAbIKUTENHOCT) M 06bpKBaHE Ha
3ambpkBaHe — neyexe
nacra
MneanHo 3a NpogbIMKMTENHO FOTBEHE (Ha Opu3,
CpepHa 3.4 ['oTBEHE — KunBaHe — COCOBE, NEYEHM ACTUS, prba) ¢ Hanuyme Ha TEYHOCTH
MoLHOCT CrbCTsBaHeE - pa3bbpkBaHe (Hanpumep BoAa, BUHO, BYNbOH, MNISIKO) 1 3a
00ObpKBaHe Ha nacta
VlneanHo 3a NPOAbIMKMTENHO FOTBEH Mu VH
FOTBEHE — KANBAHE — Reartko 3a npop €ITHO roTeeHe (06emm 10 efy
2-3 NUTBP: OPK3, COCOBE, NEYEHN ACTUS, puba) ¢ Hanuumre
CrbCTsBaHe - pa3bbpkBaHe
Ha TEYHOCTU (Hanpumep BoAa, BUHO, BYMbOH, MIISIKO)
ToneHe — pa3vpassiBaHe - VneanHo 3a OMeKkoTsIBaHe Ha Macro, NeKo pasTansiHe
1-2 NoALbPXaHe Ha Tonno — Ha LLOoKONap, 1 pa3MpassiBaHe Ha NPOLYKTU C Manku
Hucka pa3bbpkBaHe pasmepu
MolHocT ToneHe — pa3mMpassiBaHe - Vneanto 3a NoAbPXaHe TOMNO Ha Marko KONMYECTBO
1 nopabpXaHe Ha Tonmo — NPSICHO CTOTBEHM SCTUS U MOAABPXKAHE TemnepaTypara
pa3bbpkBaHe Ha sicTust 1 06bpKBaHe Ha pU30TO
['oTBapCkWAT NNOT € B No3uuus stand-by unu nskriodeH
HyneBa (C Bb3MOXHO Hannume Ha 0CTaTbyHa TOMNMHa Creq
OFF [OBBPXHOCT 3@ NocTaBsiHe
MOLLHOCT 3aBbPLUBaHe Ha FOTBEHETO, KOETO CE CUTHann3mnpa Ypes
H-L-0)
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4.2 Tabnuua 3a nevyeHe

Kateropusa fActna u HaumH H1BO Ha MOLLHOCT U CTeNEH Ha roTBeHe
XpaHu Ha NpUroTeBsiHe MbpBa dhasa MowgHoct Bropa chasa | MowHocT
BapeHe Ha nacrata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BogaTta Booster-9 1 NoaabpXKaHe Ha 7-8
KuneHeTo
BapeHe Ha nacrata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BojaTta Booster-9 1 noaabpXaHe Ha 7-8
Macra, opu3 P P A AAED
KuneHeTo
BapeHe Ha nacrata
BapeH opu3 3arpsiBaHe Ha BojaTa Booster-9 1 noaabpXKaHe Ha 5-6
KuneHeTo
Pusoto 3anbpxBaHe 1 3anuyaHeHa scTus 7-8 [oTBEHE 4-5
Bapetu 3arpsiBaHe Ha BogaTta Booster-9 Bapene 6-7
[Topxeru 3atonnsHe Ha 0nmoTo 9 MbpxeHe 8-9
Cote 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 6-7
3eneHuyum,
Bapuea 3agyweHnu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 loTBEHE 3-4
lMpupasaHe Ha
3anbpxeHn 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 3MaTUCT LBAT Ha 7-8
3aMbPXEHUTE ACTUS
3anuyaHe [o 3maTuCT UBAT B ONNO
[NeyeHo A 4 7-8 loTBEHE 3-4
(ako e ¢ Macno - MoLHOCT 6)
MpenBapuTenHo 3arpsisaHe Ha 3anunyaHe v ot
Ha ckapa PeABap P 7-8 7-8
Meco cbAa [BeTe CTpaHy
3ambpxBaHe B 0nvo
3aneyeHo P 7-8 loTBEHe 4-5
(ako e ¢ Macno - MoLHocT 6)
b MbpXKBaHE B 0NN
Cre Samspxaae 8 oMo 7.8 FoTeete 34
coc/3agylueHo (ako e ¢ Macno - MoLHOCT 6)
[MpepnBapuTenHo 3aTonnsHe Ha
Ha ckapa pensap 7-8 loTBeHe 7-8
TeHmxepaTa
Cre 3ambpxBaHe B 010
Puba P 7-8 loTBeHe 3-4
coc/3agylueHa (ako e ¢ Macrno - MoLHoCT 6)
rpsiBaHe Ha ofMoTO Uin H
MMbpxera Sarpsisae Ha onvoto @ 8-9 IMbpxeHe 7-8
MasHUHUTE
3atonnsiHe Ha TeHaXepaTa ¢
[Tbpkeru fDKEp 6 [oTBEHE 6-7
Macmno Unu MasHuH1
TONNSHE HA TEHKEpaT.
OmneTn Satonns+e Ha Terfpxepata o 6 oTBeHe 5-6
Macmno U MasHuH1
fAiua Poxko
cBapeHn/TBbPAO 3arpsiBaHe Ha BojaTa Booster-9 [oTBEHE 56
CBapeHy snua
3atonnsiHe Ha TeHgKepaTa ¢
ManaynHkm Axep 6 [oTBEHE 6-7
Macno
3ambpxBaHe B 0nvo0
[omatu P 6-7 [oTBEHE 34
(ako e ¢ Macno - MoLHoCT 6)
3ambpxBaHe B oMo
CocoBe Pary P 6-7 [oTBEHE 3-4
(ako e ¢ Macno - MoLLHOCT 6)
MoaroToBka Ha 6a3aTa (pasToneTe
Bewwamen A (p 56 Jleko Bb3BUpaHe 3-4
Macno v bpallHo)
. MopabpxaHe Ha
AitveH kpem Bb3BupaHe Ha Mnsko 4-5 AAED 4-5
NeKo BapeHe
KULLIN U MopabpxaHe H
Cnaa MyzmHr Bb3BupaHe Ha Mnisiko 4-5 OAABPKaHE Ha 2-3
KpemoBe NeKo BapeHe
MoaabpxaHe Ha
Mnsiko ¢ opu3 3aTonnsHe Ha MNsiko 5-6 AR 2-3
NEeKo BapeHe

303




5. Nopapbxka

MoaapbXkka Ha NNoTa 3a roTBeHe

BHumanue! Mpeau kakeaTo 1 Aa e onepaums, CBbp3aHa ¢
NOYMCTBaHe WUNM NOAAPBLKKA, yBepeTe ce, Ye 30HUTE Ha
roTBEHe Ca M3KMKYEHU M Ye MHAMKATOPBLT 3a OCTaTb4yHa
TOMNNMHA € U3KIHYEH.

5.1 NMouncTBaHe
FOTBapCKMFIT MNOT Cce NO4YMCTBa Cnep BCAKO nona3saHe.

BaxHo:

He nanonasaiite abpasinsHu 1 Tenenm rbnukn. C TeveHme Ha
BpemeTo, ynotpebata WM MOXe Aa MOBpeAn CTbKneHata
MOBBPXHOCT.

He ynoTpebsiBaiiTe —arpecvBHA  XMMUYHM  MOYMUCTBALLM
npenapatv kato cnperioBe 3a ypHa WnW npenapati 3a
OTCTPaHsiBaHe Ha neTHa.

Cniep BCSIKO M3M0ON3BaHe, U34akanTe NnoTa aa ce oxnaau u ro
nounucteTe, 3a fAa OTCTPaHWTE HACNOEHWTE 3acbXHamm
oCTaTbLY W NETHa OT XpaHa.

3axapta M XpaHuTe C BWUCOKO CbObPXaHME HA 3axap
yBpEeXaaT rotBapckus nnoT u TpsibBa MOMeHTanHo ga 6baar
OTCTPaHEHMU.

Conra, 3axapTa W nsicbka MoraT Aa HafpackaT NoBbpXHOCTTa
Ha CTbKMOTO.

[MouncTBaiiTe ¢ Meka Kbpna, KyxHEHCKa XapTus U cneLyuantu
NpOJYKTW 3a MOYMCTBAHE HAa rOTBAapCKUS MNOT (MpUAbpXaiTe
C€ KbM WHCTPYKLAMTE HA NPOM3BOAMTENS).

HUKOrA HE U3MON3BAUTE NAPOCTPYMKM!!!

BaxHo:

B cnyyait Ha cnyyaitHo usTU4aHe 1 0BUIHO KONMYECTBO
TEYHOCTM OT TEHIKEPUTE € Bb3MOXHO /a Ce U3BBPLLN
Hameca Ype3 kiianaHa 3a pa3ToBapBaHe, Pa3nonoxXeH BbpXy
[0rHaTa YacT Ha NPOAYKTa, 3a Aa MOXe Aa Ce OTCTPaHu
BCEKW OCTATbK M 1a MOXE Aa CE U3BBPLUN €IHO NOYMCTBAHE
npu MakcumarnHa xurueHHa 6e3onacHocT.

®ur. 18

3a eJHO MbIHO 1 334BNGOYEHO NOYMCTBAHE MOXe Aa ce
OTCTPaHM U3LANO AoMNHaTa BaHa

®ur. 19

MouncTBaHe Ha MeTanHaTa peLueTka:

PewweTkaTa TpsibBa aa Gbe n3MMBaHa Ha pbka ¢ Tomnna Boja
W HeyTpareH npenapat v NOACYLIEeHa BHUMATENHO 3a fia ce
136erHaT ABNEHUs Ha OKcupaLms.
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Mopapbxka Ha acnuparopa

Mouncreane

3a nouuctBaHeto u3nonssante EAWHCTBEHO egHa
HaBnaxHeHa C HeyTpanHn TeyHn npenapath kbpna. HE
U3MNON3BANTE MHCTPYMEHTM 3A MOYUCTBAHETO!
W36sraitte ynoTpebata Ha abpasnsHM NPOAYKTY.

HE U3MNON3BAUTE CMUPT!

®UnTHP NPOTUB MA3HUHU

3aabpka yacTULMTe MasHUHA, NPON3XOoXAALLYM OT
roTBEHeTO.

TpsbBa ga 6bae NOYMCTEH eQMH MbT HA Mecel| (Unm KoraTo
cucTemaTta 3a CurHanuaupaHe Ha 3anyluBaHe Ha dunTpute
cUrHamm3upa Tasu  HeobxogumocT), C He  arpecuBHM
noymMCTBaLLM Mpenapatv, PbYHO WM B MUSNHA MalLWMHA Ha
HUCKW TEMNEepaTYpU U Ha KPaTBK LIMKBI.

[pn M3MMBAHETO B MWSNHA MalUMHA METanmHUAT UITLP
MPOTMB MasHWHM MOXe fa ce 06esLBeTH, HO HerosuTte
unTpupalLM CBOWCTBA B HWKAKbB Crnyyal HAMa fda ce
MPOMEHST.

dur. 15

®untbp C AkTBeH BbrneH - KepamuyeH

(Camo 3a ®untpupala Bepcus)

3agbpka HenpuATHUTE MUPU3MK, MNPOM3XOXAAWM OT
roTBEHETO.

MpoaykTbT € cHabaeH C KOMNMEeKT uNTpU 338 MUPU3MA.
3anywBaHeTo Ha GUNTpUTE 3a MUPU3MM HacTbNBa cnepj
e[lHa 3HaYMTENHO MpofbIKMTENHa ynotpeba, cnoped Tvna
KyXHS W YecToTaTa Ha NoYNCTBaHe Ha pUNTbPa 3a MasHUHM.
duntpute 3a Mupuamn, MoraT Aa GbaaT pereHepupaHu
TEPMUYHO Ha BCekK 2/3 Mecela B MpefBapuTenHO Harpsta
ypHa Ha 200°C 3a 45 muHyTW. MpaBUNHOTO pereHepupaqe
rapaHTMpa  efHa  edeKTMBHOCT ~ Ha  HEempeKbCHaTo
chunTpupaHe 3a 5 roguHu.

Buumanue! He noctassite unTpUTe Ha ABHOTO Ha
tbypHaTa , a rM nocTaesiTe B TaBa, kaTo S MOCTaBUTE Ha
MEXAMHHA BUCOYMHA.

®ur. 17 -17a-17b -17¢



5.2 YcTaHoBsIBaHe Ha noBpeau

WHAOYKUMOHHMA Moayn

CBbP3aH NPaBWIHO UIn e
aedekTeH

OTCTPAHABAHE HA
KOA HA TPELLKATA OMUCAHUE BBH3MOXHU NPUYNHU [PELUKATA
BuTpewnara
30HaTa ¢ KoMaHau Cce 13Ko4Ba Temneparypa Ha M3vakanTe nnota aa ce
E2 nopagy npekaneHo Bi1coka €NeKTPOHHNTE OXnafv npeau fa ro
Temnepatypa KOMMOHEHTI e NpeKaneHo n3nonasate OTHOBO
BMCOKa
Junca Ha marHuTHI OtcTpaHeTe cbaa 3a
E3 CbabT 3a roTBeHE € HenoaxoasLy .
CBOWCTBA roTBEHe
He cTura enextpuyecko m
) peKbCHeTe
Mpobremu B KOMyHUKaLMsATa MeXAy 3axpaHBaHe 40 Moayna;
" 3axpaHBaHeTo KbM
E5 notpebutenckus nHTepdeiic u 3axpaHBalLmaT kaben He e

nnoTa v NpoBepeTe
Bpb3Kara

3a Bcuuku apyru
CUrHanM3auum 3a rpeLuka

(E...U...C...)

CBbpXeTe ce CbC CepBI3a 3a TEXHUYECKO 06CMY)KBaHe 1 NOCOYETE KOAa Ha OTYeTeHaTa rpeLuka

5.3 TexHuyecko oGenyxBaHe
[Mpeam aa ce CBbpKETE CbC CEPBM3a 3a TEXHUYECKO 0OCNYKBaHe:
1.YBepeTe ce, Ye He CTe B CbCTOSHWE Aa paspelmTe camu npobnema Ha 6asata Ha wHOpMauuMsTa, MOMeCTeHa B pasgena

”
,»YCTaHOBsABaHe Ha NoBpeaM .

2.M3knioueTe 1 BIIOYETE OTHOBO ypepa, 3a 4a Ce yBepuTe, Ye HeU3NPaBHOCTTa e OTCTpaHeHa.
AKo criefl BbIPOCHUTE NPOBEPKM HEU3NPABHOCTTA € BCe OLUe Hanuue, CBLPXKETE Ce C Hall-6NM3KNs CepBuN3 3a TEXHUYECKO

obcnyxBaHe.
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RO - Instructiuni de montaj si utilizare

Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul acestui
manual. Producatorul va fi exonerat de orice raspundere
pentru eventuale probleme, daune sau incendii cauzate
aparatului, ca urmare a nerespectarii instructjunilor din acest
manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic, in
scopul gatirii alimentelor si aspirarii gazelor arse degajate in
timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizéri (de ex. incalzirea
incaperilor). Producatorul va fi exonerat de orice raspundere,
in caz de utilizari necorespunzatoare sau de setare eronatd a
comenzilor.
Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intretinere si instalare raman
aceleasi.
® Cititi cu atentie instructiunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.
Nu efectuati modificari electrice la nivelul aparatului.
Tnainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia sa nu fie avariat. in caz contrar,
contactatj distribuitorul si nu efectuafj instalarea.

Verificati dacd aparatul este intact, inainte de a-I
instala. In caz contrar, contactati distribuitorul si nu
efectuati instalarea.
Nota: Elementele marcate cu simbolul ,(*)" sunt accesorii
optionale livrate doar pentru anumite modele, sau care nu
sunt livrate si trebuie cumparate.

© 1. Avertismente

Atentie! Respectati cu  strictete
instructiunile de mai ios: e Aparatul
trebuie deconectat de la reteaua
electrica, nainte de efectuarea oricarei
interventii de instalare. @ Operatiunile de
instalare sau de intretinere trebuie
executate de un tehnician specializat, in
conformitate cu instructiunile
producatorului si cu normele in vigoare la
nivel local, in materie de siqurantd. Nu
reparati si nu Tnlocuiti nicio parte a
aparatului decat in cazul in care acest
lucru este cerut in mod specific in
manualul de utilizare. e Impamantarea
aparatului este obligatorie prin lege. e
Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de luna pentru a permite
conectarea aparatului, incorporat in
mobilier, la reteaua electrica. @ Pentru ca
instalarea sa se efectueze in
conformitate cu normele de siguranta in
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vigoare, este necesar un fintrerupator
omnipolar reaqulamentar, care sa asiaure
deconectarea completd de la retea. in
situatii de supratensiune de cateqoria I,
conform normelor de instalare. e Nu
folositi prize multiple sau prelunaitoare. @
Dupa instalare. componentele electrice
nu mai trebuie sa fie accesibile
utilizatorului. e Aparatul si elementele
accesibile ale acestuia se incalzesc in
timpul utilizarii. Aveti ariia sa nu atinaeti
elementele de incalzire. e Fiti atenti la
copii, acestia nu trebuie sa se ioace cu
aparatul; tineti copiii la distanta si sub
supraveahere. deoarece elementele
accesibile pot deveni foarte fierbinti in
timpul utilizarii. e Pentru persoanele
purtatoare de stimulatoare cardiace si
implanturi active, este important sa
verifice. Tnainte de utilizarea bplitei cu
inductie. daca propriul stimulator este
compatibil cu aparatul. e In timpul si
dupa utilizarea aparatului. nu atingeti
elementele de incalzire ale acestuia. e
Evitati contactul cu carpe sau cu alte
materiale inflamabile. pana cand toate
componentele aparatului nu s-au racit
suficient de mult; risc de incendiu. @ Nu
asezati materiale inflamabile peste
aparat sau in apropierea acestuia. e
Grasimile si uleiurile supraincalzite se
aorind usor. Supraveaheati aatirea
alimentelor boaate in arasimi si ulei. e
Daca suprafata este fisurata. opriti
aparatul. pentru a evita pericolul de
electrocutare. @ Aparatul nu este destinat
punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem
separat de comanda de la distantad. e
Gatitul nesupraveaheat pe o plita de
aatit. cu ulei sau arasime. poate fi
periculos si poate duce la declansarea
unor incendii. e Operatiunile de gatit



trebuie sa fie supravegheate. Un proces
de gatire de scurta durata trebuie
supraveaheat in permanenta. e Nu
incercati NICIODATA sa stinaeti flacarile
cu apa. Dimpotriva. opriti aparatul si
inabusiti flacarile, folosind de exemplu un
capac sau o patura ianifuaa. Pericol de
incendiu: nu asezati obiecte Dpe
suprafetele de aatit. @ Nu utilizati aparate
de curatare cu aburi; risc de
electrocutare. e Nu asezati obiecte
metalice. cum ar fi cutite, furculite. linquri
si capace pe suprafata plitei de aatit.
deoarece se pot supraincalzi. e Inainte
de a conecta aparatul la reteaua
electrica: verificati placuta cu date
tehnice (aplicata in partea inferioara a
aparatului) pentru a va asiqura ca
tensiunea si puterea corespund celor ale
retelei. iar priza este potrivitd. In caz de
neclaritati, adresati-va unui electrician
calificat.

Important: e Dupa utilizare. inchideti
plita de qatit de la dispozitivul sdu de
comanda si nu va bazati pe detectorul de
vase de aqatit. e Evitati scurgerile de
lichide si prin urmare. pentru a fierbe sau
pentru a incalzi lichide., reduceti
alimentarea cu caldurd. e Nu l3sati
elementele de incalzire pornite. cu oale si
tiodi aqoale sau fara recipiente pe
acestea. @ Dupa ce ati terminat de qatit.
inchideti respectiva zona de aatit. e
Pentru a gati, nu folositi niciodata coli de
aluminiu si nu asezati niciodata direct pe
plita produse ambalate in aluminiu.
Aluminiul se poate topi si poate avaria
iremediabil aparatul dumneavoastra. e
Nu incalziti niciodata o conserva sau un
borcan din aluminiu ce contine alimente.
fara sa-l fi deschis mai intai: ar putea
exploda! Acest avertisment se aplica
tuturor celorlalte tipuri de plite de aatit.
Utilizarea unei puteri ridicate cum este
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functia Booster nu este adecvata pentru
incalzirea unor anumite lichide cum ar fi,
de exemplu, uleiul pentru praijit. Caldura
excesiva poate fi periculoasa. In astfel de
situatii, se recomanda utilizarea unei
puteri mai scazute. e Recipientele
trebuie asezate direct pe plita de aatit si
trebuie centrate. Sub nicio forma nu
introduceti alte obiecte intre vasul de
aatit si plita de aatit. e In cazul unor
temperaturi ridicate, aparatul va reduce
automat nivelul de putere aferent zonelor
de gétit. e Inaintea oricarei operatiuni de
curatare sau de intretinere, decuplati
aparatul de la reteaua electrica,
scotdndu-l din priza sau decupland
intrerupatorul general de curent din
locuinta. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu
manusi de protectie. ® Aparatul poate fi
utilizat de copii cu varsta mai mare de 8
ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau
numai dupa ce acestea au fost instruite
cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului si dupa ce au luat la cunostinta
pericolele pe care le implica utilizarea
acestuia. e Copiii trebuie supravegheati,
pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul. e Operatiunile de curatare si
intretinere nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati. @ Incaperea trebuie sa
fie suficient de bine ventilata, atunci cand
aparatul este utilizat concomitent cu alte
aparate cu ardere pe gaz sau alti
combustibili. ® Aparatul trebuie curatat
frecvent, atét pe interjor, cat si pe exterior
(CEL PUTIN O DATA PE LUNA); in orice
caz, respectati cu strictete instructiunile

din  manualul de intretinere. e
Nerespectarea normelor privind
curatarea aparatului si inlocuirea i



curatarea filtrelor duce la aparitia riscului
de incendiu. e Este strict interzis gatitul
flambé. e Utilizarea flacarilor deschise
este periculoasa pentru filtre si poate
provoca incendii, prin urmare trebuie
neaparat evitatd. e Prdjirea trebuie
efectuatd sub supraveghere, pentru a
evita aprinderea uleiului supraincalzit. e
ATENTIE: Atunci cand plita de gatit este
in functiune, partile accesibile ale
aparatul se pot incalzi. e Atentie! Nu
conectati aparatul la reteaua electrica
decét dupa ce operatiunile de instalare
au fost complet finalizate. ® in ceea ce
priveste masurile tehnice si de siguranta
ce trebuie adoptate pentru evacuarea
gazelor arse, respectati cu strictete
prevederile regulamentelor impuse de
autoritatile locale competente. e Aerul
aspirat nu trebuie directionat catre o
conducta utilizata pentru evacuarea
gazelor arse produse de aparate cu
ardere pe gaz sau alti combustibili. e
Sub nicio forma nu utilizati niciodata
aparatul daca gratarul nu a fost montat
corect! e Folositi numai suruburile de
fixare livrate impreuna cu aparatul,
pentru instalarea acestuia sau, in lipsa
acestora, cumparati suruburi de tip
corespunzator. Utilizati suruburi avand o
lungime corectd, conform datelor din
Ghidul de instalare. @ Atunci cand acest
aparat si alte aparate alimentate cu un alt
tip de energie, in afara de cea electrica,
sunt in functiune in acelasi timp,
presiunea negativa din incapere nu
trebuie s& depaseasca 4 Pa (4 x 105
bari). ® Este important sa pastrati acest
manual, pentru a-| putea consulta in orice
moment. In caz de vanzare, cesiune sau
mutare, asigurai-va ca manualul
insoteste produsul.

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva
Europeana 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
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Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajuta la prevenirea posibilelor consecinte negative

asupra mediului i sanatatii. Simbolul s aplicat pe aparat
sau pe documentatia de insotire a acestuia indica faptul ca
produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu menajer
normal, ci trebuie predat unui punct de colectare autorizat
pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
Eliminati aparatul, respectand legislatia in vigoare la nivel
local, in materie de eliminare a deseurilor. Pentru mai multe
informatji privind tratarea, recuperarea i reciclarea acestui
produs, va rugam sa contactati autoritatile locale, serviciul de
colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde a fost
achizitionat produsul.

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performanta: EN/CEI 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; CEI 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12. Sugestii pentru o
utilizare corecta pentru a reduce impactul asupra mediului
inconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti aparatul la viteza
minima, laséndu-| pornit timp de cateva minute chiar si dupa
ce afj terminat de gatit. Crestetj viteza numai in cazul unor
cantitati mari de fum si aburi, folosind functia booster numai in
situatii extreme. Pentru a mentine functional sistemul de
neutralizare a mirosurilor, inlocuitj, atunci cand este necesar,
filtrulffiltrele cu carbune. Pentru a mentine functional filtrul de
grasimi, curatati-l atunci cand este necesar. Pentru
optimizarea eficientei si minimizarea zgomotelor, utilizat]
diametrul maxim al sistemului de canalizare indicat in acest
manual.

2. Utilizarea

Utilizarea plitei de gatit

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al
inductiei magnetice. Caracteristica esentjala a acestui sistem
este transferul direct de energie de la generator la vasul de
gatit.

Avantaje:

In comparatie cu plitele de gatit electrice, plita dumneavoastra
cu inductie este:

- Mai sigura: temperatura mai mica pe suprafata sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactioneaza imediat la comenzile
dumneavoastra;

- Mai eficienta: 90% din energia absorbita este transformata
in cildura. in plus, cand vasul este luat de pe plits,
transmiterea caldurii este intreruptd imediat, evitandu-se
pierderile de caldura inutile.




2.1 Recipiente pentru gatit
Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabila a suprafetei plitei, nu

utilizati:

+ vase a caror baza nu este perfect plata;

+ vase metalice cu baza emailata;

+ vase cu baza rugoasa, pentru a evita zgéarierea suprafetei
plitei de gatit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata

panoului de comanda al plitei.
Nu toate vasele de géatit potrivite pentru inductie
functioneaza in mod eficient, din cauza bazelor alcatuite
parfial din material feromagnetic!! in momentul achizitionarii
oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza s fie realizata in intregime din material feromagnetic.
In caz contrar, se va diminua atadt randamentul de
transmisie a caldurii, cat si uniformitatea acesteia, cu
temperaturi ale suprafetei tigdii/oalei, ce nu sunt adecvate
pentru gatit.

NU!

+ Baza s& nu contind aluminiu: vasul nu se va incélzi si este
posibil sa nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele de
inductie.

NU!

* Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
In caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre
dispozitivul de inductie si vasul de gatit, ducand la
reducerea randamentul acestuia si la o experienta de
gatit nesatisfacatoare.

DA!

Important: nu asezati niciodata tigaile si oalele fierbinti pe
suprafata panoului de comanda al plitei.
2.1.1 Recipiente preexistente

Putetj verifica dacad materialul vasului de gatit este magnetic,
folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu sunt adecvate
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in cazul in care nu pot fi detectate de catre magnet. Si in
acest caz, sunt valabile indicatile din cuprinsul paragrafului
anterior.

2.1.2 Diametre recomandate pentru baza vaselor de

gatit

IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile

corecte, zonele de gatit nu vor porni.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie

utilizat pe fiecare zona in parte, consultati partea ilustrata din

prezentul manual.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

+ Sa utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al
zonei de gatit.

+ Daca este posibil, sé lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatitului, mai ales in cazul vaselor de gatit cu inaltime de
peste 22 cm.

+ Sd pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

Atentie: Pentru a mentine performantele plitei de gatit i

calitatea produsului, NU se recomanda folosirea de

adaptoare de inductie.

Utilizarea dispozitivului de aspirare
Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea aspirare cu
evacuare externa sau filtrare cu recirculare interna.

@ Versiunea aspirare

Fig. 7

Aburii vor fi evacuatj spre exterior prin intermediul unei serii de
tuburi (se vor achizitiona separat) fixate pe flansa de
conectare furnizata.

Diametrul tubului de evacuare trebuie sa fie echivalent cu
diametrul inelului de conexiune:

-in caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm

- in caz de iesire rotunda @ 150 mm (*)

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii aspirare din partea cu ilustratji a acestui
manual. Conectatj produsul la tuburi si orificiile de evacuare
prin perete cu diametrul echivalent orificiului de iesire a aerului
(flansa de conectare).
Utilizarea tuburilor si a orificiilor de evacuare prin perete cu
diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de
aspirare si o crestere drastica a zgomotului.
Asadar, ne declinam orice raspundere in acest sens.
Folositi o conductéd cat mai scurta cu putinta.
0] Utilizati o conductd cu cat mai putine coturi posibil
(unghiul maxim al cotului: 90°).
0] Evitati modificérile drastice ale sectjunii conductei.

Versiunea cu filtrare

Fig. 10

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasimi i filtre de retinere
mirosuri inainte de a fi redirectionat in incapere. Produsul este
fumizat cu toate accesorile necesare pentru o instalare



standard cu orificiu de iesire a aerului in partea frontala a
bazei. Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesorile a versiunii cu filtrare (in partea cu ilustratii a
acestui manual).

Consultati paginile web www.elica.com si
www.shop.elica.com pentru a vedea gama completa de
kituri disponibile, pentru a putea efectua diferite instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat si in cea cu aspirare.

3. Instalarea

e Operatiunile de instalare. atat electrica.
cat si mecanica. trebuie efectuate de
personal specializat.

Aparatul electrocasnic a fost proiectat
pentru a fi incorporat pe un blat de lucru
cu grosimea de 2-6 ¢cm. in cazul instalarii
TOP si de 2,5-6 cm, in cazul instalarii
FLUSH.

Distanta minima dintre plita de gatit si
perete trebuie sa fie de cel putin 5 cm in
partea din fata, de cel putin 4 cm pe
lateral si de cel putin 50 cm fata de
corpurile suspendate.

RETINETI = Distantele recomandate sunt
orientative: in proiectarea spatiilor se vor
respecta indicatiile producatorului mobilei
de bucatarie.

& 3.1 Conexarea Electrica
Fia. 3

e Deconectati aparatul de la reteaua
electrica. e Operatiunile de instalare
trebuie efectuate de catre profesionisti
calificati, ce cunosc leqislatia in vigoare.
in materie de instalare si siquranta. e
Producatorul nu fisi va asuma nicio
raspundere fatd de persoane. animale
sau bunuri in cazul nerespectarii
instructiunilor prevazute in acest capitol.
e Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de Iluna. pentru a permite
scoaterea plitei de aqatit din blatul de
bucatarie. e Asiquratieva ca tensiunea
indicatd pe placuta de date. aplicatd in
partea de ios a aparatului. corespunde cu
cea a locuintei in care se va instala
aparatul. e Nu folositi prelungitoare. ®
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Cablul electric de impamantare trebuie
s fie cu 2 cm mai luna decét celelalte
cabluri. e In cazul in care aparatul
electrocasnic nu este prevazut cu cablu
de alimentare. folositi unul cu o sectiune
a conductoarelor de cel putin 2.5 mm2,
pentru o putere de pana la 7200 wati:
pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie
sa fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa
aiunaa in niciun punct la o temperatura
cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant. e Aparatul este destinat
racordarii de tip permanent la reteaua
electrica.

e Atentie! Inainte de a reconecta
circuitul la sursa de alimentare si de a-i
verifica functionarea corectd, verificati
intotdeauna montajul corect al cablului
de retea. e Atentie! Operatiunile de
inlocuire a cablului de interconectare
trebuie  efectuate de catre un
departament de asistenta tehnica
autorizat, sau de o persoana cu o
calificare similara.

Nota: aparatul este prevazut cu o functie
Power Limitation (Limitare putere), ce
permite setarea unui prag maxim de
absorbtie kw

Setarea trebuie sa se faca in momentul
conectarii aparatului la reteaua electrica,
sau la reconectarea retelei electrice
respective (in cel mult 2 minute).
Dimensionati protectia instalatiei electrice
in functie de nivelul de Power Limitation
selectat. Pentru secventa de setare a
functiei Power Limitation, consultati
prezentul manual, sectiunea Functionare.



3.3 Montarea

inainte de a incepe instalarea:

* Dupa ce ati dezambalat aparatul, verificati daca acesta
nu a suferit deteriorari in timpul transportului si, in
caz de probleme, adresati-va distribuitorului sau
Departamentului de Asistenta Clienti, inainte de a
incepe instalarea.

+ Verificati daca produsul achizitionat are dimensiuni
corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa in
prealabil.

+ Verificati daca in interiorul ambalajului se afla (din motive ce
tin de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu
suruburi, garantii etc.), acestea trebuie scoase si
pastrate.

+ De asemenea, verificati daca in apropiere zonei de instalare
este disponibila o priza electrica

Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

- Aparatul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe.

- Executati toate lucrarile de tdiere a mobilierului inainte de a
introduce plita de gatit si indepartati cu atentie rumegusul
sau aschiile rezultate din taiere.

- pentru a optimiza instalarea de tip filtrare va

recomandam sa perforati baza pentru a putea introduce

un grilaj din comert

IMPORTANT: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; inainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite liprea (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform
pe intreg perimetrul ramei; dupa lipire, lasati adezivul s&
se usuce, timp de aproximativ 24 ore.

Fia. 1B-2B

Atentie! In cazul in care suruburile si
elementele de fixare nu se instaleaza in
conformitate cu aceste instructiuni, exista

riscul de pericole electrice.

Nota: pentru o corectd instalare a aparatului, se recomanda
sigilarea conductelor cu un adeziv care sa aiba urmatoarele
caracteristici:

- pelicula elastica din PVC moale, cu adeziv pe baza de acrilat
- sa respecte standardul DIN EN 60454

-ignifug

- rezistenta sporita la uzura

- rezistent la diferentele de temperatura

- sa se poata utiliza la temperaturi scazute
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4. Functionarea

Panou de control

6 1 6

10 9 8 7 | ‘
I B N

a 1l §z &5 5|_u o I L |
3 Q B e dd 5

| I i _q4 7 7

o1 I I I 1 1 11 1P Q (A) 14/,_-, o
ON|OFF 2 2

Taste / Display

1. ON (PORNIT)/OFF (OPRIT) plita de gatit/dispozitiv de aspirare

2. Selectati zona de gatit
Afisaj zona de gatit
3. Crestere/reducere Power Level (Nivel de putere) si putere de
aspiratie
Afisare Power Level (Nivel de putere) si putere de aspiratie
4. Activare Timer STAND_ALONE (Temporizator autonom)
Display: Timer STAND_ALONE (Temporizator autonom)/
Temporizator zone de gatit

5. Crestere/reducere timp Timer STAND_ALONE (Temporizator
autonom)’/ Temporizator zone de gatit

6.  Activare Temporizator zone de gatit

Indicator Temporizator zone de gatit activ

~

Activare Automatic Heat Up (Caldura automata in sus)
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8.

10.

1.

12,

13.

14.

Activare Temperature Manager (Gestionare
temperatura) (Warming Function)(Functia de
control)

Pauza

Key Lock (Dispozitiv de blocare)

Indicator dispozitiv de aspirare activ
Activare indicator de saturatie filtre
Selectare/activare dispozitiv de aspirare
Afisaj dispozitiv de aspirare
Afisare saturatie filtru de carbon/ceramic - Filtru de
grasimi

Resetare saturatie filtre

Activare functie automata dispozitiv de aspirare



UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut inainte de a incepe:

Toate funcfiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cu strictete cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

* Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzitoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

«In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupa cateva secunde atunci cand functia selectatd necesité o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex., ,Aprindere
plitd de gatit fara ,,Selectare zona de gatit” si
»1emperatura de functionare”, sau ,,Functie blocare” sau
,Temporizator”).

Atentie! in caz (de exemplu) de utilizare prelungita,
oprirea zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se
afla in faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gatit apare
simbolul " care indica faptul ca suntetj in aceasta faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afigaj zona de gatit
pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gétit aprinsa N
Nivel de putere 1.8.P
Indicator Residual Heat (Caldura H
reziduala)

Pot Detector (Detector vase de 'y
gatit) -
Functie Temperature Manager ,-'

(Gestionare temperatura) activa

Functiune Lock (Blocare)
“activa”

-~
-

Functie pauza

Functie Automatic Heat UP
(Caldura automata in sus)

313

Caracteristicile plitei

® Safe Activation (Activare sigura)

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau se
intrerupe in caz de absenta sau indepartare a vaselor de gatit.

® Pot Detector (Detector vase de gatit)
Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

® Safety Shut Down (Oprire de siguranta)
Din motive de sigurantd, fiecare zona de gatit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

® Residual Heat Indicator (Indicator caldura reziduala)

Tn momentul stingerii unei sau mai multor zone de gétit,
prezenta caldurii reziduale este semnalata printr-un semnal
aferent vizibil pe afisajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice functie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

® Pornire
Apasati usor ® ON (PORNIT)/OFF (OPRIT)(1) plita de

gatit/dispozitiv de aspirare: simbolul se aprinde;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizarii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

I

Apasatj din nou O pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

® Selectare zone de gatit
Apasati zona Selectare/Afisaj (2) corespunzatoare zonei de
gatit dorite.

® Power Level (Nivel de putere)

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona Selectare/Afisaj

()



® Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar
(peste nivelul 9), care ramane activ timp de 5 minute, iar apoi
puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 9) si activati Power Booster (Amplificare putere)

Nivelul Power Booster (Amplificare putere) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (2) cu simbolul” P~

Nota: zonele de gatit anterioare nu au amplificatorul
temporizat; pentru dezactivarea Power Booster (Amplificare
putere) din aceste zone, apasati si derulati de-a lungul Barei
de selectie (3) pentru diminuarea nivelului de putere.

® Key Lock (Dispozitiv de blocare)

Key Lock (Dispozitiv de blocare) permite blocarea setarilor
plitei, pentru a impiedica manevrari accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

+ apasati (10)
Repetati operatiunea pentru dezactivare.
Nota: dacd este apésata orice alta functie cand Key Lock

(Dispozitiv de blocare) este activ, simbolul va lumina
intermitent pentru a indica faptul ca functia este in uz si va fi
dezactivata pentru a putea actiona asupra plitei.

® Automatic Heat UP (Functie caldura automata in sus)
Functia caldura automata in sus permite aducerea cat mai
rapida a puterii setate la regim; cu aceasta functie exista
avantajul de a obtine o gatire mai rapida, dar fara riscul de a
arde mancarurile, deoarece temperatura nu o depaseste pe
cea a nivelului setat.

Aceasta functie este disponibila pentru nivelele de putere 1 -8

Activare:

=g
+ din zona de gétit pomitd apasati = (7)
+ pe afisaj (2) este afisata o /1" care lumineaza intermitent si
alterneaza n functie de puterea setata in zona de gatit

Crescand nivelul de putere al zonei de gatit: functia
Automatic Heat Up (Functia caldura automata in sus) ramane
activa la noua setare de temperatura;

Reducand nivelul de putere din zona de gétit: functia
Automatic Heat Up (Functia caldura automata in sus) se
dezactiveaza.

=l
Nota: selectand simultan o alta zona de gatit, simbolul '-'
(7) se va aprinde cu o intensitate redusa si astfel se va putea
efectua, si pentru aceasté zona, activarea functiei; functia
ramane activa in zona in care a fost deja setata, cum este
indicat pe afisaj (2)
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® Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea

temperaturii (Functia de control)

Temperature Manager (Gestionare temperatura) este o
functie de control care permite mentinerea unei célduri la o
temperatura constanta la un nivel de putere optimizat; ideala
pentru a mentine la cald alimentele gatite deja. Functia
Temperature Manager (Gestionare temperaturé) se activeaza
la prima apasare a tastei @ ==

Pe afisaj (2) din zona care lucreaza in Temperature Manager

(Gestionare temperatura) apare simbolul &

Nota: selectand simultan o alta zona de gatit, simbolul a:.
(8) se va aprinde cu o intensitate redusa si astfel se va putea
efectua, si pentru aceasté zona, activarea functiei; functia
ramane activa in zona in care a fost deja setata, cum este
indicat pe afisaj (2)

* Apésati din nou = (8) pentru dezactivare si oprire,
pana nivelul vizualizat pe Afisaj (2) este “4f".

Nota: dacé sunt mai multe zone care functioneaza in
Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control) selectati mai intai zona dorita
prin intermediul zonei de Selectare (2);

functia poate fi dezactivata si prin intermediul Barei de
sglt‘acgie (3), trecand Power Level (Nivelul de putere) la
]

e

® Pauza
Functia Pauza permite suspendarea oricarei functji active pe
plita, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:
+ apasati “ | "(9)

+ este afisatd o I I " care lumineaza intermitent pe afisaj (2)
Pentru a dezactiva functia:

+ apasati 1 1 (9) se ilumineazé Bara de selectie (3)

+ apasati/derulati pe Bara de selectie (3) pentru
dezactivarea functiei

Nota: dezactivarea reseteaza condiiile plitei dinainte de
pauza, plita continua sa functioneze cu aceleasi setéri stabilite
anterior.

Nota: daca dupa 10 minute, Functia Pauza nu va fi
dezactivat, plita se va stinge automat.

Nota: Functia Pauza nu are efect asupra aspiratiei



® Timer “STAND ALONE” (Temporizator AUTONOM)
Functia Timer (Temporizator) este 0 numaratoare
independenta a zonei de gatit (si a zonei de aspirare).
Temporizatorul se activeazé apasand ZonalAfisaj (4)

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
Temporizatorului care este afisatd pe Zona/Afisaj (4)
Nota: asteptati 10 fara s& apasati altd comanda pana cand
porneste numaratoarea inversa.

Formatul temporizatorului este (.8

-4 pentru ore

- 77 pentru minute

Nota : temporizatorul se poate seta pana la un timp maxim de
1hsi 59 min

Tn Zona/Afisaj (4) se va afisa timpul ramas;
la finalizarea numaratorii inverse, se va emite un semnal
acustic

Nota: afisarea numaratorii inverse cand au mai ramas mai
putin de 10 minute va avea urmatorul format

- £, minute

- 08 secunde

lumina fiind stabild

Pentru stingerea temporizatorului:

+ selectati Zona/Afisaj (4)

« setati durata temporizatorului la 000 cu ajutorul
- 45

® Temporizator zone de gatit

Functia Temporizator zone de gatit este 0 numaratoare
inversa care poate fi setatd, chiar si simultan, pentru fiecare
zona de gatit

La sférsitul perioadei de timp setate, zonele de gatit se opresc
automat si utilizatorul este activat printr-un mesaj acustic.

Activarea functiei Temporizator zone de gatit
+ Derulati (apasati) Selectare/Afisaj (2)
(nivel de putere 70)

+ Apasati (6) aferent zonei de gatit

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
temporizatorului care este afisata pe Zona/Afisaj (4);

in timpul setdrii simbolul (6) lumineaza intermitent

Nota: asteptati 10 secunde fara sa apasati vreo alta comanda
pentru ca temporizatorul zonei de gatit s porneasca.

Nota: apasand din nou indelungat
zona de gatit este resetat

(6), temporizatorul din

Daca doriti, repetati operatiunea pentru mai multe zone de
gatit.

Nota: fiecare zona de gétit poate avea setat un temporizator
diferit; pe afisajul optic (4) va fi vizualizatd numaratoarea
inversa aferenta zonei de gatit selectate in momentul
respectiv;

Daca nu a fost selectata nicio zona de gétit, iar temporizatorul
STAND ALONE [AUTONOM] nu este activat, va fi vizualizat
temporizatorul al carui timp este cel mai aproape de expirare.
Daca nu a fost selectata nicio zona de gatit, iar temporizatorul
STAND ALONE [AUTONOM] este activat, acesta va fi
vizualizat cu prioritate, fata de temporizatorul al carui timp
este cel mai aproape de expirare.

Modul de vizualizare a numaratorii inverse este acelasi cu
cel aferent temporizatorului “STAND-ALONE”
[AUTONOM] (consultati paragraful anterior Timer “STAND
ALONE” [Temporizator "AUTONOM"])

Cand temporizatorul a incheiat numaratoarea inversa, este
emis un semnal acustic si zona de gétit se opreste.

Pentru stingerea temporizatorului::

+ selectati zona de gatit (2)

+ setati durata temporizatorului la 000 cu ajutorul
= +p

Power Limitation
Functia Power Limitation va permite sa setati functionarea
produsului limitand consumul maxim de energie.

Nota: setarea trebuie facuta cu plita oprita, fara a apasa
butonul ® ON/OFF (1) , cand plita de gatit este conectata la
refea sau cand reteaua electrica este reconectata in
urméatoarele 2 minute.

Pentru setarea Power Limitation:
- apasati ( A )

(acesta va palpai, numai pentru primele 2 minute de la
alimentarea produsului)

- continuand sa tineti apésat( A ) apasati pe rand toate
zonele de Selectare/Afisare (2) ale zonei de gétit, in sens
invers acelor de ceasornic, pornind de la zona dreapta fata
(FR)

RL-2  II° II°  2-RR
o e~ [
i ()
\_ Ive '°_‘
[} [}
) |
FL-2 “2-FR

- de fiecare datd cand apasati se va auzi un semnal acustic
scurt



- odata ce au fost apasate toate Afisajele (2), tasta poate fi
eliberata ( A )

in acest moment:

- Afisajul (2) zonei din spate sténga (RL) va afisa in
secventa alternativa simbolurile "C" si "0", pentru a indica
faptul ca este posibila efectuarea setarii:

selectati Afisajul (2-RL)

defilati succesiv pana la Bara de selectie (3), pana cand
simbolurile "C" si "8" nu mai apar pe Afisaj,

pe Afisajul (2-FL) se va afisa setarea curenta **

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

**1n mod prestabilit, setarea este activata la 7,4 KW
Pentru modificarea setarii Power Limitation
- apasati Afisajul (2) zonei din fata stanga (FL)

- defilati succesiv pana la Bara de selectie (3), pentru a
activa noua setare

- pentru a salva alegerea facuta, apasati butonul ® ON/OFF
(1) timp de 2 secunde; va fi emis un semnal acustic prelungit
pentru a confirma setarea cu succes

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE
® Pornire
Apasati usor ® ON (PORNIT)/OFF (OPRIT)(1) plita de

gatit/dispozitiv de aspirare: simbolul O se aprinde;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizarii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

I

Apasati din nou O pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

® Pornirea dispozitivului de aspirare:
Derulati (ap&sati) Zona de selectie (12) pentru activarea
dispozitivului de aspirare

® Viteza (puterea) de aspirare:

Dispozitivul de aspirare este dotat cu 3 niveluri de viteza
(putere) de aspirare

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;
spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona Selectare/Afisaj
(12)

® Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este dotat cu 2 niveluri de putere suplimentare (pe

langa nivelul 3)

— Power Booster 1 (Amplificare putere 1): temporizato 15
min

— Power Booster 2 (Amplificare putere 2): temporizato 5
min,

dupa care puterea revine la nivelul setat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 1 (Amplificare putere 1)
Nivelul Power Booster 1 (Amplificare putere 1) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu numarul *4” care lumineaza
intermitent

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 2 (Amplificare putere 2)
Nivelul Power Booster 2 (Amplificare putere 2) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu simbolul  care lumineaza
intermitent

® Functionare automata

Hota se va porni la viteza cea mai adecvata, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gétit, utilizat in
zonele de gatit.

Cénd zonele de gatit sunt oprite, hota isi adapteaza viteza de
aspiratie, reducénd-o treptat, pentru eliminarea vaporilor si a
mirosurilor reziduale.

Pentru a activa aceasta functie:
Apasati ( A ) (14)

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

Observatie :daca in timpul functionarii automate sunt
selectate din Bara de selectie (3) vitezeledela1la3,
functionarea automata se intrerupe;

daca este selectat Power Booster (Amplificare putere),
functionarea automata va fi reluata la sfarsitul temporizarii;

intre timp simbolul * A " ramane intermitent.

Observatie: in cazul in care plita se stinge cu Functionarea
automata activa, oprirea dispozitivului de aspirare se va face
automat, in mod treptat.

® Indicator de saturare filtre
Hota indicd momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Filtre de carbon/ceramice pentru mirosuri
“FILTER »(13) se aprinde



Filtru de retinere grasimi

“FILTER "(13) lumineaz4 intermitent

Nota: aceasta functie este dezactivata implicit (pentru
detalii privind activarea, consultati paragraful Activare
indicator de saturatie filtre)

® Resetare saturare filtre

Dupa operatiunile de intretinere a filtrelor (grasimi si sau
carbon/ceramice) apasati lung “FILTER” (13);

“FILTER"(13) se stinge, determinand reluarea numarétorii
indicatorului.

® Activarea indicatorului de saturatie al filtrelor
Acest indicator este dezactivat in mod normal.
Pentru a-| activa, procedati dupd cum urmeaza:

- porniti plita de aspiratie cu ajutorul (D;

- cand motorul de aspiratie si zonele de gatit sunt oprite,
apasati Zona de selectare (12)

- apasati lung "HOOD” (11) pana cand apar pe Afisaj (12)
literele “F” - “G” care lumineaza intermitent alternativ

F = filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
G = filtru de retinere grasimi

Filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “F”
apasati “FILTER” (13) — lumina intermitents

— apasati lung din nou ‘HOOD” (11) pentru
confirmarea  activarii  indicatoarelor filtrelor
carbon/ceramice pentru mirosuri

Filtru de retinere grasimi

—  apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “G”

—  apasati “FILTER” (13) - Jumina stabil

— apasati lung din nou ‘HOOD” (11) pentru
confirmarea activarii indicatorului filtrului de retinere
grasimi

Aparatul a fost proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu
un ECHIPAMENT cu senzor Window (care nu este livrat
de catre producator).

Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu senzor Window (doar
in_cazul utilizarii pe modul CU ASPIRARE), aspirarea aerului
va fi imediat intrerupta, ori de cate ori fereastra din incapere,
pe care a fost instalat ECHIPAMENTUL, va fi inchisa.

+ Operatiunile de racordare electricd a ECHIPAMENTULUI
la aparat trebuie sa fie efectuate de personal tehnic
calificat si specializat.

+ ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria omologare, in
conformitate cu normele de sigurantd aferente
componentei si cu utilizarea sa impreunad cu aparatul.
Instalarea se va efectua in conformitate cu prevederile
legislative in vigoare, pentru instalatii de uz casnic.
ATENTIE:
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+ cablurile ECHIPAMENTULUI, ce se vor conecta la aparat,
trebuie sa faca parte dintr-un circuit certificat cu tensiune
de siguranta foarte joasa (certificare SELV).

+ producatorul acestui aparat va fi exonerat de orice
raspundere privind eventualele deranjamente, daune,
incendii provocate de defectiuni si/sau probleme de
functionare silsau de o incorectd instalare a
ECHIPAMENTULUI.



4.1 Tabele de putere

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta i obiceiurile de gatit )

Ideala pentru a ridica in timp scurt temperatura

Boost Incalzire rapida produselor alimentare pana la fierbere rapida, in cazul
Putere max apei, sau pentru a incalzi rapid lichidele de gatit
' ' Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti
89 Frigere fierbere surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rumenire — prajire - fierbere - |deala pentru prajire, mentinere in fierbere vivace,
p gratar coacere si gratar (de scurta durata, de 5-10 minute)
utere
ridicata Rumenire - aatire — tocans — Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere lejera,
6-7 ré’irg — aritar coacere §i gratar (de durata medie, 10-20 minute),
praj 9 preincalzire accesorii
s I < Ideald pentru tocanite, mentinere in fierbere delicata,
45 Gatire — tocand — prajire - graar | .o core (de lunga durata). Cremuirea pastelor
Gitire - fierbere la foc mic - Ideala pentru gatit lent (orez, sosuri, fripturi, peste), in
Putere medie 34 ingrosare — cremuire prezenta de lichid (de exemplu apa, vin, sup, lapte),
' cremuirea pastelor
. - Ideald pentru gatit lent (cantitati sub un litru: orez,
2-3 Gat};e rozzige—ri::nfqou?r?c sosuri, fripturi, peste), in prezenta de lichid (de exemplu
gros apa, vin, supa, lapte)
12 Topire — decongelare — Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
mentinere incalzit — cremuire ciocolatei, decongelare produse de mici dimensiuni
Putere joasa Tobire  deconaslare - Ideal’ pentru mentinerea calda a portiilor mici de
1 mentiﬁere incalzitg— cremuire alimente gatite sau pentru a tine la temperatura feluri de
mancare pentru a fi servite i pentru a cremui risotto
OFF Putere zero Suprafata de sprijin Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta de céldura

reziduala la sfarsitul gatirii, semnalaté cu H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

Categoria de | Mancaruri sau Nivel de putere si ritm de gatire
alimente tip de gatit Prima faza Puteri A doua faza Puteri
Paste o . Gatirea pastelor i
proaspete Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 78
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gat|(ea past_elor o 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste, orez - -
Gatirea pastelor i
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 5-6
Risotto Prajire i frigere 7-8 Gatire 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster-9 Fierbere 6-7
Verdeturi Prajite Incalzirea uleiului 9 Prajire 8-9
Iegur:e ’ Prajite rapid Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 6-7
Tocana Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 3-4
Prajite Incélzire accesoriu 7-8 Prajire aurie 7-8
N Rumenire camne cu ulei ap
Friptura (daca este cu unt, puterea 6) 78 Gare 34
La gratar Preincalzire oala 7-8 La gratar pe ambele 7-8
parti
Camne Rumenire cu ulei
Rumenire 7-8 Gatire 4-5
(daca este cu unt, puterea 6)
. Rumenire cu ulei g
Umed/tocanite (daca este cu unt, puterea 6) 7-8 Gatire 3-4
La gratar Preriscaldamento della pentola 7-8 Gatire 7-8
Rumenire cu ulei i
Peste Umed/tocana (se con burro potenza 6) 7-8 Gatire 3-4
Prajit Incélzire ulei sau grasime 8-9 Prajire 7-8
Qua jumari Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 6-7
Ous Omleta Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 5-6
Fierte Incélzire apa Booster-9 Gatire 5-6
Clatite Incalzire tigaie cu unt 6 Gatire 6-7
. Rumenire cu ulei g
Rosil (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gatire 34
. . Rumenire cu ulei .
Sosurl Ragu (daca este cu unt, puterea 6) 6-7 b 34
Preparea bazei (se topeste untul si ! Se aduce la punctul y
Bechamel faina) 56 de fierbere 34
Crems Se aduce Iaptele in punctul de 45 MenU[lere f|erb_ere 45
fierbere lentd la foc mic
Dulciuri, Budinci Se aduce laptele in punctul de 45 Mentlpere flerbgare 2.3
creme fierbere lentd la foc mic
Orez cu lapte Incalzire lapte 5-6 Mentiners fierbere 2-3

lenta la foc mic
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5. Intretinerea

Intretinerea plitei de gatit

Atentie! Inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

5.1 Curatarea
Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

Nu utilizatj bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea acestora
poate deteriora in timp sticla.

Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri pentru
cuptor sau pentru indepartarea petelor.

Dupa fiecare utilizare, lasatj plita sa se raceasca si curatai-o
pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi de
alimente.

Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat de zahar pot
deteriora plita si trebuie eliminate imediat.

Sarea, zaharul i nisipul pot zgéria suprafata de sticla.

Utilizati o laveta moale, hartie absorbantd de bucatérie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectati indicatiile
producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE
ABUR!!!

Important:

Tn caz de scurgeri de lichide accidentale si abundente din
vasele de gatit, puteti interveni prin intermediul supapei de
evacuare, amplasata pe partea inferioard a produsului, pentru
a putea elimina orice reziduu si pentru a putea realiza o
curatare cu siguranta igienica maxima.

Fig. 18

Pentru o curatare mai completa si temeinicd, se poate
indeparta complet corpul inferior

Fig. 19

Curatarea gratarului metalic:

Gratarul trebuie spélat la mana, cu apa calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.
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intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curatare, utilizati EXCLUSIV o lavetd imbibata cu
detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE!

Evitatj utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Filtru impotriva grasimilor

Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curdfat o datd pe lund (sau atunci cand
indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu
detergenti neagresivi, manual sau in magina de spalat vase la
temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spala in masina de spalat vase, filtrul impotriva
grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de
filtrare nu se modifica deloc.

Fig. 15

Filtru Cu Carbune Activ - Ceramic

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Blocheaza mirosurile neplacute care rezulta in timpul
gatitului.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a
mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la
saturatie dupa o folosire mai mult sau mai putin indelungata,
in functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincalzit la
o0 temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficienta de filtrare constantd, timp de 5
ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o Tindltime
intermediara.

Fig.17-17a-17b-17¢c



5.2 Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice

Pentru orice alte

cu utilizatorul si modulul de inductie

Cablul de alimentare nu
este conectat corect sau
este defect

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE ELIMINARE EROARE
. . Temperatura interna a Asteptati ca plita sa se
E2 Zona de control se stlngle'dln cauza pieselor electronice este raceasca inainte de a o
temperaturii prea ridicate o -

prea ridicata reutiliza

E3 Recipient necorespunzator Plerderea proprletatllor Tndepértati vasul de gatit
magnetice
Modulul nu este alimentat -
- Deconectatj plita de la
. N cu curent electric;
E5 Probleme de comunicare intre interfata

reteaua de energie
electrica si verificatj
conexiunea

semnalari de eroare
(E...U...C...)

Sunatj la serviciul de asistenta tehnica si comunicati codul de eroare

5.3 Serviciul de asistenta tehnica

Inainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnicé

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”
2. Opriti aparatul si pornitj-| din nou pe pentru a vedea dacé problema persista.

Daca dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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RU - WHCTpYKUMS N0 MOHTaXy y aKcrnyaTauum

Heo6xoanmo HEYKOCHUTENbHO npuaepKUBaTLCA
MHCTPYKUMA, npuBeAeHHbIX B [JaHHOM pYKOBOACTBE.
MponseoauTent cHuMaeT ¢ cebsl BCSIKYt0 OTBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHble  HempusTHOCTM,  ywepb  wnu  noxapsl,
06ycnoBneHHble HeCOBNIOAEHNEM UHCTPYKLNIA, NPUBEAEHHbIX
B [@HHOM pYKOBOACTBE. YCTPOWCTBO  MpeAHa3Ha4eHo
UCKMIOUMTENbHO  ANS  AOMALUHEr0  UCTIONb30BaHUA  Ans
MPUrOTOBNEHNSt MM W BbITAXKA NApoB 1 [bIMOB,
obpasylowmxcsi B mpouecce  rOTOBKWA.  3anpelieHo
“cnonb3oBaHWe Ans Apyrvx Leneit (Hanpumep, ans oborpesa
nometLeHui). [poussoguTens CHUMaeT ¢ cebs  BCAKYIo
OTBETCTBEHHOCTb 33 HEHaanexallee npUMEHeHne unm
HenpaBunbHbIE HACTPOVKM YNpaBneHus.

W3genve MoxeT MMeTb AU3aiiH, He COBNagaloLwmi ¢
UNRKCTPaLMAMKU B AaHHON bpolutope, oaHako
yKa3aHus no akcnmnyarauum, TeXHN4eckomy
06CnyKnUBaHMIO N YCTaHOBKE OCTalOTCH
HeU3MEHHbIMM.

BHuMaTenbHO NpounTaiTe MHCTPYKUMK, TaK Kak B HIX
COAEPKUTCA  BaXHas WH(OPMAUns No  yCTaHOBKE,
NPUMEHEHMIO 1 TEXHUKe Be3onacHoCTy.

® He nvimaitrecs MoAUdMLMPOBaTL  ANEKTPOCUCTEMY
npubopa.
® [Mpexae Yem npucTynatb K ycTaHoBke npubopa cneayet

yBeanTbCs, YTO HU OAMH KOMMOHEHT He noBpexaeH. B
cnyyae  MoBpexaeHWd  cneayeT  obpaTuTbcs K
MOCTaBLLYMKY 1 HE MPOLOkKaTh YCTaHOBKY.
[TpOKOHTPONMPYIATE LENOCTb W3AEnvs nepes TeM Kak
npomomkath  yCTaHoBKy. B crmyyae noBpexaeHui
cneayeT oBpaTUTbCA K MOCTaBLLUMKY M HE NPOAOMKaTh
YCTaHOBKY.

Mpumeyanue: [prHagnexHocTH, 0603HAYEHHbIE 3HAKOM
"(*)", ABNSAKOTCS ONLMOHANBHBIMM, NOCTABASEMbIMU TOMBKO Ha
HekoTopble MOJEenW, unu npeacTasnsAlT coboil Aetanu, He
BXOAsilLME B KOMMMEKT MOCTaBKM, M KOTOpble 3aKymaioTcs
OTAENbHO.

®

o 1.

MpeaynpexaeHus
BHuMaHue! Crnenvet CTDOro
NoVUOEDXMBATLCS CreavioLwmnx

WHCTDVKLMI: @ [leped Hayanom nwobon
onepauunm no VCTaHOBKe Heobxoanmo
OTKIMIOYNTb NMPUOOD OT  JNEKTDUYECKOM
ceTu. ° YcTaHoBKa nnm
TexobcnvxvBaHue LOMKHbI
BbIMONHATLCS KBanMULMDOBaHHbIM
TEXHUKOM COOTBETCTBUM c
WHCTDVKLMAMM  MDOM3BOOMTENS U C
coOnoaeHneM OENCTBVIOMX MECTHbIX
HOpM. He peMOHTUPOBATh 1 HE 3aMEHSITb

B
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HUKaKMX OeTaneit VCTPOMUCTBA, €CMn 31O
CrneunanbHO He VKa3aHo B DVKOBOACTBE
no 3KkcnnvaTauuu. e 3asemneHve
noumbopa saBnseTca 06s3aTenbHbIM MO
3aKkoHy. @ Kabenb nutaHus OomKeH ObiTb
ANOCTATOYHO ANMHHBIM Ans obecneyveHns
NoAaKnoYeHnss npmbopa. BCTDOEHHOMO B
mebenb, K anektpuyeckon cetn. o [Ing
TOro Ytobbl VCTAHOBKA COOTBETCTBOBANA
ONENCTBVIOLMM HopMam ©esonacHocTy,

Heobxoaum COOTBETCTBVIOLLMNA
CTaHoapTam BCEMNOJIAPHbBIN
BbIKNOYaTEND., obecneymBatoLLmnit
MONHOE OTKMIOYEHWE OT CEeTU B crvyae
nepeHanpsKeHNs KaTeropuu I,
COrNacHo npaBunam MoOHTaxa. e He
1CMonb3oBaTh TDOWNHUKN unm

VONUHUTENN. @ 10 OKOHYaHUN VCTaHOBKM
V nonb3oBatenss He [OOMKHO ObITb
AOCTVNA K 3NEeKTPUYECKUM KOMMOHEHTaM.
e YCTPOMCTBO W €ro OOCTVMHbIe YacTu
HarpeBatTCs B npoLiecce
ucnonb3oBaHus. He npukacatbca K
HarpeTbiM YactsaM. e He no3sonsnTe
OeTaM urpaTb € vcTpoicTBoM. Cnenvet
nepxaTb OeTed Ha DACCTOSHMM W Noad
MOMCMOTPOM, TaK Kak [OCTVMHble 4YacTu
YCTPOWCTBA MOIVT CUMbHO HarpeBaThbCs

BO BpeMs ucnonb3oBaHus. e [Ing
HocuTenen  KapaWOCTUMVISITODOB U
aKTUBHbIX MMNNaHTaToB nepen
UCMOnNb30BaHNEM VHAVKUMOHHON
BADOYHOM MaHenM BaXHO NDOBEPUTH.
COBMECTUM N WX CTUMVNIATOD C
ncnonb3oBaHnem  noubona. e B

mpolecce M Mocne MCronb3oBaHUA He
KacaTbCa HarpeBaTEmNbHbIX 3MEeMEHTOB
noubopa. ° W3beraite
COMDUKOCHOBEHMSI npubopa C TKaHAMU
UNW ODVIVIMU TIErKO BOCMIaMEHSAOLLMMY
MaTtepuanamu, noka BCE ero 4actu He
OXMagsATcsa. DUCK Bo3ropaHus. e He
pasMeLlaTb Nerko BOCMMaMEHsIoLLMecs



matepuanbl Ha npubope wnu BONM3N
Hero. @ [1pn CUIIbHOM HarpeBaHWUK XuDbI
W Macna Nerko  BOCMMaMeHsHTCS.
Heobxoonmo cneautb 3a
NOUrOTOBIEHWEM NPOAVKTOB € GOMbLUMM
COOEDXaHWEM XMPOB W Macna. - Ecnn Ha
MOBEDPXHOCTU  UMEKTCA  TPELLUMHbI,
cneaveT  BbIKNYMTL — Npubop  BO
n3bexaHne noPaXEHWUs JNEKTPUYECKUM
TokoM. @ [Tpnbop He npeaHasHayeH Ans
BKMIOYEHUS YEDE3 BHELLHWIA TakMep Unu
OTOENbHVI0O CUCTEMV  AWUCTAHUMOHHOIO
vnpaBneHusi. e [oToBka 6e3 npucmoTpa
Ha BapOYHO NaHenu ¢ UCNonb30BaHNEM
PACTUTENbHOrO Macna Unu xupa onacHa
MW MOXET MpuMBECTM K moxapy. e 3a
MPUrOTOBMEHNEM MWLM HYXHO CNEauTb.
lMpouecc ObICTPO FOTOBKA  [OMKEH
NPOXOAUTb NOA MOCTOSIHHBIM HaA30DOM.
o HVKOI'A He nbiTanTech racutb OroHb
Boaoil. CneaveT BbIKMHOYUTL NPUOOD ©
roracuTb OrOHb, HaNPUMED. NPW NOMOLLN
KDBILLKX UM NDOTUBOMOXaPHOIo oaesna.
OnacHoCTb  Mnoxapa: He  Knaaute
NPEOMETbl Ha BaDOYHVIO MOBEPXHOCTb. ®
He npumeHsnTe CUCTEMBI  OYUCTKM
napoM, DWUCK vOapa 3rneKTPUYECKUM
TokOM. @ He knaoute MmeTannuyeckue
NMDEOMETbl, TaKWe Kak HOXW. BUIKM,
NMOXKM W  KDbIWKA HA  BapOYHVIO
MOBEPXHOCTb, TaK Kak OHW MOTVT CUMbHO
HarpeTbcs. o [leped NOAKNOYEHUEM
nonbopa K 3NEKTPOCETU: MDOBEPbTE
Tabnnykv ¢ AaHHbIMM (DACMONOXEHHVIO B
HWKHEN  yacTm  npubopa).  YToOBbI
vOeouTbCsl, 4YTO €ro HamnpsbkeHue U
MOLLIHOCTb COOTBETCTBVIOT HaNDSHXKEHUIO
CeTU W YTO DPa3beM AN MOOKMOYEHUs
nooxoasawmn. by BO3HUKHOBEHUM
COMHEHWA  cneaveT obpaTtutbca K
KBanUMULMDOBAHHOMV 3NEKTDUKV.

BaxHo: e [locne wucnonb3oBaHWA
BbIKMIOYATL  BADOYHVIO MaHenb nou
MOMOLLM COOTBETCTBVIOLLErO VCTDOWCTBA
ynpaBexus, He nonarasicb Ha AeTEeKTop
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nocvabl. e laberath NbONUBAHMS
XUOKOCTEN. nou KnnayeHum mnun
HarneeaHumn XUOKOCTen cnenvet
VMeHbLIaTb UHTEHCUBHOCTb HAaroeBa. ®
He OCTaBNATb HaroeBaTelnbHbIE
AnemMeHTbl BKMHYEeHHbIMW C NVCTbIMU
KacTDIONSMU M cKOBODOOAMU Unu Ge3
nocvasbl. ® Mo OKOHYaHUun
NDUroTOBNEHUA MALLA BbIKIMHOYUTL

COOTBETCTRVIOLLVIO 30HV. @ Hukoroa He
“Cnonb30BaTh — antOMUHUEBYKD  OIbry
ONsl rOTOBKW, W HWKOrda He KnacTb
NPOAYKTbl, 0OEpHYTLIE B anmtOMUHUERVIO
donkrv. NDgMo Ha naHens. AnOMUHUNA
MOXET DACMNaBUTLCA U HAHECTU
HenonpasUMbI vilenb BaLlemv
VCTDOWCTBY. ® Hukorma He HarpeBaTb
KOHCEDBHble 0GaHkM ¢  MDOOVKTAMMU
MATAHUS. NDENBADUTENMLHO HE OTKDbIB
ux: BGaHka mMoxeT B3opeaThca!  3To
noenvnpexneHne OTHOCUTCH Takke Ko
BCEM LIDVIMM TUMAM BaDOYHLIX NaHenei.
° cnonb3oBaHue DEXNMOB
MOBLILLIEHHON MOLLHOCTU. TaKoro Kak
dvHkumMa Booster. He nonxonut nng
Harpera HeKoTODbIX XUOKOCTEN.
Hanoumen. macna ans KaDKW.
UnesMepHLI  HarneBs  MOXeT  ObITh
ONACHbIM. B 3TUX cnvyagax
DEKOMEHIVETCA UCMONb30BaTh MEHbLUVIO
MOLLHOCTL. @ EMKOCTU cnenveT cTaBUTh
HenocobencTeeHHo Ha BADOYHVIO
MOBEDXHOCTb TOYHO MO LeHTov. Hu B
KOEM CMvyae He BCTARMNATh HUKAKUX
noenMeToB MeXOV KVXOHHOW MOCVAON U
BabDOYHOW MOBEDXHOCTLID. ® B cnvyae
OOCTUXEHUS  BLICOKMX  TemnenaTtvp
VCTDONCTBO aBTOMAaTUYECKU VMeHbLUaeT
OBEHb MOLLHOCTW BapPOYHbIX 30H. @
epea nobbiMM onepauuin no 04MCTKe
UMM TeXoOCMyXMBaHMIO  OTKITHOUMTE
npubop OT  CETM  SNEKTPONUTaHUS,
BblTallMB BWIKY W3  pO3ETKM  Unn
OTKIMIOYMB MaBHbIA PYOUINbHUK CBOEro
XUnbs. e [1pn BbINOSHEHWM OnepaLmii No
yCTaHOBKe n TEX0BCNYXMBAHNIO
ncnonb3ynte paboune nepyatkn. e
YCTPOUCTBOM MOrYT NOSMb30BaTLCA AETU
cTapwe 8 net u nuua ¢ orpaHNYeHHbIMU



U3nYEeCKUMH, CEHCOPHbIMM n
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM, a TaKke
nuua 6e3 onbiTa UNK C HeJOCTaTOMHbIM
YPOBHEM 3HAHWIA, MPX YCIOBUM, YTO OHU
HaxogAaTcs nog NPUMCMOTPOM MW noche
MOMyYeHUss ~ UMM UHCTPYKUMU MO
BesonacHon aKkcnnyaTtauum npubopa W
MOHUMAHWS  MOTEHUManbHbIX  PUCKOB,
CBSI3aHHbIX C 3TUM. @ He nossonsiTe
[eTaM urpatb C yCTpoWCTBOM. e He
paspeLuanTe AETAM BbINOMHATL OYUCTKY
N TexobecnyxkuBaHue yctponcTtea 6e3
npucmotpa. e [lomMelleHne [OMKHO
BbiTb  OCHALLEHO  COOTBETCTBYHLLEN
CMCTEMON BEHTUNALWMW, ecnn  npubop
NCMOnb3yeTcst OAHOBPEMEHHO C APYriMM
ycTponcTBamu, paboTallyMMn Ha rasy
unu gpyrom Tonnuee. o Mpubop cneayet
NepuoaNYeCcKN OYNLLAaTh Kak BHYTPH, Tak
" CH?:f) xn (MUHUMYM OWH PA3 B
MEC L{). B nwbom cnyyae, crnegynte
yKa3aHusMm, NpUBEAEHHbIM B

KOBOACTBE MO TEXOBCMYXMBAHWIO. ®
ecobniogeHve npaBun OYMCTKM
npubopa, a Takke 3aMeHbl U OYUCTKM
(unbTPOB BrieYeT 3a coboit OnacHOCTb
Bo3ropaHus. e CTporo 3anpelieHa
roToBKA C MPUMEHEHWEM MpoLeaypbl
cdnambe. @ B nbom cnyvae cnepyet
nsberatb  1CMOMb30BaHUS  OTKPBITOMO
OTHS, TaK KaK 9TO HaHOCUT Bped
unbTpaM U MOXET CTaTb MPUYUHON
BO3ropaHus. e [lpouecc apku JOMKeH
OCYLLECTBAATLCS NOA HaA30pOM, Tak Kak
neperpeToe macro MOXET
Bocnnamenntecsd. © BHUMAHWME: [pw
paboTe BapOYHOM NaHenu [OCTYMHble
YyacT MOryT CTaTb [OpsSYMMK. e
BHumanue! He nogkntoyats yCTponcTso
K 9NMeKTpu4eckoir Cetm [0  MOSHOro
3aBepLLUEHNs yCTaHOBKW. @ YTO KacaeTcs
Mep 6e30MacHOCTU U TEXHUYECKUX Mep,
NPeayCMOTPEHHbIX AN BbiNycka AbIMOB
" BblENeHNI - CTporo
npuaepXuBanTecb npeancaHui
MECTHbIX KOMNETEHTHBIX YYPEXAEHUIA. ®
OtcacbiBaeMblii  BO34yX He [OIKEH
HanpaBnATbLCA B KaHan, MCNoMb3yembli
Ons 0TBOZA [AblMa M3 YCTPOWCTB,
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CXWrarwLmx ras unm gpyroe Tonnueo. e
Hu B Koem cnyyae He nOnb3ynWTech
npubopom bes NpaBuUIbHO
CTaHOBMEHHOM peweTku! °
Cronb3ynTe TOMbKO KPenexHble BUHTI,
nocTaBnsieMble  C  u3genuem  Ans
yCTaHOBKW, Nnbo, npu UX OTCYTCTBUW,
npnobpetnte Kpenex
COOTBETCTBYHOLEro Tuna. Vcnonb3osarb
BWHTbI Hagnexallen AnnHbI, Kak ykasaHo
B PYKOBOACTBE MO YycTaHoBKe. @ Koraa
[aHHbI  npubop UM YCTPOMCTBA,
nuTaemMble He OT 3NEKTPOCETH, paboTatoT
OOHOBPEMEHHO, BaKyyM B MOMELLEHUN HE
[OMKHO npe.blwath 4 Ma (4 x 10-5 6ap).
e BaxHO npaBWNbHO XpaHWUTb [aHHOE
PYKOBOACTBO, 4TOObI  MOXHO  6bINO
obpatutbes k Hemy B Mtoboit MOMEHT. B
cryyae npogdaxW, OTYYXOEHUS  WUIu
nepemMeLleHuns npubopa cnegyet
ybeantbes, YTOObI PYKOBOACTBO
HaX0AMNOCb BMECTE C HUM.
LlaHHoe usgenve unMmeet MapKkMpoBKY B COOTBETCTBUM C
avpekTuBoit EBponeiickoro cotosa 2002/96/EC - UK SI 2013
No3113, no yTunM3auun 3neKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOTO
obopyposanus (WEEE). YbeguBlumch B TOM, YTO AaHHOe
nsgenve ytunusupyetca npasunbHO, NONb3oBaTeNb BHOCUT

CBOW BKnaj B npegoTepalleHne NoTeHUManbHbIX
oTpuLaTenbHbIX nocnescTeuii ans Opr)Kﬁ}OLLLBI;I cpedbl u

300poBbsi  YeroBeka. CuMBON mmmm  Ha  U3nenMM UM
npunaraemoil K HeMy AOKYMEHTaLWUM yka3blBaeT Ha To, 4To
[aHHOE YCTPOWCTBO He [OMKHO YTWMM3UPOBATLCS  Kak
BbiToBbIE OTXOAbI. Ero criefyeT coath B COOTBETCTBYHOLMI

cOOpOYHBIN  MYHKT,  3aHUMalowmiics  nepepaboTkoi
9NEKTPUYECKOr0 W BMeKTPOHHOro  0bopyAoBaHMS.
YTUAN3MPOBATL  COTNMAcHO ~ MECTHbIM  HOpMaTvBaMm Mo

nepepabotke 0TX0[OB. [ns nomyyeHus AOMONHUTENBHON
WHcopmaumu o nepepaboTke, pekynepauum W yTUnM3aLmMm
[aHHOTO W3penus crefyeT obpaTUTbCs B COOTBETCTBYIOLLNNA
MEeCTHbIA opraH, B cnyx0y cbopa BbITOBbIX OTXOAOB MNW B
MaraauH, rae 6bin npuobpeTteH npubop.

ObopynoBaHue CNpOeKTUPOBaHO, WCMbITAHO W M3TOTOBNEHO
COrMacHo CrefytoLLMM CTaHaapTam:

+ BesonacHocTb: EN/IEC  60335-1;
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Paboune xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
+ OMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. PekomeHaaLum no
NpaBWMbHON  3KcnnyaTauuu  0BopydoBaHWs € LENbo

EN/IEC  60335-2-6,



yMeHbLUEHWS! BO3EACTBIS Ha OKpyXaloLLyto cpeay: B Havane
TOTOBKM BKMioYanTe NMpubop Ha MUHAMArbHYK CKOPOCTb W
OCTaBMANTE BKMIYEHHBIM HA HECKOMbKO MWHYT nocrne
3aBeplueHnst npouecca roToskA. CnegyeT yBenuunBatb
CKOPOCTb TOMbKO MPY Hannumy BoMbLUOTO KONMYECTBA [bIMOB
W napa W wucronb3oBaTh yHKuMo Boost Tombko B
NCKIIOUNTENBHBIX crnyyasx. [ina nopaepxanmsa
3(PheKTMBHOCTM  CUCTEMbI  yAaneHus 3anaxoB  cnepyeT
3aMeHsiTb N0 Mepe HeobX0AMMOCTY YronbHbIA(-e) nnbTP(bl).
[na noppepkaHns 3dEKTUBHOCTM XKMPOBOTO  (punbTpa
HeobXxoguMo No Mepe Heobx0AMMOCTM ero oumwatk. [Ana
onTUMU3aLMKN 3PDEKTMBHOCTU Y YMEHbLUEHNS LWyMa cneayeT
1CMoNb30BaTh  BO3AYXOBOAbI  MAKCMMANbHOTO — AvaMeTpa,
YKa3aHHOrO B JaHHOM PYKOBOACTBE.

2. Monb3oBaHue

Wcnonb3oBaHue Bapo4HON NOBEPXHOCTH

CucTema MHAYKLMOHHOTO Harpeea OCHOBaHa Ha (huandeckom
SIBNEHUM MarHUTHOM MHAyKumK. OCHOBHOW XapaKTepucTHKON
9TO/ CUCTEMbl SBMSIETCS MpsMasi nepefava 3HEpruM OT
reHepaTopa K kacTpiore.

Mpeumywectsa:

Ecnu  cpaBHuBaTb  C  3nekTpuyeckumm
MOBEPXHOCTSIMY, BaLLa MHAYKLMOHHAS NaHenb:
- OesonacHee: MeHblias Temnepatypa Ha CTEKNSHHOM
MOBEPXHOCTH.

- GbICTpee: BpeMsi pa3orpesa efbl MeHbLLE.

- TOYHee: MOBEPXHOCTb pearupyeT He3ameanvuTeNnbHO Ha
BallW KOMaHAb!

- acbpektuBHee: 90% SHepronoTpebneHns npespaLlaeTcs
B Tenno. Kpome Toro, Korja KacTptonsi CHsTa C MOBEPXHOCTH,
nepefaya Tennma nepepbiBaeTCcs HesaMeanuTensHO, 4To
npefoTBpaLLaeT 6ecnonesHoe paccenBaHue Tenna.

Bapo4HbIMK

2.1 EMKOCTM Ans Bapku
anMeHﬂﬁTe TONbKO TaKyl nocypy, Ha KOTOPOﬁ HaHeceH

cumBon

BaxHo:

BO u30exaHue HeobpaTMMOro NOBPEXOEHUS BapOYHOM

MOBEPXHOCTM He UCTIONb3yiATe nocyay:

¢ CHEpOBHbIM JHULLEM;

* MEeTannmMyeckyto ¢ SManMpoBaHHbIM AHULLEM;

* C LIepoxoBaThiM [HULEM - BO M3bexXaHWe LapanvH Ha
BapOYHO NaHenw;

* HUKOTAA He CTaBbTe ropsuve KacTpiomi U CKOBOPOAKN Ha

naHenb ynpasneHnst BApO4HOM NOBEPXHOCTBHO.
He Bce «kactpionu, nNpurogHble AnS  VHAYKLMOHHbIX
naHenei, [OCTaTO4HO XOPOLLO paboTaloT No MpUYKHe Toro,
4YTO WX [AHAWEA He TOSHOCTbKO  M3rOTOBMEHbI U3
eppomariuTHblx  MaTepuanos!!  [Tlokynas  nmocygy,
MPOKOHTPONMPYIATE, YTOObI:

o [amwe  ObIMO  MOMHOCTBIO  M3rOTOBAEHO U3
(beppomarH1THbIX Matepuano. B npoTtuHOM crydvae
napaet 3(hheKTUBHOCTb " PaBHOMEPHOCTb
Tennonepeaayn, a Temnepatypa MOBEPXHOCTU MOCYAb
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MOXeT ObITb He I'IOJJ,XO,CIFILLI,GVI 0117 TOTOBKK.

HET!

+ [Huile He cofepxano aniomuHus: nocyna He Gynet
pa3orpeBaTbCs MHOYKTOpaMu, unu OHM ee Booblle He
obHapyxar.

HET!

+  [lHMWa He OKa3anMChb HEPOBHbIMM W C LUIEPOXOBATON
MOBEPXHOCTBIO.
YMeHbLUAloT NOBEPXHOCTb  KOHTAaKTa MHAyKTOpa C
MoCyA0N, NOHWKas 3PDEKTUBHOCTb Harpesa v yxyalas
pe3ynbTaThl FOTOBKY.

N

&

OA!
BakHo: HWKOTA@a He CTaBbTe ropsuMe KacTpionn U
CKOBOPOAKW ~ HA  MaHenb  YNpaBNeHUs  BapOYHON
MOBEPXHOCTBHO.

2.1.1 CywecTBylowume eMKOCTH

MoxHo NpoBEPUTD, o6na,qaeT N martepuan Kactpronu
MarHUTHbIMA CBOCTBaMM npu NOMOLLK MPOCTOro MarHuTa.
KaCTpIOJ'IVI HENPUroAHbl AnA UCnonb3oBaHUsA, eCnu MarHuT He
pearvpyeTt Ha HuX. M B aTom Clnyyae MMeloT cuny ykasaHua
npegpiayLuero naparpada.

2.1.2 PexomeHpyeMmbie AUaMeTpbl AHA KacTPHOJb

BAXHO: npu HecooTBeTCTBYIOIMX AMamMeTpax Nocyabl

BapOYHble 30HbI HE BKIHOYALOTCS.

Yrobbl y3HaTb, KAaKOB MWHUMAaNbHbIA AUaMeTp nocyabl

ANA TOTOBKA Y  KaXOO  OTAENbHOA  30HbI,  CM.

UNMIOCTPUPOBAHHYIO YaCTb AAHHOTO PYKOBOACTBA.

[Inst BOCTVKEHWS HaMMyYLLIMX Pe3yrbTATOB PEKOMEHAYeTCs:

+ Mcnonb3oBaTb CKOBOPOABI M KacTpoNv C AMAMETPOM [Ha,
paBHbIM AUaMETPY 30HbI BapKM.

+ [lo BO3MOXHOCTM HaKpblBaTb MOCYLy B XOfe TOTOBKM
KpBILLKOW, 0COBEHHO, eCIi ee BbICOTa NPEBbILLAET 22 CM.

+ Pasvewartb nocysy B LEHTpe BapoyHOA  30HbI,
0603Ha4€eHHOI Ha BAPOYHOIA NaHenu.

BHumaHue: YT06bI coxpaHuTb 3¢peKTUBHOCTbL

NpUroToBNEHMs n kayecTBo npoaykTa, HE

peKkoMeHAyeTCs UCMONb30BaTb MHAYKUMOHHbIE

apanTepbl.



Wcnonb3oBaHue BbITAXKK
Cuctema BbITSXKKM MOXET W3rOTaBnMBaThCs B BbITSKHOM
BEPCUW, C BbIBOAOM NapoB Hapyxy, U UNbTpytoLLEen BEpCu,
C BHYTPEHHeN peuupkynaumen.

Iﬁ Wcnonb3oBaHue ¢ pexvme 0TBOAA BO3AyXa
Puc. 7

Mapbl BbIBOAATC Hapyxy No kaHamam (npvobpeTaioTcs
OTAEMNbHO), MPUKPENMEHHBbIM K COEAMHUTENBHOMY (hriaHuy,
BXOASILLEMY B KOMMNEKT NOCTaBKY.
Pasmep BbITAXHOTO KaHana [OMKeH
pa3mepy COeMHUTENBHOTO KombLia:

- MU KBaJPaTHOM CEYEHUM BLIXOAHOTO OTBEpPCTUS: 222x89
MM

- PV KPYIOM CeveHum BbixoaHoro oteepctus: & 150 mm (¥)

COOTBETCTBOBATb

[ins nony4eHnst AONONHNTENBHON MHAOPMALN
obpalLaitTec K CTpaHuLie UNNCTPUPOBAHHON YaCcTH AaHHOTO
PYKOBOACTBA, NOCBALYEHHOI MPUHAANEXHOCTAM BbITSKHON
Bepcvu. [MopgcoeamHnTe n3aenme K BbITSKHbIM Tpybam v
OTBEPCTUSM B CTEHE, MMEIOLLM AMaMETP, KOTOPbINA paBeH
AnameTpy BbIXO[HOMO OTBEPCTMS (COEAMHUTENBHOTO
cbnaHua).

Vcnonb3oBaHne BbITSXHBIX TPYO M OTBEPCTM B CTEHe C
MEHbLUMM MaMETPOM MpUBEAET K YXYALeEHWo paboymx

XapPaKTepUCTUK  CUCTEMbl  BbITAXKM U CyLLECTBEHHOMY
YBENNYEHUIO YPOBHA LLyma.
I'Io:aTomy npoussoauTenb CHUMaetT C cebs BCAKYI0

OTBETCTBEHHOCTb, CBA3AHHYHO C 3TUM (haKTOM.
Wcnonbayiite kak MoXHO Bornee KOPOTKU kaHan
O Mcnonb3yiiTe  kaHan € MUHMManbHO — BO3MOXHBIM
KONW4ecTBOM M3rMboB (MakcUMarnbHbI yron u3ruba:
90°).
® He ponyckainTe CyLIECTBEHHOTO WM3MEHEHUs CeveHns
kaHana.

Ucnonb3oBaHne B pexuMe peLyUpKynsaLuuM

BO3Ayxa

Puc. 10

BcacbiBaembil  BO3AyX  (DUNbTPYeTCA € MOMOLLbO
cneumarnbHbIX XUpo- W 3anaxoynaBNuBalOLWMX UNbTPOB, a
3aTeM  BO3BpallaeTcs B nomelleHve.  Wsgenve
KOMMMEKTYeTCs BCEM HEoOXOOMMbIM  Ans  CTaHAapTHOM
YCTaHOBKA C BbIXOAHbIM OTBEPCTMEM AN BO3gyxa B
TOPUEBOM yacTM nnuHTyca Mebenn. [na  nomnyyeHus
[ONONHUTENBHOM WHGopMaLuMM obpallailTeck Kk CTpaHuLe
WNMIOCTPUPOBAHHOM ~ 4acTM  [AHHOT0  PYKOBOLACTBA,
MOCBALLEHHOI NMPUHAANEXHOCTAM (DUILTPYIOLLEN BEPCUN.
Mocetute cantbl www.elica.com u www.shop.elica.com,
YTOGbI 03HAKOMMUTBLCS C MONHbLIM ACCOPTUMEHTOM
KOMNNEKTOB ANIf pa3NuYHbIX BEPCUI YCTAaHOBKM, Kak
¢unbTpyloWwen, Tak U BcacbiBatoLwen.
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3. YcraHoBKa

® JOneKTPMYecKUn W MexaHWYecKuii
MOHTaX LOMKHbI BbINOJHATLCA
Ccrneuvan3MpoBaHHbIM NEPCOHAMOM.
Mpnbop npeaHasHayeH Anst VCTaHOBKK B
CTOMELLHULY TOMLLUMHOW 2-6 CM B Crnv4yae
vcraHosku CBEPXY u 2.5-6 cm B crnyyae
yctaHosku 3AMOONNLO.

MuHumarnbHoe — paccTosHue — Mexay
BApOYHO/A MaHENbl M CTEHOW [OMKHO
COCTaBNATL He MeHee 5 CM ¢ nepegHen
CTOPOHbI, He MeHee 4 ¢cm no 6okam 1 He
MeHee 50 CM OT BEpPXHWX HaBECHbIX

LuKkachoB.

MpuMeyaHue. PekomeHayemble
paccTosIHUS ABNATCS
OPVEHTUPOBOYHBIMM: npu
MPOEKTMPOBAHMM NPOCTPaHCTB
HeobxoaMMoO  credoBaTh  yKasaHWUAM

NPOW3BOANTENS KYXOHHOI Mebenn.

& 3.1 BnekTpuyeckoe coeguHeHne
Puc. 3

e OtknounMTb npubop OT CceTn. e
YcTaHoBKa ~ OOMKHA BbIMONHATLCS
KBaNnMUUMDOBAHHBIM MepcoHanom,
3HaKOWMM  OEUCTBVIOLLME HODMbl MO

VCTaHOBKE W TEXHUKe 6e3onacHocTn. e
Mpou3BoanTENb CHUMAET C cebs BCAKVIO
OTBETCTBEHHOCTb 3@ ViLepb noasam.
XMBOTHBIM U UMVLLECTBY, HAHECEHHBIN
B pe3viibTaTe HecoONOEHNS VKa3aHui,
coaepxalumMxcs B OaHHOM Dasdene. e
Kabenb  nutaHua  OomkeH  ObiTb
AOCTATOMHO AOMWHHBIM, YTOObI  MOXHO
ObINO CHATb BAPOYHVIO NaHenb €
paboyen CcTonewHuubl. e Ybeautbes.
YTO  HamnpsKEHME.,  VKalaHHOe  Ha
3aBoACKOM Tabnuyke. DacronoXeHHON
Ha OHMWe nopubopa. COOTBETCTBVET
HanpsHKeHNI0 B OOME., B KOTODOM OH
OvoeT vcTaHoBNEH. @ He ucrnonb3oBaTh
VOMUHUTENW. ® JneKTpu4ecknn kabenb
3a3eM/IeHNs OOMKeH OblTb Ha 2 CM
ONWHHee Opyrux  kabenen. e Ecnu



ObiTOBOM NpPUbODP He cHabxeH kabenem
nUTaHusa,  ucnonb3oBatb kKabemb ¢
OnameTpoM MPOBOAOB MUHUMYM 2.5 MM2
non wmowHoct oo 7200 BT, a npwu
Oonblue MOLLUHOCTM CeyvyeHne OOIHKHO
coctaBnatb 4 Mm2. e Hu B oaoHOM ©3
TOYEK TemnepaTvpa kabens He OOMmKHa
noesbiatb Oonee 4em Ha 50°C
TEMNepaTypy B MNOMELUEHUN. o
YCTPONCTBO npeaHa3Ha4YeHo anst
MOCTOSIHHOTO NOAKIHYEHNS K
ANEKTPOCETM.

e BHumanue! [lepes nNOBTOPHbLIM
MOAKMIOYEHNEM Lenn K CeTU MNUTaHus
ONs NpOBepkM  ee  MpaBWUIIbHOTO
(DYHKLUMOHMPOBaHUS  crnefyeT  Bcerga
npoBepsiTb, 4TObLI CeTeBOM Kabenb bbin
CMOHTUPOBAH NpaBunbHO. @ BHUMaHue!
3ameHa  coedMHWUTENbHbIN  Kabens
[OMKHa Npou3BOANTLCA
aBTOPK30BAHHON CNYXDOIM TEXHUYECKON
MOMOLM MMM NMLOM C  aHanorm4yHom
KBanuukaumen.

MpumeyaHue: npubop UMEET (YHKLMIO
OrpaHnyeHus MOLLHOCTH Power
Limitation, NO3BOSISHOLLYHO 3aaaTb
MakcuManbHbIiA nopor noTpebnexns kBT.
HacTpoika [OmKHa BbINONMHATLCH B
MOMEHT  MOAKIMIOYEHUs  uU3genms K
9NEKTPUYEeCKo CeTM WM B MOMEHT
NOBTOPHOTO BKITOYEHMS camow
ANeKTpuYecko  cetm (B TeYeHue
nocnegyowwmx 2 MuHyT). Boibepute
XapaKTepuUCTUKK 3aLuTbl 3IEKTPUYECKON
CUCTEMbI B 3aBUCUMOCTU OT BbIOPAHHOMO
YPOBHA  OrpaHWYeHUs  MOLLHOCTM.
Mopsgok HacTpoukM  (yHKumMM  Power
Limitation yKasaH B pa3sgene
«PYHKLMOHNPOBAHMEY AaHHoro
PYKOBOZCTBA.
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3.3 YcraHoBKa

Mepen Havyanom ycTaHOBKM:

+ Tocne pacnakoBKu nsgenusa Heobxoanumo
y6eanTbes, 4To OHO He ObINo NOBPEXAEHO BO Bpems
TPaHCMOPTUPOBKM, U B Cry4ae OOGHapyxeHus
npobnem, npexae 4YeM NpUCTynaTb K YCTaHOBKe,
crnegyeT CBA3aTbCA C NPOAABLOM MU C OTAENOM
TEXHMYeckoi NoAAePXKN KNUEHTOB.

+  Ybegutbecs, uTOObI MpuOBPETEHHOE W3enue WUMeno
pa3vepbl, nopxogswme [ANA  BbIOPAHHOA  30HBI
YCTaHOBKM.

+  Ybeputbcs, 4TOObI BHYTPM YMakoBkM He Obino (mo
Co0OpaXeHNsIM  TPaHCMOPTUPOBKY)  BXOASLMX B
KOMMNEKT ~ MaTepuanoB (Hanpumep, MaKeTMKkoB ¢
BMHTaMM, rapaHTum W T.0.); NpU Hanu4uw ux cnepyet
W3BMeYb 1 COXpaHMTb.

+  T[lpoBeputb Takke, YTOObI PSAOM C MECTOM YCTAHOBKM
“menack anekTpuyeckas poseTka.

MoaroToBka MeGenLHOrO anemMeHTa ANs BCTPauBaHUA:
W3penve Hemb3s ycTaHaBnuBaTb Ha  XOMOAMMbHOE
obopyfoBaHMe,  NOCYAOMOEYHbIE  MalUWHbI,  Meyu,
BYXOBKM, CTUparbHble MaLUMHbI W CYLUNIKM.

BbinonHutb BCe paboThl N0 peske mMebenu [0 yCTaHOBKM
BApOYHON MaHenu 1 akkypaTHO YAanuTb CTPYXKYy Wi
MUKW,

- ins onTUMM3aLmMmn yCTaHOBKM (hUNbTpYOLLEl Bepcun

peKoMeHAYyeTCA U3roTOBUTL OTBEPCTHE B LIOKONE, KyAa

cneayeT BCTaBUTb peLeTKy, MMeloLLyoCa B Npoaaxe.

MPUMEYAHME: vcnonb3oBaTb  OJHOKOMMOHEHTHBIA  Knei-
repMeTuk (S), yctonumBblil K TemnepaTtypam o 250°;
nepes  YCTAHOBKOW  CKNEWBaeMble  MOBEPXHOCTY
HeoOXOAWMO  TILATENbHO ~ OYUCTUTL,  YAAnMB  BCe
BELLEeCTBa, KOTOpble MOryT MpensTcTBOBaTb WX aareavm
(Hanpumep, — aHTMafreanBbl,  KOHCEPBAHTbI,  CMa3Ki,
Macna, MopoLLKU, OCTaTKM CTapblX KMeeB U T.M.); Knei
HeoOXoANMo paBHOMEPHO pacrpefenuTs Mo BCemy
nepuMeTpy pambl; MOCNe CKNeuBaHWs AaTb  Kreto
BbICOXHYTb B TeYeHWE NpUMepHo 24 Yacos.

Puc. 1B-2B
BHumManue! YcraHoBKa BWHTOB U
cuKkevpyrowmx  npucnocobneHuin  6e3

COBNMOAEHMS AaHHbIX UHCTPYKLMIA MOXeET
noBneyb 3a CoBOM HamuuMe PHCKOB,

CBA3aHHbIX C 3NTEKTPUYECTBOM.

MpumMeyaHue: 4N NpaBUNbHOM  YCTAHOBKM  M3Lenusi
pekoMeHayeTcs 06epHyTb TPyO6ONpOBOabI KNEAKO! NEHTON CO
CneayoLLMMI XapaKTepUCTUKaMN:

- 3nacTuyHas nneHka u3 Mmarkoro [BX c kneem Ha
aKpuraTHOil 0CHoBe

- cooTBeTcTBME cTaHaapTy DIN EN 60454

- aHTUNMpEH

- OTNNYHASA YCTOMYMBOCTb K CTAPEHNIO

- YCTOW4MBOCTb K Nepenagam TemnepaTypbi

- YCTOMYMBOCTb K HI3KVM TEMMepaTypam



4. ®yHKUMOHMPOBaHHE

Maxenb ynpasneHusa

l 1 .unu'—'13 ®_6
| | i 44 I (|
o1 I I I 1 1 11 1P () (A4 4 o

ONI|OFF 2 2
KHonku | pucnnei

1. ON/OFF BapoyHoit NOBEPXHOCTU/BLITSKKM

2.  Buibop BapoyHOIi 30HbI
[ucnnei BapoYHON 30HbI

3. YBenuueHuelymeHbluenne Power Level (ypoBHS MOLLHOCTY) K
MOLLHOCTM BbITSXKN
BbiBog Power Level (ypoBHS MOLLHOCTH) 1 MOLLHOCTH
BbITSIKKM

4. MopknioyeHve Taitmepa “STAND_ALONE” (oTaenbHbIif)
[Iucnnen: Taimep “STAND_ALONE” (oTAenbHbIi) / Taiivep
BapOYHbIX 30H

5. YBenuueHue/yMeHbLLEHWE BpEMEHM TaliMepa
“STAND_ALONE” (oTAenbHbIi)/ TaiiMepa BapoyHbIX 30H

6. [ogknioyeHune Talmepa BapOUHbIX 30H
VIHAMKaTOp MOAKNIOYEHHOTO TallMepa BapOYHbIX 30H

7. Mogkniouenune Automatic Heat Up (aBToMaTU4eckuin Harpes)
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10.

1.

12,

13.

14.

BkntoyeHune Temperature Manager - ynpasneHue
Temnepatypoit (Warming Function - oyHKuus
nogorpesa)

Maysa

Key Lock (6riokmpoBka KHOMOK)

WHpvkaTop NOAKMIOYEHHOM BbITSHKKI

BkntoyeHe nHankaTopa 3arpssHeHns unbTpos

Bbi6op/noakmntoueHmre BbITSHKKM
[ucnnei BbITSKKN

[lncnneit 3arpsisHeHs YronbHoro/kepammyeckoro
unbTpa - hUMbTP XMPOB
C6poc 3arpsiaHeHs pUnbTpoB

[oaknoyeHe aBTOMaTUYECKON (DYHKLINMN BBITSXKM



UCNOJb30BAHWE BAPOYHOW MOBEPXHOCTH
BaxHas uHdopmaums nepes Ha4yanom UCnoNbL30BaHUA:
Bce chyHKLMM 3TOI BapOUHOII NOBEPXHOCTM CNPOEKTUPOBAHDI
¢ cobriofieHnem CTporux Hopm 6e3onacHocTy.

MMoatomy:

* HekoTopble yHKUMM He aKTUBUPYIOTCSA, NN
OTKIIOYAKTCA aBTOMaTUYECKM, NPU OTCYTCTBUM
KacTpionb Ha NOBEPXHOCTU UMM NPU UX HENPaBUNbHOM
pasmeLLeHuu.

* B HEKoTOpbIX Cry4asix akTUBUPOBAHHbIE (OYHKLM
aBTOMATUYECKM OTKIIOYAKOTCA YePes HECKOMBKO CEKYHA, ecri
Ans BbIbpaHHOM hyHKLMN HeobXxoanMa [ONONHUTENbHAS
HacTpoiika (Hanp.: “BKNoYMTL BapoyHyo NOBEPXHOCTL”
6e3 yHkui “BbiGop BapoyHOii 30HbI” 1 “Paboyas
Temnepatypa”, nn6o “®ynkuus Lock (6nokuposka)” unm
“Taiimep”).

Brumanue! B cryyae (Hanpumep) AnvTenbHOMo
1CMOMb30BaHNS BbIKITIOYEHNE BAPOYHON 30HbI MOXET He ObITb
MrHOBEHHbIM, MOTOMY 4TO OHa HaxoanTcs B hase
oxnaxaeHus. Ha gucnnee BapoyHoit 30HbI NOSIBUTCS CUMBON
H 0603HavatoLLMin HaxoXaeHWe Ha AaHHOM aTane.

[MNepen npubnmkeHnem K BapouHol 30He NogOXKaANTE, Moka
Jucnnen noracHer.

[ucnneu BapoYHOMN 30HbI
Ha aucrnesix, coOTBETCTBYHOLLMX BAPO4HBIM 30HaM,
oToBpaxaloTcs creayloLye JaHHble:

BapouHasi 30Ha BKItoueHa H
Power Level (YpoBeHb |
MOLLHOCTH) f.3-p
WHavkaTop octaTouHoro Tenna H
Pot Detector (gatuuk Hanmuus o
KyXOHHOIA nocyAbl) -
®yHkuns Temperature Manager -
(ynpaBneHve Temnepatypoi) N

BKIMOYeHa

®yHkums Lock (bnokvposka)
noakioyeHa

OyHkuus Maysa

-——
-—

®yHkuma Automatic Heat UP
(aBTOMaTUYECKMIA HArpeB)

0
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XapaKTepucTUKM Bapo4HOMN NOBEPXHOCTH

® Safe Activation (6e3onacHoe Bknr4eHme)
VA3pnenve BKMOYAETCS TOMbKO MPY HANMYMK KacTPHOMb B
BapOYHbIX 30HaX: MPOLIECC HarpeBa He 3anyckaeTcs Uim
npeKpaLLlaeTcs Mpy OTCYTCTBUM UIW CHSTUM KacTPHOMb.

® Pot Detector (gaTumk Hanmums KyXoHHO# nocyabl)
YCTpOACTBO aBTOMATUYECKV OMPEAENSET HanuumMe KacTpHomb
B BAPOYHbIX 30HAX.

® Safety Shut Down (6e3onacHoe oTkn4eHuUE)

B uensix 6e3onacHocTy kaxaas BapouHasi 30Ha UMeeT
MaKcuMarnbHoe Bpemsi paboTbl, KOTOpOe 3aBUCHT OT
YCTAHOBMEHHOTO YPOBHS MOLLHOCTY.

® Residual Heat Indicator (nHaukaTop ocTaTo4yHOro
Tenna)

[Nocre BbIKMKYEHUS OOHON UMM HECKOMbKMX BAPOYHBIX 30H HA
Hanu4ue 0CTaTto4HOro Tenna ykasblBaeT cneumaanbM
CuUrHan Ha gucnnee nHauvkaTop COOTBeTCTByFOLueVI 30HbI B
BMAE CUMBONA “H

Pa6ota
Mpumeyanue: ons akTusaumn Mo6oit hyHKLMM Heobxoaumo
npeaBapuTENbHO aKTUBMPOBaTL TPEDBYEMyHO 30HY.

® Brnioyenue
KpaTko Haxartb (nposectv) ® ON/OFF (1) BapouHas

MOBEPXHOCTL/BLITSIKKA, CUMBON O 3aropuTCs.

Ecrnv npogonxaTb HaxaTue, KpaTKOBPeMEHHO NosiIBATCA
BCe AOCTYMHble (PYHKLMM, 3aTeM OCTaHYTCH aKTUBHLIMM
TONbKO OCHOBHbIE. [lpyrue (hyHKUMUM NOAKNIOYATCA U
MOTyT ObITb MCMONL30BaHbI Aanee BO BpeMs
NoNib30BaHUsA YCTPOMCTBOM.

BAXHO:
BCe A0CTYnHble dhyHKLMM ByayT NoACBeYMBaTLCSA C
HeGoNbLION APKOCTLIO, MOACBETKA CTAHET ApYe TONbKO

Toraa, korga QMHKHMH 6yge1' noakn4eHa.

Ewe pa3 HaxmuTe O ANS OTKIIOYEHNs!
Mpumeyanue: laHHan hyHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHOM
Haj BCEMM OCTaNbHbIMM.

® Bbi160p BapoYHbIX 30H
KocHyTbcst (HaxaTb) obnacts BblGop/aucnnei (2),
COOTBETCTBYHOLLYIO HY)KHOM BAPOYHON 30HE.




® Power Level (YpoBeHb MOWHOCTH)

BapouHast noBepXxHOCTb MMeeT 9 YPOBHEI# MOLLHOCTH.
[MpukocHyTLCS 1 NpoBecTM NanbLiamu BAonb MaHenn
Bblbopa (3):

BMPaBO ANs YBENUYEHMS YPOBHS MOLLHOCTH;

BMEBO [151 YMEHBLUEHWS YPOBHS MOLLHOCTH.

3apaHHbIi ypoBeHb MOLHOCTM NOSIBUTCS B 06nacTu
Bb16op/aucnnen (2)

® Power Booster (ycunutens MowHocTH)
V3penve nmeeT AONONHUTENbHbINA YPOBEHb MOLLHOCTY (BbILLE

ypoHst ), KOTOpbIA AKTUBIPYETCS Ha 5 MUHYT, NOCTIE Yero
MOLLHOCTb CHUXAETCS [0 NPEAbIAYLLEro YPOBHS.

KocHyTbest n nposecTu nanbLamu aonb Maxnenu BbiGopa (3)

(cBblLe ypoBHS 9) 1 nopknounTb Power Booster (yeunutens
MOLLIHOCTY)

YposeHb Power Booster (ycunuTens MOLIHOCTM) ykasaH B
obnacti BeiGopa/avennes (2) cumsonom ” P

MpumMeyaHme : nepeHue BapoUHbIe 30HbI HE MMET
YCUnUTENs ¢ TaiiMepoM. YToBbl OTKIKOUNTL B 3TUX 30HAX
Power Booster (ycunutenb MOLHOCTH), KOCHYTbCS 1
NpOBECTM NanbLiamu B4OMb naHenu Bbidopa (3), 4tobbl
CHU3WTb YPOBEHb MOLLHOCTH.

® Key Lock (6noknpoBka kHonok)

®yHkumsal Key Lock nossonsieT 6rokuposathb HacTpOMKM
MOBEPXHOCTM, 4YTOBbI M3BExXaThb MX Cy4anHOro M3MEHEHNS.
[pu 3TOM yXe yCTaHOBMEHHbIE (YHKLNKM OCTalTCS
aKTUBHBIMM.

BkntoyeHue:

* HaXMUTE (10)
[Ansa omkntoveHus nosmopume delicmeue.
Mpumeyanue: ecnu B aktueHoM pexiume Key Lock Byget

Haxata niobas apyras dyHKLMs, CMBON ByneT murar,
4TO O3HAYaET AeCTBME (YHKLMM 1 HEOBXOANMOCTb ee
OTKIIH04eHNS, 4T0GbI paBoTaTh C BaPOYHOI NOBEPXHOCTHIO.

® Automatic Heat UP (aBTomaTnyeckuii Harpes)

®yHkums Automatic Heat UP noseonsieT GbicTpee 4oCTUYb
3aaHHYI0 MOLLHOCTb. Mcnonbays faHHyto tyHKLMIO, MOXHO
obecneunTb 6onee BbICTPOe NPUroTOBREHNE, OAHAKO De3
pu1cka NpUropaHus MULLY, MoCKONbKy Temnepartypa He byaet
npeBblLLATh YCTAaHOBNEHHOE 3HauYEHMe.

[aHHas yHKLMS OCTyNHa 4Ns ypoBHE: MoLyHocTyH 1-8.
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BkntoyeHue:

)
* Ha BKITKOYEHHOI BapOYHON 30HE HaXMUTe = (7

* Ha gucnnee (2) nosBuTCa Murarowas " 1", kotopas
YepepyeTcs CO 3HaYeHVEM 3aAaHHON B BAPO4HON 30He
MOLLHOCTH

Ecnu yBennunTb ypoBEHb MOLLHOCTI B BAPO4HON 30HE:
yHkums Automatic Heat Up octaHeTcs akTuBHON C HOBOI
HacTpOiKoi TemnepaTypbl;

ECnm ymeHbLLUTL YPOBEHb MOLLHOCTY B BAPOYHOI 30HE:
yHkuna Automatic Heat oTkmtoumTes.

Mpumeyanme: npu oaHOBPEMeHHOM Bbibope Apyroii

e
BapOYHOM 30HE CUMBON = (7) BepHeTCA K nofcBeTKE
HW3KOIA APKOCTU, TENEPb 1 B 3TOI 30HE MOXHO
aKTUBMPOBaTL (yHKLMI0. PYHKUMSA B Nito6OM criyyae
OCTaHeTCs NOAKIIOYEHHO B 30HE, rae OHa yxke Obina
3afaHa, 06 3TOM curHanuavpyeT aucnnen (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
(ynpaBneHve Temnepatypon, dhyHkuus nogorpesa)
OyHKUMS yNpaBneHns TemnepaTypoil ABNSETCH KOHTPOMbHON,
OHa obecneynBaeT noaaepxaHne Tenna Ha noCTOsHHOM
TemnepaTtype Ha ONTMMU3MPOBAHHOM YPOBHE MOLLHOCTY.
®yHKUMS naeanbHO NOAXOANT ANS MOAAEPXKaHNS B TENNe yxe
NpUroToBNEHHBbIX 6o, PyHKuna Temperature M_anager

aKTUBMPYETCS NpW NEPBOM HaxaTuu kHonkn @& =.
Ha ancnnee (2) 3oHbI, paBoTatoLLieit B pexvme ynpasreHus

TeMnepaTypoii, NOSBUTCA CUMBON (
Mpumeyanue: npu O[IHOBPEMEHHOM Bblbope Apyroi

Bapo4Hol 30He cumBon @ == (8) BepHeTCA Kk NOACBETKE
HU3KOW SIPKOCTM, TENepb U B 3TON 30HEe MOXHO aKTUBMPOBATh
byHKLWI0. PyHKLMSA B NtoBOM Criyyae ocTaHeTes
MOAKIIOYEHHON B 30He, rAie OHa yxe Obina 3aaaHa, 06 aTom
CUrHanu3upyeT aucnneii (2)

* Ewe pas Haxmute @ == (8) ans oTknioueHus n
BbIKITIOYEHMS, NMOKA YPOBEHb, BbIBELEHHbIV HA aucnnee (2),

]
He cTaHeT “f”,

MpumMeyaHue: ecnv cpasy HeCkonbko 30H paboTatoT B
pexvMe ynpaBneHus TemnepaTypoil ((pyHKUMS nogorpesa),
BbIOep1Te CHauana HyXxHyt 30HY Npy NoMoLLM obnacTy
Bbi6op (2) ;

(YHKLIMIO MOXHO OTKMKOYNTb Takke ¢ nomoLybto Maxenw
BbIOOpa (3), Ans 3TOr0 NPUBECTV YPOBEHL MOLHOCTH Ha

g



® Mlay3a
OyHkums Maysa No3BonsieT NPUOCTaHOBUTH Mi0OYI0 aKTUBHYHO

(t)yHKLl,VI}O Ha NMOBEPXHOCTU C YyMEHbLUEHNEM MOLLHOCTU O
HonA.

BknioyeHue:

* HaxmuTe I | "(9)

* MOSIBUTCS MUratoLLas I I Ha gucnnee (2)

[AAns omknroyeHus yHKYuU:

o Haxmute 1 1(9)
Manenb BbIGopa (3) 3aroputcs

* HaxmuTe/nposeauTe no Maxenw BbiGopa (3) Ans
OTKIIOYEHNS (hyHKLMM

MpumeyaHue: OTKNIOYEHNE BO3BPALLAET COCTOSHUE
BapOYHOV NOBEPXHOCTU Nepes nay3oi, BapoyHas
MOBEPXHOCTb NPOAOIKAET PaboTy € TEMU XKe HacTpoNKamMm,
4TO 6bINM 3a1aHbI paHee.

Mpumeyanue: ecriv yepe3 10 MUHYT ¢yHKUMIO Nay3bl He
OTKII0YMTb, BAPOYHAS MOBEPXHOCTb OTKITKOYUTCA
aBTOMAaTUYECKM.

MNpumeyaHue: dyHKUNA Nay3bl He BIVSIET HA BbITSKKY

® Taiimep “STAND ALONE” (oTAenbHbIn)

®yHKUMS Talimepa NPoN3BOANT 0BPaTHBIN OTCHYET BPEMEHN
HE3aBMCUMO OT BApOYHbIX 30H (a TaKKe OT 30HbI BbITSKKM).
Tailmep BKMO4AETCS HaxaTeM Ha 30Hy/aucnnen (4)

Vicnonbayitte cumsonbl = + (5) Ans HacTpoiiku
NPOJOIKUTENBHOCTM TaliMepa, KOTOpas BbIBOAUTCS B
30He/gucnnee (4)

Mpumeyanue : nogoxaats 30 CEKyHA U He HaXUMaTb
HUKaKyto KOMaHAy, YTobbl 3anycTuncs 0bpaTHbIi OTCYeT.

dopwmar Taimepa cneaytowwin .00

-, vacsl

- 003 wuysl

MpuM.: MOXHO yCcTaHaBnMBaTh TaliMep Ha BPEMS, He
npesbiwarolee 14. 59 MuH.

B 3oHe/aucnnee (4) BbIBOAMTCS OCTaBLUEECS BPEMS.
Mocne 3aBepLueHns 06paTHOro OTCYeTa NOAAETCS 3BYKOBOM
curHan.

MpumeyaHue : npyu BbIBOAE 06pATHOMO OTCYETa OCTABLUErOCs
BpemeHun MeHee 10 MuHyT, chopmat ByaeT cregyowmm

-0, MUHYTbI

-aa CeKyHabl
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C TOYKOI HEMOABWKXHOTO CBETA

[ins BbIKNIOYEHUA Talimepa:

* BolbepuTe 30Hy/ancnneii (4)
* HaCTPOTE MPOAOMKUTENLHOCTS TaitMepa Ha (1LY, ¢
nomoLLbio = + (5)

® Taiimep BapoYHbIX 30H
OyHKLMS TaliMepa BapoYHbIX 30H ABNSETCH 06paTHbIM

OTCYETOM, KOTOPbIA MOXHO 3afiaTh B KaXOI BAPOYHON 30HE,
B TOM YWCIE 1 OHOBPEMEHHO.

B KkoHLie 3aAaHHOrO Nepuoaa BapoyHbIe 30HbI aBTOMATUHECKM
BbIKIIOYATCS, @ NOMb30BaTENs NPefynpeauT cneLuanbHbIi
3BYKOBOIA CUrHan.

MopaknioyeHune yHKLUNN TaliMepa BapoOUHbIX 30H

* KocHutech (HaxmuTe) obnactb
BblGop/aucnnen (2)

(YPOBEHb MOLLHOCTY 70)

* Haxmure (6) BapOYHOI 30HbI

Vicnonb3yitTe cumBonbl = -+ (5) s
HaCTPOIIK NPOACIKUTENBHOCTY TaliMepa, KoTopast
BbIBOAWUTCS B 30He/aucnnee (4)

Bo Bpems HacTpolikv cumeon G (6) muraet

Mpumeyanue : nogoxante 10 cekyHa, He
Ha)XMMasi HUKaKuX KOMaHA, YTobbl 3anycTuncs Tanmep
BapOYHbIX 30H.

MpumeyaHue : elle 0gHO ANUTENbHOE HaxaThe

@ (6) cbpacbiBaeT TalMep BapO4HOI 30HbI

Mpu HeobxoauMocCTH noBTopuTte peAcTeue Ans
HEeCKONIbKUX BapPOYHbIX 30H.

Mpumeyanue: [NS  KaxOoi BapoOYHOM  30HbI  MOXHO
HacTpoWTbL CBOW TaiiMep ¢ Apyrum oTcyeTom. Ha aucnnee (4)
nosiIBUTCS 0BpaTHbI OTCYET ANs BAPOYHOI 30HbI, BbIOpPaHHON
Ha [JaHHbIi MOMEHT,;
Ecrnt He BbIBPaHO HI OAHOI 30HbI, a Talimep OT/IEJIbHbIN
(STAND ALONE) He Bkmio4eH, byaet otobpaxaTbcsi oTcHeT
TaiMepa, Haubonee 6nM3KOrO K WCTEYEHWIO 3afaHHOrO
BPEMEHM.
Ecrvt He BbIBPaHO HIM OAHOI 30HbI, a Talimep OT/EJIbHbIN
(STAND ALONE) BkntoueH, oH OymeT oTobpaxaTbcs B
nepByld ouvepeb MO OTHOLIEHWIO K Tanimepy, Haubonee
BrM3KOMY K MCTEYEHMIO 3aJaHHOTO BPEMEHMU.
Pexum oTobpaxeHnst 06paTHOro oTcyeTa TOT Xe, YTO U
y Taitmepa «OTAEMbHBLIA (STAND-ALONE)» (oM.



npenblaylwit naparpad Taimep «OTOENbHbIA (STAND
ALONE)»

Korga Taiimep 3aBepwmn ofpaTHbiii OTCYeT, nogaeTcs
3BYKOBOII CUTHaM 1 BApOYHast 30Ha OTKIOYAETCs.

YT106bI1 BbIKNHOYATL TaNMep:

* BblbepuTe BapouHyto 30Hy (2)
* HaCTPOIATe NPOJOMKMTENLHOCTS Taimepa Ha (1T ¢
nomoLybio = + (5).

Power Limitation (OrpaHu4yeHne MOLWHOCTH)

®yHkums Power Limitation (OrpaHuyenre MoLLHOCTY)
Mo3BONSET 3afaTb PEXUM PaBOTbI U3AENUS M OrPAHUIUTL MU
3TOM MaKcuMarbHoe NOrmoLLEHveE.

TMpuMeyaHue: HaCTPOIKy cneayeT BbINOMHATb Ha
BbIKITIO4EHHON BApPOYHON MOBEPXHOCTY B3 HaXaTs KHOMKM
® ON/OFF (1) B MOMEHT NOAKIKOYEHUS BAPOYHOM
MOBEPXHOCTM K 3NEKTPUYECKON CETM MM NMPY NOBTOPHOM
MOAKIIOYEHNI BNEKTPOCETH B TEYEHWE 2 NOCNeAyHoLMX
MUHYT.

Y1o6b1 HacTpouTh Power Limitation (Orpannyenue
MOLLHOCTH) :

- HaXaTb ( A )

(byzeT muraTh TOMBKO B NEPBbIE 2 MUHYTHI NOCTE Nofaun
NUTaHUS Ha U3aenue)

- YAepXu1Bas HaxaTon ( A ) , HaXaTb No 0AHOM Ha BCe
obnacTv BbIGopalavcnnen (2) BapoyHbIX 30H MPOTUB
4acoBOW CTPenki HauMHas C nepeaHeit npasoi 3oHb! (FR)

RL-2 e lI° 2-RR
01 e
D) 0
\' Ive I’
[ 1
) |
FL-2 “2-FR

- MPU KaXXaoM Haxatun 6y/:|eT noaaeaTbCA KpaTKOBpeMeHHbIﬁ
3ByKOBOI;1 CuUrHan

- Koraa Haxatbl Bce gucnnen (2), MOXHO OTNYCTUTb KHOMKY

(A)

Tenepb:
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- Ha gucnnee (2) neBon 3aaHel 30HbI (RL) B nepemeHHoi

nocnegoBaTenbHOCTY nosiBATCS cumeonel G m 0,
KOTOPOblEe 03Ha4at0T, YTO MOXHO BbINONHATL HaCTPOVIKVIZ

Bbl6paTh Aucnneit (2-RL)

3aTeM NiucTaTb NaHenb BbiGopa (3), noka Ha

[P
[ucnnee He NosiBaTcs cumBorbsl C w8,

Ha gucnnee (2-FL) nosisutcs Tekylyas
HacTponka*™

0= T74kBt
1= 45kBr
2= 3,1kBt

** 10 yMONYaHMI0 HAacTpolika 3adaHa 7,4 kBT

Yr06b1 u3MeHuTb HacTpoiiky Power Limitation
(orpaHuyeHue MOLLHOCTH)

- HaxaTb Ha gucnnen (2) B nepeaHeii nesoii obnacty (FL)

- 3aTeM nponucTaTh NaHenb Bbibopa (3), 4Tobbl 3agath
HOBYIO HACTPOIIKY

- NSl COXpaHeHus caenaHHoro BoiGopa Haxatb KHomky @
ON/OFF (1) B TeueHue 2 cekyHp, byaeT nogaH ANMTENbHbIRA
3BYKOBOW CUrHar B Ka4ecTBe NMOATBEPAEHIUS BbINONTHEHHOM
HaCTpOKM

UCNONb30BAHUE BbITAXKA

® Bknioyenue
KpaTko HaxaTb (kocHyTbcs)) ® ON/OFF(BKIN/BbIKN) (1)

BapOYHON MOBEPXHOCT/BBITSKKM, CUMBON O 3aropuTes.
Ecnv npogomkaTtb HaxaTie, KpaTKOBPEMEHHO NOABATCA
BCE AOCTYMHbIE (DYHKLWMK, 3aTEM OCTaHYTCHA aKTUBHLIMM
TONbKO OCHOBHbIE. [lpyrue hyHKLMM NoAkntoyaTes n
MOryT ObITb UCNONbL30BaHbI Aanee BO BpeMs
Nonb30BaHUs YCTPOMNCTBOM.

BAXHO:
BCe OCTYNHbIe thyHKLMKM ByayT noAcBeYMBaTLCSA C
He6ONbLWON APKOCTLIO, NOACBETKA CTAHET ApYe TONbLKO

Torga, Korga ghyHKgMﬂ GygeT noaknYyeHa.

Ewe pa3 HaxmuTe O AN OTKMIOYEHNS
MpumMeyanue: laHHan yHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHON
MO OTHOLIEHMIO KO BCEM OCTalNbHbIM.



® BkntoyeHmne BbITAXKN:
KocHuTech (HaxmuTe) 30HY BbiGOpa (12) Ans noaKoYeH!s
BbITSKKN

® CKopocCTb (MOLHOCTb) BbITSIKKM:

BbITSXHONM BEHTUNATOP MMEET 3 YPOBHS CKOPOCTH
(MOLLHOCTH) BLITSIXKA.

[MpuKOCHYTLCA M NPOBECTU NanbLiamu BAoNb Maxenw
Bbl6opa (3):

BMPaBO Ansl YBENUYEHWS YDOBHS MOLLHOCTH;

BMEBO ANS YMEHbLUEHWS YPOBHS MOLLHOCTH.

3apaHHbIl ypoBeHb MOLYHOCTM NOSBUTCS B obnacTu
Bbi6op/aucnneii (12)

® Ycunutenb HarpeBa Power Booster

Ha n3pennn npeaycmMoTpeHo 2 AONOMHUTENBHBIX YPOBHS
MOLLHOCTH (MOMUMO YPOBHS 3)

Power Booster (ycunutens mowHoctu) 1
: C yCTaBKoW Taitmepa Ha 15 MuH

Power Booster (ycunurtenb MolHocTH) 2
: C yCTaBKOW TaiMepa Ha 5 MuH

3aTem MOLLHOCTb BEPHETCS K paHee 3a4aHHOMY YPOBHIO.

[MpukocHuTECH M NpoBeauTe NanbLamy Boons MaHenu
Bbl6opa (3) (3a npeaensl ypoBHs 3) Ans BkntodeHnst Power
Booster (ycunutens motuHocTy) 1

YposeHb Power Booster (ycunutens mowuHocTv) 1 0603HaueH
B obnactu Bbibopa/ancnnes (12) muratoweit Lipcpoir “4”

lpukocHUTECH 1 NpoBeauUTE Nanbuamu BLomb Manenu
Bbl6opa (3) (3a npeaenbl ypoBHs 3) Ans BkntodeHns Power
Booster (ycunutens molHocTm) 2

YposeHb Power Booster (ycunutens moluHocTi) 2 0603HaueH
B 06nacTu Buibopalauennes (12) muraoumm cumsonom” P

® PaGoTa B aBTOMaTn4eckoMm pexume

BbITskka BKMIOYATCA C Haubomnee MOAXOASLEN CKOPOCTbIO,
npucnocobuB CKOPOCTb 0TCOCA K MaKCMManbHOMY YPOBHIO
MOLLHOCTH, UCMIONb3yeMOMY B BapOUHbIX 30HaX.

Korpa BapouHble 30HbI OTKIKOHAKITCS, BbITS)KKa afantupyeT
CBO CKOPOCTb 1 MOCTENEHHO CHUXAET ee, YTobbl yaanuTh
OCTaTOYHbIN Nap W 3anaxu.

[ns akTMBaLMy SaHHOM YHKLMK:

Haxmute (14)

[ins omknioyeHust noemopume deiicmeue.
Mpum.: ecrin, B aBTOMATUYECKOM pexume Ha MaHenw

Bbl6opa (3) 6yayT BbIGpaHbI ckopocTb oT 1 Ao 3,
aBTOMATUYECKUI PEXUM OTKIKOHaeTCs);
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Ecnu Bbibupaetcsi Power Boster (ycunutens MowHocTy),
aBTOMATUYECKIA PEXVM BHOBb BKIIOYATCS Nocre
3aBepLLeHNs oTcyeTa TailMepa, a TeM BpeMeHeM CMBON

( A ) ByneT murarh.

IMpum.: B ciyyae OTKNIOYEHNS BAPOYHON MOBEPXHOCTH,
HaxoAsLLelcs B aBTOMaTU4ECKOM pexume, BbIKMiodeHne
BbITSKKI NPON30IAET aBTOMATUYECKN W NOCTENEHHO.

® /HAnKaTop YPOBHA 3arpsA3HeHns punbTpoB
BbITSKHOI 30HT yKka3blBaeT Ha HEOHXOAMMOCTb BbINONHEHNS
TexobcnyxvBaHme GUbLTPOB:

YronbHble/kepamuyeckue
dunbTPLI
“FILTER »(13) 3aropaetcs

3anaxoynasnuearouiune

YXupoynaenusatowmin hunbTp
“FILTER *(13) muraer

Mpumeyanue: aaHHas hyHKUMA OTKNHOYEHa MO
yMOMNYaHUIo (0 ee BKNKOUYEHMM CM. B naparpadye
"BknoyeHUe MHAMKATOPA 3arpsi3HeHHOCTN UNbLTPOB")

® C6poc ypoBHSA 3arpsisHeHHOCTU PUNLTPOB
Mocne 3aBepLUeHMS obcnyxmeanns unbTpOB
(vpoynaBnuBaroLero 1 (Unu)  yroMbHbIX/KEPaMUYECKMX)

fnvTensHo Haxmute “FILTER” (13) -
“FILTER »(13) noracHeT 1t HauHeTCs OTCUT MHaMKaTopa.

® Bknioyenne
¢unbTpos

MHOMKaTOpa YPOBHA  3arpsisHeHus

[aHHbii MHAMKATOP 06bIYHO OTKIOYEH.
[ing ero BKNIOYEHNS BLINOMHUTE CrIEAyHoLLMe AENCTBIS:

- BKITKO4MTE BbITSIKKY C MOMOLLbIO (D ;
- KOrfia ABuraTenb BbITSKKA W BAPOYHbIE 30HbI BbIKIHOYEHDI,
HaxmuTe 30HY Bbibopa (12)
- anuTenbHo Haxumaiite HOOD” (11), noka He nosesiTes
Ha gucnnee (12) 6ykebl “F” — “G”, MuratoLupe nooyepeHo

F = yronbHble/kepamuyeckue

3anaxoynasnueatoLe GuibTPbI
G = xupoynasnusaloLLuit unbTp

YronbHble/kepamuieckue 3anaxoynasnuBatoiume
unbTpbI
—  Haxmute Ha paucnnen (12), korga nosBMTCA
Byksa “F”
—  naxmmre “FILTER” (13) _ nopceetka muraet

euje pa3 anutenbHo Haxmute ‘HOOD” (11)
ANA NOATBEPXAEHNS BKIOYEHUS MHANKATOpa
YroNbHbIX/Kepamuyeckux
3anaxoynaBnMBaloWyX (hUNLTPOB



Xupoynaenusatowmi punbTp

—  HaxwmuTe Ha pucnnei (12), korma nosBuTCH
Byksa “G”

—  Haxmure “FILTER» (13) _ nopceetka roput
POBHO

—  euwe pa3 anutensHo Haxmute ‘HOOD” (11)
AN NoATBepXKAEHUS BKIIOYEHUA MHOMKaTOpa
Xupoynasnusatouero punbTpa

[aHHbIN anekTponpubop NOAroTOBMEH AN COBMECTHOM
pa6otbi ¢ IATYUKOM oTkpbITUA OKHa (He nocTaBnsAeTcs
npousBoauTeneMm).

Mpu ycranoske JATHNKA oTKpbITUS OkHa (TOMbKO B cny4ae
pabotbl B pexume BbITAXKMA BO3OYXA) acnupauus
Bo3dyxa OyneT npekpaljaThCs KaXdblii pas npu 3aKpbiTvu
OKHa MOMELLIEHNSs], Ha KOTOPOM YCTaHOBEH AaTYMK.

+ Mogknioyenne [HOATYUKA OTKpbLITUA OKHA [AOMKHO
OCYILECTBNATLCA KBaNMQULMUPOBAHHLIM TEXHUYECKUMM
cneuuanucTamu.

* OATYUK pomxeH cepTUdMUMPOBaTLCA OTAEGNBLHO B
COOTBETCTBMM C HOpPMamyn Ge30nacHOCTM, KacaroWwummucs
3TOr0 KOMMOHEHTa W ero UCMonb30BaHUs C npubopom.
MoHTax pomxeH BbIMONHATECA B COOTBETCTBMM C
OEedACTBYIOWMMM  NPeANnMCaHMsMM  ANS  AOMALHUX
YCTaHOBOK.

BHUMAHUE:

+ nposogka [ATYMKA, noacoepmHsiowan ero K
yCTaHOBKe,  AOMKHAa  ObiTb  4YacTbl0  KOHTYpa,
cepTUULMPOBAHHOTO ANs 6e30MacHoro CBEPXHW3KOro
Hanpsikenus (BCHH/SELV).

* NPON3BOAUTENb AAHHOTO 3NEKTPOnpubopa CHUMaeT ¢
cebs BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHble CGoM,
ylwep6 unu noxapbl, 06ycnoBneHHble Aedekramn umnu
HeUCnpaBHOCTAMM W/MNU  HENpPaBUNbHbIM  MOHTAXOM
OATYUKA.
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4.1 Tabnuua molHOCTH

YpoBeHb MOLWHOCTH

Tunonorus Bapku

Wcnonb3oBaHue ypoBeHb
(yka3aHus coyeTatoT B ceb6e ONbIT U NPUBbIYKM
NpUroTOBNEHUA)

VineansHo Ans NOAHUMaHUS B KOPOTKOE BpeMst
Boost BeicTpo pasorpesatb TemnepaTypy eabl 0 BbICTPOro KuneHus, B cyyan
Make BOZb! Unn BbICTPOrO Pa3orpesa XMaKoCTel Bapku
MOLWHOCTL MneansHo Ans NofpKapyBaHus K 30M0TUCTOMY LIBETY,
89 XKapuTb - KUNATUTL HaYMHaTb BapKy, XapuTb 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI,
6bICTPO KUNATUT
MomkapuBaTh K 30M0TUCTOMY VineanbHo Ans nomkapueaxus, YTobbl NOAAEPXVBaTH
7-8 LiBeTY — NOpKapuUBaTh - KUNETb - | KuUMeHWe, BapuTb, rpunb (Ha kopoTkoe Bpems, 5-10
Buicokast rpunb MUHYT)
MOLHOCTL MomkapuBaTh K 30M0TUCTOMY | MaeanbHo Ans nompkapuBaHis, yToBbl NopaepkmuBaTh
6-7 LiBETY - BapUTb — TYLINTb — Tnerkoe Kunexwe, BapuThb U Ipuib (Ha CpeaHee Bpems,
nogxapuearb - rpunb 10-20 MuHyT), noforpeBaTh akceccyapb!
BapuTb — kunaTUTh Ha VlneanbHo Ans TyleHs, NoJAepXUBaTL Nerkoe
4.5 MeANEeHHOM OrHe — CryLyaTh - KuneHue, BapuTb (Ha ANMTENbHOE BPEMS).
nepemeLLnBaTh [NepemeLumBaTh MaKkapOHbl
VneanbHo Ans ANUTENbHbIX TOTOBOK (pui bl
BapuTb — kNATUTL Ha AEATLHO ATIA ATMTE OTOBOK (W, COYCh, .
CpenHsisa Xapkoe, pblfa) C NpuUCyTCTBUEM B COCTABE XUAKOCTEN
3-4 MeaNeHHOM OrHe — CryLyathb -
MOLLHOCTb (Boga, BMHO, ByrbOH, MONOKO), NepemeLLnBaTh
nepemeLLMBaTh
MaKapOHbl
BapuTb — kNATUTL Ha MneanbHo anst AnUTENbHbIX FOTOBOK (0BbeM MeHbLLE
2-3 MeZeHHOM OrHe — CryLyathb - NMTpa: PUC, COYChI, XapKoe, pbiba) C NpUCyTCTBUEM B
nepemeLLMBaTh COCTaBe XM1AKoCTell (Boaa, BUHO, BYNbOH, MONIOKO)
Pacnnaensts — pa3mopaxusaTthb /neanbHo Ans cMsryeHus Macna, pacTonuTb
1-2 - NOAAEpKVBaTL Ha Tenne - [EenvKaTHO LLOKONag, pa3MopoauTh NPOLYKTbI
Huskas nepemeLLnBaTh MareHbkIX pasmMepoB
MoLyHOCTS Pacnnaenats — pasmopaxveatb | Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di
1 - nopnepkvBaTh Ha Tenne - cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti di
nepemeLnBaTh portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
MowHocTtb " ) . X
BbIKN HOMb OnopHasi NOBEPXHOCTb (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

K Briopa nnm YpoBeHb MOLHOCTU U TeHAEHLMS FOTOBKM |
areropus
n TMnonorus Mepeas dasa [ Mowroctu |  Bropasdasa | Mowmoctn |
poaykToB
Bapku
Booster- ['oToBKa TecTa n
Caexee TecTo HarpeBaHue Bogbl 7-8
9 noaAepK1BaHue KUneHus
Booster- ['oToBKa TecTa n
Caexee TecTo HarpeBaHue Bogbl 7-8
TecTo, puc 9 noaAepK1BaHue KUneHus
B . Booster- ['oToBKa TecTa n
apeHbli puc HarpeBaHue Bogbl 5-6
9 noaAepK1BaHue KUneHus
Pu3otTo [MogxapuBaHue 1 TOCTUpOBaHUE 7-8 [oToBKa 4-5
BapeHHble HarpeBaHue Bogbl Boo;ter- Kunstuts 6-7
JKapeHHble HarpeBaHue nofconHeyHoro macna 9 XKapeHue 89
Osowy, 60608BbIe IMepemeluaHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 6-7
TyleHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 34
MomxapuBaHue k
MopxapeHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 7-8
30710TUCTOMY LiBETY
TMomkapuBaHue K 30110TUCTOMY LiBETY Ha
Meyens NOACOMHEYHOM Macne (eCnn CO CIMBOYHbBIM 7-8 Bapka 34
MOLLHOCTb 6)
. MomxapuBanme ¢ 0benx
CmaxeHoe MpenBapuTenbHbIA pa3orpes kacTpionu 7-8 A chOpOH 7-8
Msco
TMomkapuBaHue K 30110TUCTOMY LBETY Ha
MomxapeHHoe MOJICONHEYHOM Macre (€Cn CO CIMBOYHBIM 7-8 Bapka 4-5
MOLLHOCTb 6)
B lMomxapuBaHme k Ha NOACONHEYHOM Macre
7-8 Bapka 34
coyce/TyleHoe (ecnu co CIIMBOYHBIM MOLLHOCTb 6)
punb HarpeBaHue kactpronu 7-8 Bapka 7-8
B coyce lMomxapvBaHue Ha NOACONHEYHOM Macne
Puiba ITywenHas (eCTM CO CNMBOYHBIM MOLLHOCTS 6) 8 Bapka 54
YKapeHHas HarpeBaHue NoACONHEYHOro Macna v X1poB 8-9 YKapeHve 7-8
KapesHsie HarpeBaHe ckoBOPOAKM CO CIIMBOYHbIM 6 Bapka 6.7
Macrom v kvupom
Owmner HarpeBaHe CkoBOPOAKM CO CIMBOYHbIM 6 Bapka 5.6
. Macrom v kvupom
Aiua Booster-
Koke /BKkpyTyto HarpesaHue Bogbl 9 Bapka 5-6
EnuHoM HarpeBaHe ckoBOPOAKM CO CIMBOYHbIM 6 Bapka 6.7
macrom
lMompxapvBaHue Ha NOLCOMHEYHOM
TomaTHbI macne (ecnv co CrMBOYHBIM, MOLWHOCTL | 6-7 Bapka 3-4
6)
lMomxapvBaHue Ha NOACOMHEYHOM
Coychbl
Pary macne (ecnv co CIIMBOYHbBIM, MOLLHOCTL | 6-7 Bapka 3-4
6)
MogrotoBka 6a3bl (pactonuTb OBECTU 10 NErkoro
Bewwamenb A (p 5-6 A A 3-4
CNMBOYHOE Macro 1 Myky) KUneHms
. MopaepxmsaTb
3aBapHoi kpem [loBecTv MOMOKO A0 KuneHns 4-5 ARep: 4-5
nerkoe Kunexve
Cnapkoe MopaepxmBaTb
AKOE, MMyauHrm [loBECTM MOIOKO 10 KMNEHUs 4-5 AREP 2-3
Kpembl NEerkoe KuneHue
MopaepxmsaTb
Puc Ha monoke HarpeTtb Moroko 5-6 Anep 2-3
nerkoe Kunexve
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5. Yxop

TexoGcnyxuBaHue BapoYHOI NOBEPXHOCTH
BHumanue! Mepea Hauyanom noGoi onepauuu No YUCTKe
Unn oOGCnyxuBaHUK yGeauTecb, YTO BapOYHbIe 30HbI
BbIKITIOYEHbI U YTO MHAMKATOP Tensa norac.

5.1 Ounctka
BapouHylo naHenb cnepyeT ounwatb nocne
MCNOMb30BaHUA.

Kaxgoro

BaxHo:

He ucnonbayiite xéctkue rybku, ckpebku. Vx ncnonbaosanue,
CO BpEMEHEM, MOXET NOBPEeANTb CTEKIO.

He ncnonbayiite cunbHO[EACTBYIOLME XUMIYECKUE MOKOLLME
CPeAcCTBa, Taku1e Kak Cpeii ANs neyn Uk NATHOBLIBOANTENN.

[Mocne kaxaoro NCnonb3oBaHWs, AainTe MOBEPXHOCTW OCTbITh
11 0YMCTUTE €€ OT HaKMMN M OCTaTKOB MULLM.

Caxap ¥ NpoAyKTbl C BbICOKUM COAEpXaHMeM caxapa
MOBPEXAAT BAPOYHYI0 MOBEPXHOCTb W JOMKHbI  ObiTh
yAaneHbl HeMeAneHHo.

Conb, caxap W Necok MOryT ouapanatb CTEKNSHHY
MOBEPXHOCTb.

Vicnonb3yitte  MArkylo TkaHb, OymaxHble nonoTeHua Ans
KyXHU Ui creymanbHble NpoayKTbl AN YACTKA MOBEPXHOCTM
(NpuaepxvBaNTECH YKasaHuit NPOUBOANTENS).

HE UCNONb3YUTE MAPOOYUCTUTENN!!

BaxHo:

[Tpu cryyaitHoN 1 CUMbHOM YTEUKE KWAKOCTU 13 KacTpronn
MOXHO BOCMONb30BATLCA CIMBHLIM KIanaHoM,
pacnonoXeHHbIM B HIKHEN 4acTy YCTPOINCTBA, YTO N03BONSET
n36exaTb MobbIX OCTATKOB W BbIMOMHUTL OYUCTKY B YCIOBUSX
MaKCUManbHON rurneHnyeckomn 6esonacHocTy.

Puc. 18

[ins 6onee rnyBOKOM 1 MONHOM OYUCTKN MOXHO M3BMEYb
HUXHIOK EMKOCTb.

Puc. 19

OumcTka MeTannMyeckomn pelleTku:

PeLueTky creayeT MbITb Bpy4Hyto ropsiyei Bogoi ¢
HeTpanbHbIM MOHOLLIMM CPELCTBOM U aKKypaTHO BbICYLLMBATH
BO W3DexaHe OKMCTeHus.
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TexobcnyXvBaHUe BbITSKKM

Ouucrka:
[ina  ounctkm wucnonb3ynte TOJNIBKO  msrkylo  TkaHb,
CMOYEHHYI0  HeiTpanbHbiM - MotowmM  cpepcteom.  HE

UCMONb3YUTE WHCTPYMEHTbI UK NPUBOPbI ONA
O4YUCTKU!

He ponyckaiite ncnonb3aosaHue abpaavBHbix CPEACTB.

HE UCMNOJNb3YWTE CMNUPT!

Xupoynasnusatowuii punstp

CnyxuT Ansa yaepkaHus YacTuu Xupa, o6pasytowmxcs
NPy NPUrOTOBNEHNN NLLK,

OuncTky cnepyeT BbINONHATL OAWH pa3 B Mecal (M koraa
cpabatbiBaeT cucTemMa 3acopeHus UbTPOB) C MOMOLLbIO
HearpecCMBHbIX ~MOIWLMX CPEACTB, BPYYHyld WM B
MoCyAOMOEYHO MalLWHEe MNpU  HWU3KOI  TemmnepaType B
KpaTKOBPEMEHHOM LIKIIE.

lpn Mmolike B MOCYAOMOEYHON MaLUMHE MeTannuyeckuin
XVNpOynaBnMBaOLLMIA PUNbTP MOXeT 0BecLiBETUTLCA, OAHAKO
ero  unbTpyloLMe  XapaKTEPUCTUKN  COBEPLLEHHO  He
N3MEHATCA.

Puc. 15

YronbHbiii GunbTp - Kepamuueckuin

(Tonbko Ans punbTpyHOLWMX BEPCHIA)

Cnyxut [ns  yaepKaHusi  HenpusiTHbIX
o0pa3sylolmxcs Npyu NPUroTOBNEHUN NULLM.
JlaHHoe n3penve obopyposaHo Habopom [e30A0pUpYHOLLMX
unbTpoB.  HacbleHne — Ae3opopvpyrolMx — UnbTpoB
MPOMCXOANT ~ MOCME  ANUTENbHOTO  WUCTIONb30BaHWS B
3aBMCMMOCTM OT TUMA KyXHW W PErynsipHOCTU OYMCTKN
XupoynasnusatoLlero GpunbTpa. [lesofopupytolne punbTpbl
MOXHO pereHepupoBaTh TEPMUYECKUM Cocobom kaxaple 2/3
Mecsla B mpefBapuTenbHO Harpetoit neun mpu 200°C B
TeyeHue 45 MuHyT. MpaBunbHas pereHepauyms rapaHTupyet
NOCTOSIHHYI0 3((EKTUBHOCTb (PUIbTPOBAHUS B TeyeHne 5
ner.

BHumanue! He knagute hunbTpbl Ha JHO BYXOBKY, @
MONOXMTE UX HA MPOTUBEHb, KOTOPI HEOOXOAUMO BCTaBUTL
B CPEAHEM NOMOXEHNN.

Puc.17-17a-17b-17c

3anaxos,



5.2 Mownck HeucnpaBHOCTEH

BO3MOXHbIE YCTPAHEHUE
KOA OLUBKK ONMUCAHUE
NPUYUHDI OLLUKWBKHK
OXOUTECH OXNAXAEHNS
30Ha ynpaeneHus oTkMoYaeTcs 13-3a BryTpetiriis Temneparypa A r):g:ae excnogm n)gﬂg
E2 ynp . 3NEKTPOHHBIX Y3108 P pea
CIVLLKOM BbICOKOM TEMMepaTypbl MOBTOPHbIM
CIWLLKOM BbICOKast
1CMONb30BaHNEM
YTepsi MarHuTHbIX
E3 EmkocTb HenpurogHa P Ma CHumunTe KacTpronio
CBOICTB
He noctynaeT nutaHve Ha
) OtcoeauHuTe BapOYHYO
Mpobnembi cBs3n Mexay MOAYIb;

. MOBEPXHOCTb OT CETU

E5 VHTEPEncoM Nomb3oBaTens 1 kabenb nuTaHus
NUTaHNSi U NPOBEPbTE

VHAYKUMOHHBIM MOZlyNieM HEMPaBWUNbHO NOAKIOYEH
coeauHeHne
N1 NOBpEXAeH
Mpu nosiBneHumn
ocCTanbHbIX COOOLLEHMNA .
Obpatnteck B cryxby TEXHUYECKON MOALEPXKKM M CO0BLMTE KOF OLLMOKM
06 ownbkax P Yoy Anep . A
(E..U..C..)

5.3 TexHuueckan cnyx6a nomouum

lMepen Tem kak 06paTUTLCS B CyXOY TEXHUYECKON NOANEPXKKMA

1. Ybeantech, 4TO HEBO3MOXHO CaMOCTOSTENbHO YCTPaHUTL Npobnemy ¢ yyeToM WHopMaLym, npuBeLeHHoN B pasgene “Mouck
HeucnpaBHOCTENR”.

2. BbIKnounTE U BKIKOYKTE YCTPOIACTBO, YTOOLI y6eanTbes, YTo npobnema ycrpaHeHa.

Ecnu nocne BbiweynoMsiHyTbIX NPoBepok NpoGnema He ycTpaHeHa, o6paTutech B Gnuxaiilyio cnyx6y TexHUu4eckon
noAAePKKY.
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UK - IHcTpyKuis 3 MOHTaXy | ekcnnyaTauji

HeyxunbHo poTpuMyBaTUCA iHCTPYKUiW, HaBefeHUX B

LboMy nocibHuMKy. Binxunsetbcs Oyab ska BiAnoBianbHicTb

33 MOXMMBI HECMpaBHOCTI, MOLUIKOZKEHHS abo no»(e)Ki,l AKi

BUHWKNM  MPU  BMKOPUCTAHHi  MPUCTPOIO  BHACMiAOK

HE[OTPUMAHHS IHCTPYKLiW, HaBeLEeHNX B JaHOMy MOCIOHMKY.

Mpunag npusHaueHuid Anst noGyToBOrO BUKOPUCTAHHS 3

MeTOl0 MPUrOTYBaHHA TKi Ta BCMOKTYBaHHSI napis, LIO

YTBOPIOKOTBCS M Yac MpUroTyBaHHs. He [o3BOMsiETbCs

BMKOPWUCTOBYBATW 3 IHLIOKD METOK (Hamp. AN OnaneHHs

NpUMilLieHHst). BUpoBHUMK He Hece XoaHOI BIANOBIAANBLHOCTI 3a

HeHamnexHe BUKOPUCTaHHS abo MOMMIKOBE HanalUTyBaHHs

KOMaHg.

MpucTpii MaTh iHWWIA 30BHILLHIA BUrNAA, HiX TOW, WO
300paxeHnit Ha ManioHKax B Uil iHCTPYKLUii, ogHaK
BKa3iBKM N0 BUKOPUCTaHHI, 06CNYroByBaHHIO i
BCTaHOBMNEHHIO 3aNULIalOTHLCS TaKUMU XK CaMUMK.
YBaXHO NpounTaiTe iHCTPYKLii: BOHW MICTATb BaXNMBY
iH(bopMaLlilo NpO  BCTAHOBMEHHS, BUWKOPUCTAHHS Ta
6Gesneky.

He npoBoanTy enekTpuyHi MogudikaLii npucTpoio
[Mepen BCTAHOBMEHHSM Mpunagy NepesipTe LiniCHICTb
yCiX KOMMOHeHTiB. B iHWOMY Bunagky, 3BepHiTbCA [0
NpOLaBLs i He MPOAOBXYITE YCTAHOBKY.

MepesipTe KOMMNEKTHICTb NPUCTPOLO nepen
BCTAHOBMEHHAM. B iHWOMy Bunagky, 3BepHiTbCa [0
npoAaBLS i He MPOAOBXYIATE YCTAHOBKY.

Mpumitka: [etani, nosHayeHi 3Hakom "(*)" € mopaTkoBUMM

akcecyapamy Ta nocTaqaloTbCsl NuLe 3 AeSKUMU MOLENsMU,

abo € peransamu, ski He MOCTAYalOTbCA B KOMMMEKT i ix

noTpibHO KynyBaTu.

© 1. MonepeaxeHHs

YBara! . YBa>|<HQ OOThbUMVITECS
HACTVMHUX IHCTDVKLUIN: - MNepen noyaTkom

NDOBENEHHS Ovob-aKoi oneoaui'f. no
VCTaHoBUi Mpunaav. ioro HeO6)_(I£lHO
BIOKMOYATM  BiD  enekTDOMEDeXi. -

YcTaHoBka abo 06cnvroBvBaHHSA NMOBUHHI
BUKOHVBATUCA KBaNichikoBaHUM TEXHIKOM.
V BiOMOBIOHOCTI OO iHCTDVKLIN BUDOOHMKA
Ta 3 OOTODMMAHHAM  OilYMX  HODM
Oesnekn. He DpemoHTVBaTM Ta He
3aMiHIOBATW YaCTUHU NDUCTDO. SKLLO Lie
He OOVMOBMEHO B  MOCIOHWMKV 3
BUKODUCTAHHS. - 3a3eMNeHHs nounaav e
000B'A3K0BMM 3riIHO 3aKOHOOaBCTBA. -
LHVD XWBMEHHA MOBWMHEH OVTM OOCUTb
LOOBrMM. OO 0O3BONWUTM MIOKMHOYEHHS
00 eneKTDUMYHOI MEDEXi MDUCTDOI. LUO
BOVOOBVIOTbCS V MeOni. - LLlo6 veTaHoBKa
BignoBsigana faiunm Hopmam 6e3neku,
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noTpiOHO BCTAHOBUTK HaNEXHWN
BCEMOJOCHUN BUMMKAY. AKNN
3a0e3neyntb MOBHE BIOKMIOYEHHS BIO
MEDEXi V BUNamKV NepeHanovri Kateronii

[ll. v BionosioHoCTi 3 npaBunamu
VCTAHOBKW. - He BuKopucTOBVBATM
TOIMHMKM Ta noooBxveadi. - [licng

3aKiHYEHHS VCTaHOBKW. KODWUCTVBAa4Y He
MOBWUHEH MaTW OOCTVM OO0 ENEeKTDUYHUX
KOMMOHEHTIB nounaav. - [loucToin Ta
0ro 0OCTVMHI YaCTUHM CTa0Tb ransyuMm
B MDOLUECi BUWKODUCTAHHSA. - bBvabte
obepexHi. Wobd He  TODKHVTMCA
HarpiBanbHUX enemeHTiB. - CTexTe. LWob
LiTW He rpanucs 3 NDUCTDOEM: TbuMmanTe
MOWCTDI nodani Bid OiTeln. TOMV LUO
OOCTVMHI YaCTMHM MOXVTb HarpiBaTucs

nio 4yac BMKODWUCTaHHA. - [Ina HociiB
KapoioCTUMVISTODIB i aKTUBHUX
iMMNaHTaTiB  nepead  BUMKODUCTAHHAM

iHOVKLINHOT DOO0OYOI MOBEDXHI BaXnMBO
VNEBHUTUCA B TOMV. LU0 BOHA He
nepeLlKkomxaTuMe HopbManbHii  pobOoTi
Takux NoucTooiB. - B npoueci i nicng
BMKODUCTAHHA HE TODKaWTecs DO3irdiTux
oertanen nouwnanv. - YHUKaT KOHTaKTV 3
TKaHUHaMK Ta IHLLIMMK nerko
3aNMUCTUMU maTepianamm oo
00CTaTHbOrO OXOMOMKEHHS YCIX YaCTUH
MOUCTDOK. DU3UK BUHUKHEHHS MOXEXi -
He cTtaBuTM nerko salmucTi mMaTtepianu
Ha nouctpin abo nopsa 3 HUM. -
MeperpiTihi %MD Ta onia  nerko
cnanaxvioTb. KoHTpontoBaTu
MOUroTVBaHHA Xi. Oaratoi Xupom i
onietd. -AKWO MOBEDXHA  TDiCHvMA.
BUMKHITb  Mounad.  Wo6  VHUKHVTM
MOXIMBOCTI  VDaXEHHS  eNeKTDUYHUM
CTOVMOM. - [IpUCTDIM HE MDU3HAYEHWUN
ang po0OTM Yepe3 30BHILLHIN TalMmeD
abo oKkpemv CUCTEMV OUCTaHLINHOro
KepvBaHHS. - [DUrOTVBAHHS iXi 3 XUDOM
abo onieto Ha nnuTi 0e3 Harngav Moxe
ByTn HebesneyHum i npusBecTH [0



noxexi. - Cnig KoHTpontoBaty npowec
NPUroTYBaHHS. Mpouec
KOPOTKOCTPOKOBOO NPUroTYBaHHS
MOTDIOHO MOCTIMHO KOHTDOMKWBATU. -
HIKONW He Hamarantecs 3aracuTu
BOrOHb 3a OOnomorot Boaou. Hasnakw.
BUMKHVTM Mbunan i 3aracutu nonvm's.
Hanouknan. KOWLLIKOKO abo
MOOTUMNOXEXHOK KoBaOpOK. Hebesneka
BUHUKHEHHS  TMOXeXi: He  CTaBTe
noeamMeT Ha BapWIbHI MOBeDXHi. - He
BMKOPUCTOBYBATW  MapOBi  OYuLLyBaui.
DU3UK VDAXEHHA eNeKTDUYHUM CTOVMOM.
- He cTaBTe meTanesi npeaMeTu. Taki gk
HOXi. BWIIKW. FOXKM Ta KDWULLKM Ha
MOBEDXHI. OCKIMbKA  BOHM  MOXVTb
HarpiBatucsa. - [lepen nioKnOYeHHAM
nownaov 00  eNEeKTDUMYHOI  Mepexi:
nepesipTe TabONWYKV 3 MAacnoDTHUMU
OaHUMK (Ha HWXKHIA YacTuHI MOUCTDOL).
Wob  VMeBHWTMUCH. WO Hanpvra i
MOTVXXHICTb  BIAMOBINAKTb  3HAYEHHSIM
MeDexi Ta enekTouyHoi DposeTku. Y
BMMNAOKV ~ CVMHIBIB  3BEDHYTUCS [0
KBanichikoBaHOro enexkTpuka.

BaxnuBo: - [licng BUKODUCTaHHS.
BUMKHITb DODOYV  MOBEDXHIO  Yepes
naHenb VMDAaBMiHHA. He MOoKnadaaryuch
Ha OETeKToD KVXOHHOro nocvav. -
YHUKaTU DO3NWBV DIOWHW. TOMV Nid Yac

KMN'aTiHeg ~ abo DO3iMiBY  DIOWH
3MeHWviAiTe  nomayv Tenna. - He
3anuwaTu enemMeHTH HarpiBaHHs

VBIMKHEHUMU 3 MODOXHIMKU KacTOVISAMM
abo ckoBopiakamu abo 0e3 Hux. - [lo

3aBEDLUEHHI0 TMDUrOTVBAHHA. BUMKHITb
BionosioHv  KoHdopkv. - T[lin  yac
NOMrOTVBaHHS B KOOHOMY pa3i  He

BMKOPUCTOBYWTE (DOIbry, Ta B XXOAHOMY
pasi He CTaBTe MDOOVKTW. VMakoBaHi B
donbrv. ®onbra mMoxe pO3NNABUTUCA Ta
3aBIAaTW BALLOMV NMDUCTDOK HEMOMNDABHOI
LKoau. - Hikonu He po3irniBaTi KOHCEDBYU
abo OndwaHi 0OaHkM 3  Xap4yoBMMM
NDOOVKTaMW. NMOMeneaHbo He BilKDUBLLK
iX: BOHM MOXYTb BUOYXHyTH! Lle
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MONePemKEHHsI CTOCVETbCA TaKOX BCiX
HLWKXX TUMIB BaDWUIIbHUX MOBEDXOHb. -
BukooucTaHHA ~ BMCOKOI  MOTVXKHOCTI.
Hanouknao  dvHkuia ~ Booster.  He
noxoauTb QNS DO3IrDIBAHHA — OESKMX
DiOMH. a came Onil AN CMaXeHHs.

HanowmioHe Tenno MOXe ovTH
HebeaneuHuMm. B TakMx  Bunamkax
DEKOMEHOVEThCH BUKODWCTOBVBATH

MEHLUV MOTVXHICTb. - EMHOCTI NOTDI6HO
ctaBuT1 6e3nocepen]Hbo Ha BaDWUIbHV
MOBEDXHIO MO LEHTDV. B xomHoMv Dasi
HEe CTaBWTM iHWI noeaMeTn  Mix
kacTovnero Ta pobo4o MoBepxHet. - Y
BUNAOKV BWUCOKMX TEMNenaTvd MOUCTDIN
aBTOMAaTUYHO 3MEHLLYE piBEHb
MOTYXXHOCTI KOHGopku. Nepen 6yab-skuM
ounLlieHHSM  abo  oBenyroByBaHHsM,
BIOKMIOYITE  MPUCTPIN  Big ~ Mepexi
ENEKTPOXMBIIEHHS, BUTAMHYBLUM  BUSIKY
abo BUMKHYBLUW 3aranbHuUi BUMWKaY Y
ByauHky. [lig 4ac Bcix omepauin no
BCTAQHOBMEHHIO  Ta  0BCNYroByBaHHI0
BMKOPUCTOBYMTE pyKaBuuKW. [MpuUCTpoeEM
MOXYTb KOPUCTYBaTWUCS AITM BiKOM He
MeHLe, HDX 8 pokiB, a Takox ocobu 3
obmexeHmm i3nyHUMM
MOXMNMWBOCTAMU, ~ CEHCOpHUMM  abo
posymoBuUMM, abo Taki, WO He MalTb
poceigy abo 3HaHb, ane nuwe nig
HarnsgoM, abo nicns TOro, SK BOHK
OTpUManu BIANOBIAHI IHCTPYKLiT L1040
Be3neyHoro BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO Ta
3po3yminm ycto Hebesneky, nos'a3aHy 3
IOT0  BMKOPUCTAHHSM. HeobxigHo
HarnsgatM 3a AitbMu, WOO6 BOHM He
rpanucs 3 npunagoM. OunweHHs Ta
obcnyroByBaHHa npunagy He Moxe
BMKOHYBaTUCA AiTbMM  0e3  Harnsgy.
[PUMILLEHHS MOBMHHO MaTW [OCTaTHIO
BEHTUNALiIO, SKWO KyXOHHA BUTSKKA
BWUKOPUCTOBYETbCA  CMIMbHO 3 iHLLIMMY
NPMUCTPOSIMK, LLO NpaLoTL Ha rasy abo
HWKX  BMgax  manuea.  Butsxky
HEODXiOHO  perynspHo  ouuwat sk
BcepeamHi, Tak i 3oBHi (HE PIOWE



OOHOro PA3Y HA MICALUDB), 3aBxau
[OTPUMYIOYMCL BKA3iBOK, 3a3HaYeHUX B
IHCTPYKLUii 3 TEXHIYHOrO 0BCNYyroByBaHHS.
HepnbanicTb Woa0 oumLieHHs abo 3aMiHu
Ta OYMLLEHHS (PinbTpiB MOXe NPUBECTU

fo noxexi. CyBopo  3abOpPOHEHO
rotysatu ixy Ha Bigkputomy nonym'i.
BukopuctanHs  BigkpuTOro  nonym's

LKOAUTL (PinbTpam i MoXe Npu3BecTn Ao
noxexi, TOMYy LbOrO CRif YHUKATW B
Byob-akomy Bunagky.  Cmaxutu ixy
noTpibHo 3 obepexHicTio, Wob Harpite
Macrno He cnanaxHyno. YBATA: Konu
poboya MOBEPXHS YBIMKHEHA, AOCTYMHi
YaCTUHN BUTSHKKU MOXYTb HarpiBaTucs.

Yearal He nig'egHynte npuctpin go
€nekTpUYHOI  Mepexi 40  MOBHOMO
3aBEPLLUEHHS  YCTaHOBKW. LWono
TEXHIYHUX Ta 3axopiB Oeaneku, ki
HeoOXiIHO BXUTW [ONS  BiABedEHHS
AMMOBMX rasiB, CyBOPO AOTPUMYyBaTUCA
NONOXeHb BIANOBIAHUX HOPM  MiCLEBUX
OpraHiB Bnagu. YCMOKTyBaHe NOBITPS HE

MOXHa BMBOAWTM B  KaHamn, SKuM
BUKOPUCTOBYETLCA  AN4 BlABEOEHHA
AMMOBMX  TaaliB, o  reHepyTbCA

NPUCTPOSIMM AN cnanioBaHHa rasy abo
IHWWX BWAIB Nanuea. B xogHomy pasi He
BMKOPUCTOBYITE BUTSKKY 0€3 peLuiTku,
BCTAHOBMEHOI HanexHum yuHom!  Mig
4ac yCTaHOBKM BUKOPUCTOBYWTE TiflbKW Ti
[BWHTK, L0 NOCTAYalOTbCA B KOMNMEKTi 3
NPUCTPOEM, abo, SIKWO BOHW HE BXOAATH
B KOMMNAEKT, npuabdanTe npasuibHAN TN

[BUHTIB. Bukopuctosymte TBUHTY
HanexHol [JOBXWHW, $K 3a3Ha4yeHo B
KepiBHuuteBi  no  ycraHoBui.  AKWoO
KyXOHHa BWTSXKa | npunagu, LWo
NpaullTb  HE Ha  enekTpoeHeprii,
(PYHKLIOHYIOTb  OHOYACHO, HEraTUBHUA
TUCK B MPUMILLEHHI He  MOBUHEH

nepesuwysatn 4 Ma (4 x 105 6ap).
Baxnueo 36epirat Leit nocibHuk, wob
MOXHa Oyno 3BEpPHYTUCS A0 HbLOTO B
Oyab-skun yac. Y Bunmagky npogaxy,
nepepavi abo nepeMiLLeHHs
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NepeKoHaTHCs, WO NOCIOHMK 3anMLLMTLCS
Pa3oM 3 MPUCTPOEM.

Llei Bupi6 npomapkoBaHui y BiANOBIAHOCTI A0 €BPONENCHKOI
pvpektusn 2012/19/€C - UK SI 2013 No3113, no yrunisaji
€NeKTPUYHOro i enekTpoHHoro  obnagHaHHs  (WEEE).
3abesneunBluM NpaBUmbHY  yTWMi3aLjlo  JaHoro  Bupoby,
KOPUCTYBaY [OMOMArae YHUKHYTM MOTEHLIAHUX HeraTMBHUX
Hacnigkie [Nns HaBKOMMLWIHLOrO CepedoBua i 340POB'S
MIoANHN.

CvmBon mmmm Ha camomy BuMpobi abo cynpoBomKyiouiil
LOKYMeHTaLi Bka3ye, Lo Npy yTunisaLii faHoro Bupoby 3 HUM
He MOXHa MoBoauTACA AK 3 Byab AKMM iHWUM MOBYTOBUMM
Bigxodamu. Hatomictb Woro cnif BigaasaTth y BiANOBIGHWIA
MYHKT NPUIAOMY eNEKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOTO 0bnafHaHHs
Ans nofanbLuoi yTunisauii. Mepepobka nosuHHa NpoBOANTUCS
y BIOMOBIAHOCTI 3 MicLUeBUMM npaBunamu no  ytuniadji
Bigxogaie. 3a GinbLU JOKNAZHILIOK iHopMaLlieto Npo npasura
MOBOMPKEHHS 3 TakuMmn BUpoBamu, ix yTunisavji Ta nepepobku
3BEpTaTUCs B MICLiEBi OpraHv Braau, B cryx0by no ytunisavii
BioxodiB abo B MaraswH, B skomy OyB npupobanuil gaHuit
NPUCTPIN.

MpucTpiii  poapobnenun,
BiAMOBIAHO O HOPM:

+ besnekn: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ [pogykTusHicTb: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; 1ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.  [opagn pAns
HaneXHOro BUKOPUCTAHHA B LiNSX 3HWKEHHS BMMMBY Ha
HaBKONMUWHE CcepepoBuwe: Ha novaTky NpUroTyBaHHs
YBIMKHITb BUTSIKKY Ha MiHIMarbHy LUBUAKICTb, 3anuiatoum ii
YBIMKHEHOIO TaKOX Ha SKMACb Yac Micns 3aKiHYeHHS BapiHHS.
36inbLuyiTe WBUAKICT TiNbkV B pa3i BENMKOI KiINbKOCTi AuMY i
napu, BUKOPUCTOBYKYN (hYHKLito booster nuwe B okpemux
Bunagkax. [ns nigTpumku  edekTMBHOCTI cuctemu Ans
3MEHLLEHHS 3anaxiB, 3amMiHUTW Npy HeoBXIAHOCTI BYrinbHWIA/
inbTp/m. [ing nigTpumkn  edekTBHOi poboTM KMPOBOTO
hinbTpa, oumwyiTe ioro B pasi notpebu. Ons ontumisavii
€(DeKTUBHOCTI Ta 3HWKEHHS PIBHA LUyMy, BUKOPUCTOBYMTE
MaKkCUManbHUA  fjaMeTp CucTeMM MOBITPOMPOBOAB,  AK
OMMCaHO B LibOMY MOCIBHMKY.

BUNpOOYBaHWA | BMrOTOBMEHNN

2. BukopuctaHHs

BukopucTaHHA po60Y0i NoBepXHi

Cuctema  iHBYKUIMHOTO — MPUrOTYBaHHA  3acHOBaHa Ha
hiauyHOMY sIBULL MarHiTHa iHaykuii. Knioyosoto ocobnmsicTio
Liei cucTemn € npsiMa nepegava eHeprii Big reHepartopa 40
kacTpyni.

MepeBaru:

Y NOPIBHAHHI 3 ENEKTPUYHUMI NOBEPXHAMM, Balla iHOYKUiHa
MOBEpXHS €:

- Be3neyHilol: MeHLIa TemnepaTypa Ha NMoBEPXHi ckra.




- LLiBMawe: MeHLLMIA Yac po3irpiBy ixi.

- TouHilwe: NOBepXH HeranHoO pearye Ha BaLli KOMaHAu

- EdektuBHiwa: 90% eHeprii, W0 nOMMMHAETLCA
nepeTBOPIETLCA Ha Tenno. Kpim Toro, komm BW 3HiMaeTe
KacTpynio 3 NOBEPXHi, NoAaya Tenna oApasy nepepuBaeThes,
YHUKI04M HEMOTPIBHOTO PO3CisiHHS Tenna.

2.1 EmKocTi ansa BapiHHA
3acTocoByWTe nuiLe TakMi NOCYA, Ha AKOMY HaHeCeHWN

cuMMmBON

Baxnugo:

WO6 YHUKHYTM HE3BOPOTHOTO MOLKOAKEHHS BapWUIbHOT

MOBEPXHi He BUKOPUCTOBYWNTE MOCYA:

* 3 HEPIBHUM [HULLEM;

* MeTanesy 3 eManbOoBaHUM JHULLIEM;

* 3 LUOPCTKUM [JHMLEM, LWOB YHUKHYTW NOAPSNMH Ha
BapwIIbHIN NaHeni;

* HiKONM He CTaBTe rapsdi kacTpyni i CKOBOpIAKW Ha naHesnb

yNpaBniHHs BapynbHOIO MOBEPXHEHD.
He BCi kactpyni, npugaTtHi Ans iHAYKWAHUX naHenew,
A0CUTb A0DpE MpaLiiorTh YHACTIAOK TOro, WO iX AHULA HE
NOBHICTIO  BUrOTOBNEHI 3 (bepomarHiTHUX Martepianis!!
Kynytoun nocya, npokoHTponionTe, Wob:

+ [Hiwe Oyno noBHICTO BUrOTOBMEHe 3 (bepoMarHiTHUX
matepianis. |Hakwe napae edeKTUBHICTb i PIBHOMIPHICTb
Tenmnonepegadi, a Temneparypa NOBEpXHi MOCyay Moxe
OyTV He BiZNOBIZHOI ANS FOTYBaHHS.

+ [lHMLLE He MICTUMO antoMiHilo: Mocyz He posirpiBaTUMETLCS
iHoykTOpamu, abo BOHW ii B3arani He BUSIBNSATb.

+  [HMwa He BMSBANACA HEPIBHUMM | 3 LUOPCTKOK

noBepxHeo.
3MeHLUYHOTb MOBEPXHIO KOHTAKTY iHAYKTOpa 3 MOCYAOM,
3HWKYIOMM  eDeKTUBHICTb  HarpiBy | MOripLLytoum

pesynbTaTu roTyBaHHA.

BaxnuBo: Hikonu He cTaBTe rapsui kactpyni i CKOBOPIAKM Ha
naHenb ynpaeriHHs BApUbHOK NOBEPXHEIO.

2.1.1 IcHyroui eMKoCTi
MoxHa nepesipuT, 4 BOMOAIE MaTepian  KacTpyni
MarHiTHUMK BNacTUBOCTSMM 32 A0NOMOrOI0 MPOCTOTO MarHiTy.
Kactpyni, ski He MaloTb MarHeTU3Mmy, He npuaaTHi Ans
BMKOPUCTaHHS. | B LbOMY BMMagKy MaioTb CWUNy BKasiBKM
nonepeaHbOro naparpada.

2.1.2 lliameTpu AHa KacTpynb fIKi peKOMeHAYTLCA

BAXIUBO: sKwo KacTpyni He HanexHuX po3mipiB

BapunbHi 30HM He BMUKAKOTLCA.

Lllo6 B3HaTK, AIKMM € MiHiManbHuWiA ajameTp nocyay Ans

TOTYBaHHA B KOXHOI OKPEMOi 30HM, AMB. iMOCTPOBaHy

4acTUHY AaHOTO KepiBHULITBA.

[Ins BOCArHEHHS! HalKpaLLMX pe3ynbTaTiB PeKoOMeHOYeThCs:

+ BukopucToByBaT/ CKOBOpOAM | KacTpyni 3 [JiaMeTpoM [HULWa,
PiBHWM JiaMeTpy 30HM BapiHHS.

+ [lo MOXNWBOCTI HakpuBaTh MOCYA B XOAi FOTYBAHHA KPULLKOIO,
0cobnmBo, AKLLO ii BUCOTa NepeBuLLye 22 CM.

+ PoawillyBati nocyA B LEHTPi BapunbHOI 30HW, MO3HAYEHOi Ha
BapWmbHIl NaHeni.

YBara: LLlo6 36epertu echeKTUBHICTb NPUTOTYBaHHA Ta

AKicTb npoAykty, HE pekoMeHAyeTbCA BUKOPUCTOBYBATH

iHAYKUiNHI apanTepy.

B1KOPUCTAHHA BUTSKKU

Cuctema BCMOKTYBaHHS! MOXXHa BMKOPUCTOBYBATH B PEXUMI
BCMOKTYBaHHS! Ta BiABEAEHHS HA30BHiI ab0 y pexumi
hinbTpaLii 3 BHYTPILLIHLOI PeLMpKYNsLieto.

@ BapiaHT BiaBefeHHA

Man.7Mapa euBoaMTLCS HA30BHI Yepes cepito Tpy6
(npuabaHi okpemo), Lo diKkCyloTbCH Ha CNoMy4YHOMY dnaHLj,
SKUA MOCTa4aeTbCs B KOMMNEKTI.

[liameTp BuBIgHOI Tpybu NOBMHEH [OpiBHIOBATA aiamMeTpy
3'eiHyBarbHOrO KinbL:

- Y pasi NpAMOKYTHOTO BIX0AYy 222 X 89 MM

- y pasi kpyrnoro suxogy @ 150 mm (¥)

[ins oTpuMaHHs [OAAaTKOBOI iHpOPMALLi AUBITLCS CTOPIHKY,
i€ OMNCYIOTBCA akcecyapy 0 Bepcii 3 BiaBeaeHHsM B
iMloCTPOBAHilh YacTWHI JaHoro KepiBHULTBA. [igkmioviTs
npuCTpii Jo Tpy6 Ta HACTIHHIUX BUBIAHUX BUXOLIB 3
piameTpoM, LLO BiANOBIAAE BUXOAY NOBITPS (3'€4HYBarbHuiA
hnaxep).
BukopucTtaHHs Tpyb i HACTIHHUX BUMYCKHUX OTBOPIB MEHLLOTO
fiameTpa npu3Befe [0  3MEHLEHHS  MPOAYKTUBHOCTI
BCMOKTYBaHHS! i Pi3KOro 36iMbLUEHHS! PiBHSI LLyMY.
B ubomy Bumagky BMPODHMK He  Hece  XORHOI
BiANOBIAANBHOCTI.
BukopucToByiiTe iKoMOra KOpOTLUMIA KaHan
BukopucToByiiTe MOBITPOMPOBIA 3 SKOMOra MEHLLO
KIMbKICTHO BUTMHIB (MakcuMarbHuii kyT: 90°).
YHuKaiiTe piskux 3MiH B nepepisi Tpyou.



BapiaHT 3 chinbTpauicto

Man. 10

[MoBiTps, Nepea TUM, Ik NOTPaNUTX 3HOBY A0 MPUMILLEHHS,
PinbTPyETHCA Yepes BiANoBIAHUA XUPOBUA (iNbTp Ta inbTp
3anaxy. [punag noctavaeTbes 3 ycim HeobxigHum Ans
3AiNCHEHHS CTAaHAAPTHOI YCTAHOBKY 3 BUXOLOM MOBITPS B
nepeaHilt yacTuri mebnesoro nniHTyca . Pianko-XimiuHi
BNACTMBOCTI [J03BONAOTb JOCSITU BUCOKO €CDeKTUBHOCTI
MOrMMHaHHA 3anaxiB i BUCOKOT MEXaHIYHOI MiLHOCTI.
BiasiganTe catn www.elica.com i www.shop.elica.com
, W00 03HaNOMMTUCA 3 NOBHOIO raMOI0 AOCTYMHUX
HabopiB Ans ycTaHOBKM 5k Bepcii 3 dinbTpauicto, Tak i B
Bepcii BigBeAeHHs NoBiTps.

3. IHcTanauis

e K enektpuyHa. TaK i MexaHiyHa
VCTaHOBKa  MOBWHHA  BWKOHYBaTUCH
kBanichikoBaHUM NENCOHANOM.

Mounan NOU3HAYEHNI ans
BOVOOBVBAHHS B CTiMbHUUID 2-6 CM
TOBLUMHOKW, V BWMadokv MoOHTaxv HA
MOBEPXHI: 25-6 cm vy Bunagky
BEYIOBAHOI O mMoHTaxy.

MiHiManbHa BiACTaHb MK BapWUIbHOK
NOBEPXHEK Ta CTIHKOK MOBMHHA ByTu
WoHaMeHwWe 5 cm  nonepeay,
LoHaMeHWwe 4 cM Mo CTOpPOHax Ta
WoHanveHwe 50 cM [0  BepxHix
NOMUYOK.

NB PekomenoBaHi  BigcTaHi €
OPIEHTOBHUMM: N Yac MPOEKTYBaHHS
NPUMILLEHb cnig [OTPUMYBaTUCH
BKa3iBOK BUPOBHMKA KyXHi.

& 3.1 Mig’epHaHHA po enekTpomepexi
Man. 3

e Bin'enHat npucTpii Bio eneKkToUYHOI
Mepexi. e  YcraHoBKa  MOBMHHA
BIKOHVBATUCh kBanicikoBaHNM
nepcoHanom. obi3HaHuM Mpo npasuna 3
NMUTaHb  VCTaHOBKM | 0Oe3nekn. e
BupobHuk BiZXUNAE Ovab-gKkv
BiOMOBidANbHICT 3a LUKOAY. 3aBdaHV
noosm,  TBaphHam abo peyam. Lo
BUHUKNA B Dpe3vnbTaTi HedoTPMMaHHS
BKA3iBOK. HABEOEHUX B OaHOMV DO3Mini.
e CunoBud kabenb noBuHeH ByTu
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OocuMTb  OoBrUM, WO  3abesneuntu
BiflbHe 3HATTS BaPWUMbHOI NaHeni i3
CTinbHMUI. e  [lepekoHanTecs, LU0
Hanpvra. BKasaHa Ha  Tabnuyui.
PO3TALLOBAHIN HA 3BOPOTHIA CTODOHI
nounaay. BiAnoBiAae HanMpv3i B OVAMHKY.
ne BiH Ovoe BcTaHoBneHwit. e He
BMKODWUCTOBYITE MOAOBXYBaui. °
Enektonunun  kabenb  3a3eMneHHs
MOBWHEH OVTW Ha 2 CM AOBLUWM BiAl IHLWMNX
kabenis. ® Y pasi. Konu MNPUCTDIN He
MOCTaBNAETbCA 3 Kabenem XMBMEHHS.
BUKODUCTOBYMTE  iHWWA  Kabemb 3
MiHiMaInbHUM Nepepi3oM NPOBiAHMKA 2.5
MM2 ang notvxHocTi oo 7200 BT; a angd
OinblUMX MOTVXXHOCTEN Mepepi3 NOBEH
ctaHoBuTM 4 MM2). e Hi B ooHomy 3
MiCUb kabenb He MOBWMHEH Aocsaratut
TemnepaTvou Ha 50°C BULLIE
TemnepaTvou HaBKOJMLLHLOTO
cepenosuila. e [lpunan npU3HAYEHWUH
ana  MNOCTIMHOrO  NIAKMOYEHHs A0
€NeKTPUYHOI MepeXi.

e YBara! lepen Tum, AK nig'egHyBaTy
KOHTYp [0 Mepexi | nepesipsaty
NPaBWNbHICTb poboTy, 3aBxau
nepesipsinTe, Wob Mepexesuit Kabenb
OyB MpaBWNbHO 3MOHTOBaHMI. e YBara!
3amiHa 3'egHyBanbHOMO kabento NoBUHHA
NPOBOANTUCS aBTOPU3OBAHWUM CEPBICHAM
LeHTpom abo ocobow 3 nogibHow
cnevianisayieto.

Mpumitka: npUCTpIN OCHaLLEeHuMM
yHkuieto Power Limitator, wo possonse
BCTaHOBUTH MaKcuMarbHui nopir
NOrnMHaHHA KBT

HanawryBaHHs nOTpiGHO npoBecT B
MOMEHT  MIAKMIOYEHHs NpUCTPol [0
enekTpomepexi abo NOBTOPHOTO
NIOKITIOYEHHS CamOl ENEKTPUYHOT MepeXi
(MPOTArOM ~ HACTYMHUX ~ 2-X  XBWIWH).
Bubepitb  XapakTepuCTuku  3axXucTy
eNeKTPUYHOro 0br1agHaHHs B 3aNeXHOCTI



Bi BMOpaHOro piBHS  OOMExXeHHs
MNOTYXXHOCTI. Wopo MoCNiJOBHOCTI
HanaLUTyBaHHs Power Limitation

npountante posgin  Ekcnnyatauia y
LibOMY MOCIBHMKY.
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3.3 IHcTanauin

lMepea noyaTkOM YCTaHOBKM:

+ [icna posnakyBaHHA BUpOOy nepeBipTe MOro Ha
HasiBHICTb MOLWKOAXEHb NPX TPAHCMOPTYBaHHI i B
pa3i BUHMKHEHHA npobnem, 3BepHiTbca Ao Baworo
aunepa abo LeHTpy o6cnyroByBaHHS KNiEHTIB, nepLu
HiXX NPUCTYNUTK OO YCTAHOBKM.

+  [lepekoHaiiTecs, Wo npuabaHuii BupiG  Bignosigae
pO3Mipam 0BpaHoro MicList yCTaHOBKY.

+ T[lepeBipTe, WO BCEpeauHi YynakoBkM (3 MeTOK0
TPaHCTIOPTYBaHHS) He  3anUWNAMCA  KOMMMEKTYHoui
MaTepianu, (Hanpuknag, KoHBEpTW 3 rBUHTaMM, rapaHTii i
T.4.), SKLO TaKi €, ix noTpibHo AicTaty Ta 36eperTy.

+  Kpim Toro nepesipTe, 06 nobnmuay MicLs BCTAHOBMNEHHS
Gyna enekTpuyHa poseTka

PoamiweHHs Me6niB Ans BMOHTYBaHHS:

I'Ipvman He MOXHa BCTaHOBNOBATU Hag
oxonoaxyesa4amu, I'IOCWJ,OMVII;IHVIMVI MallnHamu,
KYXOHHUMW  NnuTamu,  OyxXOoBKamu,  npanbHUMK i

CYLUMMBHYMM MaLLMHaMM.
Mposectn BCi poboTM 3 nigpisaHHs mebniB nepen
YCTaHOBKOK BapWmbHOI MOBEPXHI Ta 06epexHO BuganuTyi
CTPYXKy ab0 3anuLuKu AepeBHOI TMPCK.

- Wo6 onTuMi3yBaTH yCTaHOBKY B Bepcii

¢inbTpyrovoi peunpkynsudii, MM peKOMEHAYEMO

3po6MTU NPOPI3 Y LLOKONbHIN NnaHui, Kyam

MOXHa 6yae BCTaBUTU peLliTKy Ans npoxoay

NoBITpA.

BAXIUBO: B1KOpUCTOBYATE OLHOKOMMOHEHTHUN TEPMETUK
(S), KM CTiiKMn [O BUCOKUX Temnepatyp, a came A0
250° ; nepes MOHTaxeM, MOBEPXHi, WO MiansrawTb
CKIEIOBaHHIO, Crifj PETEMbHO O4NUCTUTH, BUAANsIouM Oyab-

AKi  PEYOBMHM, AKi  MOXYTb  3HU3UTM  aaresio
(Hanp.:aHTMagreauBs,  KOHCEpBaHTW, XupW, Macna,
MOPOLLKY,  3aMWLLKM  CTaporo knew i T.4.); knen

pO3MoAINMT PIBHOMIPHO MO BCbOMY NEPUMETPY pamu;
niCNsi CKNEloBaHHA 3aNMLWNTL KNl BUCKUXaTU NpubnmnaHo
Ha 24 roauHu.

Man. 1B-2B

YBara! HenpasunbHa ycTaHoBKa rBUHTIB
i KpiNUNbHUX BUPOBIB, HE Y BiAMOBIAHOCTI
[0 UMX iHCTPYKWii, MOXe npu3BecTn [0

Hebesnekn YPaXKEHHA ENEKTPUYHUM
CTPYMOM.
MpuMiTka: AN MpaBUIMbHOTO ~ BCTAaHOBMNEHHS  BMPOOY

peKkoMeHayeTCst 06B'A3aTi TpyOM Kneikow CTpiukoo, sika
Mae€ TaKi XapaKkTePUCTUK:

- M'ska enactuyHa nniska MBX 3 Kneikum LWapoM Ha OCHOBI
akpunaty

- Bignosigae ctaHgaptam DIN EN 60454

- BOrHE3aTpUMYHumit

- BiIMiHHa CTIAKICTb 40 3HOLLYBAHHS

- CTiKICTb A0 Nepenaais TemnepaTypu

- MOXe BMKOPUCTOBYBATUCS NMpW HU3bKUX TEMMEpaTypax



4. PyHKUiOHYBaHHA

MaHenb ynpaBniHHA
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Kxonku / Aiucnnen
1. ON/OFF (BKN/BUMK.) nnutu/Butsikku 8.  Axmmeauis Temperature Manager (MeHemkepa
Temnepatypu) (Warming Function(®yHkuis
nigirpisy)
2. Bubip koHopkM 9. Maysa
[ucnnen koHopok 10.  Key Lock (BriokyBaHHs knasiLu)
3. 36inbwenHs/3meHweHHs Power Level (piBHs noTyxHoCTi) Ta 11, IHBMKaTOp YBIMKHEHOT BUTSKKM
MOTY)XHOCTi BCMOKTYBAHHS
BinobpaxeHHs Power Level (piBHS NOTY)XHOCTI) Ta NOTYHOCTI AkTuBaLjis iHAMKaTOpa Hack4eHHs inbTpis
BCMOKTYBaHHS
4. Axtusauis Timer “STAND_ALONE” (taitmep O!(PEMI/IVI) 12.  Bubip/aktuBauis BUTSKKM
[Iucnnen : Timer “STAND_ALONE” (OKPEMWW Taiimep)/ [lcnnein BUTSKKN
Taiimep KOHKOpOK
5. 36inbleHHs/3meHweHHs vacy Timer “STAND_ALONE” [ucnnei HacuyeHHs ByrinbHOro/kepamivyHoro
(OKPEMOT O Taitmepa)/ Taiimepa KoHopok hinbTpa - Xuposuii inbTp
6.  AxTuBaLja TaliMepa KOHGOPOK 13.  CkupaHHs Hacu4eHHs inbTpiB
[HavkaTOp TanMepa KOH(OPOK aKTUBHMI 14.  AKTvBaLlis PYHKLiT aBTOMATUYHOT BUTSIKKM
7. Axtusauis Automatic Heat Up (ABTomMaTi4HOro nigirpisy)
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BUKOPUCTAHHS POE0Y0i NOBEPXHI

lMepea noyaTkom po6oTH NOTPIGHO 3HATH, WO:

Bci dyHKuii Liei BapunbHoi noBepxHi po3pobneHi i3
BOTPUMAHHAM HaiCyBOpiLLKX HOpM Ge3nexu.

3 Liei npuanHn:

* llesiki pyHKLUii He aKTMBYIOTLCSA, 800 aBTOMATU4YHO
BUMMKAKOTLCA NPU BiACYTHOCTI NOCyAy Ha KOHGopkKax,
ab0o Konu BOHW NOraHO PO3TALIOBaH.

+ B iHWWX BUNagkax akTMBOBaHi (hyHKLii aBTOMaTUYHO
BifKMtO4aTbCS Yepes AeKinbka CekyHp, konv obpaHa dyHKLjs
BMMarae NofanbLLUOro BBOAY NapameTpiB, @ HanalTyBaHHs
He BinOyBaeTbcs (Hanpuknag .. “YBIMKHITb BapunbHy
nosepxHto” 6e3 “O6epiTb koHdopKy” Ta “Poboya
Temnepatypa”, un “@yHkuis Lock” abo “Timer”).

YBara! Y pasi (Hanpuknag) TpMBanoro BUKOPUCTaHHs,
BUMKHEHHs! KOH(OPKM He BinbyBaeTbCs HerainHo, TOMy Lo
TPUBAE €Tan OXOMOLKEHHST; Ha AUCTNET KOHGOPOK
3SBNAETLCS cumBon “H”, sikit BKa3ye Ha Te, LU0 Hapaai
TpuBaE L eTan.
3avekaitTe, 106 Ancnnen BUMKHYBCS, NepLU Hix Habnuautucs
A0 KOHAOPKM.

Oucnneit koHdopok
Ha aucnmesx, Wo BiBHOCATLCS 40 KOHKOPOK, BKA3YETHCS:

KoHdpopka yBimMKHEHa I
Power Level (PiseHb |
MOTY)XHOCTI) f.3-p
Residual Heat Indicator H
(IHomMkaTOp OCTATOYHOTO Tenna)

Pot Detector ([JeTekop nocyay) o
OyHkuisTemperature Manager -
(MeHexep Temnepatyp) [N
aKTUBOBaHa

OyHkuist Lock (BnokysaHHs)
aKTMBHa

-~
-

OyHKLUis nay3u

®yHKUis aBTOMATUYHOTO
nigirpiy Automatic Heat UP
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XapaktepucTukm po6oy4oi noBepxHi

® Safe Activation (BesneuHa akTuBauis)

[MpucTpil BMUKAETLCS TiflbKK 3@ HASBHOCTI KacTpyni Ha
KOHchOpKax: NpoLiec HarpisaHHs He 3anyckaeTbes abo
nepepuBaETLCS B Pasi BiACYTHOCTI abo BUAANeHHs nocyay.

® Pot Detector (QeTektop nocyay)
[TpuCTpilt aBBTOMaTUYHO BU3HAYAE HAfBHICTb KacTpyni Ha
KOHJpOpKaXx.

® Safety Shut Down (Be3neyHe BUMKHEHHS)

3 mipkyBaHb Be3neku, KoxHa KoH(opka Mae MakcUMarnbHuii
yac poboTw, KNI 3aneXuTb Bif BCTAHOBNEHOTO PiBHS
NOTYXHOCTI.

® Residual Heat Indicator (IngukaTop octaTtouyHoro Tenna)
[Mpn BUMKHEHHI ofHiei abo LeKinbkox KOHOPOK HasiBHICTb
3aMnMLLKOBOrO TEMMa No3HAYaeThCs CrieLjanbHUM BisyanbHUM
CUrHarnoMm Yy BignoBigHii obnacti aucnnes CMMBONIOM H

Ekcnnyarauis
Mpumitka: [1ns aktveauji Oyab-aKoi yHKLii, cnovaTtky
HeobXiaHO akTuBYBaTI NOTPIOHY KOHOPKY

® YBiMKHEHHsI
KopoTko4acHo HaTUCHITb (TOPKHITLCS) KHOMKY
YBIMKHEHHS!/BUMKHEHHS! @ ON/OFF (1) nnuTu/BUTsXKN:

3aropuTbCA CMMBON ;
MPOJOBXKYOUM HaTUCKaTH, BCi MOCTYMHi (hyHKLi CTaHyTb
BUAMMUMM NPOTATOM AEKiNbKOX XBUNUH, MiCNs YOro
TiNIbKM OCHOBHI 3aNMILATLCA aKTUBHUMMU; iHILI MOXHA
Oyne BMKOPMCTOBYBATH, | BOHM ByAyTb aKTUBOBaHI,
3roA0M, Mifl Yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPOLO.

BAXNNBO:
BCi AOCTYNHi (hyHKLii 6yayTb OCBiTNEHi cnadkum
CBITNIOM, 10 CTaHe BiNnbLW iIHTEHCUBHUM NULIE TOAI, Konu

BOHM OyAyThb aKTMBOBaHi.

I
HaTUCHITL Lo KHOMKY O Le pa3, o6 BUMKHYTH
Mpumitka: Lia cyHKuia Mae npiopuTeT Hag ycima iHWKUMHK.

® Bubip koHdopkm

TopKHiTbCs (HATUCHITL) 30HM BuGip/Oucnneit (2), wo
BiinoBifae baxaHin koHopLy.



® Power Level (PiBeHb NOTYXHOCTi)

[MoBepxHs 0bnagHaHa 9 piBHSIMM NOTYXHOCTI

TopkHITbCA Ta NPOBeAiTh NanbLaMu B3AoBX CTpoku BUGOPY
(3):

y HanpsIMKy NpaBopyy, LWo6 36inblWwKTK piBEHb NOTYKHOCTI;

y HanpsIMKy NiBOPYY, 0B 3MEHLUIMTM PiBEHb MOTY)KHOCTI.
BcraHoBneHuii piBeHb NOTYXHOCTi BinobpaxaTumeTbea B
obnacti Bu6opy / Aucnnes (2)

® Power Booster (MiacuntoBay notyxHocTi)

Bupib ocHaleHni ofaTkoBUM PIBHEM MOTY)XHOCTI (OKpIM
piBHS 9), AKWIA 3aNULIAETHCS aKTUBHUM MPOTSIOM 5 XBUMKH,
nicns Yoro NOTYXXHICTb NOBEPTAETLCS A0 NONEPEAHBOrO PIBHS.

TopkHiTbCA Ta NpoBeAiTh NanbLaMm B3A0BX CTPOKK BUOOPY

(3) (Hap piBHeEM 9) Ta aKTUBYATE MiACUIIOBAY MOTYXHOCTI
Power Booster (MigcuntoBay noTyHoCTi)

PiseHb Power Booster (IMigcunioay noTyxHOCTi)
BinobpaxaeTbcs B obnacti Bubopy / BinobpaxeHHs (2)
cumsonom”

MpumiTka: nepeaHi KOH(OPKN He MaKOTb MPUCKOPEHOTO
nigcuniosaya; o6 BumkHyT Power Booster(Iigcuniosay
MOTYXHOCT), Y LUMX 30HaX, TOPKHITbCA Ta MPOBEAITh NanbLAMM
B30BX CTpoku BMOOPY (3), OO 3MEHLLNTH piBEHb
MOTY)XHOCTI.

® Key Lock (BnokyBaHHs knasiu)

BrokysaHHs Key Lock fo3sonsie 3abrnokyBaTv HanaliTyBaHHs
nosepxHi, L6 3anobirTi BUNaakoBOMY NOPYLLEHHIO
HanaluTyBaHb, 3anuLUalo4M aKTMBHUMM BCE HanalUTOBaH

yHKuji.

Axmueauis:

* HATUCHITb (10)

[ina euMKHeHHs1 noemopimb onepauyito.
MpumiTka: SKWWO nif Yac akTMBHOI (yHKLi BrOKyBaHHS
knasiw Key Lock, HaTucHyTa Byab-sika iHwa ¢yHKLisi, cumBon

MUraTume, Lo 03HaYae, LLO LSt PyHKLIS
BMKOPUCTOBYETLCS, i, AKLLO HEOOXiAHO MpaLoBaTt 3 NAUTON,
ii cnig BUMKHYTL.

® Automatic Heat UP (ABTOMaTWU4HWIA Nigirpis)

OyHkuis Automatic Heat UP (ABTomMaTuyHuiA nigirpis)
[03BONISE LUBUALLE AOBECTM MOTYXKHICTb A0 6XaHOTO PiBHS;
3a [Jonomoroto Liei yHKLii B MaTmeTe nepesary BinbLu
LUBWAKOTO NPUrOTYBaHHS CTPaB, arne He pU3nKy4M OTpUMaTH
nigropiny cTpaBy, TOMY LU0 TeMnepaTypa He nepeBuLLye
BCTAHOBMNEHWUN PiBEHb.
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Lis coyHkuist gocTynHa Ans piBHIB NOTYXHOCTI 1 -8 .

Akmuseauyis:
o
* Ha yBIMKHEHIit KOHAOPLi HAaTUCHYTI "' (7)
* Ha oucnnei (2) Binobpaxaetbcs cumson "H ", wo
Bnumae, sikuil 3viHIoe BCTAHOBNEHY NOTYXHICTb KOH(OPKY

36inbLuytoun piBeHb NOTYKHOCTI KOHGOPKY : YHKLS
Automatic Heat Up (ABTOMaTU4HWMIA Migirpie) 3anuiuaeTses
aKTMBHOIO 3 HOBUM HanalTyBaHHAM TeMnepaTypu;
3MeHLLYt04M PiBEHb NOTYKHOCTI KOHAOPKN : PYHKLS
Automatic Heat (aBTomMaT4HWUi Nigirpi) BAMUKAETbCS.

Mpumitka: OfiHO4acHo 06paBLUM iHLLY iHLLY KOHGOPKY,

~

cumBon = (7) 3HoBy 3aropuTbCs CrabkuM CBITIOM, i
MoxHa Byae nepenTi, Takox Ans Liei KoHGopKK, A0
akTuBaLji dyHkuji; y byab-akomy BunaaKy GyHkuis
3aNNLLIAETLCA aKTUBHOKO B 30Hi, ANs SKOi BOHa byna
BCTAHOBEHA, sk BifobpaxaeTbes Ha aucnnei (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (MeHemkep
Temnepartyp, ®yHkuis nigirpisy)

Temperature Manager - e (yHKLS ynpaBriHHs, ska
[03BONSE MiATPUMYBATH TENNO Ha NOCTINHIA TemnepaTypi Ha
ONTUManbHOMY PiBHi MOTYXHOCTI; ifeanbHO MigXoauTb 4ns
3bepiraHHs roToBoj ixi B Tennomy cTani. ®yHkuis Temperature
Manager akTuByeTbCst NPt NEPLIOMY HATUCKAHHI KHOMKM

Haﬂcnne’l’ (2) koHdopKK, Lo NpaLjoe B AaHMM_qac Y pexumi

Temperature Manager, 3snsiescst cumson A=f

Mpumitka: 0fIHO4aCHO 06paBLUM iHLLY iHLLY KOHEOPKY,
cumeon @ = (8) 3HoBy 3aropuTbCs cnabkum CBITNOM, i
MOXHa Dyae nepewTn, Takox Ans Liei KOH(OPKK, A0 aKTuBaLLi
hyHKLji; y Byab-sikomy BUNazKy yHKLis 3anuwaeTses
aKTWUBHOHO B 30Hi, N5 KO BOHa Oyna BCTaHOBNEHa, Sk
BifobpaxaeTbesa Ha gucnnei (2)

* Hatuckamre E (8), wob BigKNIOUATH Ta BUMKHYTH,

)
noku Ha fiucnnei (2) He 6yze BinoBpaxaTucs piBeHb ‘At

MpuMiTKa: AKILO Aekinbka KOHPOPOK NPALIOE B PEXUMI
Temperature Manager (Warming Function- dyHkuis nigirpisy),
0bepiTb cnoyaTtky 6axaHy KoH(opKy yepe3 3oHy Bnubopy (2) ;
(DYHKLI0 MOXHa BIAKMIOUMTI Takox 3a Aonomoroto CTpoku
BUGOpY (3),BcTaHoBMBLLK piBeHb NoTyxHOCTi Power Level Ha

(PiBeHb noTyxHocTi) “f".



® May3a
OyHkuis May3sa Ao3Bonsie Npu3ynuHUTY Byab-siky yHKLto,
YBIMKHEHY Ha MaHeni, 3B0AA4M A0 HyNs MOTYXHICTb BapiHHS.

Akmusayis:

* HaTUCHITb * I | "(9)

+ BigoGpaxaeTbes Gnmmarounii cumeon I | " Ha guennei

)
o6 eumkHymu d)i/HKuifo:

+ HaTucHiTL 1 §(9)
Crpoka Bubopy (3) 3aropsietbcs

* HaTuCHiTb/MpoBegiTb Mo CTpoui BUGopY (3), 06
BiAKNIOYNTI COYHKL{tO

MpumMiTka: BigKMoYeHHs BiGHOBNIOE Ti HANALUTYBAHHS NNNTK,
Lo Bynm [o naysu, NnuTa NPOAOBXKYE NpaLtoBaTH 3 TakUMK
K€ HanaLTyBaHHAMM, Lo Bynu BCTAHOBMEH paHiLue.

MpumiTka: skwo yepes 10 xunuH OyHkuis Maysa He byae
BMMKHEHa, MOBEPXHS BUMMKAETbCH aBTOMATUYHO.

Mpumitka: ®yHkuin May3sa He BNNUBAE Ha BUTSKKY

® Timer “STAND ALONE” (OKPEMWW Taiimep)
®yHkuis Timer - Lie 3BOPOTHIN Bifnik He3anexHo Bif
KOHOPOK (Ta BUTSHKKM).

Taiimep aKkTMBYETbCS HAaTUCKaHHSM Ha 3oHy/ucnneit (4)

Bukopuctosyiite cumeonm = + (5), wob BcTaHoBUTY
TpueanicTb Timer, sika BigobpaxatumeTscs B 3oHallucnnei
@ ) )
Mpumirka : 3auexaitte 10 cekyHA, He HATUCKAUM KOLAHOI
iHLLOT KOMaHaK, Wob noyascs BigniK.

®opmar Taimepa — (.00

-, gns ropuw

-13 pna xeunum

Mpumitka : TaliMep MOXHa HanawTyBaT Makcumym 4o 1ro.
Ta 59 xB.

B 3oHillucnneit (4) BinobpaxaTumeTses Yac, Wo
3annLLMBCS;

M0 3aKiHYEeHHHO 3BOPOTHLOTO BigiKy NOLAETLCS 3BYKOBUIA
curHan

MpumiTka : Npu BinoBpaxeHHi 3BOPOTHLOTO BiaMiky, Ha vac,
Lo 3anvwwmecs meHwwe 10 xBunvH, opmat byae HacTynHui
- 3. xaunurm

-7 cexynam

3 KpanKoto, L0 MOCTIHO ropuTb
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[ins BuMkHeHHs Timer (Taiimep):

+ 0bepitb 3oHalAucnneii (4)

* BCTAHOBITb TPMBanicTb Taimepy Timer Ha 0010, 3a
ponomoroo = + (5)

® Taiimep koHopok

®yHKUis TaiMepa 30HM KOHGOPOK — Lie 3BOPOTHIN Bianik Yacy,
AKWIA MOXHA HanaLTyBaTh Ans KOXHOI KOH(OPKM, HaBITb
0AHOYaCHO

o 3aBepLLUEHHI0 BCTAHOBNEHOTO MEpioAy Yacy KOH(OpKM
BMMMKAKOTbCS aBTOMATUYHO | KOPUCTYBAY NonepeiXaeTbCs
3BYKOBMM CUrHanom.

AkTuBauis dyHkuii Timer koHopok

* TOpKHITLCA (HATUCHITL) 30Hy Bubip/Aucnnei
()

(piBEHb MOTYHOCTI - power level 70)

* HatucHitb (6), wo Bignosigae koH(opL

* BukopucTosyiite cumBonm = + (5), wob
BCTAHOBWTY TpuBanicTb Timer, sika BifobpaxaTmeTses B
3oHalOucnneii (4);

nig Yac HanawTyBaHHS CUMBON @ (6) brumae

Mpumitka : 3auekante 10 cekyHA, He HAaTUCKaOUM
XOZHOI iHLLOT KoMaHaw, o6 3anycTuecs TaiiMep KOH(OPOK.

(6)

MpumiTka : 3HOBY HaTUCHYBLLW TPMBANO
, Taimep KOHGOpOK CKMaaeTbCs

IMpu 6axaHHi, NOBTOPITL ONepaLito AN AeKiNbKOX
KOH(OPOK.

MpuMiTKa: Ans KOXHOT KOHGOPKWN MOXHA 3a4aBaTy CBIl,
BiAMIHHWIA Bif iHLLWX TaliMep; Ha aucnnei (4) 3'asuTucs
3BOPOTHUIA BiANiK Anst 06paHoi B TOM MOMEHT KOHGIOPKM.
Ao He BruBpPaHa XofHa koHdopka, a Taiimep OKPEMIN
(STAND ALONE) He Bkrito4eHuiA, BinobpaxyeTbest Taimep,
HaBMMKYMiA 4O 3aKiHYEHHS 3aaHOro Yacy.
Akwo He BbpaHo xofHa koHdopka, a Taimep STAND
ALONE (OKPEMW) snitodero, Byae BinoBpakatucs BiH, sk
NPIOPUTETHIIA NO BiHOLLEHHIO 0 TaliMepa, Hanbnk4oro 4o
3aKiHYeHHs 3aAaHoro Yacy.
Cnocib Bigo6paxeHHs Bianiky Takui camui, K ans
Taiimepa «OKPEMUW (STAND ALONE)» (. naparpach
Taitmep «OKPEMUV (STAND ALONE)»

Konu Taiimep 3aBepLumMTb 3BOPOTHIl BigfiK, BUAAETHCS
3BYKOBWI CUrHan i KOHOpKa BUMMKAETbCS.



ins BuMKHeHHA Timer (Taiimep):

+ 06epiTb KOHOpKY (2)
* BCTAHOBITb TPMBANICTb Taumepy Timer Ha 000, 3a
Jonomoro = + (5)

Power Limitation (O6mexeHHs NOTyXHOCTi)

OyHkuist Power Limitation (O6MexeHHst NoTy)xHOCTi) J03BONSsiE
BCTaHOBUTY pobOTYy NpuUnagy, 0BMeXxylo4m MorNMHaHHS npu
MaKcUManbHoMy 3HayeHHi 3,1 kBT.

MpumiTka : HanawTyBaHHS NOBMHHO BinByBaTHCA Ha
BUMKHEHIN poBoyiit noBepxHi, 6€3 HaTUCKAHHS KHOMKY @
ON/OFF (1) (BKI./BUMK.)B MOMEHT nig'eAHaHHS BapUnbHOT
MOBEPXHi A0 enekTpomepexi, abo npy NOBTOPHOMY
NiAKNIOYEHHi Camoi enexTpoMepeXi, MPOTArOM HaCTYMHNX 2
XBUMUH.

Dns HanawTtyBaHHsA Power Limitation (ObmexeHHs
NOTYXHOCTi) ©

- HATUCHITb ( A )

(skuit Gyae 6nvmarty, nuLe NPOTSArOM NepLUMX 2 XBIANKH nicnst
NIBKMIOYEHHS! XVUBNEHHS NPUCTPOIO)

- IPOJOBXYKUM YTPUMYBATM ( A ) HaTUCHITb N0 OfHil 3a
pas 30H1 Bubip/Qucnneii (2) koHdoOpoK, NPOTH FOAMHHUKOBOI
CTPImku, NOYMHalouM 3 NepeaHboi npasoi 3oHu (FR)

RL-2_ II° II°  2-RR
Y Y |
() ()
\- IVo IO—\
) !
Ly I}
FL-2 “2-FR

- NIPU KOXHOMY HaTWUCKaHHI NPUna Nofiae KOPOTKWIA 3BYKOBUI
curHan

- HaTUCHYBLLUM ofwH pa3 Bci Display (Qucnneid) (2), moxHa

BIAMYCTUTY KHOMKY
Tenep:

- Oucnneit (2) niBoi 3agHbOI koHdopku (RL) Binobpaxae

“an “n .
noyeproso CMMBOIN Crtal0, LLIO 03Ha4Ya€ MOXIMBICTb
BUKOHATW HanalTyBaHHA:
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O6epitb Display (Oucnneit) (2-RL)

nicns Yoro npokpyTiTh MaHenb BUuGOPY (3), Noku
Ha [lucnnei He 6yayTb Binobpaxatucs cUMBOMM

‘N (78]

Crald,

Ha fiucnnei (2-FL) BinoGpaxatumeTbcs NoTouHe
HanalTyBaHHs™

0=74xBt
1= 45kBr
2= 31kBt

** HanawwTyBaHHs 3@ 3aMOBYyBaHHAM
BCTAHOBIMIOETLCA Ha 7,4 kBT

LLlo6 3miHMTM HanawTyBaHHa Power Limitation
(0BMexeHHs NOTYXHOCTi)

- HaTucHiTb Display (Oucnneit) (2) nepeaHbOI NiBOi 30HM
(FL)

- micns yoro npokpyTiTh MaHenb BuGoOpY (3), Wwob
BCTaHOBMTY HOBE HamaLUTyaHHs

- 106 36eperTvt 3pobneHuit BUBIp, HATUCHITL KHOMKY

® ON/OFF (BKN./BUMK.) (1), npoTsirom 2 cekyHA; npunag
nofacTb JOBIUiA 3BYKOBMIA CUrHaN, WO NiATBEPLKYBaTUME
3AiINCHEHI HanaLTyBaHHs

BUKOPUCTAHHA BUTAXKN

® YBiMKHEHHS
KopoTko4acHo HaTUCHITb (TOPKHITLCS) KHOMKY
YBIMKHEHHs/BUMKHeHHst ® ON/OFF (1) nautu/Butsikku:

3aropuThCs CUMBON O :

NPOJOBXKYOUM HaTUCKaT, BCi AOCTYMHi (hyHKLi CTaHyTb
BMAUMMUMU NPOTArOM AeKiNbKOX XBUMMH, Nicns Yoro
TiNbKW OCHOBHI 3anuWaTbCA aKTMBHUMMU; iHLLI MOXHA
Oyne BMKOPMCTOBYBaTH, i BOHM OyAyTb aKTUBOBaHi,
3rofoMm, Mig Yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPOLO.

BAXINUBO:

BCi AOCTYNHi (hyHKLii OyayTb OCBiTNEHI Cnabkum
CBIT/IOM, L0 CTaHe GiNbl iHTEHCUBHUM NULIE TOAI, konu
BOHM OyAyThb aKTUBOBaHi.

I
HaTuCHiTb Lo KHOMKY O e pas, o6 BUMKHYTH
MpumiTka: Lis dyHKuis mae npioputeT Hapg ycima iHWwnmm.

® YBIMKHEHHS BUTSIKKM:
TopkHyTUCb (HaTucHyTH) 30HY BMGOPY (12), 106 akTuByBaTH
BUTSDKKY



® LLiBnAkicTb (MOTYXHICTb) BUTSIKKM:

Butsxka ocHalleHa 3 piBHSMM LUBWUAKOCTI (MOTYXHOCTI)
BCMOKTYBaHHS!

TOpKHITbCA Ta NPOBEAiTh NanbLamMn B3aoBx CTpoku BUGOPY
(3):

y HanpsIMKy NpaBopyy, o6 36inblWKUTK piBeHb NOTYXKHOCTI;

y HanpsIMKy NiBOPYY, OB 3MEHLLUTH PiBEHb NOTYKHOCTI.

BcraHoBReHuii piBeHb NOTYXHOCTi BigoOpakaTumeTbes B
obnacti Bubopy / Aucnnes (12)

® Power Booster

[MpucTpil ocHaLyeHni 2 [OAATKOBUMM PIBHSMM NOTYXHOCTI

(okpim piBHs 3)
—  Power Booster (Mincuntoay

notyxHocri) 1 : pusae 15 xs.

Power Booster (MiacuntoBay

NoTyXHOCTi) 2 : TpuBae 5 x8.,

NiCAS YOro LWBMAKICTb NOBEPTAETLCA A0 PIBHS, BCTAHOBIIEHOTO

paHilue.

TopkHiTbCA Ta NpoBeAiTb NanbLsAMKU B3goBX CTpoku
Bubopy (3) (okpim piBHA 3) Ta aKTMBYWMTE NifCKUMIOBaY
notyxHocti Power Booster (ITigcuniosay notyxHocTi) 1
PiseHb nigcuntoBaya notyxHocti Power Booster (IMigcuniosay
noTyxHocTi) 1 BkasyeTbcs B 3oHi Bubip/Oucnneit (12) nig
Homepom “4”, wwo bnumae

TopkHiTbCA Ta NpoBeAiTb NanbusAMK B3goBX CTPOKM
BubGopy (3) (okpim piBHs 3) Ta akTMBYITE NigcKMioBaY
notyxHocti Power Booster (IMigcunioBay notyxHocri) 2
PiseHb nigcvniosaya notyxHocti Power Booster (Migcuntoay
noTyXHoCTi) 1 BkasyeTbes B 30Hi Bubip/ducnnei (12)
cumeonom” P, wo 6nnmae

® ABTOMaTUYHE (DYHKLOHYBaHHA

Butskka  yBIMKHE ~ONTMManbHy LUBWAKICTb,  PEryniolym
MOTYXHICTb ~ BCMOKTYBAHHS ~ Ha  MakcuMarbHOMYy  piBHi
MPUroTYBaHHS, LU0 BIUKOPUCTOBYETLCS HA KOHAOPKaX.

Konu koHdhopku BUMUKAIOTLCS, BUTSXKKA NiANALUTOBYE CBOO
LUBMAKICTb BCMOKTYBaHHS, MOCTYNOBO 3MEHLLYIOUM ii, TakuM
UWMHOM YCYBaKO4W 3aMMLLKOBI Napu Ta 3anaxu.

LLlo6 akTBYBaTH L0 hyHKLtO:

HatucHiTb (14)

[ns euMKHeHHs noemopimb onepayito.
MpumiTka: AKLO Nia Yac aBTOMATUYHOMO (YHKLIIOHYBAHHS 3

Maneni BuGopy (3) obupatroTbes wemakocTi Big 1 Ao 3,
aBTOMaTUuYHe (PYHKLOHYBaHHS NepepuBaAETLCS;
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SIKLLO % 0bupaeTbcst Power Boster (nincuniosay noTyxHocTi),
aBTOMATUYHE (DYHKLIOHYBAHHS BIGHOBUTLCS MO 3aKiHYEHHIO

TpyBanocTi dyHKuii, a cumson * " 3aNnLLIaeTbCA

6rvmarn.

lMpumiTka: y BUNaaky BUMKHEHHS BapUIbHOI NOBEPXHI 3
YBIMKHEHUM ABTOMaTUYHUM (DYHKLOHYBaHHAM, BUMKHEHHS
BUTSKKM BifibYBaETHCH aBTOMATUYHO, MOCTYMOBO.

® |HAMKaTop HacuyeHHs inbTpis
Ha BUTsXLUj Bka3yeTbCs, Konv HeobXigHO BUKOHATH
obcnyroByBaHHs (inbTpiB:

®inbTp ByrinbHMit/kepamivHWi NPOTH 3anaxis
“FILTER *(13) BMukaeThCs

Xuposuii dinbTp
“FILTER *(13) 6numae

MpumiTka : uA yHKUIA BUMKHEHa 33 3aMOBYYBaHHAM
(@mB. Ak BOHa aKTUBYETbLCA B Naparpaci "AkTuBauis
iHAWKaTopa Hacu4eHHs ¢inbTpiB”)

® Reset (cknpaHHs) HacuyeHHs inbTpis
BukoHaBlum obenyroyBaHHs  (inbTpiB  (kupoBoro Ta/abo

ByrinbHoro/kepamiyHoro) Tpueano Hatuckits “FILTER " (13) ;
“FILTER"(13) 3racae, npu LLOMy MOYMHAETHCA  Biamik

iHoMkaTopa.
® AKTUBaLliA iHAVKaTOpY HacM4eHHs inbTpiB

3a3Buyait Liei iHaMKaTop BUMKHEHWNA.
LLlo6 akTBYBaTH OO, BUKOHATW HACTYMHE:

- YBIMKHITb BUTSKHY MOBEPXHIO 33 JONOMOrOI0 d) ;
- KOMM ABUTYH BUTSKKM Ta KOH(POPKM BUMKHEHI, HaTUCHITb
3oHa Bubopy (12)
- puBaro HatuckiTs HOOD” (11), noku He 3'9BNATLCA Ha
Dvcnnei (12) nitepn “F” - “G”, wo 6nmatotsb no Yepai

F = ByrinbHilkepamivHi  ¢hinbTpu

npoTy 3anaxis
G = GinbTp MpoTH Xnpy

®inbTp ByrinbHuUit/kepamivHWi NPOTH 3anaxy

HaTUCHITb Ha [iucnnen (12) B TOA MOMEHT, Komu
3'aBuTbLCA Nitepa “F”

HatucHiTs “FILTER” (13) _ 6numarove caitno
3HoBy TpuBano Hatuckite ‘HOOD” (11), wo6
nipTBEpAUTH aKTMBaLilo iHgukaTopa
BYrinbHUx/kepamiyHux  inbTpiB  nNpoTu
3anaxis



Xuposuii inbTp
—  HaTucHiTb Ha fiucnneii (12) B TOM MOMEHT, Konu
3'aBuTbCS Nitepa “‘G"
—  Hamchite “FILTER» (13) _ caitno roputs

MOCTIiAHO
—  3Hosy Tpueano Hatuckits ‘HOOD” (11), wo6
nigTBEpAUTU aKTUBaLil iHgukaTopa

XupoBoro hinbTpa

Mpunag po3paxoBaHWit Ha BWKOPUCTaHHA pasoM 3
komnnektom patyumka Window (He nocTtaBnseTbCs
BUPOGHMKOM).

BcranoBuBlLM komnnekT gaTtumka Window (nuwe y Bunagky
BMKOPUCTAHHS MoBepxHi B pexumi  BCMOKTYBAHHA),
BCMOKTYBaHHsI MOBITPS1 He BiAOyBAaTUMETBCS KOXHOIO pasy,
komu BikHO B KiMHaTi, [e BCTaHOBMEHO KomnnekT, 6yge
334MHEHO.

+ Enektpuye nigknioveHHss KOMMNEKTA po npunapy
NOBUHHO 3giicHIoBaTUCA KBanichikoBaHUM Ta
cnevjianizoBaHUM TEXHIYHUM NEPCOHanNoM.

+ KOMMNEKT noBuHeH OyTn okpemo cepTudikoBaHMN
BiANOBIAHO [0 CTaHAApTiB Geaneku, WO CTOCYHTLCA
KOMMOHEHTa, Ta WOro BWKOPUCTaHHS 3 MPUCTPOEM.
YctaHoBKa NOBMHHAa BWKOHYBaTMCSi BiAMOBIAHO A0
npaBu, WO AiloTb AN N06YTOBOro BCTaHOBNEHHS.
YBATA:

+ kabeni KOMMNEKTA, wo nig'eaHyloTbCs A0 npunagy,
MawTb OyTM 4YacTMHOK CXeMmu, WO cepTUdpikoBaHa fiK
6e3neyHa HagHU3bKa Hanpyra (SELV).

* BMUpOOHMK UbOTO Npunagy He Hece XOAHOI
BignoBiganbHoCTi 3a 6yab-AKi NPo6NeMM, NOWKOAKEHHS,
noxexi, BUKNMKaHi HecnpaBHOCTAMM Ta/abo 360sMM B
poboti  Ta/labo  HempaBMNbHUM  BCTaHOBJIEHHSIM
KOMNNEKTY.
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4.1 Tabnuus noTyXHoCTi

PiBeHb noTyxHoCTi

Tunonoris BapiHHA

BukopucTaHHs piBeHb
(BKa3iBKM NOEAHYIOTL B COBI OCBIA | NPUBMYKM
NPUroTyBaHHs)

laeanbHo Ang NIgHATTA 33 KOPOTKMIA Yac Temneparypu

Boost LLBnako posirpisaty i 4O LUBMAKOTO KUMIHHS, Y BUNaaKy Boayw abo
Makc LUBMAKOTO PO3irpiBaHHS PiavH BapiHHS
MOTYKHICTL IneanbHo AN NimpKapioBaHHS 10 30M0TUCTOrO KOMbopy,
89 Kaputn — kun'aTuti NOYMHaTV BapKY, XKapuUTh 3aMOPOXEHi MPOAYKTY,
LUBWAKO KM'ATUTM
[MimkaptoBaTh 40 3010TUCTOrO . . )
. h lneanbHo Ans nimxaproBaHHsl, NiGTPUMYBaHHS KUNIHHS,
7-8 Komnbopy — NifKaproBaT — KUNiTH ;
BapuTH, rpurb (Ha kopoTkuit yac) 5-10 xsunuH
Bucoka ~Tpvitb
NOTYXHICTL MimpxapioBaTy 0 30M0TUCTOr0 | |aeanbHo Ans nimkapiosaHs, o6 MigTpUMyBaTy nerke
6-7 KOMbOpY - BapuUTh — TYLLMTU — KWMIHHA, BApUTK | rpunib (Ha cepepHiit vac, 10-20
nigxaproaTh - rpunb XBWIVH), NigirpiBaTv akcecyapu
lneanbHo Ans TYLWIHHA, NIATPUMAHHS NETkoro KUMiHHA,
Baputn — ywmtm — N ) S
4-5 ) BapuTy (Ha [OBrUI yac). MepemilLyBaTh Ha CkoBOPIAL
nigxaptoBaTy - rpunb
MaKapoHU 3 COyCOM
, |neansbHo Anst AOBMMX NPUrOTYBaHb (pu 1, Kapk
Baputn — kun'situti a AearbHo AnA 10 purotysa (pwc, coych, Kapke,
CepepHs . ; pnba) 3 NpuCyTHICTIO B CKNaAi piauH (BoAa, BUHO,
. 3-4 MNOBINILHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTH - 4 . e
NOTYXHICTb . BynbioH, MOMOKO), NepeMilLlyBaTV Ha CKOBOPIALi
nepemilysati
MaKapoHU 3 COyCOM
Baputn - kun’atutn a lneanbHo anst LOBrX NpuroTyBaHb (06'eM MeHLLe
2-3 MOBiNbHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTh - | NIiTPY: PUC, COYCH, Xapke, puba) 3 MpUCYTHICTIO B
nepemilLyBaTtu cknagi piauH (Boaa, BiHO, BynbiAOH, MOMOKO)
Postonntoatn — \
’ lneanbHO Ans po3M'SIKLLIEHHS Macna, PO3TONMEHHS
1-2 pO3MOpOXyBaTH — NiATPUMYBATH . e
; ’ LuoKoragy, PO3MOPOXEHHS NPOAYKTIB Manix po3mipis
Ha Tenni - nepemitysat
Husbka
NOTYXHiCTb PO3TONMIORATY — lneanbHO Ans NiATPYMAaHHSA Tenna B Manux NopLisx iau
8 TiNbKM LLO NPUroTOBNEHOT abo TpUMaTh Ha TemnepaTypi
1 PO3MOpOXyBaT — MiATPUMYBATH - . .
; ; 6ntoga ans nogavi i nepemilLyBaTi Ha CKOBOPIALL
Ha Tenni - nepeMiLLyBaTi ;
pi3oTTO
. [MoBepxHs BapiHHA B noauLii stand-by abo Buknto4eHo
MoTyxHicTb A .
BUKN HyMb OnopHa noBepxHs (MOXTMBa MPUCYTHICTb 3aMMLLKOBOTO TeMna KiHLs

NpUroTyBaHHs, curHanisosaHoro H-L-O)
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4.2 Tabnuus BapiHHA

Kareropis Briopa aﬁo PiBeHb NOTYXHOCTi | TEHAEHL|if NPUroTyBaHHA
npoavkTis Tunonoris MNepwa chasa MoTyxHicTb Dpyra ¢asa NoTykHicTb
poay BapiHHA V. y Ty
Caixe TicTO HarpiBaHHs Boau Booster-9 . Bapikia ricta I. 7-8
NIATPUMYBAHHA KUMIHHA
. Caixe TicTO HarpiBaHHs Boan Booster-9 . Bapinia ricta I. 7-8
TICTO, puc NIATPUMYBAHHA KUMIHHA
BapeHuit puc HarpiBaHHs Boan Booster-9 ) Bapii ricra l. 5-6
NIATPUMYBAHHSA KUMIHHA
PisoTT0 MimkaptoBaHHS Ta TOCTYBaHHS 7-8 BapiHHs 4-5
O6Baptoaty HarpiaHHs Boan Booster-9 Knn'aTiHHS 6-7
XKapeHi HarpiaHHs onii 9 YKapeHHs 8-9
OBoui, 606oEi ﬂepeM|m§H| Hal’p!BaHHﬂ akcecyapy 7-8 Bap!HHH 6-7
TyweHi HarpiBaHHs akcecyapy 7-8 BapiHHst 34
. ) ) MipxaptoBaHHs [0
MimkapeHi HarpiBaHHs akcecyapy 7-8 SOMOTHCTOTD KONLOPY 7-8
Mevers 3onoTucte M'ACO 3 onieio 78 Bapiis 34
(SIKLLYO 3 MACNOM NOTYXHICTb 6)
i
CwmaxeHe MonepeaHil posirpis kacTpyni 7-8 |,q>0<ap+oBaHHf| Ha 3 obox 7-8
CTOpiH
Msco Min apeHHs [0 30M0TOr0 KoNbopy Ha
Migxapere A KEPSHHA A bopy 7-8 BapiHHs 45
Oonii (IKLLO 3 MaCNOM MOTYXHICTb 6)
o
B coycilTylueHe VAl KBPGHKR F1O 30110TOrC KOIbOpY Ha 78 BapinHs 34
onii (KLLO 3 MaCNOM MOTYXHICTb 6)
CwmaxeHa lMonepeaHin posirpis kacTpyni 7-8 BapiHHs 7-8
Pbi6a B coycilTyweHra rlia .>'|.<apeHHﬂ fo sonotoro Kon.bopy Ha 7-8 BapiHHs 34
onii (AKLO 3 MacNoM NOTYXHICTb 6)
Kapera HarpiBarHs onii abo xvpis 89 YKapeHHs 7-8
. HarpiBaHHs kacTpyni 3 macnom abo .
Yapeni P by 6 BapiHHs 6-7
XUPOM
. HarpiBaHHs kacTpyni 3 Macnom abo .
fAiua Owmnet P by 6 BapiHHst 5-6
XNUpoM
Koke /B kpyTy HarpiBaHHs Boan Booster-9 BapiHHs 5-6
BniHom HarpiBaHHs ckoBopiakM 3 onieto 6 BapiHHs 6-7
[iA apeHHs A0 30M0TOr0 KOMbOopy
lMomigop Ha onii (SIKLLO 3 Macrom NOTYXHICTb 6-7 BapiHHs 3-4
6)
[iA apeHHs A0 30M0TOr0 KOMbOopy
Coycbl . .
Pary Ha onii (KLLO 3 Macrom NOTYXKHICTb 6-7 BapiHHs 3-4
6)
Coyc MigroTyBaHHs 6aau (po3TonuTH 5.6 [osecTtun go nerkoro 34
Belamenb Macno i MyKy) KUNIHHS
; . MigTpumyBaTt nerke
3aBapHuii kpem [loBecTn MOMoKo A0 KuMiHHS 4-5 ATPUMY ) 4-5
KUMiHHS
Conogke, . . MigTpumyBaTn nerke
A [MygiHmm [loBECTN MOJOKO [0 KMMiHHS 4-5 ATp y. 2-3
Kpemu KUMiHHS
. . MigTpumyBaTt nerke
Puc Ha Monou Harpit monoko 5-6 ATPHMYB 2-3
KUMiHHS
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5. Dornspa

06cnyroByBaHHA po6040i NOBEPXHi

YBara! MMepen noyatkom GyAb-AiKoi onepauii 3 YMILEHHA
abo o6GcnyroByBaHHf, MepeKoHaWTecs, WO KOH(OPKM
BMMKHEHi i Lo namMnoyka-iHauKaTop Tenna He CBIiTUTLCS.

5.1 Yucrka
BapunbHy NoBepxHO MOTPIOHO OuMLLyBaTV MiCNS KOXHOTO
BMKOPUCTaHHS.

Baxnuso: )
He BukopucToByitte abpasveHi 3acobu, meTanesi rybku. Ix
BMKOPUCTAHHS 3 YaCOM MOXe NOLLKOAUTM CKITO.

He BuKopucTOBYiATE MofpasHIolOYi XiMiYHi Mutodi  3acobu,
Hanpwknag cnpei Ans AyxoBok abo 3acobu ans BuBELEHHs
nnsm.

Micns  KOXHOrO ~ BMKOPUCTAHHS, — 3anuUWTE  MOBEPXHIO
OXOMNOLKYBATUCA Ta MPOYUCTITh ii, W06 BuAAnNMTK Hakun Ta
MASAMA, O 3'ABUNUCS Bif 3anMLLKIB Di.

Llykop Ta npopyKT! 3 BUCOKAM BMICTOM LIyKpYy MOLUKOAXYIOTb
BapuIibHy NOBEPXHIO, iX NOTPIBHO HEeranHo BUAANSTY.

Cinb, Uykop i NicOK MOXYTb NOAPANATY CKNSHY MOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe M'AKy TKaHUHY, NanepoBi PYLUHMKW ANS KyXHi
abo creujanmbHi  3acobu AN OYMLIEHHS  MOBEPXH
(moTpumyBaTUCs BkasiBok BupoBHuka).

HE BUKOPUCTOBYWUTE MAPOBI OYUCHUKK!!!

Baxnueo:

Y pasi BUnagKkoBOro po3nuBy BENMKOI KiNbKOCTI PignHM 3
KacTpynb, MOXHa BUNPaBUTY Lie 3@ JOMOMOTOH BUMYCKHOrO
KnanaHy, po3TaLlOBaHOrO B HUXHII YaCTuHI NpUCTpoto, Ans
TOr0, LL06 BUAANUTI 3aNMLLKX | BUKOHATW OUMLLIEHHS! B
YMOBaX MaKCUMarbHOi ririeHiYHOT 6e3neku.

Man. 18

[ins 6inbLU NOBHOI | PETENBHOMO OUMLLEHHS BU MOXETE
MOBHICTIO 3HATI HUXHIN pe3epByap

Man. 19

OuMuLLeHHA MeTaneBoi peLliTku:

[path cnig MUTM ypy4Hy rapsiuol0 BOAOK 3 HeMTpanbHUM
MUIOYMM 3ac000M | aKypaTHO BMCYLIYBATW OB YHUKHYTK
OKMCNEHHS.
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06cnyroByBaHHS BUTSKKW

OuuLleHHs
Mig yac ounweHHs sukopuctoyiite BUKITKOYHO Bonory
TKAHWHY 3 HeWTpanbHAM  MuiouMm  3acobom.  HE

BMKOPUCTOBYWTE IHCTPYMEHTWU TA MPWUNAQW Mig
YAC OYMLLEHHA!

YHuKaiTe BUKOPUCTaHHS abpaausHux sacobis.

HE BUKOPUCTOBYWUTE CMUPT!

AHTHXMpOBUIA iNbTP

3aTpumye 4acTOUKM XUPY Bifi NPUroTyBaHHA iXi.

Voro noTpiBHO OuMlyBaT OaMH pa3 Ha MicAub (aBo Komu
cucTemMa iHOMKaLji HacuyeHHs DINbTpiB BKasye Ha L0
HeoOXiaHICTb), 3a JONOMOrOI0 HearpeCUBHNX MIUKYNX 3acobiB,
BpydHy abo B MOCYAOMMIAHIA MaWMHLi 33  HU3bKOI
TemnepaTtypu B PeX1Mi KOpOTKOTO LMKAY.

pn MUTTi B NOCYAOMMIAHIN MaLLMHI, XMPOBUN (INbTP MOXe

3HebapBuTUCH, ane iioro  inbTpyBanbHi - BNacTUBOCTI
3aNNLLAIOTHCA HE3MIHHUMM.
Man. 15

®inbTp 3 AkTMBOBaHMM Byrinnsam - Kepamiunuit
(Muwe ans Bepcii 3 dinbTpauieto)
BiH  nornuHae  HenmpuemHi
NPUroTyBaHHAM iXi.

[aHuit Bupi6 obnagHaHwit Habopom Ae3onopyloumMx GinbTpis.
HacvyenHs  pesopopytounx  dinbTpie  BigbyBaeTses  nicns
TPVUBAMNOr0 BUKOPUCTAHHS 3aMneXHO Bif TUMY KyXHi i
PEryNsSPHOCTI  OYMLLEHHS  XMPOYMOBMIOBANBHOTO  iNbTpy.
[esogopyloun inbTpu MOXHA pereHepyBatM TEPMIYHUM
cnocobom koxHi 2/3 MmicAus B 3a3nanerigb HarpiTiii nedi npu
200°C npotdrom 45 xsunuH. [paBunbHa pereHepalyis
rapaHTye MOCTiHY eeKTUBHICTb (iNbTPyBaHHA NPOTArOM 5
POKiB.

YBara! He knagitb GinbTpy Ha OHO AyXOBKM, @ PO3MilLlyiTe
Ha [ieKo Ha CepefiHil BUCOTI.

Man. 17 -17a-17b-17c

3anaxu,  BWKIMKaHi



5.2 Mowyk HecnpaBHOCTEH

Kon NMOMWUNKK

onuc

MOXNUBI NPUYNHU

YCYHEHHA NOMWUJIKK

E2

30Ha ynpaBniHHA BUMUKAETLCS Yepe3

3aHaATo BUCOKY TemnepaTypy

BHyTpilLHs TemnepaTypa
€NEeKTPOHHNX AeTanen €
3aHafATo BUCOKOID

3avekaitte, noku poboya
NOBEPXHSI OXONOHE, NepLu
HiX BUKOpUCTOBYBATH Ti
3HOBY

E3

HenpugatHa emHicTb

Brpata marHiTHux
BNacTuBoCTeN

S3HIMiTb KacTpyrio

ES

Mpobrnemu komyHikaLyii Mix
NpU3HaYeHUM N5t KOPUCTYBaYa
iHTepdeicom i Moaynem iHayKujii

EnekTpoXuBneHHs He
nocTavyaeTbCcs 40 MOAyns;
kabenb XuBneHHs 6ys
NigKNYeHni
HenpaBunbHO abo
MOLUKOKEHNN

Bigkniountn noeepxHio
Bl Mepexi Ta nepesipTe
NigKMHOYEHHs

Lina BCiX iHWMX
noBigoMNeHb Npo
NOMUIKK

(E...U...C...)

[MoA3BOHMTI B TEXHIYHY CyXOY i NOBIAOMUTYM KOA MOMMITKMA

5.3 TexHiyHa cnyx6a gonomoru
lMepen Tum, ik 3BepHyTIUCA B Cry6y TeXHIYHOI fonomory:

“ - . X “
1. TepekoHailTecs, WO BM He MOXETE CaMOCTIHO YCYHyTM npobnemy, Cnupaiouuch Ha BKasiBkM, OMMCaHi B

MRl
HecnpaBHoOCTEN .

2. BUMKHITb Ta YBIMKHITb NPUCTPIiA, W06 NepekoHaTucs Lo npobnema byna ycyHyTa.
fAkwo nicns BuLe 3rafaHKUX NepeBipok Npobnemy He BAANOCS YCYHYTH, 3BEPHITLCA A0 HaWbnuk4oi Cnyxou TexHiYHoi

Aonomoru.
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KK - MoHTaxpgay MeH naiganaHy HycKaybl

Ocbl HyckaynblKTa 6epinreH HyckaynapAabl
KaTaH KaparanaHbI3. OHgaipywi ocbl
HyCKaynbIKTarbl HyckayrnapAabl opblHOamay
cangapblHaH TyblHOafaH akaynap, 3akbivaap
HeMece epT YLUiH eLwwbip >xayankepLuinikTi MOVHbIHa
anvangbl. Byn Kypbinifbl Tek yi OxafaanbiHoa
Tamak nicipy yLWiH naiganaHyfa apHarnfaH >XoHe
Tamak nicipy kesiHge TyTiHAI copbin anagbl. backa
MakcaTTapaa nanpganaHyra 6onmangbl (Mbicanb,
GenMeHi XbINbITY YLWiH). ©HAipywi ocbl eHimMai
AYpbIC NanganaH6ay Hemece Aypbic 6anTamaynaH
TYbIHOANTBIH XayanKkepLUinikTi MOMHbIHA anmanab.
©HiM ocbl OKynbIKTaFbl cypeTTepae
OepinreHHeH e3relue 3cTeTUKanNbIK
cyHKUMAnapra ne 6onybl MyMKiH, ananaa,
XYMbIC icTeyi, TeXHUKanbIK KbI3MET KepceTy
)X9He opHaTy 6ipaen 6onaabl.
HycKayrbIKTbl MYKUSIT OKbIN LWbIFBIHBI3: Of1 OpHaTy,
nanganaHy OkoHe KayinCisgik Typanbl  MaHbl3gbl
aknapatTbl KaMTuabl.
OHIMHIH, aNeKTPIIK XYMECH ©3repTneH; 3
KypbinFbiHbl opHaTnac GypbiH, OHbIH, ew6ip GeniriHik
3aKbiMaanvaraHbiHa ke3 XeTkisiHi3. bonmaca agunepre
xabapnacbin, OpHaTyAbl TOKTATbIHbI3.
OpHaTyabl  XamnfactbipMac  OypblH  KYPbINFbIHbIH,
OyTiHpiriHe k@3  keTkidiHi3. bonmaca  aunepre
xabapnacbin, OpHaTyAbl TOKTATbIHbI3.
EckepTne: "(*)" TaHbacbl 6ap Genikrep Tek kenbip
ynrinepmeH  GepineTiH  (backa  >xafganinapga
GepinmenTiH), 6ipak caTtbin anyfa GonaTblH
KOCbIMLUA akceccyapnap 6onbin Tabbinaabl.

© 1. EckepTynep

EckebiHi3! Keneci Hvckavnapabl
KaTaH cakTaHbi3: e Ke3 kenreH
OopHaTV XYMbICTabblH OpPbIHOAMAC
OVDbIH. KVDbISIFbl KvaT Ko3iHeH
aXkblpaTbinvbl kepek. © OpHaTvabI
HemMece XeHoevai ©HAIPVLIHIH
HVCKavrapblHa »aHe KeDrinikTi
Kavinciaaik epexenepiHe CanKec
OinikTi MamaH opbiHOAVbl Kepek.

MNannanaHv HVCKavrbIfbiHOA
apHaubl KepceTinMmeniHwe.
KVDbINFbIHbIH ewbip oeniriH
XeHoevre He avbICTbIDVFa
oonvanabl. e 3aH OounbiHWA,

KVDbINFbl Xepre KOCbINVbl KeDek.
e KvaTr kabeni KvDbIfbIHbI KvaTt
Kes3iHe Kocvfa OonaTbliHOAMA V3bIH
oonysbl Kepek. ° OpHarty
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KVMbICTaDbI KofloaHbIcTarbl
Kavinci3aik epexenepiHe cankec
Kenvi VWiH. MOHTaXx epexenepiHe
cankec. kepHev |l caHaTTaH acbin
KeTKEH Ke3de 9neKkTp KvaTblHbIH
TONMbIK axbipaTbINVbIHA  Keninaik
OepeTiH. KonnaHvra pvkcaT
eTinreH Ken nongaornbl aBToMaTThl
aXbIDATKbILL ODHATbLINVbI KaXeT.
BipHelle po3eTKanbl V3apTKbILTbI

Hemece 6Oacka n0a Vv3apTKbiLl
cbiMaapabl konaaHOaHbI3. °
OpHaTy agkTanfaHHaH KeMuiH.
ANeKTPnik OenwekTep onaH api
nanoanaHviwbiFa KoImKeTiMAi
bonmavbl Kepek. e [lanmanaHv
Ke3iHOe KVDbIfbl MEH OHbIH
KoJpKeTiMai  Oeniktepi Kbl3adbl.
Kbi3abipviubl anemMeHTTEDOI
VCTaMaHbI3. ° BananapablH
KVDbINFbIMEH OoMHaMavVvbIH
KanoaranaHbl3: 6ananapasbl

KakblHOATNaHbI3 »Xo8He onapaaH
kKe3 anmaHbi3. cebebi narmnanaHv
KesiHOe KorpkeTiMai  Genikrtep
KaTTbl bICbIN KETVi MVMKIH. e
Kabpanoctumvngaropnapsl MeH
KOCVIbl UMMaHTTaD.bl 0ap
agamMaap MHOVKUMANBIK NNUTaHbl
navaanaHbac OypbIH
KapaMoCTUMVAATODIapbIHbIH

KVDbIMIFbIMEH VHneciMai  eKeHiH
Tekcepvi kKepek. e [lanoanaHv
KesiHoe XKoHe onaH KeniH
KVDbINFbIHbIH KbI3ObIDV
arieMeHTTeDIiHe KOJ1 TUri30eHi3. e
MnutanbiH  OGapnblik  GenikTepi
XKEeTKINIKTi cankbiHOaraHwa ofaH
Knimoep Hemece Oacka XaHfblil
3aTTapdblH - TWIN  KeTYyiHe  XKon
0epmMeHi3. cebebi ©eDpT LWbIFvbl
MVMKiH. e XXaHfblll 3aTTbl NnuTa
VCTiHE Hemece »KaHblHa
KOMMaHbI3. ® KaTTbl Kbi3faH TOH



Mamnap MeH CVMbIK Mawmnap Tes3
KaHFbILW oonansl. Mawnnbl
Tafamaoapabl OawblHOAV Ke3iHae
cak OonbiHbI3. e Erep nnuta
OeTiHOe apblkTap nanaoa 6onca.
TOK COfV KavniH 6onabibmac VLUiH
KVDbISIfbIHbI  OEepev OLWIpiHi3. e
Kvobinfbl CbIDTKbl TAUMEDMEH He
benek KallbIKTaH backapv
KvDanbIMeH XVMbIC icTemMenai. e
MNnutana Mawabl VKbIMNCbI3
naroanaHv kavinti 6onvel MVMKiH
XXOHe epT Tyablpybl bIKTUMan. e
Tamak nicipy npoueciH kagaranan
TYpY KaxeT. Kbicka nicipy nooueci
VHEMi OaKblnaHvbl KaXeT. e OpTTi

ELWKALLAH CVMeEH ewipv
opeKeTiH acavfFa Oonmanabl.
OHbIH ODHbIHa KVDbINFbIHbI
eLWWipin. epTTi Kaknak He Lvbepek
KneeHka CUSKTHI HapceMeH
»abblHbI3. ©pT Kavni 6ap: nnuTa
beTiHe beroe 3aTTapabl
KOMIMaHbI3. ° By

TasapTKbiWTapabl
namnanaHbaHbI3. TOK COfFV Kavni
0ap. e [NbilWakTap. WaHbIWKbIan.
KacblKTap HemMece KaKnaktap
CUAKTbl MeTann 3aTrabdbl newke
KOMMaHbI3. cebebi onap Kbi3bin
KeTvi MVMKiIH. e  KvDbInfblHbI
3MNeKTD XeniciHe Kkocnac OVDbIH:
KEDHEVY MeH KvaTTblH 3MneKTp
XeniciHe calkec KeneTiHAiriHe
KoHe po3eTKara cankec
KeneTiHAiriHe Ke3 »EeTKi3v VLUIH
ManimeTTen TakTacblH
(KVDbINFbIHBIH TOMEHTri XafblHOa)
TekcepiHi3. KvMmaHiHi3  6ornca.
BinikTi aneKkTp MamaHbIMeH
KEHEeCIHi3.

MaHbi3obl: - [lanoanaHFaHHaH KewiH.
MNUTaHbl KOCKBIWTAH OLWIDiHI3 XoHe
TabaHbI AHbIKTalTbIH KVDbINFbIFa
ceHOeHi3. - CVIbIKTbIKTbIH  Tachkin
keTyiHe on ©epMeHi3, COHAbIKTaH
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CVMbIKTBIK KaVlHarqH_ua Hemece
KbI3ObIDFAHOA OTThI SLWIDIHI3. - Kbiaoblov
aneMeHTTeniH 00c  KacTbenoepmeH

Hemece TabanapMeH Hemece 0napchi3
KOCVMbl Kviide KanabloMmaHbi3. - [liciov
asgKTanfFaH Kke3ne TUICTI bICTbIK NiUTaHbI
OLLIDiHI3. - Tamak niciov VLWIH elKallaH
anoMuHUn  donbradsl nannanaHoaHsI3

XoHe anioMUHUIre opbarnfaH
TaFamoapabl nnuTara eLIKaLlaH
KOMMaHbI3. AnOMUHNR Oankbin.
KVDbIIFbIHbl  3aKbiMOANObl )XOHE OHbI

XOHOev MVMKIH bonmanabl. - Taramaan
canblHFaH KavalwakTapdbl allbinMaraH
KviliHOe Kbl3OblDvFa OonManabl. onao
XaobInvbl MVMKIH! Bvn eckepTv 6apnbik
nuTa TVDMEDiHe KaTbiCThl. - TesneTv
(Booster) vHKUMSACHI CUAKTLI KOFapbl
TOK OEHreMiH TamaKkTbl  KvbIDVFa
apHanfaH Mall CUSKTbl CVUbIKTbIKTADAbI
KbI3ObIDV VLUIH NanaoanaHvFa bonvanosl.
lamanaH Tbic KbI3v KavinTi Oonvel
MVMKIH. MvHDan xaroamnapoa TeMeH
KvaT [OeHreiH nanmoanaHvbiHbI3Obl
VCblHaMbI3. - blobictTap  nnuTaHbIH
VCTIHE XOHe Non opTacbiHa KOWbIMvbl
kepek. EwkaHnoan xarnanna taba meH

nnuTa anacbiHoa 0Oacka 3aTtTapasbl
KoWmMaHbI3. -  Erep Temneparvoa
XoFapblnaca. KVDbIMFbI niciov

OenikTeniHiH KvaT OeHreniH aBTomatThbl
TYpLEe TOMeHaeTeqi. Kes kenreH Tasanay
HEMece TexHUKanblK Kbl3MeT KepceTy
angblHga  KYpbINfblHbI  po3eTkadaH
CYbIPbIHbI3 HEMECE KOCKbILWITbI OLLIpIHi3.
Bapnblk opHaTy X&He TexHUKasblK

KbI3MET  KepCeTy XYMbICTapbl  YLLUiH
KOpFaHbIC KomnFanTapblH KUIH3.
KypbinfFblHbl  Ceri3  xacTaH  ackaH

Gananap, coHpai-ak uavkanblk, cesy
HeMece akbin-om KabinetTepi LUEKTEY
agamgap Hemece Toxipubeci Hemece
KaxeTti Oinimi X0K agampap apam
BaKblnayblHCbI3 HEMECE  KYPbINFbIHbI
Kayincia  naiganaHy  XeHe  OHblH
KayinTiniriH TYCIHY Typanbl Hyckaynap



anvaiblHwa  KongaHbaybl Kepex.
bananapablH KypblIFbIMEH OWHaMayblH
Kafaranan OTbIpbIHbI3. Tasanay xoHe
KYTIM KepceTy XyMmbiCTapbiH Oananap
THiCTi  BaKplnaychl3  OpblHAAMaynapbl
Kepek. TYTiH COpFbIWTHLI ra3beH Hemece
Backa OTbIHMEH XyMbIC iCTenTiH Hacka
KYpPbInFbinapMeH Bip yakbITTa
nauganaHy kesiHge 6enMe  xaKchbl
xengertinyi kepek. TyTiH COPFbILITBIH, iLLi
[e, CblpTbl [a TEXHWKaNblK Kbl3MET
KepCeTy HycKaynapblHa CaKec MIHOETTI
Typae YyHemi TasanaHybl (KEMIHOE
AUBIHA  BIP PET) «kepek. TyTiH
COPFbIWTLI Tasanay, COHbIMEH KaTap
cyarinepai  aybICTblpy XoHe TasapTy
epexenepiH cakramay epTke okenyi
MYMKIH. ALUbIK OTTa elKalaH Tamak
panblHoayFa Gonmangbl.  AWbIK OTTbI
nanganaHy cyarinepai sakpiMgaybl XoHe
©pT KayniH TyAbIpybl MyMKiH, COHAbIKTaH
OHbl Dapnblk Xafganga Gongsipmay
Kepex. Man KaTTbl KbI3bin KeTin,
epTeHyiHe xon 6epmey YLWiH KybIpy
KesiHge aca cak bonFaH  KeH.
ECKEPIHI3: TyTiH COPFbILLTHIH
KomxeTimai Geniktepi nnuTa  KOCynbl
Ke3ge bICTbIK Bonybl MyMkiH. EckepiHis!
OpHarty XYMbICTapbI TOMNbIK
asiKTanFaHwa KypbInfFbiHbl KyaT Ke3iHe
KocnaHpI3. XKeprinikti 6unik opraHgapsl
OekiTkeH, TYTIH WhifapyFa GainaHbICTb
Kayinciaaik TEXHWKachl XoHe Kayincisgik
Wwapanapbl GoMbIHWA epexenep KaTal,
cakTanybl kepek. LbliFapbinFaH aya ra3s
XafaTblH KypblrFbinap He Oacka fa xafy
KYPbIFbINapbl TYAbIPATbIH TYTIHAI KOt
YWiH  naiganadbinatelH - Kybblpnap
apkbinbl  xibepinyi  kepek.  TyTiH
COPFBILTH CbIM TOp BypbIC
OpHaTbINMaraH Kesne elKaLlaH
nanpanaH6aHpl3!  KypbinFbiHbl OpHaTy
YWiH Tek eHimmeH OGipre GepinreH
OypaHganapgbl faHa KongaHblHbI3, an
Gipre  Gepinmece, COWKEC  KemneTiH
OypaHganapgpl catbin anbiHpI3. OpHaty
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HYCKaynblfblHAa KepceTinreHaen
Y3blHAbIKTaFb bypaHpanapab!
KongaHblHpI3.  Ac  6enmenik  TyTiH
COpFbILl  3MEeKTp eMec KyaT Keasi
GepinetiH  Gacka  KypbinfbinapmeH

nanganaHbinFaH kesge, benveHiH Tepic
KbicbIMbl 4 T1a (4 x 10 6ap) aeHreniHeH
acnaybl  kepek. Angafbl  yaKbITTa
aHblKTamanblK peTiHge Kapay ywiH 6yn

HYCKaynbIKTbl  CaKTan KO  Kepek.
C&TI_:IJTI&TI:_IH, TacbIMandaHatblH ~ HE
KeLWwIpuieTiH XaFganga OHbl ©HIMMEH

Bipre ycTay kepex.

Byn kypbiifel 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113,
Kangpblk 9nekTp »XeHe 9NeKTPOHAbIK xabablkTap
(KO3X) eyponmanblk  gupekTMBacblHa  can
TaHbanaHagbl. bByn  eHiMHIH KOKbicka OypbIC
TacTanyblH kKaMTaMachbl3 eTefi XeHe Ci3 KopLuaraH
opTafa XeHe ajaM [eHcaynbifblHa ©GonaTbiH
XaFbIMCbI3 canfapablH, angblH anachbi3.

OHimaeri Hemece ofaH Koca OGepinreH KyxaTTafbl

mmm  GenriCi  OCbl  ©HIMHIH TYPMbICTbIK  KOKbIC
peTiHAe TacTanmawn, anekTpaik >XeHe 3NeKTPOHAbIK
KypbInfblnapabl kalTa eHaeyre apHarnfaH KokbliC
XWHaMTbIH TWICTi OpbIHFA TacTanybl KepeKTiriH
6ingipeni. OHbl  >xeprinikTi  KOKbIC ~ TacTay
epexernepiHe calkec TacTaHbid. byn eHimgj
nanganady, KannblH KenTipy >kKeHe kamnnbiHa
KenTipy Typanbl KOCbIMWI@ aknapart any YLiH
XeprinikTi ~ yakineTTi  mekemere,  TYPMbICTbIK
KanablKTapabl XWHAY KbI3METIHE Hemece 6HIMAj
caTbIn anfaH AykeHre xabapnachbiHpl3.

KypbinfFbl  Keneci  epexenepre cal  xacanysl,
CbIHanybl XaHe XacakTanybl Kepek:

» Kayincisgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

* OHimginiri: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO
5167-3; 1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN
50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ OMY: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12. KopliaraH opTara KeneTiH aCepAi a3anTy yiliH
Aypbic NanganaHy Hyckaynapsl: MNicipyai 6actafaH
Kesge, TYTIH COpPFbIWTHI €H a3 >XbingaMAapikneH
KOCbIHbI3, NiCipy asikTamfaH COH, OHbl GipHelue
MWUHYTKa KanablpbiHei3. XbinaamablkTbl TeK TYTiH
MeH By kern Gorica faHa, LyFbIN XaFqaunapaa FaHa
Tespgety (Booster) PyHKUMSCBI apKpinbl
apTTbipbiHbI3.  WicTi  asanTy KyMeciHiH Tuimai
XYMBICbIH CakTay VLiH, KeMip Cy3riCiH(nepiH)
KakeT B6orFaHaa aybICTbIpbIn TYpbIHbI3. Mai cyarici
XaKCbl XYMbIC iCTeYi YLUiH OHbI KaXXeTiHLWe Ta3anan



TYpbIHbI3. TUIMAINIKTI apTTeipbin, wWyabl asanTy
YLUIH, OCbl HyCKaymbIKTa KepceTinreH Mmakcumangpbl
KyObIp AnameTpiH NanganaHbiHbI3.

2. ManpanaHy

MNnutaHbl nanganaHy

NHAyKuMAnbIK Micipy Xyneci MarHUT WMHAYKUMACHI
dusmkanblk  KyObinbiCbiHA  Herisgeneai. byn
KYMEHIH Herisri KacueTi KyaTTbl reHepaTopAaH
KacTpenre Tikenen xibepy 6onbin Tabbinags.
ApTbIKWbINbIKTapb:

OnekTp nnuTanapbiMeH canbicTblpaTbiH Boncak,
VHOYKUMSINBIK MnTa:

- Kayincisipek: wblHbl GeTkeriHaeri Temnepartypa
TemeH 6onaabl.

- Xbingambipak:
Kbl3ablpyFa 6onagbl.
- Denipek: nnuta GepinreH nepmeHaepre gepey
xayan 6epegi

- Tuwimpipek: ciHipinreH kyatTbiH 90%-bl Kbl3yFa
anHanagpl. CoHbIMEH kaTap KecTpen nnutagaH
anbliHFaHHaH KeWiH, Kbidy 6ekep nanpganaHbinmaybl
YLWiH KbI3yAbl ibepy Aepey TokTaTbinagbl.

TaMakTbl  KbiCKa  YaKbITTbl

2.1 Tamak nicipy KoHTeliHepi

Tek Genrici
naniaanaHbIHbI3.
MaHbi3ab!:

nnuta 6eTiHe 3aKbiM KenMeyi YLiH, MblHanapfFa ThidbIM

canbiHagp!:

+ TyGi Teric emec biabICTapAbl KOI0;

+ Tybi amanbMeH KanTanFaH MeTann bigbicTapabl Kot;

+ nnuta 6eTiHe cbi3aT Tycipmeyi ywiH Ty6i kepip-Oyabip
biAbICTAPABI KOIO;

* bICTbIK KacTpengepai koHe Tabanapabl
Backapy naHeniHiH 6eTiHe KotoFa 6onMaiigb!.
TynTepi Tek xapTbinan eppoMarHuTTik MatepuangapaaH
TYpaTbIHABIKTaH, VHAYKUMAMBIK  KOnAaHbicka  6apnbik
Tabanap xapamgbl Gona Gepmeiigi! KecTtpengep meH
Tabanappbl caThin anFaHaa, MbiHaHb!I €CKEPIH3:

* biAbICTbIH, TY6i TOMbIFbIMEH theppomarHuTTik

6ap Tabanappbl  FaHa

NNnUTaHbIH

maTepuanpaphaH Typybl Kepek. ©uTnece, xbiny 6Gepy
TUiMAINIf  TEMeHaenmi, an xblnyablH Gipkenkiniri  MeH
kacTpeniH/TabaHblH, Temnepatypachl Tamak nicipyre
COMKeC Kenmeyi MyMKiH.

BONMANABI!

+ Ty6inge anomuHuin Gonmaybl Kepek, oilTnece biabiC
KbI36anzbl aHE OHbl MHAYKTOPNAP TaHbIMaybl MYMKiH.
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BOMMAWObI!

+  Tyoi Teric emec Hemece Bipkenki eMec biabIC.

Onap  MHAYKTOP MeH  TabaHblH  apacbiHAaFbl
BainaHbICTbl TOMeHAETIN, Micipy TiMAinir MeH canachbiH
HallapnaTagbl.

.

K ) 7
N == —_—
—4 y
: BONAOBI!

MaHbI3abl: bicTbIK Tabanap MeH KacTpengepai elkaluaH
NEeLLTIH, YCTiHE KONMaHbI3.

2.1.1 AnabIHFbI KOHTEWHepnep

KacTtpengiH maTepuanbl MarHUTTi eKeHiH TeKCepy YLUiH xait
FaHa MarHuTTi naiiganaHa anacbl3. KacTtpengepre MarHut
xabbicnaca, omap xapamaiigbl. AngbiHFbI  Tapayaarbl
KepceTKilLTep OCbIFaH Aa KaTbICTbl eCKepinyi TUic.

2.1.2 ¥cbIHbINaTbIH KacTpen Ty6i auameTpnepi
MAHbI3[bl: erep kacTpenaep Aypbic enwemae
6onmaca, nicipy 6enikrepi icke KocbinManabl.

Opbip xeke OenikTi{ MUHMUManAbl AWaMeTpnepiH ocbl

HyCKaynbiKTa 6epinreH TUICTi CypeTTepaeH KapaHbi3.

YKakcbl HaTUXere KO XeTKi3y YLLUH MblHanapaAbl YCbIHAMbI3:

+ [lvameTpi nicipy aimarbiHa cail keneTiH kacTpenaep MeH
Tabanapbl naitaanaHbiHbI3.

+ Mymkin 6onca, nicipy kesiHae TabaHblH KakmaFblH xaybin
KOWbIHbI3, Gyn acipece AnameTpi 22 cM-geH acaTbiH
Tabanap yLUiH MaHbI3abl.

+ TabaHbl nnuTapa kepceTinreH nicipy 6eniriHiH optacbiHa
KOWbIHpbI3.

MbiHaHbI eckepiHis: Tamak nicipy TMiMainiriH xoHe oHIM

canacbIH caKTay YLWiH MHAYKUMS afanTe nepiH

nanpganaH6araH XXEGH.

CopfblilW XenaeTKilWTi nanganaHy

Copy XyWeciH eki Hyckaga navpanaHyra 6onagbl:
CbIPTKbl COpY >8He TacbiMangay Hemece iLuki
peumpkynsuuscel 6ap cyari.

@ Copy HycKachbl

7-cyp.

TyTiHaep OepinreH xanray dnaHewjHe GekiTinreH Ky6bbipnap
(6enek caTbin anblHadbl) apKbiNbl CHIPTKA LUbIFAPbINab!.
Copfblll  KyObIpAblH ~ AMaMeTpi  XanFafbill  CakWHaHbIH,
AuaMeTpiHe cal Kenyi kepek:

- TOPTOYPBILLTHI WhIFLICTAP YLLiH: 222 X 89 MM

- WeHbep LWhiFbicTap YLiH: @ 150 mMm (*)




KocbiMLwa aknapat any YLUiH 0Cbl HyCKaynbIKTa kKepceTinreH
COpY HyCKacbIHa KaTbiCTbl 6eTTi kKapaHpi3. OHIMAI
OnameTpi aya WbiFbiCbiHa (kanFay naHeui) can
KeneTiH KabblpFara opHaTbINFaH COpFbIL
KyOblpnapfa eHe caHblinaynapfa xanfaHbl3.
OvameTpi kiwipek copfbill  KyOblpnap  MeH
caHblnaynap XyMbIC TUIMAININH HawapnaTtbin, wy
OeHreviH antapnelkTan apTTblpybl MYMKIH.
OcblfaH GarinaHbICTbl
XayankepuinikrepgeH 6ac TapTtbinagbl.
Aya eTKi3riL MyMKiHEiriHLLEe KbiCka DomFaHbl XeH.
MymkiH GonaTblH eH a3 uniHaepi 6ap Kybbipabl
navaanaHblHbI3 (Makcumanasl 6ypbiw: 90°).
Kybblp OnameTpiHiH KypT e3repicTepiHe >on
B6epMeHis.

Cy3y HycKachbl

10-cypet

CopsurraH aya 6enmMere KaiiTa sxibepiamec OypbIH
apHaiibl Maii KoHe HiC Cy3rijiepiHeH eTei. OHiM
CTaHIAPTThl OPHATYFA KaKeT OapIiblK OOJIiKTEpMEH
Oepinesti, aya MIBIFBICH KOPIYC HETI3iHIH aJlIbIHFbI
JKaFblHa OpHaThUIazbl. KochIMIla aknapaTThl Cy3ri
HYCKACBIHA KaThICThl OeTTeH (OChI HYCKaYJIBIKTBIH
cypertep GemiMinze) Kapausi3. Typrii cy3y xaHe
copy XyMhernepiH opHaTyFa apHanfaH
XUbIHTbIKTapAbIH TONbIK ayKbIMbIH
www.elica.com »oHe www.shop.elica.com Beb6-
canTTapblHaH KOpiHi3.

6apnbik

3. KoHAabIpy

o ONEeKTPniK XaHe MexaHuKanblK
OeniktepiH opHaTyabl TK OinikTi
MamMaHaap opblHAAyYbl Kepek.

Bvn ANEeKTPNIK KYDbINFbI
WbIFbIHKbI opHaTbINaTbIH
aFoamoa KanblHObiFbl 2-6  cM
OonaTbIH XVYMbIC 6eTiHe opHaTyFfa
apHanfaH; an BATbBIPbIT
OpHaTkaH ke3ne 256 cm
TepeHaikke OpHaTbINybl KEPEK.
Mnuta meH Kabblpfa apacbiHAafbI
KalLbIKTbIK  angblHfbl  >KafblHaH
KemiHge 5 cm, OGymnipnepiHeH
KemiHOe 4 CM X8He Xofapfbl
KepeprigeH kemiHge 50 cm 6onybl
Kepex.

Epekwe Hasap  aygapbliHbI3:
YCbIHbIIFAH  KaWbIKTLIK ~ Mblcar
peTiHOe KeNTipinrex: yu-
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Xannapapl xxobanay kesiHae acym
KYPbITFbICBIHbIH OHIPYLWICIHIH
HycKaynapbl eckepinyi Kepek.

& 3.1 3nekTp Kocynapbl
3-cvpbet

e KypbinfblHbl 3NEKTPAiK KvaT
Ke3iHeH a)blpaTblHbI3. © OpHaTy
YKYMbICTapPbIH KonaaHbICTarbl
opHaTty KoHe Kavincisaik
epexenepiH OineTiH, Kacioun
JanblHoanfaH Kbl3MeTKepnep
FaHa »v3ere acblpybl Kepek. e
Erep ocbl Tapavaoafbl Hyckavnap
opblHOanMaca, eHaipvLUi
anampaapra, »XaHvapnapfa
HemMece MVIiKKe TUreH 3apaanrtap
VLLIH Ke3 KenreH »avankepLuinikTi
©3 MOWHbIHA anvanabl. e Kvat
kabeni nnuTaHbl XYMbIC OeTiHeH
WbIfapbin  anfaHoa  blHFaAWNbI
OonaTbiHOAW  XKETKINiKTIi  V3bIH
oonvybl Kepek. o KypbInfbiHbIH
acTblHfbl XafblHOA OpPHanackaH
cepusinbIK HeMIp TakTauwacbiHAa
KepceTinreH KepHey on
opHaTbiNaTblH VWAOEr KepHeyre
CONKeC KeneTiHairH TeKCepiHi3. e
¥3apTKblIL cbiMaapabl
nanganaHobaHbi3. e >Xepre Kocy
KvaT cbiMbl 6acka kabenbaepre
KaparaHoa 2 cMm-re V3blH 6onybl
Kepek. ® Erep anekTtpnik xabablk
KvaT CbIMbIMEH XabablkTanmaca,
7200 BaTtt KvaT vwiH 2.5 Mm2
MUHUManAbI KOHOVKTOD
anameTpiH narvoanaHblHbI3;
YKOFapblpak KyaT AeHrennepi ViliH
anameTpi 4 MM2 Oonvbl Kepek. e
Kabenb OovbiHOaFb TemMnepaTtypa
50°C-taH acnavbl kepek. e bvn
KYDbIIFbl  KvaT Ke3iHe TypakTbl
KOCbINnyFa apHanfaH.

o EckepiHi3! Onektp xeniciHe



kamta kKocnac OypblH, OHbIH
OYPbIC XYMbIC ICTENTIHIHE KO3
XKETKi3iHi3, apkaluaH KyaT

kabeniHiH{ OypbiC OpHaTbIfFaHbIH
TekcepiHi3. e EckepiHi3! Apanblk

Xanfay kabeniH aybICTbipyabl
yoKineTTi TexHukanblk Kongay
Kbl3MeTi Hemece OinikTiniri ofaH

caun afjaMm Xysere acblpybl KEpek.
EckepTne: eHiM Makcumangpl
KyaT LLUEeKTeYiH OopHaTyfa
MYMKiHAiK 6epeTiH KyaT wekTeyLwi
DYHKUMACLIMEH XabablKTanfaH
Kypbiifbl 3NeKTp xeniciHe
KOCblIfFaH Kesge Hemece
axblpafaH COH 3MEKTP XesiCiHe
KanTa KocblnFaH kesge (keneci 2
MUHYT iWiHae), ONeKTp XXYMEeCiHiH
KOpFaHbICbIH TaHOanfaH KyaTThbl

LekTey JeHrenive cenkec
OpHaTbIHbI3. LUEKTey KOWbINybI
Kepek. KyaTt wekrtey napametpi

YWiH OCbl HyCKaynbIKTblH, XKyMbIC
GenimiH KapaHbI3.
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3.3 bekity

OpHatyabl 6actamac 6ypbIH:

+ OHiMAi KopanTaH lWUbIFapFaHHaH KeWiH, OHbIH
TacbiMangay KesiHAe 3aKbIMAanMaraHblHA Ke3
KeTKi3iHi3, aKaynblKTap TyblHgaFaH Xafpaiaa,
caTylwbifa Hemece TYTbIHyWwbinapFa  KbI3MeT

KepceTy opTanbifbiHa XabapnaHbi3.

+  OHiMHIH enwemgepi OpHaTbiNaTbiH OpblHFA Cakec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

+ KanTamaHblH iwiHgeri  TacbiMangay — MakcaTtblHAa
canblHFaH Kepek-kapaktapablH (Mbicansl, bypaHaanap
canblHFaH KanTalbiKTap, keningik kyanikrepi xaHe T.6.)
Gap-xofblHa k©3 XeTKidiHi3. Erep Gonca, onapapl anbin
TacTaHpI3 XaHe Kayincia xepae cakTaHpl3.

+  OpHarty alimMarblHaa KyaT ysickl 6ap ekeHiH TekcepiHi3

Kopnychl OpHaTyfa fanbiHpay:

Byn GyiibiMabl cankblHAaTKbIW KypbiFbinapabiH, bigbic
KYFbILUTApAbIH, NeLTepaiH, Kip Xyfbll MalluHanap MeH
Kip KenTiprilw  KOHAbIPFbINApAbIH,  YCTiHE  OpHaTyFa
Gonmaiapl.

MnuTaHbl opHaTnac OypbiH, WKaTbl COMKECIHLIE KECIH|3
XOHe XaHKanap MeH yriHainepai abainan anbiHbl3.

- CY3riHi OpHaTy/ibl OHTaNNaHABIPY MaKcaTbIHAA TOPAbI

(6enek caTbin anyFa 6onapbl) eHrisy YiiH TOMeHTri

Heriare yslWbIK Kecy YCbIHbINaabl

MAHBbI3[bl: 250°  Temnepatypara  wWwbigaiTelH  6ip
KOMMOHEHTTI Xabbickak repMeTukTi (S) KonaaHblHbI3;
opHatnac OypbiH, XabbICTbipbinaTbiH 6eTTEPAI MYKUST
TasanaHpl3 XaHe xabbiCyFa Kefepri xacanTblH Gaprblk
Hopcenepai XOiMblHbI3 (Mbicanbl, Benriw xaknanap,
GeTki yngiprep, TOHMaWnap, CyWblk MaW, LaH, eci
KENMIMHIH, i3nepi xoHe T.6.); xeniMm xakrayablH, 6apnbik
CbIPTKbI XaFblHa GipKenki xaFbinybl kepek; XabblCKaHHaH
KemiH, xenimai LamameH 24 carat KypraTblHbl3.

1B-2B cypeTi

EckepiHni3! bypaHganap meH
bICblpMarnapbl OC Hyckaynapfa
caun opHaTnacaHpI3, 31eKTp TOrbl

Kaynl OpblH anybl MYMKIH.

Eckeptne: OyibIMHbIH LypbiC OpHaTbIMybH KamMTamachl3
eTy VWiH keneci cunattamanapbl 6ap  KyObipnapabl
XeniMMEH ThIFbI3aay YCblHbINaap!:

- akpun HerisiHgeri xenimai xymcak uinriw NBX ynaip

- DIN EN 60454 epexenepiHe cait

- OTKa TeaiMai

- eckipyre Tesimainiri xofapbl

- Temneparypa aybITKynapblHa Te3imai

- TOMEH TemnepaTtypaja KonjaHyra xapamab



4. ManpanaHy
Backapy TaKracbl

10 9 8 7
N
a1z sHEH

| 3 rre—13 ©—6
| I i _q4 7 7
o1l I 1L 1 1 111 1P Q (A)—14 P ,_-,\

ON|OFF 2 2
MepHenep / Aucnnei

1. TyTiH TapTKbIWTbIH/COpbIN WhiFapfbiwTbiH, ON/OFF
(Kocy/©Lwipy) nepHeci

2. Tamak micipy ailmafblH TaHaay
Tamak nicipy aimarbl gucnneni

3. KyaT feHreiiH xaHe TyTiHAi Copbin WhiFapy KyaTblH
kebenTy/asanty
KyaT geHreiti MeH TYTiHAI COpbIN LUblFapy KyaTblHbIH
avenneni

4, "STAND_ALONE" 6enceHgaipy Taitmepi
[ucnnei: "STAND_ALONE" Taiimepi / nicipy aiiMakTapblHbIH,
Tanmepi

5. "STAND_ALONE" TaitmepiHiH / nicipy atmarbl TatMepiHiH
YaKbITbIH kebeiTy/asanTy
6.  Micipy atmakTapbIHbIH TalMepiH icke Kocy

MMicipy altMaKTapb! TallMepiH icke Kocy MHANKATOPbI

7. ABTOMATTbI KbI3bIPYabI iCkE KOCY
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10.

1.

12.

13.

14.

TemnepaTypa peTTeriLLiH icke Kocy (eckepTy
(DYHKLMSCHI)

Kigipty

[NepHe Kynnbl

TyTiH fi COPbIN WhIFAPFLILITLIH, MHANKATOPbI icCke
Kocynbl

Kemip cyariciHiH, TonFaHbIH KOpceTeTiH
WHANKATOPABI iCke KOCY

TyTiHai copbIn WhiFapFbILTHI TaHAAY/icke Kocy
Copbin LWbliFapfbill Aucnnerti

KaHblIfy kemipiHiH/kepamukanblK Cy3riCiHiH -
Maiinbl Kip Cyarici

Cy3riHiH TomnFaHbIH KEPCETETIH NHOMKATOPAbI
KaiiTa opHaty

Copbin LWbIFapFbILLTHIH, aBTOMATThI (OyHKLMSChIH
icke Kocy



NNUTAHbI NAAOANAHY

Bactamac 6ypbIH ecKepiHi3:

Ocbl NnuTaHbIH Gapnblk PYHKUUANAPb! eH KaTaH,
Kayincisgik epexenepiHe can 6onaTteiHAan eTin
)acarnraH.

OcblifaH GalnaHbICTbI:

» Kactpengep *aHapfbIHbIH YCTiHe
KOMbINIMaraHaa Hemece AypbIC emec
KoWbINFaHaa, kembip doyHkumMsinap icke
KocbInIManabl HeMece aBTOMaTThl TypAe
ewwipineai.

+ Backa xargainapaa 6enrini 6ip yHKUMs
TaHdanvaraH napameTpai KaxeT eTce, icke
KOCYnbl PyHKUMANAp aBToMaTThl TYpAe eLipinesi
(mbicanbl: "Selecting the cooking zone" (Micipy
anmarblH TaHaay) xaHe "Operating temperature”
(Xymbic Temnepatypachi), "Lock Function”
(KynbinTay dyHkumscel) Hemece " Timer"
(Tanmep) hpyHKUMACBIHCEI3 "NNUTaHbI icke
KOCbIHbI3" ).

Ab6annaHbI3! ¥3aK yakblT naiganaHbiiFaH
Xafganga (Mbicanbl) Tamak micipy anmarbl CybITy
dasacbliHga bonFaHabIKTaH, Aepey ewipinveyi
MYMKiH; B6yn dasaHblH askTanaTblHbIH 6ingipeTiH
"H" TaHbachl Tamak nicipy anmarbiHa LWblFaapl.
Tamak nicipy avimarbiH naganaHbac 6ypbiH,
ancnnenain ewipinyid KyTiHi3.

Tamak nicipy anmarbl gucnneni
Micipy avimarbiHaarsl gucnnennepae MmoiHanap
KepceTineai:

Tamak nicipy avimarbl

KoCyrbl b
KyaT feHreiii 1.89.P
KanablK Kbi3y MHAMKATOPbI H

KacTpen aHbIKTaFbILL

Temnepatypa peTTeriLi
PYHKLMSCBI KOCYTbI

Kynbintay gyHKUUSCHI
6encengi

-——
-

KigipTy dyHKUMsICBI

ABTOMATTbI KbI3AbIPY
PYHKUMACHI
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Mnuta cunaTTamMmanapbi

® Kayincis icke Kocy

OHiM Tek kacTpen Tamak nicipy anmarbiHaa 6onfaH
Xafganga faHa icke Kocblnagpl: elkaHgan
KkacTpen bonmaca Hemece onap anblHca, Kbi3gblpy
NpOoLECi icke KoCbINManabl He TOKTaTbinagpl.

® KacTpen aHbIKTarbiw

OHiM Tamak nicipy anMarbiHAa kacTpengiH 6apbiH
aBTOMaTThl TYPAE aHbIKTanabl.

® Kayinci3gik yLiH ewipy

Kayincisaik makcatTapbiHaa apbip Tamak nicipy
anmarbliHAa MakcMMangbl XXyMbIC iCTey yaKbITbl
GenrineHeni, on opHaTbliFaH MakcuMangbl Kyat
OeHreriHe GannanbiCTbl bonaapl.

® KangblK KbI3y MHAVKATOPbI

Bip He GipHelue Tamak nicipy aviMarbl eLwipinreH
Kesge, kanablk Kyat 6ap 6onca, on "H
TaHOAacCbIHbIH KEMEriMEH Calkec anmak
avcnneniHgeri Bu3yanabl CUrHanMeH kepceTinegi.

XKymbic
EckepTne: Ke3 kenreH dyHKuMAnapabl icke Kocy
anablHOa KaXXeTTi alMakTbl KOCy Kepek

® Kocy
TYTiH TAPTKbILTbIH/COPbIN LWbFAPFLILLTHIH @
ON/OFF (1) (Kocy/©wipy) nepHeciH 6acbin

KanbIHbI3: O 6enrici xxaHaabl;

nepHeciH 6acyabl xanfacTbipFaH Kke3ge 6apnblk
KorkeTiMai pyHKumanap GipHelue CaTke KOpIHETIH
6onapabl, o4aH KeliH Tek Herisrinepi FraHa
6enceHai 6onagbl; 6ackanapbiH naMganaHa
bepyre 6onanbl xkoHe onap KypbUFbIHbI
nanpanaHy 6apbicbiHAa icke Kocbinagbl.

MAHbI3[bl:

6apnbiK KormxkeTiMai dyHKUnanap Tek
ApPKbIHALIbIFbI iCKe KOCbIIFaH kesfe faHa
apTaTblH XapblK KAPKbIHAbbIFbIMEH
XapblKTaHObIpbINagbl.

I
Ouwipy yLiH O nepHeciH kanTa 6acbiHbI3
EckepTne: Byn ¢yHKUuAHbLIH 6ackanapra
KapafaHAa 6acbiMAbIFbI XKOFapbl.



® Micipy anmakTapbIH TaHgay
(2) Tanpay anmarbiH/AUCNNENRiH KanaraH nicipy
anmarblHa car 6acbiHbI3 (TYPTiHI3).

® Kyat geHreni

Mnutaga 9 KyaT AeHreriHe ne

CaycakrapbliHbi3apl (3) TaHAay Xonafbl 6oibIMeH
TYPTIHi3 XX8HEe CbIPfbITbIHbI3:

KyaT AeHreniH apTThIpy YLUiH OHfa Kapaw;

KyaT AeHreniH KeMmiTy YLUiH confFa Kapamn.
OpHaTbInfFaH KyaT geHrewi (2) Tanaay/ancnnen
anmarblHAa KepceTineai

® KyaTt apTThipfbi

OHiM 5 MUHYT 6okl Kocynbl 6onaTbiH KOCbIMLLA
KyaT AeHreniHe ne (9 [AeHreviHeH KeWiH), oaaH
KeliH TemnepaTtypa anfblHfbl OPHATLINFAH MOHre
KanTapbinagbl.

CaycakTapblHbi3beH (3) TaHaay Xonafbl (9
OeHreniHeH >xorapbl) 6obIMEH TYPTIHi3 XaHe
CbIPFbITbIHBI3, COCbIH KyaT apTThIPFbILLTLI iCke
KOCbIHbI3

KyaT apTThipfFbIlIThLIH AeHrewi (2) TaHaay/kepceTy
anmarbiHga "P" Genriciven kepceTineai

EckepTne: angbiHfbl Nicipy aviMakTapbliHAa
YaKbITNEH XXYMbIC iCTEWTIH KyaT apTThIPFbILL 3KOK;
KyaT apTTbIpFbILUTHI BLUipYy MakcaTbiHAa KyaT
OeHreviH a3anTy yLWiH OCbl anMakTapaa
caycakTtapgbl (3) TaHpay xxonafbl 6GoMbIMEH TYPTIN
ChIPFbIThIHbI3.

® MNepHe Kynnbl

MepHe Kynnbl NAUTa napameTpriepiH Kynbintayra
MYMKiHAiK 6epegi, ocbinaiiia, opHaTbIfFaH
dyHKUMsAnapabl iCke KOCbInFaH Kyiae cakrar,
onapfa kesfewncok keaepri 6onyabiH angbiH
anagbl.

Icke Kocy:

. (10) nepHeciH H6acbiHpbI3

AXbIpamy ywiH ocbl apekemmi
KalimanaHbI3.

EckepTne: erep Key Lock ([MepHe kynnbi)
BenceHpi 6onfFaH ke3ae ke3 kenreH 6acka yHkumSA

icke KocbInca, Genrici PyHKUMSHbIH
KonAaHbICTa eKeHiH xaHe KaxeT bonfaHaa TyTiH
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TapTKbILWTHI NaaanaHaTblH Ke3ae OHbl axbipaTy
KEePEeKTIriH KepCeTY YLUIH XbINbINbIKTaA4b!.

® ABTOMaTThI Kbi3AbIpy

Automatic Heat UP (ABTOMaTTbl KbI3AbIPY)
OYHKLMSCHI OpHATbLINFaH KyaT AeHreniHe Tesipek
KOn XeTki3yre MyMmkiHAik 6epepai; 6yn dyHKUnameH
TamakTbl KyWAaipin any kayniHcia Tes nicipyre
6onappl, cebebi TemnepaTtypa opHaTblFaH
neHrengeH acnangpl.

Byn dyHKkumns 1-8 kyaT aeHrevnepi yLwiH
KOrKeTiMAi.

Icke Kocy: .

S~
* nicipy anmarbiHAa '-' (7) nepHeciH 6acbIHbI3
» avcnnenge "M1" 6enrici (2) nicipy
aliMarbliHAaFbl OpHaTLINFaH KyaT MaHIMeH
KE3EKTECIH XbIMNbINbIKTanapl

MMicipy aviMaFbIHbIH KyaT OeHreniH kebenTy:
ABTOMaTTbI KbI3AbIPY PYHKLUMACHI XKaHa
TemnepaTtypa napameTpiMmeH bencengi kynge
Kanagel;

lMicipy aviMarbIHbIH KyaT OEHreniH azanTy:
aBTOMATThI KbI3AbIpy PYHKLMACHI
axblpaTbinFaH.

Eckeptne: 6ip yakbITTa 6acka nicipy yakbITbIH
%
TaHaay apkbinbl, '-' (7) 6enrici KapKbIHOBINbIFbI
Lamarnbl XapbIKNeH XapblKTaHAbIPY YLUiH kankTa
aHagpl, Con Ke3fie ocbl (PYHKLMSHBI iCke KOCyFa
6onagel; 6yn dyHkumna aucnnenge (2) GypbiH
icke KocbinFaH arimakTa 6encengi 6onbin
Kanagbl

® Temnepartypa peTTeriwli (eckepTy
cbyHKUMACHI)

TemnepaTypa peTTeriwi Kbldyabl TypakTbl
TemnepaTypaza, OHTanunaHabIpbIFaH KyaT
AeHreniHaoe cakTayra MyMkiHAik 6epepi; nickeH
TamakTbl Xblnbl KyWiHae cakTayfa eTe XaKchl.

TemnepaTypa peTTerii = TYUMeECiH BipiHLi

63CKaH,Ela icke Kocbinaabl

L Genrici TemnepaTtypa peTTeriLli XXyMbIC icTen
XaTkaH aMakTbiH gucnneniHae (2) nanga 6onagbl

EckepTne: 6ip yakbITTa Hacka nicipy yakbITbIH

TaHzay apkbinbl, @ = (8) Genrici KapKbIHAbIbIFbI
Luamarbl apbIKNeH XapblKTaHAbIPY YLUiH KakTa
»aHafbl, con ke3fie ocbl PYHKLUSHBI iCke KOoCyFa
6onaapl; 6yn dyHkuus aucnnenge (2) GypblH icke
KOCbINIFaH aiMakTa 6enceHgi 6onbin kanagbl



* Owipy x9He axbipaTy YLiH = (8) mepHeciH
Tafbl Aa 6acbIHbI3 (Aucnnenae (2) kepceTinreH

neHrei "Lf" GenriciHe XeTKeHLue.

EckepTne: erep TemnepaTtypa peTTeriwinge

(eckepTy chyHKUMACHI) BipHelle aiMak XYMbIC

icten Typca, angabIMeH KanaraH aimakTbl (2)

TaHAay aliMmarbl KeMeriMeH TaHAaHbI3;

COHbIMEH KkaTap, O6yn yHKUMUAHbI (3)_‘TaHp,ay
]

XOnarbl apKbinbl KyaT AeHreniH "I!" neHreiiHe
XKETKI3y apKbliribl axblpaTyFa 6onagpi.

® Kigipty

KigipTy dyHkumsicel nnutagarsl 6encenai
dyHKUMANapAbl KigipTyre, nicipy KyaTblH Henre
Tycipyre MymkiHaik 6epeai.

Icke Kocy:

. | | (9) TynmeciH 6acblHpbI3

» xbinbinbikrarad " 1" 6enrici aucnnevnepae (2)
KepceTtinegi

DYHKYUSIHBI aKbipamy YWIiH:

. (9) nepHeciH 6acblIHbI3
(3) TaHaay xonafbl XaHagpl

*  ®DyHKUMSAHBI aXbIpaTy YLiH (3) TaHaay
XonarblH 6acbIHbI3/cMnaHbI3

EckepTne: axbipaTyaaH KeuiH TYTiH TapTKbILUTbIH
Kigipyre AewiHri Kynnepi kannbliHa Keneai; TyTiH
TapTKbILW )KYMbICbIH OYypbIH OpHaTbINFaH
napameTpriepMeH xanfacTblpagbl.

Eckeptne: erep Pause Function (KigipTy
dpyHKUmMsAChl) 10 MUHYTTaH KeWiH axblpaTbinmaca,
nnuMTa aBToMatThbl TYpAe eLesi.

EckepTne: Pause Function (Kigipy dyHKumsCbl)
COpbIN LbIFApy XYMbICbIHa 8cep eTnengi.

® "STAND ALONE" Tanmepi

Tanmep yHKUMSICBI NiCipy aimakTapblHaH (kaHe
COpy aliMarblHaH) Tayerici3 kepi caHak 6ornbin
Tabbinagpl.

Tanmep Zone/Display (4) (Anmak/gucnnen)
nepHeciH 6acy apkbisbl icke Kocblnaabl

- <+ (5) 6enrinepin Timer (Tanmvep)
(PYHKUMSICIHBIH Y3aKTbIFbIH OpHATY YLUiH

navganaHbiHbI3, onap Zone/Display (4)
(Anmak/Oucnnent) 6enimiHae KepiHedi

EckepTtne: 6acka ewwbip nepmeH 6acnai 10
CeKyHA KYTiHi3, ocbinaiia kepi caHay bactanagpbl.

Taimepair niwimi: &.00

-0 yakbITTap YyLiH

- MUWHYTTap YLiH

Eckeptne: Taimepai 1 caFat 59 MuHyTKa AeiiiH opHaTyFa
Gonagb!

ZonelDisplay (4) (Anmak/Oucnnent) 6enimiHge
KarnfaH yakblT kepceTineai;

Kepi caHayblH COHbIHAA AblObICTbI CUrHan
WblFaabl

EckepTne: kepi caHay avcnneniHge keneci niwim
10 MWHYTTaH a3 yakbITka cakTanagbl:

-0 MUHYT

- 00 cexynn

XapblK TYpaKTbl XKaHagbl

Tanmepai ewipy yLiH:

» Zone/Display (4) (Avmak/Oncnnen) onumsacbiH
TaHAaHbI3

- Taitmep yaakToirsin 00 menive = =+ (5)
apKbibl OPHATbIHBI3

® [icipy aimaKTapbIHbIH Tauimepi

"Micipy aimakTapbIHbIH Tanmepi" gyHKUnaCh —
apbip nicipy anmarbiHAa Oip yakbiTTa opHaTyFa
6onaTbIH Kepi caHay YHKLUSICbI

KeseH coHblHAa nicipy aiMakTapbl aBTOMaTThl
TypAe eLlefi xoHe nanganaHylubiFa apHambl
AblObICTLIK curHan 6epinep;.

Micipy amaFbIHbIH TallMepiH icke Kocy
dbyHKUMACHI

* (2) Tanpgay/aucnnen aumarbiH
TYPTiHi3 (6acbIHbI3)
(KyaT meHreiii: 70)

* NMicipy anmarbiHa Tuecini (6)
nepHeciH 6acbiHbI3

- <+ (5) 6enrinepiH Tavimep
PYHKUMSCBIHBIH Y3aKTbIfbIH OpHATY YLLUiH
nanganaHbiHbI3, onap Zone/Display (4)
(Anmax/Oucnnent) 6enimiHae KepiHedi

OopHarTy kesiHge @ (6) Genrici
XbIMbINbIKTaNAbI



EckepTne: 6acka elwbip napmeH 6acnain
10 ceKkyHA KyTiHi3, ocbinaiiiia nicipy aimarbiHbIH,
Tanmepi icke Kocbinaapl.

EckepTne: (6) nepHeciH bacbin
TYPY apKblifbl MiCipy anmarbIHbIH TanMepi kanTa
opHaTbinagbl

Erep kanacaHbI3, ocbl apeKeTTi GipHelue
nicipy aMmarbiHa KavTanaHbi3.

Eckeptne: opbip nicipy aimarbiHga Taiimeppi 6Genek
opHaTyfa Oonagbl; TaHAanFaH nicipy aiMarbiHbIH  Kepi
caHarbl aucnnenge (4) kepiHesi;

Micipy anmarbl TaHaanca xoHe BOJEK Taitmep Kocymbl
formaca, Kepi caHaFbl asKTanyFa KakpH Taimep
kepcerineai.

Erep ew6ip nicipy aimarbl TaHganwaca xoHe BOJIEK
Taiimep Kocynbl 6onca, Kocynbl aiMakTbiH TaiiMepi yaKbITbl
asKTanyra XakblH kanfaH TaiimepaeH OacbiM  6ombin
kepceTineai.

Kepi  caHaktblH,  Agucnnei  pexumi  "BOJIEK"
Tanmepaikingen 6onapbl (ByraH peiiiHri "BOJIEK" Taimep
6enimiH kapaHpI3)

Tanmep kepy caHayAbl askTaraH kesge, AblObICTbI
cvrHan wbiFagpl XaHe Micipy anmarbl ele,.

Tarmepai ewipy yLiH:

* (2) nicipy aimaFblH TaHAaHbI3
* TaiMep y3aKTbIfblH 000 verive — 5)
KOMeriMeH OpHaTbIHbI3.

K!aTTbI LeKTey

KyaTTbl LekTey yHKUMSCHI ©HIM >KYMbICbIH
MakcUManabl XXyTy MenLepiH LWeKTenTiHaen eTin
opHaTyfa MyMkiHAik 6epegi.

EckepTne: napameTpnepai TyTiH LbIFapfbILL
ewipyni 6onfaH kesge, ® ON/OFF (1)
(Kocy/©uwipy) nepHeciH 6acnai , TyTiH TapTKbILL
po3seTkara Kocynbl bonfFaH kesae Hemece anekTp
Xenici axblpaTbifiFaH COH 2 MUHYT ilWiHAe kanTa
KOCbINFaH4a OpHaTbINybl Kepek.

KyaT wekTeyiH opHaTy YLliH:

- 6acbiHpI3
(eHimAi eLipreHHeH KeriH 2 MUHYT ilWiHae FaHa)

- ( A) nepHeciH 6ackin TypraH ke3ae, nicipy
anmMakTapblHbIH 6apnbik (2) Tangay/aucnnen
anmakTapblH Aa 6ipre 6ackin TypbIHpI3 (aNAbIHFbI

OH, XaK ariMakTaH 6acTan caraT TiniHe Kapcbl
6arbiTneH) (FR)

RL-2 e I1° _2-RR
[ Y |
0l 0l
\ Ive I° ‘
[ 1
[ 0l
FL-27 “2-FR

- apbip Gacbin kany kesiHae AblObICTbI curHan
LWbIFBIN OTbIpaabl

- bapnbik aucnnennep (2) 6ackinfaH kesae,

nepHeHi 6ocaty MymkiH 6onagpl
ocbl ke3fe:

- apTKbl con xak (RL) anmakTbiH gucnneninge
(2) "C" xaHe "0" 6enrinepi MbiHa NnapameTpai
OopblHAAY MYMKIH €KEeHiH KepceTy YLUIH Ke3eKneH
XKbIMbINbIKTaRAbI:

aucnnengi TaHaaHbi3 (2-RL)
COCbIH TaHAay xonafblH (3) "C" xaHe
"8" Genrinepi navga 6onFaHwa

XbUUDKbITbIHbI3

avcnnenge (2-FL) arbimpaarsl napameTp
KepiHegji**

0= 7,4«BT1
1= 45kBT
2= 3,1kBt

** 6yn napameTp agenkige 7,4 kBt
bonappl

KyaTThbl WekTey napamMeTpiH e3repTy YLiH

- anabiHFbl con xak (FL) anmakTbiH aucnneniH
(2) 6acbIHbI3

- COCblH XaHa napameTpai TaHaay YLiH TaHaay
XonarblH (3) XbIMKbITbIHBI3

- XacanfaH TaHgayapbl e3repTy ywiH, ® ON/OFF
(Kocy/©wipy) nepHeciH (1) 2 cekyHa 6acbin
TYPbIHBI3; NapamMeTpAiH OpHaTbINFaHbIH y3aK
ObIObICTLI CUrHan pacTangbl



AZ ELSZiVO HASZNALATA

® Bekapcsolas
Roviden nyomja (érintse) meg a fozélap/elszivo ® ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbdlum d) felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcié néhany pillanatra lathatova valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késdbb aktivalodnak, a berendezés
hasznalata kézben.

FONTOS:

az osszes rendelkezésre all6 gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor vélnak intenzivebbé, amikor
aktivalédnak.

Ismét nyomja meg O a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcié elsdbbséget élvez a tobbi
funkcioval szemben.

® Az elszivo bekapcsolasa:
Erintse (nyomja) meg a Valaszt6 zonat (12) az elszivo
aktivalasahoz

® Elszivasi sebesség (teljesitmény):

Az elszivo 3 sebességi (teljesitmény) fokozattal rendelkezik
Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A beallitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelz6 (12) teriileten

®Power Booster
A termék 2 kiegészitd teljesitményszinttel rendelkezik (a 3.
szinten tdl)

—  Power Booster (Teljesitményfokozo) 1:
15 percre van beallitva
Power Booster (Teljesitményfokozo) 2: 5
percre van beallitva,
ezt kbvetden visszadll a korabban bedllitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozo) 1-t

A Power Booster (Teljesitményfokozé) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelzd) (12) terileten a villogé "4"-es
szammal

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a 3. szinten tl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokoz) 2-t
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A Power Booster (Teljesitményfokozd) 2 szint megjelenik a
Valasztas/Display (Kijelz) (12) a villogé* £ szimbélummal

® Automatikus lizemmoéd

A szagelszivé megfelelé sebességen kapcsol be, a maximalis
fozési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt beallitva, a
f6z6z6nak hasznalataval.

Amikor a f6z6zonakat kikapcsoljak, az elszivé elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csdkken ugy, hogy
eltavolitsa a maradék gézt és szagokat.

A funkci6 aktivalasahoz:
Nyomja meg ( A ) (14)

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha az automatikus tzemmad soran a
Valasztésavval (3) 1 - 3 sebesség kivalasztasara keril sor,
az automatikus lizemmoéd félbeszakad;

ha ellenkez6leg, a Power Booster (Teljesitményfokozd)
kivalasztasara kertil sor, az automatikus lizemmod az idézités

végéig megmarad, idékézben a " A " szimbo6lum tovéabbra
is villog.

Megjegyzés: a f6z6lap Automatikus lizemméd
aktivalasakor bekdvetkezd kikapcsolasakor az elszivo
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

® Sziirdk telitettség jelzdje
A szagelszivé jelzi, amikor a szirdket karban kell tartani:

Szén/keramia szagsziirék
"FILTER »(13) felgyullad

Zsirszliré
"FILTER *(13) villog

Megj.: ez a funkcié alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Sziirék telitettség jelzéjének aktivalasa” c.
szakaszban olvashato)

® Sziirdk telitettségének visszaallitasa
Miutan elvégezte a szlrék karbantartdsat (zsir és/vagy

szénlkeramia), hosszasan nyomja meg a "FILTER " (13);
"FILTER »(13) kikapcsol, Ujrainditva a jelz6 szamlalasat.

®Sziirdk telitettség jelzdjének aktivalasa

Ez a jelz8 altalaban ki van kapcsolva.
A bekapcsolashoz a kévetkezképp jarjon el:



- kapcsolja be az elszivé feliiletet a d) segitségével;
- kikapcsolt elszivd motorral és f6z6zénaval nyomja meg a
Valaszt6 zonat (12)
- hosszasan nyomja a "HOOD" (11) amig a Kijelzon (12)
meg nem jelennek a valtakozva villogd "F" - "G" betlik

F = szén/keramia szagsz(ir6k

G = zsirsz(ir6k

Szén/keramia szagsziirék
— nyomja meg a Kijelzét (12) akkor, amikor
megjelenik az "F" betl
-~ nyomja meg "FILTER " (13) _ villogé fény
—  ismét hosszan nyomja meg "HOOD" (11) ,
hogy jovahagyja a szén/keramia szagsziiré
jelz6 aktivalasat

Zsirsziiré
— nyomja meg a Kijelz6t (12) akkor, amikor
megjelenik a "G" betli
—  nyomja meg "FILTER " (13) _ fix fény
—  ismét hosszan nyomja meg "HOOD" (11) ,
hogy jévahagyja a zsirsziiré jelzo aktivalasat

Byn KypbinFbiibl Tepese partuuri XUbIHTbIFBIMEH
6ipre naganaHyra 6onagbl (OHbI ©HAipYwWi Gepmenai).

Erep Tepese patumri 6ap KWMHAK opHatbinca (Tek
EXTRACTOR _(TyTiH COpFbl) pexuMi _KonaaHbinFaH
Xafdanga), faTivK  OpHaTbinFaH  Genmeperi  Tepese
*abbInFaH caibiH aya copy TOKTalbl.

* XWHAK neH Kypbinfbl apacbiHAaFbl 3mneKTphik
GaitnaHbICTbl GiNiKTi XoHe MamMaHAAHABLIPbINFaH TEXHUK
OpHaTybl Kepek.

+ XMHAK kypampac Genikke XaHe OHbl KYpbInFbIMeH
bipre nanMpanaHyFa pykcaT GepeTiH  Kayincisgik
CTaHpapTTapblHa colikec Genek cepTudmkaTTanybl
kepek. OpHaTy XyMbiCbl TYPMbICTBIK XXyWenepre
apHanfaH aFbiMaarbl epexenepre cai opblHaanybl THic.
ECKEPIHI3:

* XWHAKTbIH KypbinFbiFa XanfaHaTbiH CbiMAQpbl
cepTudmMKaTTan¥FaH Kayincis KocbIMIla TOMEHTi KepHey
(SELV) Ti36eriHiH Gip Geniri GonaTbiHAal eTin XanfaHybl
Tuic.

+ OYN KypbINFbIHbIH, ©HAipYLWici aKaynapFa xoHe/Hemece
XWHAKTbl  pypbic  opHatnayFa  6aiinaHbICTbI
TYbIHAAWTBIH akaynappaH XoHe/Hemece
npobnemanapaaH TyblHAaFaH KoMaWcbi3AblK, 3aKbIiM
HeMece ©pT YWiH ewo6ip ayankepwinikTi MOMHbIHA
anmainpgbl.
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4.1 Kyar kectenepi

HeHrenai konpaHy

KyaT peHreni Micipy Typi (Ancnnen nicipy Taxipubeci meH nicipy
apeTTepiH Gipre KamTUAbI)
Cy GonraH xafganaa TamakTblH,
TemnepaTtypacblH Te3 kanHaTy AeHreniHe
Boost Tes KkpI3abIpy OeWiH Xbingam apTTbipyFa xaHe Tamak nicipy
Makcumym CYMbIKTbIKTAPbIH XbliAaM Kbl3ablpyFa eTe
KyaT bIHFANIbI.
TamakTbl Kbi3apTyFa, nicipyai 6actayra,
89 Kyblpy - kariHaTy KaTblpbIiFaH TaMakTapabl KyblpyFa eHe
Xblngam KanHaTyFa eTe bIHFansbl
) vl KyblpyFa, kanHaTbIn KOoFa, nicipyre xaHe
7-8 KeisapTy - Kyelpy - KaiHaTy oTKa kaktayfa (5-10 MUHYTTbIK KbiCKa
- OTKa kakray e _
X yakbITTap ilWiHAe) eTe biHFainbl
ofapfbl
KyaT KyblpyFa, kaiHaTbIN KOOFa, nicipyre xoHe
67 Kpi3apTy - nicipy - 6ykTblpy | oTka kakTayra (10-20 MUHYTTBbIK KbicKa
- KybIpy - OTKa kakray yakbITTap ilwiHae), kKepek-Kapakrapabl angbiH
ana Kpi3ablpyFa eTe biHFalsnbl
S ) _ | KanHatyra, Basty KaiHaTbIn Kotora, nicipyre
4-5 icipy - GYKTEIPY - Kybipy (y3afblpak yakpiTka) eTe biHFannbl [acTaHbl
oTKa kakTay
apanacTblpy
CyMbIKTbIK (MbICarnsl, Cy, Lapan, copna, CyT)
Mici o KOCbINFaH TaFamapl (KypiLl, coycTap,
icipy - kanHaTy - KotonaTy o
o 34 KypFakTan KyblpbiriFaH Taramaap, 6anbik)
pTawa - apanacTbipy L
KyaT basay nicipyre, nacTaubl apanacTbipyra eTe
bIHFaMbI
CyibIKTbIK (MbICarnsbl, Cy, Waparn, copna, cyT)
L ) KocblnFaH Taramapl (6ip nuTpaeH a3
2-3 Ricipy - kaitwary - Kotonary Kenemgeri: Kypiw, coyctap, Kyprakram
- apanacTbipy -
KyblpbiniFaH TaFramaap, 6anbik) 6asly nicipyre
eTe blHFannbl
EpiTy - XibiTy - XbInbl Mawgpbl >xymcapTyFa, LOKONaAThl xawnan
1-2 Kynge cakray - DankbITyFa, WafFblH TAMaKTapabl epiTyre eTe
apanactbipy bIHFaNnbI
Temenri YKaHazaH nicipinreH TamakTbiH WaFbIH
Kyat EpiTy - Xi6iTy - Xblrbl nopuMsnapbIH Xbirbl kyiine cakTayra Hemece
1 Kyge cakray - GepineTiH TamakTapablH TemnepaTypachiH
apanactbipy ycTan TypyFa >XaHe pU3oTTOHbl apanacTbipyFa
©eTe bIHFalnbI
MnuTta kyTy Hemece eLlipy pexumiHge
OLLIPY Henpgik BeTki 6enikke kongay 6onaapl (H-L-O apkbinbl curHan 6epineTin
KyaTt KepceTty Tamak nicipyaeH KewiH Kanybl MyMKiH Kangblk
Kbi3y)
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4.2 Tamak nicipy kectenepi

Tamakrap TamakTap KyaT geHrewni meH nicipy 6enriweci
CaHaThI Hemece BipiHwi ke3eH KyaTtTap | EKiHWi Ke3eH | KyatTap
nicipy Typi
XKaHa nickeH MacTa nicipy xeHe
nacra Cyabl Kbi3gblpy ApTTbIpY-9 KAVHATDIN KoK 7-8
>KaHa nickeH y Macrta nicipy xaHe 3
MacTa, Kypiw nacrta Cyne! KeisaeIpy ApTTbIpy-9 KalHaTbIN KO 78
KaHaTbinFaH g Macrta nicipy xaHe :
Kypitt Cyabl Kbl3ablpy ApTTbIpy-9 KaWHaTBIN Kol 5-6
PwusotTo Kyblpy aHe KyprakTan Kyblpy 7-8 Micipy 4-5
KaviHaTbinFaH Cyabl Kbl3ablpy ApTTbipy-9 KarHaty 6-7
KyblpbliFaH Mangb! Kbi3ablpy 9 Kyblpy 8-9
KekeHicTep, Marira ByKTbipy Kbl3ablpy Kepek-xaparbl 7-8 Micipy 6-7
6ypwakrap ByKTblpbinFaH Kbl3ablpy Kepek-xaparbl 7-8 Micipy 3-4
KyblipbinFaH Kbi3abipy kepek-xaparbl 7-8 KeisapTbin 7-8
KyblpblSiFaH
KyprakTait ETTi MaitFa Kbi3apTein Kybipy 7.8 Micipy a4
Kyblpy (capbl MaliFa Kyblpblinca, 6-kyar)
Orxa TabaHbl anfdblH ana Kbl3ablipy 7-8 Exi xartiH oTka 7-8
Etrep KakTanfaH . Kakray
aiffa Kbi3apTbin KybIpy : - ]
Keisapty (capbl MaliFa Kyblpblinca, 6-kyar) -8 icipy 45
Maiira kpl3apTbin KybIpy . - y
ByKTeipy (capbl Maltfa Kyblpbinca, 6-kyar) -8 Micipy 34
OTka .
KEKTATFaH TabaHbl anfblH ana Kbl3ablipy 7-8 Micipy 7-8
Marira kbi3apTbin Kybipy : L :
Banwik Bykteipy (capbl Malifa Kyblpblinca, 6-kyaT) "8 Micipy 34
CyliblK HEMece TOH Manabl ) .
KyblpbinFaH KbI3ABIDY 8-9 Kybipy 7-8
OmnetTep Ta6ar—jbl capbl Mali He TOH, 6 Ricipy 6.7
Malii canbin Kbl3gblpy
OmnetTep Ta6at|b| capbl Mail He TOH, 6 Ricipy 5.6
” Malii canbin Kbl3gblpy
YMbIpTKanap
oKymoak Cyabl Kbi3ablpy ApTTbIpy-9 Micipy 5-6
KaHaTbINFaH/KanHaTblnFaH
. TabaHbl capbl Mal canbin -
Kyimaktap KbI3abIpY 6 Micipy 6-7
CyWbIK MalFa Kbl3apTbin
Kpi3aHak KybIpy (Capbl man 6onca, 6- 6-7 Micipy 3-4
Kyar)
CyWbIK MalFa Kbl3apTbin
CoycTap ET coycbl Kyblpy (capbl man 6onca, 6- 6-7 Micipy 3-4
Kyar)
Bewamens Herlspu AavibiHaay (capbl } Basay
coychl Maifiel epiTiHi3 XoHe yH 5-6 KaHaraHLwwa 3-4
cebiHi3) Kbl3ablpbiHbI3
KanHaTbinFaH CyTi KaitHaTy 4.5 Basy kanHaTbIn 45
Kpem KO
Aeceprrep, BoTtkanap CyTTi KaHaTy 4-5 Basy KaitHaruin 2-3
Kpemaep Kot
Kypiw . Basiy kanHaTbIn
6oTKach! CyTTi KbI3ObIpy 5-6 KOIO 2-3
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5. TexHUKanbIK KbI3MET KOpceTy

MnuTara TexHUKanbIK Kbi3MeT KepceTy

Cak OGonbiHbI3! KaHpan pa 6ip Tasanay He
TeXHUKanblK KbI3MET KepceTy >XyMbICTapbl
angbliHAa TaMmak nicipy anMakrapbliHbIH OWipyni
eKeHiH oHe KbI3y WHAWKATOPbl COHreHiH
TeKCepiHi3.

5.1 Tasanay
MnuTkaHbl 8p nNamganaHFaH canbliH Tasanan Kot
Kepek.

MaHbI3abl:

AbpasuBTi  rybkanapapl, Wwal  rybkanapbiH
naviganaHyra bonmaiiasbl. Onapabl
nanganaHcaHbi3, yakblT ©Te Kefne  LblHbl

3aKbIMAaHybl MYMKIH.
Miw OypikkiwTepi He pAak KeTipriuTep CUSAKTbI
XUMUANbIK TiTipKeHaipriwTepai nanganaHbaHpia.

Op navpanaHfFaH CcalblH, Tamak KanAblkTapbl MeH
OaKkTapblH KeTipy YLWiH NnuTaHbl cankblH api Tasa
KYMiHAE YCTaHbI3.

KaHT He KypamblHOa KaHT Meniiepi kenm Tamak
NnuMTaHbl 3akbiMaangbl XaHe [epeK  arnblHybl
Kepexk.

Ty3. KaHT XaHe KyM LibiHbl GeTkenai 3akbimaaybl
MYMKIH.

MnutaHbl Tazanay yLwiH XyMcak Ly6epekTi, Kkaras

CYIriHi Hemece apHawibl Kypangapabl
navganaHbIiHbI3 (SHaipyLwiHiH HycKaynapblH
KagaranaHbi3).

BYMEH TA3AJAFbILUTAPObI NMAAOANAHYFA
BONIMAUAbI!N!

MaHbI3abl:

Erep cymbikTbiKTap Gavikaycbi3ga He WwamagaH Tbic
KeCTpenaeH arbin KeTce, kaHaaw Aa 6ip kanabIKTbl
anbin TacTan, MakcuMangbl rmrmeHanbIy
Xafgannapga Tasanay YLiH eHiMHIH TeMeHri
XafblHAaFbl afbl3y KnanaHblH allblHbI3.

18 cypet

Tonblk opi TepeH Tasanay YLUiH TOMEHTi HayaHbl
anbin Tactayfa 6onagbl.

19-cypet

MeTtann rpunbpai Tasapry:

Top bICTbIK CyMeH xaHe BerTapan xyfbiLu
KOCMaMeH KONMMEH XybINbIMn, Of4aH KeniH
TOTbIKTaHyAbIH anfblH any YLUiH TOMbIK KenTipinyi
Kepexk.
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Coprbill XxengeTkKilKke KbI3MeT KepceTy

Tasanay
Tasanay ywiH TEK 0GeilTtapan  cyMbIKTbIK
Tasanarbllwka MarsnLublHFaH wybepekTi

nanpanaHbiHpid. TASAJIAFbIWL ACMANTAPObI

HE _ KYPANOAPODI MAWOANAHYFA
BOJIMAUODbI!
AbpasuBTi  KypampacTapbl  6ap  eHimaepai

navpanadyra §onmal7|,u,b|. _
CMUPTTI NAUOANAHYFA BOJIMAUAODBI!

Maw cyarici

Tamak nicipy Ke3iHae WbiFaTbIH MaW
GenwekTepiH TapTbin anagbl.

AlibiHa 6ip peT (Hemece Cy3riHiH KaHbIFybIH
KOpCEeTETiH Xyle KaXeT eTKeHAe) arpeccuBTi emec
TasanarbllWTbl NavaanaHa oTbIpbin, KONMEH He
bIAbIC KyFblLUTA TOMEH TemnepaTypaja XaHe
Xblngam TaszanaHbin Typybl Kepek.

blabIC XyfbllTa TazanaHFaHHaH KeniH MeTann mMan
CY3TiCiHiH TYCi OHbIN KeTYi MyMKiH, 6ipaK OHbIH Cy3y
cvnaTTamanapbl e3repiccia kanagpi.

15-cypet

BenceHgipinreH Kemip Cysri - Kepamukanbik
(Cy3y HyckacbiHa FaHa apHanagbl)

TamakK nicipy ke3iHAe WbIFaTbIH KaFbIMCbI3
nictepai xosaabl.

©Himae wic cyarici 6ap. ¥3aK yaKblT KOMAaHFaHHaH KewiH
Ccy3rinep uictepre KaHblFybl MyMKiH, Byn nicipineTiH Tamak
TypiHe XOHe Mail Cy3riCiHiH ManWpaH KaHLWanbIKTbl kui
TasanaHatblHbiHa GannaHbicTbl. Wic cysrinepiH 45 muHyT
200°C pemtiH Kpl3oplpblinFaH newwTe ap 2/3 aiina TepMUsnbIK
apicneH kannbiHa  kenTipyre 6Gonagbl.  Cya3riki - Aypbic
KanmblHa KenTipy OHbIH 5 xbin 60Mbl Y3AIKCI3 TMIMAI XyMbIC
icTeyiH KaMmTamacoI3 eTeqi.

Eckepty! Cyarinepai newin, Ty6iHAe KanabipMaHbi3,
onapAbl nicipy HayacblHa canbin, opTaLla BUiKTIKke KOMbIHbI3.
17 -17a-17b - 17c-cypet



5.2 Akaynapabl o

KATE KOObl CUMNATTAMA bIKTUMAIN CEBEBI KATEHI XKXOKO
OneKTPoHALIK KanTta nanganaHbac
[MepmeH anmarbl WamagaH Tbic GenwekTepain BYObIH I'IJ"?VITaHbI
E2 KOFapbl TeMnepaTtypara iwiHgeri cé?'l I aFaHbIHH
6annaHbICThI eLleai Temnepartypa TbiM KelHAa
KOFapbl KYTIHI3
E3 KoHTeiHep yinecneiai MarHuT kacuerTi Kactpenai anbin
XOFanfaH TacTaHbI3
SneKTp Torb MnuTaHbl anekT
MavpananyLwbl HTepdeEnci MeH | Moaynbre Kenveyae; xeniciHen anb“_?
E5 MHAOYKUMS MOAYNi apacbkliHAafb Kyat kabeni gypbic TacTan. GaNaHLICTI
HavinaHbIC akaynapbl KOCblfIMaFaH Hemece ’ L
akaybl 6ap TEeKCepiHi3
Backa kaTte

curHangapbl yLiH
(E..U..C..)

T¥TbIHyLIJbIJ'Iap,D,bI Kongay Kbl3mMeTiHe KOHbIpay Wwanbin, Kate Kogbl Typanbl ecen

BepiHi3

5.3 TyTbIHyWbINapAbI KONAay KbI3meTi

T¥TbIHyLIJbIJ'Iap,ElbI Konpay Kbl3mMeTiHe xa6apnacy angbiHaa

1. "Akaynapgbl xot" 6enimiHae 6epinreH NyHKTTep Heri3ivae MaCerneHi oS anManTbIHbIHbI3Abl TEKCEPIHI3.
2. KypbInfblHbl ©LWipin, MaCeneHiH ©3AirHEeH >XOWbIMFaHbIH He >XOWbINIMaFaHblH TEeKCepy YLUiH OHbl KawTa

KOCbIHbI3.

Erep TeKcepynepaeH KeniH akay XOMbINIMaca, eH XakbIH T¥TbIHyLLIblﬂap.qbl Konaay opTanbifblHa

xa6apnac5lubl3.
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ET - Paigaldus- ja kasutusjuhend

Jargige tépselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nduete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude voi tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud Uksnes kodus toidu valmistamiseks
ja sellest tuleneva suitsu/auru &ratémbeks. Muul eesmérgil
kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide soojendamiseks).
Tootja ei vastuta ebadige kasutuse voi vale seadistuse
eest.Seadme vélimus voib erineda selle juhendi joonistel
néidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised on
sellest hoolimata samad.

Lugege juhised hoolikalt 1&bi. Need annavad olulist teavet
paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.

@ Seadme elektrisiisteemi ei tohi muuta.

Enne seadme paigaldamist kontrollige, et (ikski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage
edasimliljat ja arge toodet paigaldage.
Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimiijat ja &arge toodet
paigaldage.
Markus: Juhendis siimboliga ,(*)" tahistatud komponendid on
valikulised lisaseadmed ning need on kaasas ainult osa
mudelitega voi tuleb need soetada eraldi.

® 1. Hoiatused

Tahelepanu! Jaraige tapselt iaramisi
iuhiseid: e Mistahes paiaaldustodde aial
ei tohi seade olla uhendatud elektrivorku.
e Paigaldus- ia hooldustoid peab teaema
sobiva valiabppeaa tOOtaia. iaraides
tootia juhiseid nina kohalikke kehtivaid
ohutusndudeid. Seadme osi  vdib
parandada voi asendada ainult juhul, kui
see on kasutusiuhendis spetsiaalselt
lubatud. e Seadme maandus on
kohustuslik ia seda nbuab seadus. e
Elektriijuhe peab olema piisavalt pikk, et
Uhendada  kooaimoobliga  Uhildatud
seade elektrivorku. e Et paigaldus
vastaks kehtivatele ohutusnduetele. peab
masin olema varustatud automaatlilitiaa,
mis tagab taieliku voraust isoleerimise Il
kateaooria Ulepinae korral. e Arge
kasutaae harupistikut eaa pikendusiuhet.
e Parast paigaldamise |&petamist ei tohi
elektrilised komponendid olla enam
kasutaiale ligipaasetavad. e Seade ia
selle ligipdasetavad osad muutuvad
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kasutamisel tuliseks. Olae ettevaatlik. et
te ei puudutaks tuliseid osi. Jalaige. et
lapsed ei manaiks seadmeaa; ialaiae. et
lapsed oleksid seadmest ohutus
kauauses eaa puutuks osi. mis muutuvad
kasutamisel tuliseks. °
Slidamestimulaatori ia aktiivsete
terviseseadmeteaa inimesed peavad
enne induktsioonpliidi kasutamist
kontrollima, kas nende seadet tohib selle
pliidi l[aheduses kasutada. e Kasutamise
aial ia parast seda arae puudutaae
seadme kuumenevaid osi. e Valtiae
lappide vdi suttimisohtlike materialide
kokkupuudet pliidiaa niikaua. kuni koik
selle osad on maha iahtunud. Pdlema
slttimise oht. e Arge asetage
suttimisohtlikke materiale seadmele eqa
selle lahedusse. @ Kuyum rasv ia dli
suttivad keraesti. o Arae iatke Dpliiti
iarelevalveta, kui valmistate sellel rasva-
voi Olirikkaid toite. e Kui pliidiplaati tekib
mdra. siis lulitage seade valia. et valtida
elektrilodaiohtu. e Seade ei ole
proiekteeritud nii. et seda vodiks sisse

lulitada  eraldiseisva  taimeri  VOi
kauaiuhtimissiisteemiaa. e Oli- Vvoi
rasvarikka toidu iarelevalveta iatmine

selle valmistamise aial voib olla ohtlik ja
pdhjustada tulekahju. e Arge jatke pliiti
toiduvalmistamise  ajal  jarelevalveta.
Kiirelt valmivat toitu tuleb ialaida pidevalt.
e lLeeke ei tohi mitte minail iuhul
kustutada veeaa. Selle asemel lillitace
seade valia ia lammataae leeaid naiteks
tuleteki vdi  slttimiskindla katteaa.
Tulekahiuoht: arae asetaae pliidiplaadile
esemeid. e Arge kasutage seadmeaa
aurupuhasteid. Elektrildoaioht. e Arae
asetage nplidiplaadile  metallesemeid.
nagu nuae. kahvleid. lusikaid Vvoi
potikaasi. mis vdivad sellel kuumeneda.
e Enne seadme elektrivdrku thendamist



kontrollige. kas andmesildil (seadme
alumisel kiiliel) toodud vaartused sobivad
elektrivorau ia pistiku pinae nina
vlimsuseaa. Kahtluste korral poorduge
valiadppinud elektriku poole.

Tahtis: e Parast kasutamist lilitage
keeduala vastavast nupust valia. arae
usaldage seda, mida naitab keedundude
detektor. e Valtioe vedeliku sattumist
pliidile nina vedelike keetmisel vdi
sooiendamisel kasutaae madalat
kuumust. e Sooiendavad osad ei tohi
tootada. kui neil on tihiad anumad voi kui
neil anumaid e ole. e Parast
toiduvalmistamise  |6petamist  lulitace
vastav keeduala valja. e Arge valmistage
toitu fooliumis ega asetaqe otse pliidile
fooliumi  pakitud toitu. Alumiiniumist
foolium sulab _ia kahjustab pliti
poordumatult. e Arge sooiendaae pliidil
konservikarpe voi plekkpurke. mida ei ole
enne avatud e need vdivad plahvatada!
See hoiatus kehtib iaat tidpi pliidi kohta.
e Suure voimsuse. naiteks funktsiooni
Booster kasutamine ei sobi kdiai vedelike
sooiendamisel (nii ei tohi sooiendada nt
praadimisoli). Liiane kuumus vdib olla
ohtlik. Neil juhtudel on soovitatav on
kasutada  vaiksemat vOimsust. e
Pott/pann tuleb asetada otse
pliidiplaadile ia keeduala keskele. Mitte
minail juhul ei tohi midaai panna
pliidiplaadi ia poti/panni vahele. ® Kdrae
temperatuuri  korral vahendab seade
keedualade vOimsust automaatselt. e
Enne seadme puhastamist vdi mis tahes
hooldustod tegemist eraldage seade
elektrivorgust, vottes toitekaabli pistiku
pistikupesast valja voi lllitades peakilbist
valja seadme elektriihenduse pealliliti. ®
Koigi  paigaldus- ja  hooldustoode
tegemisel kasutage tookindaid. e Lapsed
alates 8. eluaastast, piiratud flusiliste,
sensoorsete vOi vaimsete vlimetega
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inimesed ning isikud, kellel puuduvad
selleks kogemused vdi teadmised,
tohivad seadet kasutada  ainult
jarelevalve all voi kui neid on dpetatud
seadet turvaliselt kasutama ning nad
mdistavad kasutusest tulenevaid ohte. e
Tuleb kontrollida, et lapsed ei mangiks

seadmega. e Lapsed ei tohi ilma
jarelevalveta  teha  puhastus- ja
hooldustoid. ) Kui seadme

paigalduskohas kasutatakse gaasi VvOi
mdéne muu  kitteainega  tootavaid
seadmeid, peab kindlasti olema tagatud
piisav ventilatsioon. e Seadet tuleb
korraparaselt puhastada nii seest kui ka
valjast (VAHEMALT KORD KUUS),
pidades seejuures kinni hooldusjuhendis
esitatud tapsetest nduetest. @ Seadme
puhastusnduete ja filtrite puhastamise Vi
vahetamise kohustuse eiramine toob
kaasa tuleohu. e Leekide kasutamise
toidu valmistamisel on rangelt keelatud.
e Lahtine leek kahjustab filtreid ja vdib
pdhjustada tulekahju, seeparast tuleb
selle kasutamist igal juhul valtida. e
Praadimisel olge ettevaatlik, et valtida
kuuma oli stttimist. TAHELEPANU: Kui
plidiplaat ~ todtab, vdivad seadme
ligipaasetavad = osad kuumeneda.
Tahelepanu! Arge (ihendage seadet
elektrivorku enne, kui paigaldamine on
taielikult  16pule viidud. e  Suitsu
valjatdmbe tehniliste ja ohutusmeetmete
kohaldamisel pidage eranditult Kinni
kohalike asjakohaste volitatud ametite
maarustest. @ Puhastatavat 6hku ei tohi
suunata torusse, mis on mdeldud gaasi
vOi méne muu kitusega todtava seadme
suitsu valjajuhtimiseks. Seadme
kasutamine on keelatud, kui vore pole
Oigesti paigaldatud! e Paigaldamisel
kasutage Uksnes seadmega kaasas
olevaid kinnituskruvisid. Kui kruvisid
kaasas ei ole, hankige sobivat tuupi



kruvid. Kasutage Gige pikkusega kruvisid
e 0diged pikkused on  margitud
paigaldusjuhendis. @ Kui seda seadet ja
mitteelektrilise toitega seadmeid
kasutatakse korraga, ei tohi ruumi
negatiivne rohk olla suurem kui 4 Pa (4 x
10-5 baari). e Hoidke juhend tuleviku
tarbeks alles. Pliidi muugi, Uleandmise
vOi kolimise korral tagage juhendi

ja@mine toote juurde.

Seade on kooskdlas Euroopa Parlamendi ja ndukogu
direktiiviga 2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete kohta (WEEE). Tagades toote
nduetekohase kdrvaldamise, aitab kasutaja valtida kahjulike
tagajargi keskkonnale ja tervisele. Tootel véi sellega kaasas

oleval dokumentatsioonil olev siimbol = naitab, et toodet

ei tohi k&sitleda olmeprigina, vaid see tuleb anda
Umbertootlemiseks  elektri-  ja elektroonikaromude
kogumispunkti.  Kdrvaldage toode, jargides kohalikke
jaatmekaitlusndudeid.  Lisateavet  toote  kaitlemise,

taaskasutuse ja Umbertdotluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejaatmete kogumispunktist voi
poest, kust toote ostsite.

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskdlas jargmiste standarditega:

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Joudlus: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetiline thilduvus: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-
12. Soovitused Gigeks kasutuseks, et vahendada
keskkonnamdju: Toiduvalmistamist alustades liilitage seadmel
sisse kdige vaiksem véimsus ning laske sellel té6tada ka paar
minutit pérast toiduvalmistamise I8petamist. Suurendage
vBimsust ainult juhul, kui suitsu ja auru on suures koguses,
ning kasutage funktsiooni Booster ainult aarmuslikel juhtudel.
Et I6hnade vahendamise siisteem pisiks tdhus, asendage
(soefilter/filtrid vajaduse korral uutega. Et rasvafilter plsiks
tohus, puhastage seda vajaduse imnemisel. Toéhususe
optimeerimiseks ja mira minimeerimiseks kasutage selles
kasutusjuhendis margitud maksimaalset
kanalisatsioonisiisteemi diameetrit.

2. Kasutamine

Keeduala kasutamine

Induktsioonpliidi siisteem pdhineb magnetilise induktsiooni
fuisikalisel fenomenil. Sellise slisteemi pdhiomadus on, et
energia kandub otse generaatorist keedunduni.

Eelised
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Vorreldes  elektriliste  pliidiplaatidega  saab ~ meie
induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt.

- Turvalisem: klaaspinna madalam temperatuur.

— Kiirem: lihem toidu soojendamise aeg.

- Tapsem: pliidiplaat reageerib kasklustele kohe.

- Tohusam: 90% tarbitud energiast muudetakse soojuseks.
Lisaks katkeb soojuse (lekanne kohe, kui keedundu plaadilt

ara voetakse. See vahendab tarbetut soojakadu.

2.1 Kasutatavad koogindud

Kasutage ainult kddgindusid, millel on siimbol l“!"‘ .

Tahtis!

Pliidiplaadi pusiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada

jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pdhjaga anumad, mis vdivad pliidiplaati krimustada

+ Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi

juhtnuppude paneelile.
Kdigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla
téhus, sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist materjali
osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel pddrake tahelepanu
jargmisele.

+ Pohi peab olema (leni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii tdhus ja
Uhtlane ning potilpanni pinna temperatuur pole toidu
valmistamiseks sobiv.

El!

+ Pohi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda &ra tunda.

El!

+  Pohi pole lame voi selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole téielik, see vahendab
tdhusust ja raskendab toidu valmistamist.

™

\\'\-;( '_ === 5

JAH!

Tahtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile.

2.1.1 Olemasolevate ndude kasutamine

Poti voi panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad,
siis see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka



teised selles jaotises toodud juhised.

2.1.2 Kb6gindude soovitav [abimoot

TAHTIS! Vale labimddduga anuma korral keeduala ei

kaivitu.

Erinevate kuumutusaladega kasutatavate kodgindude

minimaalse 1abim66du leidmiseks vaadake juhendi

illustratsioone.

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

+ Kasutage potte/panne, mille 18bimddt on sama mis
keedualal.

+ Voimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal, eriti kui pott on kdrgem kui 22 cm.

+ Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

Téhelepanu! Toidu valmistamise ja toote kvaliteedi
sailitamiseks El OLE  soovitatav  kasutada
induktsioonadaptereid.

Ventilaatori kasutamine

Ventilaatorit saab kasutada valise véljatdmbereziimiga voi

sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

@ Ohu viéljatombega versioon

Joonis 7

Aur imetakse valja toruslisteemi abil (tuleb soetada eraldi),
mis on kinnitatud komplektis oleva tihendustoru flantsi kiilge.
Véljatdmbetoru  diameeter peab olema sama mis
Uhendusrdngal:

- kandilise valjatbmbeava korral 222 x 89 mm

- (immarguse valjatémbeava korral @ 150 mm (¥)

Lisateavet leiate kasutusjuhendi jooniste jaotisest
véljatdmbereziimiga versiooni lisatarvikute lehelt. Uhendage
toode torude ja seina véljalaskeavaga. Véljalaskeava ja seina
ava (Uhendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma.
Kui torude ja seina valjalaskeava diameeter on vaiksem, on
6hu valjatdmbe vdimsus vaiksem ja mira oluliselt suurem.
Sellisel juhul ei vdta tootja endale vastutust.
Kasutada vdimalikult Iihikest ihendust.
Piitidke minimeerida torustiku k&anakute arvu (kaanaku
maksimaalne nurk olgu 90°).
O Véltige torustiku jarske suunamuutusi.

Filtersiisteem

Joonis 10

Enne 6hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks médeldud rasva- ja Idhnafiltritega. Tootega on
kaasas koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral
6hk valjub alusmadbli esimesest osast. Lisateabe saamiseks
vaadake kasutusjuhendi jooniste jaotises filterreziimiga
versiooni lisatarvikute lehte.

Kiilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com -
nendelt leiate koik nii filter- kui ka véljatombereziimiga
versioonide komplektid, mida saab kasutada eri tiilipi
paigaldustega.
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3. Paigaldamine

o Nii elektrilist kui ka mehaanilist
paigaldamist  tohib  teha  Uksnes
asiakohase valiadppeaa tootaia.
Kodumasin on mdeldud 2-6 mm
tdoninna sisse paigaldamiseks TOPi
korral ia 2.5-6 mm tddpinna sisse
FLUSHi korral.

Pliidiplaadi ja seina vahele peab
tagaservas jaama vahemalt 5 cm,
kilgedel 4cm ja dleval asetsevatest
modbliosadest vahemalt 50 cm.

NB! Nimetatud vahemaad on ligikaudsed.

Vahemaade planeerimisel tuleb
arvestada ka  koogimoobli  tootja
ettekirjutusi.

& 3.1 Elektriiihendus
Joonis 3

e [Eemaldage seade elektrivorqust. e
Paigaldustodod peab teaema sobiva
valiadppeaa tootaia. kes tunneb kehtivaid
paicalduse ja ohutusndudeid. ® Tootia ei
vastuta  inimestele.  loomadele ia
esemetele pdhiustatud kahiude eest, kui
selle peatiki iuhiseid on eiratud. e
Elektriiuhe peab olema piisavalt pikk. et
oleks vdimalik pliidiplaat tootasapinnast
valia votta. e Kontrolliae. et seadme all
oleval andmesildil ndidatud pinae sobiks
elektrivérau pinaeaa ruumis. kuhu seade
paigaldatakse. e Arge kasutage
pikendusiuhet. e Maandusiuhe peab
olema teistest juhtmetest 2 cm pikem. e
Kui kodumasin tarnitakse iima
toitekaablita. siis kasutaae kaablit. mille
iuhtmete ristldiae kuni 7200 W vdimsuse
korral on vahemalt 2.5 mm2. Suurema
vdimsuse korral peab ristldiae olema 4
mm2. e Juhtme temperatuur ei tohi
uheski kohas muutuda toatemperatuurist
50 °C kdraemaks. @ Seade on mdeldud
olema elektrivrguga pusivalt Uhendatud.



e Tahelepanu! Enne elektriihenduse

taastamist ja  seadme  t66korra
kontrollimist ~ veenduge  alati, et
elektrivorgu  iuhe  oleks  digesti
paigaldatud. ° Tahelepanu!

Vahelhenduse kaablit tohib vahetada
ainult volitatud teeninduskeskus Vi
vastava valjadppega tootaja.

Markus. Toode on varustatud vdimsuse
piiramise funktsiooniga Power Limitator,
mis vBimaldab seadistada
energiatarbimise maksimumlave (kW).
Seadistus tuleb teha 2 minuti jooksul
parast toote elektrivorku Uhendamist voi
kui elektrivork taastihendatakse.
Seadistage elektriseadme kaitse
vastavalt ~ valitud  vdimsuspiirangule.
Funktsiooni Power Limitator
seadistamise tapsemad juhised leiate
kasutusjuhendi jaotisest, mis kasitleb
funktsioneerimist.
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3.3 Paigaldamine

Enne paigaldamist:

+  Parast toote lahtipakkimist kontrollige, et see ei oleks
transpordi ajal kannatada saanud. Probleemide
ilmnemisel poorduge edasimiiiija voi
teeninduskeskuse poole. Enne arge paigaldamisega
alustage.

Kontrollige, kas ostetud toote mddtmed sobivad valitud
paigaldamiskohaga.

Lisavarustus (kotid kruvidega, garantiileht jne) véib olla
transpordi ajaks pandud pakkematerjali sisse. Vaadake
pakkematerjal enne selle araviskamist hoolikalt Iabi, et te
ei viskaks ara vajalikke tarvikuid.

Veenduge, et paigaldamiskoha lahedal oleks olemas
elektripistik.

Pliidiplaadi ko6gimdobli ettevalmistamine:

- Toodet ei tohi paigaldada kiilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, ndudepesumasina ega kuivati peale.

- Tehke modblisse Idiked ning enne plidiplaadi kohale
asetamist eemaldage laastud ja saagimisjaagid.

- filtreerimissiisteemi optimeerimiseks on soovitatav teha

pohja sisse ava ja paigutada sellesse kaubandusest

soetatav 6huavavére

TAHTIS! Kasutage ihekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
kéik sellise, mis voib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, d&lid, tolm,
vana liimi jaagid jne). Liim tuleb kanda tihtlase kihina kogu
serva kogu perimeetri ulatuses. Parast limimist laske limil
kuivad umbes 24 tundi.

laaniec 1R_2R

Tahelepanu! Kruvide ja

kinnitusseadmete eba0|ge ja. Luh|stele

mittevastay paigaldamina viaih kagsg
tuua elektrilisi ohtemarkus. Toote digeks
paigalduseks on soovitatav kinnitada torud kleeplindiga, mida
iseloomustavad jargmised omadused:

- pehmest PVC-st elastne lint akriilaadil pdhineva limainega

— vastavus standardile DIN EN 60454

- toimib leegiaeglustina

- pikaajaline vastupidavus

- talub kéikuvat temperatuuri

- kasutatav madalal temperatuuril



4. Tootamine

Juhtpaneel
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Nupud / Kuva
1.  Pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nupp 8.  Temperature Manager'i (temperatuurihoidik)
aktiveerimine
2. Kuumutusala valimine 9. Paus
Kuumutusala kuva 10.  Key Lock (nupulukustus)
3. Voimsuse (Power Level) (véimsustase) ja témbekiiruse 11.  Ventilaatori indikaator aktiivne
suurendamine/vahendamine
Vaimsuse (Power Level) (véimsustase) ja tdmbekiiruse Filtrite kiillastumismarguande aktiveerimine
kuvamine
4. Taimeri STAND_ALONE (eraldiseisev) aktiveerimine 12.  Ventilaatori valimine/aktiveerimine
Kuva: taimer STAND_ALONE (eraldiseisev) / Kuumutusalade Ventilaatori kuva
taimer
5.  Taimeri STAND_ALONE (eraldiseisev) / kuumutusalade taimeri Soefiltri /keraamilise filtri kiillastumise mérguande
aja pikendamine/védhendamine kuva — Rasvafilter
6. Kuumutusalade taimeri aktiveerimine 13.  Filtrite kiillastumise lahtestamine
Kuumutusalade taimeri indikaator aktiivne 14.  Ventilaatori automaatfunktsioonide kaivitus
7. Funktsiooni Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)

kaivitus
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KUUMUTUSALA KASUTAMINE

Enne alustamist peaksite teadma jargmist.

Kéik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja toétatud nii, et need
vastaksid kdige rangematele ohutusnduetele.

Seepérast votke arvesse jargmist.

* Osa funktsioone ei aktiveeru véi liilituvad automaatselt
vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole voi kui see ei ole
asetatud kuumutusala keskele.

+ M&nel juhul liilituvad funktsioonid méne sekundi parast
automaatselt sisse v6i vélja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik méni valik, mida pole tehtud (nt
"Liilita kuumutusala sisse"ilma kaskudeta "Vali
kuumutusala" ja "Té6temperatuur” véi "Funktsiooni
lukustus* (Lock) ja "Timer* (Taimer)).

Téhelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala valjaltilitumine juhtuda kohe, sest ala on
jahutusreziimil. Sellest reziimist annab marku siimbol H
vastava kuumutusala juures.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end vélja
ldlitab.

Kuumutusala kuva
Kuumutusala stimbolite tdhendused on jargmised.

Kuumutusala on sisse lilitatud H
Power level (véimsustase) 1.8-.P
Residual Heat Indicator H
(jadksoojuse indikaator)

Pot Detector (potituvasti) o
Funktsioon Temperature -
Manager (temperatuurihaldur) N

aktiivne

Funktsioon Lock (lukk) aktiivne

-——
-

Pausifunktsioon

Funktsioon Automatic Heat UP
(automaatne kiirkuumutus)
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Plaadi omadused

® Safe Activation (turvaline aktiveerumine)

Pliit liilitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on pott véi pann.
Kui anumat ei ole v6i see eemaldatakse, siis soojendamine
sisse ei ltilitu voi lllitub see ise valja.

® Pot Detector (potituvasti)

Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

® Safety Shut Down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

® Residual Heat Indicator (jadksoojuse indikaator)

Kui tiks vdi mitu kuumutusala lilitatakse vélja, kuvatakse
vastava ala juures jadksoojuse simbol H. See tahendab, et
pliidiplaat vib ikka veel tuline olla.

Tootamine
Mérkus. Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
kdigepealt aktiveerida soovitud ala.

® Sisseliilitamine
Vajutage voi libistage lihidalt iile kuumutusala/ventilaatori®

ON/OFF-nupu (1): sttib simbol d)

Kui hoiate nuppu all, muutuvad méneks ajaks nahtavaks
koik valitavad funktsioonid, parast mida jadvad nihtavaks
ainult peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab
kasutada ja need aktiveeruvad edaspidi seadme
kasutamise ajal.

TAHTIS

Koikide valitavate funktsioonide ndidikud jadvad vaikese
intensiivsusega polema; tuled muutuvad eredamaks siis,
kui valitakse vastav funktsioon.

I
Véljalilitamiseks vajutage nuppu O uuesti.
Mérkus. See funktsioon on kéigi teiste suhtes
prioriteetne.

® Kuumutusala valimise nupud
Vajutage soovitud kuumutusala valimise/kuva (2) nupule (v6i
libistage tile selle).

® Power Level (vdimsustase)

Pliidil on 9 vdimsustaset.
Libistage sdrmega Ule valikuriba (3):
paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;



vasakule tdmmates voimsuse tase vaheneb.
Valitud voimsusetase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (2).

® Power Booster (lisavéimsus)

Tootel on lisavdimsuse tase (lisaks véimsusele 9), mis tootab
5 minutit. Pérast seda lilitub tagasi sisse varem valitud
vdimsus.

Libistage sérmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavéimsus) (mis on vdimsam kui tase 9).

Power Booster’ i(lisavéimsus) funktsioon kuvatakse vastava
ala (2) juures siimboliga P.

Markus. Esimestel kuumutusaladel ajastatud Booster'it ei ole.
Et Power Booster (lisavdimsus) nendel aladel inaktiveerida,
libistage vBimsuse vahendamiseks sérmega modda
valikuriba (3).

® Key Lock (nupulukustus)

Nupulukustus véimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused t80s ja aitab véltida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine

+ Vajutage nuppu (10).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.
Markus. Kui sel ajal, mil Key Lock (nupulukustus) on aktiivne,
vajutatakse monda muud nuppu, hakkab vilkuma stimbol

, mis annab marku, et funktsioon on kasutuses ja ala
kasutamiseks tuleb see inaktiveerida.

® Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus)
Funktsioon Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)
vdimaldab valitud véimsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada kiiremini, kuid ilma toitu kdrbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei Uleta.

See funktsioon on kasutatav tasemetega 1-8.

Aktiveerimine

=
* vajutage sisselilitatud kuumutusalal nuppu = (7);

+ kuvale (2) ilmub vilkuv H mis muutub vastavalt valitud
vbimsustasemele.

Kuumutusala vdimsust suurendades jaab funktsioon
Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus) uue
seadistatud temperatuuriga aktiivseks.

Kuumutusala véimsust vahendades lulitub funktsioon
Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus) valja.

Markus. Kui samal ajal valitakse mdni teine kuumutusala,

A
hakkab stimbol '-' (7) uuesti madala intensiivsusega
pdlema ning ka selle ala véib aktiveerida. Funktsioon jaab
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
naitab kuva (2).

® Temperature Manager (temperatuurihoidik)
Temperature Manager on juhtfunktsioon, mis vimaldab hoida
temperatuuri Uihtlasena optimaalsel vimsustasemel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana
hoidmiseﬁ Funktsioon Temperature Manager aktiveerub

nupu = esimesel vajutamisel.
Temperature Manager'i funktﬁ)onil to6tava kuumutusala

kuval (2) kuvatakse siimbol &
Markus. Kui samal_aj_al valitakse moni teine kuumutusala,

hakkab siimbol @ == (8) uuesti madala intensiivsusega
pdlema ning ka selle ala voib aktiveerida. Funktsioon jaab
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
naitab kuva (2).

* Sisse ja vélja lilitamiseks vajutage uuesti nupule HE
(]

(8) , kuni kuval (2) ilmub vaartus &

Markus. Kui funktsiooni Temperature Manager kasutab mitu

kuumutusala, valige kdigepealt soovitud ala valikunupust

(2);

funktsiooni saab inaktiveerida ka valikuribaga (3),

seadistades Power Level’ i vadrtuseks (voimsustase) &' .

® Paus
Funktsioon paus véimaldab peatada kuumutusala mis tahes
aktiivse funktsiooni, viies vdimsustaseme nulli.

Aktiveerimine

+ Vajutage nuppu I I(Q).

+ Kuvale (2) ilmub vilkuv stimbol ¥ 1.



Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke nii.

+ VVajutage nuppu | (9).
Valikuriba (3) kuva siittib pdlema.

Funktsiooni inaktiveerimiseks vajutage valikuriba (3)
(voi libistage sdrmega Ule selle).

Markus. Inaktiveerimine Iahtestab enne pausi t66s olnud
tingimused, pliidiplaat tdotab edasi varem seadistatud
vaartustega.

Markus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, ltilitub kuumutusala automaatselt vélja.

Markus. Pausifunktsioon ventilaatorit ei mdjuta.

® Taimer STAND ALONE (eraldiseisev)

Taimer on ajamddteseade, mis téotab kuumutusaladest (ja
ventilaatorist) eraldi.

Taimer kaivitub, kui vajutate nupule alale/kuvale (4).

Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage siimboleid
- <4 (5), mis kuvatakse alal/kuval (4).

Markus. Oodake 10 sekundit (kuni podrloendus kaivitub),
enne kui mdnele nupule vajutate.

Taimeri vorming on £
- 8. tunnid
- B0minutid

Markus: Taimeri maksimaalne seadistusaeg on 1 h ja 59 min.

Alal/kuval (4) on n&ha allesjaanud aeg.
Kuni pdérdloendus jéuab nulli, antakse helisignaal.

Markus. Kui nulli joudmiseni on aega vahem kui 10 minutit, on
vorming selline.

- £, minutit

- B0 sekundit

Punkt pdleb pideva tulega.

Taimeri véljaliilitamiseks tehke nii.

+ Valige ala/kuva (4).
+ Seadke taimeri vaartuseks 2767, kasutades nuppu
=+ 5.

® Kuumutusalade taimer

Taimer on ajamddteseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga (ka mitmele alale korraga).

Kui seadistatud aeg saab labi, liilituvad kuumutusalad
automaatselt valja ja kasutajat teavitatakse sellest vastava
helisignaaliga.
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Kuumutusalade taimeri aktiveerimine

Vajutage valimise/kuva (2) nupule (vdi libistage Ule selle).
(Power Level (voimsustase)Z0)

* Vajutage vastava kuumutusala nuppu (6).
+ Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage
simboleid = =+ (5), mis kuvatakse alal/kuval (4).

Seadistamise ajal stimbol @ (6) vilgub.

Markus. Oodake 10 sekundit (kuni podrloendus
kaivitub), enne kui mdnele nupule vajutate.

Mérkus. Kui vajutate uuesti pikalt nuppu @ (6)
, siis ala taimer lahtestatakse.

Soovi korral korrake protseduuri teiste
kuumutusaladega.

Markus. Igale kuumutusalale saab seadistada eraldi taimeri;
ekraanile (4) ilmub sel hetkel valitud kuumutusala taimeri
pddrdloendus.
Kui valitud ei ole ihtegi kuumutusala ja taimer STAND
ALONE ei ole aktiivne, kuvatakse taimerit, mille aeg saab tais
kdige rutem.
Kui valitud ei ole ihtegi kuumutusala ja taimer STAND
ALONE on aktiivne, kuvatakse seda prioriteetsena vorreldes
taimeriga, mille aeg saab koige rutem tis.
Poordloendus kuvatakse samamoodi nagu taimeril
STAND ALONE (vt eelmine peatikk Taimer STAND
ALONE)

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal ja
kuumutusala liilitub valja.

Taimeri véljaliilitamiseks tehke nii.
+ Valige kuumutusala (2)
« Seadke taimeri vaartuseks (2767, kasutades nuppu

=+ 5).

Power Limitation (vdimsuse piirang)

Funktsioon Power Limitation véimaldab seadistada toote nii,
et see ei tddtaks taisvoimsusel.

Mérkus. Seadistus rakendub valjaliilitatud seadmel, ilma et
peaksite vajutama nuppu ® ON/OFF (1), hetkel, kui ihendate
kuumutusala elektrivorku voi elektrivdrgu uuesti thendamisele
jargneva 2 minuti jooksul.



Funktsiooni Power Limitation seadistamiseks toimige nii.

- vajutage nuppu ( A
(néidik vilgub esimesed 2 minutit alates toote toitega
Uhendamisest)

- hoides all nuppu ( A ) vajutage vastupaeva ukshaaval
kdigi kuumutusalade Valiku/Display (2) aladele, alustades
eesmisest vasakpoolsest alast (FR).

RL-2 e e _2-RR
0 e
D) 0
\ IV° I° \
[ i1
) |
FL-2 “2-FR

—iga vajutuse ajal kuulete lihikest helisignaali

— kui koigile Display (2) aladele on vajutatud, véib nupu
lahti lasta.

Seejarel

- vasakpoolse tagumise ala (RL) néidik (2) kuvab

kordamédda stimboleid ,C” ja ,0”, mis on marguandeks, et

véite seadistusega jatkata.

valige Display (2-RL)

libistage valikuribal (3), kuni kuvatakse siimbolid
Ciag

alale (2-FL) kuvatakse parasjagu t60s olevat
seadistus**

0=74kW
1=45kW
2=31kW

** vaikeseadistus on 7,4 kW

Funktsiooni Power Limitation seadistuse muutmine
- vajutage eesmise vasakpoolse (FL) Display (2) alale

- uue seadistuse maaramiseks libistage sérmega valikuribal

@)

— valiku kinnitamiseks vajutage 2 sekundiks nuppu ® ON/OFF
(1). Kuulete pikemat helisignaali, mis annab mérku, et
seadistus on Idpule viidud.

VENTILAATORI KASUTAMINE

@ Sisseliilitamine
Vajutage véi libistage lihidalt tile kuumutusala/ventilaatori ®

ON/OFF-nupu (1): sittib simbol CI)

Kui hoiate nuppu all, muutuvad méneks ajaks nahtavaks
koik valitavad funktsioonid, p&rast mida jadvad nahtavaks
ainult peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab
kasutada ja need aktiveeruvad edaspidi seadme
kasutamise ajal.

TAHTIS

Kaikide valitavate funktsioonide naidikud jadvad vaikese
intensiivsusega pdlema; tuled muutuvad eredamaks siis,
kui valitakse vastav funktsioon.

I
Véljallitamiseks vajutage nuppu O uuesti.
Mérkus. See funktsioon on koigi teiste suhtes
prioriteetne.

® Ventilaatori sisseliilitamine
Ventilaatori aktiveerimiseks vajutage valikuala (12) (vdi
libistage sdrmega ile selle).

® Tombekiirus (-voimsus)

Ventilaatoril on 3 vimsustaset.

Libistage sérmega Ule valikuriba (3):
paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;
vasakule tommates vdimsuse tase vaheneb.

Valitud voimsusetase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (12).

® Power Booster (lisavoimsus)
Pliidil on 2 taiendavat vdimsustaset (lisaks 3 tasemele).
—  Power Booster (lisavoimsus) 1: aeg 15
minutit
—  Power Booster (lisavdimsus) 2: aeg 5
minutit
Pérast seda lilitub uuesti sisse varem valitud tase.

Libistage sdrmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 1 (mis on véimsam kui tase 3).
Power Booster (lisavdimsus) 1 kuvatakse valimise/kuva alal
(12): vilgub nr (4).

Libistage sdrmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 2 (mis on véimsam kui tase 3).
Power Booster (lisavdimsus) 2 kuvatakse valimise/kuva alal
(12): siimbol P vilgub.



® Automaatne funktsioneerimine

Ohupuhasti valib ise kéige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jérgi, millise vdimsusega todtavad
kuumutusalad.

Kui kuumutusala liilitatakse vélja, kohandab Shupuhasti oma
tdmbekiirust, vahendades seda jark-jargult nii, et see oleks
auru ja I6hnade eemaldamiseks piisav.

Funktsiooni aktiveerimine
+ VVajutage nuppu ( A ) (14).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

Mérkus. Kui automaatse funktsioneerimise ajal valitakse
valikuribalt (3) kiirused 1-3, lllitub automaatfunktsioon vélja.
Ent Power Booster'i korral hakkab automaatfunktsioon aja

tais saamisel uuesti tddle, samal ajal vilgub stimbol ( A )

Mérkus. Kui plaat lilitakse vélja ajal, mil automaatne
funktsioneerimine on aktiivne, lilitub ventilaator valja jark-
jargult ja automaatselt.

® Filtrite kiillastumise néidik
Ohupuhasti annab mérku, kui filtreid on vaja hooldada.

Aktiivsoel pohinev voi keraamiline Iohnafilter
Margutuli FILTER (13) siittib pslema.

Rasvafilter
Margutuli FILTER (13) vilgub.

Mérkus. See funktsioon inaktiveeritakse vaikimisi (kuidas
see lubada, on kirjeldatud jaotises ,,Filtrite
kiillastumismarguande aktiveerimine®).

® Filtrite kiillastuse lahtestamine
Pérast filtrite (rasva-, keraamilise ja/vGi aktiivsoefiltr)

hooldamist vajutage pikemalt alla nupp FILTER (13).

Margutuli FILTER(13) kustub ja Iahtestab naidiku
loenduri.

® Filtrite kiillastumismérguande aktiveerimine

Uldiselt on see marguanne inaktiveeritud.
Selle aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- liilitage valjatémbeala nupust d) sisse;

- valjaliilitatud ~ valjatdmbemootori ja kuumutusaladega
seadmel vajutage valikuala nuppu (12) ja hoidke seda all;

- vajutage pikalt nuppu HOOD (11) , kuni kuvale (12)
ilmuvad kordamédda vilkuvad téhed ,,F” - ,,G”
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F = soefilter / keraamiline filter
G = rasvafilter

Aktiivsoel pohinev voi keraamiline Iohnafilter
Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse téhte
F.

Vajutage nuppu FILTER (13) — tuli vilgub.
Vajutage uuesti pikemalt nuppu HOOD (11),
et kinnitada aktiivsbel pohineva  voi
keraamilise I6hnafiltri aktiveerimine.

Rasvafilter

Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte
,G.

Vajutage nuppu FILTER (13) — tuli péleb.
Vajutage uuesti pikemalt nuppu HOOD (11),
et kinnitada rasvafiltri aktiveerimine.

Seadet on voimalik kasutada koos sensoriga KIT Window
(pole tootega kaasas).

Sensori KIT Window korral (ainult juhul, kui kasutatakse
VALJATOMBEGA siisteemi) liilitub témbereziim valja, kui
sensor tuvastab, et samas toas olev aken on kinni.

+ KITi elektrilise iihenduse seadmega peab tegema sobiva
véljadppega tehnik.

+ KIT peab olema eraldi sertifitseeritud, nii et see vastab
komponendile endale kehtivatele ohutusnduetele ja
seadmega kasutamise nouetele. Paigaldamisel tuleb
jargida koduseadmetele kehtivaid méérusi.
TAHELEPANU!

+ kaablid, mis iihendavad KITi seadmega, peavad olema
osa maandamata kaitsevaikepinge siisteemist (SELV).

+ Seadme tootja ei vastuta voimalike ebamugavuste,
kahjude ega tulednnetuste eest, mille on péhjustanud
sensori KIT vead ja/voi tootorked ja/voi selle ebadige
paigaldus.




4.1 Voimsuste tabel

Kasutatav voimsus

Toidu valmistamine

Kasutamine
(viited toetuvad kogemusele ja toiduvalmistamise
harjumustele)

Parim toidu temperatuuri kiireks tostmiseks - vee
Boost Kiire soojendamine viimiseks keemistemperatuurile vdi s66gi vedelike
Maks. kiireks soojendamiseks
véimsusel IParim pruunistamiseks, toiduvalmistamise
89 Praadimine - keetmine alustamiseks, kiilmutatud toodete praadimiseks, kiireks
keetmiseks
7.8 Pruunistamine, praadimine, Parim pruunistamiseks, keemistemperatuuril
s keetmine, grillimine hoidmiseks, grillimiseks (lihiajaliselt 5—10 minutit)
uurel
voimsusel Pruunistamine, réstimine, Parim praadimiseks, drnalt keemas hoidmiseks,
6-7 hautamine, aeglasel tulel kiipsetamiseks ja grillimiseks (keskmise ajavahemikuga,
kiipsetamine, grillimine 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
Kiisetamine. hautamine Parim madalal temperatuuril toidu valmistamiseks,
4-5 praa dimine’ rillimine ' kergete mullidega keetmiseks, kiipsetamiseks
P 9 (pikaajaliselt) Pastal kreemjaks minna laskmiseks
Keskmisel Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikaajaliseks toiduvalmistamiseks (riis, kastmed,
. 3-4 hoidmiseks, tihendamiseks, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong,
véimsusel . . " .
kreemjaks laskmiseks piim), pasta keetmiseks
Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikemaajaliseks kiipsetamiseks (mahud alla liitri:
2-3 hoidmiseks, tihendamiseks, riis, kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi,
kreemjaks laskmiseks vein, puljong, piim)
12 Sulatamine - soojas hoidmine - Parim vdi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
Madalal kreemjaks laskmine vaiksemdddulise kiilmutatud toidu sulatamiseks
adala
voimsusel Sulatamine - soojas hoidmine - Pa_nm_varskel}lvaulmmud vgnkese koguse jpldu soojana
1 . . hoidmiseks v6i nbude soojendamiseks vdi risotto
kreemjaks laskmine : ;
kreemjaks laskmiseks
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF Nullvoimsusel Toetuspind (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-O)
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4.2 Toiduvalmistamise tabel

Kasutatav voimsus, toiduvalmistamise faas

Toiduained Toidu tiip Alguses Voéimsus Lopus | Véimsus
Pasta valmistamine
Varske pasta Vee soojendamine Booster-9 A . 7-8
keetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
" Varske pasta Vee soojendamine Booster-9 A . 7-8
Pasta, riis keetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
Keedetud riis Vee soojendamine Booster-9 A ) 5-6
keetmistemperatuuril
hoidmine
Risotto Praadimine ja réstimine 7-8 Valmistamine 4-5
Keedetud Vee soojendamine Booster-9 Keetmine 6-7
Praetud Oli soojendamine 9 Praadimine 89
Kééaiviliad Kiire praadimine Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 6-7
gVl Hautised Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 3-4
. . . Rasvas praetud
Rasvas praetud Lisade soojendamine 7-8 kuldpruun 7-8
Oliga kuldpruuniks muutma . .
Praad (v3i voimsusel 6) 7-8 Valmistamine 3-4
Grillimine Poti soojendamine 7-8 Molem_alt_kuljelt 7-8
Liha grillimine
o Oliga pruunistamine | . |
Pruunistamine ~(v6i vimsusel 6) 7-8 Valmistamine 4-5
Hautis OI|g~§ p[gunlstamlne 7-8 Valmistamine 3-4
(vi véimsusel 6)
Grillimine Poti soojendamine 7-8 Valmistamine 7-8
Kala Hautis OI|g~a! p[gunlstamlne 7-8 Valmistamine 3-4
(vi véimsusel 6)
Praetud Qli véi rasva soojendamine 8-9 Praadimine 7-8
Praetud Panni soojendamine vGi voi 6 Valmistamine 6-7
rasvaga
Omlett Panni soojendamine voi voi 6 Valmistamine 5.6
Muna rasvaga
Kévaks/pehmeks . . T
keedetud muna Vee soojendamine Booster-9 Valmistamine 5-6
Pannkoogid Panni soojendamine vdiga 6 Valmistamine 6-7
Tomatipdhine Oliga pruunlstamslr;e (v0i voimsusel 6-7 Valmistamine 3-4
Kastmed | Hakdhakaste | O198 pr”””'smmﬁ")‘e (vdl vBimsusel 67 Valmistamine 34
Besciamella Péhja ettevallmls.tamlne (voi 5.6 Kergglt !(eema 34
sulatamine jahus) viimine
Kreem Piima keema viimine 4-5 Kergellt kgemas 4-5
hoidmine
Magustoidud, |~ p, Piima keema vimine 45 Kergelt keemas 23
kreemid hoidmine
Riis piimaga Piima soojendamine 5-6 Kergellt kgemas 2-3
hoidmine
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5. Hooldus

Kiitteplaadi hooldus
Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi hooldustood

kontrollige, kas keedualad on vilja lilitatud ja
soojusanduri mérgutuli vélja liilitunud.

5.1 Puhastamine
Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Téhtis

Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkésnu. Nende
kasutamine voib klaasi ajapikku rikkuda.

Arge kasutage keemilisi &rritavaid puhastusvahendeid, nagu
ahjuspreid voi plekieemaldajad.

Laske parast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage see
seejarel toidujaakidest ja -plekkidest.

Suhkur ja suure suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad
pliidiplaati — need tuleb eemaldada kohe.

Sool, suhkur ja liiv vdivad klaasist pinda kriimustada.
Kasutage  plidi ~ puhastamiseks ~ pehmet  lappi,
majapidamispaberit vdi spetsiaalseid pinna puhastamise
tooteid (jargige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Téhtis

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile sattunud
suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks kasutada
seadme alumisel kiiljel asuvat valjalaskeklappi. Nii saab
jaagid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult ara
puhastada.

Joonis 18

Péhjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni kiiljest ara
vétta.

Joonis 19

Metallvore puhastamine:

Véret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse
pesuvahendiga, oksiidatsiooni valtimiseks kuivage vore
korralikult.
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Ohupuhasti hooldamine

Puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi. PUHASTAMISEKS EI
TOHI KASUTADA TOORIISTU VOI -VAHENDEID.

Véltige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid.

ARGE KASUTAGE ALKOHOLI.

Rasvafilter

Eemaldab 6hust toiduvalmistamisest tulenevad
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (voi kui filtri kiillastumise
marguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
késitsi ja mittesddbiva pesuvahendiga vdi ndudepesumasinas
madalal temperatuuril ja liihikese pesutsikliga.

Metallist rasvafiltri pesemisel ndudepesumasinas vdib selle
varvus muutuda, kuid see ei muuda kuidagi filtri tddomadusi.
Joonis 15

Aktiivsoefilter — Keraamiline
(Uiksnes filtersiisteemi korral)
Eemaldab toiduvalmistamisel
I6hnad.

Toode on varustatud I8hnafiltritega. Lohnafiltrid kiillastuvad
lthema v6i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise
titbist ja rasvafiltri puhastamise korraparasusest. Neid
I6hnafiltreid saab termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-
3kuu jarel 45 minutit 200-kraadises eelsoojendatud ahjus.
Oige ennistamine tagab, et filtrid té6tavad tohusalt viis aastat.
Tahelepanu! Arge asetage filtreid ahju pdhja, vaid
kiipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

Joonis 17 -17a-17b - 17¢c

tekkivad ebameeldivad



5.2 Rikete diagnostika

VEAKOOD KIRJELDUS VOIMALIK POHJUS VEA EEMALDAMINE
Nupud lilituvad liiga kdrge temperatuuri .Elektrooniliste osaqle Oodake enne uue st
E2 {6ty valia sisetemperatuur on liiga kasutama hakkamist, et
' kdrge. pliit jahtuks.
E3 Ebasobiv anum. Magnc;tlllsed omadused Eemaldage anum.
alvenevad.
Elektrilihendus ei jua
E5 Kasutajaliidese ja induktsioonimooduli moodulini. Eemaldage pliit vorgust ja
ihendumisprobleemid. Toitekaabel on valesti kontrollige ihendust.
Uhendatud vdi katki.
Kaikide muude
veateavituste korral Helistage teenindusse ja teatage veakood.
(E..U..C..)

5.3 Teenindus
Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.
1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on vdimalik ise lahendada.

2. Liilitage seade sisse ja vélja — see vdib probleemi lahendada.
Kui rike pérast eespool kirjeldatud kontrolle ei kao, siis poorduge ldhimasse teenindusse.
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LT - Montavimo ir naudojimosi instrukcija

Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.

Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uz nepatogumus,

Zzalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus, jvykstanCius dél

Siame instrukcijy vadove pateikty nurodymy nesilaikymo.

Prietaisais yra skirtas tik naudojimui namuose, maisto

produktams virti ir virimo metu atsiradusiy gary itraukimui.

Bet koks kitas naudojimas néra leidziamas (pvz., aplinkos

Sildymui). Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uz

netinkama naudojima ar netinkama komandy nustatyma.

Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu pavaizduota

Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu atveju, naudojimo,

techninés priezidros ir montavimo instrukcijos islieka tos

pacios.

O Atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie prietaiso montavima, naudojima, ir
sauguma,

Nekeiskite prietaiso elektros jrangos.

PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra pazeistas. Jeigu yra pazeisty daliy,
kreipkités | pardavéjq ir { renginio nemontuokite.

Prie§ pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités | pardavéja ir
{ renginio nemontuokite.

Pastaba: ,(*)* simboliu pazymétos dalys yra papildomi priedai,

tiekiami tik su tam tikrais modeliais arba papildomi priedai,

kuriuos galima nusipirkti atskirai.

© 1. Perspejimai

Déemesio! Grieztai laikvkités visu toliau
pateiktu nurodvmu. e Prietaisas turi bt
atiunatas nuo elektros tinklo pries
pradedant bet kokius  montavimo
veiksmus. ® Montavimas ar priezidra turi
bati  atliekami  specialaus  techniko,
laikantis agamintoio instrukciiu ir vietoie
galioian¢iu sauaumo normu. Netaisvkite
ir nekeiskite iokiu prietaiso daliu, nebent
nurodvta kitaip naudoiimo instrukciiose.
o Paqal istatvmus, prietaisa privaloma
izeminti. e Maitinimo laidas turi bati
pakankamai ilaas. kad bOtu aqalima
priijunati balde imontuota prietaisa prie
elektros tinklo. @ Kad montavimas atitikty
galioiancias normas., reikalingas
dauaiapolis junaiklis, kuris uztikrintu
visiSka tinklo atiunaima Il kateaoriios
virSitampio salvaomis, laikantis
montavimo taisvkliu. ® Nenaudokite keliu
kiStukiniy lizdy ar ilgintuvy. e Baigus

388

montavima. elektros dalys neturi bt
pasiekiamos naudotoiui. ® |ranga ir ios
prieinamos dalvs ikaista naudoiimo metu.
Blkite atsarads. kad nepaliestuméte
kaitinamuiu daliu. e Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu. Laikvkite vaikus atokiai
ir juos prizidrékite. nes prieinamos dalvs
naudoiimo metu aali bati labai karstos. e
Jeigu neSioiate Sirdies stimuliatoriu ar

aktyvius implantus, prieS§ naudoiant
indukcine kaitlente, bdtina patikrinti, ar
stimuliatorius  vra  suderinamas  su

prietaisu. @ Naudoiimo metu ir po io.
nelieskite prietaiso kaitinamuiu daliu. e
Sauaokite nuo salv¢io su Sluostémis arba
kitomis deaiomis medziaaomis tol. ko visi
prietaiso komponentai bus pakankamai
atvése. nes kvla qaisro rizika. @ Nedékite

iokiu deaiu medZziagu ant prietaiso ar

Salia jo. e Karsti riebalai ir alieiai labai
lenavai uzsideaa. Bikite atsarads virdami
maista. kuriame vra daua riebalu ar
aliejaus. e Jeigu pavirSius vra iskiles,
iSiunkite prietaisa. kad iSvenatuméte
nusitrenkimo  elektra aqalimybés. e
Prietaisas néra skirtas veikti su iSoriniu
laikmaciu ar atskira nuotolinio valdvmo
kaitlentés su aliejumi ar riebalais gali buti
pavojingas ir sukelti gaisra. e Virimo /
kepimo procesas turi bdti nuolatos
prizilrimas. Trumpas virimo / kepimo
procesas turi bati prizidrimas nuolatos. e
NIEKADA nebandvkite uzaesinti liensnos
vandeniu. Kilus aaisrui. iSiunkite prietaisa
ir uzaesinkite lieosna.  pavvzdziui.
danadiu ar aqaisro aesinimo antklode.
Gaisro pavoius: nedékite obiektu ant
virimo / kepimo pavirSiy. ® Nenaudokite
gariniy valytuvy, nes kvla nutrenkimo
elektra pavoius. e Ant kaitlentés
pavirSiaus nedékite metaliniu obiektu.
tokiy kaip peiliy, Sakuciy, Sauksteliy ir



danadiu. nes ii qali perkaisti. ® Prie$
priiunadami  prietaisa prie  elektros
eneraiios tinklo: patikrinkite duomenu,
lentele (apatinéie prietaiso dalvie). kad
isitikintuméte. ioa itampa ir aalia atitinka
tinklo itampa bei aalia ir priilunaimo lizdas
vra tinkamas. Kilus dvejonéms, kreipkités
i kvalifikuota elektrika.

Svarbu. e Baiae naudotis. iSiunkite
kaitlente valdymo itaisu. o ne remkités
puodu detektoriumi. e Stenkités, kad
skvsCiai neiSbéatu, todél virdami ar
Sildvdami skvsCius sumazinkite karsti. e
KaitinanCiuiu  daliu  nepalikite iiunatu
puodams ar keptuvéms esant tuséioms ir
jeigu ant kaitlentés néra ko Sildvti. e
Baiae aaminti valai. iSiunkite naudota
kaitinimo zona. e Maistui aaminti niekada
nenaudokite aliuminio folijos ir niekada
tiesiai nedékite aliuminiu  supakuoty
aaminiu. Aliuminis prilips ir nepataisomai
sugadins idsu prietaisa. e Niekada
nesildvkite skardiniu su maistu pries tai iu
neatidare: ijos aqali sproati! Sis
perspéiimas taikomas ir visu kitu rasiu
kaitlenttms. e  Padidintos  qalios
naudoiimas.  pavvzdziui.  .Booster”
funkciia. néra pritaikvta kai kuriu skvsciu.
tokiu kaip kepimo alieijus. Sildymui. Per
didelis karstis aali bdti pavoiingas.
Tokiais atveiais. patariame naudoti
mazesne qalia. e Indai turi bOti uzdéti
tiesioaiai kaitlentés centre. Jokiais biidais
nedékite kokiu nors obiektu tarp puodo ar
keptuveés ir kaitlentés pavirSiaus. e Esant
per aukStai temperatdrai, prietaisas
automatiskai sumazina Kkaitinimo zony
galios lygj. e Pries kiekvieng valymo arba
prieZilros operacijq iSjunkite prietaisqg i$
elektros tinklo, iStraukdami kistukg arba
iSjungdami kambario pagrindinj jungiklj. ®
Visy montavimo ir priezitiros darby metu
maveékite darbines pirStines. e Prietaisg
gali naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai
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ir fizing, jutimine arba protine negalig
turintys  asmenys arba  asmenys,
neturintys patirties arba reikalingy Ziniy,
jei jie yra prizilrimi arba jei jiems buvo
pateiktos  instrukcijos apie  saugy
prietaiso naudojimg ir su juo susijusius
pavojus. e Reikia prizitréti vaikus, kad jie
nezaisty su prietaisu. e Draudziama
atlikti priezilrg ir valyti vaikams be
priezidros. e Jei prietaisas naudojamas
vienu metu su kitais dujas arba kitg kurg
naudojanciais prietaisais, patalpoje turi
bati uztikrinta pakankama ventiliacija. e
Prietaiso vidy ir iSore reikia daznai
nuvalyti (BENT KARTA PER MENES)).
Bet kokiu atveju, laikykités priezidros
instrukcijose nurodytos informacijos. e
Nesilaikant prietaiso valymo bei filtry
keitimo ir valymo taisykliy, kyla gaisro
rizika. e Grieztai draudziama kepti
atviroje liepsnoje. @ Atvira ugnis kenkia
filtrams ir gali sukelti gaisra, todél jos
jokiu bldu negalima naudoti. e Kepant
aliejuje batina nuolatiné priezitra, kad
perkaites  aliejus  neuzsidegty. -e
DEMESIO: kaitlentei esant jjungtai,
prieinamos prietaiso dalys gali jkaisti. @
Déemesio! Nejunkite prietaiso  prie
elektros  tinklo, kol visiSkai o
nesumontuosite. @ Dimy Salinimui reikia
taikyti technines ir saugos priemones,
grieztai vadovaujantis vietinémis
kompetentingy, institucijy reglamentuose
numatytomis nuostatomis. e |Straukiamo
oro negalima tiekti vamzdZiu, skirtu
dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy,
gary Salinimui. e Niekada nenaudokite
prietaiso, jei grotelés néra tinkamai
sumontuotos! e Naudokite tik su
prietaisu tiekiamus montuoti  skirtus
tvirtinimo varztus arba jei jie nepridéti,
[sigykite tinkamo tipo varztus. Naudokite
tinkamo ilgio varZtus, kuriy ilgis
nurodytas montavimo vadove. -Kai vienu



metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne
elektros energija maitinami prietaisai,
kambario neigiamas slégis negali virSyti 4
Pa (4 x 105 bar). e Labai svarbu
iISsaugoti Sias instrukcijas, kad baty
galima jas perskaityti bet kuriuo metu.
Pardavimo, perdavimo ar perkélimo
atvejais, [sitikinkite, kad instrukcijos
pateikiamos kartu su gaminiu.

Sis prietaisas yra paZymétas kaip atitinkantis Europos
direktyvg 2012/19/EB - UK SI 2013 No3113, dél elektros ir
elektronikos rangos atlieky tvarkymo (EE|A). UZtikrindamas
tinkamg Sio gaminio $alinima, naudotojas prisideda prie
galimy neigiamy pasekmiy sveikatai i aplinkai uzkirtimo. Sis

simbolis = ant gaminio ar pridedamos dokumentacijos
nurodo, kad Sis gaminys negali bati iSmetamas kartu su
buitinémis atliekomis ir turi bdti pristatytas | atitinkama,
perdirbimo punkta, skirta elektros ir elektroninés jrangos
perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje galiojancias atlieky,
Salinimo taisykles. Daugiau informacijos apie $io gaminio
naudojima, i$saugojimg ir perdirbimg gausite susisieke su
atiinkamomis  vietinémis  institucijomis,  buitiniy  atlieky,
surinkimo paslaugy jmonémis ar parduotuve, i$ kurios pirkote
gamini.

Prietaisas  suprojektuotas, iSbandytas ir
vadovaujantis tolesniais standartais:

+ Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Eksploataciniy savybiy: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
+ EMS: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Pasidlymai, kaip
teisingai naudoti siekiant sumazinti poveikj aplinkai: pradéje
gaminti maista, jjunkite prietaisa veikti maziausiu greiiu,
palikite jj jjungt kelias minutes ir baige ruosti maista. Greitj
padidinkite tik, jei dimy ir gary kiekis didelis, o ,Booster”
funkcija naudokite tik ekstremaliais atvejais. Tam, kad kvapy
mazinimo sistema veikty gerai, prireikus, pakeiskite anglies
filtrg (-us). Tam, kad riebaly filtras veikty gerai, prireikus, ji
nuvalykite. Siekdami pagerinti veikima, ir sumazinti triukSma,
naudokite Siame vadove nurodytg didZiausio skersmens
ortakiy sistema.

pagamintas

2. Naudojimas
Kaitlentés naudojimas

Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reiSkiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé -
tiesioginis energijos perdavimas $ia sistema i$ generatoriaus |
puoda.

Privalumai:
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lyginant su elektrinémis kaitlentémis, masy indukcinés
kaitlentés yra:

- saugesnes: zemesné stiklinio pavirSiaus temperatira;

- greitesnés: trumpesnis maisto Sildymo laikas;

- tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja | pateiktas
komandas;

- veiksmingesneés: 90 % sugeriamos energijos paver¢iama
karS¢iu. Be to, patraukus puoda nuo kaitlentés, karscio
perdavimas nutraukiamas i karto, taip iSvengiant
nereikalingos kars€io sklaidos.

2.1 Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte

nenaudokite:

* indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy Siurkd¢iu dugnu, kad nesubraiZytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

+ niekada nedékite karSty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes
dugno sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos!
|sigydami puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medziagos.
PrieSingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas
ir jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius
netinkamas maistui kepti / virti;

kaitlentés ~ pavirSiaus  pazeidimy,

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys neikaista ir
induktoriai gali bati neatpazinti;

NE!

+  dugnas plokscias ir pavirSius néra Siurkstus.
Sumazina saly¢io pavirsiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny,  sumazindamas jy  efektyvumg ir
pablogindamas virimo / kepimo patirtj.

“ TAIP!

Svarbu: niekada nedékite kar$ty puody ir keptuviy ant
kaitlentés valdymo skydelio pavirSiaus.



2.1.1 Esami indai
Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami
magnetiSkai. Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje
pateikti nurodymai.

2.1.2 Rekomenduojami puody pagrindy

skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy

matmeny, kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suzinoti norimo naudoti puodo minimaly

skersmenj kiekvienai atskirai zonai, Zidrékite Sio vadovo

iliustruoty dalj.

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

+ naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

+ jei jmanoma, ir ypac, jei puodai aukStesni nei 22 cm,
verdant laikyti ant puody uzdéta dangtj;

+ puodg statyti ant kaitlentés apibréZztos kaitinimo zonos
centre.

Démesio: Kad iSlaikytuméte maisto ruoSimo savybes ir

produkto kokybe, NEREKOMENDUOJAMA naudoti

indukciniy adapteriy.

Siurbimo jrenginio naudojimas
Siurbimo sistema gali biiti naudojama gary, i$siurbimui | iSore
arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

@ Versija su siurbimo jranga

7 pav.

Garai Salinami | iSore pro eile vamzdziy (juos reikia jsigyti
atskirai), pritvirtinty prie jau duotos flanSinés jungties.

Salinimo vamzdzio skersmuo turi bati lygus jungiamojo Ziedo
skersmeniui:

- jei iSvadas staciakampis 222 x 89 mm

- jei iSvadas apvalus @ 150 mm (*)

Dél iSsamesnés informacijos, Zilrékite puslapj apie versijos su
siurbimo jranga priedus $iy instrukcijy iliustruotoje dalyje.
Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty Salinimo vamzdziy ir
angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flaninés jungties)
skersmeniui.
Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo
vamzdZius ir angas, sumazés siurbimo eksploatacinés
savybés ir zymiai padidés triukSmas.
Todeél uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.
Naudokite kuo trumpesnj vamzdj.
Naudokite vamzdj su kiek jmanoma maziau iSlinkimy
(didziausias iSlinkimo kampas: 90°).
O Venkite dideliy vamzdzio pjtvio poky€iy.

Versija su filtru

10 pav.
PrieS vél tiekiant orgq | patalpa, siurbiamas oras bus
filtruojamas specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais.
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Gaminys tiekiamas su visais priedais, reikalingais
standartiniam montavimui, o oro ivadas {rengiamas priekinéje
baldo pagrindo dalyje. Dél i§samesnés informacijos Zidrékite
puslap{ apie versijos su filtru priedus (Siy instrukcijy
iliustruotoje dalyje).

Zr. interneto svetaines www.elica.com ir
www.shop.elica.com, kad perziiirétuméte visa gama
sitllomy rinkiniy, montuojamy jvairias budais: tiek su
filtrais, tiek su siurbimo jrenginiu.

3. Irengimas

o Tiek elektros. tiek mechaninis
instaliavimas ~ turi  bdti  atliekamas
specializuoto personalo.

TOP instaliavimo atveiu, elektrinis buitinis
prietaisas vra skirtas imontuoti i 2-6 cm
storio stalvirsj arba FLUSH atveju — | 2,5-
6 cm stalvirs].

MaZiausias atstumas tarp kaitlentés ir
sienos turi bati bent 5 cm priekyje, bent 4
cm Sonuose ir bent 50 cm nuo virSutiniy,
spinteliy.

SVARBI PASTABA = sidlomi atstumai
yra orientaciniai: projektuojant erdves,
reikia  vadovautis  virtuvés  baldy
gamintojo nurodymais.

& 3.1 Prijungimas prie elektros tinklo
3 pav.

o Atiunkite prietaisa nuo elektros tinklo.
e Montavimas turi bdti atliekamas
profesionalaus ir kvalifikuoto personalo.,

puikiai iSmananéio  vietoie. kurioie
montuoiamas irenainvs.  aalioiancias
normas ir sauaumo reikalavimus. e
Gamintoias neprisiima jokios
atsakomvbés uz Zala, padarvta
asmenims. avvinams ar daiktams.
nesilaikant Siame  skvriuie pateikiu

nurodvmu. e Maitinimo laidas turi bati
pakankamai ilaas. kad batu aalima iSimti
kaitlente i$ stalvirSio. e Isitikinkite, kad

irenainio anacioie sumontuotoie
aamvklinéie lenteléie nurodvta itampa
atitinka namo. kurioie montuoiamas
prietaisas. itampa. e Nenaudokite

ilgintuvy. e |Zeminimo elektros laidas turi



bati 2 cm ilaesnis nei kiti laidai. e Jeiqu
maitinimo laidas néra pateikiamas kartu
su jrenainiu, naudokite toki, kurio
minimalus laidininko pivis batu 2.5 mm2
aaliai iki 7200 vatu: aukstesnei aqaliai
naudokite 4 mm2. e Né viename laido
taSke temperatira neaali bati 50 °C
aukstesné. nei aplinkos temperatiira. e
Prietaisas vra skirtas visam laikui
prijungti prie elektros tinklo.

e Démesio! Prie$ prijungdami grandine
prie tinklo maitinimo ir, prie$ tikrindami, ar
veikia tinkamai, visuomet patikrinkite, ar
tinklo laidas yra gerai prijungtas. @
Déemesio! Jungiamajj laidg pakeisti
privalo jgaliotas techninio aptarnavimo
centras arba panasios kvalifikacijos
asmuo.

Pastaba: gaminys turi ,Power Limitation*
(galios ribojimo) funkcija, su kuria galima
nustatyti didziausig suvartojimo ribg kw
Nustatymus reikia atlikti  prijungiant
gaminj prie elektros tinklo arba iS naujo
prijungus pat elektros tinklg (per 2
sekanCias minutes). Elektros jrangos
apsaugos dydj parinkite pagal pasirinktg
,Power Limitation“ (galios apribojimo)
lygj. Apie ,Power Limitation“ nustatymo
seka Zr. Sio vadovo skyriy ,Veikimas®.
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3.3 Montavimas

Pries$ pradedant montuoti:

+ ISpakave gaminj, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu ir iSkilus problemoms, susisiekite su
pardavéju ar klienty aptarnavimo centru pries
pradédami montuoti.

. Patikrinkite, ar isigytas gaminys atitinka pasirinktos
montavimo vietos matmenis.

+  Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra rinkinio daliu, kurios
iSimamos ir supakuojamos atskirai (kad baty lengviau
pervezti, pavyzdziui, maiSeliai su varztais, garantijos ir
pan.).

. Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos yra
kiStukinis lizdas.

Baldo, kuriame bus montuojama kaitlenté, paruosimas.

Gaminio negalima montuoti vir§ Saldymo prietaisy,
indaploviy, Sildytuvy, orkai€iy, skalbykliy ir dZiovykliy.

Visus baldo pjovimo darbus atlikite prie$ jstatydami
kaitlente ir paSalinkite visas po darby likusias drozles ir
pjuvenas.

- norint optimizuoti filtravimo jrenginj, rekomenduojama

pagrinde iSgrezti anga, j kurig baty galima jdéti

komercines groteles

SVARBU. Naudokite vienkomponentj klijy hermetika (S), kuris
baty atsparus iki 250° temperatdrai; prie§ montuojant
klijuojami pavirSiai turi bati kruop$€iai nuvalyti pasalinant
bet kokias medziagas, galinCias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuémiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny
klijy likuGius ir t. t.); klijus reikia vienodai paskirstyti per

visg rémelio perimetrg; suklijave,palikite klijus iSdZidti
mazdaug 24 valandas.

1B-2B pav.
Démesio!  Netinkamai ~ sumontavus
varztus ir kitas Siose instrukcijose

nurodytas tvirtinimo detales, gali kil

pavojy su elektra.

Pastaba: tam, kad gaminys bdty tinkamai sumontuotas,
rekomenduojama apvynioti vamzdZius S$iy savybiy lipnia
juosta:

- minksto PVC elastiné plévelé su akrilato pagrindo klijais;

- atitinkanti standartg DIN EN 60454;

- atspari liepsnai’;

- optimalus atsparumas senéjimui’;

- atspari temperatiiros pokyciams;

- naudojama esant zemai temperatdrai.



4. Veikimas

Valdymo skydas

6 1 6

10 9 8 7 | ‘
I B N

a 1l §z &5 5|_u o I L |
3 @ B e dd 5

| I i _q4 7 7

o1 I I I 1 1 11 1P Q (A4 4 o
ON|OFF 2 2

Klavi$ai / ekranas

1. Kaitlentés/siurbimo taiso ON/OFF (|J.15J.)

2. Kaitinimo zonos pasirinkimas
Kaitinimo zonos ekranas

3. ,Power Level" (galios lygio) ir siurbimo galios
padidinimas/sumazinimas
,Power Level“ (galios lygio) ir siurbimo galios rodymas

4. ,STAND_ALONE" (ATSKIRO) laikmagio suaktyvinimas
Ekranas: ,STAND_ALONE" (ATSKIRAS) laikmatis / kaitinimo
zony laikmatis

5. ,STAND_ALONE" (ATSKIRO) laikmacio / kaitinimo zonos
laikmacio laiko padidinimas/sumazinimas

6.  Kaitinimo zony, laikmacio suaktyvinimas
Aktyvaus kaitinimo zony laikmacio rodiklis

7. ,Automatic Heat Up“ (automatinio pakaitinimo) suaktyvinimas
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10.

1.

12,

13.

14.

,Temperature Manager" (temperatdros valdiklio)
(,Warming Function (paSildymo funkcijos))
suaktyvinimas

Pauzé

,Key Lock" (klavisy, uzrakinimas)

Suaktyvinto siurbimo jtaiso rodiklis

Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Siurblio pasirinkimas/suaktyvinimas

Siurbimo taiso ekranas

Anglies/keramikinio filtro — riebaly filtro prisotinimo
ekranas

Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Automatinés siurbimo taiso funkcijos suaktyvinimas



KAITLENTES NAUDOJIMAS

Prie$ pradedant, reikia zinoti:

visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty pacias
grieZ¢iausias saugumo normas.

Dél Sios prieZasties:

* kai kurios funkcijos nejsijungia ar iSsijungia
automatiSkai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo zony
ar tuomet, kai jie neteisingai padéti;

« kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai iSsijungia po
keleto sekundziy, jeigu neatliekami kiti tolesni nustatymai
(pvz., »ljungti kaitlente“ be ,,Pasirinkti kaitinimo zong" ir
»Darbiné temperatiira“, ,

»Lock® (uzrakinimo) funkcija“ arba , Timer* (laikmatis)).

Démesio! Pavyzdziui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebti i$ karto iSjungta, nes jsijungs ausinimo ciklas;
kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis H nurodantis, kad
Sis ciklas {jungtas.

Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas
iSsijungs.

Kaitinimo zonos ekranas
Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

|jungta kaitinimo zona I
Power Level* (galios lygis) 1.9.P
,Residual Heat Indicator o
(liekamojo karscio rodiklis)

,Pot Detector* (puody daviklis) o
~Temperature Manager” -
(temperatros valdiklio) funkcija N

aktyvi

,Lock" (uzrakinimo) funkcija

aktyvi

Pauzes funkcija ¥
,Automatic Heat UP*

(automatinio pakaitinimo) p=
funkcija
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Kaitlentés savybés

® ,Safe Activation“ (saugus suaktyvinimas)

Gaminys suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra
puody; kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas,
jei puody néra arba jie nuimami.

® ,Pot Detector” (puody daviklis)
Gaminys automatiskai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

® ,Safety Shut Down* (apsauginis iSjungimas)
Saugumui uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas
ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios
lygmens.

® ,Residual Heat Indicator” (liekamojo karscio rodiklis)
I8jungus vieng ar daugiau kaitinimo zony, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane
rodant simbolj e

Veikimas
Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcija, pirmiausia reikia
suaktyvinti pageidaujama zong,

® Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso @

ONJOFF (JJ.18J.) (1): uzsidega simbolis O;

toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus neZymiai ap$viestos ir
radés degti ryskiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

O

Dar kartg paspauskite , kad iSjungtuméte

Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

® Kaitinimo zony pasirinkimas
Palieskite (paspauskite) atitinkamos pageidaujamos kaitinimo
zonos Pasirinkimo/ekrano (2) srit].

® ,Power Level“ (galios lygis)

Kaitlenté turi 9 galios lygius

Palieskite ir braukite pirstu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):

{ desine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lygj.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(2) srityje




® ,Power Booster" (galios didinimas)

Gaminys turi papildoma galios lygj (neskaitant g lygio), kuris
iSlieka aktyvus 5 minutes ir po Sio laiko galia grizta { ankstesnj
lygi

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant g lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster” (galios
didinima)

,Power Booster* (galios didinimo) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano (2) srityje simboliu ,*

Pastaba: priekinés kaitinimo zonos neturi pagal laikg valdomo
,Booster* (didinimo); norint iSjungti ,Power Booster* (galios
didinima) Siose zonose, reikia paliesti ir pirStu brauki iSilgai
Pasirinkimo zonos (3), kad sumazéty galios lygis.

® .Key Lock” (klaviSy uzrakinimas

Su Key Lock" (klaviSy uzrakinimas) galima uzblokuoti
kaitlentés nustatymus, kad nebity galima atsitiktinai
modifikuoti, paliekant suaktyvintas jau nustatytas funkcijas.

Suaktyvinimas:

* paspauskite (10)

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.
Pastaba: jei tuomet, kai suaktyvintas ,Key Lock" (klaviSy
uzrakinimas), bus nuspausta bet kokia kita funkcija, simbolis

mirksés nurodydamas, kad funkcija naudojama ir norint
reguliuoti kaitlente, jg reikia iSjungti.

® . Automatic Heat UP“ (automatinis pakaitinimas)

Su funkcija ,Automatic Heat UP* (automatinis pakaitinimas)
galima greiciau pasiekti nustatytg galia; su Sia funkcija galima
pasinaudoti privalumu ir gaminti grei€iau, taciau nerizikuojant
sudeginti maista, nes temperatira nevirija nustatyto lygio.
Sig funkcijg galima naudoti su 1-8 kaitinimo lygiais.

Suaktyvinimas:

e
* jjungtoje kaitinimo zonoje paspauskite L (7)
+ ekrane (2) bus parodytas mirksintis 771, kuris keiciasi
pagal kaitinimo zonoje nustatyta galig

Padidinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat Up* (automatinis pakaitinimas) lieka suaktyvinta
nustacius naujg temperatira;

Sumazinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat" (automatinis pakaitinimas) i§jungiama.
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Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kit kaitinimo zona,

~
simbolis = (7) vél bus apSviestas nedidelio
intensyvumo Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima
suaktyvinti funkcija; bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi
zonoje, kurioje ji jau buvo nustatyta, kaip nurodyta ekrane

2

® ,Temperature Manager” (temperatiros valdiklio)
(,Warming Function“ (pasSildymo funkcija))

,Temperature Manager" (temperatiros valdiklis) — tai valdymo
funkcija, su kuria galima iSlaikyti karstj pastovios
temperatiros, kai galios lygis optimizuotas; jis idealiai tinka
norint iSlaikyti jau paruosta maista Silta. Funkcija
,remperature Manager* (temperatﬂﬁs valdiklis) suaktyvinama

pirma_kartg paspaudus klavisa, =
Zonos, kurioje veikia ,Temperature Manger" (temperatiros

valdiklis), ekrane (2) pasirodo simbolis &
Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kitg kaitinimo zona,

simbolis @ == (8) vél bus ap3viestas nedidelio intensyvumo
Sviesa - taip pat ir Sioje zonoje bus galima suaktyvinti funkcija;
bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje, kurioje ji jau buvo
nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2)

* Dar kartg paspauskite = (8), kad sustabdytuméte ir

f
iSjungtumeéte tol, kol Ekrane (2) rodomas lygis taps ,4&=f*“.

Pastaba: jei yra daugiau zonu, kuriose veikia ,Temperature
Manager" (temperattros valdiklio) (,Warming Function*
(pasildymo funkcija)), pirmiausia pasirinkite pageidaujama
zong naudodami Pasirinkimo (2)sritj;

funkcijg taip pat galima ijungti naudojant Pasirinkimo juosta

(3), pakeiciant ,Power Level“ (galios lygj) j A= ".

® Pauzé
Su funkcija ,Pauzé” galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvintg funkcija, virimo galig nustatant nuliui.

Suaktyvinimas:

* paspauskite ,,I | “(9)

+ rodomas , ¥ ¥*, kuris mirksi ekrane (2)

Norédami iSjungti funkcija:

+ paspauskite § 1 (9)
Pasirinkimo juosta (3) uzsidega



+ paspauskite/slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad
iSjungtuméte funkcijg,

Pastaba: iSjungus atstatomos prie$ pauze buvusios kaitlentés
salygos, o kaitlenté pradeda toliau veikti su tais paciais
anksciau atliktais nustatymais.

Pastaba: jei po 10 minuciy Pauzes funkcija neisjungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Pastaba: Pauzés funkcija neturi jtakos siurbimui

® ,STAND ALONE“ (ATSKIRAS) LAIKMATIS

Laikmacio funkcija - tai atskirai nuo kaitinimo zony, (ir siurbimo
zonos) atvirkstine tvarka skaiciuojamas laikas.

Laikmatis suaktyvinamas paspaudus Zona/ekrang (4)

Naudokite simbolius == = (5), kad nustatytuméte
funkcija Laikmatis, kuri rodoma Zonoje/ekrane (4)
Pastaba: palaukite 10 sekundZiy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs skaiciavimas atvirkstine tvarka.

Laikmacio formatas yra 0.00

- £, valandos

- 01 minutes

Pastaba: laikmatj galima nustatyti daugiausiai iki 1 val. ir 59
min.

Zonojelekrane (4) bus rodomas likes laikas;
pabaigus skaiciuoti atvirkstine tvarka, bus jjungtas garso
signalas

Pastaba: kai rodomas skaiciavimas atvirkStine tvarka ir licka
maziau nei 10 minugiy laiko, bus naudojamas tolesnis
formatas

- B, minutes

- 27 sekundes

su nuolat degancios Sviesos taskeliu

Norédami iSjungti , Timer* (laikmatj):

« pasirinkite zonalekrang (4)
« nustatykite ,, Timer* (laikmagio) trukme 767 naudodami
=+ 5

® Kaitinimo zony laikmatis

Kaitinimo zony , Timer* (laikmatis) — tai skai¢iavimas
atvirkstine tvarka, kurj galima net ir tuo paciu metu nustatyti
kiekvienai kaitinimo zonai

Pasibaigus nustatytam laiko tarpui, kaitinimo zonos i$sijungia
automatidkai ir naudotojas perspejamas specialiu garso
signalu.
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Funkcijos ,,Kaitinimo zony laikmatis“ suaktyvinimas

+ Palieskite (paspauskite) Pasirinkimo/ekrano
(2) sritj
(,power level* (galios lygis 70)

+ Paspauskite atitinkamos kaitinimo zonos @

(6)

+ Naudokite simbolius == = (5), kad
nustatytuméte funkcija , Timer” (laikmatis), kuri rodoma
Zonojel/ekrane (4);

nustatant simbolis @ (6) mirksi

Pastaba: palaukite 10 sekundziy nespausdami
jokios kitos komandos tol, kol {sijungs kaitinimo zonos
laikmatis.

Pastaba: dar kartq ilgai spaudiiantG (6),
kaitinimo zonos laikmatis nustatomas i$ naujo

Jei pageidaujate, pakartokite veiksma su kitomis
kaitinimo zonomis.

Pastaba: kiekvienoje kaitinimo zonoje gali bati nustatytas

skirtingas laikmatis; ekrane (4) bus parodytas tuo metu

pasirinktos kaitinimo zonos atbulinis skai¢iavimas;

Jei nepasirinkta jokia kaitinimo zona ir ,STAND ALONE*

(ATSKIRAS) laikmatis néra aktyvus, rodomas labiausiai prie

pabaigos artéjantis laikmatis.

Jei nepasirinkta jokia kaitinimo zona ir ,STAND ALONE®

(ATSKIRAS) laikmatis aktyvus, jis rodomas suteikiant

pirmenybe pries labiausiai prie pabaigos artéjant] laikmatj.
Skai€iavimo atvirkstine tvarka rodymo rezimas toks
pats, kaip ir ,STAND-ALONE* (ATSKIRO) laikmacio (zr.
ankstesnj skirsni ,STAND ALONE" (ATSKIRAS) laikmatis)

Kai laikmatis baigs skaiCiuoti atvirktine tvarka, jsijungs garso
signalas ir kaitinimo zona i8sijungs.

Norédami iSjungti ,,Timer* (laikmatj):
+ pasirinkite kaitinimo zong (2)
. nusta:;i-kite ,Timer* (laikmagio) trukme 2767 naudodami
().

Power Limitation" (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation” (galios ribojimas) galima
nustatyti gaminio veikima, apribojant didZiausia energijos
suvartojima.



Pastaba: nustatyma reikia atlikti, kai kaitlenté iSjungta
nespaudziant mygtuko ,ON/OFF" (1J.18J.) (1) @, tuo metu,

kai kaitlenté prijungiama prie elektros tinklo arba pats elektros
tinklas prijungiamas i§ naujo, per 2 sekancias minutes.

Norédami nustatyti ,Power Limitation (galios ribojima):

- paspauskite( A
(jis mirksés tik pirmas 2 minutes po produkto jjungimo)

- toliau laikydami nuspaustq( A ) po vieng paspauskite
visas kaitinimo zony Pasirinkimo/ekrano (2) sritis prie$
laikrodZio rodykle, pradédami nuo priekinés desiniosios zonos
(FR)

RL-2  III° I°  2-RrR
[ N~
- i
\_ Ive '°_\
) !
) |
FL-2 “2-FR

- kiekvieng karta paspaudus, pasigirs trumpas garso signalas

- nuspaudus visus ekranus (2), bus galima atleisti klavi$g

(A)

dabar

galinés kairiosios (RL) zonos ekranas (2) vieng po kito

rodys simbolius ,,C“ ir ,,0“, nurodydamas, kad galima atlikti
nustatyma;

pasirinkite ekrang (2-RL)

po to slinkite Pasirinkimo juosta (3) tol, kol
ekrane bus rodomi simboliai ,C" ir ,8%,

ekrane (2-FL) bus parodytas dabartinis
nustatymas**

0=74KW
1=45KW
2=31KW

** gamykliniuose nustatymuose pasirinkta reikSmé
7.4 KW

397

Norédami pakeisti nustatyma ,,Power Limitation” (galios
ribojimas)

- paspauskite priekinés kairiosios (FL) zonos ekrana (2)

- po to slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad atliktuméte naujg
nustatyma

- norédami i§saugoti savo pasirinkima, spauskite klavisg

LONIOFF" (JJ.118J.) (1) ® 2 sekundes; pasigirs ilgas garso
signalas, patvirtinantis atlikta nustatyma,

SIURBIMO |RENGINIO NAUDOJIMAS

® Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso ®

ONJOFF ()J.18J.) (1): uzsidega simbolis O;

toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus nezymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

I
Dar kartg paspauskite O kad iSjungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

® Siurbimo jrenginio jjungimas:
palieskite (paspauskite) Pasirinkimo zona (12), kad
suaktyvintuméte siurbimo jrangg

® Siurbimo greitis (galia):

siurbimo jranga turi 3 siurbimo greicio (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ deSine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumaZintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(12) srityje

® ,Power Booster (galios didinimas)
Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)
—  ,Power Booster 1“ (1 galios didinimas):
trukmé nustatyta 15 min.
—  ,Power Booster 2“ (2 galios didinimas):
trukmé nustatyta 5 min.,
0 po to galia vél grizta | prie$ tai nustatytq lyg.



Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1* (1 galios
didinimas)

,Power Booster 1 (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksinciu skaiciumi ,4*

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 2“ (2 galios
didinimas)

L,Power Booster 2 (2 galios didinimas) lygis yra rodomas
srityje Pasirinkimas/ekranas (12) mirksinciu simboliu ,P*

® Automatinis veikimas

Gartraukis isijungs veikti tinkamiausiu greiciu, pritaikydamas
siurbimo galig didZiausiam kaitinimo zonose naudojamam
virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos iSjungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greitj pamaZu ji maZindamas taip, kad pa3alinty,
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija;

paspauskite (14)

Pakartokite veiksma, kad isjungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu Pasirinkimo juostoje
(3) pasirenkami grei€iai nuo 1 iki 3, automatinis veikimas
nutraukiamas;

jei vietoj to, pasirenkami ,,Power Boster (galios didinimas),
automatinis veikimas bus tesiamas pasibaigus laiko

nustatymui, o tuo tarpu, simbolis , A “liks mirkséti.

Pastaba: tuomet, jei kaitlenté i§jungiama suaktyvintus
automatinj veikima, gartraukis palaipsniui iSjungiamas
automatiskai.

® Filtry prisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezidra;

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai
,FILTER« (13) isijungia

Riebaly filtras
,FILTER « (13) mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, i funkcija yra
iSjungta (kaip ja jjungti, zr. skirsnj ,Filtry prisotinimo
rodiklio suaktyvinimas*“)
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® Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Atlike (riebaly ir (arba) anglies/keramikiniy) filtry priezitros
darbus, ilgai spauskite , FILTER  (13);

,FILTER «(13) igsijungia ir jlungia rodiklio skaiiavima,

@ Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra i$jungtas.
Norédami jj suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

- {junkite gartraukj naudodami d);
- kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos i§jungtos, paspauskite
Pasirinkimo zong (13
- ilgai spauskite HOOD* (11) tol, kol Ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksincios raidés ,,F“ - G”

F = anglies/keramikiniai kvapy filtrai

G = riebalyfiltrai

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai

paspauskite Ekrana (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,F*

paspauskite ,FILTER “ (13) — mirksi lemputé

dar karta ilgai spauskite ,HOOD* (11), kad
patvirtintuméte  anglies/keramikiniy kvapy
filtry rodiklio suaktyvinima

Riebaly filtras

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,G*

paspauskite ,FILTER “ (13) - nuolat dega lempute
dar karta ilgai spauskite ,HOOD* (11), kad
patvirtintuméte  riebaly  filtro  rodiklio
suaktyvinimg

Prietaisas yra skirtas naudoti kartu su jutikliy ,Window*
(langas) RINKINIU (netiekia gamintojas).

Sumontavus jutikliy RINKIN| ,Window* (langas) (tik tuomet, jei
naudojamas rezimas ISTRAUKIMAS), oro iStraukimas nustos
veikti kiekvieng karta, kai patalpoje, kur RINKINYS
naudojamas, esantis langas bus uzdarytas.

+ RINKIN| su prietaisu sujungti privalo kvalifikuotas ir
specializuotas techninis personalas.

+ RINKINYS turi bati atskirai sertifikuotas pagal
komponentui ir jo naudojimui kartu su prietaisu taikomus
saugos standartus. Montuoti privaloma vadovaujantis
buitiniams prietaisams taikomais reglamentais.
DEMESIO:

+ prie prietaiso jungiami RINKINIO laidai turi priklausyti
sertifikuotai grandinei, kurios labai zema saugi jtampa
(SELV).

+ §io prietaiso gamintojas neprisiima jokios atsakomybés
uz sutrikimus, zala, gaisrus, kuriuos sukélé defektai ir
(arba) del veikimo sutrikimo ir (arba) klaidingo RINKINIO
sumontavimo iskilusios problemos.




4.1 Galios lentelés

Galios naudojimas

Galia Virimo tipas (patarimai pagal gaminimo patirtj)
Boost Ikaitinti greitai Pyll_(l_al _tlnka gre_ltal p_akeltll mals_to tlemperatuvr_q ir greitai
uzvirinti vandenj ar kitus virimui skirtus skyscius
Maks. galia —— ———
8.9 Kepti - vir Pylk|a| tinka skrud|n|mu!, virimo prad2|a|, atSildyti
uz8aldytus produktus, virti greitai
7.8 Skrudinimas - apkepinimas - Puikiai tinka skrudinimui, virti ant stiprios ugnies, virti ir
virimas - grilis kepti kaip ant groteliy (trumpam, 5-10 minuciy)
Auksta galia Puikiai tinka skrudinimui, virti ant vidutinés ugnies, virti i
- i i , gnies, virti ir
6.7 , SKrudinimas -VIiMas - . eoii kaip ant grotely (vidutinei trukmei, 10-20 minudiy),
trodkinimas - apkepinimas - grilis e .
pakaitinti ingredientus
45 Virimas - troSkinimas - Puikiai tinka trodkinimui, virimui ant lengvos ugnies,
apkepinimas - grilis virimui (ilgam). Maisyti makaronus
Puikiai tinka ilgam virimui (ryZiy, padazy, kepsniy,
Vidutiné galia 34 Virti - pavirti - tirStinti - maiSyti zgwes), kur yra skyscllgl (pv;., vandens, vyno, sultinio,
pieno), makarony maiSymui
Puikiai tinka ilgam virimui (mazesniems nei vieno litro
2-3 Virti - pavirti - tirstinti - maiSyti kiekiemas: ryZiu, padazy, kepsniy, zuvies), kur yra
skys€iy (pvz., vandens, vyno, sultinio, pieno)
1-2 I8tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | Puikiai tinka sviesto suminkstinimui, Sokolado tirpinimui,
maidyti mazy produkty atSildymui
Zema galia T Puikiai tinka $ilumos palaikymui mazoms ka tik i3virto
18tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Siltg - ) " L X S
1 - maisto porcijoms ar iSlaikyti Siltus patiekalus bei maiSyti
maisyti )
rizoto
Viryklé budéjimo rezimu ar iSjungta (gali bati i3like
OFF Nuliné galia Pavirius déjimui karscio pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O
simboliu)
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4.2 Virimo lentelés

Maisto Patiekalai ar Galia ir virimo eiga
kategorija virimo tipas Pirmasis etapas Galios Antrasis etapas Galios
Sviezi Makarony, virimas
makaronai Vandens $ildymas Booster-9 o ant . 7-8
stiprios ugnies
Sviesi Makarony, virimas
Makaronai, ’ Vandens $ildymas Booster-9 ant 7-8
P makaronai . .
ryziai stiprios ugnies
Makarony, virimas
Virti ryziai Vandens $ildymas Booster-9 ant 5-6
stiprios ugnies
Rizoto Kepimas ir skrudinimas 7-8 Virimas 4-5
Virtos Vandens Sildymas Booster-9 Virimas 6-7
Bulvytés Aliejaus kaitinimas 9 Kepimas 8-9
Darzoves, Skrudintos Priedy Sildymas 7-8 Virimas 6-7
ankstiniai Tro3kinimas Priedy Sildymas 7-8 Virimas 3-4
Keptos Priedy &ildymas 78 Kepinimas kol jgaus | 7 ¢
auksine spalvg
Mésos kepinimas su aliejumi : - y
Kepsnys (jeigu su sviestu, galia 6) 78 Virimas 34
Kepimas ant Kepimas ant
otell Puodo kaitinimas 7-8 groteliy ant abiejy 7-8
Mésa groteliy pusiy
Skrudinimas _SIqud|mma§ su allej_uml 7-8 Virimas 4-5
(jeigu su sviestu, galia 6)
Drégna / Skrudinimas su aliejumi : - ’
troskinta (jeigu su sviestu, galia 6) 78 Virimas 34
Kepimas ant o .
) groteliy Puodo jkaitinimas 7-8 Virimas 7-8
Zuvis Drgg_na / $krudln|mqs su allej_uml 7.8 Virimas 34
troSkinta (jeigu su sviestu, galia 6)
Kepta Aliejaus ar riebaly kaitinimas 8-9 Kepimas 7-8
Kepti Keptuvés Lka|§|n|ma'ls su sviestu ar 6 Virimas 6.7
riebalais
o Keptuvés kaitinimas su sviestu ar .
Kiausiniai Omletas tiebalais 6 Virimas 5-6
Virti / kietai virti Vandens Sildymas Booster-9 Virimas 5-6
Blynai Keptuvés jkaitinimas su sviestu 6 Virimas 6-7
Pomidory Skrud|n|ma_s su allej_uml (jeigu su 6.7 Virimas 34
sviestu, galia 6)
Padazai Ragu Skrudinimas su aliejumi (jeigu su 67 Virimas 34
sviestu, galia 6)
Besamelis Pagrindo paruosimas (sviesto ir 5.6 UZV|r|nt_| _|k| lengvo 3.4
milty tirpinimas) virimo
Saldus kremas UZvirinti pieng 4-5 Virint ant_lengvos 4-5
ugnies
Desert Pudingai Uviinti piena 45 Virinti antlengvos |5 5
remai ugnies
. . g Virinti ant lengvos
RyZiy pudingas Pasildyti pieng 56 ugnies 2-3
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5. Prieziura
Kaitlentés priezidra
Démesio! Pries atlikdami bet kokius prieziiros ar valymo

veiksmus, sitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

5.1 Valymas
Kaitlenté turi biti valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu!

Nenaudokite Siurk$ciy kempiniy ar pasluosciy. Jy naudojimas
laikui bégant gali sugadinti stikla,

Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais,
orkaitéms ar démiy valikliy.

purskikliy

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet
nuvalykite bet kokius pridzitivusius maisto liku¢ius ir démes.
Cukrus ir kiti cukringi produktai gali pazeisti kaitlente, todél turi
bati nuvalomi nedelsiant.

Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirSiu.
Naudokite drégng Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar
specialius kaitlentés valymui skirtus gaminius (laikykités
gamintojo nurodymy).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVY!!!

Svarbu:

jei netyCia i§ puody iStekéjo didelis kiekis skys€iy, galima
naudoti produkto apatinéje dalyje esantj iSleidimo voZtuva,

kad baty galima pasalinti bet kokius likucius ir iSvalyti
uztikrinant didziausig higieninj sauguma.

18 pav.

ISsamesniam ir gilesniam valymui galima visiSkai nuimti
apatinjinda.

19 pav.

Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis kar$tu vandeniu ir
neutraliu plovikliu bei kruop3¢iai iSdZiovintos, kad neatsirasty,
oksidacijos reiskiniy.
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Siurbimo jrenginio priezidra

Valymas 3

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkyta Sluoste. VALYMUI NENAUDOKITE
JOKIU |RANKIY AR PRIETAISY!

Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra braizanciy
medZiagy.

NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

Riebaly filtras

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Jj reikia iSvalyti karta per ménesj (arba, kai filtry, prisisotinimo
informaciné sistema nurodo, kad tai reikia padaryti)
neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba indaplovéje
zemoje temperatdroje ir trumpu ciklu.

Plaunant indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo
filtravimo savybés visiskai nepasikeicia.

15 pav.

Aktyviosios Anglies Filtras - Keraminis

(tik versijai su filtrais)

Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Produktas turi kvapy filtry rinkin{. Kvapy filtrai prisotinami po
daugiau ar maziau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo
virtuvés tipo ir nuo to, kaip reguliariai valomi riebaly, filtrai.
Kvapy, filtrai gali bati regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45
minutes kaitinant iki 200 °C ikaitintoje orkaitéje. Tinkamas
regeneravimas uztikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5
ménesius.

Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet {dékite jas |
skarda ir padékite jg vidutiniame aukstyje.

17 -17a-17b-17c¢ pav.



5.2 Gedimy suradimas

& 5 KLAIDOS
KLAIDOS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS PASALINIMAS
e Vidiné elektroniniy daliy Prie$ toliau naudodamiesi
E2 Valdymovzona ssijungia dél per temperattra yra per kaitlente, palaukite, kol ji
aukstos temperatiros « «
auksta ataus
) Magnetiniy savybiy, -
E3 Indas netinkamas praradimas Nuimkite puoda
Modulio nepasiekia
Vartotoio sasaios ir indukcinio modulio elektros srové Atjunkite kaitlente nuo
E5 10 sasal Maitinimo laidas néra elektros tinklo ir

rySio problemos

tinkamai prijungtas arba
turi_defekty

patikrinkite prijungima,

Dél visy kity klaidos
pranesimy

(E...U...C...)

Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos koda

5.3 Klienty aptarnavimas

Prie$ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru
1. Patikrinkite, ar negalite problemos iSspresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,,Gedimy paie§ka“.

2. I8junkite ir vél jjunkite jrenginj, kad isitikintuméte, jog gedimas buvo pa3alintas.
Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau iSlieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.

402




LV - lerikoSanas un izmantosanas instrukcija

CieSi sekojiet noradijumiem Saja rokasgramata. Meés
neuznemamies atbildibu par jebkddam  problémam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraistti ierice,
neievérojot Saja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice ir
paredzéta tikai lietoSanai majas apstaklos ediena gatavosanai
un gatavoSanas laikd radito dimu iestk3anai. Nav atiauts
neviens cita veida pielietojums (piem., telpu sildiSanai).
Razotajs neuznemas atbildibu par nepareizu izmanto$anu vai
vadibas ieri¢u nepareizu iestatiSanu.
lerices estétika var atSkirties no tas, kas paradita Sis
broSuras ziméjumos, tomér lietoSanas, apkopes un
uzstadiSanas instrukcijas paliek tas pasas.
Ripigi izlasiet instrukcijas: tur ir svariga informacija par
uzstadisanu, lietoSanu un dro$ibu.
D Neveiciet ierices elekiriskas izmainas.

Pirms ierices uzstadiSanas parbaudiet, vai nav bojatas
tas sastavdalas. Pretéja gadijuma sazinieties ar
izplatTtaju un neturpiniet uzstadisanu.
Pirms uzstadiSanas turpindSanas parbaudiet ierices
integritati. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju un
neturpiniet uzstadisanu.
Piezime: Elementi, kas apziméti ar simbolu "(*)", ir izvéles
piederumi, kas tiek piegadati tikai ar daziem modeliem, vai ari
elementi, kas netiek piegadati, bet, kurus var iegadaties.

© 1. Bridinajums

Uzmanibu! Ripiai ievéroiiet zemak
noraditas instrukciias: e Pirms iebkadu
uzstadiSanas darbu veikSanas ierice ir
iaatvieno no elektrotikla. e UzstadiSana
vai apkope iaveic specializétam tehnikim
saskana ar razotdia noradiiumiem un
saskand ar spéka esoSaiiem vietéiiem
droStbas noteikumiem. Nelaboiiet vai
nenomainiet ierices dalas. ia vien tas nav
Tpasi noradits lietoSanas rokasaramata.
e lerices iezeméSana ir obligata saskana
ar likumu. e Stravas kabelim iabat
pietiekami agaram. lai ierici, kas atrodas
padzilinaiuma. varétu piesléat
elektrotiklam. e Lai instalaciia atbilstu
spéka esoSaiiem droSibas standartiem.
tai iabat aprikotai ar aalveno slédzi. kas
nodroSina elektrotikla pilntau atsléasanu
[l kateaoriias parsprieauma apstaklos.
saskana ar uzstadiSanas noteikumiem. e
Neizmantoiiet daudzvietiaas
kontaktligzdas vai pagarinatajus. e Kad

403

uzstadiSana ir pabeiata, lietotais vairs
nedrikst pieklat elektriskaiam
sastavdalam. -lerice un tas pieeiamas
dalas klOt loti karstas lietoSanas laika.
Uzmanieties. ai nepieskartos
sildelementiem. e Parliecinieties. ka
bérni nespéléias ar ierici; turiet bérnus
prom no ierices un uzrauaiet vinus, io
pieeiamas dalas lietoSanas laika var loti
sakarst. e Elektrokardiostimulatoru un
aktivo implantu lietotdiu aadiiuma pirms
indukciias plits lietoSanas ir svariai
parbaudit, vai stimulators ir saderias ar
ierici. o LietoSanas laika un péc
lietoSanas nepieskarieties ierices
sildelementiem. e  |zvairieties no
saskares ar dranam vai citu viedli
uzliesmoioSu materialu, I1dz visas ierices
sastavdalas ir pietiekami atdzisusas.
pastav ugunsaréka risks. @ Neuzalabaiiet
uzliesmoioSu materialu uz ierices vai tas
tuvuma. e Sakarséti tauki un ellas vieali
aizdeaas. Uzrauaiet partikas produktu
aatavoSanu. kas baaati ar taukiem un
ellu. -Ja virsma ir ieplaisaiusi. izslédziet
ierici, lai novérstu elektriskas stravas
trieciena iespéiu. e lerice nav paredzéta
darbinaSanai ar aréio taimeri vai
atseviSku  talvadibas  sistému. e
GatavoSana bez uzraudzibas uz plits ar
ellu vai taukiem var bit bistama un
izraisit ugunsgréku. e GatavoSanas
process ir  jauzrauga. Istermina
gatavoSanas process ir nepartraukti

jauzrauca. @ NEKAD nedzésiet liesmas

ar Odeni. Ta vietd izslédziet ierici un
noslapéiiet liesmu. pieméram. ar vaku vai
uaunsdroSibas seaqu. Uaunsbistamiba:
nenovietoiiet priekSmetus uz
aatavoSanas virsmas. e Nelietojiet tvaika
firtajus, jo pastav elekiriskas stravas
trieciena risks. ® Nenovietoiiet uz plits
virsmas metala priekSmetus, pieméram,



nazus. daksSinas. karotes un vakus. io tie
var parkarst. e Pirms ierices
pievienoSanas elektrotiklam: parbaudiet
datu plaksniti (atrodas ierices apaks$a).
lai parliecinatos, ka spriequms un jauda
atbilst  elektrotikla  sprieaqumam  un
savienoiuma kontaktliazdai. Ja rodas
Saubas. sazinieties ar kvalificétu elektriki.
Svariai: e Péc lietoSanas izslédziet pliti.
izmantoiot tas vadibas ierici, un
nepalauiieties uz katla detektoru. e
[zvairieties no Skidruma izliSanas; tapéc.

varot vai sildot Skidrumu, samaziniet
siltuma padevi. ° Neatstaiiet
sildelementus iesleatus ar tukSiem

katliem un pannam vai bez katliem. e
Kad aqatavoSana ir pabeiata. izslédziet
attiecioo qatavoSanas zonu. e Nekada

aadiiuma nelietoiiet aluminija  foliju
édiena  gatavoSanai  un  nekad
negatavojiet produktus., kas iesainoti

aluminiia foliia. Aluminiis var izkust un
neatariezeniski saboiat ierici. @ Nekad
nekarséiiet skarda bundzu vai burku. kas
satur partikas produktus. ieprieks to
neatverot: ta var uzspraat! Sis
bridinaiums attiecas uz visu citu veidu
plits virsmam. e Lielas ijaudas
izmantoSana. pieméram, Booster
(palielinasana) funkciia. nav piemérota
dazu Skidrumu. pieméram. cepSanas
ellas sildiSanai. Parmérias karstums var
bat bistams. Sados qadiiumos més
iesakam izmantot zemaku iaudu. e Katli
ianovieto tieSi uz plits virsmas un tiem
iabat centrétiem. Starp katlu un piti
nekada aqadiiuma neievietoiiet citus
prickSmetus. e Situaciia ar auastu
temperatdru ierice automatiski samazina
gatavo$anas zonu jaudas [Tmeni. e Pirms
tiMmSanas vai  apkopes  darbibam
atvienojiet ierici no stravas avota,
iznemot  kontaktdakSu vai izslédzot
galveno slédzi telpd. e Visam
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uzstadiS8anas un apkopes darbibam
izmantojiet darba cimdus. e lerici var
lietot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem,
un cilveki ar samazinatam fiziskam,
manu vai garigam spéjam, vai bez
pieredzes un nepiecieSamajam
zinaSanam, ja vien tas tiek darits citu
uzraudziba vai péc tam, kad tie ir
sanémusi noradijumus par droSu ierices
lietoSanu un sapratusi ar ierici saistitos
riskus. e Bérni ir jauzrauga, lai vini
nespélétos ar ierici. @ TiriSanu un apkopi
bérni nedrikst veikt bez uzraudzibas. e
Telpa jabat pietiekamai ventilacijai, ja
ierici lieto vienlaikus ar citam gazes vai
citam degSanas iericém. e lerice ir bieZi
jatira gan no iekSpuses, gan no arpuses
(VISMAZ VIENU REIZI MENESI), katra
zina ievérojot apkopes instrukcijas skaidri
noradito. e lerices tiriSanas, filtru
nomainas un filtru tiriSanas noteikumu
neievéroSana rada ugunsbistamibu. e
FlambéSanas gatavoSana ir stingri
aizliegta. e Atklatas liesmas izmantoSana

filtriem ir kaitiga un var izraisit
ugunsgréku, tapéc no ta jebkura
gadijuma ir jaizvairas. e CepSana javeic
kontroléta ~ veida, lai  nepielautu
parkarsétas ellas aizdegSanos. e
UZMANIBU: kad plits darbojas, ierices
pieejamas dalas var sakarst. e
Uzmanibu! Nepievienojiet ierici

elektrotiklam, [idz uzstddiSana nav
pabeigta. e Attieciba uz tehniskajiem un
droSibas pasakumiem, kas javeic dimu
novadisanai, stingri ievérojiet kompetento
vietéjo iestazu noteikumus. e lesticamo
gaisu nedrikst novadit kanala, kuru
izmanto dimu, ko rada gaze vai citas
degvielas  sadedzinaSanas ierices,
novadiSanai. @ Nekad nelietojiet ierici, ja
rezgis nav pareizi uzstadits! e
Uzstadisanai izmantojiet tikai
stipringjuma skriives, kuras piegadatas



kopa ar ierici, vai arl, ja tas nav
piegadatas, iegadajieties piemérota veida
skrlives. Lietojiet pareizu skrlivju garumu,
kas ir noraditas  Uzstadisanas
rokasgramata. e Ja $i ierice un citas
ierices, kas darbojas ar energiju, kas nav
elektriba, darbojas vienlaikus, negativais
spiediens telpa nedrikst parsniegt 4 Pa (4
x 105 bari). Ir svarigi saglabat $o
rokasgramatu ta, lai ta bdtu pieejama
uzzinai. Ja ierice tiek pardota, nodota vai

parvietota, parliecinieties, vai
rokasgramata joprojam ir kopa ar
izstradajumu.

St ierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/EK
par elekirisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).
Parliecinieties, vai Sis produkts tiek apglabats pareizi; tas
palidzés novérst iespéjamas negativas sekas, kas var tikt

atstatas uz vidi un veselibu. Simbols s uz izstradajuma
vai pievienotaja dokumentacija norada, ka o izstradajumu
nedrikst uzskatit par sadzives atkritumiem, bet tas janogada
attiecigaja savak3anas vieta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Atbrivoties no izstradajuma saskana ar vietgjiem
noteikumiem par atkritumu apglabasanu. Lai iegitu plasaku
informaciju par §T izstradajuma apstradi, regeneraciju un
parstradi, l0dzu, sazinieties ar vietéjo iestadi, sadzives
atkritumu savak$anas pakalpojumu dienestu vai veikalu, kur
produkts tika iegadats.

lekarta ir izstradata, parbaudita un Tstenota saskana ar
$adiem standartiem:

+ Drodiba: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Veiktspéja: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Padomi pareizai
lietoSanai, lai samazinatu ietekmi uz apkartgjo vidi: Sakot
gatavot, ieslédziet ierici ar minimalo atrumu, atstajot to
ieslégtu dazas mindtes pat péc gatavoSanas beigam.
Palieliniet atrumu tikai liela domu un tvaiku daudzuma, lietojot
palielina$anas funkciju tikai arkartas gadijumos. Lai uzturétu
smaku samazinaSanas sisttmu efektivu, nomainiet, kad
nepiecieSams, ogles filtru/-us. Lai uzturétu tauku filtru efektivu,
nepiecieS8amibas gadijuma iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati
un samazinatu troksni, lietojiet maksimalo $aja rokasgramata
noradrto caurulvadu sistémas diametru.

EN/IEC
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2. IzmantoSana

Plits virsmas izmantoSana

Indukcijas gatavo$anas sisttma balstds uz magnétiskas
indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime $aja sistéma ir
energijas tie$a parvadisana no generatora uz katlu.
Prieksrocibas.

Salidzinot ar elektriskajam plitim, jasu indukcijas phits ir:

- Droséka: zemaka temperatira uz stikla virsmas.

- Atraka: 1saks partikas sakarSanas laiks.

- Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jisu komandam.

- Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parvérsta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade tiek
nekavéjoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma zuduma.

2.1 Trauki gatavoSanai

lzmantojiet tikai katlus ar simbolu.

Svarigi:

lai  novérstu

neizmantojiet:

+ traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

+ metala traukus ar emaljétu dibenu;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efektivi, jo
pamatne dal&ji sastav no feromagnétiska materiala!! P&rkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilntba izgatavots no feromagnétiska materiala.
Pretéja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma parvades
efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katla/katla virsmas
temperatdra nav piemérota gatavosanai.

plits virsmas neatgriezenisku bojajumu,

NE!
+ Pamatne nesatur aluminiju: virtuves trauki nesasilst, un
induktori tos var ar neatpazit.

+  Pamatnes nav plakanas vai arf ir ar raupju virsmu.

Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavo$anas pieredzi.

™.

2
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Svarigi: nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

2.1.1 Esosie trauki

Vai katla materials ir magnétisks, jis varat parbaudit ar

vienkarSa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lieto$anai, ja

ar $aja gadijuma.

2.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: Katlu izméri nav pareizi, gatavosanas zonas

neieslédzas

Lai redzétu lietojama katla minimalo diametru katra

atseviSka zona, skatiet $is rokasgramatas attélu dalu.

Lai iegdtu vislabakos rezultatus, més iesakam:

+ Izmantojiet katlus un pannas, kuru apak$gjais diametrs ir
vienads ar gatavoanas zonas diametru.

+ Ja iespéjams, gatavoSanas laika turiet uz pannam vaku, it
Tpasi pannam, kuru augstums parsniedz 22 cm.

+ Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas apziméts
uz plits virsmas.

Uzmanibu: Lai saglabatu gatavosanas veiktspéju un

izstradajuma kvalitati, NAV ieteicams izmantot indukcijas

adapterus.

Aspiratora lietoSana
iestikSanas sistéma var tikt lietota iesikSanas versija ar izvadi

uz aru vai filtréjosa versija ar iek$gjo recirkulaciju.

@ lesiik$anas versija

7. att.

Tvaiki uz arpusi tiek izvaditi ar caurulém (jaiegadajas
atseviski), kas tiek piestiprinatas pie komplektacijas
savienojuma atloka.

Izplddes caurules diametram
savienojuma gredzena diametru:
- taisnstra izvades gadijuma 222 x 89 mm
- apalas izvades gadijuma @ 150 mm (*)

ir jabat vienddam ar

Papildu informaciju skatiet iesikSanas versijas piederumu
lapa, kas atrodas $Ts rokasgramatas ilustrétaja dala.
Pieslédziet produkta caurules un izplides atveres pie sienas
atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izpludes diametru
(savienojuma atloks).
Mazaka diametra caurulu un izplides atveru lietoSana izraisis
iestkSanas veikispéjas samazinaSanos un krasu trokSna
[imena palielinaSanos.
Tadé| més par to neuznemamies atbildibu.
® Izmantojiet péc iespéjas 1saku caurulvadu.
Lietojiet caurulvadu ar péc iespéjas mazaku izliekumu
skaitu (maksimalais izliekuma lenkis: 90°).
Izvairieties no krasdm caurulvada diametra izmainam.

Filtrejosa versija
Attéls 10
lesiktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku filtriem un
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smaku novérSanas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal
telpa. Produkts tiek piegadats ar visu nepiecieSamo standarta

uzstadiSanai ar gaisa izvadi mébeles cokola priek$éja dala.
Papildu informaciju skatiet filtréjo$as versijas piederumu lapa,
kas atrodas $is rokasgramatas ilustrétaja dala.

Skatiet majas lapas www.elica.com un
www.shop.elica.com , lai parbauditu pieejamo komplektu
pilnu klastu, lai varétu veikt dazadas uzstadiSanas gan ar
filtreSanu, gan ar iestikSanu.

3. lerikosana

° Elektriska un
uzstadisana javeic
personalam.

lerice ir paredzéta ieblvéSanai 2-6 cm
bieza darba virsma TOP uzstadiSanas
agadiiumad; un 256 cm - FLUSH
uzstadisanas gadijuma.

Minimalajam attalumam starp pliti un
sienu jablt vismaz 5 cm no priekSpuses,
vismaz 4 cm no saniem un vismaz 50 cm
no sienas augsgjas dalas.

NB ieteiktie attalumi ir orientgjosi:
planojot telpas, ir jaievero virtuves
razotaja noradijumi.

mehaniska
specializétam

& 3.1 Elektriska pieslég$ana
Att. 3

o Atvienoiiet ierici no elektrotikla.
eUzstadiSana iaveic kvalificBtam
personalam., kas iepazinies ar
pieméroiamaiiem  uzstadiSanas  un
droSibas standartiem. eRazotais
neuznemas nekadu atbildibu par
persondm, dzivniekiem vai lietam

gadtiuma. ia netiek ieverotas Sis sadalas
vadliniias. eStrdvas vadam iabat
pietieckami aaram, lai varétu plits virsmu

varétu iznemt no darba virsmas.
Parliecinieties, vai  spriequms datu
plaksnité, kas piestiprinata ierices

apak$éia dala. atbilst spriequmam telpa.
kurd ta tiks uzstadita. e Neizmantoiiet
paagarinataius. ° Sazemeéiuma
elekiriskaiam kabelim iabdt 2 cm
agarakam par paréiiem kabeliem. e
Gadijuma, ja elektroierice nav aprikota ar



stravas vadu, izmantoiiet vadu ar
minimalo vadoSo dzislu Skérsariezumu
25 mm2 jaudai [dz 7200 vatiem:;
savukart auastakai jaudai tam iabit 4
mm2). e Neviena no kabela punktiem
temperatira nedrikst parsnieat 50°C
apkartéias vides temperatlru. e lerice ir
paredzéta  pastavigai  pieslégsanai
elektribas tiklam.

e Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas
pieslégSanas un ta pareizas darbibas
parbaudisanas, vienmér parbaudiet, vai

tikla vads ir pareizi uzstadits. e
Uzmanibu! Starpsavienojuma kabelis
janomaina pilnvarotam tehniskas

palidzibas dienestam vai personai ar
[[dzigu kvalifikaciju.

Piezime: produkts tiek piegadats ar
jaudas ierobezoS$anas funkciju, kas lauj

iestatit maksimalo absorbcijas
robezlielumu kw
lestatijumi ir javeic taja bridi, kad

produkts tiek pieslégts elektrotiklam vai
kad elektrotikls tiek pieslégts no jauna (2
nako$ajas mindtés). Izmériet elektriskas
sistémas aizsardzibu atbilstosi
izvéletajam  jaudas ierobezojuma
fmenim. Power Limitation (Jaudas
ierobezoSanas) funkcijas iestatljumu
veikSanas secibu skatiet Sis
rokasgramatas nodala "Darbiba".
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3.3 lerikosana

Pirms sakt uzstadisanu:

+ Péc izstradajuma izsainoSanas parbaudiet, vai
transportésanas laika tas nav bojats, un problému
gadijuma, pirms turpinat instalésanu, sazinieties ar
izplatitaju vai klientu apkalposanas centru.

+  Parbaudiet, vai iegadata izstradajuma izméri atbilst
uzstadiSanas vietai.

+  Parbaudiet, vai iepakojuma nav (transporta iemeslu dé)
komplektacijas materialu (pieméram, aploksnes ar
skrivém, garantijas, u.c.), kas jaiznem un jauzglaba.

Arl parbaudiet, vai uzstddiSanas platbas tuvuma ir
pieejamas elektribas kontaktligzdas

Iebuvejamo mébe]u izkartojums:

Produkts nevar tikt uzstadits virs dzeséSanas iericém,
trauku mazgajamam masinam, silditajiem, krasnim,
mazgatajiem un zavétajiem.

Visu veidu mébeles grieSanas darbus veiciet pirms plits
virsmas ievietoSanas un tad riipigi novaciet Skembas vai
zagu skaidu atkritumus.

- lai optimizeétu filtrejosas sistemas uzstadisanu ir

ieteicams izveidot atveri gridlisté, kur varétu ievietot

ventilacijas rezgi

SVARIGI: izmantojiet vienkomponentu blivéjuma [imi (S),
kurai ir temperatiras izturiba Ilidz 250°; pirms
uzstadisanas liméjamas virsmas ir rlpigi janofira,
nonemot vielas, kas var ietekmét to sakeri (pieméram,
atbrivoSanas [1dzekli, konservanti, smérvielas, ellas,
pulveri, vecu lTmju atlikumi, utt.); lime ir vienmérigi jauzklaj
pa visu ramja perimetru; péc limésanas |aujiet lTmei noZat
apméram 24 stundas.

Att. 1B-2B
Uzmanibu! Ja skrives un stipringjumi
netieck uzstaditi saskana ar Siem

noradijumiem, var tikt izraisiti elektriskas

stravas iedarbibas apdraudé&jumi.

Piezime: pareizai produkta uzstadiSanai ir ieteicams apfit
caurules ar limvielu, kurai ir $adi raksturlielumi:

- elastiga miksta PVC pléve ar akrila bazes limi

- atbilst standartam DIN EN 60454

- liesmas slapétajs

- lieliska izturiba pret noveco$anu

- izturiba pret temperatdras izmainam

- lietojams zemas temperatiras



4. DarboSanas

Vadibas panelis
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Taustini / Displejs

1. ON/OFF gatavoSanas virsma/aspirators

2. GatavoSanas zonas izvéle
GatavoSanas zonas displejs
3. Power level (jaudas limena) un iestik$anas jaudas
palielina$ana/samazinasana
Power level (jaudas limena) un iesik$anas jaudas attéloSana
4, Taimera “STAND_ALONE (Atskiras)” iesp&joSana
Displejs: Taimeris “STAND_ALONE (Atskiras)” / Gatavo$anas
zonas taimeris

5. Taimera “STAND_ALONE (Atskiras)’ / GatavoSanas zonas
taimera laika palielina$ana/samazinasana

6.  GatavoSanas zonas taimera iespé&joSana
leslégta gatavoSanas zonas taimera indikators

7. Automatic Heat Up ieslég$ana (Automatinis pakaitinimas)
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10.

11.

12,

13.

14.

Temperature Manager iespé&jo$ana (Warming
Function (sildi$anas funkcija))

Pauze

Key Lock

Aktiva aspiratora indikators

Filtru piesatinajuma indikatora iespé&joSana
Aspiratora izvéle/iespé&joSana

Aspiratora displejs

Tauku filtra - oglekla/keramikas filtra
piesatinajuma displejs

Filtru piesatinajuma atiestatiSana

Aspiratora automatiskas funkcijas iespgjoSana



PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Pirms sakat:

Visas §Ts plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstoSi
stingrakajiem droStbas standartiem.

Siiemesla dél:

* Dazas funkcijas nav aktivizétas vai ari automatiski
izsledzas, ja gatavoSanas vietas nav katlu, vai ari tad, ja
tie neatrodas vieta.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas automatiski izsledzas
péc dazam sekundém, ja atlasrtajai funkcijai nepiecieSams
papildu iestatijums, kas netiek veikts (piem.: “lesledziet plits
virsmu” bez “Atlasiet gatavosanas zonu” un “Darbibas
temperatira”, vai “Blokésanas funkcija” vai “Taimeris”).

Uzmanibu! ligsto3as lietoSanas gadijuma (pieméram)
gatavo$anas zonas izslég$ana var nebdt tiliteja dzeséSanas
posma dé|; gatavoanas zonas displeja paradas simbols “H
noradot $o stadiju.

Pirms tuvoties gatavoSanas zonai, uzgaidiet, lidz displejs
izsledzas.

Gatavosanas zonas displejs
Attiecigajos displejos, kas saistiti ar gatavo$anas zonam, tiek
noradits:

GatavoSanas zona ieslégta a
Power Level (Jaudas limenis) 1.8.P
Residuql H_eat Indicator (Atlikusa o
siltuma indikators)

Pot Detector (Trauku detektors) E‘
Temperature Manager funkcija l_-'

ieslegta

Blokésanas funkcijas aktiva

-——
-

Pauzes funkcija

Funkcija Automatic Heat UP
(Automatinis pakaitinimas)
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Virsmas raksturlielumi

® Drosa aktivizéSana

Produkts iesledzas tikai katlu klatbdtné uz gatavoSanas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombatné vai péc to nonemsanas.

® Pot Detector (Trauku detektors)
Produkts automatiski nosaka katlu klatbdtni gatavo$anas
Zonas.

® Safety Shut Down (Drosibas izslégSanas)
Drosibas apsvérumu dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas limena.

® Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Kad viena vai vairdkas gatavoSanas zonas tiek izslégtas,
atlikusa siltuma klatbatne tiek zinota ar atbilstodu vizulu
signalu atbilstoSas zonas displeja ar simbolu H

Darbiba
Piezime: Lai ieslégtu jebkuru funkciju, no sakuma ir jaieslédz
vélama zona

® leslégSana
Nospiediet (pieskarieties) uz Tsu bridi ® ON/OFF (1)

gatavo$anas virsma/aspirators: simbols O izgaismojas;
turpinot nospiest, visas pieejamas funkcijas kliis redzamas
uz kadu bridi, péc tam paliks akfivas tikai galvenas;
parejas vareés tikt lietotas un ieslégsies vélak, izmantojot
ierici.

SVARIGL:

visas pieejamas funkcijas tiks izgaismotas ar nelielu

gaismu, kas klus spilgtaka tikai tad, kad tas tiks
iespejotas.

I
Nospiediet no jauna O lai izslégtu
Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

® GatavoSanas zonu izvéle
Pavelciet (nospiediet) Izvéles/Displeja (2) zonu, kas atbilst
vélamajai gatavoSanas zonai.

® Power Level (Jaudas limenis)

Virsma ir aprikota ar 9 jaudas lfmeniem

Novelciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3):

pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas lTmeni.

lestatitais jaudas limenis tiks attélots lzvéles/Displeja (2)
zona




® Power booster (Jaudas palielinasana)

Produkts ir aprikots ar papildu jaudas limeni (papildu imenim
9), kas paliek aktivs 5 mindtes, péc tam jauda atgriezas
iepriek$ izmantotaja [fmen.

Novelciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3) (péc limena
9) un iesp&jot Power booster (Jaudas palielina$ana)

Power booster (Jaudas palielinasana) limenis ir noradits
Izvéles/Displeja (2) zona ar simbolu” &

Piezime : priek$&jam gatavo$anas zonam nav jaudas
palielinataja uz laiku; lai atspgjotu Power Booster (Jaudas
palielinaSana) Sajas zonas, pieskarieties un pavelciet ar
pirkstiem pa Izvéles joslu (3), lai samazinatu jaudas limeni.

® Key Lock
Key Lock lauj blokét virsmas iestatijumus, lai novérstu
nejausus grozijumus, atstajot aktivas jau iestatitas funkcijas.

AktivizéSana:
* nospiediet (10)

Atkartojiet darbibu, lai atspéjotu.
Piezime: ja tiks nospiesta jebkura cita funkcija, kamér ir aktivs

Key Lock, simbols mirgos, lai noradttu, ka funkcija tiek
lietota, un ta nepiecieSamibas gadijuma ir jaatspéjo, lai varétu
veiktu darbibas ar virsmu.

® Automatic Heat UP (Automatinis pakaitinimas)
Funkcija Automatic Heat UP (Automatinis pakaitinimas) |auj
atrak ieslégt iestatto jaudas rezimu; $T funkcija dod
priekSrocibu iegut atraku &diena gatavoanu, bet bez riska
piededzinat &dienus, jo temperatiira neparsniedz iestatito
[imeni.

Si funkcija ir pieejama jaudas limeniem 1 -8 .

Aktivizésana:

)
* no ieslégtas gatavo$anas zonas nosﬂediet = (M
+ Displeja (2) tiek attelota mirgojoSa "#71" , kas mainas
atkariba no iestatitas gatavo$anas zonas jaudas

Palielinot gatavo$anas zonas jaudas limeni: funkcija
Automatic Heat Up (Automatinis pakaitinimas) paliek aktiva
ar jaunu temperatdras iestatjumu;

Samazinot gatavo$anas zonas jaudas limeni: funkcija
Automatic Heat Up (Automatinis pakaitinimas) atspéjojas.

Piezime: izvéloties vienlaicigi citu gatavo$anas zonu,

~
simbols = (7) atgriezisies izgaismots ar vieglas
intensitates gaismu, tad varés turpinat arf $aja zona
iespéjot funkciju; funkcija tomér paliek aktiva taja zona,
kura tika iestatita, ka to norada Displejs (2)

® Temperature Manager (Warming Function (sildiSanas
funkcija)

Temperature Manager ir kontroles funkcija, kas nodro$ina
siltuma uzturéSanu nemainiga temperattira un optimizéta
jaudas liment: ideals, lai saglabatu karstus jau gatavus
&dienus. Funkcija TemErature Manager ieslédzas, vienu reizi

nospiezot taustinu =
Zonas displeja (2)£uré darbojas Temperature Manager,

paradas simbols &=

Piezime: izvéloties vienlaicigi citu gatavoSanas zonu, simbols

= (8) atgriezisies izgaismots ar vieglas intensitates
gaismu, tad varés turpinat art $aja zona iespé&jot funkciju;
funkcija tomér paliek aktiva taja zona, kura tika iestatita, ka to
norada Displejs (2)

* Nospiediet vélreiz = (8), lai atspéjotu un izslégtu, lai
virzitu Displeja (2) attéloto limeni uz “4f".

Piezime: ja ir vairakas zonas, kuras strada ar Temperature
Manager (Warming Function) (sildi$anas funkciju), no sakuma

izvélieties vélamo zonu ar Izvéles zonu (2) ;
zona var tikt atspéjota ar Izvéles joslu (3), virzot Power Level
=1

(Jaudas limeni) uz “4=f".

® Pauze
Pauzes funkcija lauj apturét jebkuru aktivo funkciju virsma,
samazinot I[dz nullei gatavo3anas jaudu.

Aktivizésana:

* nospiediet I | "(9)
« tiek attélota mirgojos$a I | " displeja (2)
Lai atspéjotu funkciju:

+ nospiediet ¥ 1 (9)
lzvéles josla (3) izgaismojas

+ nospiediet/virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3), lai
atspéjotu funkciju



Piezime: atspéjoSana, atjauno virsmas stavokli pirms pauzes,
virsma turpina darboties ar tiem paSiem ieprieks iestatitajiem
iestatijumiem.

Piezime: ja péc 10 minGtém, Pauzes funkcija netiek
atspéjota, virsma izslégsies automatiski.

Piezime: Funkcija Pauze neietekmé gaisa noskSanu

® Taimeris “STAND ALONE”(Atskiras)

Taimera funkcija ir no gatavoSanas zonam (un no iestik$anas
zonas) neatkariga atskaite.

Taimeris ieslédzas, nospiezot Zonu/Displeju (4)

* Izmantojiet simbolus == + (5), lai iestatitu taimera
ilgumu, kas tiek attélots ZonalDispleja (4);

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospiezot citas
komandas, lidz sakas atskaite.

Taimera formats ir (.06

- [, stundas

-0 mintes

Piezime : taimeri ir iesp&jams iestatit uz maksimalo laiku 1h
un 59 min.

ZonalDispleja (4) tiks attélots atlikuais laiks;
péc atskaites beigam tiks raidits skanas signals

Piezime : atskaites laika attéloSanai atlikuSajam laikam, kas ir
mazaks par 10 mindtém, bas §ads formats

- £, minates

- 77 sekundes

ar nemainigu gaismas punktu

Lai izslegtu taimeri:
« izvélieties ZonalDisplejs (4)
+ iestatiet Taimera laiku uz (77, ar = + (5)

® GatavoSanas zonas taimeris

Gatavo$anas zonas taimera funkcija ir atskaites laiks, kuru ir
iespéjams iestatit arf vienlaicigi katra gatavo$anas zona.
Péc iestatita laika posma gatavo$anas zonas automatiski
izslédzas, un lietotajs tiek bridinats ar skanas signalu.

Gatavosanas zonas taimera funkcijas iespéjoSana

+ Pavelciet (nospiediet) lzvéles/Displeja (2) zonu
(power level #0) (Jaudas imenis)

+ Nospiediet (6) atbilstosi gatavo$anas zonai
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* lzmantojiet simbolus == + (5), lai iestatTtu taimera
ilgumu, kas tiek attélots ZonalDispleja (4);

iestatjumu veikSanas laika simbols @ (6) mirgo

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospiezot citas
komandas, lidz Gatavo$anas zonas taimeris ieslédzas.

6).

Piezime : no jauna ilgi nospiezot
Gatavo$anas zonas taimeris tiek atiestatits

Ja vélaties, atkartojiet So darbibu vairakam
gatavosanas zonam.

Piezime: katrai gatavoSanas zonai var bit iestatits savadaks
taimeris; displeja (4) paradisies paslaik izvéletas gatavosanas
zonas atpakalskaitidana;
Ja gatavoSanas zona nav izvéléta un STAND ALONE taimeris
nav aktivs, tiek paradits taimeris, kas ir vistuvak termina
beigam.
Ja gatavoSanas zona nav izvéléta un STAND ALONE taimeris
ir aktivs, tas tiek paradits ar prioritati attiectba pret taimeri, kas
ir vistuvakais termina beigam.
AtpakalskaitiSanas displeja rezims ir tads pats ka
taimerim “STAND-ALONE” (skat. iepriek$&jo rindkopu:
taimeris “STAND ALONE)

Kad taimeris ir pabeidzis atskaiti, tiek raidits skanas signals,

un gatavo$anas zona izslédzas.

Lai izslégtu taimeri:
« izvélieties gatavoSanas zonu (2)
« iestatiet Taimera laiku uz 200, ar = = (5).

Power Limitation (Jaudas ierobezo$ana)

Power Limitation (Jaudas ierobezo$anas) funkcija lauj iestatit
produkta darbtbu, ierobezojot maksimalo absorbiju.

Piezime : iestatijums ir javeic izslégtai virsmai, bez taustina
nospieSanas ® ON/OFF (1), taja bridr, kad plits virsma tiek
pieslégta elektrotiklam vai kad elektrotikls tiek pieslégts no
jauna (2 nakoSajas mindtés).

Lai iestatitu Power Limitation

- nospiediet( A
(kas mirgos tikai pirmas 2 mindtes no baro$anas pieslég$anas
produktam)

- turpinot turét nospiestu ( A ) , nospiediet vienu reizi
gatavo$anas zonu visu lzvéles/Displeja (2) apvidu pretgji



pulkstenraditaja kustibas virzienam, sakot no priek$éjas labas
zonas (FR)

RL-2 e ° _2-RR
o1 e
(] 0l
\ |V° I° \
[ [
(] 0l
FL-2” “2-FR

- péc katra nospiediena tiks raidits Tss skanas signals

- kad tiek nospiesti visi Displeji (2), varésiet atlaist taustinu

$aja bridr:

- Kreisas aizmuguréjas zonas (RL) Displejs (2) parmainus
attelo simbolus “C” un “0”, lai noradrtu, ka ir iespé&jams veikt
iestatjumu:

izvélieties Displeju (2-RL)

péc tam ritiniet Izvéles joslu (3), kamér Displeja
neparadisies simboli “C” un “8”,

Displeja (2-FL) tiks attélots pasreizéjais
iestatjums**

0= T74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** péc nokluséjuma iestatijums ir iestatits uz 7,4
KW

Lai mainitu Power Limitation (Jaudas ierobezosana)
iestatijumu

- nospiediet Kreisas priek$ejas zonas (FL) displeju (2)

- péc tam ritiniet lzvéles joslu (3), lai iestatiju jauno
iestatjumu

- lai saglabatu izvéli, nospiediet taustinu ® ON/OFF (1), uz 2
sekundém; tiks raidits gar$ skanas signals, lai apstiprinatu
Tstenotu iestatianu.
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SIURBIMO |RENGINIO NAUDOJIMAS

® Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso ®

ONJ/OFF (JJ.18J.) (1): uzsidega simbolis O;

toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus nezymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

I
Dar kartg paspauskite O kad iSjungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

® Siurbimo jrenginio jjungimas:
palieskite (paspauskite) Pasirinkimo zona (12), kad
suaktyvintuméte siurbimo jrangg

® Siurbimo greitis (galia):

siurbimo jranga turi 3 siurbimo greicio (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirstu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ deSing, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(12) srityje

® ,Power Booster“ (galios didinimas)
Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)
—  ,Power Booster 1“ (1 galios didinimas):
trukmé nustatyta 15 min.
»Power Booster 2“ (2 galios didinimas):
trukmé nustatyta 5 min.,
0 po to galia vél griZta  prie$ tai nustatytg lygi.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1 (1 galios
didinimas)

,Power Booster 1 (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksin¢iu skaiciumi ,4*

Palieskite ir pirstu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 2 (2 galios
didinimas)

,Power Booster 2 (2 galios didinimas) lygis yra rodomas
srityje Pasirinkimas/ekranas (12) mirksinciu simboliu ,P*



® Automatinis veikimas

Gartraukis isijungs veikti tinkamiausiu greiciu, pritaikydamas
siurbimo galig didziausiam kaitinimo zonose naudojamam
virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos iSjungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greitj pamazu ji mazindamas taip, kad paSalinty
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija;

paspauskite (14)

Pakartokite veiksma, kad isjungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu Pasirinkimo juostoje
(3) pasirenkami grei€iai nuo 1 iki 3, automatinis veikimas
nutraukiamas;

jei vietoj to, pasirenkami ,,Power Boster (galios didinimas),
automatinis veikimas bus tesiamas pasibaigus laiko

nustatymui, o tuo tarpu, simbolis , “liks mirkséti.
Pastaba: tuomet, jei kaitlenté iSjungiama suaktyvintus
automatinj veikima, gartraukis palaipsniui iSjungiamas
automatiskai.

® Filtry prisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezidra;

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai
,FILTER“ (13) isijungia

Riebaly filtras
,FILTER« (13) mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, $i funkcija yra
iSjungta (kaip ja jjungti, zr. skirsnj ,Filtry prisotinimo
rodiklio suaktyvinimas*)

® Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Atlike (riebaly ir (arba) anglies/keramikiniy) filtry prieZidros
darbus, ilgai spauskite , FILTER « (13);

,FILTER «(13) i$sijungia ir jjungia rodiklio skaiciavima.

® Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra i§jungtas.
Norédami jj suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

- jjunkite gartraukj naudodami @;

- kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos i$jungtos, paspauskite
Pasirinkimo zong (12)

- ilgai spauskite ,HOOD* (11) tol, kol Ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksincios raidés ,,F* - G”
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F = anglies/keramikiniai kvapyfiltrai
G =riebaly filtrai

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,F*

paspauskite ,FILTER “ (13) — mirksi lemputé

dar karta ilgai spauskite ,HOOD* (11), kad
patvirtintuméte  anglies/keramikiniy  kvapy
filtry rodiklio suaktyvinima

Riebaly filtras

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,G*

paspauskite ,FI-TER“ (13) - nuolat dega lemputé
dar kartg ilgai spauskite ,HOOD< (11), kad
patvirtintuméte  riebaly  filtro  rodiklio
suaktyvinima

lerici ir paredzéts lietot kopa ar KIT sensoru Window
(razotajs to nenodrosina komplektacija).

Uzstadot KIT sensoru Window (tikai, ja tiks lietots
IESUKSANAS re7ims), gaisa iesik$ana parstas darboties ik
reizi, kad istaba logs, uz kura ir uzstadits KIT, ir aizvérts.

+ KIT elektriskais pieslegums ar ierici ir javeic kvalificétam
un specializétam tehniskajam personalam.

« KIT ir atseviski jasertificé saskanpa ar drosibas
standartiem, kas attiecas uz sastavdalu un ftas
izmantojumu kopa ar ierici. UzstadiSanu ir javeic saskana
ar spéka esoSajiem noteikumiem, kas attiecas uz
majsaimniecibas iericém.

UZMANIBU!

+ piesledzama KIT elektroinstalacijai ir jabut 1pasi zema
drosibas sprieguma kédes (SELV ) dalai.

+ S§is majsaimniecibas ierices razotajs neuznemas
atbildibu par jebkuriem traucéjumiem, bojajumiem,
ugunsgrékiem, kurus izraisa darbibas traucéjumu
probléemas un/vai defekti, univai KIT nepareiza
uzstadisana.



4.1 Jaudas tabula

Jaudas limenis

Gatavosanas veids

lzmantotais [imenis
(displeja tiek apvienota gatavosanas pieredze un
paradumi)

) Ideali, lai 1sa laika partikas temperatdra sasniegtu atru
L Boost Atri sasildt virSanas temperatdru ddens gadijuma vai, lai atri
Maksimala uzkarsétu gatavoSanas Skidrumu
jauda o "
i . eali piemérots apbrininasanai, gatavosanas
89 Cept - varit uzsaksanai, saldétu produktu cepSanai, atrai varisanai
Ideali piemérots cepSanai, varisanas uzturésanai,
7-8 Apbrininat — varit - grilét &diena gatavoSanai un griléSanai (istermina, 5-10
mindtes)
Liela jauda
Aobraninat - varit — sautst — cept Ideali piemérots cepSanai, nelielas varisanas
6-7 P - arilet P uzturéSanai, édiena gatavoSanai un griléSanai (vidéja
9 termina, 10-20 mindtes), piederumu uzkarsésanai
Ideali piemérots sautéSanai, pasi vieglas varisanas
4-5 Varit - sautét - cept - grilét uzturé$anai, varisanai (uz ilgu laiku). Makaronu
maisisanai
A s N Ideali piemérots I&nai varianai (risi, mérces, cepesi,
Vidéja jauda 34 Varit Vamrlﬁg;?: biezint zivis) Skidrumu klatbatné (pieméram, ddens, vins,
buljons, piens), makaronu maisisanai
s = R Ideali piemérots Iénai vari$anai (tilpums ir mazaks par
Varit — varit |enam - biezinat - o v oo
2-3 - litru: risi, mérces, cepesi, zivis) Skidruma klatbatne
maisit ) M _ ! !
(piem., Gdens, vins, buljons, piens)
12 Izkausét - atkausét - uzturét siltu |dedli sviesta mikstinaSanai, Sokolades delikatai
- maisit kausésanai, nelielu apméru produktu atkausésanai
Zema jauda ) ) iy Ideal;, lai uzturétu karstas tikko varitas mazas &diena
Izkausét - atkausét - uzturét siltu . s . )
1 - maisit porcijas vali, lai uzturétu &diena $kivju temperataru un
maisrtu risoto
OFF Plits virsma gaidi$anas vai izslegtaja rezima (ir
= Nulles jauda Atbalsta virsma iesp&jama atlikusa siltuma klatbatne péc varisanas, par
(IZSLEGTS) e
ko liecina H-L-O)
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4.2 Edienu gatavosanas tabula

Partikas Trauki un Jaudas limenis un gatavosanas veids
Katedorii gatavosanas Pirmais posms | Jauda Otrais posms | Jauda
gorija .
veids
Svaiai gatavoti . Booster Makaronu gatavo$ana
9l gatay Udens karsé$ana (palielinajums) un 7-8
makaroni - -
-9 vir§anas uzturésana
. Svaiai gatavoti . Booster Makaronu gatavo$ana
Makaroni, 9 gatay Odens karséana (palielinajums) un 7-8
- makaroni - .
risi -9 vir§anas uzturé$ana
Booster Makaronu gatavo$ana
Variti risi Udens karsésana (palielinajums) un 5-6
- virSanas uzturéSana
Risoto Apbrinina$ana un grauzdésana 7-8 Gatavos$ana 4-5
. Booster
Varit Udens karsé3ana (palielinajums) Varisana 6-7
-9
Darzeni, Cept Ellas karsé$ana 9 Sacepts 8-9
pakSaugi Sildisana Piederumu karséSana 7-8 Gatavosana 6-7
Sautét Piederumu karsésana 7-8 Gatavo$ana 34
. . s Sacepumu
Sacep$ana Piederumu karsé$ana 7-8 apbrininasana 7-8
Cepta ) G_a[a lapbrﬂmna:ta elr!aA 7-8 Gatavo$ana 34
(ja sviestd, jaudas limenis ir 6)
Grilétas Pannas iepriek$éja uzkarséSana 7-8 Gnlesana_n 0 abam 7-8
Gala pusém
C Apbrininasana ella .
Apbrinina$ana i o 7-8 Gatavo$ana 4-5
(ja sviesta, jaudas limenis ir 6)
Valgs/sautéjums ) Apb_rulmnasan_a eﬂg . 7-8 Gatavo$ana 34
(ja sviestd, jaudas limenis ir 6)
Grilétas Pannas iepriek$éja uzkarsé$ana 7-8 Gatavo$ana 7-8
- - Apbrinina$ana e|la “
Zivis Valgs/saut&jums (ja sviesta, jaudas limens ir 6) 7-8 Gatavo$ana 34
Sacepts Ellas vai tauku karséSana 8-9 Sacepts 7-8
Ceptas Pannas ar swe_svtu vai taukiem 6 Gatavosana 6.7
karséSana
Omlete Pannas ar swe_s'tu vai taukiem 6 Gatavosana 56
karsé$ana
Olas
. Booster
Ar Gaulu/varitas Udens karsésana (palielinajums) Gatavo$ana 5-6
-9
Pankikas Pannas ar sviestu karsé$ana 6 Gatavo$ana 6-7
oy Apbriininasana ella (ja sviesta «
Tomati pb uninasana eld (J.a Sviesta, 6-7 GatavoSana 3-4
jaudas limenis ir 6)
_ Apbriinina$ana ella (ja sviesta «
- R X e ' -7 vosan -4
Mérces agu jaudas limenis ir 6) 6 Gatavosana 3
« - « . Uzkarsét lidz
Be3amela Bazes sagatavo$ana (sviesta un o
i - . 5-6 virsanas 3-4
mérce miltu kaus&jums) g
temperatirai
Olu kréms Uzkarsét pienu |IEjZ virsanas 45 Uztu_rgt vieglu 45
temperatdrai virSanu
Kikas, krémi Pudini Uzkarsét pienu |IEjZ virsanas 45 Uztu_rgt vieglu 2.3
’ temperatdrai virSanu
Risu puding Uzsildit pienu 56 Uzturét vieglu 2.3
’ virSanu
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5. Tehniska apkalposana

Plits virsmas tehniska apkope

Uzmanibu! Pirms jebkuras firiSanas vai tehniskas
apkopes darbibas parliecinieties, vai gatavosanas zonas
ir izslégtas un siltuma signallampina ir izslégta.

5.1 TiriSana
Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi:

Neizmantojiet abrazivus stklus, firiSanas spilventinus. To
lietoSana ar laiku var sabojat stiklu.

Neizmantojiet kimiskos kairinatajus, pieméram, cepeSkrasns
vai traipu nonemsanas aerosolus.

Péc katras lietoSanas reizes |aut atdzist plits virsmai un to irit,
lai nonemtu piekaltu$as partikas atliekas un traipus.

Cukurs vai partika ar paaugstinatu cukura saturu boja plits
virsmu, un tas janonem nekavéjoties.

Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

Izmantojiet mikstu lupatinu, papira dvielus vai specialu plits
virsmas tirianas produktu (ieverojiet razotaja noradijumus).
NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!
Svarigi:

Ja ir notiku$as nejausas nopliides un no katliem ir parlikusi
Skidrumi, ir iesp&jams ieslégt izpludes varstu, kas atrodas
produkta apak3€ja dala, lai noverstu jebkurus parpalikumus
un lai varétu veikt tiriSanu ar maksimalo higiénas dro$ibu.
Attels 18

Lai veiktu pilnigaku un rpigaku tirisanu, ir iesp&jams pilntba
iznemt apakséjo vanninu.

Attéls 19

Metila rezga tiri$ana:

Grils jamazga ar rokam karsta Gdent un neitralu mazgasanas
[{dzekli un uzmanigi janosusina, lai izvairitos no oksidésanas
paradibam.
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Aspiratora tehniska apkope

Tinsana
Tirisanas  veiksanai lietojiet TIKAI ar neitralu _Skidro
mazgaSanas [idzekli samitrinatu  dranu.  TIRISANAI

NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!
Izvairieties no abrazivu produktu lietoSanas.
NELIETOJIET SPIRTU!

Tauku filtrs

Notur gatavosanas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménesi (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sisttma noradis $adu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgaSanas lidzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masina zema temperatdra un 1sa cikla.

Mazgajot trauku mazgajama masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemainigi.

Attéls 15

Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Tikai filtrejosai versijai)

Notur gatavosanas laika raditas smakas.

Izstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu. Smakas
filtru piesatinajums rodas péc vairdk vai mazak ilgstosas
lietoSanas atkartba no virtuves veida un tauku filtra tiri$anas
regularitates. Smakas filtrus var termiski regenerét ik péc 2/3
ménesiem uzkarséta krasni 200°C temperattira 45 mindtes.
Pareiza regeneracija nodrodina pastavigu filtréSanas
efektivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeskrasns apaksa, bet gan
ievietojiet tos uz cepeSpannas vidéja augstuma.

Attels 17 -17a-17b - 17¢



5.2 Problému novér$ana

saskarni un indukcijas moduli.

pievienots pareizi vai ir
bojats

KLUDU KODS APRAKSTS IESPEJAMIE IEMESLI KLUDU NOVERSANA
o Elektronisko dalu iek3eja Uzgaidiet, l1dz plits
E2 Komar;iu szt(;r;igrgdzelgstgfi parak temperatdra ir parak virsma atdziest, pirms to
9 P augsta atkartoti izmantot
E3 Nepiemeérots trauks Magnetisko ipasiou Nonemt katlu
zudums
Modulis nesanem
Sazinas broblamas staro lietotaia elektroenergiju. Atvienojiet plits virsmu no
E5 has p P I Stravas vads nav tikla un parbaudiet

savienojumu

Visiem citiem k|udas
zinojumiem
(E...U...C...)

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet klidas kodu

5.3 Pakalpojumu dienests

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu
1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problému pats, balstoties uz "Traucéjumu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.
2. |zsledziet un ieslédziet ierici, lai parliecinatos, vai probléma joprojam pastav.

Ja péc iepriekSminétajam parbaudém klida nepazid, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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SR - Uputstva za montazu i upotrebu

Strogo se pridrzavajte ovde navedenih uputstava.
Proizvoda€ ne prihvata nikakvu odgovornost za probleme,
oSte¢enja ili pozare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Uredaj je namenjen samo za ku¢nu upotrebu za
pripremanje hrane. Nikakvo drugo kori$¢enje (npr. grejanje
prostorije) nije  dozvoljeno. Proizvodat ne prihvata
odgovornost za neprimereno koriS¢enje ili za netacno
podeSavanje funkcija.

Aparat moze estetski izgledati drugacije nego sto je
prikazano na crtezima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrzavanije i ugradnju ostaju ista.

PaZljivo procitajte uputstva: ona sadrze vazne podatke o
montaZi, kori§¢enju i bezbednosti.

Nemojte da obavljate strujne varijacije na uredaju.

Pre instaliranja uredaja, proverite da li su sve
komponente neoSte¢ene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavlja¢a i nemojte da nastavite s montazom.

Proverite  celovitost aparata pre nego pristupite
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte da nastavite s montazom.
Napomena: Elementi oznaceni simbolom "(*)" su dodatni
delovi isporu¢eni samo sa nekim modelima ili elementi koji
nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Paznia! Pazlivo sledite  slede¢a
uputstva: e Uredai mora biti iskliu¢en iz
napaiania pre bilo koiea pokuSaia
uaradnie. e Udgradnia ili odrzavanie
moraju  biti izvedeni od strane
kvalifikovanoa tehniéara, u skladu s
uputstvima proizvodaca i prema lokalnim
propisima o siqurnosti. Nemoite da
popravliate ili meniate bilo koii deo
aparata, osim ako niie izri¢ito navedeno u
uputstvima za koriSéenie. e Uzemlienie
uredaia ie obavezno po zakonu. e Kabal
za napaianie mora biti dovolino dug da
omoauci povezivanie uredaia uaradenoaq
u kuhiniski element na elektriénu mrezu.
e Kako bi uaradnia bila u skladu s
vazeéim sigurnosnim propisima, treba
koristiti dvopolni prekida¢ u skladu s

pravilima, koii obezbeduie potpuno
iskliuéenie  napaiania u  slucaiu
prenapona kateaoriie Ill. u skladu s

pravilima uaradnie. ® Nemoite koristiti
naponske trake ili produzne kablove. e
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Posle zavrSetka uaradnie. elektriéni
delovi ne smeiju biti dostupni korisniku. e
Uredai i dostupni delovi prilikom upotrebe
postaiu vrlo vru¢i. Budite oprezni da ne
dodirnete areine elemente. e Budite
oprezni da se deca ne iaraiu s aparatom:;
drzite decu podalie od aparata i drzite ih
pod nadzorom. buduéi da se aparat i
nieaovi dostupni delovi moau veoma da
zaareiu prilikom koris¢enia. e Korisnici
peismeikera i aktivnih implantata moraiu
pre upotrebe indukciiske ploée za
kuvanie proveriti da ie niihov stimulator
kompatibilan s uredaiem. e Za vreme i
nakon upotrebe. ne dodiruite areine
elemente uredaia. e Izbeqgavaite kontakt
s odetom ili drugim zapaliivim
materiialima sve dok se sve komponente
aparata ne ohlade dovolino ier to
predstavlia rizik od pozara. -Ne stavliaite
zapaliivi materiial na uredai ili u nieaovu
blizinu. e Preareiana mast i ulie su lako
zapaliivi. Nadaledaite kuvanie hrane
boaate mascéu i uliem. -Ako ie povrSina
napuknuta., uaasite uredai kako biste
izbeali moauénost od struinoa udara. e
Aparat ne sme da se stavlia u poaon
pomocu vaniskoa taimera ili odvoienoq
sistema  daliinskoa  upravliania. e
Kuvanie. bez nadaledania na ploéi za
kuvanie., s uliem ili masti moze biti
opasno i izazvati pozar. e Proces
kuvanja treba nadgledati. Kratki procesi
kuvanja  moraiu  biti  neprekidno
nadaledani. @ NIKADA ne pokuSavaite
uaasiti vatru vodom. Umesto toaa.
iskliu€ite uredai i uaasite vatru. na primer.
pomocu poklopca ili protivbozarnoa
¢ebeta. Opasnost od pozara: ne stavliaite
predmete na povrSinu za kuvanje.  Ne
koristite  parne CistaCe., rizik od
elektricnoa udara. e Nemoite stavliati
metalne predmete kao S$to su noZevi,



viliuske. kaSike i poklopce na povrSinu
ploe za kuvanie ier bi se moali
preareiati. e Pre spaiania aparata na
elektricnu mrezu: proverite ploéu sa
podacima (na doniem delu uredaia) kako
biste se wuverili da napon i snaaa
odaovaraiu mreznim i da ie uticnica
poadodna. Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalifikovanoa elektriCara.

Vazno: e Posle upotrebe. iskliuite plocu
za kuvanie preko kontrolne plode i ne
naslaniaite se na detektor posuda za
kuvanie. e Izbeaavaite prosipanie
teCnosti i prilikom niihovoa zaarevania
smaniite dovod topline. @ Ne ostavliaite
areine elemente ukliucene ako su na
niima prazne posude i tave ili su bez
posuda. e Kada zavrSite sa kuvaniem.,
iskliucite odaovaraiu¢u zonu za kuvanie.
e Nikada ne koristite aluminijsku foliju za
kuvanje, i nikada ne stavljajte direktno
proizvode upakovane u aluminiium.
Aluminiium moze da se rastopi i
nepopravliivo oSteti vas aparat. @ Nikada
ne zaarevaite limenke s hranom bez
prethodnoa otvarania: moau eksplodirati!
Ovo upozorenie vredi za sve druae vrste
ploa za kuvanie. e Upotreba velike
snage. kao Sto ie funkciia Booster niie
podgodna za zaarevanie nekih tecnosti.
kao na primer. ulia za przenie. Preterana
toplota moze biti opasna. U tim
sluCaievima preporuduie se koriS¢enie
manie snace. e Posude za kuvanie
moraiu biti postavliene direktno na plocu
za kuvanie i moraiu biti centrirane. Ni u
kom slu€aiu nemoite da stavliate druae
predmete izmedu posude i ploe za
kuvanie. @ Pri visokim temperaturama.
uredai ¢e automatski smaniiti nivo snaae
u odredenom delu ploCe za kuvanje. e
Pre bilo kakve radnje CciS¢enja ili
odrzavanja, odspojite aparat iz elektricne
mreze uklanjajuci utikaC ili iskljuCujuci
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glavni prekidaé u ku¢i. e Za sve
operacije instalacije i odrZavanja koristite
rukavice. ® Uredaj mogu koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim,  psihickim i mentalnim
sposobnostima ili  sa nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod ispravnim
nadzorom ili su obuceni o bezbednom
nacinu upotrebe uredaja i razumeju
opasnosti do kojih moze do¢i. e Deca
treba da budu pod nadzorom kako bi se
obezbedilo da se ne igraju s uredajem. @
Deca ne smeju da vrSe CiSCenje i
odrzavanje bez nadgledanja.  Mesto
mora biti dovoljno provetreno kad se
aparat koristi istovremeno s drugim
aparatima s gasnim izgaranjem ili drugim
gorivima. e Aparat se mora Cesto Cistiti
kako iznutra tako i izvana (NAJMANJE
JEDNOM MESECNO), te strogo pratite
ono $to je nazanCeno u uputstvima za
odrzavanje. e Ako ne pratite pravila
CiSCenja aparata i zamene i CiSCenja
filtera postoji rizik od pozara. e
Flambiranje je strogo zabranjeno. e
Upotreba plamena je Stetna po filtere i
moze dovesti do pozara te je zbog toga
svakako zabranjena. e PrZenje se mora
vrSiti s posebnom paznjom kako bi se
izbeglo paljenje pregrejanog ulja. e
PAZNJA: Kada se koristi ploCa za
kuvanje, dostupni delovi aparata se
mogu pregrejat. e Paznja! Ne
prikljuCujte uredaj na napajanje sve dok
instalacija nije u potpunosti zavrSena.
Sto se tiCe tehnikih i bezbednosnih
mera koje treba poduzeti za ispustanje
isparenja, potrebno da se strogo
pridrzavate odredbi nadleznih lokalnih
vlasti. e Usisani vazduh se ne sme
poslati u odvod koji se koristi za
ispustanje dima nastalog od uredaja za
izgaranje gasa ili drugih goriva. @ Nikada
nemojte koristiti aparat bez da je reSetka



ispravno montirana! e Koristite samo
vilke za priCvr§¢ivanje koji su priloZeni uz
aparat za postavijanje ili, ako nisu
prilozeni, kupite vijke odgovajuceg tipa.
Koristite vijke ispravne duZzine, koji su
navedeni u vodicu za instalaciju. e Kada
ovaj aparat radi zajedno s drugim
uredajima koji se napajaju nekom
energijom koja nije elektricna, negativni
pritisak u sobi ne sme preci 4 Pa (4 x 10-
5 bara). e VaZzno je da saCuvate ova
uputstva za buducu upotrebu u svakom
trenutku. U sluCaju prodaje, ustupanja
drugima ili premestanja aparata, pobrinite

se da uputstva ostanu sa aparatom.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Evropskom direktivom
201219/EZ - UK S| 2013 No3113, o otpadu elektriéne i
elektronske opreme (WEEE). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik Ce pomo¢i u spreCavanju mogucih

negativnih posledica za okolinu i zdravlje. Simbol wesm na
proizvodu ili na dokumentima koji prate proizvod pokazuje da
se ovaj aparat ne moze tretirati kao otpad u domacinstvu, ve¢
treba da se dostavi odgovarajuéem centru za sakupljanje i
recikliranje elektricne i elektronske opreme. Odlaganje mora
da se obavi u skladu s lokalnim propisima za odlaganje
otpada. Za vide informacija o tretiranju, preuzimanju i
recikliranju ovog proizvoda obratite se odgovaraju¢oj lokalnoj
kancelariji, sluzbi za sakupljanje kuénog otpada ili prodavnici u
kojoj je kuplien proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa
pravilima:

+ Bezbednost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Efikasnost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Saveti za pravilnu upotrebu kako bi se
smanjio uticaj na okolinu: Kada pocnete kuvanje, ukljucite
aparat na minimalnu brzinu, ostavijajuci je uklju¢enom neko
vreme i nakon zavrSetka kuvanja. Povecajte brzinu samo u
slu¢aju velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster
samo u ekstremnim slucajevima. Za odrZzavanje efikasnijim
sistema za smanjivanje mirisa, zamenite, kad je to potrebno,
ugljenile filter/-re. Za odrzavanije efikasnijim filtera za mast, po
potrebi ga ofistite. Da bi optimizovali efikasnost i smanjili
buku, koristite maksimalni presek sistema kanala, opisan u
ovom priruéniku.

420

2. Koristenje

Upotreba ploce za kuvanje

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom fenomenu
magnetne indukcije. Kljuéno obeleZje ovog sistema je direktan
prenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U uporedbi s elektrinim plotama za kuvanje, va$a
indukcijska ploc¢a je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- Brza: krace vreme zagrejavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reaguje na vae naredbe.

- Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanje sklonite sa ploce, prenos
topline se odmah prekida i tako se izbegava nepotreban
gubitak topline.

2.1 Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom .

Vazno:

da bi izbegli trajna o3tecenja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrsinom, kako biste izbegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vru¢e posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimiéno sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

+ je dno potpuno od feromagnetnog materijala. U suprotnom,
smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednacenost, pri ¢emu temperature povrine posude/lonca
nisu pogodne za kuvanije.

NE!

+ Dno ne sadrzi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori
ne mogu prepoznati.

NE!

+  Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrSinom.
Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu
induktora i posuda, smanjujucli efikasnost i pogorsavajuci
iskustvo kuvanja.



) DA!

Vazno: nikada ne stavijajte vruée lonce i tave na povrsinu
kontrolne ploce.

2.1.1 Postojece posude
Mozete proveriti da |i je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog magneta.
Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski
detektovati. Uputstva iz prethodnog stava se takode
primjenjuju i u ovom slucaju.

2.1.2 Preporuéeni dijametri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu tacnih dimenzija, zone za

kuvanje se nece ukljuditi.

Kako biste proverili minimalni preénik posude pogodne za

svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom

priru¢niku.

Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:

+ Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake
velicine kao Sto je zona za kuvanje.

+ Kada god je moguce drZite poklopac na posudama za
vreme kuvanja, posebno za lonce preko 22 cm visine.

+ Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na
plo¢i za kuvanje.

Paznja: Da biste saCuvali performanse kuvanja i kvalitet

proizvoda, NE preporucuje se upotreba indukcionih

adaptera.

Upotreba kape

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
izvlaCenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za unutradnju
recirkulaciju.

Iﬁ Usisna verzija

SL.7

Para se evakuiSe napolie kroz niz cevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévrScenih na isporucenu prirubnicu za spajanje.
Pre¢nik izduvne cevi mora biti jednak precniku prstena za
povezivanje:

- u slucaju pravougaonog izlaza 222 x 89 mm

- u slu¢aju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu priboru
usisne verzije, u ilustrovanom delu ovog priru¢nika. Prikljucite
proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s pre¢nikom koji
odgovara preéniku izlaznog vazduha (prirubnici).
Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim precnikom ¢e rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drasticnim povecavanjem
nivoa buke.
Zbog toga, ne prihvata se nikakva odgovornost.
O Koristite najkraci moguci kanal.
Koristite kanal sa §to manje zavoja (maksimalni ugao
zavoja: 90°).
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0] Izbegavajte drasticne promene precnika cevi.

Filtrirajuéa verzija

SI.10

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za
miris pre nego $to se vrati nazad u sobu. Proizvod se
isporucuje sa svime $to je potrebno za standardnu instalaciju
sa izlaskom vazduha na prednjoj strani postolja kuhinjskog
ormari¢a. Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecéenu
priboru filtrirajuce verzije, u ilustrovanom delu ovog prirucnika.
Posetite web strane www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste proverili kompletan
asortiman dostupnih kompleta, kako bi mogli izvesti
razliCita instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

3. Instalaciia

e Elektricna i mehanicka
morajiu  biti  izvrSene  od
speciializovanoa osoblia.

Ovai uredai ie osmislien za uaradniu u
radnu ploCu debline 2-6 cm, u slucaiu
TOP instalaciie; 2,5-6 c¢cm u slu€aju
FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploCe za
kuvanje i zida mora biti najmanje 5 cm sa
prednje strane i najmanje 4 cm bocno |
najmanje 50 cm u odnosu na visece
kuhinjske elemente.

Napomena = PredloZene udaljenosti su
indikativne: prilikom dizajniranja prostora
moraju se postovati naznake proizvodaca
kuhinje.

instalaciia
strane

& 3.1 Elektricno povezivanje
SI.3

e IskliuGite aparat iz elektricne mreze. e
Instalaciju mora izvrSiti struéno osoblie
upoznato sa vazeéim standardima
instalaciie i siqurnosti. @ Proizvoda¢ ne
preuzima odaovornost za osobe, Zivotinie
ili stvari u sluéaiu nepoStovania smernica
navedenih u ovom poalavliu. e Kabal za
napaianie mora biti dovolino dua da bi
omoaucio uklanianie ploGe za kuvanie sa
radne ploée. e Proverite da li napon
naveden na plodici na donjem delu



uredaia odaovara naponu prisutnom u
prostoriii u koioi ¢e se uredai instalirati. ®
Ne koristite produzne kablove. e
Elektricni kabl za uzemlienie mora da
bude 2 cm duzi od ostalih kablova. e U
sluCaiu da uredai niie opremlien kablom
za upotrebite kabal sa precnikom Zice od
naimanie 2.5 mm2 za snaaqu do 7200
Watt; a za veCu snaqu on mora biti
naimanie 4 mm2). e Kabl u niti iednoi
tocci ne sme da doseane temperaturu za
50°C viSu od sobne temperature. e
Uredai ie namenien za trajno spajanje na
elektricnu mrezu.

e Paznja! Pre ponovnog povezivanja na
mrezu i provere ispravnog rada, uvek
proverite da li je mrezni kabal ispravno
montiran. e Paznja! Zamena kabla za
medusobno  povezivanje mora  biti
izvrSena od strane ovlas¢enog servisera
ili od osobe sa sliénom kvalifikacijom.
Napomena: proizvod je opremljen
funkcijom Power Limitation limitator
snage koja vam omogucuje da postavite
maksimalni prag apsorpcije kw

Postavka mora biti izvrSena u trenutku
spajanja proizvoda na napajanje ili
prilikom ponovljenog ukljucivanja same
elektricne mreze (u roku od 2 minute).
Dimenzionirajte zastitu elektrinog
sistema prema izabranom nivou Power
Limitation (ograniCenje snage). Za
redosled postavljanja funkcije Power
Limitation (ograni¢enje snage) pogledajte
uputstvo u poglavlju Rad.
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3.3 Montaza

Pre pocetka montaze:

+  Posle raspakiravanja proizvoda proverite da isti nije
ostecen prilikom prevoza, a u sluéaju problema
kontaktirajte dobavljaca ili Servisnu sluzbu, pre nego
nastavite sa montazom.

+  Proverite da li kuplieni proizvod ima odgovarajuce
dimenzije za odabranu zonu ugradnje.

+  Proverite da unutar ambalaze (zbog prevoza) nema
prate¢eg materijala (na primer, kesice sa vijcima,
garancije i sl.), koji se mora ukloniti i Cuvati.

Takode proverite da li je u blizini zone ugradnje dostupna
elektri€na uticnica

Osobine namestaja predvidenog za ugradnju:

Proizvod se ne moZe ugraditi iznad frizidera, masine za
sude, Sporeta, rerne, masine za pranje i susenje.

Sve radove povezane sa seenjem namestaja, potrebno
je izvrSiti pre ugradnje ploCe za kuvanje i paZljivo ukloniti
sve ostatke secenja i strugotine.

- za optimizaciju instalacije za filtriranje, preporu¢ujemo

da u podnozju napravite prorez gde se moze postaviti

komercijalna reSetka

VAZNO: koristite  jednokomponentnu  leplivu  masu  za
brtvlienje (8), koja je otporna na temperaturu, do 250°;
pre instaliranja, povrsine koje se spajaju moraju se dobro
oCistiti i ukloniti svaku materiju koja moZe umanijiti
prianjanje (npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi,
masti, ulja, prasina, ostaci starog lepka, itd.); lepak treba
ujednaceno raspodeliti po rubu okvira; posle leplienja
ostaviti da se osusi oko 24 sata.

Sl.1B-2B

Paznja! Instalacija vijaka i zatvaraCa
koja nije u skladu sa ovim uputstvima
moze dovesti do rizika vezanih za

elektriénu energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporuujemo
umatanje cevi sa lepkom koje ima sliedeée karakteristike:

- meki, elasticni, PVC film s lepkom na akrilnoj osnovi

- postuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odlicna otpornost na starenje

- otporan na promene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama



4. Funkcionisanje

Upravljacka ploca

6 11 6
9 8 7 | \
I R e S
I 8 & s 5 HH+ H H2H

Tasteri / Display (displej)

1.

ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)ploce za kuvanje/aspiratora

Izbor zone kuvanja

Displej zone za kuvanje

Povecavanje/smanjivanje Power Level (nivoa snage) i snage
usisa

Pokazivanje Power Level (nivo snage) i snage usisa

Aktiviranje tajmera "STAND_ALONE" (samostalni)

Display (displej): Tajmer "STAND_ALONE" (samostalni)/ tajmer
zone kuvanja

Povecéavanje/smanjivanije tajmera
"STAND_ALONE"(samostalni)/ Tajmer zone kuvanja

Aktiviranje tajmera zone kuvanja
Pokaziva¢ aktivnog tajmera zone kuvanja

Aktiviranje Automatic Heat Up (automatskog grejanja)
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10.

1.

12,

13.

14,

Ukljucivanje Temperature Manager (upravijanje
temperaturom) (Warming Function - funkcija
grejanja)

Pauza

Key Lock (zakljucavanije tastera)

Pokaziva¢ aktivnog aspiratora

Aktiviranje pokazivaca zasi¢enosti filtera
Izbor/aktiviranje aspiratora

Display (displej) aspiratora

Prikaz zasi¢enosti ugljenog/keramickog filtera -
filtera masti

Resetovanje zasi¢enosti filtera

Aktiviranje automatske funkcije aspiratora



UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Pre pocetka potrebno je znati:

Sve funkcije ove ploce za kuvanje osmisljene su u skladu sa
najstrozijim merama sigurnosti.

Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na ploci nisu prisutne posude ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu€ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrano
podeSavanije zahteva dodatno postavijanje koje nije izvrSeno
(npr.: "Ukljuéite plocu za kuvanje" bez "Odaberite zonu
kuhanja" i "Radna temperatura", ili "Funkciju Lock
(zaklju¢avanje)" ili "Timer (tajmer").

Paznja! U slu¢aju (na primer) dugotrajne upotrebe,
gaSenje zone za kuvanje moze trajati duze zbog faze
hladenja; na displeju zone za kuvanje pojavice se simbol H
koji oznacava tu fazu.

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego Sto se priblizite zoni
za kuvanje.

Displej zone za kuvanje
na displejima zona za kuvanje prikazuje se:

Zona za kuvanije ukljuéena a
Power Level (nivo snage) 1.89.P
Indikator preostale topline H
Detektor posude ':’
Aktivirana funkcija "Temperature -
Manager" (upravljanje [N}

temperaturom)

Funkcija Lock (zaklju¢avanije)
aktivirana

-——
-

Funkcija Pauza

Funkcija Automatic Heat UP
(automatsko zagrevanje)
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Karakteristike ploce za kuvanje

® Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude za kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili sklanjanja posude.

® Pot Detector (Otkrivanje posuda)
Uredaj automatski detektuje prisutnost posuda za kuvanije.

® Safety Shut Down (Sigurnosno iskljuéivanje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje zavisi o nivou postavljene
snage.

® Residual Heat Indicator (Pokazivac preostale topline)
Pri isklju¢ivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom
na Displayu (displeju) odgovarajucee zone, preko simbola "He

Rad
Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najpre morate aktivirati
Zeljenu zonu

® Ukljucivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuvanje/ aspiratora: simbol O svetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se ukljuciti, za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspoloZive funkcije ée biti osvetljene sa niskim
intenzitetom svetlosti, koja ¢e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem su aktiviraju.

Pritisnite ponovno O za iskljucivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Izbor zone kuvanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje Izbor/Display (displej) (2) koji
odgovara zeljenoj zoni kuvanja.

® Power Level (nivo snage)

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3):
prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage ce biti prikazan u podrucju
Izbor/Display (displej) (2)



® Power Booster (Povecavanje snage)
Proizvod je opremljen dodatnim nivoom snage (preko nivoa

9), koji ostaje aktivan u roku od 5 minuta, posle ¢ega se
snaga vraca na prethodni nivo.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 9)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage)

Nivo Power Boostera (povec¢anja snage) je oznacen u
podrugju Izbor/Display (displej) (2) sa simbolom " "

Napomena : prednje zone za kuvanje nemaju vremenski
kontrolisan booster; za deaktiviranje Power Boostera
(povecanja snage), u tim podrucjima, dodirmnite i klizite prstima
po Traci za Izbor (3) za smanjivanje nivoa snage.

® Key Lock (Zakljuéavanje tastera)

Key Lock omogucuije blokiranje podes$avanja kako bi se
sprecilo njihovo slucajno menjanje, ostavljajuéi aktivnim ve¢
postavljene funkcije.

Aktiviranje:
* pritisnite (10)

Ponovite za iskljucivanje.
Napomena : ako se pritisne bilo koja druga funkcija za vreme

aktivnog simbola Key Lock (zaklju¢avanje tastera) , isti
¢e treperiti kako bi oznacio da je funkcija u upotrebi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo delovati na plocu.

® Funkcija Automatic Heat UP (Automatsko grejanje)
Funkcija Automatic Heat UP omogucuje brze postizanje
postavljene snage zagrevanja; s ovom funkcijom imamo
prednost brzeg kuvanja, ali bez rizika od spaljivanja hrane, jer
temperatura ne prelazi postavljeni nivo.

Ova funkcija je dostupna za nivoe snage 1-8 .

Aktiviranje:

A
+ iz ukljuene zone kuvanja pritisnite = (7)
+ na Displayu (displeju) (2) prikazuje se treperece "1 1",
koji se menja sa snagom zone kuvanja

Povecavanjem nivoa snage zone kuvanja : funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) ostaje aktivna, s
novom postavkom temperature;

Smanjivanjem nivoa snage zone kuvanja : funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) se deaktivira.

Napomena : istovremenim izborom druge zone kuvanja,

A
simbol = (7) ¢e biti osvetljen sa svetlom niskog

intenziteta, i tako Ce biti moguce, takode i za ovo podrucje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (displeju) (2)

® Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
(Warming Function - funkcija grejanja)

Temperature Manager (upravljanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrzavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimizovanom nivou snage; idealna je za
¢uvanije spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
Manager (upravljanje temp%turom) se aktivira prvim

pritiskom na ovaj taster =
Na Displayu (displeju) (2) zone koja radi u Temperature
l\/Iinageru (upravljanju temperaturom) pojavljuje se simbol

l_l
Napomena_: istovremenim izborom druge zone kuvanja,

simbol @ == (8) ¢e biti osvetljen sa svetlom niskog

intenziteta, i tako e biti moguce, takode i za ovo podrucje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (displeju) (2)

* Ponovno pritisnite = (8) za deaktiviranje i
iskljucivanje, dok ne dovedete nivo prikazanu na Displayu

)
(displeju) (2) na "L,
Napomena : ako postoji viSe zona koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najpre odaberite

Zeljenu zonu preko zone lzbor (2) ;
funkcija se moze deaktivirati i pomocu Trak_e’ za Izbor (3),
)

dovodeci Power Level (nivo snage) na "if".

® Pauza
Funkcija Pauza omogucuje obustavljanje svake aktivne
funkcije na ploéi za kuvanje, postavjaju¢i na nulu snagu
kuvanja.

Aktiviranje:

* pritisnite " I | "(9)

+ prikazuje se jedna trepereca "I | " na displayima
(displejima) (2)

Za iskljucivanje funkcije:

+ pritisnite § 1(9)
traka za Izbor (3) svetli



+ pritisnite/klizite po Traci za Izbor (3) za deaktiviranje
funkcije

Napomena : deaktiviranje vraca uslove ploce pre pauze;
plo¢a za kuvanje nastavlja da radi sa istim prethodnim
podeSavanjima.

Napomena : ako se posle 10 minuta, Funkcija Pauza ne
iskljuci, ploCa za kuvanije se iskljuCuje automatski.

Napomena: Funkcija Pauza nema uticaja na aspiraciju

® Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni)
Funkcija Timer (tajmer) je nezavisna od zone za kuvanije (i
zone aspiracije).

Timer (tajmer) se aktivira pritiskom na podrucje/Display
(displej) (4)

Koristite simbole == == (5) za podesavanie trajanja
Timer (tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display (displeju)
)

Napomena : saekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da pocne odbrojavanje.

Format Timer (tajmera) je (.27

-], za sate

- 73 za minute

Napomena: tajmer se moze podesiti na maksimalno 1h i 59
min.

U Zoni/Display (displeju) (4) prikazace se preostalo vreme;
na kraju odbrojavanja, oglasava se zvuéni signal

Napomena : u prikazu odbrojavanja, za vreme krace od 10
minuta, imacete slede¢i format

- . minute

- 07 sekunde

sa fiksnom svetlosnom tackom

Za iskljucivanije funkcije Timer:
+ odaberite podru¢je/Display (displeju) (4)
« postavite trajanje Timer (tajmer) na 27, pomocu

(5)

® Timer (tajmer) zone kuvanja

Funkcija Timer (tajmer) zone kuvanja je odbrojavanje koje se
moze postaviti, ¢ak i istodobno, na svakoj zoni kuvanja

Na kraju zadanog vremena, zone kuvanja se automatski
isklju€uju i korisnik se upozorava posebnim zvu¢nim signalom.
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Aktiviranje funkcije Timer (tajmer)

+ Dodimite (pritisnite) podrucje Izbor/Display
(displej) (2)
(power level (nivo snage) Z0)
+ Pritisnite (6) koji odgovara zoni kuvanja
Koristite simbole == =+ (5) za podeSavanje
trajanja Timer (tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display
(displeju) (4);

za vreme podeSavanja simbol @ (6) treperi

Napomena : sacekajte 10 sekundi bez pritiskanja
bilo koje druge naredbe, tako da se Timer (tajmer) zone
kuvanja pokrene.

Napomena : ponovljenim, dugim pritiskom na

taster (6) , Timer (tajmer) zone kuvanja se resetuje

Ako Zzelite, ponovite postupak za viSe zona kuvanja.

ZabeleSka : svaka zona pripreme moze da ima razliit
postavijeni Timer (tajmer); na prikazu (4) ¢e se prikazati
odbrojavanje trenutno odabrane zone pripreme;
Ako ni jedna zona pripreme nije odabrana i Timer (tajmer)
STAND ALONE (samostalni) nije aktivan, prikazuje se tajmer
koji je najblizi roku.
Ako ni jedna zona pripreme nije odabrana a Timer (tajmer)
STAND ALONE (samostalni) je aktivan, ovo se prikazuje
prioritetno u odnosu na tajmer najblizi roku.
Nacin prikazivanja odbrojavanja je isti kao i kod Timer
(tajmera) "STAND ALONE" (samostalni) (vidi prethodni
paragraf Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni))

Kad tajmer zavrsi odbrojavanje, oglasava se zvu¢ni signal i
zona kuvanja se iskljuCuje.

Za iskljucivanje Timer (tajmera):
+ odaberite zonu kuvanja (2)
« postavite trajanje Timer (tajmera) na £33, pomocu

(5)

Power Limitation (ograni¢enje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavljanje rada
uredaja ograni¢avaju¢i maksimalnu apsorpciju.

Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti sa iskljuéenom
plo¢om, bez pritiskanja tastera ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
, U trenutku kada je proizvod prikljuéen na napajanije ili kada
se napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.



Za podesavanje funkcije Power Limitation :

- pritisnite
(koja treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- drzite i dalje pritisnutim ( A ) pritisnite, jedno po jedno, sva
podrucja Odabir/Display (displej) (2) podrucja za kuvanje, u
smeru suprotnom od kazaljke na satu polaze¢i od prednjeg
desnog (FR)

RL-2 e e _2-RR
[ Y N |
) i
\_ Ive '°_‘
[} [}
[ |
FL 2" “2-FR

- svaki put kad pritisnete, emituje se kratki zvucni signal

- posle pritiskanja svih Display (displeja) (2), moguce je

pustiti taster
u ovom trenutku:

- Display (displej) (2) zadnje leve zone (RL) prikazuje
naizmeni¢nim redosledom simbole "C" i "0", koji 0znacavaju
da je moguce izvrsiti podeSavanije:

odaberite Display (displej) (2-RL)

posle toga Klizite po Traci za izbor (3), sve dok
se na Display (displeju) ne prikazu simboli "C" i
ngr

na Display (displeju) (2-FL) se prikazuje trenutno
podeSavanje**

0= T74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** zadana vrednost je 7,4 KW
Za promenu podesavanja funkcije Power Limitation
(ogranicenje snage)
- pritisnite Display (displej) (2) prednje leve zone (FL)

- posle toga kKlizite po Traci za izbor (3), za postavljanje
novog podeSavanja
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- za snimanije izvrSenog izbora pritisnite taster ® ON/OFF (1),
na 2 sekunde; emitira se dugi zvuéni signal, kao potvrda
izvrSenog podesavanja.

UPOTREBA ASPIRATORA

® Ukljucivanje

Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
ploce za kuvanje/ aspiratora: simbol O svetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se ukljuciti, za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspoloZive funkcije ée biti osvetljene sa niskim
intenzitetom svetlosti, koja ¢e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem su aktiviraju.

I

Pritisnite ponovno O za iskljucivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Ukljucivanje aspiratora:
Dotaknite (pritisnite) Podrugje Izbora (12) za aktiviranje
aspiratora

® Brzina (snaga) usisa:

Aspirator je opremljen sa 3 nivoa brzine (snage) usisa
Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3):
prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage ¢e biti prikazan u podrucju
Izbor/Display (displej) (12)

®Power Booster (povecavanje snage)
Proizvod ima 2 dodatna nivoa snage (preko nivoa 3)
—  Power Booster (Poveéavanje snage) 1 :
vremenski ogranicen na 15 min
—  Power Booster (Poveéavanje snage) 2 :
vremenski ogranicen na 5 min,
posle ¢ega se snaga vraca na prethodno postavljeni nivo.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 1

Nivo Power Booster (Povecavanje snage) 1 je oznacen u
podrugju Izbor/Display (displej) (12) sa treperecim brojem "4"

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanije snage) 2



Inivo Power Booster (Povecavanje snage) 2 je oznacen u
podrucju Izbor/Display (displej) (12) sa trepere¢im simbolom
Pn

® Automatski rad

Aspirator se ukljuéuje na najpogodniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnom nivou kuvanja, koji se
koristi na zonama za kuvanje.

Kada se zone za kuvanje iskljuce, aspirator prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonio zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

Pritisnite (14)

Ponovite za iskljucivanje.

Napomena : ako se za vreme automatskog rada odaberu na
Traci za Izbor (3) brzine od 1 do 3, automatski rad se
prekida;

ako umesto toga odaberete Power Boster (Poveéavanje
snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju vremenskog

ograni¢enja, a u meduvremenu simbol " A " treperi.

Napomena : u slucaju isklju¢ivanja ploce sa aktiviranim
automatskim radom, usisavanje ¢le se vrsiti automatski,
postepeno.

® Pokazivac zasicenosti filtera
Aspirator prikazuje kada je potrebno izvrsiti odrzavanije filtera:

Ugljenilkeramicki filteri mirisa
"FILTER "(13) ukljucuje se

Filter za mast
"FILTER "(13) treperi

Napomena : ova funkcija je onemogucéena prema zadanim
postavkama (za omogucavanje pogledajte paragraf
"aktiviranje pokazivaca zasicenosti filtera")

® Resetovanje zasi¢enosti filtera
Posle izvrSenog odrzavanja filtera (za

uglieni/keramicki) dugo pritisnite "FILTER " (13) ;
“FILTER"(13) se iskljucuje i vra¢a broja¢ pokazivaca na nulu.

mast ifili
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® Ukljucivanje indikatora zasicenosti filtera

Ovaj pokaziva€ je obiéno iskljucen.
Za njegovo ukljucivanje postupite na sledeci nacin:

- ukljucite usisnu plo¢u preko (D ;
- sa iskljuCenim motorom usisa i zonama za kuvanje pritisnite
Podrucje Izbora (12)
- dugo priisnite "HOOD" (11) sve dok se na Display
(displej) (12) ne pojeve slova "F" - "G" koja izmeni¢no
trepere

F = ugljeni/keramicki filteri mirisa

G = filter za mast

Ugljeni/keramicki filteri mirisa

pritisnite na Display (displej (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "F"

pritisnite "FILTER " (13) - treperece svetlo

ponovo dugo pritisnite "HOOD" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaca
ugljenih/keramickih filtera mirisa

Filter za mast

pritisnite na Display (displej (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "G"

pritisnite "FILTER " (13) - stalno svetlo

ponovo dugo pritisnite "HOOD™ (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaca filtera za mast

Uredaj je dizajniran da se koristi zajedno sa KOMPLETOM
senzora za prozor (ne isporuuje se od strane
proizvodaca).

Instalacijom KOMPLETA senzor za prozor ( samo u sluéaju
upotrebe u nainu rada USISAVANJE), usisavanje vazduha
prestaje svaki put kada je prozor u sobi, na kojem je
KOMPLET instaliran, zatvoren.

+ Elektriéno prikljucivanje KOMPLETA na uredaj mora
obaviti kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.

+ KOMPLET mora biti posebno sertifikovan u skladu sa
bezbednosnim standardima koji se odnose na
komponentu i njezinu upotrebu sa uredajem. Instalacija
se mora izvrsiti u skladu sa vaze¢ime propisima za kuc¢ne
instalacije.

PAZNJA:

+ kablovi KOMPLETA koji se prikljuéuje na uredaj moraju
biti deo sertificiranog kruga sa vrlo niskim sigurnosnim
naponom (SELV).

+ Proizvoda¢ ovog uredaja odbija bilo koju odgovornost
za bilo kakve probleme, ostecenja, pozare uzrokovane
nedostacima ifili neispravnim radom ifili nepravilnim
instaliranjem KOMPLETA.




4.1 Tablica snage

Koriséenje nivoa

Nivo snage Vrsta kuvanja (oznaka sledi iskustvo i navike kuvanja)
Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
. Boost Brzo podgrevanje vremenu do brzog klju¢anja vode ili za brzo
Maksimalna podgrevanje teénosti za kuvanje
snaga
i . . lidealno za lagano przenje, zapocinjanje kuvanja,
89 Przenje - kuvanje pripremu zamrznute hrane, brzo klju¢anje
7.8 Lagano podgrevanje- zaprska - | Idealno za zaprske, odrzavanje klju¢anja, dugo kuvanje
kuvanje - gril i gril (za krace trajanje, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano podgrevanije — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog
6-7 kuvanje — kuvanje gulasa - klju¢anja, dugo kuvanje i gril (za srednje vreme trajanja,
zaprska - gril 10-20 minuta), prethodno podgrejati dodatne elemente
Dugo kuvanie — kuvanje gulasa — Idealno za kuvanje gula3a, zadrZavanje delikatnih
4-5 N klju¢anja, dugo kuvanje (za dugo vreme trajanja),
lagano podgrevanje - gril lagano podgrevanije pri pripremi testenine
s . Dugo kuvanje — lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanje (riza, umaci, pecenja, riba) s
rednja P O : A
snaga 3-4 - zguSnjavanje —lagano dodatnom te¢nosti (npr. voda, vino, temeljac, mleko),
9 zakuvavanje lagano podgrevanie pri pripremi testenine
Dugo kuvanje - lagano krckanje | Idealno za dugo kuvanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 - zguSnjavanje —lagano umaci, peéenja, riba) s dodatnom te€nosti (npr. voda,
zakuvavanje vino, temeljac, mleko)
Odmrzavanije - topljenje — . . .
M . ) dealno za omekSavanje maslaca, lagano rastapanje
1-2 zadrZavanje topline — lagano . . . . )
. ¢okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obima
zakuvavanje
Niska snaga
Odmrzavanije - toplienje — Idealno za odrzavanije topline manjih koli¢ina tek
1 zadrzavanje topline - lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanije, i za
zakuvavanje dovrSavanje rizota
Plo¢a za kuvanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuvanja, oznaceno s
H-L-0)
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4.2 Tablica za kuvanje

Kategorija Jelo ili vrsta Nivo snage i nain kuvanja
namirnice kuvanja Prva faza Snaga Druga faza Snaga
Kuvanje testenine i
Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 7-8
kljuéanja
Kuvanje testenine i
Testenina, Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 7-8
riza klju€anja
Kuvanje testenine i
Kuvana riza Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 5-6
kljucanja
Rizoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuvanje 4-5
Lagano kuvanje Podgrevanje vode Booster-9 Lagano kuvanje 6-7
Przenje Podgrevanje ulja 9 PrZenje 8-9
Povré Brzo przenje uz Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 6-7
ovrée meSanje
Gula$ Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 3-4
Zaprske Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumyanje 7-8
zaprske
Pecenje P.ecenje mesa s uliem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem, shaga 6)
Pnp;(;r::]a na Podgrevanje posude 7-8 Gril na obe strane 7-8
Meso TR -
Zazutivanje Zazucwanw s uljem 7-8 Kuvanje 4-5
(ako je s maslacem snaga 6)
. Zazutivanje s uliem : . §
Supe/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuvanje 3-4
Prlp;earrr:]a na Podgrevanje posude 7-8 Kuvanje 7-8
Riba Supe/gulas Zazucwanje s uljem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
. Podgrevanije ulja ili masnih : . g
Przenje sastojaka 89 Przenje 7-8
Przena jela Podgrevanjg tave s mgslacem ili 6 Kuvanje 6.7
masnim sastojcima
_ Omlet Podgrevanje_ tave s mgslacem ili 6 Kuvanje 5.6
Jaja masnim sastojcima
Kuvano/tvrdo . .
kuvano Podgrevanje vode Booster-9 Kuvanje 5-6
Palacinke Podgrevanje tave s maslacem 6 Kuvanje 6-7
Paradajz Zazu0|vanje s uljem 6-7 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Umaci Ragu Zazucwan;e s uljem 6-7 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Begamel Priprema baze (ovtapanje maslaca i 5.6 Dostlzgnjve quanog 34
brasna) klju€anja
Slasticarska Uzavrivanje mleka 4-5 Odrzavgnvje Igganog 4-5
krema klju€anja
Slatkisl, Puding Uzavrivanje mleka 4-5 Odrzavgnvje Igganog 2-3
kreme klju¢anja
RiZa na mleku Podgrevanje mleka 56 Odrzavlanvje Igganog 2-3
klju€anja
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5. Odrzavanje

Odrzavanije ploce za kuvanje

Paznja! Pre bilo koje operacije ¢iScenja ili odrzavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljucene i da je
svetlosni indikator topline nestao.

5.1 Ciscenje
Plo¢a za kuvanje se mora odistiti posle svakog kori§¢enja.

Vazno:

Ne koristite abrazivne sundere i ¢etkice. Njihovom upotrebom
bi se, vremenom, moglo oStetiti staklo.

Nemojte koristiti hemijske, iritirajuce deterdZente kao na
primer sprej za CiS¢enje rerne i sredstvo za uklanjanje mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite plocu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlie
uzrokovane ostacima hrane.

Secer i proizvodi sa visokim udelom Secera ostecuju plocu za
kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

Sol, Secer i pesak mogu ogrebati staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za C¢iSéenje ploce (pridrzavajte se uputstava
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno:

U slucaju slu€ajnih i velikih prosipanja te¢nosti iz posude
moguce je intervenisati preko ispusnog ventila koji se nalazi
na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurnocu.

SI.18

Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje moZete potpuno ukloniti
donju posudu

SI.19

Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim

deterdZentom i pazljivo osusiti kako bi se izbegle pojave

oksidacije.
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Odrzavanje kape

Ciséenje )

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tecne
neutralne deterdzente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filter za mast

Zadrzava Cestice masti nastale kuvanjem.

Mora se Cistiti jednom mesecno (ili kada to zahteva sistem
indikatora zasicena filtera), sa blagim deterdZentima, ru¢no ili
u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom ciklusu.
Prilikom pranja u masini za sude, metalni filter moZze izbledeti,
ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

SI.15

Aktivas Ogles Filtrs - Keramiskais

(Samo za filtrirajucu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem.

Proizvod je opremljen kompletom filtera za miris. Zasi¢lenje
filtera mirisa nastaje posle viSe ili manje duze upotrebe,
ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filtera za mast.
Filteri za miris mogu se termicki regenerisati svakih 2/3
meseca u prethodno zagrejanoj rerni na 200 °C u vremenu od
45 minuta. Praviina regeneracija osigurava konstantnu
efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Paznja! Nemojte naslanjati filtere na dno peéi, ve¢ ih
pohranite u posudu za pe€enje i postavite na srednju visinu.
SI.17-17a-17b-17¢c



5.2 Pretrazivanje kvarova

& 4 OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
. h . Unutradnja temperatura Sacekajte da se plo¢a
E2 Kontrolna ploca se gasi zbog previsoke elektricnih delova je ohladi pre ponovne
temperature X
previsoka upotrebe
- Gubitak magnetskih .
E3 Neodgovaraju¢a posuda osobina Sklonite posudu
Elektri¢na energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odspojte plocu od mreze
E5 korisnickog interfejsa i indukcijskog Kabal za napajanje nije i proverite kabal

modula

ispravno povezan ili
je neispravan

Za sve ostale poruke o
greSkama

(E...U...C...)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

5.3 Servisna sluzba

Pre nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike:

1.Proverite je li moguce samostalno rijesiti problem na temelju tocaka opisanih u "Pretrazivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da proverite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike
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SL - Navodila za montazo in uporabo

Strogo upostevajte navodila tega priro¢nika. Zavratamo
vsakrSno odgovornost za morebitne tezave, Skodo ali pozar
na aparatu, ki bi bile posledica neupoStevanja navodil tega
prirocnika. Aparat je namenjen izkljuéno za domaco uporabo,
za kuhanje hrane in sesanje dima, ki se spros¢a ob sami
pripravi. Drugacna uporaba ni dovoliena (npr. za ogrevanje

prostora). Proizvajalec zavra¢a vsakrSno odgovornost v

primeru napacne uporabe ali napa¢nih nastavitev komand.

Aparat se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na

risbah v tej knjizici, vendar pa so navodila za njegovo

uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.
Pazljivo preberite navodila: pomembni so podatki o
namestitvi, uporabi in vamosti.
Na napravi ne izvajajte elektricnih sprememb.
Pred namestitvijo aparata preverite, da ni poSkodovanih
komponent. V  obratnem  primeru,  poklicite
poobladtenega prodajalca in aparata ne montirajte.

O Preverite brezhibnost aparata, preden priénete z
name$€anjem. V  obratnem  primeru,  poklicite
poobladCenega prodajalca in aparata ne montirajte.

Opomba: S simbolom "(*)' oznaceni deli spadajo med

dodatno opremo, ki je prilozena le nekaterim modelom, ali pa

to deli, ki jih lahko dokupite.

© 1. Opozorila

Pozor! Stroao upoStevaite naslednia
navodila: e Pred kakrSnimi  koli
inStalaciiskimi deli ie treba aparat izklopiti
iz elektricneda omrezia. @ Montazo ali
vzdrzevanie mora izvesti specializiran

tehnik v skladu bodisi z navodili
proizvaialca in bodisi z veliavnimi
lokalnimi  varnostnimi  predpisi. Ne

popravliaite ali zameniuite nobenih delov
aparata, 6e ni tako izrecno navedeno v
priroéniku za uporabo. e Ozemliitev
aparata ie po zakonu obvezna. e
Napaialni kabel mora biti dovoli dola, da
lahko aparat prikliucite na elektricno
omrezie, varaieno Vv omarico. -Za
zagotovitev namestitve v skladu z
veliavnimi  varnostnimi  standardi e
potrebno vecpolno stikalo, skladno s
predpisi. ki zagotavlia popolni izklop
elektriéneaa napaiania s prenapetostno
zascéito Ill. razreda, skladno z navodili za
namestitev. ® Prepovedana ie uporaba
podaljSkov ali razdelilnih vtiénic. ® Ko je
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namestitev kon¢ana, elektriéne
komponente ne smeio biti dostopne
uporabniku. e Sam aparat in nieqovi
dostopni deli se med uporabo mocéno
seareieio. Ne dotikaite se arelnih
elementov. e Pazite, da se otroci ne
iaraio z aparatom: drZite otroke na
daliavo in iih nadziraite. sai lahko
dostopni deli med uporabo postaneio
zelo vro6i. e Za uporabnike srénih
stimulatoriev in aktivnih vsadkov ie pred
uporabo indukciiske kuhalne ploSée
pomembno, da ie niihov stimulator
zdruzliv z aparatom. e Med in po
uporabi se ne dotikaite arelnih elementov
aparata. e |zoanite se stiku s krpami ali
druaimi vnetliivimi materiali, dokler niso
vsi sestavni deli aparata dovoli ohlaieni,
tveaanie pozara. e Na aparat ali v
nieaqovo blizino ne odlacaite vnetliivih
snovi. @ Preareta masc¢oba in olie se
zlahka vnameta. Prioravo iedi z obilo
mas$cobe ali olia stalno nadziraite. ® Ce
opazite, da ie povrSina poSkodovana,
izkliuCite aparat. da se izoanete moznosti
elektricneda udara. e Aparat ni
namenien za delovanie z zunaniim
¢asovnikom ali loéenim sistemom za
daliinsko upravlianie. @ Nenadzorovano
kuhanie na kuhalni ploSéi z oliem ali
mascobo ie lahko nevarno in povzroCi
poZzare. e Kuhanje mora potekati pod
stalnim nadzorom. Kratkotrajno kuhanie
mora potekati pod stalnim nadzorom. e
Oania NIKOLI ne aasite z vodo. Poaasite
pozar na aparatu in zadusSite plamene. na
primer s pokrovko ali s pozarno odeio.
Nevarnost pozara: na kuhalno povrsino
ne odlacaite predmetov. e Ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, nevarnost
elektritneaa udara. e Na povrSino
kuhalne ploSée ne postavliaite kovinskih
predmetov, kot so noZi, vilice, Zlice in



pokrovi, ker bi se lahko preareli. o
Preden aparat oprikliuite v elektricno
omrezie: preverite podatkovno tablico
(nameSéeno na dnu aparata) in se
prepriaite. da napetost in mo¢ ustrezata
napetosti omrezia in da ie prikliucna
vtiGnica primerna. V primeru dvomov se
posvetuite s kvalificiranim elektriariem.

Pomembno: e Po uporabi izkliucite
kuhalno ploSéo s pomocio svoie krmilne
naprave in ne zanaSaite se na detektor
posod. e |zoaibaite se razlitiu tekodine.
zato pri vretiu ali searevaniu tekocine,
zmaniSaite dovod toplote. e Grelne
elemente ne puscaite vklopliene in s
prazno posodo ali brez nie na kuhaliSéu.

e Ko konéate s kuhaniem. izklopite
odaovariaioe kuhaliSée. o Nikoli ne
uporabliajte  aluminijaste  folje za

kuhanje, in nikoli ne postavliaite izdelkov,
pakiranih z aluminiiem. Aluminii se lahko
stali in nepopravlivo poSkoduie va$
aparat. @ Nikoli ne searevaite plo¢evink
ali konzerv s hrano. ne da bi iih pred tem
odprli, sai iih lahko raznese! To opozorilo
velia tudi za vse druge vrste kuhalnih
ploSE. @ Uporaba visoke stopnie modi.
kakrSna ie funkciia "Booster". ni primerna
za seqrevanie nekaterih tekodin, kot ie na
primer olie za cvrtie. Prevelika toplota ie
lahko nevarna. V teh primerih ie
priporocliivo uporabiti nizio energetsko
stopnio. @ posode moraio biti nameséene
neposredno na kuhalno plosS¢o in moraio
biti v srediSéu. V nobenem primeru med
lonec in kuhalno plo§Co ne vstavliaite
druaih predmetov. e Ce ie temperatura
previsoka, aparat samodejno zniza
stopnjo moci kuhalis¢. e Pred vsakim
postopkom CiSCenja ali vzdrZevanja
aparat izklopite iz elektricnega omrezja
tako, da izvleCete vtiC ali odklopite z
glavnim stikalom stanovanja. e Pri vseh
postopkih montaze in vzdrzevanja nosite
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delovne rokavice. e Aparat lahko
uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in
osebe z  zmanjSanimi fizi€nimi,
senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ali
potrebnega znanja, pod pogojem, da jih
nekdo nadzoruje, ali po tem, ko prejmejo
navodila bodisi glede varne uporabe
aparata bodisi razumevanja nevarnosti,
ki jim pretijo. e Otroke je potrebno
nadzorovati in zagotovit, da se z
aparatom ne igrajo. e Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrzevati aparata, Ce niso pod
nadzorom. e Prostor mora imeti
zadostno prezraCevanje, kadar aparat
uporabljate so€asno z drugimi aparati, ki
za zgorevanje uporabljajo plin ali druga
goriva. @ Aparat je treba pogosto Cistiti,
tako notranjost kot tudi zunanjost (VSAJ
ENKRAT MESECNO), v vsakem primeru
pa upostevajte, kar je izrecno navedeno
v navodiih za vzdrzevanje. e

viv v

Neupostevanje pravil za ¢iCenje aparata
in zamenjavo ter CiSCenje filtrov pomeni
tveganje za pozar. e Kuhanje s
flambiranjem je strogo prepovedano. e
Uporaba prostega plamena je Skodljiva
za filtre in lahko povzroCi pozar, zato se
je v vsakem primeru temu treba izogniti.
e Cvrtie je potrebno nadzirati, da se
prepreCi vnetje pregretega olja. e
POZOR: Med delovanjem kuhalis¢a se
dostopni deli aparata lahko segrejejo. e
Pozor! Aparata ne prikljuCujte na
elektricno omrezje, dokler namestitev ni
popolnoma konCana. e Kar zadeva
tehni¢ne in varnostne ukrepe, ki jih je
treba sprejeti za odvajanje hlapov,
dosledno upostevajte doloCbe predpisov
pristojnih lokalnih organov. e Vsesanega
zraka se ne sme odvajati v vod, ki se
uporablia za odvajanje dimnih plinov
naprav z zgorevanjem plina ali drugih
goriv. e Aparata nikoli ne uporabljajte



brez pravilno namescene reSetke! e Za
montazo izdelka uporabljajte samo
prilozene pritrdilne vijake ali, Ce niso
prilozeni, nabavite ustrezen tip vijakov.
Uporabite vijake pravilne dolZine, kot je
navedeno v vodniku za montazo. e Ko
so¢asno deluje ta aparat in druge
naprave, ki se napajajo z energijo, ki ni
elektriCna, negativni tlak v prostoru ne
sme preseCi 4 Pa (4 x 105 bar).
Pomembno je, da ta priroCnik shranite in
ga lahko kadarkoli preberete. V primeru
prodaje, prenosa drugemu lastniku ali
selitve, zagotovite, da bo ta prirocnik

spremljal izdelek.

Ta aparat je oznaen skladno z evropsko Direktivo
2012/19/ES - UK Sl 2013 No3113, o odpadni elektricni in
elektronski opremi (OEEO). S pravilnim odlaganjem tega
izdelka uporabnik prispeva k prepreCevanju morebitnih

negativnih posledic za okolje in zdravje. Simbol = na
izdelku ali v spremljajoCi dokumentaciji kaze, da tega izdelka
ne smemo obravnavati kot gospodinjski odpadek, ampak ga je
treba dostaviti v ustrezno zbiralno mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. Aparat zavrzite v skladu s
krajevnimi predpisi s podro¢ja odlaganja odpadkov. Za
podrobnej$e informacije o ravnanju, ponovni uporabi in
recikliranju tega izdelka se obrnite na ustrezno krajevno
sluzbo, zbimi center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer
ste izdelek kupili.

Aparat je nalrtovan, preizkuSen in izdelan v skladu s
standardi:

Vamosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Lastnosti: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Nasveti za pravilno
uporabo in man;jSi vpliv na okolje: Ko zaénete kuhati, vklopite
aparat z najmanj$o hitrostjo in ga pustite vklopljenega nekaj
minut tudi po koncu kuhanja. Hitrost povecajte samo v primeru
velike koli¢ine dima in pare, funkcijo Booster uporabite le v
skrajnih primerih. Za ohranjanje u€inkovitosti sistema
odstranjevanja vonjav, zamenjajte filter/e z aktivnim ogliem, ko
je to potrebno. Za ohranjanje ucinkovitosti filtra ma$cob, ga po
potrebi odistite. Za optimiziranje ucinkovitosti in zmanjSanje
hrupa naj bo najvecji premer odvodnega sistema tak, kot je
navedeno v tem prirocniku.
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2. Uporaba

Uporaba kuhaliSéa

Indukcijski  kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena znacilnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira na lonec.

Prednosti:

V primerjavi z elektricnimi kuhalici, je vase indukcijsko:

- VarnejSe: nizja temperatura na stekleni povrsini.

- HitrejSe: krajSi Casi segrevanja hrane.

- Natanénejse: kuhali$¢e se hipoma odzove na vase ukaze

- UcinkovitejSe: 90 % porabliene energije se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhalis¢a, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepre¢i odvecno
izgubo toplote.

2.1 Primerna posoda

Uporabljajte samo lonce s simbolom .

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne ploS¢e, ne

uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreCi praskanje povrsine
plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plo3¢o

kuhalnika.
Nekateri lonci, ki so primemi za indukcijo, ne delujejo
u€inkovito zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako ucinkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrsini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanije.

NE!

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.

NE!

+ dadna niso poloZna ali so z grobo povrsino.
Taka dna zmanjSujejo kontakino povrSino med
induktorjem in posodo, zmanj$ajo svojo ucinkovitost in
poslab3ajo kuharsko izkusnjo.



) DA!

Pomembno: nikoli ne postavijajte vrocih loncev in ponev na
povrsino krmilne plosce kuhalnika.

2.1.1 Obstojeca posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten,
lahko preverite z obiajnim magnetom. Ce se magnet posode
ne prime, se pravi da ni primema. Navedbe iz prejSnjega
odstavka veljajo tudi v tem primeru.

2.1.2 Priporoceni premer dna posode

POMEMBNO: ce ponve niso pravilne velikosti, se kuhalne

plosée ne bodo vklopile.

Ce Zelite videti najmanj$i premer lonca, ki ga je treba

uporabiti na vsakem posameznem polju, glejte ilustrirani del

tega priroCnika.

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporocljivo

naslednje:

+ Uporabljajte izklju¢no posodo z enakim ali malo vegjim
premerom dna, kot je premer kuhalnega polja.

+ Kadar je mogole, med kuhanjem hranite pokrov na
posodah, zlasti na tistih, ki so visje od 22 cm.

+ Lonec postavite na sredino kuhalnega polja, ki je narisan
na kuhalni plos¢i.

Pozor: Da bi ohranili uéinkovitost kuhanja in kakovost

izdelkov, uporaba indukcijskih adapterjev NI priporo¢ljiva.

Uporaba sesalnika
Sesalni sistem se lahko uporablja v razli¢ici s sesanjem in
odvajanjem na prosto ali s filtriranjem in notranjim kroZenjem.

@ Sesalna razlicica

Slika7

Paro se odvaja na prosto po cevovodu (ki ga nabavite
posebej), pritrienem na nameséeno prikljuéno prirobnico.
Premer odvodne cevi mora biti enakovreden premeru
prikljuénega obroca:

- v primeru pravokotnega izstopa 222 x 89 mm

- v primeru okroglega izstopa @ 150 mm (*)

Za podrobnejSe informacije glejte stran z opisi pribora razlicice
s sesanjem v ilustriranem delu tega priro¢nika. Izdelek
poveZite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno
enakega premera, kot je izstop zraka (prikljuéna prirobnica).
Uporaba cevi in izstopnih odprtin manjSega premera povzroci
zmanjSanje zmogljivosti sesanja in bistveno vedji hrup.
S tem v zvezi zavratamo vsako odgovornost.
Uporabite &im krajsi cevovod.
Uporabite cevovod s ¢im manj koleni (najvegji kot kolena:
90°).
O Izogibajte se drastiénim  spremembam  preseka
cevovoda.
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Razli¢ica s filtriranjem

SI.10

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za mas¢obe in filtrih
za vonjave ter nato znova vrne v prostor. Izdelek je opremljen
z vsem potrebnim za standardno montaZo in izhodom za zrak
na sprednji strani podstavka omarice. Za podrobnejse
informacije glejte stran z opisi pribora razli¢ice s filtriranjem v
ilustriranem delu tega priro¢nika.

Glejte spletne strani www.elica.com in
www.shop.elica.com ter preverite celovito ponudbo
razpolozljivih kompletov za razlicne nacine montaze, tako
s filtriranjem kot tudi s sesanjem.

3. Instalaciia

e FElektricne in mehanske inStalacije
mora izvesti specializirano osebie.
Aparat ie zasnovan za varadnio na
delovno mizo debeline 2-6 cm, v primeru
namestitve TOP: 2,5-6 cm v primeru
namestitve FLUSH.

Najmanj$a razdalja med kuhalno plosco
in steno mora biti najmanj 5 cm od
sprednje strani, najmanj 4 cm od straneh
in najmanj 50 c¢cm od zgornjih visecih
omaric.

Opomba Predlagane razdalje so
okvirne: pri naCrtovanju prostorov je treba
upostevati navedbe proizvajalca kuhinje.

& 3.1 Elektricna povezava
Slika 3

e Aparat izkliucite iz elektricneaa
omrezia. @ Za montazo mora poskrbeti
strokovno usposoblieno osebie. ki pozna
veliavne predpise s podrocia montaze in
varnosti. e Proizvaialec zavraCa vsako
odaovornost do liudi. zivali ali druaih
stvari v primeru neskladnosti z
direktivami iz teaa poalavia. e Napaijalni
kabel mora biti dovoli dola. da lahko
kuhalno ploS¢o odstranite z delovne
mize. e PrepriCaite se. da napetost.
navedena na ploScici s seriisko Stevilko,
ki se nahaia na dnu aparata. ustreza
napetosti hiSe. v kateri bo namesScena. e
Ne uporabliaite podaliSevalnih kablov. e
Povezava z ozemljitvijo mora biti s



kablom 2 cm daliSa od ostalih kablov. e
Ce aparat ni opremlien z napaialnim
kablom, uporabite napaialni kabel z
naimani 2.5 mm2 za mo¢ do 7200 W;
medtem ko mora biti pri viSiih moceh 4
mm2). e Kabel ne sme na nobenem
mestu doseaati temperaturo. ki ie za 50
°C viSia od okoliske temperature. e
Aparat ie namenien trajnemu priklopu na
elektricno omreZje.

e Pozor! Pred vnovicno vzpostavitvijo
elektricnega  napajanja  aparata in
preverjanjem  pravinega  delovanja
slednjega vselej preverite, ali je omrezni
kabel pravilno montiran. e Pozor! Kabel
za povezovanje mora  zamenjati
pooblasCena sluzba za tehnicno pomoc
ali oseba s podobno kvalifikacijo.
Opomba: izdelek je opremlien s funkcijo
Power Limitator, ki omogoca nastavitev
najvecje stopnje absorpcije moci v kW
Nastavitev se mora opraviti ob prikljucitvi
izdelka v elektricno omrezje ali ob
ponovni povezavi v elektrino omreZje (v
naslednjih 2 minutah). Dologite velikost
zaSCite elektricnega sistema glede na
izbrano raven omejitve moci. Za vrstni
red nastavljanja funkcije Power Limitator
glejte odsek Delovanje v tem priroCniku.
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3.3 Montaza

Preden zacnete z namestitvijo:

* Po razpakiranju izdelka preverite, da se med prevozom
ni poSkodoval in se v primeru tezav obrnite na
prodajalca ali sluzbo za pomo¢ strankam, preden
nadaljujete z namestitvijo.

+  Preverite, ali velikost kuplienega izdelka ustreza
izbranemu prostoru namestitve.

+  Prepricajte se, da v embalaZi (zaradi potreb prevoza) ni
morebitnega materiala (na primer, ovojnic z vijaki,
garancijskih izjav itd.); Ce je, ga odstranite in shranite.
Prepricajte se tudi, da je v blizini mesta montaze prisotna
elektri€na vtiénica

Priprava omarice za vgradnjo:

-lzdelka ni mogoce namestiti na hladilnike, pomivaine stroje,
Stedilnike, pecice, pralne in susilne stroje.

Pred vgradnjo kuhalne plos¢e izdelajte vse izreze in
skrbno odstranite oblance in ostanke Zzaganja.

- za optimizacijo filtrirne naprave je priporoéljivo, da v

podstavku izvedete zarezo, kamor boste vstavili trzno reSetko

POMEMBNO: uporabite enokomponentno tesnilno lepilo (S) ,
ki ima odpornost na temperature do 250 °; pred
namestitvijo je treba povrsine, ki jih je treba lepiti, skrbno
ocistiti in tako odstraniti kakrdno koli snov, ki bi lahko
ogrozila njihov oprilem (npr. sredstva za spro$canie,
konzervansi, mas¢obe, olja, praski, ostanki starih lepil
itd.); lepilo je treba enakomerno porazdeliti po celotnem
obodu okvirja; po leplienju pustite, da se lepilo susi
priblizno 24 ur.

Slika 1B-2B

Pozor! Opustitev montaze vijakov in
pritrdilnih naprav v skladu s temi navodili
lahko predstavlja tveganje elektricnega

udara.

Opomba: za pravilno montazo izdelka je priporoCljivo cevi
oviti z lepilnim trakom nasledniih lastnosti:

- elastiéna folija iz mehkega PVC-ja z lepilom na akrilni osnovi
- v skladu s standardom DIN EN 60454

- zaviralci gorenja

- dobra odpornost na staranje

- odpornost na temperaturne spremembe

- uporabno pri nizkih temperaturah



4, Delovanje

Komandna plos¢a
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Tipke / Prikazovalnik

1.

VKLOP/IZKLOP kuhalne povrsine/aspiratorja

Izbira podro¢ja kuhalis¢a

Zaslon kuhalis¢a

Povecanje/zmanj$anje funkcije Power Level (Stopnja mogi) in
modi sesanja

Prikaz funkcije Power Level (Stopnja mogi) in mo€i sesanja
Aktiviranje Casovnika “STAND_ALONE”

Prikazovalnik: Casovnik “STAND_ALONE” / Casovnik
kuhalisca

Povecanje/zmanjSanje Casa Casovnika “STAND_ALONE’/
Casovnik kuhalis¢a

Aktiviranje ¢asovnika kuhali$¢a
Indikator aktivnega ¢asovnika kuhali$¢a

Aktiviranje avtomatskega segrevanja
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10.

1.

12,

13.

14.

Aktiviranje funkcije Temperature Manager
(Warming Function) (Upravljanje temperature
(Funkcija segrevanja))

Premor

Key Lock

Indikator aktivnega aspiratorja

Aktiviranje indikatorja zasic¢enosti filtrov
Izbira/aktiviranje aspiratorja

Prikazovalnik aspiratorja

Prikazovalnik nasi¢enosti oglenega/kerami¢nega
filtra - ma$¢obnega filtra

Ponastavitev nasi¢enosti filtra

Aktiviranje avtomatskega delovanja aspiratorja



UPORABA KUHALISCA

Kaj je dobro vedeti pred zacetkom dela:

Vse funkcije tega kuhali$¢a so zasnovane tako, da izpolnjujejo
zahteve najstrozjih vamostnih standardov.

Zato je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, e na kuhalis¢ih ni posod ali ¢e so slednje slabo
postavljene.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno izklopijo
po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje dodatno
nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhalisce” brez “Izbire kuhalis¢a” in “Delovne
temperature”, ali “Funkcije Lock” oziroma “Casovnika”).

Pozor! V primeru (na primer) dolgotrajne uporabe se
kuhali§¢e morebiti ne izkljuci takoj, saj poteka faza ohlajanja;
na zaslonu kuhali¢ je prikazan simbol "H", ki oznacuje to
fazo.

Preden se priblizate kuhaliS¢u poCakajte, da zaslon ugasne.

Zaslon kuhalisca
na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:

Kuhalice vkljuéeno a
Power Level 1.9.P
Indikator preostale toplote H
Zaznava posode '_"
Funkcija Temperature Manager ‘_-'

je aktivirana

Funkcija zaklepanja "Lock" je
aktivna

-——
-

Funkcija premora

Funkcija avtomatskega
segrevanja
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Lastnosti kuhalis¢a

® Safe Activation (Varno aktiviranje)

lzdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna na
kuhalis€u. Proces segrevanija se ne pricne ali se prekine v
primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

® Pot Detector (Zaznava posode)
Izdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhaliS¢u.

® Safety Shut Down (Varni izklop)
Iz varnostnih razlogov je najdaljsi Cas delovanja vsakega
posameznega kuhalis¢a odvisen od nastavljene stopnje mogi.

® Residual Heat Indicator (Indikator preostale toplote)

Po izklopu enega ali ve€ kuhali$¢, prisotnost preostale toplote
javlja poseben vizualni znak na zaslonu ustreznega podrogja s
simbolom “H" .

Delovanje
Opomba: Za aktiviranje katere koli funkcije je najprej
potrebno aktivirati zeleno podrocje

® Vklop
Kratko pritisnite (se dotaknite) ® ON/OFF (1) kuhalne

povrine/aspiratorja: simbol (D se vklopi;

z nadaljnjim pritiskom vse razpolozljive funkcije postanejo
vidne za nekaj trenutkov, nakar ostanejo aktivne samo
glavne funkcije, ostale boste lahko uporabili in se bodo
aktivirale naknadno med uporabo naprave.

POMEMBNO:

vse razpolozljive funkcije bodo osvetljene z medlo
svetlostjo, ki bo postala intenzivnej$a Sele, ko se bodo te
funkcije aktivirale.

I
Znova pritisnite O za izklop
Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

® Izbira podro€ij kuhali§¢
Dotaknite se (pritisnite) obmocje Izbira/Prikaz (2), ki ustreza
Zelenemu kuhali$¢u.

® Power Level (Stopnja moci)

Kuhalis¢e ima 9 stopenj modi

Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (3):

v desno za povecanije stopnje moci;

v levo za zmanjanje stopnje moi.

Nastavljena stopnja moci bo prikazana v obmo¢ju
Izbira/Prikaz (2)




® Power Booster (dodatna mo¢)

Izdelek je opremljen z dodatno stopnjo moci (poleg stopnje
9), ki ostane aktivna 5 minut, nakar se mo¢ povrne na
prejsnjo stopnjo.

S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3)
(prek stopnje 9) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
moc)

Stopnja Power Booster (dodatna moc) je prikazana v obmogju
Izbira/Prikaz (2) s simbolom " "

Opomba: Prednja kuhalna podro¢ja nimajo ¢asovne omejitve
funkcije Booster; za izklop funkcije Power Booster (dodatna
moc), v teh podrocjih, se dotaknite in povlecite s prstom po
Vrstici izbire (3), da zmanjSate raven mo¢i.

® Key Lock (Zapora)

Key Lock omogoca zaklepanje nastavitev kuhalne plos¢e, da
se prepre¢i nenamerno nedovoljeno spreminjanje Ze
nastavljenih funkcij.

Aktiviranje:

pritisnite (10)
Za izklop ponovite postopek.
Opomba: ¢e med aktivno funkcijo Key Lock pritisnete katero

koli drugo funkcijo, pricne utripati simbol ,stem
oznacuije, da je funkcija v uporabi in jo je treba izklopiti, e
nameravate posegati na kuhali§¢u.

® Automatic Heat UP (Samodejno segrevanje)

Funkcija Avtomatsko segrevanje omogoca hitrejSe segretje na
nastavljeno mo¢; prednost te funkcije je hitrej$e kuhanje,
vendar brez tveganja, da se bo jed sprijela, kajti temperatura
ne preseze nastavljene ravni.

Na funkcija je na voljo s stopnjami mo¢i 1 - 8.

Aktiviranje:

%
+ na delujoem kuhali$cu pritisnite = (M
* na zaslonu (2) je prikazana utripajoca "r1", ki se
izmenjuje z nastavljeno mocjo na kuhalnem podrocju

Z visanjem stopnje moci kuhalis¢a: funkcija Automatic
Heat Up ostaja aktivna, z novo nastavitvijo temperature;
Z nizanjem stopnje mo¢i kuhalis¢a: funkcija Automatic
Heat se izklopi.

Opomba: s soasno izbiro drugega kuhalista, bo simbol
A%
'- (7) znova osvetlien z medlo svetlobo, na ta nacin
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boste lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podrogju; funkcija
pa ostane aktivna tudi v podrocju, v katerem je bila ze prej
nastavljena, kot je to prikazano na prikazovalniku (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Upravljanje
temperature (Funkcija segrevanja))

Temperature Manager je funkcija za nadzor, ki omogoca
ohranjanje toplote s konstantno temperaturo in z optimalno
stopnjo mo¢i , idealno za ohranjanje toplih pripravijenih jedi.
Funkcija Temperature Manager (Upra_vllanje temperature) se

aktivira s prvim pritiskom na tipko =
Na prikazovalniku (2) podrocja obdelave s funkcijo
Temperayre Manager (Upravljanje temperature) se pojavi

simbol ¢

Opinba: S socasno izbiro drugega kuhali§¢a, bo simbol

= (8) znova osvetlien z medlo svetlobo, na ta nacin boste
lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podroéju; funkcija pa ostane
aktivna tudi v podrogju, v katerem je bila Ze prej nastavijena,
kot je to prikazano na prikazovalniku (2)

* Znova pritisnite = (8) za deaktiviranje in izklop,
dokler na prikazovalniku (2) prikazane stopnje ne postavite

)
na ‘",

Opomba: ¢e vec podrocij deluje v Temperature Manager
(Warming Function) (Upravljanje temperature (Funkcija
segrevanja)), izberite prvo zeleno podrocje s podrogjem lIzbira
()
funkcijo je mogoce izklopiti v vrstici izbiranja (3)_,‘ée

]

premaknete Power Level (Stopnja moci) na "&f".

® Premor
Funkcija premora omogoca prekinitev katere koli aktivne
funkcije kuhalne ploce s postavitvijo moci kuhanja na nic.

Aktiviranje:

* pritisnite I | "(9)
+ prikaZe se utripajoca I | " na prikazovalniku (2)
Za izklop funkcije:

+ pritisnite # 1 (9)
vrstica izbiranja (3) se osvetli

« pritisnite/premaknite v vrstici izbiranja (3) za izklop
funkcije



Opomba: z izklopom se obnovi stanje kuhalne povrsine
izpred premora, povrsina $e naprej deluje z istimi nastavitvami
kot prej.

Opomba: ¢e po 10 minutah funkcije premora ne izklopite, se
kuhali¢e samodejno izklopi.

Opomba: funkcija premora ne vpliva na sesanje

® Casovnik “STAND ALONE”

Funkcija Casovnika je odatevanie, ki ni povezano z drugimi
kuhalisci (ali s podrocjem sesanja).

Casovnik se aktivira s pritiskom na podrocje/prikazovalnik

4

Uporabite simbole == + (5) za nastavitev trajanja
casovnika,ki je prikazano v podrocjulprikazovalniku (4)
Opomba: pocakajte 10 sekund brez pritiskanja na nobeno
komando, dokler se ne prine odstevanje.

Format casovnika je (4.2

-f.zaure

- 77 za minute

Opomba: ¢asovnik se lahko nastavi do najve¢ 1h in 59 min.

V podrocjulprikazovalniku (4) bo prikazan preostali ¢as;
po kon¢anem odstevanju se oglasi zvocni signal

Opomba: pri prikazu odstevanja bo preostali ¢as, ki je krajsi
od 10 minut, v naslednjem formatu
-, minute

- 13 sekund

s stalno osvetljeno piko

Za izklop ¢asovnika:
« izberite podrocje/prikaz (4)
 nastavite trajanje ¢asovnikana 200, 2= (5)

® Casovnik podro¢ij kuhalisé

Funkcija €asovnika kuhali$¢ je odStevanie, ki ga je mogoce
nastaviti, tudi soCasno, za vsako posamezno kuhalis¢e

Po poteku nastavljenega ¢asa se kuhaliS¢a samodejno
izklopijo in uporabnika obvestijo z ustreznim zvocnim
signalom.

Aktiviranje funkcije ¢asovnika kuhali§é

+ Dotaknite se (pritisnite) v obmocju
izbire/prikaza (2)
(power level (stopnja mogi) 70)

+ Pritisnite (6) zadevnega kuhalisca
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+ Uporabite simbole == + (5) za nastavitev
trajanja ¢asovnika,ki je prikazano v podro€ju/prikazovalniku

(4);

med nastavljanjem simbol @ (6) utripa

Opomba: pocakajte 10 sekund brez pritiska na
noben drug ukaz, dokler se ¢asovnik kuhali¢a ne zazene.

Opomba: s ponovnim daljSim pritiskom na
(6) , se Casovnik kuhalis¢a ponastavi

Ce zelite, lahko postopek ponovite na veé kuhali§éih.

Opomba: za vsako kuhalno mesto se lahko nastavi drugacen
¢asovnik; na zaslonu (4) se bo prikazalo odstevanje za
trenutno izbrano kuhalno mesto;
Ce ni izbrano nobeno kuhalno mesto in €asovnik STAND
ALONE ni aktiven, se prikaze Casovnik na katerem se bo
najprej iztekel ¢as.
Ce ni izbrano nobeno kuhalno mesto in je aktiven ¢asovnik
STAND ALONE, se prikaze pred ¢asovnikom na katerem se
bo najprej iztekel Cas.
Nacin prikaza odstevanja je enaka kot s ¢asovnikom
“STAND-ALONE” (glejte prejs$nji odstavek ¢asovnika
“STAND ALONE)

Ko ¢asovnik zakljuci odStevanje, se oglasi zvoni signal in
kuhalisCe ugasne.

Za izklop ¢asovnika:
« izberite kuhali$ce (2)
« nastavite trajanje dasovnika na 100,z == (5)

® Power Limitation (ograniéenje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavijanje rada
uredaja ograni¢avajuci maksimalnu apsorpciju.

Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti sa isklju¢enom
plo¢om, bez pritiskanja tastera ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
, U trenutku kada je proizvod prikljucen na napajanje ili kada
se napajanje ponovo ukljuéi, u roku od 2 minute.

Za podesavanje funkcije Power Limitation :
- pritisnite
(koja treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- drzite i dalje pritisnutim ( A ) pritisnite, jedno po jedno, sva
podru¢ja Odabir/Display (displej) (2) podrucja za kuvanje, u



smeru suprotnom od kazaljke na satu polaze¢i od prednjeg
desnog (FR)

RL-2 e I1° _2-RR
[ Y N |
() (]
\ Ive I° \
[ 1
[} |
Pl “2-FR

- svaki put kad pritisnete, emituje se kratki zvuéni signal
- posle pritiskanja svih Display (displeja) (2), moguce je
pustiti taster
u ovom trenutku:
- Display (displej) (2) zadnje leve zone (RL) prikazuje
naizmeni¢nim redosledom simbole "C" i "0", koji 0znacavaju
da je moguce izvrsiti podeSavanje:
odaberite Display (displej) (2-RL)
posle toga Klizite po Traci za izbor (3), sve dok
se na Display (displeju) ne prikazu simboli "C" i
"g"

na Display (displeju) (2-FL) se prikazuje trenutno
podeSavanje**

0= T74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

** zadana vrednost je 7,4 KW
Za promenu podesavanja funkcije Power Limitation
(ogranicenje snage)
- pritisnite Display (displej) (2) prednje leve zone (FL)

- posle toga kKlizite po Traci za izbor (3), za postavljanje
novog podeSavanja

- za snimanije izvrSenog izbora pritisnite taster ® ON/OFF (1),
na 2 sekunde; emitira se dugi zvu¢ni signal, kao potvrda
izvrSenog podeSavanja.

442

UPORABA ASPIRATORJA

® Vklop
Kratko pritisnite (se dotaknite) ® ON/OFF (1) kuhalne

povrsine/aspiratorja: simbol O se vklopi;

z nadaljnjim pritiskom vse razpolozljive funkcije postanejo
vidne za nekaj trenutkov, nakar ostanejo aktivne samo
glavne funkcije, ostale boste lahko uporabili in se bodo
aktivirale naknadno med uporabo naprave.

POMEMBNO:

vse razpolozljive funkcije bodo osvetljene z medlo
svetlostjo, ki bo postala intenzivnejSa Sele, ko se bodo te
funkcije aktivirale.

I
Znova pritisnite O za izklop
Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

® Vklop aspiratorja:
Dotaknite se (pritisnite) podrocje izbire (12) za aktiviranje
aspiratorja

® Hitrost (mo¢€) odsesavanja:

Aspirator ima 3 stopnje hitrosti (moci) odsesavanja
Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (3):
v desno za povecanje stopnje moci;

v levo za zmanjSanje stopnje mogi.

Nastavljena stopnja moci bo prikazana v obmo¢ju
Izbira/Prikaz (12)

® Power Booster
Izdelek je opremljen z 2 dodatnima stopnjama moci (poleg
stopnje 3)
—  Power Booster (dodatna mo¢€) 1: ¢asovno
omejen na 15min
—  Power Booster (dodatna mo¢€) 2: ¢asovno
omejen na 5 min,
po tem Casu se vrne na predhodno nastavljeno stopnjo.

S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3)
(prek stopnije 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
mo¢) 1

Stopnja Power Booster (dodatna mo¢) 1 je prikazana v
obmogju izbire/prikaza (12) z utripajoco $tevilko "4"

S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3)
(prek stopnije 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
mo¢) 2

Stopnja Power Booster (dodatna mo¢) 2 je prikazana v
obmogju izbire/prikaza (12) z utripajoim simbolom "P"



® Avtomatsko delovanje

Napa se vklopi z najprimemejSo hitrostjo in prilagaja
Ko kuhali$¢a izklopite, napa prilagodi svojo hitrost sesanja s
postopnim zmanjSevanjem, da na ta nacin odvede preostalo
paro in vonjave.

Za aktiviranje te funkcije:

Pritisnite (14)

Za izklop ponovite postopek.

Opomba: ¢e med avtomatskim delovanjem v vrstici izbire (3)
izberete hitrost od 1 do 3, se avtomatsko delovanje prekine;
Ce pa izberete Power Booster (dodatna mo¢), se
avtomatsko delovanje znova zazene po poteku nastavijenega

Casa, v tem ¢asu simbol " " utripa.

Opomba: v primeru izklopa kuhalne povrsine z aktivnim
samodejnim delovanjem se izklop aspiratorja samodejno
postopno izvede.

® Indikator nasicenosti filtrov
Napa prikaze, kdaj je potrebno opraviti vzdrzevanije filtrov:

Ogleni/keramicni filtri vonjav
“FILTER *(13) se vklopi

Mascobni filter
«FILTER "(13) utripa

Opomba: ta funkcija je privzeto onemogocena (o nacinu
aktiviranja glejte odstavek "Aktiviranje indikatorja
nasicenosti filtrov")

® Resetiranje nasi¢enosti filtrov
Po izvedbi vzdrzevanja filtrov  (ma$cobnih

oglenih/keramiénih) dolgo pritisnite “FILTER ” (13);
“FILTER(13) ugasne in znova se priéne Stetie indikatorja.

in/ali

® Aktiviranje indikatorjev nasi¢enosti filtrov

Ta indikator je obi€ajno izkloplien.
Za aktiviranje naredite naslednje:

- vklopite sesalno povrsino z @;
- z izkloplienim motorjem sesanja in kuhaliS¢i pritisnite v
podrodju izbiranja (12)

dolgo pritisnite  "HOOD" (11), dokler se na
prikazovalniku (12) ne prikaZejo ¢rke "F" - "G" z izmeni¢nim
utripanjem
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F = ogleni/keramicni filtri vonjav
G = mascobni filter

Ogleni/keramicni filtri vonjav

pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se
prikaze ¢rka “F”

pritisnite “FILTER " (13) — utripajoéa lu¢

znova dolgo pritisnite "HOOD" (11) za
potrditev aktiviranja indikatorja
oglenih/keramiénih filtrov vonjav

Mascobni filter

pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se
prikaze ¢rka “G”

pritisnite “FILTER » (13) — stalna lug

znova dolgo pritisnite "HOOD" (11) za
potrditev aktiviranja indikatorja mascobnega
filtra

Aparat je zasnovan tako, da se uporablja v kombinaciji s
okenskim KIT senzorjem(ki ga ne dobavlja proizvajalec).
Z namestitvijo okenskega KIT senzorja (samo v primeru
uporabe v nacinu VSESANJA) bo dovod zraka prenehal
delovati vsaki, ko se okno v sobi, na katerega je name3¢en
KIT, zapre.

+ Elektricno povezavo KIT-a na aparat mora izvesti
usposobljeno in specializirano tehniéno osebje.

+ KIT mora biti posebej certificiran v skladu z varnostnimi
standardi, ki se nanasajo na komponento in njeno
uporabo z aparatom. Namestitev mora biti izvedena v
skladu s predpisi za trenutne domace sisteme.

POZOR:

+ ozicenje KIT sistema , ki ga zelite prikljuciti na aparat,
mora biti del certificiranega vezja z zelo nizko varnostno
napetostjo (SELV).

+ Proizvajalec tega elektricnega aparata zavraca vsako
odgovornost za morebitne tezave, Skodo, pozara zaradi
napak in/ali tezav, ki so posledica nepravilnega delovanja
in/ali napacne montaze KiT-a.




4.1 Tabela mo¢i delovanja

Stopnja mo¢i

Vrsta kuhanja

Uporaba stopnje
(vkljuéno z izkuSnjami in navadami pri kuhanju)

Ta stopnja mo€i je idealna za hitro zviSanje temperature

Boost Hitro segrevanje jedi do vreli§€a v primeru vode oziroma za hitro
segrevanje teko€in pri kuhanju.
Najvisja moc
Ta stopnja mo¢i je idealna za prazenje, zaCetno
89 Cuvrije - vretie kuhanie, cvrtje globoko zamrznjenih jedi in hitro
zavretje.
7.8 Prazenje - vretje — pecenje na Ta funkcija je idealna za prazenje, vzdrZzevanije vretja,
zaru kuhanje in pecenje na Zaru (krajsi €as, 5-10 minut).
Visoka mo¢ . i - Ta funkcija je idealna za prazenje, vzdrzevanje
PraZenje — kuhanje — duSenje — . . S A p; .
6-7 edenie na Zaru pocasnega vretja, kuhanje in pecenje na zaru (srednje
pecen) dolgo &asa, 10-20 minut)
oo | Tafunkcija je idealna za dusenje, vzdrzevanje
4-5 Kuhanje d usenje - prazenje pocasnega vretja, kuhanje (dolgo ¢asa). MeSanje
pecenje na zaru .
testenin z omako.
Srednje Kuhanje — vretje — zgodevanje — Ta funkcija je idealna za dolgotrajno kuhanje (riz,
. . 3-4 “x ) g omake, pecenka, ribe) z dodano tekogino (npr. voda,
visoka mo¢ Zgoscevanje testenin z omako vino, juha, mleko) ter za zgo$¢evanije testenin z omako.
Kuhanie  vretie — zaosievanie — Idealna je za dolgotrajno kuhanje (za koli¢ine, manjSe
2-3 nf ele —zg I od enega litra: riz, omake, pecenka, ribe) z dodano
zgo$Cevanije testenin z omako P o
tekocino (npr. voda, vino, juha, mleko).
Toplienje — odmrzovanje - Ta funkcija je idealna za topljenje masla, nezno
12 ohranjanje toplih jedi — toplienje Gokolade, odmrzovanje manjsih koligin hrane
zgo3cevanije testenin z omako ' '
Nizka mo¢
Topljenje — odmrzovanje — Ta funkcija je idealna za ohranjanje toplote pravkar
1 ohranjanje toplih jedi - pripravijenih jedi manjSih kolicin ali segrevanje kroZnikov
zgoSCevanije testenin z omako ter zgo3Cevanije rizot.
Kuhalna plos¢a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena
OFF Ni¢na mo¢ Odlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zakljucku

kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
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4.2 Tabela ¢asov kuhanja

. Jed ali nacin Stopnja mo€i in potek kuhanja
Vrsta zivila . < -
priprave Prva faza Moc Druga faza Moé
s ) . Kuhanije testenin in
Sveze testenine Segrevanje vode Booster-9 vzdrFevanje vretja 7-8
. . . . Kuhanije testenin in
Testgglne, Sveze testenine Segrevanje vode Booster-9 vzdrzevanje vretja 7-8
. . Kuhanije testenin in
Kuhani riz Segrevanje vode Booster-9 vzdrsevanje vietia 5-6
Rizota Curtje in pecenje 7-8 Kuhanje 4-5
Kuhani Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 6-7
. Curti Segrevanje olja 9 Cvrtie 8-9
Zelenjava, Prazeni S ie pripomotk 7.8 Kuhanj 67
stronice razeni egrevanije pripomocka - uhanje -
Duseni Segrevanije pripomocka 7-8 Kuhanje 3-4
Popeceni Segrevanije pripomocka 7-8 PraZenje 7-8
. Hitro pe€enje mesa na olju g . §
Pecenka (na maslu pri modi 6) 7-8 Kuhanje 3-4
. . Pecenje na zaru na
Na Zaru Predgretje posode 7-8 obeh straneh 7-8
Meso Prazenje na olju
Prazeno € na olu 7-8 Kuhanje 45
(na maslu pri mogi 6)
« PraZenje na olju .
Dusene (na maslu pri modi 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Na Zaru Predgretje posode 7-8 Kuhanje 7-8
. « PraZenje na olju .
Ribe Dusene (na maslu pri modi 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Cvrte Segrevanie olja ali mas¢obe 8-9 Cvrtie 7-8
Segrevanje ponve z maslom ali . 5
Ocvrta mastobo 6 Kuhanje 6-7
_ Omleta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanje 5.6
Jajca mascobo
Mehko/trdo ) .
kuhana Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
Palacinke Segrevanje ponve z maslom 6 Kuhanje 6-7
Paradiznikova Prazenje na olju g;a maslu pri mogi 6.7 Kuhanje 3.4
Omake Ragu PraZenje na olju f(Sr)1a maslu pri mo€i 6.7 Kuhanje 34
Beamel priprava osnove (topljenje masla in 5.6 Rahlo vretie 34
moke)
SlasCicarska Zavretje mieka 45 Vzdrzevanje 45
krema pogasnega vretja
Sladice, Puding Zavretje mieka 45 Vzdrzevanje. 2.3
kreme pogasnega vretja
Miecni riz Segrevanje mleka 5-6 derzevanje ' 2-3
pocasnega vretja
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5. Vzdrzevanje

Vzdrzevanje kuhalne povrsine

Pozor! Pred vsakim ciScenjem ali vzdrzevanjem se
prepricajte, da so kuhali¢a ugasnjena in da nobena od
signalnih luck preostale toplote ne sveti.

5.1 Ciscéenje
Kuhalno plo3co je treba ocistiti po vsaki uporabi.

Pomembno:

Ne uporabljajte grobih in Zinih gob. Z uporabo le-teh se s
¢asom steklo poSkoduije.

Ne uporabljajte jedkih kemicnih Cistil, kot so razprsila za
pecice ali odstranjevalci madezev.

Po vsaki uporabi poCakajte, da se kuhalna plos¢a ohladi, nato
pa z nje o€istite zapeceno hrano in madeze.

Sladkor in Zivila z visoko vsebnostjo sladkorja poskoduijejo
kuhalno plo&¢o in jih je treba takoj odstraniti.

Sol, sladkor in pesek lahko opraskajo stekleno povrsino.

Za CiSCenje kuhalne plo3¢e uporabite mehko krpo, papirnate
kuhinjske brisace ali posebne izdelke za ¢iSCenje kuhalnih
plos¢ (upostevaijte navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Pomembno:

V primeru nezgodnih in obseZnih razlitij tekoin iz posode,
lahko ukrepate z izpustnim ventilom, ki se nahaja v spodnjem
delu izdelka, da tako odstranite vse ostanke in opravite
¢isCenje s popolno higiensko varnostjo.

SI. 18

Za popolnejSe in temeljitejSe ¢iS¢enje lahko povsem odstranite
spodnjo posodo

SI.19

Ciscenje kovinske resetke:

Resetko je treba oprati ro¢no z vro¢o vodo in nevtralnim
Cistilom ter skrbno osusiti, da se prepreci pojav oksidacije.
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Vzdrzevanje sesalnika

Ciscenje 5

Za ciscenje uporabljajte IZKLJUCNO SAMO krpo, navlazeno
z neviralnim teko¢im ¢istilom. NE UPORABLJAJTE ORODJA
ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!

Izogibajte se uporabi grobih izdelkov.

NE UPORABLJAJTE ALKOHOLA!

Mascobni filter

Zadrzuje delce mascob, ki se spros¢ajo med kuhanjem.
Ocistiti ga je potrebno enkrat meseéno (ali ko sistem za prikaz
zasicenosti filtrov javija to potrebnost) z neagresivnimi gistili,
roéno ali v pomivalnem stroju z nizko temperaturo in s kratkim
ciklom.

S pranjem v pomivalnem stroju kovinski mascobni filter lahko
zbledi, toda lastnosti filtriranja se v ni¢emer ne spremenijo.
Slika 15

Filter Z Aktivnim Ogljem - Keramicen

(samo razliice s filtriranjem)

Zadrzuje neprijetne vonjave kuhanja

Izdelek je opremljen z naborom filtrov za vonj. Nasi¢enost
filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj dalji uporabi, odvisno
od vrste kuhinje in pravilnosti ¢is¢enja maS€obnega filtra.
Filtre vonjav lahko toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev
v predhodno ogreti pecici pri 200 °C 45 minut. Pravilna
regeneracija zagotavlja konstantno uginkovitost filtriranja za 5
let.

Pozor! Filtrov ne postavijajte na dno pecice, ampak jih
poloZite v pekac in postavite na vmesno viSino.
SI.17-17a-17b-17c



5.2 Iskanje in odpravljanje napak

5 ODPRAVLJANJE
KODA NAPAKE OPIS MOZNI VZROKI NAPAKE
- . . ) . Notranja temperatura Pocakajte, da se kuhalna
E2 Upravijanje se izklopi zaradi previsoke elektronskih delov je plos¢a ohladi, preden jo
temperature . )
previsoka znova uporabite
. lzguba magnetnih .
E3 Posoda ni primerna lastnosti Posodo odstranite
Modul se ne napaja z
Tezave komuniciranja med elektricno energijo; Plos¢o izkljucite iz
E5 uporabniskim vmesnikom in napajalni kabel ni pravilno elektricnega omrezja in

indukcijskim modulom

prikljucen ali je
pomanijkljiv

preverite povezavo

Za vsa ostala sporo€ila o

napakah
(E...U...C...

)

Poklicite servisno tehni¢no sluzbo in jim sporocite kodo napake

5.3 Servisno tehni¢na sluzba
Preden se obrnete na servisno tehniéno sluzbo
1. Preverite, ali lahko tezavo odpravite sami s pomocjo reSitev iz poglavja "Iskanje napak".

2. Aparat izkljucite in znova vkljucite, in preverite, ali je teZava odpravijena.

Ce po vseh navedenih kontrolah tezave ne odpravite, se obrnite na najblizjo servisno tehniéno sluzbo.
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HR - Uputstva za montazu i za uporabu

Strogo se pridrzavajte uputa navedenih u ovom
prirucniku. Ne preuzimamo odgovomost za bilo kakve
probleme, oStecenja ili pozare uzrokovane nepostivanjem
uputa navedenih u ovom prirucniku. Uredaj je namijenjen
iskljuéivo za uporabu u kucanstvu za kuhanje hrane i
aspiracije para nastalih kuhanjem. Ostale uporabe (npr.
grijanje prostorije) nisu dopustene. Proizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koriStenje ili za netoéno
postavljanje postavki.

Aparat moze izgledati estetski drugacije nego Sto je

prikazano na crtezima u ovom priruéniku. Medutim, upute

za uporabu, odrzavanje i ugradnju ostaju ista.
PaZljivo proCitajte upute: one sadrze vazne podatke o
ugradniji, uporabi i sigurnosti.
Nemojte obavljati strujne varijacije na aparatu.
Prije instaliranja uredaja provjerite jesu li sve
komponente neoSte¢ene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljata i nemojte nastaviti s ugradnjom.

@ Provjerite  cjelovitost aparata  prije  pristupanja
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.

Napomena: Elementi oznaceni simbolom "(*)" su dodatni

dijelovi isporuceni samo sa nekim modelima ili elementi koji

nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Upozorenie! Pazliivo sliiedite sliedece
upute; e Uredai mora biti iskliucen iz
napaiania  priie  svakoa  pokuSaia
uaradnie. @ Ugradniu ili odrzavanie mora
provesti kvalificirani tehni¢ar. u skladu s
uputama proizvodaca i sukladno lokalnim
propisima o siaurnosti. Ne popravliaite ni
ne zamieniuite bilo koii dio uredaia. osim
ako to niie izriéito navedeno u uputama
za uporabu. e Uzemlienie uredaia ie
obvezno po zakonu. e Kabel za
napaianie mora biti dovolino dua da
omoauci povezivanie uredaia uaradenoq
u element namieStaia na elektricnu
mrezu. e Kako bi uaradnia bila u skladu
s vazeCim siqurnosnim  propisima.
potrebno ie upotrebliavati odobreni
dvopolni prekidad. koii osiaurava potpuno
iskliuCenie  napaiania  u  slu€aiu
prenapona kateaoriie Ill. u skladu s
pravilima uaradnie. @ Ne upotrebliavaite
viSestruke uticnice ili produzne kabele. o
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Nakon zavrSetka uaradnie. elektriéni
diielovi viSe ne smiiu biti raspoloZivi
korisniku. @ Uredai i raspoloZivi diielovi
zaariiavaiu se pri uporabi. Pazite da ne
dodirnete ariiace elemente. e Budite
oprezni da se dieca ne iaraiu s uredaiem:;
drzite diecu podalie od uredaia i drzite ih
pod nadzorom. buduéi da se raspolozivi
diielovi moau iako zaariiati tiiekom
uporabe. e Korisnici pacemaker-a i
aktivnih implantata moraiu priie uporabe
indukciiske plo¢e za kuhanie provieriti da
ie niihov stimulator kompatibilan s
uredaiem. -Za vrileme i nakon uporabe
ne dodiruite ariiace elemente uredaia. e
|zbiegavaite kontakt s odie¢om ili drugim
zapaliivim materiialima sve dok se sve
komponente aparata ne ohlade dovolino
ier to predstavlia rizik od pozara. -Ne
stavliaite zapaliivi materiial na uredai ili u
nieaovu blizinu. -Preariiane masti i ulia
lako su zapaliivi. Nadzirite kuhanie hrane
boaate mascéu i uliem. -Ako ie povrSina
napuknuta, uaasite, uredai kako biste
izbieali moauénost struinoa udara. -
Uredai niie namiienien za stavlianie u
pogon s pomocu vaniskoa broiila ili
odvoienod sustava daliinskoa
upravliania. e Kuhanie bez nadzora na
ploéi za kuhanie s uliem ili masti moze
biti opasno i izazvati pozar. e Proces
kuhanja treba nadzirati. Kratki procesi
kuhania moraiu biti neprekidno nadzirani.
e NIKADA ne poku$avaite uaasiti vatru
vodom. Umiesto toaa. iskliucite uredai i
uaasite vatru. na primier. pomocu
poklopca ili protupozarne deke. Opasnost
od pozara: ne stavliaite predmete na
povrSinu za kuhanie. e Ne Koristite
sredstva za CiSCenje parom, opasnost od
elektricnoa udara. e Nemoite stavliati
metalne predmete kao Sto su nozevi.
vilice, Zlice i poklopci na povrSinu ploce



za kuhanie ier bi se moali preariiati. e
Priie spaiania aparata na elektriénu
mrezu: provierite plo€icu s podacima (na
doniem diielu uredaia) kako biste se
uvierili da napon i snaga odaovaraiu
onima na mreZi i da ie uticnica prikladna.
Ako ste  u nedoumici, pozovite
kvalificiranoq elektri¢ara.

Vazno: e Nakon uporabe. iskliucite plodu
za kuhanie pomocu kontrolne ploCe i ne
oslaniaite se na detektor posuda za
kuhanie. e Izbjeoavaite proliilevanie
tekuGine, dakle. prilikom zaariiavania
tekuéina smaniite dovod topline. e Ne
ostavliaite ariiace elemente ukliucene
ako su na niima prazne posude i tave ili
bez posuda. e Nakon S§to zavrSite s
kuhaniem. iskliu¢ite odaovaraiuéu zonu
kuhania. @ Za kuhanje nikada ne koristite
aluminijsku foliju i nikada ne stavljajte
izravno proizvode zapakirane aluminiiom.
Aluminii bi se rastopio i nepopravliivo
oStetio va$ uredai. e Nikada ne
zadriiavaite konzerve ili limenke s
hranom bez prethodnoa otvarania: moali
bi eksplodirati! Ovo upozorenie vriiedi za
sve druge vrste ploGa za kuhanie.. e
Uporaba velike snaae. kao $to ie funkciia
Booster niie pogodna za zaariiavanie
nekih tekuc¢ina kao Sto ie. na primier. ulie
za przenie. Pretierana toplina moze biti
opasna. U tim sluaievima preporucuie
se koriStenie manie snaae. e Posude za
kuhanie moraiu biti postavliene izravno
na plou za kuhanie i moraiu se
centrirati. Ni u koiem sluéaiu ne stavliaite
druae predmete izmedu posude i ploge
za kuhanie. ° Pri visokim
temperaturama. uredai ¢e automatski
smaniiti razinu snaae u odredenom dijelu
ploe za kuhanje. e Prije bilo kakve
radnje CiScenja ili odrzavanja, odspojite
aparat iz elekiricne mreze uklanjajuci
utikaC ili iskljucujuci glavni prekida¢ u
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domu. e Za sve operacije instalacije i
odrZavanja upotrebljavajte rukavice. e
Uredajem se mogu koristiti djeca starija
od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim,  osjetiinim i  mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom iskustva
i znanja ako su pod nadzorom odnosno
nakon $to su pouceni 0 sigurnom nacinu
uporabe uredaja te razumiju opasnosti do
kojih moze doci. e Djeca trebaju biti pod
nadzorom kako bi se osiguralo da se ne
igraju s uredajem. e CiSCenje |
odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez
nadzora. e Mjesto mora biti dovoljno
provietreno kad se aparat Koristi
istovremeno s drugim aparatima s
plinskim izgaranjem ili drugim gorivima.
Aparat se mora Cesto Cistiti kako iznutra
tako i izvana (NAJMANJE JEDNOM
MJESECNO), te strogo pratite ono $to je
nazanceno u uputama za odrzavanje. e
Ako ne pratite pravila CiS¢enja aparata i
zamjene i CiSCenja filtara postoji rizik od
poZara. e Flambiranje je strogo
zabranjeno. e Uporaba plamena Stetna
je za filtre i moze dovesti do pozara te je
zbog toga strogo zabranjena. e PrZenje
se mora posebno nadzirati kako bi se
izbjeglo paljenje pregrijanog ulja. e
POZORNOST: Kada je plo¢a za kuhanje
u uporabi, raspoloZivi dijelovi aparata
mogu se pregrijati. ® Pozornost! Ne
prikljuCujte uredaj na napajanje sve dok
ugradnja nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se tiCe tehnickih i sigurnosnih mjera
koje treba poduzeti za odvod ispusnih
dimova, treba se strogo pridrzavati
odredbi nadleznih lokalnih vlasti. e
Usisani zrak ne smije se poslati u odvod
za ispustanje dima nastalog od uredaja
za izgaranje plina ili drugih goriva. e
Nikada nemojte koristiti aparat bez da je
reSetka ispravno montirana! e Koristite
samo vijke za priCvrS¢ivanje koji su



prilozeni uz aparat za postavljanje ili, ako
nisu priloZeni, kupite vijke odgovajuceg
tipa. Upotrebljavajte vijke ispravne
duljine, koji su navedeni u Vodicu za
ugradnju. e Kada ovaj aparat radi
zajedno sa drugim uredajima koji se
napajaju nekom energijom koja nije
elektriCna, negativni tlak u sobi ne smije
pre¢i 4 Pa (4 x 105 bara). @ Vazno je
sacuvati ovaj prirunik kako biste ga
mogli proCitati u bilo kojem trenutku. U
slu¢aju prodaje, ustupanja drugima ili
premjesStaja, pobrinite se da ostane

zajedno s uredajem.

Ovaj uredaj oznagen je u skladu s Europskom smjernicom
2012119/EZ - UK SI 2013 No3113, o otpadu elektricne i
elektronicke opreme (OEEO). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik ¢e pomoéi u spreavanju mogucih

negativnih posliedica za okoli§ i zdravije. Simbol mmm na
proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji pokazuje da se ovaj
proizvod ne smije tretirati kao kuéni otpad, nego se mora
dostaviti na odgovarajuce mjesto prikupljanja otpada za
recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Potrebno je
smjestiti ovaj proizvod u otpad uz postivanje lokalnih propisa o
zbrinjavanju otpada. Za viSe informacija o tretiranju,
preuzimanju i recikliranju ovog proizvoda obratite se
odgovarajuéem lokalnom uredu za upravijanje, uredu usluge
prikupljanja ku¢nog otpada ili trgovini u kojoj je kuplien
proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s pravilima:
+ Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Ucinkovitost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se
smanjio utjecaj na okoli§: Kada pocnete kuhanje, ukljucite
aparat na minimalnu brzinu, ostavljaju¢i ga uklju¢enom neko
vrijeme i nakon zavrSetka kuhanja. Povecajte brzinu samo u
sluéaju velikih koli¢ina dima i pare, koristeéi funkciju booster
samo u ekstremnim sluCajevima. Za odrzavanje sustav za
smanjenje mirisa ucinkovitijim, zamijenite, kad je to potrebno,
ugljeni filtar/-re. Za odrzavanje uginkovitijim filtra za mast, po
potrebi ga oCistite. Da bi optimizirali u€inkovitost i smanijili
buku, koristite maksimalni promjer sustava kanala, opisan u
ovom priruéniku.

450

2. Koristenje

Uporaba ploce za kuhanje

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom fenomenu
magnetske indukcije. Kljuéno obiliezje ovog sustava je
direktan prijenos energije iz generatora na posudu.
Prednosti:

U usporedbi s elektricnim ploama za kuhanje, vasa
indukcijska ploc¢a je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- Brza: krace vrijeme zagrijavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reagira na vaSe naredbe.

- Ucinkovitija: 90% apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s ploce,
prijenos topline odmah se prekida, tako izbjegavajuéi
nepotreban gubitak topline.

2.1 Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom .

Vazno:

kako biste izbjegli trajna otecenja na plo¢i, nemojte koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrsinom, kako biste izbjegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrSinu upravijacke

ploce.
Ne rade sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovito zbog dna koje je djelomino sastavljeno od
feromagnetskog materijala!! Kada kupujete lonce ili tave,
provjerite:

+ da je dno je potpuno od feromagnetskog materijala. U
suprotnom se smanjuje i ucinkovitost prijenosa topline i
njezina ujednacenost, pri ¢emu temperature povrSine
posude/lonca nisu pogodne za kuhanje.

NE!

+ Dno ne smije sadrzavati aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

NE!

+  Dna koja nisu ravna ili su s hrapavom povrsinom.
Oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i
posude, smanjujuci ucinkovitost i pogorSavajuéi iskustvo
kuhanja.



) DA!

Vazno: nikada ne stavijajte vruce posude na povrsinu
upravljacke ploce.

2.1.1 Postojece posude

Mozete provjeriti da li je materijal od kojeg je proizvedena
vaSa posuda magnetski ili ne, uporabom jednostavnog
magneta. Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne mogu
magnetski  detektirati. Naznake iz prethodnog stavka
primjenjuju se i u ovom sluéaju.

2.1.2 Preporuéeni dijametri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu toc¢nih dimenzija, zone za

kuhanje nece se ukljugiti.

Kako biste provjerili minimalni promjer prikladne posude za

svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom

priru¢niku.

Za postizanje najboljih rezultata preporucuje se:

+ Koristite posude za kuhanje i tave s dnom jednake veli¢ine
kao zona za kuhanje.

+ Kad god je moguce tijekom kuhanja staviti poklopac na
posude tijekom kuhanja i posebno za lonce vece od 22 cm.

+ Postavite posudu u srediste zone za kuhanje nacrtane na
ploi za kuhanije.

Oprez: Kako bi se o¢uvala u¢inkovitost kuhanja i kvaliteta

proizvoda, NE preporucuje se uporaba indukcijskih

adaptera.

Uporaba nape

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutamju
recirkulaciju.

Iﬁ Usisna verzija

SL.7

Para se evakuira prema van kroz niz cijevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévrScenih na isporucenu prirubnicu za spajanje.
Promjer ispuSne cijevi mora biti jednak promjeru prstena za
povezivanje:

- u slucaju pravokutnog izlaza 222 x 89 mm

- u slu¢aju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za viSe informacija pogledajte stranicu posveéenu priboru
usisne verzije, u ilustriranom dijelu ovog priru¢nika. Prikljucite
proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s promjerom koji
odgovara promijeru izlaznog zraka (prirubnici).
Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati
smanjenjem usisne ucinkovitosti i drastiénim povecanjem
razine buke.
Stoga, ne prihvaca se nikakva odgovornost.
O Koristite najkraci moguci kanal.
Koristite kanal s $to manje zavoja (maksimalni kut
zavoja: 90°).
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0] Izbjegavajte drastiéne promjene promijera cijevi.

Filtrirajuéa verzija

Slika 10

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego $to se vraca natrag u sobu.

Proizvod se isporuCuje sa svime S$to je potrebno za
standardnu instalaciju s izlaskom zraka na prednjoj strani
postolja kuhinjskoga ormari¢a. Za vide informacija pogledajte
stranicu posvecenu priboru filtrirajuce verzije, u ilustriranom
dijelu ovog priruénika.

Posjetite web stranice www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste provjerili kompletan
asortiman dostupni kitova, kako bi mogli izvesti razliita
instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj verziji.

3. Postavlianie

e Elektricna i mehanicka
moraju  biti  izvrSene  od
speciializiranoa osoblia.

Uredai ie dizainiran tako da se uaradi u
radnu povrSinu debliine 2-6 cm. u slucaiu
TOP instalaciie; 2,5-6 c¢cm u slu€aju
FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploCe za
kuhanje i zida mora biti najmanje 5 cm s
prednje strane, najmanje 4 cm sa strane i
najmanje 50 cm od vise¢ih kuhinjskih
jedinica.

Napomena = PredloZene udaljenosti su
indikativne: prilikom planiranja prostora
moraju  se  pridrzavati  naznaka
proizvodaca kuhinje.

instalaciia
strane

& 3.1 Povezivanje s elektricnom strujom
SI.3

e Odspoiite uredai iz elektricne mreze.
eUgradniju mora izvrSiti struéno osoblie
upoznato s vazeéim standardima
uaradnie i sigurnosti. @ Proizvodaé ne
preuzima odaovornost za osobe, Zivotinie
ili stvari u sluéaiu nepostivania smiernica
navedenih u ovom poalavliu. e Kabel za
napaianie mora biti dovolino dua da bi
omoaucio uklanianie plo¢e za kuhanie s
radne ploCe. e Provierite da li napon
naveden na ploCici na donjem dijelu



uredaia naponu prisutnom u prostoriii u
koioi ¢e se uredai instalirati. e Ne
upotrebliavaite produzne kabele. e
Elektriéni kabel za uzemlienie mora biti 2
cm duzi od ostalih kabela. e U sluéaiu da
uredai niie opremlien kabelom za
napaianie. upotriiebite kabel s presiekom
vodi¢a od naimanie 2.5 mm2 za shaqu
do 7200 Watt; a za vecu snaqu on mora
biti naimanie 4 mm2). e Kabel u niti
iednoi toCci ne smiie doseci temperaturu
za 50°C viSu od sobne temperature. e
Uredai ie predviden za trajno prikljucenje
na elektricnu mrezu.

e Upozorenje! Prie  ponovnog
povezivanja na mrezu i provjere
ispravnog rada, uvijek provjerite je |i
mrezni  kabel ispravno montiran. e
Upozorenje! Kabel napajanja mora
zamijeniti ovlasteni servis za tehnicku
pomoc ili osoba sliéne kvalifikacije.
Napomena: proizvod je opremlien
funkcijom Power Limitation ograni¢avaca
snage koja vam omogucuje postavljanje
maksimalnog praga apsorpcije kw
PodeSavanje se mora izvrsiti kada je
proizvod spojen na napajanje ili kada se
mrezno napajanje ponovno ukljuci
(unutar 2 minute). Dimenzionirajte zastitu
elektricnog sustava prema odabranoj
razini Power Limitation (ograni¢enje
snage). Za redoslijed postavljanja
funkcije Power Limitation (ograni¢enja
snage) pogledajte upute u odjeljku Rad.
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3.3 Montaza

Prije pocetka instalacije:

+  Nakon raspakiravanja proizvoda provjerite da isti nije
ostecen prilikom prijevoza, te se u slué¢aju problema
obratite dobavljacu ili Sluzbi za korisnike, prije nego
Sto nastavite s instalacijom.

+  Provjerite da je kupljeni proizvod dimenzija prikladnih za
odabranu ugradbenu zonu.

+  Provjerite da unutar ambalaze (u svrhu prijevoza) nema
popratnog materijala (na primjer, vrecice s vijcima,
garancije i sl.), koji mora biti uklonjen i pohranjen.
Takoder provjerite je li u blizini ugradbene zone dostupna
elektri€na uticnica

Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:
Proizvod se ne moze ugraditi iznad hladnjaka, perilica
posuda, Stednjaka, pecnica, perilica i susilica.

Sve radove povezane s rezanjem namjestaja, potrebno je
izvrSiti prije ugradnje ploCe za kuhanje, pazljivo uklonivsi
sve ostatke rezanja i strugotine.

- kako bi se optimizirala instalacija za filtriranje, pozeljno

je napraviti utor u postolju gdje se moze umetnuti

komercijalna reSetka

VAZNO: koristite jednokomponentno liepilo za brtvijenje (S),
koje ima otpornost na temperature 250°; priie
postavljanja, povrdine koje se trebaju lijepiti moraju se
pazliivo oCistiti uklanjanjem svihtvari koje bi mogle ugroziti
njhovo prianjanje (npr. sredstva za otpustanje,
konzervansi, masti, ulja, praskovi, ostaci starih liepila itd.);
liepilo treba ravnomjerno rasporediti po cijelom obodu
okvira; nakon lijeplienja ostavite da se ljepilo osusi oko 24
sata.

Sl.1B-2B

Upozorenje! Instalacija  vijaka i
zatvaraCa koja nije u skladu s ovim
uputama moze dovesti do rizika vezanih

uz elektriCnu energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporuéamo
omatanje cijevi sa liepilom koje ima sljede¢e karakteristike:

- meki, elasti¢ni, PVC film s liepilom na akrilnoj osnovi

- postuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odliéna otpornost na starenje

- otporno na promjene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama



4. Funkcioniranje

Upravljacka ploca
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Tipke / Display (zaslon)

1. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)ploce za kuhanje/nape 8.  Ukljucivanje Temperature Manager (upravijanje
temperaturom) (Warming Function - funkcija
zagrijavanja)

2. Odabiranje zone kuhanja 9. Pauza

Display (zaslon) zone za kuhanje 10.  Key Lock (zakljuCavanie tipki)
3. Povecanje/smanjenje Power Level (razina snage) i usisne 11.  Pokaziva¢ aktivne nape
snage
Prikazivanje Power Level (razina snage) i usisne snage Aktivacija pokazivaca zasi¢enosti filtara
4. Aktivacija mjeraca vremena "STAND_ALONE" (samostalni) 12.  Odabir/aktiviranje nape
Display (zaslon): Mjera¢ vremena Display (zaslon) nape
"STAND_ALONE"(samostalni) / Mjera¢ vremena zone kuhanja
5. Povecanje/Smanjenje vremena mjeraca Prikaz zasi¢enja uglienog/keramickog filtra - filtra
"STAND_ALONE"(samostalni)/ Mjera¢ vremena zone kuhanja masti
6.  Aktiviranje Mjeraca vremena zone kuhanja 13.  Resetiranje zasicenosti filtara
Pokaziva¢ aktivnog MjeraCa vremena zone kuhanja 14.  Aktivacija automatske funkcije nape
7. Aktivacija Automatic Heat Up (automatskog zagrijavanja)
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UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Potrebno je znati prije pocetka:

Sve funkcije ove ploce za kuhanje osmisljene su u skladu s
najstrozim mjerama sigurnosti.

Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu€ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavljanje koje nije ucinjeno (npr.:
"Ukljucite plocu za kuhanje" bez "Odaberite zonu
kuhanja" i "Radnu temperaturu”, ili "Funkciju Lock
(zakljuévanje)" ili "Timer (mjera¢ vremena").

Paznja! U slu¢aju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gasenje zone za kuhanje moze trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol H
koji oznacava tu fazu.

PriCekajte da se simbol na prikazu iskljuci prije nego $to se
priblizite zoni za kuhanje.

Prikaz zone za kuhanje
na prikazima zona za kuhanje prikazuje se:

Zona za kuhanje ukljucena a
Power Level (razina snage) 1.89.P
Residual Heat Indicator H
(pokazatelj preostale topline)

Detektor posude o
Aktivirana funkcija "Temperature -
Manager" (upravijanje [N

temperaturom)

Funkcija Lock (zakljuévanje)
aktivirana

-——
-

Funkcija Pauza

Funkcija Automatic Heat UP
(automatsko zagrijavanje)
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Karakteristike ploce za kuhanje

® Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

® Pot Detector (Otkrivanje posuda)
Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.

® Safety Shut Down (Sigurnosno isklju€ivanje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalnu vrijeme rada, koje ovisi o razini postavljene
snage.

® Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline)
Pri isklju¢ivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom
na Displayu (zaslonu) odgovarajuéeg podrucja, putem simbola

e

Rad
Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najprije morate
aktivirati Zeljeno podrucje

® Ukljuivanje

Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (1) ploce za kuhanje/
napa: simbol (D svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, nakon ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se ukljuciti, tijekom upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ¢e biti osvijetljene sa niskim
intenzitetom svijetlosti, koja ¢e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem se aktiviraju.

Pritisnite ponovno O za iskljucivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Odabiranje zona kuhanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje Odabir/Display (zaslon) (2) koji
odgovara zeljenoj zoni kuhanja.

® Power Level (Razina shage)

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage

Dodimite i klizite prstima po Traci za odabir (3):
prema desno za povecanije razine snage;
prema lijevo za smanjenje razine snage.



Postavljena razina snage bit ¢e prikazana u podrucju
Odabir/Display (zaslon) (2)

® Power Booster (Povecanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnom razinom snage (preko razine
9), koja ostaje aktivna tijekom 5 minuta, nakon ¢ega se snaga
vra¢a na prethodnu razinu.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
9) i aktivirajte Power Booster (povecanije snage)

Razina Power Boostera (pove¢anja snage) je oznacena u
podrugju Odabir/Display (zaslon) (2) sa simbolom " P

Napomena : prednje zone za kuhanje nemaju vremenski
kontroliran booster; za deaktiviranje Power Boostera
(povecanja snage), u tim podrucjima, dodimite i klizite prstima
po Traci za odabir (3) za smanjenje razine napajanja.

® Key Lock (Zakljuéavanie tipki)

Key Lock (zaklju¢avanije tipki) omogucuje blokiranje postavki
kako bi se sprijecilo njihovo slu¢ajno mijenjanje, ostavljajuci
aktivnim ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:

+ pritisnite (10)
Ponovite za iskljucivanje.
Napomena : ako se pritisne bilo koja druga funkcija tijekom

aktivnog simbola Key Lock (zaklju€avanie tipki) , isti ¢e
treperiti kako bi oznacio da je funkcija u uporabi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo dijelovati na plocu.

® Funkcija Automatic Heat UP (Automatsko zagrijavanje)
Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje)
omogucuje brze postizanje postavljene snage zagrijevanja; s
ovom funkcijom imamo prednost brzeg kuhanja, ali bez rizika
od spaljivanja hrane, jer temperatura ne prelazi postavljenu
razinu.

Ova funkcija je dostupna za razine snage 1-8 .

Aktiviranje:

Py
+ iz ukljuene zone kuhanja pritisnite = (M
+ na Displayu (zaslonu) (2) prikazuje se treperece "1"
koji se mijenja sa snagom zone kuhanja

Povecanjem razine snage zone kuhanja: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) ostaje
aktivna, s novom postavom temperature;
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Smanjenjem razine snage kuhanja zone: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) se
deaktivira.

Napomena : istodobnim odabirom druge zone kuhanja,

)
simbol = (7) ¢e biti osvijetlien sa svjetiom niskog
intenziteta, i tako ¢e biti moguce, takoder i za ovo podrucje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je ve¢
postavliena, kao Sto je prikazano na Displayu (zaslonu) (2)

® Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
(Warming Function - funkcija zagrijavanja)

Temperature Manager (upravljanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrzavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimiziranoj razini snage; idealna je za
¢uvanije spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
Manager (upravljanje temwaturom) se aktivira prvim

pritiskom na ovu tipku =
Na Displayu (zaslonu) (2) zone koja radi u Temperature
Minageru (upravljanju temperaturom) pojavljuje se simbol

U

Napomena_: istodobnim odabirom druge zone kuhanja,
simbol = (8) ¢e biti osvijetljen sa svjetlom niskog
intenziteta, i to Ce tako ¢e biti moguce, takoder i za ovo
podrugje, aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje
je vec postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (zaslonu)

()

* Ponovno pritisnite = (8) za deaktiviranje i
isklju€ivanje, dok ne dovedete razinu prikazanu na Displayu

1
(zaslonu) (2) na "&=f".

Napomena : ako postoji viSe zone koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najprije odaberite
Zeljenu zonu preko zone Odabir (2) ;

funkcija se moze deaktivirati i pomocu Trake za odabir (3),

()
dovodeci Power Level (razinu snage) na "&f".
® Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavu svake aktivne funkcije
na plo¢i za kuhanje, postavljajuci na nulu snagu kuhanja.

Aktiviranje:

* pritisnite " I | "(9)

+ prikazuje se jedna trepereca I I " na displayima
(zaslonima) (2)

Za iskljucivanje funkcije:

©)

* pritisnite



traka za odabir (3) svijetli

+ pritisnite/klizite po Traci za odabir (3) za
deaktiviranje funkcije

Napomena : deaktiviranje vra¢a uvjete ploce prije pauze;
plo¢a za kuhanje nastavlja raditi s istim prethodno
postavljenim postavkama.

Napomena : ako se poslije 10 minuta, Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo€a za kuhanje se iskljucuje automatski.

Napomena: Funkcija Pauza nema utjecaja na aspiraciju

® Timer (mjera¢ vremena) "STAND ALONE" (samostalni)
Funkcija Timer (mjera vremena) je neovisna od zona za
kuhanie (i zone aspiracije).

Timer (mjera¢ vremena) se aktivira pritiskom na Zona/Display
(zaslon) (4)

Koristite simbole == == (5) za podesavanije trajanja
Timer (mjeraca vremena) koji se prikazuje na Zoni/Display
(zaslonu) (4)

Napomena : pri¢ekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Format Timer (mjeraca vremena) je {100

-0, za sate

-7 za minute

ZabiljeSka: Mieritelj viemena se moze postaviti na
maksimalno 1 sat i 59 minuta.

U ZonilDisplay (zaslonu) (4) prikazat ¢e se preostalo
vrijeme;
na kraju odbrojavanja, oglasava se zvucni signal

Napomena : u prikazu odbrojavanja, za vrijeme krace od 10
minuta, imat ¢ete sliedeci format

- £, minute

- 27 sekunde

s fiksnom svjetlosnom tockom

Za iskljucivanje funkcije Timer (mjeraca vremena):
+ odaberite Zona/Display (zaslonu) (4)
+ postavite trajanje Timer (mjera& vremena) na (7,
pomocu = (5)

® Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja

Funkcija Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja je
odbrojavanje koje se moze postaviti, ¢ak i istodobno, na
svakoj zoni kuhanja

Na kraju zadanog vremena, zone kuhanja se automatski
iskljuCuju i korisnik se upozorava posebnim zvu¢nim signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (mjera¢ vremena)

+ Dodimite (pritisnite) podruje Odabir/Display
(zaslon) (2)
(power level (razina snage) 70)

+ Pritisnite (6) koji odgovara zoni kuhanja

Koristite simbole == =+ (5) za podeSavanje
trajanja Timer (mjeraca vremena),koji se prikazuje na
ZonilDisplay (zaslonu) (4);

tijlekom podeSavanja simbol @ (6) treperi

Napomena : pri¢ekajte 10 sekundi bez pritiskanja
bilo koje druge naredbe, tako da se Timer (mjera¢ vremena)
zone kuhanja pokrene.

Napomena : ponovnim, dugim pritiskom na tipku

(6) , Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja se resetira

Ako Zelite, ponovite postupak za viSe zona kuhanja.

ZabiljeSka: svako podruje pripreme moze imati razlicit
postavijeni Timer (mjera¢ vremena); na prikazu (4) ¢e se
pojaviti odbrojavanje podrucja pripreme koje je trenutaéno
odabrano;
Ako ni jedno podrucje pripreme nije odabrano i Timer (mjera¢
vremena) STAND ALONE (samostalni) nije aktivan, prikazuje
se mjera¢ vremena najblizi roku.
Ako ni jedno podrudje pripreme mije odabrano a Timer
(mjera¢ vremena) STAND ALONE (samostalni) je aktivan, ovo
se prikazuje kao prioritetno u odnosu na mjeraca vremena koji
je najblizi roku.
Nacin prikaza odbrojavanja je isti kao i kod mjeritelja
vremena ,,STAND ALONE* (vidi prethodni odjeljak Timer
(mjera€ vremena) "STAND ALONE" (samostalni)

Kad mjera¢ vremena zavr3i odbrojavanje, oglasuje se zvuéni
signal i zona kuhanja se iskljucuje.

Za iskljucivanje Timer (mjeraca vremena):

« odaberite zonu kuhanja (2)
+ postavite trajanje Timer (mjeraca vremena) na 707,
pomocu = (5).

Power Limitation (ogranicenje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavijanje rada
uredaja ograni¢avaju¢i maksimalnu apsorpciju.



Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti sa iskljuéenom
ploom, bez pritiskanja tipke ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1),
u trenutku spajanja proizvoda na napajanje ili prilikom
ponovljenog ukljucivanja same elektricne mreze, u roku od 2
minute.

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

- pritisnite
(koja ¢e treptati, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- drzite i dalje pritisnutim ( A ) pritisnite, jedno po jedno, sva
podrucja Odabir/Display (zaslon) (2) podrucja za kuhanje, u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu polazeéi od prednjeg
desnog (FR)

RL-2 e I1° _2-RR
[ Y N |
() (]
\ Ive I° \
[ 1
[ |
FL-2 “2-FR

- svaki put kad pritisnete, emitira se kratki zvuéni signal

- nakon pritiskanja svih Display (zaslona) (2), moguce je
otpustiti tipku

u ovom trenutku:

- Display (zaslon) (2) zadnije lijeve zone (RL) prikazuje u
naizmjeni¢nom slijedu simbole "C" i "0", koji oznacavaju da je
moguce izvrsiti postavku:

odaberite Display (zaslon) (2-RL)

poslije toga klizite po Traci za odabir (3), sve dok
se na Display (zaslonu) ne prikazu simboli "C" i
"g"

na Display (zaslonu) (2-FL) se prikazuje trenutna
postavka**

0= T74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** zadana postavka je 7,4 KW

Za promjenu postavki funkcije Power Limitation
(ogranicenje snage)
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- pritisnite Display (zaslon) (2) prednjeg lijevog podruéja
(FL)

- poslije toga klizite po Traci za odabir (3), za postavijanje
nove postavke

- za spremanje izvrSenog izbora pritisnite tipku ® ON/OFF (1),
na 2 sekunde; emitira se dugi zvucni signal, kao potvrda
izvrSene postavke.

UPORABA NAPE

® Ukljuéivanje

Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
ploce za kuhanje/ nape: simbol (D svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, nakon ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se ukljuciti, tijekom upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ¢e biti osvijetljene sa niskim
intenzitetom svjetlosti, koja ¢e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem se aktiviraju.

I
Pritisnite ponovno O za iskljucivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Ukljucivanje nape:
Dotaknite (pritisnite) Podrucje odabira (12) za aktiviranje
nape

® Brzina (snaga) usisa:

Napa je opremljena s 3 razine brzine (snage) usisa
Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3):
prema desno za povecanije razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ¢e prikazana u podrucju
Odabir/Display (zaslon) (12)

® Power Booster (povecanje snage)
Proizvod ima 2 dodatne razine snage (preko razine 3)
—  Power Booster (Povecanje snage) 1 :
vremenski ogranicen na 15 min
—  Power Booster (Povecanje snage) 2 :
vremenski ograni¢en na 5 min,
nakon ¢ega snaga se vra¢a na prethodno postavljenu razinu.

Dodimite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 1



Razina Power Booster (povecanje snage) 1 je oznacena u
podrucju Odabir/Display (zaslon) (12) s treperecim brojem "4"

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 2

IRazina Power Booster (povecanje snage) 2 je oznacena u
?gdruéju Odabir/Display (zaslon) (12) s treperec¢im simbolom

® Automatski rad

Napa se ukljuéuje na najprikladniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnoj razini kuhanja, koji se koristi
na zonama za kuhanje.

Kada se zone za kuhanije iskljuce, napa prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonila zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

Pritisnite (14)

Ponovite za iskljucivanje.

Napomena: ako se tijekom automatskog rada odaberu na
Traci za odabir (3) brzine od 1 do 3, automatski rad se
prekida;

ako umjesto toga odaberete Power Boster (povecanje
snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju viremenskog

ograni¢enja, a u meduvremenu simbol " " treperi.

Napomena: u slu¢aju iskljucivanja ploce s aktivnim
Automatskim radom, iskljucivanje ¢e nastupiti automatski,
na postupan nacin.

® Pokaziva¢ zasicenja filtara
Napa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanie filtara:

Ugljenilkeramicki filtri mirisa
"FILTER "(13) ukljucuje se

Filtar za mast
"FILTER "(13) treperi

Napomena : ova funkcija je onemogucéena prema zadanim
postavkama (za omogucavanje pogledajte odjeljak
"Aktivacija pokazivaca zasicenja filtara")

® Resetiranje zasicenja filtara
Nakon izvrSenog odrzavanja filtara (za

uglieni/keramicki) dugo pritisnite "FILTER " (13) ;
“FILTER"(13) se iskljucuje i vra¢a brojilo pokazatelja na nulu.

mast ifili
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® Ukljucivanje pokazatelja zasi¢enosti filtara

Ovaj pokazatelj je obi¢no iskljucen.
Za njegovo ukljucivanje postupite na slijede¢i nacin:

- ukljucite usisnu plo¢u preko (D ;
- s isklju¢enim motorom usisa i zonama za kuhanje pritisnite
Podrucje odabira (12)
- dugo pritisnite "HOOD™ (11) sve dok se na Displayu
(zaslonu) (12) ne pojave slova "F" - "G" koja izmjeni¢no
trepere

F = ugljeni/keramicki filtri mirisa

G = filtar za mast

Ugljenilkeramicki filtri mirisa

pritisnite na Display (zaslon (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "F"

pritisnite "FILTER " (13) — treperece svjetlo
ponovo dugo pritisnite "HOOD™" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaca
ugljenih/keramickih filtara mirisa

Filtar za mast

pritisnite na Display (zaslon) (12) u trenutku
kada se pojavi slovo "G*

pritisnite "FILTER " (13) - stalno svjetio

ponovo dugo pritisnite "HOOD" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaca filtra za mast

Uredaj je predviden za uporabu za sparivanje sa KIT
sensore Window (KOMPLET senzora Window -
proizvodac ne dostavlja).

Instaliranjem kompleta KIT sensore Window (samo u slu€aju
uporabe u naginu USISA), ulaz zraka ¢e prestati raditi svaki
put kada se zatvori prozor u prostoriji na koju se komplet
primjenjuje.

+ Spajanje KOMPLETA na uredaj mora obaviti
kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.

+ KOMPLET se mora posebice certificirati sukladno
sigurnosnim normama koje su relevantne za komponentu
i njenu uporabu s aparatom. Postavljanje se mora obaviti
prema vazecéim propisima za kucne uredaje.
UPOZORENJE:

+ Kablovi KOMPLETA koji se spajaju na uredaj moraju biti
dio certificiranog kruga u najnizem sigurnosnom naponu
(SELV).

* Proizvoda¢ ovog uredaja ne preuzima odgovornost za
bilo kakve probleme, Stete, pozare uzrokovane
nedostacima ifili problemima neispravnosti i/ili nepravilne
instalacije kompleta.



4.1 Tablica snage

Razina snage

Vrsta kuhanja

Uporaba razine
(oznaka slijedi iskustvo i navike kuhanja)

Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
. Boost Brzo zagrijavanje vremenu do brzog vrenja vode ili za brzo zagrijavanje
Maksimalna tekuéina za kuhanje
snaga
i —— . Idealno za lagano przenije, zapo€injanje kuhanja,
89 Przenje - kuhanje przenje zamrznutih proizvoda, brzo vrenje.
7.8 Lagano zagrijavanje- zaprSka - | ldealno za zaprske, odrzavanje vrenja, dugo kuhanje i
kuhanje - grill grill (za kratko vrijeme trajanja, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano zagrijavanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog vrenja,
6-7 kuhanje — kuhanje gulasa — dugo kuhanie i grill (za srednje vrijeme trajanja, 10-20
zaprska - grill minuta), prethodno zagrijati dodatne elemente
Dudo kuhanie — kuhanie qulada lldealno za kuhanje gula3a, zadrZavanje delikatnih
4-5 —gla ano zJa ri'avan'Je _g il vrenja, dugo kuhanje (za dugo vrijeme trajanja), lagano
9 grijavanie - g zagrijavanije pri pripremi tjestenine.
. Dugo kuhanje — lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanje (riza, umaci, peéenja, riba) s
Srednja P " : h
snaoa 3-4 zgudnjavanje —lagano dodatnom tekuc¢inom (npr. voda, vino, temeljac,
9 zakuhavanje mlijeko), lagano zagrijavanje pri pripremi tjestenine
Dugo kuhanje — lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 zgu$njavanje —lagano umaci, peéenja, riba) s dodatnom tekuéinom (npr. voda,
zakuhavanje vino, temeljac, mlijeko)
Rastapanje —otapanje - . . .
. . . Idealno za omek3avanje maslaca, lagano rastapanje
12 zadrzavanje topline —lagano Cokolade, odmrzavanije proizvoda manjeg obujma
zakuhavanje ' lep eg 0bu)
Niska snaga
Rastapanje —otapanje - Idealno za odrZavanije toplima manijih koli¢ina netom
1 zadrzavanje topline - lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanije, te
zakuhavanje za zgotovljavanie rizota.
Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuhanja, oznaceno s
H-L-0)

459




4.2 Tablica za kuhanje

Kategorija Jeloili vrsta Razina snage i nacin kuhanja
namirnice kuhanja Prva faza Snaga Druga faza Snaga
Svjeza o Kuhanije tjestenine i
tiestenina Zagrijavanje vode Booster-9 zadrZavanje vrenja 78
. . .SVJeZ.a Zagrijavanje vode Booster-9 KUhaane tjgstenlng : 7-8
Tjestenina, tiestenina zadrZavanje vrenja
riza Kuhanije tjestenine i
Kuhana riza Zagrijavanje vode Booster-9 zadrzavanje vrenja 5-6
Rizoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuhanje 4-5
Pnplrzgnoa na Zagrijavanje vode Booster-9 LeSanje 6-7
PrZenje Zagrijavanje ulja 9 PrZenje 8-9
Povrée Brzo przenie uz Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 6-7
mijeSanje
Gula Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 3-4
Zaprske Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumyanw 7-8
zaprske
o Pecenje mesa s uliem : . ’
Pecenje (ako je s maslacem, snaga 6) 78 Kuhanje 34
Pr|p;earrr:ja na Zagrijavanje posude 7-8 Grill na obje strane 7-8
Meso TRT—r -
Zasuéivanje Zazutivanje s uliem 7.8 Kuhanje 45
(ako je s maslacem snaga 6)
P « Zazucivanje s uljiem .
Judna jela/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuhanje 3-4
P”pg:f na Zagrijavanje posude 7-8 Kuhanje 7-8
. P « Zazutivanje s uliem g ) §
Riba Jusna jela/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Przenje Zagrijavanje uIIJa ili masnih 89 Przenje 7.8
sastojaka
Przena jela Zagrl]avanjq tave s n_waslacem ili 6 Kuhanje 6.7
masnim sastojcima
Zagrijavanje tave s maslacem ili . !
Jaja Omlet masnim sastojcima 6 Kuhanje 56
Kuhanoftvrdo Zagrijavanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
kuhano
Palacinke Zagrijavanje tave s maslacem 6 Kuhanje 6-7
Rajéica ZazuCivanje s uliem 6.7 Kuhanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Umaci Ragu Z_azucwanje s uljem 6-7 Kuhanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Beamel Priprema baze (o}apanje maslaca i 5.6 Dostizanje Ilaganog 34
brasna) vrenja
Slakstlcarska Uzavrivanje miijeka 45 Odrzavanjel laganog 45
rema vrenja
Slatkisi, Puding Uzavrivanje mlijeka 4-5 Odrzavanjel laganog 2-3
kreme vrenja
Riza na miieku Zagrijavanje miieka 56 Od'za"f,"r’gf]’j;aga“"g 23
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5. Odrzavanje

Odrzavanije plo€e za kuhanje

Paznja! Prije bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
pobrinuti se da su zone za kuhanje iskljucene i da je
svjetlosni indikator topline nestao.

5.1 Ciscéenje
Plo¢a za kuhanje mora se o€istiti nakon svake uporabe.

Vazno:

Ne koristite abrazivne spuzve i ¢etkice. Njihovom uporabom bi
se s vremenom moglo o3tetiti staklo.

Nemojte koristiti kemijske, iritirajuce deterdZente kao na
primjer sprej za CiS¢enje pecnice i odstranjiva¢ mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite ploCu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlie
uzrokovane ostacima hrane.

Secer i proizvodi s visokim udjelom Secera oSte¢uju plocu za
kuhanje i moraju se odmah otkloniti.

Sol, Secer i pijesak mogu ogrebati staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za CiS¢enje plote (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno:

U slucaju slu€ajnih i velikih izlijevanja tekucine iz posude
moguce je intervenirati preko ispusnog ventila koji se nalazi
na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno$¢u.

Slika 18

Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje moZete potpuno ukloniti
donju posudu

Slika 19

Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ru¢no prati vru¢om vodom i neutralnim
deterdZentom te paZljivo osusiti kako bi se izbjegle pojave
oksidacije.
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Odrzavanje nape

Ciséenje )

Za CiScenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdZente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filtar za mast

Zadrzava Cestice masti nastale kuhanjem.

Mora se Cistiti jednom mjesecno (ili kada to zahtijeva sustav
pokazatelja zasi¢ena filtera), s blagim deterdZentima, ruéno ili
u perilici za posude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu.

Prilikom pranja u perilici za posude, metalni filtar moze
izblijediti, ali njegova filtarska svojstva se ne mijenjaju.

Slika 15

Filtar S Aktivnim Ugljenom - Keramicki

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem.

Proizvod je opremljen kompletom filtara za miris. Zasi¢enost
filtara za miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne
uporabe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti CiScenja filtra za
mast. Filtri mirisa mogu se termicki regenerirati svaka 2/3
mjeseca u prethodno zagrijanoj pecnici na 200 °C tokom 45
minuta.  Pravilna regeneracija  osigurava  konstantnu
ucinkovitost filtriranja tijiekom 5 godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno peci, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
Slika17-17a-17b-17c



5.2 Pretrazivanje kvarova

& 4 OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
. ’ . Unutradnja temperatura Pricekati da se ploca
E2 Kontrolna ploca se gasi zbog previsoke elektricnih dijelova je ohladi prije ponovne
temperature )
previsoka uporabe
. Gubitak magnetskih -,
E3 Neprikladna posuda osobina Otkloniti posudu
Elektri¢na energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odspojit plocu od mreZe |
E5 korisnickog sucelja i indukcijskog Kabel za napajanie nije provjeriti kabel

modula

ispravno povezan ili
je_neispravan

Za sve ostale poruke o
pogreSkama

(E...U...C...)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

5.3 Sluzba za korisnike

Prije nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike:

1.Provjerite je li moguce samostalno rijeSiti problem na temelju to¢aka opisanih u "Pretrazivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da provjerite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provjera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike
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TR - Montaj ve kullanim talimatlan

Bu el kitabinda belirtilen talimatlara siki sikiya uygun
hareket edin. Uretici, bu el kitabinda yer alan talimatlara
uygun hareket edilmemesinden kaynaklanan olasi
arizalara, meydana gelen hasar veya yanginlara iligkin
higbir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz yalnizca yemek
pisirmek ve bu pisirme isleminden ¢ikan dumanlari
cekmek amaciyla evlerde  kullanlmak  Uzere
tasarlanmigtir. Baska sekilde (6regin ortam isitmasi
amaciyla) kullaniimasina izin verilmez. Uretici, uygun
olmayan kullanima veya komutlarin yanlig ayarlanmasina
iliskin hicbir sorumluluk kabul etmez.Uriiniin goriinimii
bu kitapgikta yer alan gorsellerde betimlenenden
farkh olabilmekle birlikte, kullanma, bakim ve
kurulum talimatlar ayni kalir.

® Talimatlan dikkatle okuyun: Bunlar kurulum, kullanim ve
guvenlikle ilgili Gnemli bilgilerdir.
Cihaz (izerinde elektrikle ilgili degisiklikler yapmayin.
Cihazin kurulumuna gecmeden dnce higbir bilesende
hasar olmadigindan emin olun. Aksi takdirde Ureticiyle
irtibata gegip kuruluma devam etmeyin.
Kurulum islemine devam etmeden énce cihazin saglam
oldugunu kontrol edin. Aksi takdirde Ureticiyle irtibata
gegip kuruluma devam etmeyin.
Not: "(*)" ile isaretli elemanlar opsiyonel aksesuarlar olup
sadece satin alinacak bazi model veya elemanlarla birlikte
temin edilir.

© 1. Uyanilar

Dikkat! Asadida ver alan talimatlara
O0zenle riavet edinizz e Herhanai bir
kurulum islemine baslamadan d&nce
cihazin elektrik badlantisinin  kesilmesi
gerekir. @ Kurulum veva bakim islemleri
ureticinin talimatlarina uvaun olarak ve
atvenlik konusunda vurdrlikte olan verel
duzenlemelere  uvarak uzman  bir
teknisven tarafindan vapilmalidir.
Kullanim kilavuzunda ozellikle
belirtiimedidi takdirde cihazin hicbir
verinde tadilat vapimamasi veva
parcalarinin dedistiriimemesi aerekir. e
Yasalar  qeredi cihazin toprak
badlantisinin vapiimasi zorunludur. e
Ankastre cihaz ile elekirik sebekesi
arasindaki badlantivi kurmak icin elektrik
kablosunun veterince uzun olmasi
aerekir. e Kurulumun vdrurlikte olan
guvenlik yonetmeliklerine uygun olmasi
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icin, asiri aerilim kateaori lll kosullarinda
elektrik sebekesinin tamamen kesilmesini
sadlavan cok kutuplu bir salterin
bulundurulmasi aerekir. ® Coklu priz
veva uzatma kablosu kullanmayin. e
Kurulum tamamlandiktan sonra elektrikli
bilesenler  kullanicinin  erisemevecedi
sekilde olmalidir. @ Cihaz ve erisilebilen
aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis
parcalara dokunmamava dikkat edin. e
Cocuklarin cihazla ovnamalari vasaktir;
erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinabilecekleri icin cocuklarin cihazdan
uzak durmalari ve a0zetim altinda
tutulmalari gerekir. ® Indlksivonlu ocadi
kullanmadan oOnce. kalp pili ve implant
tasivan kisilerin kullandiklar avaitin ocak
ile uyumlu oldugunu kontrol etmeleri
aerekir. e Kullanim esnasinda ve
sonrasinda cihazin sicak kisimlarina
dokunmavin. e Cihazin tim bilesenleri
veterince soduvana kadar bezler veva

baska vanici malzemelerle temas
ettirmekten  kacinin,  vanain  riski
mevcuttur. e Ocadin Ustline veva

vakinlarina vanici malzeme kovmavin. e
Fazla 1sinan vadlar kolavca vanabilir.
Yadl vivecekleri pisirirken islemi kontrol
edin. -Yuzevde catlak oldugu takdirde
elekirik caroma tehlikesini 6nlemek icin
ocadl sondirin. e OQcak harici bir
zamanlavicl veva avri  bir uzaktan
kumanda sistemivle calismava uvaun
dedildir. e Ocadin (izerinde vadli
vemekleri adzetimsiz olarak pisirmek
tehlikelidir ve yangina neden olabilir. e
Pisirme iglemi daima g0zetim altinda
tutulmalidir. Kisa sreli pisirme iglemlerini
daima adzetim altinda bulundurun. e
Alevler HICBIR ZAMAN su ile
sonduridlmemelidir. Aksine. ocadi derhal
kapatip alevleri bodmak icin bir kapak
veya yangin sondurme ortlist kullanarak



sonduriin.  Yanain tehlikesi:  Pisirme
vlzevlerinin Uzerine esva kovmayin. e
Buharli temizleyici kullanmavin, elektrik
carpmasi riski mevcuttur. @ Fazla 1sinma
tehlikesi  olusabilecedinden.  ocadin
uzerine bicak. catal. kasik ve kapak aibi
metal malzeme kovmavin. e Cihaz
elektrik sebekesine badlamadan Once:
Gerilim ve alic degerlerinin sebekenin
dederlerine  karsilik  geldidinden ve
badlanti prizinin uvaun oldudundan emin
olmak icin bilai plakasini kontrol edin
(cihazin alt kisminda bulunur). Siipheve
duserseniz, ehil bir elektrik teknisyeniyle
badlanti kurun.

Onemli: e Kullanimdan sonra. ocadi
kumandasivla kapatin, tencere
alailavicisina atvenmevin. e Sivilarin
tasmasini onlemek icin haslama veva
Isitma vaparken 1s1 beslemesini disurdn.
e Ocadin i1sitma elemanlarinin tizerinde
bos tencere veva tava birakmavin. e
Pisirme islemi sona erer ermez ilaili
pisirme bolaesini kapatin. e Pisirme
sirasinda  kesinlikle aliiminyum folyo
kullanmayin ve aliminyum ambalajli
drtinleri dogrudan verlestirmeyvin.
Aliminvum erivip ocakta aqeri donusu
olanaksiz zararlara vol acabilr. e
Oncesinde acmadan vivecek iceren
metal kutu veva tenekeleri kesinlikle
Isitmavin: patlama mevdana aelebilir! Bu
uvari tiim dider ocak tipleri icin aecerlidir.
e Takvive Ozellidi aibi viksek alcli bir
fonksivonu kullanmak kizartma vadi aibi
bazi sivilar isitmak icin uvaun dedildir.
Yiksek 1s1  tehlikeli  olabilir. Bu
durumlarda daha dusuk bir 1sitma alcl
kullaniimasi tavsive edilir. e Kaplar
dodrudan ocadin Uzerine ve Isitma
bolimlerinin  ortasina  verlestiriimelidir.
Tencere ve ocak arasinda kesinlikle
baska nesne olmamalidir. e YUksek
sicaklik s6z konusu oldugunda cihaz
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otomatik olarak pisirme bélgelerinin gug
seviyesini  duslrir. e Herhangi bir
temizlik veya bakim islemi yapmadan
once elektrik fisini prizden ¢ekerek veya
evinizdeki ana salteri kapatarak cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini
kesin. e Tum kurulum ve bakim
islemlerinde is eldiveni kullanin. e Bu
cihaz 8 yasindan buyuk cocuklar ile
fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi
dusuk veya deneyimden ve gerekli
bilgiden  yoksun  kigilerce  yalnizca
gozetim altindayken veya cihazin guvenli
kullanimina iligkin talimatlar verildikten ve
bu durumla ilgili tehlikeleri anlamalari
saglandiktan  sonra kullanilabilir. e
Cihazla oynamadiklarindan emin olmak
icin cocuklar kontrol altinda tutulmahdir.
e Temizlik ve bakim islemleri gocuklar
tarafindan gozetimsiz olarak
yaplimamalidir. e Bu cihaz gaz veya
baska yakitlari yakan diger cihazlarla
ayni anda kullanilacagi zaman s6z
konusu yerde vyeterli havalandirma
bulunmalidir. ® Cihazin disi ve igi sik sik
(EN AZINDAN AYDA BIR)
temizlenmelidir; her kosulda bakim
talimatlarinda agikga belirtilenlere uygun
hareket edin. e Cihazla ilgili temizlik
kurallari ile filtreleri degistirme ve
temizleme kurallarina uygun hareket
edilmemesi yangin risklerinin dogmasina
neden olur. e Flambe usuli yemek
pisirmek kesinlikle yasaktir. ® Agik alev
kullanmak filtreler agisindan zararlidir ve
yanginlara neden olabilir, bu nedenle her
durumda kaginiimalidir. e Asiri I1sinan
yagin alev almasini  onlemek igin
kizartmalar kontrol altinda yapiimalidir. e
DIKKAT: Cihaz caligirken davlumbazin
erisilebilen kisimlari i1sinabilir. @ Dikkat!
Kurulum tamamen bitmeden cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini
yapmayin. e Dumanlari tahliye etmek



icin alinacak teknik tedbirler ve glvenlik
tedbirleri agisindan yerel yetkili mercilerin
dlzenlemelerinde  sart  kosulanlara
titizlikle uyulmasi gerekir. e Cekilen
hava, gaz veya baska yakitlarla ¢alisan
cihazlardan ¢ikan dumanlarin tahliyesi
amacityla kullanilan bir kanala sevk
edilmemelidir. @ Cihazi 1zgarasini dogru
sekilde monte etmeden kesinlikle
kullanmayin! e Kurulum igin yalnizca
cihazla birlikte gelen tespit vidalarini
kullanin veya drunle birlikte gelmediyse,
uygun tip vida satin alin. Kurulum
Kilavuzunda belirtilen dogru uzunluktaki
vidalari kullanin. e Bu cihaz ile elektrik
disinda bir enerjiyle beslenen diger
cihazlar ayni anda galistirilacagi zaman
odadaki negatif basing 4 Pa (4 x 10-5 bar)
degerini agmamalidir. e Bu kullanim
kilavuzunu ileride ihtiya¢ duyulabilecek
her anda bagvurulabilmesi i¢in muhafaza
etmek onemlidir. UrGnun satiimasi,
bagkasina veriimesi ya da tasinmasi
halinde bu kullanim kilavuzunun da Griin

ile birlikte verildiginden emin olun.

Bu cihaz, 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, sayili Avrupa
Atik Elektrik ve Elektronik Ekipman Yénergesi (WEEE)
uyarinca isaretlenmistir. Kullanici bu trlinin uygun bir sekilde
bertaraf edilmesini saglayarak, c¢evre ve insan saghdi
agisindan ortaya cikabilecek olasi olumsuz etkileri Gnlemeye
katkida bulunur. Urlin ya da riin ile beraber verilen belgeler

Uzerinde bulunan = isareti, bu cihazin evsel bir atik olarak
gorilmemesi gerektigine isaret eder. Cihaz, bu tip elektrikli ve
elektronik cihazlarin bertaraf edildigi donustimli toplama
noktasina teslim edilmelidir. Atiklari yok etme iglemi, atik yok
etme konusunda gevre ile ilgili mevcut yerel dizenlemeler
dogrultusunda gergeklestirilmelidir. Bu drlinin geri dénlisim
kosullari hakkinda ayrintili  bilgi igin, hudutlan iginde
bulundugunuz belediyenin ilgili dairesine, atik yok etme
servisine veya Urlinin satin alindigi magazaya danigin.

Cihaz asagidaki standartlara uygun sekilde tasarlanmis, test
ve imal edilmistir:

+ Guvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Performans: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Cevre lzerindeki
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etkileri azaltmak amaciyla dogru kullanima iligkin tavsiyeler:
Pisirmeye basladiginizda cihazi en dislik seviyede agin,
pisirme islemi sona erdikten sonra birkag dakika daha agik
birakin. Hizini yalnizca duman ve buhar miktar ok fazla
olursa arttirin, takviye Ozelligini yalnizca olagantsti
durumlarda kullanin. Koku azaltma sisteminin verimini
korumak igin karbon filtreyiffiltreleri gerektiginde degistirin.
Yag filtresini verimli halde tutun, gerektiginde temizleyin.
Verimi optimize etmek ve guriltileri azaltmak igin bu
kilavuzda belirtilen kanal yonlendirme sistemini azami gapta
kullanin.

2. Kullanim

Ocagin kullanimi

indiiksiyonlu pisirme ~sistemi manyetik indiiksiyon fizik
fenomenine dayanir. Bu tiir bir sistemin temel 6zelli§i enerjinin
jeneratdrden tencereye dogrudan aktariimasidir.

Avantajlar:

Elektrikli ocaklar ile karsilastiriidiginda, indiiksiyonlu ocaginiz:
- Daha giivenli: Cam yiizeyde mindr sicaklik.

- Daha hizhi: Daha kisa yemek 1sitma siireleri.

- Daha kesin: Ocak komutlariniza hemen yanit verir

- Daha etkili: Tiketilen enerjinin %90' 1siya donustirdlir.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, Isi aktarimi
hemen kesilir ve bdylece, gereksiz isi yayilimi olmaz.

2.1 Pigirme kaplar

Sadece "‘!"‘ simgeli tencere kullanin.

Onemli:

Ocak yiizeyinde kalici hasar olmamasi igin asagida yer alan

tipte kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanli metal kaplar.

+ Yizeyin gizilmesini dnlemek igin tabani plriizli kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yiizeyine sicak tencere veya tava
koymayin.
Tabanlari kismen ferromanyetik malzemeden
yapildi§indan, indliksiyona uygun olan tencerelerin tamami
verimli sekilde galismaz!! Tencere ve tavalar satin alirken
asagidakileri kontrol ediniz:

+ Tabani tamamen ferromanyetik malzemeden olmalidir.
Aksi halde 1s1 aktariminin verimi diger ve Isi esit sekilde
aktarilmaz, dolayisiyla tavanin/tencerenin  yiizeyinin

sicakligi pisirmeye uygun olmaz.

HAYIR!

+ Tabani aliminyum icermez: Tencere veya tava Isinmaz ve
induktorler tarafindan algilanmayabilir.



HAYIR!

+  Tabani diiz degil veya yiizeyi pirizlii.
indiiktdr ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi
azalir, bu nedenle de verim diser ve pisirme deneyimi
kotu bir hal alir.

AN
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EVET!

Onemli: Sicak tencere ve tavalari ocadin kontrol panelinin
Uzerine koymayin.

2.1.1 Kullanilan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik olup
olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse, tencereler
pisirme islemi i¢in uygun degildir. Bu durumda yukaridaki
paragrafta verilen talimatlar da gecerlidir.

2.1.2 Onerilen tencere dibi ¢aplari

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme

béliimleri galigmaz.

Her boliimde kullanilacak en kiigiik tencere gapini gérmek

icin bu kilavuzun gérsellerin oldugu kismina bagvurun.

En iyi sonuglari elde edebilmek igin asagidakilerin

uygulanmasi tavsiye edilir:

+ Taban gapi pisirme bélimiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

+ Mimkunse, pisirme sirasinda, ézellikle de ylksekligi 22
cm'den uzun olan tencerelerde kapaklari kapalr tutun.

+ Tencereleri ocadin tzerindeki pisirme bolimlerinin ortasina
yerlestirin.

Dikkat: Uriiniin kalitesini ve pisirme performansini

korumak igin indiiksiyon adaptorleri kullanilmasi tavsiye

EDILMEZ.

Aspiratériin kullanimi
Aspirasyon sistemi i¢ devir daimli filtreleyici veya dis tahliyeli
aspirasyon versiyonunda kullanilabilir.

@ Aspire eden versiyon

Sekil 7

Buharlar aletle birlikte verilen rakor flangina sabitlenmis bir
seri boru (ayri olarak satin alinacaktir) araciligiyla disari dogru
tahliye edilmektedir.

Tahliye borusu gapi baglanti halkasinin gapina esit olmalidir:

- Dértgen ¢ikis igin, 222 x 89 mm

- Yuvarlak gikis igin, @ 150 mm ()

Daha fazla bilgi icin, bu kilavuzun gérselli kisminda gdsterilen
aspire edici versiyonun aksesuarlarina iliskin sayfaya bakiniz.
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Uriinti duvar hava gikisiyla ayni gapa sahip (rakor flansi)
tahliye borularina ve deliklerine baglayiniz.
Daha diistk capta duvarli tahliye borularinin ve deliklerinin
kullanimi, aspirasyon verimlerinde bir azalmaya ve 6nemli bir
guriltd artigina neden olacaktir.
Bu durumda higbir sorumluluk kabul edilmemektedir.
Mimkin olan en kisa kanali kullanin.
0] Asgari sayida kavisli bir kanal kullaniniz (maksimum
kavis agisi: 90°).
Kanal kesidinde énemli degisikliklerden kagininiz.

Filtreleyici versiyon

Sekil 10

Aspire edilen hava, odaya geri verilmeden dnce 6zel yag ve
koku filtrelerinden filtre edilecektir.

Uriin, én kisimda mobilya tabanin bulunan hava cikisiyla
standart bir kurulum igin tlm gerekli unsurlari icerecek sekilde
teslim edilir. Daha fazla bilgi igin, bu kilavuzun gorselli
kisminda gosterilen filtreleyici versiyonun aksesuarlarina
iliskin sayfaya bakiniz.

Gerek filtreleyici gerekse aspire edici versiyonda farkli
kurulumlari gergeklestirebilmek amaciyla mevcut kitleri
iceren liriin serisini gormek igin, www.elica.com ve
www.shop.elica.com adreslerini ziyaret ediniz.

3. Kurulum

e Hem elektrik hem mekanik kurulum
uzman personel tarafindan vapilmalidir.
Bu elektrikli ev aleti SET USTU kurulum
durumunda 2-6 cm kalinhdinda tezaaha
ve ANKASTRE kurulum durumunda 2.5-
6 cm kalinhdinda tezgaha uygulanmak
icin imal edilmigtir.

Ocak ile duvar arasindaki mesafe on
tarafta en az 5 cm, yan tarafta en az 4
cm ve Ust askilara olan mesafe ise en az
50 cm olmalidir.

Onemli Not = Onerilen mesafeler
yalnizca gosterge niteligindedir:
Bosluklarin tasariminda mutfak

ureticisinin verdigi talimatlar izlenmelidir.
& 3.1 Elektrik baglantisi

Sekil 3
e Cihazin ana sebeke ile olan elektrik
badlantisini  kesin. eMontai islemleri,

kurulum ve auvenlik alanlarinda uzman
teknisven tarafindan vapiimalidir. e
Uretici, bu bélimde yer alan talimatlara



uvulmadidr takdirde kisiler. hayvanlar
veva esvalara qelebilecek hasardan
sorumlu dedildir. @ Ocadin tezaghtan
cikarmak icin elektrik kablosunun veterli
uzunlukta olmasi aerekir. o Cihazin
altinda bulunan seri numara plakasinin
Uzerinde belirtilen aerilim  alcinun
kurulacadi konuttaki alicle avni oldudunu
kontrol edin. ® Uzatma kullanmavin. e
Zemindeki  elektrik  kablosu  diger
kablolardan 2 cm daha uzun olmalidir. e
Elektrikli ev aletinde badlanti kablosu
bulunmavan durumlarda, 7200 Watt
qucine ulasabilen en az 2.5 mm2 kesitli
kablo kullanin. Daha viksek alc
dederleri icin kablo kesiti 4 mm2
olmalidir). e Kablonun hicbir kismi ortam
derecesinden 50°C den fazla
olmamalidir. @ Cihaz elektrik sebekesine
kalici olarak baglanmak icin
tasarlanmistir.

e Dikkat! Elektrik sebekesiyle baglantiyi
kurmadan ve dogru sekilde calisip
calismadigini - kontrol etmeden Once
kablonun dodru sekilde dosendiginden
emin olun. e Dikkat! Ara baglanti
kablosunu degistirme islemi yetkili teknik
servis veya benzer nitelikleri tagiyan
kisilerce yapilmalidir.

Not: Bu Urln, cekilen azami KW esik
degerinin ayarlanmasina olanak taniyan
bir  Gu¢ Sinirlama  fonksiyonuyla
donatiimistir

Ayarlama iglemi Urlin elektrik sebekesine
baglanirken veya yeniden baglanti
yapilirken (izleyen 2 dakika icinde)
gerceklestirilir. Elektrik  tesisatinin
boyutunu segilen Power Limitation (Glg
Sinirlamasi) seviyesine goére belirleyin.
Gug Sinirlama 6zelliginin ayar islemleri
icin bu kilavuzda Calistirma bdélimine
basvurun.
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3.3 Montaj

Montaja baglamadan 6nce:

«  Uriini ambalajindan gikardiktan sonra tasima
esnasinda hasar goriip gormedigini kontrol edin.
Herhangi bir sorunla karsilastiginiz takdirde, montaja
devam etmeden dnce satici firma veya Miisteri
Destek Hizmetiyle irtibata gegin.

Satin alinan drlin boyutlarinin yerlestirilecek alaninkiyle
uyumlu olup olmadigini kontrol edin.

Uriin ambalajinin iginde (vida paketi, garanti belgesi gibi)
ekstra malzemenin  (nakliye nedeniyle) bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin.

Montaj alaninin yakinlarinda elektrik prizi bulundugundan
emin olun

Ankastre uygulamasi igin mobilyanin hazirlanmasi:

Uriinin kurulumu sogutma cihazlar, bulagik makinesi,
soba, firn, camasir makinesi ve kurutma makinesi gibi
cihazlarin iizerine yapilamaz.

Ocagl yerlestirmeden oOnce mobilyanin  tiim kesim
islemlerini yapip, ¢ikan tim talas ve diger kalintilari iyice
temizleyin.

- Filtreleme sisteminin kurulumunu en uygun hale

getirmek igin ticari olarak satilan bir 1zgaranin

yerlestirilebilecegi sekilde ayaklikta bir agiklik
hazirlanmasi tavsiye edilir

ONEMLI: 250°C  sicakliga kadar dayanikli tek bilesenli
sizdirmaz yapistirict (S) kullanin; kurulumu yapmadan
once yapistirilacak yiizey iyice temizlenmeli, yapismasini
tehlikeye atabilecek her tirlii madde (6rnegin, ¢oziiciler,
koruyucular, yadlar, tozlar, eski yapistirici artiklari, vb.)
giderilmelidir; yapistirici cergevenin gevresine esit sekilde
dagitiimalidir; yapistirma isleminden sonra yapistiriciyi
yaklasik 24 saat kurumaya birakin.

Sekil 1B-2B

Dikkat! Kurulum igin verilen talimatlara

uygun vida ve aygit kullaniimamasi

elektrik nitelikli risklerin dogmasina yol
acabilir.

Not: Uriiniin kurulumunu dogru sekilde yapmak icin borulari

asagidaki 6zelliklere sahip bir yapiskan bantla bantlayin:

- Akrilat bazli yapistiriciya sahip, yumusak PVC'den elastik

film

- DIN EN 60454 standardina uygun

- Alev geciktirme 6zellikli

- Yaslanmaya kars! optimum dayanim

- Sicaklik dalgalanmalarina karsi dayanikli

- Diistik sicakliklarda kullanilabilir



4. Calistirma

Kontrol paneli
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Tuslar / Gosterge
1. Ocak/aspirator ON/OFF (ACMA/KAPAMA) 8.  Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu)) 6zelligini
etkinlestirme
2. Pigirme bolumi segme 9. Duraklatma
Pisirme bélimii géstergesi 10.  Tus kilidi
3. Gig Seviyesi ve Aspirator Gciini Arttirma/Azaltma 11.  Aspirator etkin gostergesi
Glic Seviyesinin ve Aspirat6r Giicliniin Gorlintilenmesi Filtre Doygunluk Gostergesinin etkinlestiriimesi
4.  “STAND_ALONE” Zaman Sayacinin etkinlestiriimesi 12.  Aspiratdriin segilmesi/etkinlestirimesi
Gosterge: “STAND_ALONE” Zaman Sayaci / Pisirme Aspirator gostergesi
b8limu zaman sayaci
5. “STAND_ALONE" zaman sayaci / Pigirme bdlimi zaman Karbon/seramik filtre — Yag filtresi doygunluk
sayaci slre arttirma/azaltma gostergesi
6.  Pisirme Bolumleri Sayacinin etkinlestiriimesi 13.  Filtrelerin Doygunlugunu Sifirlama
Pisirme Bollimleri Sayaci etkin gostergesi 14.  Aspiratoriin otomatik calismasinin etkinlestirimesi
7. Automatic Heat Up (Otomatik Isitma) 6zelliginin

etkinlestirilmesi
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OCAGIN KULLANILMASI

Baglamadan once bilinmesi gerekenler:

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki glivenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir.

Bu nedenle:

* Ocagn iizerinde tencere bulunmadiginda veya kaplar
yanlis sekilde yerlestirildiginde bazi fonksiyonlar
caligmayabilir veya otomatik olarak kapanmaz.

+ Farkli durumlarda, segilen fonksiyon verilmeyen bagka bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur (6rnegin: “Pigirme
béliimiinii se¢”, “Calisma derecesi”, “Lock (Kilit)
Fonksiyonu” veya “Timer (Zaman Sayaci)” talimati
olmadan “Ocagi caligtir”).

Dikkat! Uzun siireli kullanimlarda pisirme bolimi
soguma asamasinda oldugundan hemen sénmeyebilir; bu
stirecin gergeklestigine dair bélimlerinin ekraninda Hr
semboli gértintilenir.

Pisirme bélimlne yaklagsmadan 6nce ekranin sénmesini
bekleyin.

Pigirme boliimii ekrani
pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler belirtilir:

Pisirme ballim( agik a
Power Level (Gii¢ Seviyesi) 1.89.P
Residual Heat Indicator (Kalan H

IsI Gostergesi)

Pot Detector (Tencere o
Detektori) -
Temperature Manager (Sicaklik -

Yoneticisi) fonksiyonu etkin

Lock (Kilitleme) fonksiyonu etkin

Duraklatma Fonksiyonu ,' ,'
Automatic Heat UP (Otomatik P

Isitma) Fonksiyonu
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Ocagin ozellikleri

@ Safe Activation (Kendi Kendine Calisma)

Uriin yalnizca pisirme bolimlerinin (izerinde tencere
oldugunda etkinlesir: tencere yokken veya kaldirildi§inda
1sitma islemi baglamaz veya durdurulur.

® Pot Detector (Tencere Detektorii)
Bu Urtin pisirme béllimlerinde tencere bulunup bulunmadigini
otomatik olarak alglar.

@ Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma)

Giivenlikle ilgili nedenlerden 6tirii pigirme bélimlerinin her
birinin ayarlanan gli¢ seviyesine bagli olarak degdisen bir
azami galisma suresi vardir.

® Residual Heat Indicator (Kalan Isi Gostergesi)

Pisirme bdlimlerinden biri veya birkaci kapatildiginda, kalan
1s1 durumu ilgili béltimin géstergesinde ézel bir sinyalle “H
semboli kullanilarak bildirilir.

Calistirma
Not: Herhangi bir fonksiyonu etkinlestirmek igin dnce istenilen
béllimln agilimasi gerekir

® Acma
Ocak/aspirator ® ON/OFF (ACMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafifge dokunun): O sembolii yanar.

Basmaya devam ettiginizde tiim fonksiyonlar kisa bir
siireligine goriiniir hale gelir, ardindan yalnizca ana
fonksiyonlar etkin kalir; digerleri ise, cihazin kullanimi
sirasinda daha sonra kullanilabilir ve etkinlestirilebilir.

ONEMLI;
Var olan fonksiyonlarin tiimii diisiik siddette igikla yanar,
istk siddeti yalnizca etkinlestirildiklerinde artar.

I
Kapatmak icin yeniden O 6gesine basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore énceliklidir.

® Pisirme béliimleri secimi
Istediginiz pisirme bolimiine karsilik gelen Segim/Gosterge
(2) alanina hafifge dokunun (basin).

® Power Level (Gii¢ Seviyesi)

Ocak 9 gii¢ seviyesiyle donatilmigtir

Segim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifce dokunup alan
boyunca kaydirin:

Giig seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Gii¢ seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.
Ayarlanan gii¢ seviyesi Se¢im/Gosterge (2) alaninda
goriintiilenir




® Power Booster (Takviye Giic)

Bu tirlin, 5 dakika etkin kalan (9 seviyesinin disinda) ek bir
gu¢ seviyesiyle donatilmistir; bu siire dolduktan sonra glic
daha 6nce ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Segim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifge

dokunup (9 seviyesini gececek sekilde) alan boyunca
kaydirin; boylece Takviye Gug etkinlestirilir.

Takviye Giig seviyesi, Secim/Gosterge (2) alaninda ”
semboliiyle gérintlenir.

Not: Ondeki pisirme bélimlerinde zaman ayarli takviye
bulunmamaktadir; bu bolimlerde Takviye Gug 6zelligini devre
disi birakmak igin gii¢ seviyesini azaltmak amaciyla Segim
gubugu (3) alanina parmaginizla hafifge dokunup alan
boyunca kaydirin.

® Key Lock (Tus kilidi)

Key Lock (Tus Kilidi), ayarlanmis fonksiyonlar etkin halde
birakarak, kazara kurcalanmalarini 6nlemek igin ocagin
ayarlarinin kilitlenmesine olanak tanir.

Etkinlestirme:

. (10) 6gesine basin.

Devre digi birakmak igin ayni iglemi tekrarlayn.
Not: Key Lock (Tus Kilidi) etkinken herhangi bagka bir

fonksiyona basilirsa sembolii yanip sénerek bu
fonksiyonun kullanimda oldugunu ve ocakta islem
yapllabilmesi icin devre disi birakilmasi gerektigini bildirir.

® Automatic Heat UP (Otomatik Isitma)

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu ayarlanan
gu¢ degerine en hizli sekilde ulasilmasini saglar; bu
fonksiyonla gok daha hizli ancak yiyecekleri yakma riski
olmadan pisirme yapabilirsiniz ¢iinki sicaklik ayarlanan degeri
gegmez.

Bu fonksiyon 1 - 8 arasindaki gti¢ seviyeleri igin kullanilabilir.

Etkinlestirme:
a2l
+ Acik pisirme bolliminde = (7) 6gesine basin
+ Gostergede (2) pisirme bélimiinde ayarlanan giicle
degismeli olarak yanip sénen "1" sembolii goriintiilenir

Pisirme bollimUntin gi¢ seviyesi arttirldiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu yeni sicaklik
ayariyla etkin kalir.
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Pisirme bélimiinin gl¢ seviyesi azaltildiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu devre disi kalir.

Not: Ayni anda bagka bir pisirme bolimd de segilirse,

)

= (7) simgesi dustik isik siddetiyle yanar ve bdylece bu
bolum igin de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha 6nce ayarli oldugu
bélumde etkin kalir.

® Temperature Manager (Warming Function) (Sicakhk
Yéneticisi (Isitma Fonksiyonu))

Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi), optimize edilen bir
gii¢ seviyesinde Isinin sabit sicaklikta tutulmasina olanak
taniyan bir kontrol fonksiyonudur; bu fonksiyon, pismis
yiyecekleri sicak tutmak agisindan idealdir. Teﬂperature

Manager (Sicaklik Yéneticisi) fonksiyonu = tusuna ilk
defa basildiginda etkinlesir

Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisinin) galismakta

oldugu balimiin gostergesinde (2) &=¥ sembolii gériintilenir

Not: Ayni anda bagka bir pisirme bolimii de segilirse, a:
(8) simgesi dlisUk 151k siddetiyle yanar ve bdylece bu bolim
icin de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha 6nce ayarli oldugu
bolimde etkin kalir.

* Devre disi birakmak ve kapatmak igin = (8) 6gesine
tekrar basin; bunun Gostergede (2) gorintiilenen seviye

]
“Lt” 6gesine gelene kadar yapilmasi gerekir.

Not: Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yéneticisi (Isitma Fonksiyonu)) 6zelliginin galistigi birden gok
boliim varsa, 6nce Segim (2) fonksiyonunu kullanarak
istediginiz bolimu segin.

Bu fonksiyonu Segim Gubugunu (3) kullanarak Giig

Seviyesini “I=f" 6gesine getirerek de devreden
cikarabilirsiniz.

® Duraklatma
Duraklatma fonksiyonu, pisirme gliciiny sifira getirerek ocakta
etkin olan tiim fonksiyonlari beklemeye alir.

Etkinlestirme:

. I | " (9) 63esine basin

+ “1 17 sembolii gdstergede (2)yanip sonerek gériintilenir



Fonksiyonu devre disi birakmak igin:

. (9) 6gesine basin.
Segim Gubugu (3) yanar

+ Fonksiyonu devre digi birakmak igin Segim
Gubuguna (3) bastirin/izerinde kaydirin

Not: Devre digi birakildiginda ocak duraklama éncesindeki
duruma geri doner ve daha once yapilan ayarlarla ¢alismaya
devam eder.

Not: 10 dakika sonraDuraklatma Fonksiyonu hala devre disi
birakilmadiysa, ocak otomatik olarak kapanir.

Not: Duraklatma Fonksiyonu aspirator izerinde etkili
degildir.

® “STAND ALONE” Zaman Sayaci

Zaman Sayaci fonksiyonu, pisirme boliimlerinden (ve
aspirator bolimiinden) bagimsiz bir geri sayim aracidir.
Zaman Sayaci Boliim/Gosterge (4) gesine basildiginda
etkinlestirilir

- (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin
sliresini ayarlayabilirsiniz; bu siire Boliim/Gosterge (4)
6gesinde gorntilenir
Not: Geri sayimin baslamasi igin bagka hicbir kumandaya
basmadan 10 saniye bekleyin.

Zaman sayacinin bigimi su sekildedir: 0.00

-1, saatler

- B3 dakikalar

Not: Zamanlayici en gok 1 saat 59 dakika olarak ayarlanabilir.

Boliim/Gosterge (4) 6desinde kalan siire goriintiilenir.
Geri sayim tamamlandi§inda bir sesli sinyal verilir

Not: Geri sayim gériintiilenirken 10 dakikadan kisa siire
kaldiginda su bigimde gérinttileme yapilir:
- . dakika

-7 saniye
Nokta sabit sekilde yanar

Zaman sayacini kapatmak igin:

+ Boliim/Gosterge (4) 6gesini segin
+ Zaman Sayaci stiresini B0 olarak ayarlamak igin
- (5) 6gesini kullanin

® Pisirme Boliimleri Zaman Sayaci

Pisirme Bollimleri Zaman Sayacl, her bir pisirme bélimi igin
ayni anda da ayarlanabilen bir geri sayim aracidir

Ayarlanan siire doldugunda pisirme bélumleri otomatik olarak
kapanir ve kullanici 6zel bir sesli sinyalle ikaz edilir.
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Pigirme Bo6liimii Zaman Sayaci fonksiyonunun
etkinlestirilmesi

+ Secim/Gosterge (2) alanina hafifce dokunun
(basin)

(giic seviyesi Z0)
+ Pisirme bélimuyle ilgili G (6) 6gesine basin

- <+ (5) sembollerini kullanarak Zaman
Sayacinin suresini ayarlayabilirsiniz; bu siire
Boliim/Gosterge (4) 63esinde goruntlenir

Ayarlama sirasinda G (6) sembolu yanip
séner

Not: Pisirme Bolimleri Zaman Sayacinin
baglamasi igin bagka hicbir kumandaya basmadan 10 saniye
bekleyin.

Not: (6) 6gesine yeniden uzun siire
bastiginizda Pisirme Bélimi Zaman Sayaci sifirflanir

Dilerseniz, ayni iglemi birden ¢ok béliim igin
tekrarlayin.

Not: Pisirme bollimlerinin her biri igin farkli bir Zaman Sayaci
ayari yapilabilir; géstergede (4) o anda segili olan pisirme
béllimlntn geri sayim hesabi gérintilenir;
Pisirme bolimlerinin hi¢ biri segilmezse ve STAND ALONE
zaman sayacl etkin degilse, siiresinin dolmasi en yakin olan
zaman sayaci gorintlenir.
Pisirme bolimlerinin hi¢ biri segilmezse ve STAND ALONE
zaman sayaci etkinse, bu sayag slresinin dolmasi en yakin
olana gore oncelikli olarak goruntilenir.
Geri sayim aracinin goriintiilenme sekli, “STAND-
ALONE” Zaman Sayaci ile aynidir (yukaridaki “STAND
ALONE" Zaman Sayaci paragrafina bakin)

Zaman sayacl geri sayimi tamamladiginda, bir sesli sinyal
verilir ve pisirme bélimd kapanir.

Zaman sayacini kapatmak igin:

« Pisirme bolimin(i (2) segin
« Zaman Sayaci sirresini £/£7(7 olarak ayarlamak igin
- <+ (5) 6gesini kullanin

Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi)

Power Limitation (Giig Sinirlamasi) fonksiyonu, gekilen azami
akimi sinirlandirarak Uriiniin calisma seklinin ayarlanmasina
olanak tanir.



Not: Ayarlama islemi ocak kapaliyken, ® ON/OFF
(ACMA/KAPAMA) (1) tusuna basiimadan, ocagin elektrik
sebekesine ilk baglandigi veya daha sonra yeniden baglandigi
anda, izleyen 2 dakika iginde yapiimalidir.

Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) fonksiyonunu
ayarlamak igin:
( A ) tusuna basin

(trtin beslemesinin yalnizca ilk 2 dakikasinda yanip séner)

- ( A ) tusunu basili tutmaya devam ederek, pisirme
bélgelerinin Se¢im/Gésterge (2) alanlarinin her seferinde biri
olmak tizere sag 6n bélgeden (FR) baglayarak timinii saat
yoniini tersine gevirin

RL-2 e II° 2-RR
o1 e
[} 0l
\ Ive I° \
[ 1
(] 0l
FL-2 “2-FR

- Her basisinizda kisa bir sesli sinyal duyulur

- Tiim Gosterge (2) 6gelerine basildi§inda ( A ) tusu
birakilabilir

Bu agamada:
- Sol 6n bolge (RL) gostergesinde (2) “C” ve “0” simgeleri
degismeli olarak gériintilenerek ayarlamanin yapilabilecegini
bildirir:
Gostergeyi (2-RL) segin
ardindan Gostergede "C" ve "8" simgeleri
gorlntiilenene kadar Segim gubugunun (3)
lizerinde kaydirin

Gostergede (2-FL) gegerli ayar goriintlenir™

0= T74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** Varsayilan ayar 7,4 KW olarak yapilmistir

Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) fonksiyonunun
ayarini degistirmek igin
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- Sol 6n bolgenin (FL) Gosterge (2) 6gesine basin

- Ardindan yeni ayari yapmak igin Segim gubugunun (3)
lizerinde kaydirin

- Yapilan segimi kaydetmek icin ® ON/OFF
(AGMA/KAPAMA) (1) tusunu 2 saniye basili tutun; ayarin
yapildigini bildirmek igin uzun stireli bir sesli sinyal duyulur.

ASPIRATORUN KULLANILMASI

® Acma
Ocak/aspirator ® ON/OFF (AGMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafifge dokunun): O semboli yanar.

Basmaya devam ettiginizde tiim fonksiyonlar kisa bir
siireligine goriiniir hale gelir, ardindan yalnizca ana
fonksiyonlar etkin kalir; digerleri ise, cihazin kullanimi
sirasinda daha sonra kullanilabilir ve etkinlestirilebilir.

ONEMLI:

Var olan fonksiyonlarin tiimii diisiik siddette 1sikla yanar,
1sik siddeti yalnizca etkinlestirildiklerinde artar.

I
Kapatmak icin yeniden O Ogesine basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore énceliklidir.

® Aspiratoriin agilmasi:
Aspiratori etkinlestirmek icin Segim boliimii (12) 6gesine
hafif¢e dokunun (basin)

® Aspirator hizi (giicii):

Aspiratér 3 hiz (gug) seviyesiyle donatilmistir

Segim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifce dokunup alan
boyunca kaydirin:

Gii¢ seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Giig seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.

Ayarlanan gii¢ seviyesi Se¢im/Gosterge (12) alaninda
goriintiilenir

® Power Booster (Takviye Giig)
Bu Urtin (3 seviyenin yani sira) 2 takviye gli¢ seviyesiyle
donatiimigtir
—  Power Booster (Takviye Giig) 1: 15
dakika zaman ayarlidir
—  Power Booster (Takviye Giig) 2: 5 dakika
zaman ayarlidir
Bu sireler dolduktan sonra daha 6nce ayarlanan gli¢
seviyesine geri doner.

Parmaginizla Se¢im gubugu (12) alanina parmaginizla
hafifce dokunup (3 seviyesini gegecek sekilde) alan boyunca
kaydirin; boylece Power Booster (Takviye Giig) 1 etkinlestirilir.



Power Booster (Takviye Glig) 1 seviyesi Segim/Gdsterge (3)
alaninda “4” rakaminin yanip sénmesiyle gosterilir

Parmaginizla Segim gubugu (12) alanina parmaginizla
hafif¢e dokunup (3 seviyesini gegecek sekilde) alan boyunca
kaydirin; bdylece Power Booster (Takviye Giig) 2 etkinlestirilir.
Power Booster (Takviye Giig) 2 seviyesi Segim/Gosterge (3)
alaninda” P” semboliiniin yanip sénmesiyle gosterilir

® Otomatik galisma

Davlumbaz, pisirme béliimlerinde kullanilan en ytiksek pisirme
seviyesine gore aspiratdr kapasitesini ayarlayarak, en uygun
hizda caligir.

Pisirme boliimleri kapatildiinda, davlumbaz kalan buharlari
ve kokulari cekecek sekilde aspirator hizini kademeli olarak
azaltarak ayarlar.

Bu fonksiyonu devreye sokmak igin:
( A ) (14) 6gesine basin

Devre digi birakmak igin ayni iglemi tekrarlayin.

Not: Otomatik galisma sirasinda Segim gubugu (3) ile hiz 1
ila 3 arasinda segilirse, otomatik ¢alisma kesilir.

Ancak Power Booster (Takviye Giig) seviyeleri segilirse,
ayarli stire sonunda cihaz yeniden otomatik calismaya déner

{A)

ancak bu sire zarfinda
kalir.

" simgesi yanip soner sekilde

Not: Otomatik Caligma etkinken ocagin kapatilmasi halinde
aspiratdr kademeli olarak otomatik sekilde kapanir.

® Filtrelerin doygunluk gostergesi
Filtrelere bakim yapilmasi gerektiginde bu durum daviumbaz
tarafindan bildirilir:

Karbon/seramik koku filtreleri
“FILTER *(13) 8gesi yanar

Yag filtresi
«FILTER "(13) 6gesi yanip soner

Not: Bu fonksiyon varsayilan olarak devre digidir (nasil
etkinlestirilecegini 6grenmek igin "Filtrelerin doygunluk
gostergesinin etkinlestirilmesi" paragrafina bakin)

® Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi
Filtrelerde (yag ve/veya karbon/seramik) bakim yaptiktan

sonra “FILTER” (13) 8gesine uzun siire basin.

«FILTER"(13) ogesi sonerek gostergenin sayimini yeniden
baslatir.
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® Filtrelerin doygunluk gostergesinin etkinlestirilmesi

Bu gdsterge normalde etkin degildir.
Etkinlestirmek icin asagidaki gibi hareket edin:

- (D 6desini kullanarak aspiratorlii ocagi agin.
- Aspirator ocagi ve pisirme bolimleri kapali durumdayken
Segim boliimii (12) 63esine basin

- ‘HOOD"” (11) 6gesini Gostergede (12) “F” - “G”
harfleri degismeli olarak yanip sénene kadar basili tutun
F = karbon/seramik koku filtreleri
G =ya( filtreleri
Karbon/seramik koku filtreleri
— 'F" harfi gorintiilendiginde Gosterge (12)

6gesine basin

“FILTER » (13) 5gesine basin — isik yanip soner
Karbon/seramik koku filtreleri gdstergesinin
etkinlestirilmesini onaylamak igin “‘HOOD"
(11) 6gesine yeniden uzun siire basin

Yag filtresi
— “G" harfi gorintilendiginde Gosterge (12)

6gesine basin

“FILTER » (13) 8gesine basin — Isik sabit yanar

Yag filtresi goster?jsmln etkinlestirilmesini

onaylamak igin 7 (11) &gesine

yeniden uzun sire basin

Cihaz, Pencere sensorii KiTi (ijretici tarafindan temin
edilmez) ile birlikte kullaniimak iizere hazirlanmigtir.
Pencere sensorii KiTi kurulumu yapildiginda (yalnizca ocagin
ASPIRATOR modunda kullaniimasi halinde), KIT takili olan
ortamda bulunan pencere her kapatidiginda, aspirator
galigmayi birakir.

+ KITIN cihazla olan elektrik baglantisi ehil ve uzman
teknik personel tarafindan yapilmahdir.

« KIT, bilegene ve cihazla birlikte kullanimina ait giivenlik
kurallarina uygun sekilde ayrica sertifikalandinimalidir.
Kurulum iglemi yiiriirliikteki ev aletleri yonetmeliklerine
uygun olarak yapiimaldir.

DIKKAT: .

+ Cihaza baglanacak KIT kablolan giivenli ¢ok algak
gerilim (SELV) olarak sertifikalandinimig bir devrenin
pargasi olmalidir. .

+ Bu cihazin iireticisi KIT ile ilgili hasarlar ve/veya kurulum
sorunlan velveya hatali kurulumdan kaynakli muhtemel
sorunlar, hasarlar, yanginlarda higbir sorumlulugu kabul
etmez.




4.1 Gii¢ Seviyesi

Giii¢ seviyesi

islem tipi

Kullanim
(deneyim ve pisirme aligkanliklarini belirtir)

Maks gii¢

Boost

Hizli isitma

Su oldugunda hizlica kaynamasi igin yemegin
derecesini kisa stirede arttirmak veya yemek
sularini hizlica 1sitmak icin

89

Kizartma — Kaynatma

Kavurmak, pisirmeye baglamak, buzlu Uriin
kizartmak, hizlica kaynatmak igin

7-8

Kavurma — soteleme - kaynatma -
1zgara

Sotelemek, kaynatmak, pisirmek ve 1zgara
yapmak icin (kisa siireli, 5-10 dakika)

Yiiksek gii¢

6-7

Kizartma - pisirme — kaynatma —
soteleme - 1zgara

Sotelemek, hafif kaynatmayi stirdiirmek,
pisirmek ve 1zgara yapmak (orta sireli, 10-20
dakika), aksesuar 6n isitma

45

Pisirme — kizartma — soteleme - 1zgara

Kaynatmak, hafif kaynatmay! siirdirmek,
pisirmek (uzun siireli). Makamayi sosuyla
karigtirmak

Orta giig

34

2-3

Pisirme - kaynatma — kivamlastirma -
karigtirma

Yaninda sivi (su, sarap, et suyu, st gibi) olan
gidalari uzun sireli pisirmek icin (pilav, sos,
kizartma, balik), makarnayi sosuyla karistirmak

Yaninda sivi (1 litreden az: su, sarap, et suyu,
st gibi) olan gidalari uzun sureli pisirmek igin
(1 litreden az: pilav, soslar, kizartma, ballik)

Alcak gii¢

Eritme — buz ¢6zme - sicak tutma -
karigtirma

Tereyagini yumusatmak, gikolataya hafifce
eritmek, ufak boylu tiriinlerin buzunu ¢dzmek
igin

Yeni pisirilmis az olan gidalari sicak tutmak iigin
veya ana yemekleri 1sida saklamak ve pilavi
sosuyla karistirmak igin

OFF (KAPALI)

Sifir gli¢

Destek yiizeyi

Ocak bekleme veya sondiirme (H-L-O ile
belirtilen pisirme sonunda 1si kalma olasiligr)
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4.2 islem tabelasi

. Yemek veya Gii¢ seviyesi ve pigirme agamasi
Gida sinifi . o — m — -

pisirme tipi Birinci agama Giig Ikinci agama Giig

Makarna pisirme ve
Taze makarna Su isitma Booster-9 kaynamanin siirmesi 7-8
. Taze makarna Su isitma Booster-9 Makarna pisirme ve 7-8

Makarna, pilav kaynamanin strmesi

. Makarna pisirme ve
Haslanmis pilav Su isitma Booster-9 kaynamanin siirmesi 5-6
Pilav Kizartma 7-8 Pisirme 4-5
Haslanmig Su i1sitma Booster-9 Haglama 6-7
Kizarmig Yag 1sitma 9 Kizartma 8-9
Sebze Sotelenmis Aksesuar Isitma 7-8 Pisirme 6-7
Suda pisirilmig Aksesuar i1sitma 7-8 Pisirme 3-4
Tavada gevrilmis Aksesuar Isitma 7-8 Kizarma 7-8

Yag ile kizartma -
Kizarmig (tereyad lle giig seviyesi 6) 78 Pigime 34
Izgara Tencere 6n Isitma 7-8 Her iki taraf 1zgara 7-8
Et o Yag ile pisirme -
Az yagda pisirme (tereyag) lle giic seviyesi 6) 7-8 Pisirme 4-5
Bugulama Yvag lle pigirme 7-8 Pisirme 3-4
(tereyad ile giig seviyesi 6)
Izgara Tencere 6n Isitma 7-8 Pisirme 7-8
Balik Bugulama Yvag lle pisirme. 7-8 Pisirme 3-4
(tereyad! ile giig seviyesi 6)
Kizartma Yag veya yagl gida i1stima 8-9 Kizartma 7-8
Kizartma Tereyagi vey?SIytzrang: gida ile tava 6 Pigime 6.7
Yumurta Omlet Tereyag vey?sﬁ;: gdaile tava 6 Pisirme 5-6
Haslanmis/sert Su isitma Booster-9 Pisirme 5-6
Gozleme Tereyad! ile tava I1sitma 6 Pisirme 6-7
Domates Yag ile k|zanm.a (tgreyagl ile glic 6.7 Pigime 34
seviyesi 6)
Sos Etli Yag ile klzartm_a (tgreyag| ile glic 6.7 Pisime 34
seviyesi 6)
Besamel Hazirlama (tereyagini ve unu eritme) 5-6 Hafifge kaynatma 34
Krema Siitli haglama 4-5 Haﬂf@? k?.y natmay! 4-5
stirdlirme
. - i Hafifge kaynatmayi g
Tath, krema Puding Siti haglama 4-5 siirdiirme 2-3
Siitlag Siiti sitma 56 Hafifce kaynatmay! 2.3
stirdlirme
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5. Bakim

Setiistii ocadin bakimi
Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden 6nce,

pisirme bdlgelerinin kapal oldugundan ve gosterge ikaz
151ginin séndiigiinden emin olunuz.

5.1 Temizleme
Setlistii ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli:

Asindirici slingerler ve bulasik teli kullanmayiniz. Bunlarin
kullaniimasi camin zaman iginde yipranmasina neden olabilir.
Firin spreyi veya leke ¢ikarticilar gibi asindirici kimyasal
deterjanlar kullanmayiniz.

Her kullanimdan sonra, ocagi sogumaya birakiniz ve yemek
artiklarina bagh lekeleri ve kabuklari uzaklagtirmak izere
temizleyiniz.

Seker ve sekerli gida kalintilar setiistii ocaga zarar verir ve
derhal silinmelidir.

Tuz, seker ve kum cam ylizeyin ¢izimesine neden olabilir.
Ocadi temizlemek igin yumusak bez, kadit haviu veya ¢zel
temizleme drinleri kullaniniz (Ureticinin verdigi talimatlara
uyunuz).

BUHARLI TEMIZLEME ALETLERI KULLANMAYINIZ!!!
Onemli:

Tencerelerden kazayla fazla miktarda sivi tasmasi halinde,
her kalintiyr ortadan kaldirmak ve maksimum hijyenik
emniyetle temizlik gerceklestirebilmek izere tirintn alt
kisminda bulunan tahliye valfi ile tagan siviyi bosaltiniz.

Sekil 18

Daha eksiksiz ve derinlemesine bir temizlik igin, alt hazne
tamamen cikartilabilir.

Sekil 19

Metal 1izgaranin temizlenmesi:

Oksitlenme olgularini dnlemek igin 1zgara sicak su ve notr
deterjan kullanilarak elde yikanmall, iyice kurutulmalidir.
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Aspiratoriin bakimi

Temizlik

Temizlik igin, YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla nemlendirilmig
bir bez kullanin. TEMIZLIK IGIN ALET VEYA GEREC
KULLANMAYINIZ!

Asindirici icerikli Uriinleri kullanmaktan kaginin.

ALKOL KULLANMAYINIZ!

Yag filtresi

Pisirmeden kaynaklanan yag parcaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre satlrasyon gdstergesi sistemi bu
gerekliligi gosterdiginde), elle veya kisa programli ve diistik
sicaklikta bulasik makinesinde agresif olmayan deterjanlarla
temizlenmelidir.

Bulagik makinesinde yikamada, metal yag filtresinin rengi
solabilir ancak filtreleme dzellikleri kesinlikle degismez.

Sekil 15

Aktif Karbon - Seramik Filtre

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde)

Pigirme igleminden kaynakli istenmeyen kokulari giderir.
Uriin bir takim koku filtresiyle donatilmigtir. Koku filtreleri, yag
filtresinin diizenli temizligine ve mutfak tipine bagl olarak daha
uzun veya daha kisa streli kullanimdan sonra doygun hale
gelebilir. Koku filtrelerinin her 2/3 ayda bir 6nceden 200°C
sicakliga kadar isitilmis firnda 45 dakika tutularak 1sil
yenilemelerinin yapilmasi gerekir. Dogru sekilde yenileme
yaplimasi halinde filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden
kalir.

Dikkat! Filtreleri firnin tabanina koymayin, bunun yerine bir
firn tepsisine koyun ve orta yikseklige yerlestirin.

Sekil 17 -17a-17b-17¢



5.2 Anzalar

HATA KODU ACIKLAMA MUHTEMEL NEDENLER HATA GIDERME
E2 Komut bélimu fazla yiiksek isidan Elektronik parcalarin ig Tekrasrelf[ﬂg?i??s:; 2 once
dolay! kapaniyor sicakligi fazla ylksek sogumasini bekleyiniz
E3 Uygun olmayan kap Manyetik dzelliklerin kaybi Tencereyi kaldiriniz
Modiile elektrik akimi
gelmiyor; PP .
Kullanici arayiizii ve indiiksiyon modiilii Giig kablosu dogru Setusvtu ocagin elelktnk
E5 P . M baglantisini kesip
arasinda iletigim sorunlari sekilde baglanmamis b K L edini
veya aglantiyi kontrol ediniz
kusurludur

Diger tiim hata sinyalleri

icin Teknik destek servisine arayiniz ve hata kodunu iletiniz
(E..U..C..)
5.3 Destek hizmeti

Destek Servisi ile irtibata gegmeden énce
1. “Ariza tespit” bdlimiinde agiklanan noktalara gdre sorunu tek baginiza ¢dzmenin mimkiin olup olmadigini kontrol ediniz.

2. Sorunun ¢dz(ildiigiinden emin olmak igin cihazi kapatip yeniden aginiz.

Yukarida belirtilen kontroller sonrasinda sorun devam ederse, size en yakin Destek Servisiyle irtibata geginiz.
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