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A VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica s karakteristikama, kao $to je prikazano na poklopcu, nalazi se na
rubu vrata pecnice i vidljiva je kada su vrata otvorena.

PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razlicite vrste uredaja. Pazite da
ispravno identificirate tip koji imate (pogledajte plocicu s tehni¢kim poda-
cima).

A 1. Prije uporabe uredaja pazljivo proCitajte knjizicu s uputama koja
izmedu ostalog sadrzi vrlo vazne informacije o sigurnosti tijekom postav-
ljanja, uporabe i odrZzavanja. Pazljivo Cuvajte knjizicu s uputama za kasni-
je konzultacije i identifikaciju serijskog broja.

2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja zajamcena je samo ako je pravilno
uzemljenje izvedeno prema zahtjevima vazecih standarda. Bitno je osigu-
rati da se ta pravila po3tuju; ako ste u nedoumici, obratite se kvalificiranoj
osobi da temeljito provjeri elektriéni sustav. Proizvodac ne preuzima odgo-
vornost za Stetu uzrokovanu loSim sustavom uzemljenja.

3. Prije prikljucivanja uredaja provjerite odgovaraju li tehnicke karakteri-
stike prikazane na tipskoj plocici u potpunosti onima elektriénog sustava.
Instalaciju/podeSavanje mora izvrSiti kvalificirano osoblje.

4. Provjerite imaju li elektriéni sustav i utiénice kapacitet da podrze mak-
simalnu snagu uredaja koja je prikazana na plogici s podacima. Ako ste u
nedoumici, obratite se kvalificiranoj osobi.

5. Uredaj mora biti spojen izravno na napajanje u skladu s navedenim
polaritetom. Za priklju¢enje je potrebno predvidjeti uredaj koji osigurava
iskljuCenje iz mreZe, s razmakom otvaranja kontakata koji omoguéuje pot-
puno iskljuenje u uvjetima prenaponske kategorije Ill, sukladno pravilima
montaze.

6. Ako utiCnica ne odgovara utikacu, zamijenite ga odgovaraju¢im. U tom
slu¢aju kontaktirajte kvalificiranu osobu koja Ce takoder morati provijeriti
moZe li dio kabela utiénice izdrzati snagu koju apsorbira uredaj. Kabel za
napajanje nema utikac. Za spajanje pogledajte odlomak “Elektriéni priklju-
¢ak”. Nije preporudljivo koristiti adaptere, viSestruke utiCnice ili produzne
kabele.

7. Ako se uredaj ne koristi dulje vrijeme, uklonite elektriéni prikljucak i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili raspr3ivanje topline.

9. Ako je kabel za napajanje uredaja oSte¢en, smije ga zamijeniti samo
servis ovlasten od strane proizvodaca.

10. Aparat se smije koristiti samo u svrhe za koje je namijenjen (kuha-
nje). Svaka druga uporaba (npr. grijanje prostorije) je neprikladna i stoga
opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za Stetu nastalu takvom
neprikladnom uporabom.

11. Koristenje bilo kojeg elektri¢nog uredaja podrazumijeva uskladenost s
nekim temeljnim standardima, naime:

A. Nikada nemojte dodirivati uredaj mokrim ili viaznim

rukama ili nogama;

B. Nikada nemojte koristiti uredaj bosih nogu;

C. Izbjegavajte koriStenje produznih kabela i ako je potrebno poduzmite
sve moguée mjere opreza;

D. Nemojte povladiti kabel kako biste ga iskljucili iz utiénice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim utjecajima (kisa, sunce itd.);

F. Djecu mladu od 8 godina drZite podalje od uredaja osim ako nisu pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim i mentalnim sposobnostima, ili s
nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod ispravnim nadzorom ili su edu-
cirani o sigurnom nacinu uporabe uredaja i razumiju opasnosti do kojih
moze do¢i. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cid¢enje i odrzavanje ne
smiju su obavljati djeca bez nadzora.

12. Uredaj i njegovi dostupni dijelovi jako se zagrijavaju tijekom uporabe.
Treba paziti da ne dodirnete grijace elemente. Malu djecu morate drzati

podalje. Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

13. Prije CiS¢enja ili odrZzavanja uredaja, iskljucite uredaj tako da iskljucite
kabel za napajanje ili iskljucite struju pomo¢u odgovarajuceg prekidaca.
14. U sluaju kvarova ili neispravnosti, iskljucite uredaj i ne pokuSavaijte

popravljati, ve¢ ih mora obaviti iskljucivo ovlasteni servisni centar. Uvijek

trazite originalne rezervne dijelove. Nepostivanje ovih uputa moze ugroziti

budu dostupni, posebno ako postoje djeca koja bi mogla koristiti uredaj
zaigru.

16. Nemojte koristiti zapaljive tekucine (alkohol, benzin,...) u blizini ure-
tijekom transporta. Materijali za pakiranje lako se mogu recikli-
rati jer su odabrani prema ekoloSkim kriterijima. Njihovim recikli-

ranjem smanjuje se potreba za sirovinama i smanjuje se koli-

B epravilno rukuiju ili odlazu, mogli biti potencijalno opasni za

ljudsko zdravlje i okoli§. Medutim, oni su neophodni za ispravan rad ure-
daja. Stoga, nemojte ga odlagati s ku¢nim otpadom.

djece dok se ne odloZi.

18. Ne koristite CistaCe na paru za ¢iS¢enje unutrasnjosti pecnice.

19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate

20. U slucaju dima, ne otvarajte vrata pecnice: iskljucite uredaj i iskljucite

ga iz elektricne mreZe. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razide kako biste

ugusili plamen.

22. Nadzirite djecu ako su u neposrednoj blizini viSenamjenske pecnice.

Ne dopustite im da se igraju s uredajem.

23. Opasnost od gusenja.

djece.

24. Opasnost od opeklina

Djecja koza mnogo je njeznija od koZe odraslih.

daj dok radi.

25. Ne koristite ovaj uredaj na nestacionarnim mjestima (npr. na brodo-

vima).

sigurnost uredaja.
15. Strogo se preporuca da dijelovi koji bi mogli predstavljati opasnost ne
daja koji radi.
17. AmbalaZa je namijenjena za zastitu uredaja od oStecenja
E ¢ina otpada. Elektricni i elektroni¢ki uredaji Cesto sadrze
vrijedne materijale. Takoder sadrze materijale koji bi, ako se
Odlozite ga u lokalnom centru za prikupljanje/recikliranje otpada ili kontak-
tirajte svog prodavaca za savjet. Osigurajte da se oprema drZi podalje od
za CiScenje staklenih vrata pecnice jer bi mogli ostetiti povrsinu i uzroko-
vati njezino pucanje.
21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrole kako biste sprijecili djecu da
sama ukljuce uredaj.
- Djeca se mogu u igri zamotati u materijal za pakiranje (npr. foliju) ili ga
staviti preko glave i tako se ugusiti. Ovu vrstu materijala drzite podalje od
- Staklena vrata, upravljacka plo¢a i otvori za izlazak vruéeg zraka iz
odjelika za kuhanje uredaja postaju vruci. Sprijecite da djeca dodiruju ure-
26. Pozor: uvjerite se da je uredaj iskljuCen prije zamjene zarulje kako
biste izbjegli moguénost elektricnog udara.

H PRVO UKLJUCIVANJE
- Kada prvi put koristite pecnicu, ostavite je da radi praznu oko 1 sat (na
230 °C), po mogucnosti ostavite otvorene kuhinjske prozore. Kada se prvi
put ukljuci, pecnica ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje
kao $to su masti, ulja ili smole. Nakon isteka naznacenog vremena, pec-
nica je spremna za prvo pecenje. Kad se peénica ohladi, oCistite je prema
uputama u odjeljku ,Cidéenje i njega“.
- Nemojte prekrivati unutradnjost pecnice aluminijskom folijom kako biste
olak3ali ¢iScenje.
- Ovaj postupak mijenja rad uredaja i moze oStetiti caklinu.
- Sav pribor u izravnom kontaktu s hranom mora se pazljivo o€istiti prije
upotrebe odgovaraju¢im proizvodima.
Nije dopusteno kuhati hranu u izravnom kontaktu s reSetkama pe¢-
nice i posudama za skupljanje vode.



m ZASLON - Legenda ikona
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Iskljuéivanje

m UPUTE ZA UPORABU
Rad

Poéetna stranica zaslona

1 = Omogucuje vam nastavak na zaslon za postavljanje komore.
2 = Omogucuje vam postavljanje mjeraCa vremena.

3 = Omogucuije izravan pristup postavkama.

Postavke

4 = Izbor skale stupnjeva (°C ili °F).

5 = PodeSavanje vremena.

6 = Izlaz - Kraj.

7 = Zaklju¢avanje zaslona.

8 = Za otklju¢avanje dodirnite zaslon 10 sekundi.

9 = Omogucuje vam da postavite glasnocu zvuénog signala i po Zelji zvu-
ka kada dodirnete zaslon.

Postavljanje mjeraga vremena

10 = Povecajte ili smanijite vrijeme.

11 = Potvrdite nakon postavljanja zeljenog vremena. Zvuéni signal oznagit
¢e kraj.

12 = Potvrdite i vratite se na pogetnu stranicu.

13 = Numericka tipkovnica.

Funkcije
14 = Odaberite funkciju kuhanja.
14a = Odaberite suho/mokro kuhanje.

NAPOMENA: mogucée samo u odredenim nacinima kuhanja.

14b = Potvrdite funkciju kuhanja.

14.1 = Svjetlo (uklju€eno ili iskljuceno).

14.2 = PoCetna (povratak na pocetni zaslon).

15 = Podesite temperaturu kuhanja.

15b = Postoje dvije opcije za podeSavanje temperature:

- pomicanje trake
-sa+ili-
15 = Potvrdite funkciju kuhanja.

16 = Postavite vrijeme kuhanja i programirani pocetak.

16a = Podesite vrijeme kuhanja.

16b = Prikazuje vrijeme zavrSetka kuhanja.

16¢ = Postavite vrijeme poCetka.
16d = Potvrdite funkciju kuhanja.

16e = Zaslon peénice se iskljuCuje radi ustede energije nakon 1 sata ne-
aktivnosti. Mozete ga ponovno aktivirati dodirom.

m POSTUPAK KUHANJA
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POSTAVLJENA KOMORA

Nakon $to je komora postavijena
(postavliena funkcija kuhanja, tem-
peratura i timer), potvrdite pocetak
predgrijavanja. U ovom trenutku
zaslon ¢e se prebaciti na nacin rada
predgrijavanja.

FAZA PREDGRIJAVANJA

Postoje Cetiri razine koje vam omogu-
¢uju pracenje procesa predgrijavanja.
Crveni dio ¢e se progresivno poveca-
vati dok ne ispuni

zaslon.

KRAJ PREDGRIJAVANJA

Kada se postigne postavljena tempe-
ratura, zaslon e postati crven kako
bi oznacio kraj faze predgrijavanja
i pocetak faze kuhanja. Ako je po-
stavljeno vrijeme kuhanja, pe¢nica ¢e
se automatski iskljuciti kada vrijeme
istekne.

Ako nije postavljeno vrijeme kuhanja, moguce je prekinuti w i zatim

zavrsiti kuhanje.



m KUHANJE SA SONDOM ZA MESO

NAPOMENA Kuhanje sondom ne moZe se koristiti u funkcijama “DEFROST - ODMRZAVANJE”, “QUICK START - BRZ| START”, “PIZZA"i “ECO".
Dok je peénica u stanju pripravnosti, umetnite sondu za meso u posebnu prikljuénu utiénicu koja se uglavnom nalazi na lijevoj stijenci pecnice.

SELEKTOR TEMPERATURE SONDE NACIN GRIJANJA SA SONDOM

> 80F
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A PAZNJA: ako zaslon ne reagira na naredbe (dodir blokiran) dovoljno je otvoriti i zatvoriti vrata peénice

m IKONE FUNKCIJA

N Funkcija za pizzu
@ Ova je funkcija posebno prikladna za pripremu pizze, focaccie i kruha. Glavni izvor topline dolazi iz donjeg grijaca koji radi u kombinaciji s
ostalim grija¢ima u pecnici.

Normalno stati¢no kuhanje
Ovo je klasi¢na funkcija elektriéne peénice, posebno pogodna za kuhanije sliede¢ih namirnica: svinjski kotleti, kobasice, bakalar, pirjano meso,
divijac, telece peCenje, meringue i keksi, pe¢eno voce itd.

Kuhanje odozdo
Ovo je najprikladniji nain za zavrSetak kuhanja hrane, posebno tijesta (keksa, meringa, dizanih kola¢a, voénih deserta itd.) i drugih namirnica.

Kuhanje odozgo
Posebno prikladno za zapicanje i za davanje zavrne boje mnogim namirnicama; preporucena je funkcija za hamburgere, svinjske kotlete,
telece odreske, list, sipe itd.

Pecenje na rostilju sa zatvorenim vratima
Funkcija naznaCena za brzo i duboko pecenje na Zaru, za przenje i peCenje mesa opcenito, fileta, firentinskog rebarca, ribe na zaru i takoder
povr¢a na Zaru. Pegenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.

Kuhanje na ventiliranom rostilju
Posebno brza i duboka uz znacajnu ustedu energije, ova je funkcija prikladna za mnoge namirnice kao Sto su: svinjski kotleti, kobasice, svinjski
ili mijeSani raznji¢i, divija, rimski njoki itd. Pecenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.

Intenzivno kuhanje
To je funkcija brzog i intenzivnog kuhanja raznih jela; pogodan je za: ribu na papilote, pirjano povrée, ¢evape, patku, piletinu itd.

Kuhanje s vise ventilatora
To je funkcija koja omoguéuije istovremeno kuhanje razliCitih jela bez mijeSanja mirisa; moZete kuhati peCene lazanje, pizzu, kroasane i briose,
pite, kolace itd.

Eko kuhanje

Ovo je funkcija koja vam omogucuje kuhanje uz zna¢ajnu ustedu potrosnje elektricne energije. Kako biste maksimalno iskoristili ovu znacajku,
prije aktiviranja ECO funkcije, korisno je staviti posudu u peénicu, tako da je postavite u srediSte pecnice. S funkcijom Eco vremena kuhanja
prilagodena su sporom kuhanju kao $to su: pirjano meso, bijelo meso, peCena tjestenina, delikatna peciva.

Napomena: Eko kuhanje se ne moze odabrati s umetnutom sondom za meso.

Odmrzavanje
Omogucuje brzo odmrzavanje svih smrznutih namirnica op¢enito koje se brzo dovedu do sobne temperature.

Quick start - brzi start

Ova se funkcija koristi za ubrzavanje predgrijavanja vase pe¢nice. Preporuca se koridtenje ove funkcije pri postavljanju temperature kuhanja
izmedu 200 i 300 °C. Koristenje funkcije Quick start za temperature nize od 200 °C ne donosi posebne prednosti. PAZNJA: funkcija Quick Start
nije prikladna za kuhanje hrane, koristi se samo za brze zagrijavanje pecnice.

NE KORISTITE FUNKCIJU BRZOG POKRETANJA DULJE OD 20 MINUTA

Suholvlazno kuhanje

Pecnica je opremljena automatskim uredajem koji omogucuje isparavanje kondenzata od kuhanja, u nekim funkcijama, izbacivanje iz pecnice:
to uzrokuje suho kuhanje (dry). Ako zahtjev za kuhanjem zahtijeva zadrzavanje vlage unutar peénice, vlazno kuhanje (vlaga), automatski uredaj
se moze deaktivirati dodirivanjem odgovarajuée ikone.

Ld

KONTROLA KUHANJA
Ako je potrebno pregledati hranu koja se kuha, vrata pecnice se mogu otvoriti. U tom slu€aju pale se svjetla i zaustavlja se prisilna ventilacija, u slu¢aju kuhanja s
ventilacijom, i okretanje raznja, u slucaju pecenja na rostilju sa zatvorenim vratima. Zatvaranjem vrata ponovno se aktivira prethodno postavljena funkcija.



m UPUTE ZA UPORABU - Pribor

Koristenje raznja (samo na nekim modelima)
Meso koje se pece nanizite na Sipku i priCvrstite ga odgovarajuéim vilicama. Naslonite Sipku na raznju na posebne nosace koje ste prethodno umetnuli u tavu i umetnite

je u trubu rostilja. Ukljucite funkciju statiénog roétilja sa zatvorenim vratima. Kako biste izvukli razanj zajedno s posudom za skupljanje, izvucite ga tek toliko da omogucite
potpuno izvlagenje.

Povucite dio oznaCen crvenom bojom
prema dolje kako biste ga uklonili sa
stijenke pecnice.

Okrenite ih i postavite na povrsinu sa
strane klizne vodilice.

Kako biste oslobodili kopéu, otpusti-
te je ravnim odvijaCem.

Ponovite radnje obrnutim redom kako biste premijestili vodilicu

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Uklanjanje vrata

Postupak

Kako biste olakSali intenzivno CiS¢enje pecnice, prakticno je rastaviti vrata slijede¢i upute u nastavku:
* otvorite vrata

+ pomaknite kuku C u sektor Sarke D slijede¢i korake:




m CISCENJE | ODRZAVANJE - Demontaza i ¢iséenje stakla

Postupak koji treba slijediti

Vrata pecnice se sastoje od tri stakla. Stakleni dijelovi se Eiste neabrazivnim kuhinjskim papirom i uobi¢ajenim deterdzentom. Nemojte koristiti grube abrazivne materi-
jale ili oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata pecnice jer mogu ogrebati povrSinu i uzrokovati pucanje stakla. Unutarnja stakla se mogu ukloniti radi lakSeg
Cis¢enja. U tu svrhu potrebno je rastaviti vrata peénice ili ih pak postaviti na srednji meduklik.

Redoslijed uklanjanja stakla

f PAZNJA! Sve radnje uviiek morate izvoditi s vratima koja su skinuta s peénice i postavljena na odgovarajuéu policu kako se ne bi otetila prednja strana vrata.

®

®

Odvijte 2 vijka na desnoj/lijevoj strani u gornjoj traci

Podignite gornje staklo i uklonite ga

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Savijeti za ¢idéenje peénice i prednje ploce

PECNICA

KOMPONENTA

METODA CISCENJA

UPOZORENJA

Unutrasnjost pecnice

Preporucljivo je ocistiti pecnicu nakon svake uporabe. Necistoca se
lakSe Cisti izbjegavanjem opetovanog spaljivanja na visokim tempera-
turama.

Uklonite sve uklonjive dijelove i operite ih odvojeno vruéom vodom i
neabrazivnim deterdzentom.

Kako biste olaksali ¢is¢enje pecnice, ulijte malu koli¢inu vode (100 ml,
$to odgovara pola ¢ase) na dno pecnice; zatim aktivirajte ciklus “Kuha-
nje odozdo” na 90 °C na 20 minuta s opcijom “Vlazno kuhanje”.

Na kraju ciklusa pricekajte da se ohladi i dovrsite ¢iS¢enje mekom
krpom.

Ne koristite Cistae na paru za €iS¢enje unutrasnjosti
pecnice.

Nemojte koristiti abrazivna/korozivna sredstva za
¢iScenje ili ostre metalne alate za CiScenje staklenih
vrata pecnice jer bi mogli ostetiti povrsinu i uzrokovati
njezino pucanje.

Pladanj Uronite u otopinu tople vode i blagog sapuna. Posusiti nakon pranja. Uklonite ostatke hrane odmah nakon upotrebe.
. Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajucim U ?l.l.jcaj.u nakupl!eng | stvrdnute prljav's tine, prepo- |
Resetke e rucljivo je ostaviti reSetke da se namacu nekoliko sati
odmascivacem. A
prije ¢iS¢enja.
PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA METODA CISCENJA UPOZORENJA

Celiéne povrsine

Ocistite dijelove toplom vodom i nekorozivnim teku¢im deterdzentom, a
zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Sjaj se odrzava povremenim ¢iS¢enjem posebnim
proizvodima koji su inace dostupni na trZistu. Nikada
nemojte koristiti abrazivne praskove.

Obojene povrsine

Za odrZavanje svojstava obojenih dijelova potrebno ih je esto Cistiti
sapunicom.

Izbjegavaijte ostavljati kisele ili alkalne tvari (ocat,
limunov sok, sol, sok od raj€ice itd.) na obojenim
dijelovima i perite dok su obojeni dijelovi jo$ vruci.




m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamijena Zarulje

Postupak koji treba slijediti

Ako svjetlo peénice ne radi, iskljucite uredaj iz elektriéne mreze, uklonite zastitno staklo lampe i zamijenite lampu.

Zamijenite Zarulju odgovarajuéom halogenom Zaruljom od 40 W (G9).

m RJESAVANJE PROBLEMA - Op¢i problemi
A PAZNJA!

* Tijekom jamstvenog roka popravke smije obavljati samo ovlasteni postprodajni
servis ili ukljugivanjem odgovarajuceg prekidaca

* Prije popravka iskljucite uredaj iz elektriéne mreze, tj. izvucite kabel iz utiénice ili
ukljucite odgovarajuéi prekidac.

+ Neovlasteni zahvati i popravci mogu uzrokovati strujni udar ili kratki spoj, stoga ih
nemojte izvoditi. Ove poslove prepustite oviastenim tehnicarima.

+ U slu€aju manjih smetnji, moZete poku$ati rijesiti problem slijedeci savjete u
uputama.

* Intervencija servisne sluzbe tijekom jamstva nije besplatna ako aparat ne radi
zbog nepravilne uporabe.

+ Otklanjanje kvarova ili prituzbi koje su uzrokovane neispravnom uporabom ili
ugradnjom nece biti popravljene pod jamstvom. TroSkove jamstva snosi korisnik.

Neispravnost TFT zaslona osjetljivog na dodir
- Pogreske sustava

Otkrivene su sljedece pogreske:

Sintaksa koda pogreske je: “E YY x”, gdje je:

YY =kod pogreske

x = broj Supljine kada se generira pogreska ili ,0“ za opCenite pogreske.

OPIS ID pogreske
Sonda komore prekinuta 00
Sonda komore u kratkom spoju 01
Sonda za meso prekinuta 04
Sonda za meso u kratkom spoju 05
Pregrijavanje 08
Unutarnja anomalija (elektroni¢ka kartica) 19
Greska u komunikaciji 20
OBAVIJEST O PROBLEMU

U slu€aju pogreske, odspojite i ponovno
spojite uredaj. Ukoliko se greSka ponovno
pojavi, bit ¢e potrebna intervencija ovlaste-
nog tehnicara.

UPOZORENJE O OTVORENIM VRATIMA (KUHANJE U TIJEKU)

DOOR OPEN

Zatvorite vrata peénice.

Otpustite ravnim odvijatem
Uklonite pokrovno staklo Zarulje
Uklonite Zarulju

Zamijenite i ponovno zatvorite

==

1
2
3
4

m TABLICE ZA KUHANJE - Ventilirana kon-
vekcijska pecnica (samo indikativne vrijednosti)

JELO TEMP. C° ] ‘% MIN.
MESO
Pecena junetina 170-180 2/3 40/50
Pecena govedina 170-190 2/3 40/60
Pecena teletina 160-180 2/3 65/90
Pecena janjetina 140-160 2 100/130
Rozbif 180-190 2/3 40/45
Peceni kuni¢ 170-180 2/3 80/100
Peceni zec 160-170 2 80/100
Pecena purica 160-170 2 160/240
Pecena guska 160-180 2/3 120/160
Pecena patka 170-180 2/3 100/160
Peceno pile 180 2/3 90/120
RIBA 160-180 2/3 15/25
SLASTICARSTVO
Voéni kola¢ 180-200 2 40/50
Margherita torta 180-190 2 40/45
BrioSi 170-180 2 40/60
Biskvit torta 190-200 2 25/35
Krafne 160-180 2 35/45
Slatka lisnata peciva 180-200 2 20/30
Kola¢ od grozda 190-200 2 30/40
Strudla 160 2 25/35
Piskote 150-180 2 50/60
Jabuke u Srafloku 180-200 2 18125
Puding sa piSkotama 170-180 2 30/40
PEKARA
Kruh 180-200 3 45
Pizza 250 10/20
Tost 185-195 2 7

m TABLICE ZA KUHANJE - Staticka pecnica
(samo indikativne vrijednosti)

- 55
JELO TEMP. C° ] ‘3“23' MIN.
Jn
MESO
Pecena junetina 225 23 40/50
Pecena govedina 250 2/3 50/60




JELO Temp.ce | Frid MIN.
S T
Pecena teletina 225 2/3 60/80
Pecena janjetina 225 2 40/50
Rozbif 230 2/3 50/60
Peceni kuni¢ 250 2/3 40/50
Peceni zec 250 2 40/50
Pecena purica 250 2 50/60
Pecena guska 225 2/3 60/70
Pecena patka 250 23 45/60
Peceno pile 250 2/3 40/45
RIBA 200-225 112 15/25
SLASTICARSTVO
Voéni kola¢ 225 2 35/40
Margherita torta 175-200 2 50/60
Briosi 175-200 2 25/30
Biskvit torta 220-250 2 20/30
Krafne 180-200 2 30/40
Slatka lisnata peciva 200-220 2 15/20
Kola¢ od grozda 250 2 25/35
Strudla 180 2 20/30
Piskote 180-200 2 40/50
Jabuke u rafloku 200-220 2 15/20
Puding sa piskotama 200-220 2 20/30
PEKARA
Kruh 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Vazno

Stavite hranu kada je pecnica vruca.

- Kuhanje na rostilju

Kod uredaja s elektricnim roStiliem kuhanje se provodi sa zatvorenim vratima na
180 °C. Hranu koju ¢ete peci na rostilju po mogucnosti stavite na odgovarajucu
reSetku na Cetvrtoj polici.

m TABLICA ZA KUHANJE - Unutarnje tem-

perature jela sa sondom
JELO TEMPERATURA (°C)

MESO
Govedina
* Rozbif - krvavi govedi file 40-45
« ruzicasta (srednje kuhano) 50-55
+ dobro kuhano 60-65
+ Pegena govedina 80-85
Svinjetina
« Svinjski but 65-70
+ Svinjsko pecenje | Sunka 80-85
* Vrat, koljenica 80-85
+ Svinjski odrezak 75-80
. Snicla, bez kostiju 70
+ Snicla u salamuri (Kassler) 65-70
* Mesna $truca 70-75
Teletina
* Tele¢e pecenje 70-75
* Tele¢e pegenje s bubrezima 75-80
* Tele¢a noga 80-85

JELO TEMPERATURA (°C)

Divlja¢

* Meso divljaci 75-80
* Leda 60-70
* Krvavi filet 40-45
* Ruzi€asti filet (srednje kuhano) 50-55
+ Dobro kuhani filet 60-65
Jagnjetina 80-85
Punjene pecenke 70-75
Perad 85-90
Riba 85-90

Vazno: Termometar uvijek umetnite skroz do drske tako da vrh bude u sredini
pecenja, a ne blizu kosti ili masnoce.

m INSTALACIJA - Upute za instalaciju

A Plocica s podacima nalazi se na rubu vrata pecnice i prikazana je na stra-
nici 1, vidljiv je s otvorenim vratima, sadrzi sve podatke potrebne za ugradnju,
npr.: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najprije izmjerite i provjerite nidu
za postavljanje u kuhinjskim elementima, koja mora to¢no odgovarati mjerama
prikazanim na slici A. Provjerite je li presvlaka namjestaja, furnir ili drugo zalije-
plieno ljepilom otpornim na toplinu (150°C). Ako premaz ili ljepilo nije otporno na
toplinu, premaz bi se mogao deformirati ili raspasti, posebno na najuzim mjestima
namjestaja. Provjerite ima li namjeStaj pripremljen za ugradbenu peénicu ¢vrsto
dno i moze li izdrZati teZinu uredaja. UkljuCeni su svi vijci i dodaci potrebni za
pricvrScivanje pecnice na kuciste. Sliedece slike bit ¢e korisne za pricvrscivanje i
pravilno umetanje u komad namjestaja.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL




m INSTALACIJA - Elektri¢no prikljucivanje

A Sljede¢e upute namijenjene su kvalificiranoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
postavljanje uredaja, njegovu prilagodbu i tehnicko odrzavanje i koja ¢e osigurati
da se ti postupci odvijaju $to je moguce pravilnije i u skladu s vazecim propisima.
Vazno: sva podeSavanja, odrzavanje itd. mora se provesti nakon $to ste iskljucili
elektricni utikac iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa sljede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETSKOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (dodir s hranom).

Instalacija se mora izvrsiti na stru¢an nacin iu potpunom skladu s vaze¢im propisi-
ma koji se odnose na elektrine instalacije.

U protivnom proizvoda¢ odbija svaku odgovornost.

Uredaji su dizajnirani za spajanje na napon prikazan na plogici s podacima.

Prije spajanja uredaja na elektriénu mrezu provijerite sljedece:

- karakteristike elektromagnetskog prekidaca ili utiénice mogu podnijeti opterece-
nje uredaja (vidi podatke na tipskoj plo€ici);

- sustav napajanja mora biti opremljen u¢inkovitim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje s kabelom bez utikaca: spajanje se mora izvrSiti imajuci na
umu da je Zuto-zeleni kabel vodi¢ uzemljenja i da se nikada ne smije prekidati.
Utiénica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.

Za izravno spajanje na mrezu potrebno je:

+ sigurnosni ventil i kuéni sustav mogu izdrzati opterecenje uredaja (vidi plo€icu
s podacima);

+ sustav napajanja je opremljen u€inkovitim uzemljenjem;

+ viSepolna uticnica ili sklopka, s minimalnim otvorom od 3 mm, lako je dostupna
nakon postavljanja uredaja;

+ ugraden je fiksni glavni prekidac u skladu s pravilima postavljanja.

A Zuto-zeleni vodié uzemljenja se nikada ne
smije prekidati, €ak ni sklopkom. Kabel za napaja-
nje mora biti postavljen tako da ne dolazi u dodir s
povrsinama koje imaju temperaturu visu od 50 °C
iznad temperature okoline. Ako trebate zamijeniti
kabel za napajanje, obratite se postprodajnom
servisu.

INSTALACIJA - Dijagrami oZiCenja Apsorpcija (kW)

KW
MODEL (230 V)

ove0 3,2

ova1 34
Legenda
00 Cma M Terminalni blokovi
1" Smeda MG  Razanj
22 Crvena MP  Mikroprekidag vrata
33 Bijela N Neutralna
44 Zuta NTC  Sonda za temperaturu
45 Zuto-zelena P Tajmer/programator
55  Siva P Tajmer/sat
66  Plava R1  Gomniji grija¢
C Sklopka R2  Doniji grija¢
CP  Sonda za kuhanje R3  Grijac rodtilja
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DU

EF
ET

FLC
K1
K2
K3
K4
K5
K6
K7
K8
K9
K11
K12
K15

L1
L2

Termoaktivator voska za praznjenje
pare

Koderi funkcija

Koderi termostata

Faza

Filtar

Zica za uzemljenje terminalnog bloka
‘o donji grija¢
ventilator pecnice
kruzni grija¢

gorniji grija¢

svjetlo u pecnici 1
svjetlo u peénici 2
razanj

tangenc. motovent.
termostat pe¢nice
program./mjer.vrem.
okvir

“u

Svjetlo pecnice

Svjetlo pecnice

vewv "

Dijagrami ozicen;j

R4

st
s2
sD
SE
sP
ss
T
TF
TS
TT
TST
v
VT
SA
6L

Kruzni grija¢

Svjetlo pecnice
MreZni pokazatelj
Kartica zaslona
Selektor

Kartica napajanja
Kartica sonde
Termostat roétilja
Termostat pecnice
Sigurnosni termostat
Tangencijalni termostat

Tangencijalni sigurnosni termostat

Ventilator peénice
Vent. hladenja
Napajanje

Led prsten

PT1000 “ PT1000




A VAZNA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica sa karakteristikama, osim 3to je prikazana na koricama,
postavljena je na ivicu vrata rermne i vidljiva je kada su vrata otvorena.
PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razligite vrste uredaja. Pazite
da pravilno identifikujete tip uredaja koji posedujete (pogledajte natpisnu
plocicu).

A 1. Pre upotrebe uredaja, pazljivo proCitajte uputstvo za upotrebu koje
sadrZi, izmedu ostalog, veoma vazne informacije u vezi sa bezbedno$éu
tokom instalacije, upotrebe i odrZavanja. PaZljivo Cuvajte knjizicu sa
uputstvima za naknadne konsultacije i identifikaciju serijskog broja.
2.Elektri¢na sigurnost ovog uredaja je zagarantovana samo ako je izvedeno
ispravno uzemljenje u skladu sa vaze¢im standardima. Neophodno
je osigurati da se ova pravila postuju; ako ste u nedoumici, obratite se
kvalifikovanoj osobi da temeljno proveri elektriéni sistem. Proizvoda¢ ne
preuzima odgovornost za tetu uzrokovanu losim sistemom uzemljenja.
3. Pre nego Sto prikljucite uredaj, proverite da li tehnicke karakteristike
prikazane na natpisnoj plocici savrSeno odgovaraju karakteristikama
elektriénog sistema. Instalaciju/podeSavanje mora da izvr8i kvalifikovano
osoblje.

4. Proverite da li elektriéni sistem i utinice imaju kapacitet da podrZze
maksimalnu snagu uredaja koja je prikazana na natpisnoj plogici. Ako ste
u nedoumici, obratite se kvalifikovanoj osobi.

5. Uredaj mora biti priklju¢en direktno na napajanje u skladu sa
naznagenim polaritetom. Za prikljuéivanje je potrebno obezbediti
uredaj koji obezbeduje iskljuéivanje sa mreZe, sa rastojanjem otvaranja
kontakata koji omogucava potpuno iskljuenje u uslovima prenaponske
kategorije Ill, u skladu sa pravilima ugradnje.

6. Ako uticnica ne odgovara utikadu, zamenite je odgovarajucom. U tom
slu¢aju kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja ¢e takode morati da proveri
da li deo kablova utiCnice moze da izdrZi snagu koju apsorbuje ureda;.
Kabl za napajanje nema utikal. Za povezivanje, pogledajte odeljak
,Elektriéni prikljuak®. PreporuCuje se da ne koristite adaptere, viSestruke
utiCnice ili produzne kablove.

7. Kada se uredaj nekoristi duZze vreme, izvadite utika€ iz utiénice i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili rasipanje toplote.

9. Ako je kabl za napajanje uredaja oSteCen, sme ga zameniti samo
servisna sluzba ovladéena od strane proizvodaca.

10. Aparat smeda se Koristiti samo u svrhe za koje je namenjen
(kuvanje). Svaka druga upotreba (na primer zagrevanje prostorije) je
nepravilna i stoga opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za $tetu
prouzrokovanu takvom nepravilnom upotrebom.

11. Upotreba bilo kog elektriénog uredaja podrazumeva postovanje nekih
osnovnih standarda, a to su:

A. Nikada ne dodirujte uredaj mokrim ili viaznim

rukama ili nogama;

B. Nikada ne koristite uredaj bosi;

C. Izbegavajte koriS¢enje produznih kablova i ako je potrebno preduzmite
sve moguée mere predostroznosti;

D. Nemojte povladiti kabl da biste ga iskljuili iz uticnice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim agensima (kiSa, sunce, itd.);

F. Drzite decu mladu od 8 godina dalje od uredaja, osim ako su pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu da koriste deca iznad 8 godina i
osobe sa smanjenim fizi€kim, psihi¢kim i mentalnim sposobnostima, ili
bez dovoljnog iskustva i znanja samo ako su pod kontrolom ili su dobile
uputstva u vezi sa koriS¢enjem aparata na bezbedan nacin, te ako su
svesne opasnosti koje pri tome postoje. Deca ne smeju da se igraju sa
aparatom. Ciscenje i odrzavanje nisu dozvoljeni deci ukoliko nisu pod
nadzorom.

12. Aparat i njegovi dostupni delovi postaju veoma vruéi tokom upotrebe.

"

Treba paziti da ne dodirnete grejne elemente. Mala deca se moraju drzati
dalje od uredaja. Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja
osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

13. Pre CiS¢enja uredaja ili odrzavanja, iskljucite uredaj tako Sto Cete
iskljuciti kabl za napajanje ili iskljuciti struju pomocu odgovarajuceg
prekidaca.

14. U slu¢aju kvara ili loSeg rada, iskljucite uredaj i ne pokuSavajte nikakve
popravke koje umesto toga mora izvrSiti iskljuivo ovlaS¢eni centar za
pomo¢. Uvek trazite originalne rezervne delove. NepoStovanje ovih
uputstava moze ugroziti bezbednost uredaja.

15. Strogo se preporuduje da delovi koji mogu predstavljati opasnost ne
budu dostupni, posebno ako ima dece koja bi mogla da koriste uredaj za
igru.

16. Ne koristite zapaljive te¢nosti (alkohol, benzin,...) u blizini uredaja koji

radi.
ﬁ Elektricni i elektronski uredaji Cesto sadrze vredne materijale.
Takode sadrZze materijale koji, ako se njima rukuje ili odlazu na
B pogreSan nacin, mogu biti potencijalno opasni po ljudsko
zdravlje i Zivotnu sredinu. Medutim, oni su neophodni za pravilno
funkcionisanje uredaja. Zbog toga nemojte ga odlagati sa kuénim
otpadom.
Molimo vas da ga odlozite u centar za sakupljanje/recikliranje otpada u
lokalnoj zajednici ili kontaktirajte svog prodavca za savet. Uverite se da se
u trenutku odlaganja uredaj drzi dalje od dece.
18. Nemojte koristiti parne Cistae za CiS¢enje unutradnjosti rerne.
19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate
za CiS€enje staklenih vrata rerne, jer mogu oStetiti povrSinu i uzrokovati
njeno lomljenje.
20. U slu€aju dima, ne otvarajte vrata rerne: iskljuite uredaj i iskljucite
ga iz elektriche mreze. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razbistri da biste
ugasili plamen.
21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrola da sprecite decu da sama
ukljuce uredaj.
22. Nadgledajte decu ako se nalaze u neposrednoj blizini multifunkcionalne
rerne. Ne dozvolite im da se igraju sa uredajem.
23. Opasnost od gusenja.
- Deca se mogu u igri umotati u ambalazni materijal (npr. foliju) ili ga staviti
preko glave i tako se ugusiti. DrZite ovu vrstu materijala dalje od dece.
24, Opasnost od opekotina
Koza dece je mnogo delikatnija od koze odraslih.
- Staklena vrata, kontrolna tabla i otvori za izlazak vruéeg vazduha iz
odelika za kuvanje postaju vruéi. Sprecite decu da dodiruju uredaj dok
je uradu.
25. Nemojte koristiti ovaj uredaj na nestacionarnim mestima (npr. na
brodovima).
26. Paznja: Uverite se da je uredaj iskljucen pre nego $to zamenite lampu
kako biste izbegli moguénost strujnog udara.

17. AmbalaZa je namenjena zastiti uredaja od oStecenja tokom
transporta. Materijali za pakovanje se lako mogu reciklirati jer
su odabrani po ekoloSkim kriterijumima. Njihova reciklaza
smanjuje potrebu za sirovinama i smanjuje koli¢inu otpada.

B PRVO PUSTANJE U RAD

- Kada prvi put koristite rernu, puatite je da radi oko 1 sat (na 230 °C),
eventualno ostavite kuhinjske prozore otvorene. Kada se prvi put ukljuci,
rerna ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje kao $to su
masti, ulja ili smole. Kada istekne naznaCeno vreme, rerna je spremna za
prvu upotrebu. Kada se rerna ohladi, o€istite je prate¢i uputstva u odeljku
,Cid¢enje i odrzavanje.

- Ne pokrivajte unutrasnjost rerne aluminijumskom folijom da biste olakSali
Ciscenje.

- Ova operacija menja performanse uredaja i moZe ostetiti emajl.

- Sav pribor koji je u direktnom kontaktu sa hranom mora biti pazljivo
ocis¢en pre upotrebe odgovarajucih proizvoda.



Nije dozvoljeno kuvanje hrane u direktnom kontaktu sa rostiljiem
rerne i posudama za kapanje.

A
m DISPLEJ - Legend ikona

Pauza

Ukljucivanje

oc_oF

Blokiranje ekrana

Potvrda

Podesavanja

Sonda za meso

Sl 2foll Jell-Hvjl

Pocetna
-é- Svetlo
a Tajmer
Izlaz - Kraj
Sat
. Potvrda podesavanja

o
m
mL

Iskljuéivanje

m UPUTSTVO ZAUPOTREBU
Rad

Pocetna strana ekrana

1 = Omogucava vam da predete na ekran za pode$avanje komore.
2 = Omogucava vam da podesite tajmer.

3 = Omogucava vam direktan pristup podeSavanjima.
PodeSavanja

4 = Izbor stepena skale (°C ili °F).

5 = Pode$avanje vremena.

6 = Izlaz - Kraj.

7 = Blokiranje ekrana.

8 = Da biste otkljucali, dodirnite ekran 10 sekundi.

9 = Omogucava vam da podesite jaginu akustiénog signala i opciono
zvuka kada dodirnete ekran.

Podesavanje tajmera

10 = Povecaijte ili smanjite vreme.

11 = Potvrdite kada je podeSeno Zeljeno vreme. Zvuéni signal oznaCava
kraj.

12 = Potvrda i vratanje na poCetnu stranicu.

13 = Numericka tastatura.

12

Funkcije

14 = |zbor funkcije kuvanja.

14a = Izbor suvog / vlaznog kuvanja.

NAPOMENA: mogucée samo u odredenim rezimima kuvanja.
14b = Potvrda funkcije kuvanja.

14.1 = Svetlo (uklju€eno ili iskljuceno).

14.2 = PoCetna (povratak na pocetni ekran).

15 = PodeSavanje temperaturu kuvanja.

15b = Postoje dve opcije za podeSavanje temperature:
- pomeranije trake

-sa+ili-

15 = Potvrda funkcije kuvanja.

16 = PodeSavanje vremena kuvanja i programiranog pocetka.

16a = PodeSavanje vremena kuvanja.

16b = Prikazuje vreme zavrSetka kuvanja.

16¢ = PodeSavanje vremena pocetka.

16d = Potvrda funkcije kuvanja.

16e =Displej rerne se iskljuCuje radi ustede energije nakon 1 sata
neaktivnosti. MoZete ga ponovo aktivirati dodirom.

m PROCES KUVANJA

PODESENA KOMORA
Kada je rerna pode$ena (funkcija
kuvanja, temperatura i podeSeni

tajmer), potvrdite da biste zapoceli
prethodno  zagrevanje. U ovom
trenutku ekran Ce se prebaciti u rezim
predgrevanja.

FAZA PREDGREVANJA

Postoje  Cetiri  nivoa  koji vam
omogucavaju da pratite proces
predgrevanja.

Crveni deo ¢e se postepeno
povecavati sve dok ne popuni

ekran.

KRAJ PREDGREVANJA

Kada se postigne podeSena
temperatura, displej ¢e postati crven
da bi oznacio kraj faze predgrevanja
i poCetak faze kuvanja. Ako je
vreme kuvanja podeSeno, rerna ¢e
se automatski iskljuciti kada vreme
istekne.

Ako vreme kuvanja nije podeSeno, moguce je obustaviti, w a zatim



zavrsiti kuvanje.

m KUVANJE SA SONDOM ZA MESO

NAPOMENA: Kuvanje sondom se ne moZze koristiti u funkcijama ,DEFROST - ODMRZAVANJE®, ,QUICK START - BRZI START*, ,PIZZA - PICA*i ,ECO - EKO".
Kada je rerna u stanju pripravnosti, ubacite sondu za meso u specijalnu uti¢nicu koja se uglavnom nalazi na levom zidu rerne.

BIRAC TEMPERATURE SONDE REZIM ZAGREVANJA SA SONDOM

> 80°

LR e e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 0

+

A PAZNJA: ako displej ne reaguje na komande (dodir blokiran) dovoljno je otvoriti i zatvoriti vrata rerne

m IKONE FUNKCIJA

N Pizza funkcija
@ Ova funkcija je posebno pogodna za spremanije pice, fokaCe i hleba. Glavni izvor toplote dolazi od donjeg grejnog elementa koji radi u
kombinaciji sa ostalim grejnim elementima u rerni.

Normalno staticko kuvanje
Ovo je klasitna funkcija elektricne rerne, posebno pogodna za kuvanje sledecih namirnica: svinjski kotleti, kobasice, bakalar, dinstano meso,
divlja¢, telece peCenje, meringue i keksi, peceno voce itd.

Kuvanje odozdo
Ovo je najpogodniji na¢in za dovrSavanje kuvanja hrane, posebno peciva (keksi, meringue, dizani kolagi, voéni deserti, itd.) i drugih namirnica.

Kuvanje odozgo
Posebno pogodan za zapecavanje i za davanje finalne boje mnogim namirnicama; to je preporucena funkcija za hamburgere, svinjske kotlete,
telece odreske, list, sipe itd.

Kuvanje na rostilju sa zatvorenim vratima
Funkcija je naznaCena za brzo i duboko pecenje na rostilju, za zaprzavanje i peenje mesa uopste, fileta, florentinskog bifteka, ribe na Zaru i
povr¢a na Zaru. Kuvanje na elektricnom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.

Kuvanje na ventilacionom rostilju
Funkcija za brzo i duboko kuvanje sa zna¢ajnom uStedom energije, ova funkcija je pogodna za mnoge namirnice kao Sto su: svinjski kotleti,
kobasice, svinjski ili meSani raznjici, divlja¢, njoki na rimski nacin itd. Kuvanje na elektricnom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.

Intenzivno kuvanje
To je funkcija za brzo i intenzivno kuvanje raznih jela; pogodan je za: pecenu ribu, dinstano povrée, ¢evape, patku, piletinu itd.

ViSestruko ventilirano kuvanje
To je funkcija koja omoguéava istovremeno kuvanje razli¢itih jela bez meSanja mirisa; moZete kuvati pecene lazanje, pice, kroasane i brioSe,
pite, kolace itd.

Eko kuvanje

To je funkcija koja vam omogucava da kuvate uz znacajne ustede na potro3nji elektriCne energije. Da biste maksimalno iskoristili ovu funkciju,
pre aktiviranja ECO funkcije, potrebno je staviti posudu u centar komore rerne. Sa funkcijom Eco, vremena kuvanja su prilagodena sporom
kuvanju kao $to su: dinstano meso, belo meso, pe¢ena testenina, delikatna peciva.

Napomena: Eko kuvanje se ne moZe izabrati kada je sonda za meso umetnuta.

Odmrzavanje
Omogucava brzo odmrzavanje svih zamrznutih namirnica koje se brzo dovode do sobne temperature.

Quick start - brzi start

Ova funkcija se koristi za ubrzavanje predgrevanja vase rerne. Preporucljivo je da koristite ovu funkciju kada podesite temperaturu kuvanja
izmedu 200 i 300 °C. Koriséenje funkcije Quick start - brzi start za temperature niZe od 200 °C ne donosi posebne prednosti. PAZNJA: funkcija
Quick start - brzi start nije pogodna za kuvanje hrane, ve¢ se koristi samo za brze zagrevanje reme.

NE KORISTITE FUNKCIJU QUICK START - BRZI START DUZE OD 20 MINUTA

Suvo / vlazno kuvanje

Rerna je opremljena automatskim uredajem koji omogu¢ava da pare kondenzata za kuvanje, u nekim funkcijama, budu izbacene iz rerne: to
izaziva suvo kuvanje (dry). Ako zahtev za kuvanje zahteva da vlaznost ostane unutar rerne, viazno kuvanje (vlaga), automatski uredaj se moze
deaktivirati dodirom na odgovarajucu ikonu.

Ld

PROVERA KUVANJA
Ako je potrebno pregledati hranu koja se kuva, mogu se otvoriti vrata rerne. U tom slucaju pale se svetla i prestaje prinudna ventilacija, u slu¢aju kuvanja sa
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ventilacijom, i rotacija raznja, u slu€aju pe€enja na rostilju sa zatvorenim vratima. Zatvaranjem vrata ponovo se aktivira prethodno podesena funkcija.

m UPUTSTVO ZA UPOTREBU - Pribor

KoriS¢enje raznja za rostilj (samo na nekim modelima)
Meso koje se peCe navucite na Stap, pricvrstite ga odgovarajucim viljuskama. Oslonite Sipku na raznju na specijaine nosace koje ste prethodno postavili na posudu za

kapanije i ubacite je u trubu za pecenje. Ukljucite funkciju stati¢kog rostilja sa zatvorenim vratima. Da biste izvadili razanj zajedno sa posudom za kapanje, izvucite ga
tek toliko da omogucéite potpuno izvlacenje.

Povucite deo oznacen crvenom bojom
nadole da biste ga skinuli sa zida rerne.

Okrenite ih i stavite na povrsinu sa strane t ¥
kliznog vodica.

Da biste oslobodili klip, olabavite ga
ravnim odvijatem.

Ponovite operacije u obrnutom smeru da biste promenili polozaj vodice

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Skidanje vrata

Postupak

Da biste olakSali intenzivno ciS¢enje rerne, praktiéno je da rastavite vrata prateéi uputstva u nastavku:
+ otvorite vrata

+ pomerite kuku C u sektoru Sarki D prateci korake:
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m CISCENJE | ODRZAVANJE - Demontaza i ¢iséenje stakla

Postupak koji treba pratiti

Vrata rerne su sastavljena od tri stakla. Kristalni delovi se Ciste neabrazivnim kuhinjskim papirom i uobicajenim deterdZentom. Nemojte koristiti grube abrazivne materijale
ili o8tre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata pecnice jer mogu izgrebati povrSinu i uzrokovati pucanje stakla. Unutradnja stakla se mogu skinuti zbog lakSeg
Cis¢enja. U tu svrhu potrebno je rastaviti vrata rerne ili i, alternativno, postaviti u srednji klik.

Redosled skidanja stakla
f PAZNJA! Svaka radnja se uvek mora obaviti sa uklonjenim vratima iz rerne i postavljenim na odgovarajucu policu kako ne bi ostetili prednji deo vrata.

@ Odvrnite 2 zavrtnja na desnoj/levoj strani na gornjoj traci @ Podignite gomje staklo i skinite ga

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Saveti za ¢iséenje reme i prednje plode

RERNA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA

Preporucuje se ¢iS¢enje rerne posle svake upotrebe. Prljavstina

se lakSe Cisti izbegavanjem ponovnog sagorevanja na visokim
temperaturama.

Uklonite sve delove koji se mogu ukloniti i odvojeno ih oprati toplom
vodom i neabrazivnim deterdzentom.

Celarerna Da biste olakSali ¢iS¢enje Supljine za kuvanje, sipajte malu koli¢inu
vode (100 ml, $to odgovara pola ¢ase) na dno Supljine; zatim aktivirajte
ciklus "Kuvanje odozdo" na 90° C u trajanju od 20 minuta sa opcijom
"Vlazno kuvanje".

Na kraju ciklusa sacekajte da se ohladi i zavrsite ¢is¢enje mekom
krpom.

Nemojte koristiti parne Cistace za ¢isCenje
unutradnjosti rerne.

Nemojte koristiti abrazivna/korozivna sredstva za
Ciscenje ili odtre metalne alate za CiS¢enje staklenih
vrata pecnice jer mogu oStetiti povrsinu i uzrokovati
njeno lomljenje.

Tepsija Potopite u rastvor tople vode i blagog sapuna. Osusite posle pranja. Uklonite ostatke hrane odmah posle upotrebe.

U slucaju nslaga i stvrdnute prijavstine, savetuje se
da reSetke ostavite da se namacu nekoliko sati pre
ciscenja.

Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajucim

Resetke vy
odmaséivacem.

PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA

Sjaj se odrzava periodi¢nim ¢is¢enjem specijalnim
proizvodima koji su inace dostupni na trzistu. Nikada
ne koristite abrazivne prahove.

Ocistite delove toplom vodom i nekorozivnim teCnim deterdZentom, a

Celicna povrsina zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Izbegavaijte ostavljanje kiselih ili alkalnih supstanci
Da bi se odrzale karakteristike farbanih delova potrebno ih je Cesto Cistiti | (sirée, limunov sok, so, sok od paradajza, itd.) na
sapunom. farbanim delovima i perite kada su ofarbani delovi jo$
vrugi.

Ofarbane povrsine
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m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamena sijalice

Postupak koji treba pratiti

Ako lampica rerne ne radi, iskljucite uredaj iz elektriéne mreze, uklonite zastitno staklo za sijalicu i zamenite sijalicu.

Zamenite sijalicu odgovaraju¢om halogenom sijalicom od 40W (G9).

m RESAVANJE PROBLEMA - Opsti problemi
A PAZNJA!

+ Za vreme garantnog perioda, popravke smeju da obavljaju samo ovladceni
servisi ili ukljucivanjem odgovarajuceg prekidaca

* Pre popravke, iskljuite uredaj iz elektricne mreZe, odnosno izvucite kabl za
napajanje ili ukljucite odgovarajuci prekidac.

* Neovlascene intervencije i popravke mogu izazvati strujni udar ili kratak spoj, pa
ih nemojte izvoditi. Prepustite ove poslove oviaséenim tehni¢arima.

+ U slu€aju manjih smetnji, mozete poku3ati da reSite problem prate¢i savete iz
uputstva.

* Intervencija servisne sluZbe tokom garancije nije besplatna ako aparat ne radi
zbog nepravilne upotrebe.

+ Otklanjanje kvarova ili reklamacije uzrokovane nepravilnom upotrebom ili
instalacijom nece biti popravljene pod garancijom. TroSkove garancije snosi
korisnik.

Neispravnost TFT ekrana osetljivog na dodir
- Greske sistema

Otkrivene su sledece greske:

Sintaksa koda greske je: “E YY X", gde je:

YY = Sifra greSke

x = broj komore kada se generiSe greska ili ,0“ za opSte greske.

OPIS ID greske
Sonda komore je prekinuta 00
Sonda komore je u kratkom spoju 01
Sonda za meso je prekinuta 04
Sonda za meso je u kratkom spoju 05
Pregrejavanje 08
Unutradnja anomalija (elektronska kartica) 19
Greska komunikacije 20

UPOZORENJE O PROBLEMU

U slu¢aju greske, iskljucite i ponovo povezite
uredaj. Ako se greSka ponovo pojavi,
potrebna je intervencija  ovlaS¢enog
tehnicara.

UPOZORENJE NA OTVORENA VRATA (U TOKU KUVANJA)

DOOR OPEN

Zatvorite vrata rerne.
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Olabavite ravnim odvijatem
Skinite staklo poklopca sijalice
Izvucite sijalicu

Zamenite i ponovo zatvorite

==

1
2
3
4

m TABELE ZA KUVANJE - Ventilirana
konvekcijska rerna (Cisto indikativne vrednosti)

JELO TEMP. C° ] %g MIN.
MESO
Junece pecenje 170-180 2/3 40/50
Govede pecenje 170-190 2/3 40/60
Tele¢e pecenje 160-180 2/3 65/90
Pecena jagnjetina 140-160 2 100/130
Rostbif 180-190 2/3 40/45
Peceni kuni¢ 170-180 2/3 80/100
Peceni zec 160-170 2 80/100
Pecena Curetina 160-170 2 160/240
Pecena guscetina 160-180 2/3 120/160
Pecena pacetina 170-180 2/3 100/160
Pecena piletina 180 2/3 90/120
RIBA 160-180 2/3 15/25
KOLACI
Voéni kola¢ 180-200 2 40/50
Margherita torta 180-190 2 40/45
BrioSi 170-180 2 40/60
Biskvit torta 190-200 2 25/35
Krofne 160-180 2 35/45
Slatko lisnato pecivo 180-200 2 20/30
Torta od grozda 190-200 2 30/40
Strudla 160 2 25/35
Piskote 150-180 2 50/60
Jabuke u Slafroku 180-200 2 18125
Puding od piskota 170-180 2 30/40
PEKARA
Hleb 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Tost 185-195 2 7

m TABELE ZA KUVANJE - Staticka rerna
(Cisto indikativne vrednosti)

- 55
JELO TEMP. C° ] ‘3“23' MIN.
Jn
MESO
Junece pecenje 225 23 40/50
Govede pecenje 250 2/3 50/60




JELO Temp.ce | Frid MIN.
S T
Telece pecenje 225 2/3 60/80
Pecena jagnjetina 225 2 40/50
Rostbif 230 2/3 50/60
Peceni kuni¢ 250 2/3 40/50
Peceni zec 250 2 40/50
Pecena ¢uretina 250 2 50/60
Pecena guscetina 225 2/3 60/70
Pecena pacetina 250 23 45/60
Pecena piletina 250 2/3 40/45
RIBA 200-225 112 15/25
KOLACI
Voéni kola¢ 225 2 35/40
Margherita torta 175-200 2 50/60
Briosi 175-200 2 25/30
Biskvit torta 220-250 2 20/30
Krofne 180-200 2 30/40
Slatko lisnato pecivo 200-220 2 15/20
Torta od grozda 250 2 25/35
Strudla 180 2 20/30
Piskote 180-200 2 40/50
Jabuke u $lafroku 200-220 2 15/20
Puding od piskota 200-220 2 20/30
PEKARA
Hleb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Vazno

Stavite hranu kada je rerna vru¢a.

- Kuvanje na roétilju

Na aparatima sa elektri¢nim rostiljiem, kuvanje se vrsi sa zatvorenim vratima na
180°C. Hranu koja se peCe pozeljno je staviti na odgovarajuéi rostilj na Cetvrtoj
polici.

m TABELE ZA KUVANJE - Unutrasnje
temperature jela sa sondom

JELO TEMPERATURA (°C)
MESO
Junetina
* Rostbif - krvavi govedi file 40-45
* roze (srednje kuvano) 50-55
+ dobro kuvano 60-65
« Junece pecenje 80-85
Svinjetina
« Svinjski but 65-70
+ Svinjsko pecenije | Sunkavinjski but 80-85
+ Svinjska kolenica 80-85
. [(rmenadla 75-80
. §nicla, bez kostiju 70
+ Snicla u salamuri (Kassler) 65-70
* Mesni Struc 70-75
Teletina
* Tele¢e pecenje 70-75
+ Tele¢e pecenje sa bubrezima 75-80
+ Tele¢a potkolenica 80-85
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JELO TEMPERATURA (°C)

Divlja¢

* Meso divljaci 75-80
* Leda 60-70
* Krvavi file 40-45
* Roze file (srednje kuvano) 50-55
+ Dobro kuvani file 60-65
Jagnjetina 80-85
Punjena pecenja 70-75
Piletina 85-90
Riba 85-90

Vazno: Uvek stavite termometar skroz do drske tako da vrh bude u centru pecenja,
a ne blizu kosti ili masti.

m INSTALACIJA - Uputstva za instalaciju

A Tablica sa podacima koja se nalazi na ivici vrata rerne i prikazana je na strani
1, vidljiv je sa otvorenim vratima, sadrZi sve podatke neophodne za ugradnju, na
primer: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najpre izmerite i proverite nidu
za udubljenje u namestaju, koja mora taéno da odgovara merama prikazanim na
slici A. Uverite se da je tapaciranje namestaja, furnir ili drugo, zalepljeno lepkom
otpornim na toplotu (150 °C). Ako premaz ili lepak nisu otporni na toplotu, premaz
bi se mogao deformisati ili raspasti posebno na najuzim mestima namestaja.
Uverite se da namestaj pripremljen za ugradnu rernu ima &vrsto dno i da moze da
izdrZi tezinu uredaja. Ukljuceni su svi $rafovi i dodaci potrebni za pri€vrS¢ivanje
reme na ormari¢. Sledece slike su korisne za fiksiranje i pravilno postavijanje

uredaja u kuhinjske elemente.
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL




m INSTALACIJA - Elektri¢no prikljucivanje

A Sledeca uputstva su namenjena kvalifikovanoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
montazu uredaja, njegovo podeSavanie i tehnicko odrzavanie i koja ¢e obezbediti
da se ove radnje odvijaju Sto je moguce ispravnije iu skladu sa vaze¢im propisima.
Vazno: svako podeSavanje, odrzavanje itd. morate izvrSiti posle iskljucivanja
elektri¢nog utikaca iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa slede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (kontakt sa namirnicama).

Instalacija mora biti izvedena kvalitetno iu potpunosti u skladu sa vazeéim
propisima o elektri¢nim instalacijama.

U suprotnom proizvoda¢ odbija svaku odgovornost.

U ovoj knjizici ¢ete takode pronadi elekiricnu Semu vaseg uredaja.

Uredaji su dizajnirani da budu priklju¢eni na napon prikazan na ploici sa
podacima.

Pre nego sto prikljucite uredaj na elektricnu mrezu, uverite se da:

- karakteristike elektromagnetnog prekidaca ili utiénice mogu izdrZati opterecenje
uredaja (pogledajte podatke na natpisnoj plo€ici);

- sistem napajanja mora biti opremljen efektivnim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje sa kablom bez utikaca: povezivanje mora da se odvija
imajuci u vidu da je zuto-zeleni kabl provodnik uzemljenja i da se nikada ne sme
prekidati.

Utiénica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.

Za direktno povezivanje na mrezu potrebno je da:

* sigurnosni osigurac i kucni sistem mogu izdrzati opterecenje uredaja (pogledajte
natpisnu plocicu);

+ sistem napajanja je opremljen efektivnim uzemljenjem;

+ omnipolarna utiénica ili prekida¢, sa minimalnim otvorom od 3 mm, su lako
dostupni posle instaliranja uredaja;

« fiksni mrezni prekidac je ugraden u skladu sa pravilima instalacije.

A Zuto-zeleni vodié¢ uzemljenja nikada ne sme
biti prekinut, ¢ak ni prekidaéem. Kabl za napajanje
mora biti postavljen tako da ne dode u kontakt sa
povrsinama koje imaju temperaturu veéu od 50 °C
iznad okoline. Ako treba da zamenite kabl za
napajanje, obratite se servisnoj sluzbi.

INSTALACIJA - Elektricna Sema Apsorpcija (kW)

KW
MODEL (230 V)

ove0 32

ova1 34
Legenda
00 Cma M Terminal blokovi
11 Braon MG  Rostilj
22 Crvena MP  Mikroprekidac za vrata
33 Bela N Neutralna
44 Zuta NTC Sonda temperature
45 Zuto-zelena ¢ Tajmer/Programator
55 Siva C  Tajmer/Sat
66  Plava R1  Gomniji greja¢
C Prekidac¢ R2  Donji grejat
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CP
DU

EF
ET

FLC
K1
K2
K3
K4
K5
K6

K7

K8
K9
K11
K12
K15

L1
L2

Sonda za kuvanje
Termoaktuator voska za ispustanje
pare
Funkcijski koderi
Koder termostata
Faza
Filter
Zica za uzemljenje terminalnog bloka
‘o donji greja¢
. ventilator rerne
kruzni greja¢
gornji grejac
svetlo rerne 1
. svetlo rerme 2
“ rostil
L tangen. motovet.
“ termostat rerne
“ program./tajmer
. okvir
Svetlo reme

Svetlo rere

Elektricne Seme

R3  Greja¢ rostilja

R4 Kruzni grejac

S1 Signalna lampica rerne

S2  Signalna lampica napajanja
SD  Kartica displeja

SE  Selektor

SP  Kartica napajanja

SS  Kastrica sonde

T Termostat roétilja

TF  Termostat reme

TS  Bezbednosni termostat
TT  Tangencijalni termostat
TST  Bezbednosni tangencijalni

termostat
Vv Ventilator rerne

VT  Vent. hladenja
SA  Napajanje
GL  Led prsten

PT1000 “ PT1000




A POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Znacilnosti naprav

Tablica z navedbo znacilnostmi, ki so navedene na naslovnici, pritrjena pa
je tudi na omejevalnik vrat pecice, in je vidna, ko so vrata odprta.
POZOR! Ta opozorila se nana$ajo na razli€ne vrste naprav. Poskrbite, da
boste pravilno dolo€ili svojo vrsto (glejte tablico z znadilnostmi).

A 1. Pred uporabo naprave natan¢no preberite navodila za uporabo,
ki med drugim vsebujejo zelo pomembne informacije o varnosti pri na-
mestitvi, delovanju in vzdrzevanju. Knjizico z navodili skrbno shranite za
poznej3e iskanje in za identifikacijo serijske Stevilke.

2.Elektriéna varnost tega aparata je zagotovljena le, e je bila izvedena
pravilna ozemljitvena povezava, kot to zahtevajo veljavni standardi. Za-
gotoviti je treba, da so ti predpisi upostevani; ¢e ste v dvomih, se obrnite
na kvalificirano osebo, da natancno preveri elektri¢no napeljavo. Proizva-
jalec ne prevzema nobene odgovornosti za 8kodo, nastalo zaradi slabe
ozemljitve.

3. Pred priklopom aparata preverite, ali se podatki na tipski plos¢ici uje-
majo s podatki elektricnega sistema. Namestitev/nastavitev mora opraviti
kvalificirano osebje.

4. Preverite, ali so elektriCni sistem in vtinice sposobni prenesti najve¢jo
mo¢ naprave, ki je navedena na tipski plos€ici. V primeru dvomov se obr-
nite na kvalificirano osebo.

5. Aparat je treba prikljuciti neposredno na elektriéno omreZje v skladu
z navedeno polariteto. Za prikljuCek je treba namestiti napravo, ki zago-
tavlja odklop iz elektriénega omreZja, z razdaljo odpiranja kontaktov, ki
omogoca popoln odklop v pogojih prenapetostne kategorije IIl, v skladu s
predpisi 0 namestitvi.

6. Ce prikljugek ni primeren za vti¢, ga zamenjajte z ustreznim. V tem
primeru se obrnite na kvalificirano osebo, ki naj preveri tudi, ali presek
kabla vti€nice prenese mog, ki jo absorbira naprava. Napajalni kabel nima
vti¢a. Za prikljuCitev glejte poglavje » Prikljucitev na elektriéno omrezje«.
Priporogljivo je, da ne uporabljate adapterjev, razdelilcev ali podalj$kov.
7. Ce naprave dalj ¢asa ne uporabljate, odklopite elektriéni prikljuéek in
izklopite glavno stikalo.

8. Ne zakrivajte prezraCevalnih rez ali reZ za odvajanje toplote.

9. Ce je napajalni kabel aparata poskodovan, ga sme zamenjati le servisni
center, ki ga je pooblastil proizvajalec.

10. Napravo lahko uporabljate le za predvideni namen (peka). Vsaka dru-
ga uporaba (npr. ogrevanje prostora) je neprimerna in zato nevarna. Proi-
zvajalec ne prevzema nobene odgovornosti za $kodo, ki bi nastala zaradi
takSne neustrezne uporabe.

11. Uporaba katere koli elektri¢ne naprave pomeni upostevanje nekaterih
osnovnih pravil, in sicer:

A. Naprave se nikoli ne dotikajte z mokrimi ali viaznimi

rokami ali nogami;

B. Naprave nikoli ne uporabljajte bosi;

C. Izogibajte se uporabi podaljSkov in po potrebi sprejmite vse mozne
varnostne ukrepe;

D. Ne vlecite za elektri€ni kabel, da bi ga izvlekli iz vtiénice;

E. Naprave ne izpostavljajte vremenskim vplivom (deZ, sonce itd.);

F. Otroci, mlaj$i od 8 let, naj se ne priblizujejo napravi, razen ¢e so pod
stalnim nadzorom. Tega aparata naj ne uporabljajo otroci, mlajSi od 8 let
in osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoriCnimi ali umskimi zmoZnostmi
oziroma s premalo izkudnjami in znanja, razen ¢&e jih pri tem nadzira ali
usmerja oseba, zadolzena za njihovo varnost in ¢e razumejo nevarnosti,
ki so povezane z uporabo tega aparata. Otroci naj se z aparatom ne igra-
jo. Otroci naj aparata ne €istijo in naj na njem ne izvajajo vzdrzevalnih del
brez nadzora.

12. Naprava in njeni dostopni deli med uporabo postanejo zelo vrodi. Pa-
zite, da se ne dotaknete grelnih elementov. Majhne otroke je treba drzati
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na varni razdalji. Otrokom, mlaj$im od 8 let, ne smete omogociti dostopa,
¢e niso pod stalnim nadzorom.

13. Pred CiSCenjem naprave ali izvajanjem vzdrZevanja napravo izkljucite,
tako da izvleCete napajalni kabel ali prekinete dovod elektriéne energije z
ustreznim stikalom.

14. V primeru okvar ali nepravilnega delovanja napravo izklopite in ne po-
skuSajte popravljati; popravila lahko opravi le pooblas¢eni servisni center.

Vedno zahtevaijte originalne nadomestne dele. Neupo$tevanje teh navodil
lahko ogrozi varnost aparata.
15. Priporodljivo je, da ne omogodite dostopa do delov, ki bi lahko predstav-
ljali nevarnost, zlasti ¢e gre za otroke, ki bi se z napravo lahko igrali.
bencin ...).
17. Embalaza je namenjena za$Citi naprave pred poSkodbami
med prevozom. EmbalaZne materiale je mogoCe enostavno re-
ciklirati, saj so bili izbrani v skladu z ekolokimi merili. Njihovo
ﬂ recikliranje zmanjSuje potrebo po surovinah in zmanjSuje koli¢i-
jejo dragocene materiale. Vsebujejo tudi materiale, ki so lahko
ob nepravilnem ravnanju ali odlaganju nevarni za zdravje ljudi
in okolje. Vendar pa so ti materiali nujni za pravilno delovanje naprave.
Zato jih ne odlagajte skupaj z gospodinjskimi odpadki.
Odstranite jih v lokalnem centru za zbiranje/recikliranje odpadkov ali se
shranjena tako, da ne bo dostopna otrokom.
18. Za CiSCenje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih Cistilcev.
19. Za CiSCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali
20. V primeru dima ne odpirajte vrat pe€ice: izklopite aparat in ga izkljucite
iz elektricnega omreZja. Ne odpirajte vrat, dokler se dim ne razprsi, da bi
zadusili plamene.
21. Ce zelite prepreciti, da bi otroci sami vklopili aparat, uporabite funkcijo
zaklepanja krmilnikov.
Ne dovolite jim, da bi se igrali z napravo.
23. Nevarnost zadusitve.
- Otroci se lahko pri igri zavijejo v embalazni material (npr. folijo) ali si ga
dajo na glavo ter se tako zadusijo. TakSen material hranite dale¢ od otrok.
24, Nevarnost opeklin
- Steklena vrata, nadzorna plo$¢a in odprtine za vro¢ zrak v prostoru za
pecenje naprave se segrejejo. Otrokom preprecite, da bi se dotikali apa-
rata med delovanjem.
25. Naprave ne uporabljajte na nestabilnih lokacijah (npr. na ladjah).
26. Pozor: pred zamenjavo sijalke se prepri€ajte, da je aparat izkljuCen,

16. V bliZini delujode naprave ne uporabljajte vnetljivih tekoCin (alkohol,
no odpadkov. Elektri¢ne in elektronske naprave pogosto vsebu-

za nasvet obrnite na prodajalca. Zagotovite, da bo naprava do odlaganja

ostrih kovinskih orodij, saj lahko poSkoduijejo povrsino in jo razbijejo.

22. Ce so otroci v neposredni blizini ve&funkcijske pecice, jih nadzoruite.

Otro$ka koZa je veliko bolj obcutljiva kot koza odraslih.

da se izognete moZnosti elektricnega udara.

H PRVI ZAGON
- Ko pegico prvi¢ uporabljate, jo priblizno 1 uro (230 °C) uporabljajte praz-
no, po moznosti z odprtimi kuhinjskimi okni. Ob prvem zagonu pecica
oddaja neprijetne vonjave zaradi ostankov proizvodnje, kot so mast, olje
ali smole. Ko preteCe ta €as, je pecica pripravljena za prvo peko. Ko se
pecica ohladi, jo o¢istite v skladu z navodili v poglavju »Cisenje in nega«.
- Zaradi laZjega ¢iSCenja notranjosti pecice ne prekrijte z aluminijasto fo-
lijo.
- To bo spremenilo delovanje naprave in lahko poskoduje emajl.
- Ves pribor, ki pride v neposreden stik z zivili, je treba pred uporabo teme-
ljito odistiti z ustreznimi sredstvi.
Ni dovoljeno kuhati hrane v neposrednem stiku z reSetkami in pon-
vami za kapljanje v pe€ici.



m ZASLON - Legenda ikon
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m NAVODILA ZA UPORABO
Delovanje

Zacetna domaca stran zaslona

1 = Omogoca prehod na zaslon za nastavitev votline.
2 = Omogoca nastavitev timerja.

3 = Omogoca neposreden dostop do nastavitev.
Nastavitve

4 = |zberite stopinjsko lestvico (°C ali °F).

5 = Nastavite Cas.

6= Izhod - konec.

7 = Blokiraj zaslon.

8 = Za odklepanje zaslona se za 10 sekund dotaknite zaslona.

9 = Omogoca nastavitev glasnosti zvoCnega signala in po Zelji tudi zvoka,
ko se dotaknete zaslona.

Nastavitev timerja

10 = Povecajte ali zmanj3ajte Cas.

11 = Potrdite, ko je nastavljen Zeleni ¢as. Zvocni signal bo naznanil konec.
12 = Potrdite in se vnite na zacetno stran.

13= Numeri¢na tipkovnica.
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Funkcije

14 = |zberite funkcijo pecenja.

14a = |zberite suho / vlazno pecenje.

OPOMBA: mozno le pri nekaterih nadinih pecenja.
14b = Potrdite funkcijo pecenja.

14.1 = Lucka (prizgana ali ugasnjena).

14.2 = Domov (vrnitev na domadi zaslon).

15 = Nastavite temperature pecenja.

15b = Na voljo sta dve moznosti za nastavitev temperature:
- z drsenjem po vrstici

-s+ali-

15 = Potrdite funkcijo pecenja.

16 = Nastavite Cas pecenja in programiran zacetek.

16a = Nastavite Cas pecenja.

16b = Prikazi Cas pecenja.

16¢ = Nastavite ¢as zaCetka.

16d = Potrdite funkcijo pecenja.

16e =Zaslon pecice se po 1 uri nedelovanja izklopi zaradi varCevanja z
energijo. Ponovno ga lahko aktivirate z dotikom.

m POSTOPEK PECENJA

KOMORA NASTAVLJENA

Ko je votlina nastavljena (funkcija pe-
¢enja, temperatura in timer), potrdite
zacetek predgretja. Zaslon se preklo-
pi v nacin predgretja.

10m

280

12:58

FAZA PREDGRETJA

Na voljo so Stiri stopnje za spremlja-
nje postopka predgretja.

Rdeci del se bo postopoma povece-
val, dokler ne bo zapolnil

zaslona.

L
180

©)

9m 15s
12:58

PREDGRETJE KONCANO

Ko je doseZena nastavljena tempe-
ratura, se bo zaslon obarval rdece,
kar pomeni konec faze predgretja in
zadetek faze pecenja. Ce je bil nas-
tavlien Cas pecenja, se bo peCica
samodejno izklopila, ko se Cas izteCe.

W in nato

8m 02s
12:58
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Ce ¢as pecenja ni bil nastavljen, je mogoée peko prekiniti
kon¢ati.



m PECENJE Z MASNO SONDO

Opomba. Pecenja s sondo ni mogoc€e uporabljati v funkcijah "DEFROST«, »QUICK START«, »PIZZA« in »ECO«.
Ko je pecica v stanju pripravljenosti, vstavite mesno sondo v prikljuéno pu3o, ki se vecinoma nahaja na levi steni pecice.

STIKALO ZA IZBIRO TEMPERATURE SONDE NACIN OGREVANJA S SONDO

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A POZOR: ¢e se zaslon ne odziva na ukaze (blokiran dotik), preprosto odprite in zaprite vrata pecice

m IKONE FUNKCIJ

N Funkcija pica
@ Ta funkcija je Se posebej primerna za peko pic, zemljic in kruha. Glavni vir toplote je spodnji grelni element, ki deluje v kombinaciji z drugimi
grelnimi elementi pedice.

Obicajno stati¢no pecenje
To je klasicna funkcija elektricne pecice, ki je Se posebej primerna za peko naslednijih Zivil: svinjskih kotletov, klobas, trske, duSenega mesa,
divjacine, telecje pecenke, Spanskih vetrcev in piSkotov, peenega sadja itd.

Pecenje od spodaj
To je najboljSi nagin za dokon¢anje pecenja hrane, zlasti peciva (piSkotov, Spanskih vetrcev, kvadenega peciva, sadnega peciva itd.) in drugih
Zivil.

Pecenje od zgoraj
Posebej primerno za porjavitev in dokon¢no obarvanje Stevilnih Zivil; to je priporocljiva funkcija za hamburgerje, svinjske kotlete, telecje zrezke,
morski list, sipe itd.

Pecenje na zaru z zaprtimi vrati
Ta funkcija je priporo€ljiva za hitro in globoko peko na Zaru, gratiniranje in peko mesa na splosno, fileja, T-bone steaka, rib na zaru in celo
zelenjave na Zaru. Pegenje na elektricnem Zaru mora potekati pri termostatu, nastavljenem na 180 °C.

Pecenje na zaru z ventilacijo
Ta funkcija, ki je iziemno hitra in globoka ter omogoca velik prihranek energije, je primerna za Stevilne jedi, kot so svinjski kotleti, klobase, svinj-
ski ali meSani raznji¢i, divjacina, njoki alla romana itd. Kuhanje na elektricnem Zaru mora potekati pri nastavitvi termostata na 180 °C.

Intenzivno pecenje
To je funkcija za hitro in intenzivno pripravo razliénih jedi; primerna je za: pecene ribe, duSeno zelenjavo, raznjice, raco, pis€anca itd.

Vecdelna peka z ventilacijo
To je funkcija, ki omogoca hkratno peko razliénih jedi brez meSanja vonjav; uporablja se za peko lazanje, pice, rogljickov in brioSev, tort, peciva
itd.

Eco pecenje

To je funkcija, ki omogoca pecenje z znatnim prihrankom pri porabi elekiriéne energije. Da bi to funkcijo kar najbolje izkoristili, je dobro, da pred
vklopom funkcije Eco vstavite posodo v pecico tako, da jo postavite na sredino komore. S funkcijo Eco je ¢as pegenja primeren za po¢asno
peko, kot so: duSeno meso, belo meso, pecene testenine, nezno pecivo.

Opomba: Eco pecenja ni mogoce izbrati, Ce je vstavljena sonda za meso.

Odtajanje
Omogoca hitro odtajanje vseh zamrznjenih Zivil na splodno, ki se hitro segrejejo na sobno temperaturo.

Quick Start

Ta funkcija se uporablja za pospeSitev predgretja pecice. To funkcijo je priporocljivo uporabiti, ko nastavite temperaturo pe¢enja med 200 in
300 °C. Uporaba funkcije QuickStart pri temperaturah pod 200 °C nima posebnih prednosti. POZOR: funkcija QuickStart ni funkcija, primerna
za peko hrane, temve€ sluzi le za hitrejSe segrevanje pecice.

FUNKCIJE QUICK START NE UPORABLJAJTE VEC KOT 20 MINUT

Suho / vlazno pecenje

Pecica je opremljena z avtomatsko napravo, ki pri doloCenih funkcijah omogoca izlo€anje kondenzacijskih hlapov, ki nastanejo pri pe¢enju: pos-
ledica tega je suho pecenje (dry). Ce peka zahteva, da viaga ostane v pegici, gre za vlazno peko (moisture), avtomatsko napravo lahko izklopite
tako, da se dotaknete ustrezne ikone.

Ld

PREVERJANJE PECENJA
Ce je treba pregledati hrano, ki se pece, lahko odprete vrata pecice. V tem primeru se prizgejo luéi in se ustavi prisilno prezradevanje pri peki z ventilacijo ter vrtenje
raznja pri peki na zaru z zaprtimi vrati. Ko vrata zaprete, ponovno aktivirate predhodno nastavljeno funkcijo.
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m NAVODILA ZA UPORABO - Dodatna oprema

Uporaba raznja (samo nekateri modeli)

Na raZenj nabodite meso, ki ga Zelite pripraviti, in ga pritrdite s prilozenimi vilicami. Palico raZnja postavite na ustrezne nosilce raznja, ki ste jih predhodno namestili na
posodo za odcejanje, in jo potisnite v zanko raznja. Pri zaprtih vratih vklopite funkcijo statiénega Zara. Odstranite razenj skupaj s posodo za odcejanje, tako da ga izviecete
le toliko, da ga lahko popolnoma odstranite.

Potegnite navzdol rde¢e oznaceni del,
tako da ga odstranite s stene pecice.
P —
1 \
o L \
T .l
. . . .. 1 \
Obrnite ga in ga postavite na povrsino na -
strani drsnega vodila. X
- \
" I R
C

Ce Zelite sprostiti sponko, jo odvijte
s ploS¢atim izvijacem.

Ponovite korake v obratni smeri, &e zelite ponovno namestiti vodilo

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Odstranitev vrat

Postopek

Da bi lazje opravili intenzivno ¢isCenje pecice, je prakticno odstraniti vrata v skladu s spodnjimi navodili:
* odprite vrata

+ premaknite zati¢ C na sektor te¢ajev D, pri emer sledite naslednjim korakom:
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m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Demontaza in ¢is¢enje stekla

Postopek, ki ga je treba upostevati
Vrata pecice so sestavljena iz treh stekel. Steklene dele oistite z neabrazivnim kuhinjskim papirjem in obi¢ajnim Cistilnim sredstvom. Za ¢iS¢enje steklenih vrat pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih materialov ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino in povzro€ijo razbitje stekla. Notranja stekla so odstranljiva, kar olajsa
CisCenje. V ta namen je treba vrata pecCice odstraniti ali pa jih namestiti na vmesni zaskoéni element.

Zaporedje odstranjevanja stekla
f POZOR! Vse posege je treba vedno opraviti tako, da so vrata odstranjena iz pecice in postavljena na ustrezno povrsino, da ne poskoduijete sprednje strani vrat.

@ Odvijte 2 vijaka na desnillevi strani zgorje letve @ Dvignite zgomje steklo in ga izvlecite

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Nasveti za ¢is¢enje pegice in sprednje plodce

PECICA

KOMPONENTA

NACIN CISCENJA

OPOZORILA

Notranjost pecice

Priporocljivo je, da pecico o€istite po vsaki uporabi. Umazanijo lazje
oCistite, Ce preprecite, da bi se veckrat zazgala pri visokih temperaturah.
Odstranite vse odstranljive dele in jih lo¢eno operite s toplo vodo in
neabrazivnim Cistilnim sredstvom.

Da bi olajali ¢iS¢enje kuhalne votline, v dno votline nalijte majhno koli¢i-
no vode (100 ml, kar ustreza pol kozarcu). Nato 20 minut aktivirajte cikel
»Kuhanje od spodaj« pri 90° C z moznostjo »Mokro kuhanje«.

Na koncu cikla po¢akajte, da se ohladi in zakljucite Cis¢enje z mehko
krpo

Za CiSCenje notranjosti peCice ne uporabljajte parnih
Cistilcev.

Za ¢isCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte
abrazivnih / jedkih Cistil ali ostrih kovinskih orodij, saj
lahko poskoduijejo povrsino in jo razbijejo.

Pladenj Potopite v raztopino tople vode in blagega mila. Po pranju posusite. Ostanke hrane odstranite takoj po uporabi.
Resetke Cistite s toplo vodo in neabrazivnimi &istilnimi sredstvi ali ustreznim V primeru otrdele, oprijete umazanije priporo¢amo, da
razmaScevalnim sredstvom. reSetke pred ¢iS¢enjem za nekaj ur namocite.
CELNA PLOSCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA OPOZORILA

Jeklena povrsina

Dele ogistite z mlano vodo in nekorozivnim tekocim detergentom ter jih
nato osusite z mehko krpo ali krpo iz mikrovlaken.

Sijaj se ohranja z rednim CiS¢enjem s Cistili, ki so
na voljo na trZis¢u. Nikoli ne uporabljajte abrazivnih
praskov.

Lakirane povrsine

Da bi ohranili lastnosti lakiranih delov, jih je treba pogosto Cistiti z
milnico.

Na lakiranih delih ne puscajte kislih ali alkalnih snovi
(kis, limonin sok, sol, paradiznikov sok itd.) in jih
perite, ko so lakirani deli $e topli.
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m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Zamenjava sijalke

Postopek, ki ga je treba upostevati

Ce lug v pecici ne sveti, izklopite aparat iz elektriénega omreZja, odstranite zasgitno steklo svetilke in svetilko zamenjajte.

Zamico zamenjajte z ustrezno 40W halogensko sijalko (G9).

m RESEVANJE TEZAV - Splosne teZave
A POZOR!

+ V/ garancijskem obdobju lahko popravila izvaja le pooblad&eni servisni center

* Pred izvajanjem popravil aparat izkljucite iz elektriénega omreZja, tj. odklopite
napajalni kabel ali uporabite ustrezni odklopnik.

* Nepooblasceni posegi in popravila lahko povzro€ijo elektriéni udar ali kratek stik,
zato jih ne izvajajte. Ta dela prepustite pooblascenim serviserjem.

+ V primeru manjSih motenj lahko posku$ate tezavo odpraviti z upostevanjem nas-
vetov v navodilih.

« Servisni posegi v garancijskem roku niso brezplacni, ¢e naprava ne deluje zaradi
nepravilne uporabe.

+ Napake ali reklamacije, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe ali namestitve,
ne bodo popravljene v sklopu garancije. StroSke garancije krije uporabnik.

Nepravilno delovanje TFT na dotik

- Sistemske napake

Zaznane so naslednje napake:

Sintaksa kode napake je: »Je YY x«, kjer je:

YY = koda napake

x = Stevilka komore, ko se napaka ustvari, ali ' 0' za splo$ne napake.

OPIS ID napake
Sonda komore prekinjena 00
Kratek stik na sondi komore 01
Sonda za meso prekinjena 04
Kratek stik na sondi za meso 05
Pregretje 08
Notranja nepravilnost (elektricna plos¢a) 19
Napaka pri komunikaciji 20

OPOZORILO O TEZAVI

V primeru napakevnapravo odklopite in po-
novno priklopite. Ce se napaka ponovi, bo
treba poklicati pooblas¢enega tehnika.

OPOZORILO O ODPRTIH VRATIH (POTEKA PECENJE)

DOOR OPEN

Zaprite vrata pecice.
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Odvijte s plos€atim izvijatem
Odstranite za¢itno steklo sijalke
Odstranite sijalko

Zamenjajte in ponovno zaprite

==

1
2
3
4

m TABELE ZA PECENJE - Ventilatorska kon-
vekcijska pecCica (vrednosti so zgolj okvirne)

JED TEMP. C° MIN.
MESO
Goveja peCenka 170-180 2/3 40/50
Pecen vol 170-190 2/3 40/60
Tele¢ja pegenka 160-180 2/3 65/90
Jagnjecja pecenka 140-160 2 100/130
Roast-beef 180-190 2/3 40/45
Peden zajec 170-180 2/3 80/100
Pecen kunec 160-170 2 80/100
Pecen puran 160-170 2 160/240
Pecena gos 160-180 2/3 120/160
Pecena raca 170-180 2/3 100/160
Pecen pisCanec 180 2/3 90/120
RIBE 160-180 2/3 15/25
SLADICE
Sadna torta 180-200 2 40/50
Biskvitna torta 180-190 2 40/45
Rogljicki 170-180 2 40/60
Biskvit 190-200 2 25/35
Krofi z luknjo 160-180 2 35/45
Sladko pecivo iz listnatega testa | 180-200 2 20/30
Grozdna pogaca 190-200 2 30/40
Zavitek 160 2 25/35
Savojski piskoti 150-180 2 50/60
Jabol&ni ocvrtki 180-200 2 18/25
Puding iz savojardskih piskotov | 170-180 2 30/40
KRUSNI IZDELKI
Kruh 180-200 3 45
Pica 250 3 10/20
Toast 185-195 7

m TABELE ZA PECENJE - Statiéna pecica
(vrednosti so zgolj okvirne)

- 55
JED TEMP. C° :‘3“23' MIN.
Jn
MESO
Goveja peCenka 225 23 40/50
Pecen vol 250 2/3 50/60




JED Temp.ce | Frid MIN.
S T
Telecja pecenka 225 2/3 60/80
Jagnjecja peCenka 225 2 40/50
Roast-beef 230 2/3 50/60
Pecen zajec 250 2/3 40/50
Pecen kunec 250 2 40/50
Pecen puran 250 2 50/60
Pecena gos 225 2/3 60/70
Pecena raca 250 2/3 45/60
Pecen piscanec 250 2/3 40/45
RIBE 200-225 112 15/25
SLADICE
Sadna torta 225 2 35/40
Biskvitna torta 175-200 2 50/60
Rogfljicki 175-200 2 25/30
Biskvit 220-250 2 20/30
Krofi z luknjo 180-200 2 30/40
:;agal;ct)apecivo iz listnate- 200-220 9 15120
Grozdna pogaca 250 2 25/35
Zavitek 180 2 20/30
Savojski piskoti 180-200 2 40/50
Jabol¢ni ocvrtki 200-220 2 15/20
;gii:tgv iz savojardskih 200-220 2 20/30
KRUSNI IZDELKI
Kruh 220 3 30
Pica 250 2 15/20
Pica 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Pomembno

Jedi vstavite, ko je pecica vroCa.

- Peka na zaru

Pri aparatih z elektriCnim zarom poteka peka pri 180 °C pri zaprtih vratih. Jedi, ki
jih boste pekli na zaru, postavite na Zar, po moznosti na Cetrto polico.

m TABELA ZA PECENJE - Notranje tempe-
rature jedi s sondo

JED TEMPERATURA (°C)
MESO
Goveje meso
. .Roastbeef - Goveja plju¢na pecenka na 40-45
hitro
. . 50-55
* roznato (srednje)
. 60-65
+ dobro pecen
SO 80-85
+ Goveja peCenka
Svinjsko meso
* Ledvena peCenka 65-70
+ Svinjska pecenka | priut 80-85
* Vrat, kraCa 80-85
* BrZola 75-80
* Zrezek, brez kosti 70
« Zrezek v slanici (Kassler) 65-70
* PeCenka Stefani 70-75
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JED TEMPERATURA (°C)

Tele¢je meso

+ Tele¢ja pegenka 70-75
* Telecja pecenka z ledvicami 75-80
+ Teleje nogice 80-85
Divjacina

* Divjaginsko meso 75-80
* Hrbet 60-70
+ Malo pecen file 40-45
* Roznato pecen file (srednje) 50-55
+ Dobro pecen file 60-65
Jagnje 80-85
Polnjene pecenke 70-75
Perutnina 85-90
Ribe 85-90

Pomembno: termometer vedno vstavite do ro¢aja, tako da je njegova konica na
sredini pe€enke in ne v blizini kosti ali mascobe.

m NAMESTITEV - Navodila za namestitev

A Plo¢ica z znacilnostmi, ki se nahaja na omejevalniku vrat pecice in je pri-
kazana na str. 1, je vidna, ko so vrata odprta, in vsebuje vse podatke, potrebne za
namestitev, npr. model naprave, nazivno napetost in porabo energije. Najprej izmerite
in preverite prostor za vgradnjo v omarici, ki mora natan¢no ustrezati meram, prika-
zanim na sliki A. PrepriCajte se, da je pohiStvena obloga, furnir ali podobno leplieno
s toplotno odpornim lepilom (150 °C). Ce obloga ali lepilo nista odporna na toploto,
se lahko obloga deformira ali odludéi, zlasti na najozjih mestih omarice. Prepricajte
se, da ima omarica, namenjena pecici, trdno podlago in lahko prenese tezo naprave.
PriloZeni so vsi vijaki in oprema, ki so potrebni za pritrditev pecice na omarico. Nas-

lednje ilustracije vam bodo v pomo€ pri pritrjevanju in pravilnem vstavljanju v omarico.
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL




| NAM ESTITEV - Pr|k|0p na elektnko DU  Termo aktuator z voskom za R4 Krozni upor
odvajanje hlapov
EF  Kodirnik funkcij S1 Signalna lu¢ka pecice

A Naslednja navodila so namenjena kvalificirani osebi, ki bo odgovorna za ET  Kodirnik termostata S2  Signalna lucka omrezja
namestitev naprave, njeno nastavitev in tehnino vzdrzevanje ter bo poskrbela, F Faza SD  Kartica zaslona
da bodo ti postopki izvedeni ¢im bolj pravilno in v skladu z veljavnimi standardi. FLC Filter SE  Izbiralnik
Pomembno: vsa nastavitvena ali vzdrzevalna dela itd. je treba opraviti po odklopu | k1 ozemijitveni filter prikfjucnice SP  Napajalna ploséa
iz elektricne vticnice aparata. Ko o« upor dna SS  Kartica sonde

. . K3 " ventilator pecice T Termostat zara
Standardi za namestitev K4 - krozni upor TF  Termostat pe¢ice
Ta oprema je skladna z naslednjimi direktivami: K5 “u upor Stropa TS Varnostni termostat
DIREKTIVA 2002/96/ES K6 lucka pecice 1 TT  Tangencialni termostat
DIREKTIVA O NIZKI NAPETOSTI 2014/ 35/EVU K7 lucka pecice 2 TST  Varnostni tangencialni termostat
DIREKTIVVA 0 ELEKTROMAGI\VIETNI ZDRUZLJIVOSTI 2014/30/EU Kg e razen; v Ventiator pegice
UREDBA 5t. 1935/2004 (stik 2 2. K9 ** tangencialni motovent. [VT  Vent. za hlajenje
Namestitev mora biti izvedena strokovno in v celoti v skladu z veljavnimi predpisi K1t termostat f’ec'ce SA Nap,ajame .
0 elektricnih ingtalacijah. K12 progrgm./stev GL  Kovinski obro¢ LED
V nasprotnem primeru proizvajalec zavra¢a vsakrino odgovornost. Kis = ogrodje PT1000 " PT1000
V tej knjizici boste nasli tudi shemo elektricne napeljave vasega aparata. L1 Lucka pecice
Naprave so namenjene prikljuitvi na napetost, ki je navedena na napisni ploS¢ici. ; .
Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje se prepricajte, da: L2 Lucka pecice

- znatilnosti elektromagnetnega stikala ali vtiCnice prenesejo obremenitev aparata
(glejte podatke na ploscici);

- napajalni sistem mora imeti uginkovit ozemljitveni prikfjucek. Di ag rami toko krogov
Aparat je dobavljen s kablom brez vti€a: pri prikljucitvi je treba upoStevati, da je
rumeno-zeleni kabel ozemljitveni vodnik in ga nikoli ne smete prekiniti.

Vti€nica mora biti vidna in dostopna, tako da je mogoce napravo enostavno
odklopiti.

Za neposredno prikljucitev na elektricno omrezje je potrebno, da:

+ omejitveni ventil in hisna inStalacija lahko preneseta obremenitev naprave (glej
tipsko plos¢ico);

* je napajalni sistem opremljen z uinkovitim ozemljitvenim prikljuckom;

* je vticnica ali omnipolamo stikalo z odprtino najmanj 3 mm lahko dostopno, ko
je naprava names¢ena;

* je vgrajeno stikalo za odklop iz omrezja v skladu s predpisi o vgradniji.

A Rumeno-zeleni ozemljitveni vodnik ne sme
biti nikoli prekinjen niti s stikalom. Omrezni kabel
mora biti namescen tako, da ne pride v stik s povr-
Sinami, katerih temperatura je za ve¢ kot 50 °C
vija od temperature okolice. Ce je treba zamenja-
ti napajalni kabel, se obrnite na servisno sluzbo.

NAMESTITEV - Elektrine sheme Absorpcija (kW)

KW
MODEL (230V)

ove0 3,2

ova1 34
Legenda
00 Cma M Prikljugnice
11 Rjava MG  Razenj
22 Rdece MP  Mikro stikalo vrat
33  Bela N Nevtralen
44 Rumena NTC Temperaturna sonda
45  Rumeno - zelena P Stevec minut / Programator
55 Siva P Stevec minut / Ura
66 Modra R1 Upor stropa
C Komutator R2  Upordna
CP  Sonda za pecenje R3  Upor zara
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A FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

A késziilékek jellemzdi

A jellemz0ket tartalmaz6 tabla megtalalhat6 a fedélen, tovabbé a sitd aj-
tajanak zaréelemén, és nyitott ajtonal lathato.

FIGYELEM! Ezek a figyelmeztetések kiildnbdzé tipusu készilékekre vo-
natkoznak. Ugyelien, hogy megfeleléen beazonositsa a késziilékét (lasd
a jellemzOket tartalmazo tablat).

A 1. A készilék hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati
utasitast, amely tobbek koz6tt a telepitéssel, a hasznélattal és a karban-
tartéssal kapcsolatos nagyon fontos biztonsagi informaciokat tartalmaz.
Gondosan Orizze meg a hasznalati utasitast késébbi megtekintés érdeké-
ben, és hogy beazonositsa a sorozatszamot.

2.A készlilék elektromos biztonsaga csak akkor garantélt, ha elvégezte a
megfelelé foldelé csatlakozast, a hatélyos szabvanyok szerint. Alapvet
fontossagu, hogy ellendrizze ezen szabvanyok betartasat; kétely esetén
forduljon szakképzett személyzet, hogy alaposan ellendrizze az elektro-
mos berendezést. A gyartd nem vallal felelésséget nem megfeleld folde-
|ésbdl eredd kérok esetén.

3. A késziilék csatlakozésa el6tt ellenbrizze, hogy a tabléan talalhato jel-
lemz0k tokéletesen megfeleljenek az elektromos berendezésnek. A tele-
pitést/szabalyozést szakképzett személyzet kell, hogy elvégezze.

4. Ellenérizze, hogy az elektromos rendszer és az elektromos foglalatok
megfeleljenek a készilék maximalis teljesitményének, amely a tablan ta-
l&lhatd. Kétely esetén forduljon szakképzett személyzethez.

5. A készlléket kozvetlenll a taphalézathoz kell csatlakoztatni, a jellt
polaritas szerint. A csatlakozéshoz egy késziilékre van szlikség, amely
biztositja a halozatrdl torténd levalasztast, az érintkezdk olyan nyit6 tavol-
sagaval, amely lehetévé teszi a teljes levalasztast a lll. osztalyu tllfesziilt-
ség esetén, a telepitési eléirdsoknak megfeleléen.

6. Ha a foglalat nem felel meg a csatlakozodugdnak, cserélje egy megfe-
lelére. Ebben az esetben forduljon szakképzett személyzethez, aki elle-
nérzi, hogy a foglalat kabeleinek keresztmetszete elbirja a kész(lék altal
elnyelt teljesitményt. A tdpkabelhez nem tartozik csatlakozodugé. A csat-
lakozashoz lasd az ,Elektromos csatlakozas” bekezdést. Ne hasznaljon
adaptert, tdbbszords aljzatot vagy hosszabbitot.

7. Amikor a készliléket hosszabb ideig nem hasznélja, tavolitsa el az
elektromos csatlakozast, és kapcsolja ki a fékapcsolét.

8. Ne takarja el a szell6z6- vagy héelvezetd nyilasokat.

9. Az elektromos tapkabelt - ha sériilt - kizérélag a gyartd altal felhatalma-
zott szervizszolgalattal cseréltesse le.

10. A készilléket csak rendeltetésszeriien hasznélja (sttés). Barmi tovab-
bi hasznélat (példaul egy szoba flitése) nem megfeleld, tehat veszélyes.
A gyarto nem véllal feleldsséget hasonld, nem rendeltetésszer( hasznalat
esetében.

11. Barmiféle elektromos készlilék hasznalata néhany alapveté elSiras
betartasaval jér, azaz:

A. Soha ne érintse meg a kész(iléket

vizes vagy nedves kézzel vagy |abbal;

B. Soha ne hasznalja a késziléket mezitlab;

C. Ne hasznaljon hosszabbitét, és alkalmazzon minden elévigyazatos-
sagot;

D. Ne huzza az elektromos kébelt, hogy kihuzza az aljzatbdl;

E. Ne tegye ki a készilléket 1égkori hatasoknak (es6, napfény stb.);

F. Tartsa a 8 évnél kisebb, felligyelet nélkili gyermekeket tavol a készi-
Iéktdl. A nyolc éven fellli gyerekek, valamint a csokkent testi, érzékszervi
és szellemi képességekkel bird személyek, illetve azok, akik nem rendel-
keznek megfeleld tudassal és tapasztalattal, a késziiléket csak megfelelé
felligyelet mellett hasznalhatjék, vagy abban az esetben, ha megfeleld
Utmutatést kaptak a készilék biztonsagos hasznélatét illetéen és meg-
értették a készillék hasznalataval jaro veszélyeket. Ugyeljen arra, hogy
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gyermekek ne jatsszanak a készlilékkel! A tisztitasi és karbantartasi mi-
veleteket gyermekek csak felligyelet mellett végezhetik.

12. Hasznalat kozben a készlilék és elérhetd részegységei rendkivl fel-
forrosodnak. Ugyelien, hogy ne érintse meg a fiitéelemeket. Kisgyerme-
keket tartsa tavol. 8 éven aluli gyermekeket tartson tavol, ha nincsenek
folyamatos felligyelet alatt.

13. Akészilék tisztitasa elétt, illetve a karbantartas elvégzése elétt valasz-
sza le a késziléket a tapkabel kinlizasaval vagy az elektromossag meg-
szakitasaval az erre szolgald kapcsolo segitségével.

14. Hiba vagy rendellenes miikodés esetén kapcsolja ki a késztiléket, és
ne probalja megjavitani; a javitast kizarélag felhatalmazott szervizkdzpont

kell hogy elvégezze. Mindig eredeti alkatrészeket hasznaljon. Ezen el§ira-

sok be nem tartsa a készulék biztonségat veszélyezteti.

15. Ajanlott, hogy ne tegye elérhet6vé a veszélyes részeket, f6leg gyer-

mekek jelenlétében, akik jatszhatnak a készilékkel.

16. Ne hasznaljon tlizveszélyes folyadékokat (alkohol, benzin...) a m{iko-

dé készlilék kdzelében.
17. A csomagolas megvédi a készuléket esetleges sérllésektol
a széllitas kdzben. A csomagoléanyagok kdnnyen hasznositha-
tok, mert 6koldgiai kritériumok szerint lettek kivalasztva. Az Ujra
hasznositas az alapanyagok szilkségletét csokkenti, és csok-

E kenti a hulladékok mennyiségét. Elektromos és elektronikus

készlilékek gyakran tartalmaznak értékes anyagokat. Olyan
anyagokat is tartalmaznak, amelyeket ha nem megfeleléen ke-

zel vagy artalmatlanit, potenciélisan veszélyesek lehetnek az emberi

egészségre és a kornyezetre. Mindazonaltal nélkllozhetetlenek a kész-

lék megfeleld mikodéséhez. Ezért kérjlik, hogy ne a haztartasi hulladék-

kal artalmatlanitsa.

A sajat helyi gy(jt6-/jrahasznositod kozpontban artalmatlanitsa, vagy for-

duljon tanacsért a viszonteladoéhoz. Gyézdédjon meg réla, hogy a késziilék

artalmatlanitasaig az tavol marad a gyermekektd!.

18. Ne hasznaljon a s(ité belsejének tisztitasahoz gdztisztitot.

19. Ne hasznaljon sUrolészereket vagy hegyes fémszerszamokat a siitd

Uvegaijtajanak tisztitasahoz, mert megsériilhet a fellilete, és eltdrhet.

20. Fust esetén ne nyissa ki a sitd ajtajat: kapcsolja ki a késziiléket, és

valassza le az elektromos aramrol. Ne nyissa ki, amig a fist el nem szallt,

hogy elfojtsa a langokat.

21. Hasznalja a blokkold funkciot, hogy meggatolja, hogy a gyerekek

egyediil felkapcsolhassak a készlléket.

22. Tartsa a gyermekeket felligyelet alatt, ha a multifunkciés sit6 kozelé-

ben tartézkodnak. Ne engedje, hogy jatszanak a stitével.

23. Fulladasveszély.

- A gyerekek jatékbol betekerhetik magukat a csomagoloanyaggal (pl. fo-

lia) vagy a fejlikre huzhatjak, és az fulladast okozhat. Tartsa ezeket az

anyagokat a gyermekektdl tavol.

24. Egési veszély

A gyermekek bére sokkal gyengédebb a felnéttekénél.

- A készllék sttékamrajabdl kiaramld meleg levegd miatt az Uvegajtd, a

vezérlépult és a nyilasok felmelegszenek. Ne engedie, hogy a gyermekek

a készillékhez érjenek miikodés kdzben.

25. Ne hasznalja ezt a késziiléket nem all6 terlleten (pl. hajokon).

26. Figyelem: Ugyeljen, hogy a készUlék ki legyen kapcsolva, mielétt a

lampat kicseréli, hogy elkerlilje az aramitést.

B ELSO UZEMBE HELYEZES

- Amikor el8szor hasznalja a sutét, kb 1 6ran at resen mikddtesse
(230°C), és hagyja nyitva a konyha ablakat. Az els6 bekapcsolaskor a
slitdbdl kellemetlen szag szabadul fel, a gyartasi maradvanyok, példaul
zsirok, olajok vagy gyantak miatt. Az adott id6 elteltével a siit6 készen all
az els6 sutésre. Amikor a sutd kihdlt, tisztitsa meg a , Tisztitas és gondo-
zas” bekezdés szerint.

- Ne takarja le a siité belsejét aluminium foliaval a tisztitas megkdnnyi-
téséhez.

- Ez a miivelet mddositja a készilék teljesitményét, és karosithatja a zo-
mancot.



- Az élelmiszerekkel kdzvetlenll érintkezé 6sszes kiegészitét a hasznalat
elétt gqndosan meg kell tisztitani megfeleld termékek hasznalataval.
c Elelmiszerek siitése nem megengedett kdzvetlenil a racsokon és a

csepegtetdkon.
m KIJELZO - Ikon jelmagyarazat

Sziinet

Inditas

oc_oF

Képernyé blokkolasa

Megerdsités

Beallitasok

Husszonda

Home

Sl 2foll Jell-Hvjl

’
(N

’,

Fény

.

Idézitd

Kimenet - Befejezés

Ora

Beallitasok megerdsitése

8006

o
m
mL

Kikapcsolas

m HASZNALATI UTASITAS
Mikodés

Home a kijelzé kezddoldala
1 = Lehetdvé teszi, hogy belépjen a sttblreg bedllitasi képernyére.
2 = Lehetdvé teszi az iddzité beallitasat.

3 = Lehet6vé teszi, hogy kdzvetlenil belépjen a beallitdsokhoz.
Beallitasok

4 = Ahdmérsékleti skéla kivalasztasa (°C vagy °F).

5 =1dé bedllitasa.

6 = Kimenet - Befejezés.

7 = Képernyd blokkolasa.

8 = A kioldashoz érintse meg a képernyén 10 masodpercig.

9 = Lehetévé teszi a hangjelzés hangerejének bedllitdsat és a képer-
ny&érintés hangjanak kivalasztasat.

Id6zitd beallitasa

10 = Az id6 ndvelése vagy csokkentése.

11 = Er6sitse meg a kivant id bedllitdsa utén. Egy hangjelzés jelzi a
befejezést.
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12 = Megerd6sités és visszalépés a kezddoldalra.
13 = Numerikus billenty(izet.

Funkciok

14 = A siitési funkcio kivalasztasa.

14a = A szaraz / nedves slités kivalasztasa.
MEGJ.: csak bizonyos siitési mddban lehetséges.
14b = A slitési funkcidé megerdsitése.

14.1 = Fény (felkapcsolt vagy lekapcsolt).

14.2 = Home (visszalépés a kezdboldalra).

15 = A sttési hdmérséklet bedllitasa.

15b = Két lehetséges opcié létezik a hémérséklet beallitasahoz:
- a sav gorgetésével

- a + vagy - gombokkal

15 = A s(itési funkcié megerdsitése.

16 = A siitési idd és a programozott beinditas beallitasa .

16a = A sUtési id6 beallitasa.

16b = A slités befejezési idépontjat mutatja.

16¢ = A kezdeti id6pont beallitasa.

16d = A slitési funkcidé megerdsitése.

16e = A sUt0 kijelzbje energiatakarékossag miatt kikapcsol 1 éra inaktivi-
tas utan. Egy érintéssel Ujra aktivalhatja.

m SUTESI FOLYAMAT

BEALLITOTT SUTGUREG
A siitélreg beallitasa utan (a sité-
funkcié, hdmérséklet és id6zité beal-
litasa utan) er6sitse meg, hogy elin-
ditsa az elémelegitést. Ekkor a kijelz6
az elémelegités mddba lép.

10m
12:58

280

ELOMELEGITES SZAKASZ

Négy szint teszi lehetévé az eléme-
legitési folyamat felligyeletét.

A voros rész fokozatosan nd a kijelzé
betelitéséig.

L
180

©)

9m 15s
12:58

ELOMELEGITES BEFEJEZODOTT
Amikor a st eléri a beallitott hémer-
sékletet, a kijelz vords szinl lesz,
ami azt jelzi, hogy az elémelegitési
szakasz befejez6dott, és megkez-
dédik a sttési szakasz. Ha beallitott
egy sutési idét, a stté automatikusan
kikapcsol az idd elteltével.

w majd befejezheti a

8-
28

©)

8m 02s
12:58

Ha nem allitott be siitési id6t, megszakithatja,
siitést.



m SUTES HUSSZONDAVAL

Megjegyzés Nincs lehet6ség a szondas sités hasznalatara a ,DEFROST”, ,QUICK START", ,PIZZA” és ,ECO” funkciokban.
Ha a slitd Készenléti allapotban van, helyezze a husszondat a csatlakozé hiivelybe, amely a sité bal oldali falan talalhato.

SZONDA HOMERSEKLET VALASZTOKAPCSOLO SZONDAS MELEGITESI MOD
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A FIGYELEM: ha a kijelz6 nem valaszol a parancsokra (érintéképernyd blokkolva), elegendé a siité ajtajat kinyitni majd becsukni

m FUNKCIOIKONOK

N Pizza funkci6
@ Ez a funkcid kiildnlegesen ajanlott pizza, pogacsa és kenyér stitéséhez. A f6 héforras az alsé ellenallasbdl szarmazik, amely a siité tobbi ellen-
allasaval kombinalva mikddik.

Normal statikus siités
Az elektromos siit6 klasszikus funkcioja, amely kiiléndsen alkalmas a kovetkezd ételek siitéséhez: sertésszelet, kolbasz, tékehal, parolt hus,
vadhus, borjustilt, habcsok és keksz, stlt gytimalcs stb.

Als6 siités
Az ételek slitésének befejezéséhez leginkabb alkalmas funkcid, kilondsen édességekhez (kekszek, habcsok, kelesztett édességek, gyimél-
csOs édességek stb.) és egyéb ételekhez.

Felsd siités
Kiiléndsen alkalmas piritasra és tobb élelmiszer végsé szinének megadaséra; ajanlott funkcié hamburgerekhez, sertésszelethez, borjuszelet-
hez, nyelvhalhoz, tintahalhoz stb.

Zart ajtos grillstités
Gyors és mély grillezéshez ajanlott funkcio, altalaban hus, filé, firenzei bordaszem, grillezett hal barnitdséhoz és piritdsahoz, illetve még grille-
zett zoldségekhez. Az elektromos grillezést 180 °C-ra bedllitott hékapcsoléval kell elvégezni.

Légkeveréses grillezés
Kiiléndsen gyors és alapos, lényeges energiamegtakaritassal, ez a funkcio tobb ételhez ajanlott, mint: sertéskaraj, kolbasz, sertés- vagy vegyes
nyars, vadhus, romai gnocchi stb. Az elektromos grillezést 180 °C-ra beallitott hékapcsoloval kell elvégezni.

Intenziv siités
Kiilonbozo ételek gyors és intenziv fézésének funkcidja; alkalmas a kdvetkez6khoz: folidban siilt hal, parolt zoldségek, nyarsak, kacsa, csirke
stb.

Tobbszoros légkeveréses siités
Ez az a funkcid, amely lehetévé teszi kilonbdzd ételek egyidejii f6zését anélkil, hogy a szagok 6sszekeverednének; fézhet silt lasagnat,
pizzat, croissant-t és bridst, pitéket, stiteményeket stb.

Eco siités

Ez a funkcid lehetévé teszi, hogy jelentds villamosenergia-megtakaritdssal f6zzon. Ennek a funkcionak a maximalis kihasznalasa érdekében
az ECO funkcié aktivalasa el6tt célszer(i az edényt a siitdben a siitéiireg kdzepére helyezni. Az Eco funkciéval a siitési id lassu stitéshez
igazodik, mint: parolt husok, fehér husok, stilt tésztak, gyengéd slitemények.

Megj.: az Eco siitést nem lehet kivélasztani behelyezett husszondaval.

Kiolvasztas
Az Gsszes fagyasztott étel gyors kiolvasztasat teszi lehetdvé Uigy, hogy ezeket gyorsan kdrnyezeti hdmérsékletre melegiti.

Quick Start

Ez a funkcid a sité elémelegitési funkciéjanak gyorsitasara szolgal. Ennek a funkcionak a hasznalata akkor ajanlott, amikor 200 és 300 °C ko-
z6tti sttési hdmérsékletet allit be. 200°C alatti hémérsékletek esetén a QuickStart funkcié hasznalata semmi elénnyel nem szolgal. FIGYELEM:
a Quick Start funkcio ételek siitésére nem ajanlott funkcid, csak a sité gyorsabb elémelegitésére szolgal.

NE HASZNALJAA QUICK START FUNKCIOT 20 PERCNEL TOVABB

Szaraz [ Nedves siités

Aslitd egy automata eszkdzzel rendelkezik, amely bizonyos funkciok esetén lehet6veé teszi a kondenzatum g6zok kivezetését a siitébdl: ez sza-
raz (dry) f6zéshez vezet. Amennyiben a slitéshez szlikség van arra, hogy a para a siitében maradjon - nedves sités (moisture) - az automata
eszkdzt ki lehet kapcsolni, az erre szolgalo ikon érintésével.

Ld

SUTES VIZSGALATA
Ha a stités alatt allo ételt meg kell vizsgélnia, ki lehet nyitni a s(itd ajtajat. Ebben az esetben felkapcsolnak a fények, és ledll a kényszeritett légkeverés, légkeveréses
slités esetében, a nyars forgasa, zart ajtds grillezés esetében. Az ajto visszacsukasaval visszaall az elézéleg beallitott funkcid.
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m HASZNALATI UTASITAS - Kiegészitok

Nyarsforgatd hasznalata (csak bizonyos modelleken)

Huzza a nyérsra a sitni val6 husokat, az erre szolgalé villakkal rogzitse. Helyezze a nyérsat az erre szolgélo, a csepegtetdre elézéleg behelyezett tamasztékra, és dugja
be a nyarsforgaté nyilasba. Kapcsolja be a zart ajtds st

atikus grill funkciét. A nyars és a csepegtetd kivételéhez hizza ki a nyarsat annyira, hogy teljesen ki tudja venni.
= =

Huzza lefelé a pirossal jeldlt részt, hogy
eltavolitsa a sité falarol.

Forgassa el, és helyezze egy lapra, a L
csuszévezetd oldalaval.

Akapocs kioldasahoz lazitsa meg
egy laposfejli csavarhlzoval.

Ismételje meg a miiveleteket forditott sorrendben, hogy visszahelyezze a vezet6t

m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Ajt6 eltavolitasa

Eljaras

Asslitd alapos tisztitasanak konnyitéséhez ajanlott az ajtd leszerelése, a kdvetkezd utasitasok betartasaval:
* nyissa ki az ajtot

+ tolja el a D zsanér szakasz C kampojat a kdvetkez0 lépésekkel:
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m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Uveg leszerelése és tisztitasa

Kovetendd eljaras

A'siité ajtaja harom Uvegbdl all. Az (ivegrészek tisztitdsat konyhai, nedvszivo, nem karcold papirral kell elvégezni és altalanos tisztitdszerrel. A sit6 ajtajanak tisztitas-
hoz ne hasznéljon érdes anyagot vagy éles, fémes kaparot, mert az megkarcolhatja a felliletet, és az (iveg torését okozhatja. A belsd Givegek eltavolithatok, a tisztitas

megkénnyitéséhez. Ehhez le kell szerelni a sit6 ajtajat, vagy a kéztes allasba kell helyezni.

Az iivegek eltavolitasanak lépései
f FIGYELEM! Minden miiveletet a siitdrél leszerelt ajton kell elvégezni, amelyet egy megfeleld felliletre helyet, hogy ne sértse az ajtd elejét.

®

@ Lazitsa meg a 2 csavart a jobb/bal oldalon a felsé lécen

Emelje fel a felsé Uveget, és huzza ki

m TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS - Tanacsok a siitd és az elélap tisztitasahoz

KEMENCE

ALKOTOELEM

TISZTITASI MODSZER

FIGYELMEZTETES

A siit6 belseje

Ajanlott a siité tisztitasa minden hasznalat utan. A szennyezédés kony-
nyen megtisztithatd, és elkertili, hogy tébbszér magas hémérsékleten
odaégjen.

Tavolitsa el az dsszes kivehetd részt, és mossa le kiilén meleg vizzel és
nem surolé tisztitdszerrel.

A stit6lreqg tisztitasanak megkonnyitéséhez 6ntson egy kis mennyiségl
vizet (100 ml, ami fél poharnak felel meg) az lireg végébe; ezutan
inditsa el az ,Alsé stités” ciklust 90° C-on 20 percig, ,Nedves siités”
opciéval.

A ciklus befejeztével varja meg mig kihdil, és végezze el a tisztitast egy
puha ruhaval.

Ne hasznaljon a siit6 belsejének tisztitasahoz gz-
tisztitot.

Ne hasznaljon surolé/korroziv szereket vagy hegyes
fémszerszamokat a siitd (ivegajtajanak tisztitasahoz,
mert megseérllhet a fellilete, és eltorhet.

Meritse meleg vizes semleges szappanos oldatba. A mosas utan

A hasznalat utan azonnal tavolitsa el az ételmaradé-

szerrel, majd tisztitsa meg puha, mikroszalas ruhaval.

Talea szaritsa meg. kokat.

. . R P Lerakodott és megkeményedett szennyez6dések

. Meleg vizzel és nem karcold tisztitoszerrel vagy megfeleld zsiroldéval Y . PR . )

Racsok o esetén ajanlott a racsokat néhany érara beéztatni,

tisztitsa. i e
miel6tt megtisztitané éket.
ELOLAP
ALKOTOELEM TISZTITASI MODSZER FIGYELMEZTETES

Tisztitsa a részeket langyos vizzel és folyékony, nem korroziv tisztito- A csillogas megtarthat6 a kereskedelemben megta-
Acélfeliilet 9y yeony, lalhaté megfeleld termékek altal végzett rendszeres

tisztitassal. Soha ne hasznaljon suroloport.

Mazolt felliletek

A mazolt felilletek jellemz8inek megtartasahoz gyakori szappanos vizes
tisztitas javasolt.

Ne hagyjon a mazolt fellileteken savas vagy lugos
anyagokat (ecet, citromlé, sd, paradicsomlé stb.), és
akkor mossa le, amikor még meleg a feliilet.
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m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Lampa cseréje

Kovetendd eljaras

Ha nem m(ikddik a sUt6 fénye, valassza le a kész(iléket a haldzatrdl, tavolitsa el a lampa véddiivegét, és cserélje ki a lampat.

Alampat egy megfelelé 40W-os halogén (G9) lampaval cserélje ki.

m HIBAELHARITAS - Altalanos hibak
A FIGYELEM!

Lazitsa ki egy egyenes hegy( csavarhuzéval
Tavolitsa el a lampaburkol6 Gveget

Huzza ki a 1ampat

Cserélje ki és zarja vissza

==

1
2
3
4

m SUTESI TABLAZAT - Légkeveréses siit6
(tajekoztato jelleg értékek)

+ A jotallasi id6 folyaman csak a meghatalmazott szerviz végezhet javitast illetve s
avatkozhat be a kapcsolon ETEL HOM. c° MIN.
* Ajavités elétt vélassza le a készuléket az elektromos halézatrdl, azaz huzza ki a o
tapkabelt vagy kapcsolja ki a fékapcsolot. HUSOK
* Nem engedély{ezett jayitésok vagy beavatkozésok aramutést vagy rovidzérlatot Marhasilt 170-180 23 40/50
okozhatnak, ezért ne végezzen ilyeneket. Hagyja ezeket a munkakat felhataima- —
Zott szakemberekre. Okorsult 170-190 2/3 40/60
+ Kisebb hibak esetén megprobalhatja megoldani a problémat az utasitasok ta- Borjusiilt 160-180 2/3 65/90
nacsainak kovetésével. P
B It 140-160 2 100/130
+ A jotallas alatt a szervizszolgélat nem ingyenes, ha a készilék nem rendelte- aranysc
tésszer(i hasznalat miatt hibas. Roast-beef 180-190 23 40/45
+ Anem megfeleld hasznalatbol vagy telepitésbdl eredd hibakat vagy reklaméacio- Vadnyulstilt 170-180 2/3 80/100
kat a garancia nem fedi. A garancia koltségeit a felhasznalé fedezi. Nyt 160-170 2 80/100
TFT t h d ” k d , Pulykastilt 160-170 2 160/240
0l.:|C renaelienes mukodese Libasult 160-180 2/3 120/160
- Rendszerhiba -
A kbvetkez6 hibak meriiinek fel: Kacsasit 170-180 23 1007160
A hibakod szintaxisa a kovetkez6: “E YY X', ahol: Siilt csirke 180 2/3 90/120
YY = hibakdd
HAL 160-1 2 1512
X = sutdlireg szdma, amikor a hiba keletkezik vagy ,0” az altalanos hibak eseté- m - 60-180 & o2
ben. SUTEMENYEK
Gyimolcstorta 180-200 2 40/50
LEiRAS Hibaazonosité Margherita torta 180-190 2 40/45
Sitdlireg szonda megszakitva 00 B.riés 170-180 2 40/60
Siitélireg szonda rovidzarlat 01 Piskota 190-200 2 25035
Husszonda megszakitva 04 Ifank 160-180 2 35/45
Hasszonda rovidzarlat 05 Edes leveles tészta 180-200 2 20/30
Talmelegedés 08 Mazsolas lepény 190-200 2 30/40
Bels6 rendellenesség (elektronikus kartya) 19 Retes 160 2 25/35
Kommunikécios hiba 20 Keksz 150-180 2 50/60
Almas fank 180-200 2 18/25
PROBLEMA FIGYELMEZTETO Babapiskotas puding 170-180 2 30/40
PEKARU
Hiba esetében valassza le és csatlakoztas- Kenyér 180-200 3 45
sa Ujra a készuléket. Ha a hiba tovabbra is Pizza 250 3 10/20
fennall, egy engedélyezett szakember be-
avatkozasara van sziikség. Toast 185-195 2 7

AJTO NYITVA FIGYELMEZTETES (BEKAPCSOLT SUTES KOZBEN)

DOOR OPEN

Csukja be a sité ajtajat.
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m SUTESI TABLAZAT - Statikus sitd (tajé-
koztato jellegl értékek)

ETEL

HOM. c° MIN.

HUSOK

Marhasiilt

225 2/3 40/50




ETEL HOM. C° Tamtf MIN.
E ]

Okarsiilt 250 213 50/60
Borjusiilt 225 2/3 60/80
Baranysiilt 225 2 40/50
Roast-beef 230 2/3 50/60
Vadnylstilt 250 2/3 40/50
Nyulsilt 250 2 40/50
Pulykasiilt 250 2 50/60
Libastilt 225 2/3 60/70
Kacsastilt 250 2/3 45/60
Silt csirke 250 2/3 40/45
HAL 200-225 112 15/25
SUTEMENYEK
Gyumdlcstorta 225 2 35/40
Margherita torta 175-200 2 50/60
Brids 175-200 2 25/30
Piskota 220-250 2 20/30
Fank 180-200 2 30/40
Edes leveles tészta 200-220 2 15/20
Mazsolas lepény 250 2 25/35
Rétes 180 2 20/30
Keksz 180-200 2 40/50
Almas fank 200-220 2 15/20
Babapiskotas puding 200-220 2 20/30
PEKARU
Kenyér 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5

- Fontos

A mar meleg stitébe helyezze az ételt.

- Grillstités

Az elektromos grillel rendelkez6 késziilékeken a sitést zart ajtoval, 180°C-on kell
végezni. A grillezni kivant ételt a racsra kell helyezni, lehetdleg a negyedik szintre.

m SUTESI TABLAZAT - Az ételek belsé h6-
mérséklete szondaval

ETEL HOMERSEKLET (°C)
HUSOK
Marhahus
* Roastbeef - Véres szlizpecsenye 40-45
* kdzepes (medium) 50-55
* jol megstilt 60-65
* Marhasitilt 80-85
Sertéshus
* Sertéskaraj 65-70
* Disznéstilt vagy sonka 80-85
* Tarja, labszar 80-85
* Hatszin 75-80
+ Karaj, csont nélkdl 70
+ Pacolt karaj (Kassler) 65-70
* Fasirt 70-75
Marhahus
+ Borjustilt 70-75
+ Borjusiilt vesével 75-80
* Marha |&bszér 80-85
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ETEL HOMERSEKLET (°C)

Vadhusok

+ VadhUs 75-80
* Hat 60-70
+ \/éres bélszin 40-45
* Kézepes bélszin (medium) 50-55
+ Jol megsilt bélszin 60-65
Barany 80-85
Toltott siiltek 70-75
Csirkehus 85-90
Halak 85-90

Fontos: Mindig a fogantytig helyezze be a hémérét Ugy, hogy a hegye a siilt ko-
zepére ker(iljon és ne a csont kozelébe vagy a zsiros részbe.

m TELEPITES - Telepitési utasitasok

A A st ajtajanak zaréelemén talalhaté jellemzdket tartalmazo tébla az 1.
oldalon megtekinthetd, és nyitott ajtoval lathato, a telepitéshez sziikséges 6sszes
adatot tartalmazza, mint példaul: késziilék modellje, névleges fesziiltség és el-
nyelés. El&szér mérje meg és ellendrizze a butor mélyedését, amelynek pontosan
meg kell egyeznie az A abran lathatd méretekkel. Gyéz6édjon meg arrél, hogy a
burkolat, furnér vagy egyéb héallé ragasztéval (150 °C) legyen ragasztva. Ameny-
nyiben a burkolat vagy a ragaszté nem héallo, a burkolat deformalédhat vagy a
ragaszto levalhat, féleg a butor keskenyebb részein. Gy6zdjon meg arrél, hogy a
sitd elhelyezésére tervezett butornak szilard alja legyen, és elbirja a kész(ilék su-
lyat. A stitd butorhoz torténé rdgzitéséhez szikkséges dsszes csavar és kiegészitd
mellékelve van. A kdvetkezd abrék hasznosak a régzitéshez és a butorba torténd

megfeleld behelyezéshez.
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL




m TELEPITES - Elektromos csatlakozas

A A kovetkezd utasitasok a szakembernek szolnak, aki a kész(ilék telepite-
sével, bedllitdsaval és mliszaki karbantartdsaval foglalkozik, és aki tigyel, hogy
ezeket a mlveleteket a lehet6 legmegfeleldbben és a hatalyos eléirasokkal dsz-
szhangban végezzék.

Fontos: Barmiféle szabalyozasi, karbantartasi stb miiveletet azutan kell elvégezni,
hogy a késziléket levalasztotta az elektromos aramrol.

Telepitési eldirasok

Ez a készlilék megfelel a kovetkezd iranyelveknek:

2002/96/EK IRANYELV

2014/35/EU KISFESZULTSEG IRANYELV

2014/30/EU ELEKTROMAGNESES OSSZEFERHETOSEG IRANYELY
1935/2004 SZ. RENDELET ( élelmiszerekkel érintkezésbe kerild anyagokrol).

A telepitést szakszer(ien és az elektromos telepitésre vonatkozo hatalyos eléira-
soknak megfeleléen kell elvégezni.

Ellenkez6 esetben a Gyarté nem vallal felelésséget.

Ebben a kézikdnyvben megtalalja a késziilék kapcsolasi rajzat is.

A készillékeket az adattablan feltiintetett feszliltségre valo csatlakoztatasra ter-
vezték.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellendrizze a kovetkezdket:
- az elektromagneses kapcsold vagy az aljzat jellemzéi elbirjak a berendezés ter-
helését (lasd az adattablan szerepld adatokat);

- az dramellato rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen.

Akésziiléket dugd nélkili kabellel szallitjuk: a csatlakoztatasnal figyelembe kell
venni, hogy a sarga-zold kébel a foldeld vezeték, és soha nem szabad megsza-
kitani.

Ahaldzati aljzatnak lathatonak és elérhetének kell lennie, hogy a késziiléket
konnyen ki lehessen huzni.

A halézathoz torténd kozvetlen csatlakoztatashoz a kovetkezdkre van
sziikség:

* a biztonsagi szelep és a haztartasi berendezés megfeleljen a késziilék terhelé-
sének (lasd az adattablat);

+ az aramellaté rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen;

+ a legalabb 3 mm-es nyilassal rendelkezd omnipoléris aljzat vagy kapcsold kdny-
nyen elérhetd legyen a készilék beszerelése utan;

* a beépitési szabalyoknak megfelelden halézati megszakito kapcsold legyen be-
épitve.

A A sarga-zold foldel6 vezeték soha ne legyen
megszakitva, a megszakité altal sem. A tapkabel
ugy helyezze el, hogy ne érintkezzen olyan feliile-
tekkel, amelyek a kornyezeti homérsékletet 50
°C-kal meghaladjak. Ha sziikségessé valik a tap-
kabel cseréje, forduljon az ligyfélszolgalathoz.

TELEPITES - Kapcsolasi rajzok Aramfelvétel (k)

KW

MODELL (230V)

oveo 3,2

Oova1 34
Jelmagyarazat
00  Fekete M Vezetékszoritok
11 Barna MG  Nyars
22 Piros MP  Ajtd mikrokapcsold
33 Fehér N Semleges
44 Sérga NTC Hémérséklet szonda
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45  Sérga-zold

55 Szirke

66  Kék

C  Atkapcsold

CP  Sitészonda

DU  Gézkibocsatd viasz termomotor
EF  Funkciok enkoder

ET  Termosztat enkdder

F Fazis

FLC  Sziiré

K1 Sorkapocs foldel6 vezeték
K2, ,als¢ ellendllas
K3, Sité ventilator
K4, Korkéros ellenallas

K5 ,, Felsd ellenallas

K6 ,,1.sité fény
K7, 2. sit6 fény
K8 ,, Nyarsforgatd

K9 ,, Tangencidlis motorventilator
K11, slitd termosztat

K12, program./percszaml

K15 ,,vaz

L1 Sitd fény

L2 Sit6 feny

Kapcsolasi rajzok

p
P
R1
R2
R3
R4
S1
S2
SD
SE
SP
SS
T
TF
TS
T
TST
\
VT
SA
GL

Percszamlalé/Programozd
Percszamlalo/Ora
Felsé ellenallas

Als¢ ellenéllas

Grill ellenallas
Korkoros ellenallas
Sit6 jelz6fény

Halozat jelz6fény
Kijelz6 kartya
Vélasztokapcsold
Teljesitmény kartya
Szonda kartya

Grill termosztat

Siitd termosztat
Biztonsagi termosztat
Tangencialis termosztat
Tangenciélis biztonsagi termosztat
Siitd ventilator
Htéventilator
Betaplalas

Led gydrd

PT1000 “ PT1000




A BAXHU NMPEAYNPEXOAEHWA 3A BE3OMNACHOCT
XapaKkTepucTuku Ha ypeguTe

TabenkaTa ¢ xapakTepUCTUKITe, OCBEH Ye Ca NPEACTaBEH Ha KopuLaTa,
Ce NocTaBsl BbPXY OrpaHUYMTENS Ha BpaTaTa Ha pypHata 1 e Buanma
Mpu 0TBOPEHa BpaTa.

BHUMAHWE! Te3un npegynpexngeHus ce OTHAcAT 3a pasnuyHu BUOOBE
ypenu. bvaete BHUMaTenHu, 3a aa naeHTUdLMpaTte NpaBuHoO TMNa, C
KoWTO pasnonarate (BXTe Tabenkarta ¢ XxapakTepUCTUKUTE).

A 1. Mpeawn fa v3nonssate ypeaa, BHAMATENHO npoyeTeTe OpoLuy-
paTa C MHCTPYKLWW, KOSTO ChAbPKa, OCBEH TOBA, MHOTO BaXHa MHGOp-
MaLusi OTHOCHO 6e30macHoCTTa Npu MHCTanupawe, npu ynotpeba v npu
NoaapbLKKa. [PUXKMMBO CbXpaHsiBalTe MHCTPYKUWMTE 3a NOcrefBaLiy
CNpaBKy 1 3a UAEHTUDULMPAHe Ha CEPUIHNS HOMEP.

2.Enektpuyeckara 6€30MacHOCT Ha TO3W ypes e rapaHTpaHa, eanHCTBEHO
aKo e U3BBLPLUEHO NPaBUITHOTO 3a3eMSIBAHE, KaKTO Ce U3NCKBa OT AeiCTBALLM-
Te pasnopeatu. BaxHo e 4a ce yBepuTe, Ye Te3n NpaBuma ca cnaseHu; B cny-
Yail Ha CbMHEHWe, CBBPXKETE CE C KBannduLyMpaHo niLe, 3a fja NpoBepy BHI-
MaTenHo enekTpuyeckata UHcTanauws. MpousBoanUTENsT He NoemMa HUKakBa
OTFOBOPHOCT 32 NOBPEM, b/IKALLYM CE HA NOLLA MHCTaNaLus Ha 3a3eMsiBaHe.
3. Mpeaw na cBbpXKETE Ypeaa, NPoBepeTe Aanu TEXHUYECKUTE XapaKTe-
PUCTWKM, MOCOYEHM Ha TabenkaTta, CbOTBETCTBAT NEPCEKTHO HA Te3u Ha
enekTpuyeckaTa HcTanauus. MiHctanupaxeTo/perynmnpaHeTo TpsibBa fa
ObAe M3BBLPLLBAHO OT KBANUMLMPaH NepcoHarn.

4. TpoBepeTe Janu enekTpuyeckata WHCTanauws U enekTpuyeckuTe
KOHTaKTW UMaT KanauuTeT Aa U3gbpxaT Ha MakciManHata MOLLHOCT Ha
ypena, KosiTo € nocodeHa Ha Tabenkata. AKo Ce CbMHsIBaTe, CBbPKETE
ce ¢ kBanuduumpaHo nuue.

5. YpenbT TpsibBa fa 6bae CBbp3aH AMPEKTHO KbM 3aXpaHBaHETO B Cb-
OTBETCTBME C MOCOYEHaTa MomsipHOCT. 3a CBbP3BaHETO e HeobXxoanMo
[a Ce 0CUrypm yCTpoCTBO, KOETO [la OCUrypsiBa WU3KIOYBaHE OT Mpexa-
Ta, C e4Ha AMCTaHUMS Ha OTBAPSIHE Ha KOHTAKTWTE, KOATO Ja No3BONsBa
MbJTHOTO U3KIKOYBAHE MpU YCIOBUS Ha KaTeropust Ha npeHanpeskenue I,
B CbOTBETCTBWE C NpaBuniaTa 3a NHeTanpaxe.

6. AKO KOHTaKTBT He e MOAXOAsLL 3a LUencena, 3amMeHeTe ro ¢ noaxoas. B
TO3M CIyyalii ce CBbPXETe C KBanMnLMpaHo NnLe, KOETO ChLLO Lie TpsibBa
[Ja NPOBepY anu CeYeHNETO Ha kabenuTe Ha KOHTAKTa MOXE Aa U3LbPXN
Ha MoLWHoCTTa, abcopbupana oT ypeaa. 3axpaHBaluuaT kaben e 6e3 wwen-
cen. 3a CBbP3BaHeTO, KOHCYNTUpaiiTe naparpad ,EnekTpuyecko cBbp3Ba-
He". MpenopbyBa ce Aa Ce 13N0oN3BaT PaskIoHUTENN WU YABIKUATENN.

7. KoraTo ypegbT ocTaHe Hew3nonaeaH 3a ObAro BpeMme, OTCTpaHeTe
eneKTpuyeckaTa Bpb3ka 1 U3KIOYETE rMaBHMS NPeKbCBay.

8. He 3anywuBaitte peLueTkuTe Ha BEHTUNAUMsTa UMK 3a pa3ceriBaHe Ha
TONMMHaTa.

9. EnekTpuyeckusiT 3axpaHBaly kaben Ha ypeza, ako e noBpeaeH, Tpsibsa
Aa ObJe 3aMeHeH CaMo OT OTAEN 3a TEXHUYECKO 0BCMyXBaHe, YMbiHO-
MOLLIEH OT NPOM3BOAMTENS.

10. YpenbT TpsibBa a ce 13non3ea camo 3a LENUTE, 3a KOUTO € NpeaHas-
HaueH (neveHe). Beska gpyra ynotpeba (Hanpumep OTOMNEHWe Ha cTas)
€ HenpasuHa W criejoBaTeNHo onacHa. Mpon3BoanTensT OTXBbPNS BCS-
kakBa OTFOBOPHOCT 3a LLEeTU, MPUYMHEHI OT TakaBa HenpaswuiHa ynoTpeba.
11. YnotpebaTa Ha BCEKW eNneKTPUYECKM ypes npeanonara cnassaHe Ha
HSIKOW OCHOBHM MpaBuUna, a IMEHHO:

A. Hukora He fokocBaiTe ypefa C pbLie Unm Kpaka,

MOKPY UMW BNaXKHN;

B. Hvikora He n3nonagaiite ypefa ¢ 60cu kpaka;

C. M3barsaiite M3NoN3BaHETO Ha YABLIMKUTENN U EBEHTYamNHO B3eMeTe
BCWYKM Bb3MOXHM NpeanasHin Mepku;

D. He gbpnaiite enektpudeckus kaben, 3a aa ro M3KIOYNTE OT KOHTaKTa;
E. He uanaraitTe ypena Ha atMoChepHu SBNEHNS (ObXa, CIbHLE U ap.).
F. JpbxTe feuata Ha Bb3pacT nof 8 roauHu aaned oT ypeaa, OCBEH ako
He Cce Moj HenpekbcHaTo HabntopeHne. YpeabT Moxe Aa Gbae uanons-
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BaH OT eLja Ha Bb3pacT He NO-HUCKa OT 8 roANHM 1 OT NNLa C OrpaHuYe-
HW (DN3NYECKM, CETUBHI UMM YMCTBEHU B3MOXHOCTY Ui xopa 6e3 onut
Unn HeobxoaMMIUTE MO3HaHWS, HO MPYW YCIOBME Ye ca MoA Habnogexue
WnW cred KaTo ca Momy4unn HeobXoaUMUTE MHCTPYKLMKM 3a 6e30macHo
M13non3BaHe Ha ypega v CBbp3aHuTe C Hero onacHocTu. He no3sonsisaii-
Te Ha Aeuata Aa cu urpasT ¢ ypega! MouncTBaHeTo v nogapbkkaTa He
TpsibBa [1a Ce 13BbPLLBA OT Aelja 6e3 HabnogeHNETO Ha Bb3pacTeH.

12. YpeabT v JOCTBMHUTE MY YacTU Ce HaropellsBaT M3KMYUTESTHO
MHOro no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa Aa ce BHMaBa [a He ce [oKOC-
BaT HaropelleHuTe enemeHTu. Mankute geua TpsbBa ga ce ObpkaT Ha
pucTtaHums. [leua Ha Bb3pacT nog 8 rognHn TpsibBa da ce ObpkaT Ha
[UCTaHLWs1, OCBEH aKo He ca Moj HempekbCHaTO Habnogexue.

13. MNpean ga noynctuTe ypeda wnv fa u3BbpLUMTE NOAAPBKKA, U3KIHO-
yeTe ypeaa, kaTo U3KMKYMTE 3axpaHBalLms kaben unn npekbCcHeTe enek-
TPUYECTBOTO Ype3 CbOTBETHNS MPEKLCBAY.

14. Tpn HensnpaBHOCTW UMK HEMPaBUIHO (PYHKLMOHMPaHe, U3KIoYeTe

ypena v He Ce ONuUTBaNTe Aa U3BbpLUBATE HUKAKBI PEMOHTM, KOUTO BMECTO

TOBa, TpsbBa fa Ce M3BBLPLUBAT EANHCTBEHO OT LIEHTBP 3a TEXHUYECKO 06-

CnyxBaHe. /3nckeailTe BUHarM opuriHanHu pesepBHW YacTu. Hecnassa-

15. CunHo ce npenopbyBa Aa He Ce NpaBsAT JOCTBMHM YacTH, KOUTO MO-

ratT Aa npegcTaBnsBaT onacHoCT, 0CobeHo ako uma Aela, kouto Guxa

MOITM ja 13non3BaT ypeaa 3a urpa.

16. He n3nonaBaiite 3ananumm Te4YHOCTY (ankoxor, OeHsmH,...) B 6rin3oct
17. OnakoBkaTa € npeAHa3Ha4yeHa 3a 3aluTa Ha ypeaa oT no-
BpeZa Mo Bpeme Ha TpaHcnopTupaHe. OnakoBbYHNUTE MaTepy-
anu ca NecHM 3a peLvKnpaHe, Thil kaTo ca u3bpaHn cnopeq

H €KOMOTMYHY KpuTepun. PeLVKnMpaHeTo MM HamansiBa Hyxzaa-
YECKMTE M eNEKTPOHHNTE YCTPONCTBA YECTO ChabPXAT LEHHN
BN\ a7eprany. Te CbLIO Taka ChabpKaT Matepuant, KouTo, ako

ce 06paboTBaT UnM M3XBBLPIAT HeNpaBuiHO, buxa mMormu ga Gbaar no-

TEHLMarHo onacHW 3a YOBELLKOTO 3ApaBe 1 oKorHaTa cpefa. Te obave

Mons, He u3xBbpRsTe C BUTOBUTE OTMAABLM.

Mons, n3xebpreTe B LieHTbP 3a ChbbupaHe/peLyknmpaHe Ha 0TnagbLy Ha

MecCTHaTa 06LLMHa Unu ce CBbPXKETE C Ballus Npogasay 3a CbBeT. YBe-

peTe Ce, Ye JO MOMEHTA Ha U3XBbPMSHETO 00opyaBaHeTo Ce ChxpaHsiBa

18. He u3nonaeaiite yCTPONCTBO C Napa 3a BbTPELHOTO NOYUCTBAHE Ha

(ypHarTa.

19. He n3nonsgaitte abpa3svBHi NOYMCTBALLW NpenapaTit Uin OCTpU Me-

TaIHW MHCTPYMEHTM 3a MOYMNCTBaHE Ha CTbKMeHaTa BpaTa Ha dypHarta,

[0 CHynBaHe.

20. B cnyyan Ha gum, He OTBapsinTe BpaTaTa Ha dypHaTa: U3KMoYeTe

ypeaa v ro n3KIioyeTe 0T eflekTpruyeckata Mpexa. He otBapsiiTe Bpata-

Ta, JOKaTO AMMBT He Ce pascee, 3a Aa yracHaT nnambLuTe.

[OTBpaTV AeLaTa Aa BKIYBaT ypeda cami.

22. HabniogaBaiiTe aeuarta, ako ca B HemocpeacTBeHa Bnm3ocT 10 MHO-

rocyHKUMoHanHaTa ypHa. He M no3sonsBainTe fa urpast ¢ ypeaa.

23. OnacHoOCT OT 3afyluaBaHe.

Mep ¢OfMo) MnW da ro cnaraT Ha rnasaTa CW U CrefjoBaTenHo Aa ce

3agywart. CbxpaHsBalTe T03v BUZ MaTepuan aaneu ot geua.

24. OnacHOCT OT U3rapsiHe

[eTckaTa Koxa e MHOro No-genukaTHa OT Ta3u Ha Bb3pacTHUTE.

ropeLy Bb3fyx OT OTAENEHWETO 3a FOTBEHE Ha ypeda CTaBaT ropeLyy.

lMpegoTBpaTETE JOKOCBAHETO Ha ypeda oT feua, LoKaTo (PYHKLMOHMPa.

25. He n3nonseaiite 1031 Ypeq Ha U3BbH NOMELLEHNS (Hanp. Ha kopabu).

26. BHMmaHue: yBepeTe ce, Ye YpeabT € U3KMYEH, Npean a CMeHuTe

HETO Ha Te3W MHCTPYKLMM MOXe [a 3acTpalum 6e3onacHoCTTa Ha ypefa.
[0 (PYHKLMOHMpaLLns ypea.

Ta OT CYpOBMHYM 11 HamansiBa obema Ha otnagbuuTe. Enektpu-
Ca OT CBLLECTBEHO 3HAYEHe 3a MPaBUIHOTO (PYHKLMOHMPAHE Ha ypeaa.
pared ot geua.
TbW KaTo Te MoraT Aa NoBpeasT NOBbPXHOCTTa Ha hypHaTa 1 Ja foseaar
21. N3nonsBaiiTe (hyHKLMSITa 3a GroKMpaHe Ha KoMaHauTe, 3a Aa ce npe-
- [leLata moraT fja ce yBWST Ha Urpa B ONAKoBBYHMS MaTepuan (Hanpu-
- CTbkneHata BpaTta, NaHembT C KOMaHau M npouenuTe 3a U3myckaHe Ha
KpyLUKaTa, 3a Aa ce n3berHe Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB YAap.



H MbPBO MYCKAHE B EKCMJIOATALIUA

- Korato n3nonasate dypHaTa 3a MbpBM MbT, BKIKOYETE 51 Npa3Ha 3a OKo-
no 1 vac (230°C), kaTo €BEeHTyanHoO OCTaBUTE NMPO3OPLMTE Ha KyXHATa
0TBOpPeHM. PypHaTa Npy MbPBOTO BKITOYBAHE M3MbYBA JIOLLM MUPH3MU,
ObIIXaLLKM Ce Ha MPOM3BOACTBEHM OCTATbLM KaTo rpec, Macna unm cmo-
nu. Cnep, u3T4aHe Ha NOCOYEHOTO BpeMe dhypHaTa e roTosa fa 13Bbp-
LW MbpBOTO U3nuyaHe. Korato dypHaTa ce oxnagu, noyucTeTe s, kato
cregpate MHCTPYKUMKTE B naparpadha ,[louncTeaHe v rpuxmn’,

- He nokpuBaiiTe BbTpELLUHOCTTa Ha dhypHaTa C anyMUHWEBO (honno 3a
YNeCHsIBaHe Ha MouncTBaHe.

- Ta3u onepaumsi NpoMeHst yHKLMOHMPAHETO Ha ypeaa u MoXe Aa ro-
Bpeayn emaina.

- Bewuku npuHagnexHocTn, KOMTO ca B MPSIK KOHTAKT C XpaHaTta npegm
ynotpeba, TpsibBa Aa GbaaT cTapaTenHo MoYNCTEHM M3NON3BaKK Noa-
XOASALLYM MPOAYKTU.

A He e no3BoneHo Aa ce roTeu XpaHa B NPSK KOHTAKT C PeLLETKUTE 1

TaBuTe Ha (ypHaTa.
m [JUCMNEM - NereHaa Ha NKOHU
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W3knioyBaHe

m MHCTPYKUMU 3AYNOTPEBA
OyHKUMOHMPaHe

HavanHa cTpaHuua Ha gucnnes

1 =TNo3BonsBa fa ce MPOABITKM KbM eKpaHa 3a HacTpoiika Ha KyxuHaTa.
2 =[lo3BonsiBa HacTpoiika Ha TaiMepa.

3 =Tlo3BonsiBa ANPeKTeH JOCTbN 40 HACTPOMKMTE.
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HacTpoiiku

4 = 360p Ha ckana rpagycy (°C unm®F).

5 = HacTpolika Ha vac.

6 = /3xon - 3aBbpLuBaHe.

7 = briokupaHe Ha ekpaH.

8 = 3a oTkniouBaHe fokocHeTe aucnnes 3a 10 cekyHaw.

9 =No3BonsBa Aa ce 3ajafe cvnata Ha 3ByKa Ha akyCTU4YHWUS CUTHan u
1o n300p eayH 3BYK C €HO JOKOCBAHE Ha Auches.

Hactpoiika Ha Taimep

10 = YBenuyaBaHe unu HamansiBaHe Ha BPEMETO.

11 = MNoTtebpaeTe, cnes Kato e 3afafeHo XenaHoTo Bpeme. AKYCTUYEH
CUrHan LLe NoKaxxe 3aBbpLUBAHETO.

12 =loTBbpaeTe 1 Ce BbPHETE Ha HauanHaTa cTpaHuua.

13 = LUudpposa knasuatypa.

DyHKUMU

14 = W3bepeTe yHKLMATa 3a NEYeHe.

14a = N3bepeTe Cyxo / MOKPO NeyeHe.

3ABENEXKA: Bb3moxHO € camo B onpefeneHn pexuMi Ha neveHe.
146 = MoTtBbPAETE PYHKLMATA 38 NEYEHe.

14.1 = [lamna (BKMIOYEHA UMK N3KITIOYEHA).

14.2 = HavanHa ctpanumua (BpbLyaHe KbM HavamnHus ekpaH).

15 = HacTtpoilTe TemnepaTypata Ha neveHe.

15b = ma aBe onuwnw 3a 3agaBaHe Ha TemnepaTypara:
- Upe3 NpexBbprsHe Ha NleHTaTa

-c+um-

15 = lNoTBbpAETE PyHKUMSATA 3a NEYEHE.

16 = 3apgaiite Bpeme 3a NeyeHe 1 NPOrpaMMpaHo BKITOYBaHE.

16a = 3agaiite BpeMeETO 3a NeYeHe.

16b = Noka3sBa Yac Ha kpai Ha neveHe.

16¢ = 3afaBaHe Ha HavaneH yac.

16d = [MoTBbPKAABA PYHKUMSATA HA NEYEHE.

16e = C Len NKOHOMMS Ha eHeprvs ANUCTNEAT Ha (ypHaTa ce U3KMYBa
cnep 1 yac HeakTBHOCT. MoXe [ja ce akTBMpa OTHOBO C OKOCBaHe.

m [IPOLIEC HA NEYEHE

HACTPOEHA KYXUHA

Crnen kaTo KyxuHaTa e HacTpoeHa
(dyHKUMA 33 NeyeHe, TemnepaTtypa
TallMep), NOTBBbPAETE, 3a Aa 3anoyHe
npesBapuTENHO 3arpsieaHe. B To3n
MOMEHT JMCMNesT e NPEMUHE B pe-
KUM Ha NpeaBapuUTenHO 3arpsiBaHe.

®A3A HA NMPEABAPUTENHO
NoArPABAHE

VMa 4eTupy H1Ba, KOUTO NO3BONABAT
fa ce Habniogasa npoleca Ha noa-
rpsiBaHe.

YepBeHaTa yacT Lie ce yBenuyasa
MOCTENEHHO 0 3ambiBaHe Ha
aucnnes.

NnoarPABAHETO 3ABBLPLUEHO
Korato 3apapmeHata Temnepatypa
€ JO0CTUrHaTa, AuCnnesT Lue CTaHe
UepBeH, 3a [ja Nokaxe kpasi Ha dhasa-
Ta Ha NpefBapuTENHO HarpsiBaHe W
HayanoTo Ha ¢hasata Ha neyeHe. Ako
€ 3afjafieHo BpemMe 3a neveHe, dyp-
HaTa LWe Ce M3KMKYM aBTOMATMYHO,
KoraTo u13Teye BpemeTo.

B cnyvaii, Ye HAMa 3ajafieHo BpeMe 3a MeYeHe, € Bb3MOXHO Aa Ce crnpe

N U cnef TOBa Aa ce 3aBbPLIM MeYEHETO.



m [IEYEHE CbC COHA 3A MECO

N.B. MeyeHeTo cbC COHAA He MOXe Aa ce u3nonaea BbB dyHkuuuTe “DEFROST”, “QUICK START”, “PIZZA" 1 “ECO’.
KoraTto thypHaTa € B pexmum Ha roTOBHOCT, MOCTaBETE COHAATa 3a MECO B CreLuanHus 0TBOp 3a CBbp3aBaHe, KOITO Ce Hamupa OCHOBHO Ha NsiBaTa CTeHa Ha dypHaTa.

CENEKTOP HA TEMMNEPATYPA HA COHIA PEXWM HA HArPABAHE CbC COHIIA

> 80°
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A BHUMAHMUE: ako gucnnenT He pearupa Ha KOMaHAWUTe (JOKOCBAHETO € 6I0KMpaHo), AOCTAaTHLYHO € Aa ce OTBOPYU M 3aTBOPYU BpaTaTa
Ha ¢ypHaTa

m NKOHU HA ®YHKLIUN

OyHKUMs PizzaTasu (oyHKUMS € 0COBEHO NoaxoasLua 3a NPUroTBsHE Ha Mum, dhokaya 1 Xnsi6. OCHOBHUST M3TOYHMK HA TOMMKHA EBa OT
[OMHUS HarpeBaTeneH eneMeHT, KOTo paboTh B KOMOWHALWNS C APYIUTE HarpeBaTesHN eNeMeHTI Ha (ypHaTa.

HopmanHo ctatuyHo neyeHe
ToBa e knacudeckata (yHKLMS Ha enekTpudeckaTa ypHa, 0cobeHo noaxoAsila 3a nevyeHe Ha cnegHuTe XpaHn: CBUHCKU MbPXOSK, HadeHu-
LK1, Tpecka, 3agyLleHu ACTUA, AnBeY, TeneLlko nevyeHo, LenyBkn n OUCKBMTM, NNOAOBE Ha cypHa v ap.

[oTBeHe oTgoNy
ToBa e Hain-NoaXoAALLOTO NeYeHe 3a 3aBbpLUBAHE Ha 3aNN4YaHETO Ha XpaHu, No-CneLmanHo cnagkvium (GUCKBUTK, LienyBKu, TOPTU ¢ Habyxaa-
Tenu, TOpTV C NNOAOBE W AP.) W APYTH XpaHw.

MeyeHeTo oTrope
OcobeHo NoaxoasLLo 3a 3anuyaHe 1 NpuaaBaHe Ha PUHANHWS LIBAT Ha MHOTO XpaHu; TOBa e NpenopbuuTeniHaTa PyHKUMS 3a xambyprepw,
CBUHCKM KOTNETY, TENELIKN MbpXKonu, kambana, cenus v ap.

loTBeHe Ha ckapa CbC 3aTBOpeHa BpaTa
OyHKUMATA, NOKa3aHa 3a 6bp30 1 AbNOOKO NeYeHe Ha rpur, 3a 3anuuaHe 1 neveHe Ha Meco kaTto Lo, gune, riopeHTUHckN pebbpua, puba
Ha ckapa, KaKTo 1 3erneHuyLm Ha ckapa. [eyeHeTo ¢ enekTpudecku rpun Tpsibea Aa ce u3BbpLLBa ¢ TepmocTata Ha 180°C.

BeHTunmpaHo neyeHe Ha rpun

OcobeHo 6bp30 1 4bNOOKO NeYeHe Ha rpun CbC 3HAUUTENHIN UKOHOMIM Ha eHepris, Tasn (yHKLMS € NOAXOAsALLA 3@ MHOrO XpaHu KaTo:
CBUHCKW MbPXXONM, HAAAEHMLM, CBUHCKI UMM CMECEHN LUMLLYETA, AMBEY, HBOKM ania poMaHa 1 ap. MeyeHeTo ¢ enekTpuyecky rpun Tpsibsa aa ce
n3BbpLUBa ¢ Tepmoctat Ha 180°C.

WUHTEH3UBHO neyeHe
ToBa e yHKLMS Ha BbP30 1 UHTEH3MBHO NEYEHE HA Pa3NUYHU ACTUS; TS € NoaxoasLya 3a: puba BbB onno, 3adyLeHun 3eneHYyLm, LunwYeTa,
naTuua, nune v ap.

MHorokpaTHO BEHTMNMPaHO NeyeHe
ToBa e yHKUWMsTa, KOSTO MO3BONISBA EHOBPEMEHHOTO NeYeHe Ha pasnuyHu SICTUs, 63 MUpU3MUTE [1a Ce CMEecBaT NOMEXaY CU; MOXeTe fa
neyeTe NasaHs Ha dypHa, nuLa, KpoacaHu U KUGNUYKIA, CNIafknLLK, KEKCOBE 1 Ip.

MeueHe Eko

ToBa e (yHKUMATa, KOSTO NO3BONSBA AA Ce FOTBM CbC 3HAYNTENHM UKOHOMIUW Ha KOHCYMaLMsi Ha eNeKTpoeHeprvis. 3a Aa ce BbanonsaTte
MaKCUMaIHO OT Ta3n XapakTepPUCTHKa, e None3Ho, Npeam aa Bknounte dyHkunaTa ECO, noctaBeTe unHus BbB (hypHaTa, kKato s nocTaBuTe
B LieHTbpa Ha KyxuHaTta. C chyHkumsiTa Exko, BpeMeTo 3a neyeHe ce afantupa kbM 6aBHO NeyeHe KaTo: 3afyLleHn acTus, benn Meca, neyeHa
nacra, AenuKaTHY CnaakuLn.

3abenexka: nsnnyaneto Eko He Moxe fa bbae 13bpaHo ¢ nocTaBeHa CoHAa 3a MeCo.

PasmpassBaHe
[Mo3BonsiBa 6bP30TO pa3MpassBaHe Ha BCUUKW 3aMpa3eHy XpaHu, kouto 6bp30 Ce npuBexaaT 4o CTalHa TeMnepaTypa.

Quick Start

Taau chyHKLMS CIym 3a yCKOpsiBaHE Ha NpefBapUTENHOTO 3arpsiBaHe Ha Baluata dypHa. MpenopbyBa ce Taav yHKLWS Aa Ce M3nonaea npu
3a[jaBaHe Ha TemnepaTypa Ha neveHe mexay 200 n 300°C. U3nonsBsaHeTo Ha cyHkumsTa QuickStart 3a Temnepatypu nog 200°C Hsma ocobe-
Hn npeaumctea. BHUIMAHUE: dyHkumsTa 3a 6bp30 cTapTupaHe He e Noaxoasiia (hyHKLmMs 3a NeYeHe Ha XpaHa, TS Ce M3non3ea camo 3a
no-6Lp3o sarpsipaHe Ha dhypHata.HE USMOMN3BANTE GYHKLIMATA QUICK START 3A MOBEYE OT 20 MUHYTU

Cyxo / Mokpo neueHe

®ypHaTta e 06opyaBaHa ¢ aBTOMATUYHO YCTPOINCTBO, KOETO NO3BONSABA KOHAEH3ALMOHHITE Napy OT NEYEHETO, NpU HAKOU YHKUMK, Aa ObaaT
13BELEHM OT (hypHaTa: ToBa BOAM [0 Cyxo roTeHe (dry). Ako HeOOXOAMMOCTTa OT NeYeHe U3UCKBa Brarata Aa 0CTaHe BbB hypHaTa, MOKPOTO
neyeHe (moisture) aBTOMaTUYHOTO YCTPOICTBO MOXE Aa 6bae U3KMHYEHO Ype3 AOKOCBaHe Ha CbOTBETHATA MKOHA.

&

MPOBEPKA HA U3MUYAHE

Ako e HeobxozMMO Jja Ce NPOBEPM XpaHaTa Mo BpeMe Ha NMeYEHe, € Bb3MOXHO Aa Ce 0TBOPY BpaTaTa Ha pypHaTta. B T03u cnyyaii ce BKMtoYBAT CBETIMHUATE W NPUHY-
JVUTeNHa BEHTUNaLus cnupa, B Cyyail Ha BEHTUNMPAHO NeYeHe, 1 BbpTeHe Ha LuuLa, B CyYalt Ha NeyeHe Ha rpun npu 3aTBopeHa BpaTa. 3aTBapsiHeTo Ha BpaTtaTa
aKTMBMPa OTHOBO NPeABapUTENHO 3agazfeHaTa yHKLNS.
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m MHCTPYKLUWUW 3A YNOTPEBA - [MpuHaanexHocTy

YnoTpe6a Ha Wwuw 3a rpun (camo NPy HAKOM MOAEeNH)

[MocTaBeTe MecoTo, KOETO LUe Ce NeYe Ha LiLla, KaTo ro 3acTonopuTe Cbe cneuuantinte Bunuuy. MNoctaseTe npbykarta Ha Wwiwa BbpXy cneuuanHuTe onopu, KOUTo
npegu Toea ca 6unu noctaBeHm BbpXYy TaBata M ro noctaBeTe B NPUCTaBKaTa 3a Ne4eHe Ha rpun. Bkntouete (byHKLlVIHTa 3a CTaTU4eH rpun npu 3atesopeHaTa BpaTa. 3a
[a U3MbKHEeTe LWKLLa 3aeHOo C TaBaTta, ro 3BageTe AOCTaTb4HO, 3a Aa € Bb3MOXHO LANOCTHOTO U3MBKBAHE.

W3pgbpnaiite Hagony vactTa, 0603Ha-
YeHa B YepBeHO, 3a [1a 1 OTCTpaHuMTE OT
CTeHarTa Ha ypHarta.

SaapreTe M T nocTaBeTe BbPXY NIOT OT
CTpaHaTa Ha nnb3raliara penca.

3a pa ocsoboauTe ckobarta, pasxna-
GeTe ¢ eHa NpaBa 0TBEpTKA.

MoBTOpeTE OnepaLymUTe B 0BpaTeH pef, 3a Aa NO3uLMOHMpaTe pencata

m [TOYUCTBAHE U NOOAPDBXKA - CeansiHe Ha BpaTtaTa

Mpoueaypa
3a [1a ce ynecHn NHTEH3MBHOTO NOYNCTBAHE Ha dhypHaTa, € MPaKTUYHO Aa ce pasrnobu BpataTa cnefBaiikin CnefHUTE MHCTPYKLWK:
* OTBOpETE BpaTaTa

* npemecteTe okauBaHeTo C B cektop D Ha naHTata, kaTo cneggarte dasuTe:
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m MOYNCTBAHE U NOAAPBXKA - PasrnobsiBaHe 1 nOYMCTBaHE Ha CTbKNa

MpoueampanTte oT cnegHMA HaYuH

BpaTaTa Ha cbypHaTa Ce CbCTOM OT TPU CTBbKMEHWU NMOCKOCTU. CTbKNeH!Te NNocKocTU Ce NoYMCTBAaT C Hea6pa3MBHVI KyXHEHCKW Kbpnu K 061KHOBEH novncTeall npena-
pat. He usnonagaite rpy6M a6pa3VIBHI/1 Marepuani unm oCcTpu MeTarnHu CTbpranku 3a Nno4YUCTBaHe Ha CTbKNEHUTE BpaTh Ha qupHaTa, TbI KaTO Te Morat [a Hagpackat
NOBbPXHOCTTA N Aa AoBeAaT A0 CHynBaHe Ha CTbKIOTO. B'preLIJHVITe CTbKna ca NoABWXHK, 3a a HanpaBAT NOYUCTBAHETO MO-NECHO. 3a Tasu uene HeO6XO,E|,I/1MO na

[EMOHTIpaTe BpaTaTa Ha (ypHaTta unu ja s No3NLMOHMPATE Ha MEXANHHO LLpakBaHe.
MocnepoBaTenHOCT Ha OTCTPaHsABaHe Ha CTbKaTa
BHWMAHWE! Besika onepauyist Tpsibsa BuHarM ja ce U3BbpLUBa ChC CBaneHa OT (ypHaTa BpaTta 1 NocTaBeHa Ha NOAXOAsLL padT, Taka Ye a He ce NOBpeau
nuLeBaTa CTpaHa Ha Bpatara.

Pas3BuHTETE 2-Ta BUHTA OT AsicHaTa/nsBaTa CTpaHa B ropHaTa neHta

®

[MoBaurHeTe FTOPHOTO CTBKIO M 0 U3MbKHETE

m [TOYUCTBAHE N NOAAPBXKA - CbBeTu 3a nouncTBaHe Ha dypHaTa 1 NpeaHWs naHen

®OYPHA

KOMMOHEHT

METO[ HA NOYUCTBAHE

MPEAYNPEXAEHUA

BbTpewHocT Ha chypHaTa

MpenopbyBa ce bypHaTa Aa ce No4ncTBa crep Besika ynotpeba.
3ambpcsBaHETO Ce NOYMCTBA MO-NECHO, KaTo Ce NpeaoTBpaTsBa
MHOTOKpaTHO M3rapsiHe Npu BUCOKM TemnepaTypn. OTcTpaHeTe BCUYKM
M3MBKBALLM Ce YacTu U M U3MMIATE OTAENHO C Tonna Bofa U Heabpa-
31BEH npenapart. 3a No-NecHo NoYncTBaHe Ha BbTPeLUHaTa YacT 3a
neyeHe, Haneite manko konn4ectso Boga (100 ml, paBHo Ha NOMOBUH
yalla) Ha AbHOTO Ha BbTPELLHaTa YacT; cref ToBa akTUBMPaiTe LMKbI
“TMeyeHe Ha foneH Harpesaten” Ha 90°C B npoabmkeHne Ha 20 MUHYTH
¢ onumsTa “TeyeHe ¢ BraxeH Bb3ayx”. B kpas Ha UuKbna uvakante
OXNaXJaHeTo M AOBbpLUETE MOYNCTBAHETO C Meka Kbpna.

He n3non3saiTe yCTPOMCTBO C Napa 3a BbTPELIHOTO
nouyncTBaHe Ha dypHata.He usnonassaiite abpasus-
HW/KOPO3MBHW NOYMCTBALLM NpenapaTty Ui ocTpu
MeTanH1 MHCTPYMEHTY 3a NOYMCTBAHE Ha CThKIeHaTa
BpaTa Ha (pypHarta, Tbil KaTo Te MoraT fja noBpeasT
MOBBLPXHOCTTA W [1a JoBeAaT 10 CHYMBaHE.

HakucHeTe B pasTBOp OT TONMa BOAA v HeyTpaneH canyH. Mscywete

OTcTpaHeTe 0cTaTbLWTE OT XpaHa BeaHara creq

MoaHoc
cnef U3MMBaHe. ynotpeba.
Mpu 4eno3nTh Ha 3amMbpcsiBaHe U BTBbPAEHO
PeweTkn MoumcTeTe C ToNMa BoAa M HeabpaawBHX MOYUCTBALLM NpenapaTi unn | 3ambpcsiBaHe, NPenopbYMTENHO € Aa OCTaBuTe
¢ noaxopsy, obeamacnuTen. peLUeTkUTe a Ce HaKICHAT 3a HAKOMKO Yaca, npeau
Aa v noumcTute.
MPEOEH NAHEN
KOMMOHEHT METO[ HA NOYUCTBAHE NPEAYNPEXAEHWA

CtomaHeHa NOBBPXHOCT

MouncTeTe YacTuTe C Xnagka BOAA M HEKOPO3MBEH TeYeH npenapar 1
crep ToBa r MOACYLLETE C MeKa Kbpna Uit 0T MUKpOUobD.

BnscbKbT ce noaabpka Ypes NepuoanyHO NoYmncTBa-
He CbC CneLyanHn npoayKTh, KouTo 0BUKHOBEHO

ce npepnarart Ha nasapa. Hukora He nanonagaiite
abpasauBHM Npaxose.

Bosigucanu noBBLPXHOCTH

3a [ja ce 3anassT XxapakTepucTukuTe Ha 6osgncaHuTe YacTtu, e Heobxo-
OUMO [a Ce NOYMCTBAT YeCTo ChbC CanyHeHa Boda.

V13bsarBaiiTe fa 0CTaBsATe KUCENMUHHI UMK ankamnHu
BelllecTBa (OLI|eT, JIMMOHOB COK, COJ1, JOMATEH COK 1
T.H.) BbpXy GosaMcaHnTe YacTu U U3MMiiTe, KoraTo
GosamcaHUTe YacTu ca Bce oLle Tonnu.
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m MOYNCTBAHE U NOAAPBXKA - CmsiHa Ha namnaTa

MpoueampanTte oT cnegHMA HaYuH
Ako namnata Ha ypHaTa He paboTi, U3KMtoYeTe ypeaa OT enekTpuyeckarta Mpexa, U3BaaeTe CTHKIOTO 3a 3alyMTa Ha flamnaTa U CMeHeTe namnata.
CwmeHeTe namnara ¢ nogxopsiya xanoreHHa namna 40W (G9).

m OTCTPAHABAHE HAHEU3INMPABHOCTU

- 06w npobnemu
A BHUMAHMUE!

+ Mo Bpeme Ha rapaHLMOHHISI NEPUOZ PEMOHTUTE MoraT fja Ce U3BbPLUBAT Camo
OT OTOPU3NPaHNs OTAEN 3a TeXHUYECcko 0BCyKBaHe UMK Ypes U3nonssaHe Ha
cnevLyaneH npeBkioysaTen

+ Mpeau peMoHT, U3KNioYeTe Ypeda oT enekTpudeckara Mpexa, T.e. paskayete
3axpaHBaLLys kaben Unu okaxeTe Bb3AeNCTBIE Ha CreLManHis NpeBkIoyBaTen.
* He 0TOpU3MpaHIUTE MHTEPBEHLMM 1 PEMOHTW MoraT a JOBeAaT O TOKOB yaap
WM KbCO CbefnHeHWe, Taka Ye He Tpsibea fa ce usBbpluBat. OcTaBeTe Tasu
[ENHOCTN Ha OTOPU3NPaHM TEXHULIN.

* B cryyait Ha Masnki CMyLLEHUs MOXeTe [ja onuTaTe [a OTCTpaHuTe npobnema,
KaTo crieaBaTe MHCTPYKLMHTE.

* Hamecara no o6cnyxeaHe Mo Bpeme Ha rapaHumsiTa He e GeannaTHa, ako ype-
ObT He paboTu Nopaay HenpaBumHa ynoTpeoba.

+ OTCTpaHsABaHeTO Ha HEU3NPABHOCTM UMM OMMakBaHusl, NPUYMHEHN OT Hempa-
BUNHa ynoTpe6a Unu MHCTanupaHe, HaMa fa GbJe PEMOHTUPAHO B paMkuTe Ha
rapaHuusTa. PasxoguTte Mo rapaHumaTa We Gbaat 3a cMeTka Ha noTpe6uTens.

HewusnpasHocT TFT touch

- Mpelwkun Ha cuctema

OTKpWTM Ca CNEAHNTE TPeLLKN:

CuHTaKeuCbT Ha kofa 3a rpelka e: “E YY X', kbaeTo:

YY = ko Ha rpeLuka

X = BpoWi Ha KyXuHWUTe, KoraTo ce reHepupa rpetuka 1nm ‘0° 3a obLLm rpeLukm.

OMUCAHUE ID rpewka
CoHpa Ha KyxiHa npekbcHaTa 00
CoHpa Ha KyxuHa B KbCO CbefIMHEHE 01
[MpekbcHaTa coHaa 3a Meco 04
CoH/ja 3a Meco B KbCO CbeauHeHue 05
[NperpsiBaHe 08
BbTpellHa HensnpaBHOCT (€NeKTpOHHa KapTa) 19
[peLLka B KOMyHUKaLS 20

NPEAYNPEXOEHVE 3A MPOBNIEM

B cnyuait Ha rpeLuka, U3KMIYETe 1 CBbpXe-
Te OTHOBO ypeda. AKo rpeLlukata e OTHOBO
HamnmyHa, LLe ce HanoXwu Hamecarta Ha 0To-
pr3npaH TEXHUK.

error
123456

NPEOYNPEXOEHNE 3A OTBOPEHA BPATA (B NMPOLIEC HA TOTBEHE)

DOOR OPEN

3aTBOpeTe BpaTaTa Ha hypHara.
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m TABJIUUM 3A NEYEHE - BeHtunupana
KOHBEKLMOHAHA (PypHa (Y1CTO MHOMKATUBHY

==

1
2
3
4

Pa3xnabete ¢ npasa oTBepTka
OTcTpaHeTe CTHKIOTO NOKPUBALLO faMnaTta
M3ambkHeTe namnata

CmeHeTe 1 3aTBOpETE

CTOWHOCTW)
ACTUE TEMM. C° . %g MUH.
MECO
[eyeHo rosexao 170-180 213 40/50
MeyeHo BrBoncko 170-190 2/3 40/60
lMeyeHo TeneLuko 160-180 2/3 65/90
lMeyeHo arHeLLko 140-160 2 100/130
PocT 6uitc 180-190 2/3 40/45
MeyeH 3aek 170-180 213 80/100
lMeyeH 3aek 160-170 2 80/100
[TeyeHa nyiika 160-170 2 160/240
MeyeHa rbcka 160-180 213 120/160
MeyeHa natuua 170-180 2/3 100/160
MeyeHo nune 180 2/3 90/120
PUBA 160-180 213 15/25
CNAOKALLK
[lecepT ¢ nnogose 180-200 2 40/50
Topta Maprapura 180-190 2 40/45
KpoacaHm 170-180 2 40/60
MaHauwnaH 190-200 2 25/35
[MoHWuKm 160-180 2 35/45
Cnapkuwm ot byTep Tecto | 180-200 2 20/30
[ecept cbe cTadmam 190-200 2 30/40
LWpynen 160 2 25/35
BuckeuTn Casos 150-180 2 50/60
FAGBNKOBY MEKMYKM 180-200 2 18/25
[MyauHr oT caBosipau 170-180 2 30/40
XNEBHW MPOAYKTH
Xns6 180-200 3 45
Muua 250 3 10/20
Toct 185-195 2 7

m TABJIULX 3A NEYEHE

- CtaTtnyHa oyp-

Ha (Y1CTO OPUEHTUPOBBYHM CTONHOCTH)
ACTUE TEMm.ce | f 22 MUH.

MECO

[MeyeHo roBexao 225 213 40/50




SICTHE Temn.ce | frid MUH.
E ]
[MeyeHo 6uBoncko 250 2/3 50/60
[NeyeHo TeneLko 225 2/3 60/80
[MeyeHo arHeLuko 225 2 40/50
Pocr 6uiidp 230 2/3 50/60
[MeyeH 3aek 250 2/3 40/50
[MeyeH 3aek 250 2 40/50
[NeyeHa nyiika 250 2 50/60
[NeyeHa rbeka 225 2/3 60/70
[NeyeHa natuua 250 2/3 45/60
lNeyeHo nune 250 2/3 40/45
PUBA 200-225 112 15/25
CNAOKALLKX
[ecept ¢ nnogose 225 2 35/40
Topta Mapraputa 175-200 2 50/60
KpoacaHu 175-200 2 25/30
MaHguwnax 220-250 2 20/30
TToHWYKN 180-200 2 30/40
Cnapkuwm ot byTep Tecto | 200-220 2 15/20
[Hecept cbe cTacmam 250 2 25/35
LLpynen 180 2 20/30
Bucksutn CaBost 180-200 2 40/50
FAGBIKOBIM MEKNYKN 200-220 2 15/20
[yauHr ot caBosipam 200-220 2 20/30
XNEBHWU MNPOOYKTH
Xns6 220 3 30
Mua 250 2 15/20
Muua 250 3 10/20
Toct 250 3 5
- BaxHo

MocTaBeTe YnHNMTE, KOraTo (hypHaTa e Tonna.

- lMeyeHe Ha rpun

Ha ypeauTe ¢ enexkTpuyeckut rpun, neYeHeTo Ce U3BbPLLBA NPU 3aTBOPEHa BpaTa
Ha 180°C. XpaHata, KoTO L€ ce neye Ha rpun, Tpsibea fa Obae nocTaBeHa Bbp-
Xy CbOTBETHaTa PeLLeTKa, 3a NPeAnoYnNTaHe Ha YeTBbPTUS padT.

m TABJIULA 3A MNEYEHE - BuTpelwHu Tem-
nepaTypu Ha ACTuaTa CbC COHAa

ACTUE TEMMEPATYPA (°C)
MECO
[oBexno meco
* [NeyeHo roeexao Meco - Tenewuko dune anatrne 40-45
* P030BO (CpeaHO 13NeyeHo) 50-55
* pobpe 13neyeHo 60-65
* [0BEXA0 NeYeHo 80-85
CBWHCKO Meco
+ CBuHCKO Gune 65-70
+ CBMHCKa NEYEHO C LLyHKa 80-85
* ATannaHcku konbac, pxonaH 80-85
* Mpxona 75-80
* Kotnet, obeskocTeH 70
+ KoTnet B canamypa (Kassler) 65-70
* Pyno 70-75
Tenewxko meco
* TeneLuko neyeHo 70-75
+ TeneLwuko neyeHo ¢ 6bOpek 75-80
* TeneLko kpaye 80-85
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ACTUE TEMMNEPATYPA (°C)

[vBey

* Meco ot anBey 75-80
* Mnewka 60-70
» dune anaxrne 40-45
+ Po30Bo ¢urne (cpeaHo 1aneyeHo) 50-55
+ [lobpe n3neyeHo dune 60-65
ArHelwwko 80-85
MbnHeHu neynBa 70-75
Munewko 85-90
Pu6a 85-90

BaxHo: BMHaru nocraesinTe TepMoMeTbpa 40 ApbXKaTa, Taka Ye BbpXbT Aa € B
LleHTbpa Ha Ne4YeHOoTO MeCo 1 a He € 6130 O KOCTTa UNW MacTHaTa vacr.

m WHCTANWUPAHE - UHCTpyKumm 3a MHCTa-
nmpaHe

A Tabenkata ¢ xapakTepuCTUKX, pa3nonoxeHa Ha OrpaHYUTENSs Ha BpaTata
Ha ¢pypHaTa 1 nokasaHa Ha CTpaHuLa 1, ce Bikaa npu 0TBOPEHa BpaTa, Chabpxa
BCUYKM AaHHM, He0BX0AMMM 3a UHCTaNMpaHe, HanpuMep: MOAEN Ha ypesa, HoMu-
HasHo HanpeXeHue U KOHCymauus. Ha mbpBo MSCTO, a ce M3Mepy 1 npoBepu
HUWaTa 3a BANMbOHaTUHaTa B Wkada, KosiTo TpsibBa Aa CLOTBETCTBA TOYHO Ha
pasmepuTe, NOCOYeHN Ha durypa A. YBepeTe ce, Ye NoKpUTUETO Ha MebenuTe,
thypHupa unv apyru ca obnenexu ¢ TonnoycTonumso nenuno (150°C). Ako nokpu-
TMETO MNW NENUIOTO He Ca YCTONYMBM Ha TOMMKHA, MOKPUTUETO MOXe Aa ce Ae-
thopmupa 1nu fja nagHe, 0cOBEHO B Hail-TECHUTE TOUKM Ha Lkada. YBepeTe ce,
Ye WKadhbT, NOATOTBEH 3a BrpakaaHe Ha hypHaTa MMa AbHO 1 MOXe fia M3fbpka
TErnoTo Ha ypena. BknoyeHn ca BCUYKM BUHTOBE M akcecoapy, Heobxoaumm 3a
3akpenBaHe Ha dypHaTta KbM Lukada. CnegHute curypy we GbaaT nonesHn 3a

(h1KCMpaHEeTo 1 MpaBMIHO MocTaBsHe B Lkada.
Mog. VIRTUS MULTI 60 TFT BL




m UHCTANTUPAHE - Enektpryecko cBbp3BaHe

A CnepgHnTe MHCTPYKUMM ca NpeaHasHayeHu 3a kBanuuumupaHoTo nuue,
KOETO LLe Ce MOrpVKM 3a MHCTanMpaHeTo Ha ypeaa, Heroata HacTpomka u Tex-
HUYecka NOAAPBKKA W KOETO LLE rapaHTUpa, Ye Te3u onepaLumi ce U3BbpLUBAT Mo
Bb3MOXHO Hal-NPaBUIHUS HAYMH 11 B CLOTBETCTBME C AECTBALLMTE pa3nopeadu.
BaxHo: BCAka HACTpOiika, NOAAPLXKKa M T.H. TpsbBa [a ce W3BbpLUBAT CNeA U3-
KIoUBaHe Ha enekTPUYECKNS KOHTAKT Ha ypeaa.

ﬂpaavma 3a MHCTanupaHe

ToBa CbOpbXEHWE OTrOBapPS Ha CIeAHUTE AUPEKTUBM:

OUPEKTUBA 2002/96/CE

OUPEKTUBA 3A HUCKO HANPEXEHWUE 2014/35/UE

OUPEKTUBA 3A ENEKTPOMAITHWTHA CbBMECTUMOCT 2014/30/CE
PETNAMEHT Ne 1935/2004 (kOHTaKT C XpaHu).

WHcTannpareTo Tpsibea fja ce M3BbPLLBA MO NEPPEKTEH HAYMH 1 B MBIHO CbOT-
BETCTBME C AeiCTBALMTE Pa3nopeadu No OTHOLEHME Ha enekTpuyeckata WH-
cTanauus.

B npotuseH cnyyait ®rpmata NPoM3BOANTEN HE HOCK HIKAKBA OTFOBOPHOCT.

B Ta3u Bpoluypa Lye oTKpUETe 1 enekTpuyeckarTa cxema Ha BaLLeTo yCTPOMCTBO.
YpenuTe ca npoekTpaHu Aa 6baat CBbp3aHM KbM 3axpaHBaHeTo, MOCOYEHO Ha
Tabenkata ¢ AaHHu.

Mpeau pa cBbpXeTe ypeaa KbM eneKTpuyeckaTa Mpexa, yBepere ce, ye:

- XapaKTepUCTUKATE Ha eNEKTPOMAarHUTHIS NPEBKIOYBATEN UMK KOHTAKTBLT MoraT
[a U3AbpXKaT Ha HaTOBapBaHeTo Ha 0BopyaBaHeTo (BUK AaHHUTE Ha Tabenkata);
- 3axpaHBaLyaTta cuctema TpsibBa Aa e cHabaeHa ¢ epekTBHa Bpb3ka 3a 3a3e-
MsiBaHE.

YpepbT e cHabaeH ¢ kaben Ges Lwencen: Bpb3kaTta TpsbBa Aa ce U3BbPLLM, Taka
Ye XBbNTO-3eneHnAT kaben e NPOBOAHMK 3a 3a3eMsBaHe W HuKora He Tpsibsa aa
ce npekbeBa.KoHTaKTBT TpsAbBa f4a e BUAMM M JOCTBIEH, 3a 1a MOXe NeCHO Aa
Ce M3KNoYBa ypeaa.3a AupeKTHa Bpb3ka KbM Mpexara € Heo6Xoanmo:

* OTPaHNYNTENHUST KnanaH 1 GuToBaTa MHCTanaums fa MoraT [a ugbpxat Ha
HaTOBapBaHETO Ha ypeaa (Bvx Tabenkata CbC CEPUNHUS HOMED);

* 3axpaHBallata cuctema Tpsibea fa e cHabpoeHa ¢ edhekTBHA Bpb3ka 3a 3a3e-
MsIBaHE;

* THE3[0TO MIN OMHUMOMSIPHUSIT MPEBKIIHOYBATEN, C MUHUMASEH OTBOP OT 3 mm,
€ NIeCHO JOCTBNEH, Cref KaTo YpeabT e HCTanupa;

* BrpafeH e NpeBKMioYBaTEN 3a U3KIIYBAHE OT (MKCMpaHaTa Mpexa B CboTBET-
CTBME C NpaBuUnaTa 3a UHCTanMpaxe.

A XbnTo-3eNneHUAT NPOBOAHUK 3a 3a3eMsiBa-
He He TpsAbBa Aa ce NpeKbCBa JOPYU OT NPeKbCBa-
ya. 3axpaHBawmAT kaben TpsAGBa Aa 6bAe pasno-
NOXEH Taka, Ye [a He BNM3a B KOHTAKT C
NOBBLPXHOCTH, YUATO TemnepaTypa e Mo-BUCOKa
ot 50°C, kaKTo M okonHaTta cpefa. Ako 3axpaHBa-
WMAT Kaben TpsAGBa ga 0bhe CMEHEH, CBBLpXeTe
ce C oTAena 3a TeXHUYecKko obcnyxBaHe.

MHCTAITUPAHE - EnekTpuyecku cxemu A6cop6uus (kW)

KW
MOREN | 230v)
0ove0 3.2
ova1 34
JlereHpa

00  YepeH M KyTum ¢ knemn
11 Kadss MG LWnw
22 YepseH MP  MwukponpekbcBay Ha BpaTaTta
33 ban N HeyTpaneH
44 Kent NTC TemnepatypHa coHga
45  Xwbnt-3eneH P Taiimep/MporpamaTtop
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55
66

CcP
DU

EF
ET

FLC
K1
K2
K3
K4
K5
K6

K7

K8
K9
K11
K12
K15

L1
L2

Cus

Cun
lpeBkntoyBaTen
CoHpa 3a nevexe

Tepmoaa,qsmmaaHe C BOCbK 3a U3BEX-

[aHe Ha napu
EHkogep doyHKLmm

EHkoaep TepmocTat

da3za

duntbp

Kaben 3a3emsiBaHe Ha knemHus 6nok
YCTOMYMBOCT NOAMETKA
BEHTUNaLMS Ha dypHa
KpbIb Harpesaten
TOPEH Harpesaten
namna Ha cypHa 1

namna Ha cypHa 2

wmw
TaHreH. MOTOBEHT.
TEpMOCTaT Ha dypHa
nporpama./ 3ambpc.
pamka

Jlamna Ha ¢pypHa

Jlamna Ha ¢pypHa

Enektpuyeckn cxemu

R1
R2
R3

R4

S1
S2
SD
SE
SP
SS

TF
TS
TT

TST

\Y

VT
SA
GL

Taiimep/MacoBHuK
['opeH Harpesaten
[lonex Harpesaten
Harpesaten Ha rpun

Kpbrbn Harpesaten

WHaunkatop Ha dypHa
VHavkaTop Ha Mpexa
Mnatka guennei
CenekTop

Mnatka 3a MOLHOCT
Mnatka Ha coHpa
TepmocrTart Ha rpun
Tepmoctat Ha ¢ypHa

Ob6e3onacuteneH TepmocTat

TaHreHumaneH Tepmoctar

TaHreHumaneH obesonacuteneH

TepmocTat
BeHTunatop Ha typHa
BeHtunarop oxnaxgaqe
3axpaHBaHe

Koneno Led

PT1000 “ PT1000

WL WAEL




AAVERTISMENTE IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
Caracteristicile aparatelor

Placuta cu caracteristicile, care sunt indicate si pe copertd, este aplicata
pe rama internd a usii cuptorului si este vizibild cand usa este deschisa.
ATENTIE! Aceste avertismente se refera la diferite tipuri de aparate. Fiti
atenti si identificati corect tipul de aparat pe care il detineti (consultati
placuta cu caracteristicile).

A 1. Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie manualul de instruc-
tiuni ce contine, printre altele, informatii deosebit de importante cu privire
la siguranta in timpul instaldrii, utilizarii si intretinerii aparatului. Pastrati
cu grija manualul de instructiuni, pentru a-| consulta pe viitor si pentru
identificarea numarului de serie.

2.Securitatea electric a acestui aparat este garantatd numai daca s-a re-
alizat o corectd legaturd de impaméantare, conform prevederilor legislatiei
in vigoare. Este obligatoriu sa va asigurati ca aceste norme au fost respec-
tate; in caz de indoieli, apelati la o persoana calificatd, pentru o verificare
amanuntita a instalatiei electrice. Constructorul nu isi asuma nicio raspun-
dere pentru daunele provocate de o instalatie de impamantare deficitara.
3. Inainte de a conecta aparatul, verificati daca toate caracteristicile tehni-
ce indicate pe placuta corespund pe deplin cu cele ale instalatiei electrice.
Operatiunile de instalare/reglare trebuie efectuate de personal calificat.
4. Controlati ca instalatia electrica si prizele de curent s aibé o capacitate
suficienta pentru a suporta puterea maxima a aparatului, indicata pe pla-
cuta. In caz de indoieli, apelati la o persoana calificata.

5. Aparatul trebuie conectat direct |a reteaua de alimentare, respectand
polaritatea indicata. Pentru racordare, trebuie sa se prevada un dispozitiv
care sa asigure deconectarea de la retea, cu o distantd de deschidere a
contactelor care s& permita deconectarea completd in conditii de catego-
rie de supratensiune lll, in conformitate cu normele de instalare.

6. Dacé priza nu este adecvata pentru stecher, inlocuiti-o cu una adecva-
ta. In acest caz, apelati la 0 persoana calificaté care va trebui sa verifice si
daca sectiunea cablurilor prizei poate suporta puterea absorbitd de apa-
rat. Cablul de alimentare nu este prevéazut cu stecher. Pentru racordare,
consultati paragraful ,Legatura electricd”. Se recomanda sa nu se folo-
seasca adaptoare, prize multiple sau prelungitoare.

7. Dacéa aparatul raméne nefolosit pentru o lunga perioada de timp, decu-
plati legatura electrica si deconectati intrerupatorul general.

8. Nu blocati fantele de aerisire sau de disipare a caldurii.

9. n caz de avariere a cablului electric de alimentare a aparatului, acesta
trebuie schimbat exclusiv de un centru de asistentd autorizat de catre
constructor.

10. Aparatul trebuie utilizat numai pentru scopurile pentru care a fost con-
ceput (coacere). Orice alta utilizare (de exemplu incélzirea unei camere)
este incorecta si deci periculoasa. Constructorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru daunele cauzate de utilizari incorecte similare.

11. Utilizarea oricarui aparat electric implica respectarea anumitor reguli
fundamentale, si anume:

A. Nu atingeti niciodatd aparatul cu méinile sau picioarele

ude sau umezite;

B. Nu folositi niciodatd aparatul cand sunteti cu picioarele goale;

C. Evitati folosirea prelungitoarelor si eventual adoptati toate masurile de
precautie posibile;

D. Nu trageti cablul electric, pentru a-| scoate din priza de curent;

E. Nu expuneti aparatul la actiunea agentilor atmosferici (ploaie, soare
etc.);

F. Nu permiteti copiilor cu vérsta sub 8 ani s& se apropie de aparat, decét
daca sunt supravegheati in permanenta. Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta mai mare de 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau numai dupa ce acestea au fost
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si dupa ce au luat
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la cunostinta pericolele pe care le implica utilizarea acestuia. Copiii nu

au voie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de curatare si intretinere nu

trebuie efectuate de copii nesupravegheati.

12. Aparatul si elementele accesibile ale acestuia devin foarte fierbinti, in

timpul utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti elementele incalzitoare. Nu per-

miteti copiilor mici s& se apropie de aparat. Copiii cu varsta sub 8 ani nu

trebuie s& se apropie de aparat decat daca sunt supravegheati in perma-

nenta.

13. Inainte de a curéta aparatul sau de a efectua operatiunile de intretine-

re, deconectati aparatul decuplénd cablul de alimentare sau intrerupand

alimentarea cu curent de la intrerupatorul corespunzator.

14. Tn caz de avarii sau probleme de functionare, opriti aparatul si nu

incercati sa il reparati. Reparatiile trebuie efectuate exclusiv de un centru

de asistenta autorizat. Solicitati intotdeauna folosirea de piese de schimb

originale. Nerespectarea acestor indicatii poate compromite siguranta

aparatului.

15. Recomandam insistent s& nu se lase accesibile partile care pot repre-

zenta un pericol, mai ales in prezenta copiilor care ar putea folosi aparatul

pentru a se juca.

16. Nu folositi lichide inflamabile (alcool, benzina etc.) in apropierea apa-

ratului in functiune.
17. Ambalajul are rolul de a proteja aparatul de eventuale dau-
ne in timpul transportului. Materialele folosite pentru ambalare
sunt usor de reciclat, deoarece au fost selectate in baza unor
criterii ecologice. Reciclarea acestora reduce nevoia de materii
prime si reduce volumul deseurilor. Aparatele electrice si elec-

E tronice contin adesea materiale valoroase. insé contin si mate-

riale care, daca sunt manevrate sau eliminate in mod incorect,
pot reprezenta un pericol pentru sénatatea omului si pentru

mediul inconjurator. Cu toate acestea, ele sunt esentiale pentru corecta

functionare a aparatului. Asadar va rugam sa nu il eliminati la un loc cu

deseurile menajere.

Pentru a-| elimina, va rugdm sa il predati unui centru de colectare/reci-

clare deseuri din localitatea dvs., sau s& va adresati distribuitorului dvs.

pentru a primi indrumérile necesare. Asigurati-va ca pana in momentul

eliminarii, aparatul nu este lasat la indeméana copiilor.

18. Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curatarea interioara a

cuptorului.

19. Nu folositi detergenti abrazivi sau unelte ascutite din metal pentu a

curata usa din sticla a cuptorului, decarece acestia pot deteriora suprafata

usii sau pot cauza fisurarea acesteia.

20. In caz de fum, nu deschideti usa cuptorului: opriti aparatul si deconec-

tati-l de la reteaua electrica. Nu deschideti usa decat dupa ce fumul s-a

disipat pentru a sufoca flacarile.

21. Folositi functia de blocare a comenzilor, pentru a nu permite copiilor sa

porneasca singuri aparatul.

22. Supravegheati copiii cand acestia se afla in imediata apropiere a cup-

torului multifunctional. Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

23. Pericol de sufocare.

- Copii se pot infasura, in joaca, in materialul folosit pentru ambalare (de

ex. folie) sau si- pot trage pe cap, sufocandu-se. Nu lasati astfel de mate-

riale la indemana copiilor.

24, Pericol de arsuri

Pielea copiilor este mult mai delicata decét pielea adultilor.

- Usa din sticla, panoul de comanda si fantele pentru iesirea aerului cald

din compartimentul de coacere al aparatului devin fierbinti. Nu permiteti

copiilor sa atinga aparatul, cand acesta este in functiune.

25. Nu utilizati acest aparat in locuri care nu sunt stationare (de ex. pe

vapoare).

26. Atentie: asigurati-va ca aparatul este inchis inainte de a schimba be-

cul, pentru a evita posibilele electrocutari.

W PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE
- Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima data, lasati-l sa functioneze
timp de aproximativ 1 ora (230°C), lasand daca este posibil deschise fe-



restrele din bucatarie. La prima pornire, cuptorul emana mirosuri neplacu-
te, cauzate de reziduurile de productie precum vaseline, uleiuri sau rasini.
Dupa scurgerea timpului indicat, cuptorul va fi gata pentru prima coacere.
Dupa ce cuptorul s-a racit, curatati- urmand instructiunile din paragraful
,Curatare si pastrare”.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu coli din aluminiu pentru a facilita cu-
ratarea.

- O astfel de operatiune compromite randamentul aparatului si poate ava-
ria suprafetele emailate.

- Toate accesoriile care intra in contact direct cu alimentele trebuie curata-
te foarte bine inainte de utilizare, folosind produsele adecvate.

A Nu este permis gatitul alimentelor in contact direct cu gratarele i

tavile cuptorului.
m AFISAJ - Legenda pictograme

Pauza

Pornire

oc_oF

Blocheaza ecran

Confirma

Setari

Sonda carne

Pagina initiala

Sl 2foll Jell-Hv )l

’
(N

’,

Lumina

.

Temporizator

lesire - Terminare

Ceas

Confirma setari

8006

inchidere

o
m
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m INSTRUCTIUNIDE UTILIZARE
Functionare

Pagina initiala a afisajului

1 = Permite s& se acceseze pagina de setare a cavitatii.
2 = Permite sa se seteze temporizatorul.

3 = Permite sa se acceseze direct setérile.

Setari

4 = Selectarea scalei de grade (°C sau °F).

5 = Setarea orei.

6 = lesire - Terminare.

7 = Blocheaza ecran.
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8 = Pentru a-| debloca, atingeti pe afisaj timp de 10 secunde.
9 = Permite s& se seteze volumul semnalului sonor si s& se aleaga un
sunet la atingerea afisajului.

Setarea unui temporizator

10 = Cresterea sau reducerea timpului.

11 = Confirmati, dupa ce ati setat timpul dorit. Un semnal sonor va indica
terminarea acestuia.

12 = Confirmati si reveniti la pagina initiala.

13 = Tastatur& numerica.

Functii

14 = Selectarea functiei de coacere.

14a = Selectare coacere uscata / umeda.

NOTA: posibil& numai pe anumite moduri de coacere.
14b = Confirma functia de coacere.

14.1 = Lumina (aprinsa sau stinsa).

14.2 = Home (revine la fereastra initiala).

15 = Setati temperatura de coacere.

15b = Exista doud optiuni pentru a seta temperatura:
- glisénd bara

- CU +sau -

15 = Confirma functia de coacere.

16 = Setati timpul de coacere si pornirea programata.

16a = Setati timpul de coacere.

16b = Afiseaza ora de terminare a coacerii.

16¢ = Setati ora de incepere.

16d = Confirma functia de coacere.

16e = Afisajul cuptorului se stinge dupd 1 ora de inactivitate, pentru re-
ducerea consumului de energie. Este posibila reactivarea acestuia cu o
atingere.

m PROCES DE COACERE

CAMERA CUPTOR SETATA

O datd setata cavitatea cuptorului
(setate functia de coacere, tempe-
ratura si temporizatorul), confirmati
pentru a incepe preincélzirea. In
acest moment, afisajul se va comuta
pe modul de preincalzire.

10m

280

12:58

FAZA DE PREINCALZIRE

Exista patru niveluri ce permit sa se
monitorizeze procesul de preincalzi-
re.

Partea rosie se va extinde treptat,
pana cand va umple

afisajul.

L
180

©)

9m 15s
12:58

PREINCALZIRE TERMINATA
Dupa ce temperatura setatd a fost

8-
28

©)

8m 02s
12:58

atinsa, afisajul va deveni rosu pentru
aindica terminarea fazei de preincal-
zire si inceperea fazei de coacere.
Daca fusese setat un timp de coace-
re, cuptorul se va inchide automat la
expirarea timpului setat.

in cazul in care nu a fost setat niciun timp de coacere, se poate suspenda

w si apoi termina coacerea.



m COACERE CU SONDA DE CARNE

RETINETI Coacerea cu sonda nu poate fi utilizata pentru functile ,DEFROST”, ,QUICK START”, ,PIZZA” si ,ECO".
Cu cuptorul in stand-by, introduceti sonda de carne in bucsa speciald de legaturd, care se afla in principal pe peretele din stanga cuptorului.

SELECTOR TEMPERATURA SONDA MOD iNCALZIRE CU SONDA

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A ATENTIE: daca afisajul nu raspunde la comenzi (ecran tactil blocat), va fi suficient sa deschideti si s inchideti usa cuptorului

m PICTOGRAME FUNCTII

Functie Pizza
Aceasta functie este indicata in special pentru a coace pizze, péine tip focaccia si paine. Sursa principald de caldura provine de la rezistenta din
partea de jos, care functioneaza in combinatie cu celelalte rezistente ale cuptorului.

(5

Coacere normala statica
Este functia clasicé a cuptorului electric, adecvata in special pentru coacerea urmatoarelor méncéruri: costite de porc, carnaciori, peste baccala,
camne inabusité, vanat, friptura de vitel, bezele si biscuiti, fructe la cuptor etc.

Coacere din partea de jos
Este vorba despre coacerea cea mai indicata pentru a finaliza coacerea méncérurilor, in special a produselor de patiserie (biscuiti, bezele,
dulciuri dospite, dulciuri din fructe etc.) si a altor mancaruri.

Coacere din partea de sus
Recomandata in special pentru a rumeni si pentru a da tenta finala de culoare, pentru numeroase mancaruri; este functia recomandata pentru
hamburgeri, cotlete de porc, fripturi de vitel, limbi de mare, sepii etc.

Coacere grill cu usa inchisa
Functie indicata pentru coacerea la gratar rapida si profunda, pentru a gratina si frige camurile in general, muschiul file, cotletele florentine,
pestele la gratar, precum si legumele la gratar. Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu termostatul setat pe 180°C.

Coacere grill ventilata

Deosebit de rapida si profunda, cu o reducere semnificativa a consumului de energie, aceasta functie este indicata pentru numeroase man-
caruri, precum: costite de porc, caraciori, frigarui de porc sau mixte, vanat, galuste romane etc. Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu
termostatul setat pe 180°C.

Coacere intensiva
Este functia de coacere rapida si intensa a diferitelor preparate; este indicata pentru: peste copt in folie, legume indbusite, frigarui, carne de
rata, pui etc.

Coacere ventilata multipla
Este functia care permite coacerea concomitenta a mai multor méncéruri, fara ca mirosurile s& se amestece intre ele; se pot gati lasagna la
cuptor, pizza, cornuri tip croissant si briose, tarte, torturi etc.

Coacere Eco

Este functia care permite sa se gateascé cu o reducere semnificativd a consumului de curent. Pentru a beneficia la maxim de aceasta carac-
teristica se recomanda, inainte de a cupla functia ECO, s& se introducé preparatul in cuptor pozitionandu-l in centrul cavitatii. Cu functia Eco,
timpii de coacere se adapteaza la coaceri lente precum: méncaruri indbusite, carnuri albe, paste la cuptor, preparate de patiserie delicate.
Nota: coacerea Eco nu poate fi selectatd cu sonda de carne cuplata.

Decongelare
Permite decongelarea rapida a tuturor mancarurilor congelate in general, care vor fi aduse rapid la temperatura camerei.

Quick Start [Pornire rapida]

Aceasta functie se utilizeaza pentru a accelera preincélzirea cuptorului dvs. Se recomanda sa se utilizeze aceasta functie atunci cand se
seteaza o temperatura de coacere cuprinsa intre 200 si 300°C. Folosirea functiei Quick Start pentru temperaturi sub 200°C nu ofera avantaje
deosebite. ATENTIE: functia Quick Start nu este o functie adecvata pentru coacerea alimentelor, ci se utilizeaza doar pentru

a preincalzi cuptorul intr-un timp mai scurt.

NU UTILIZATI FUNCTIA QUICK START TIMP DE PESTE 20 DE MINUTE

Coacere uscata / umeda

Cuptorul este prevazut cu un dispozitiv automat care permite evacuarea din cuptorul a vaporilor rezultati din condensul coacerii, in timpul anu-
mitor functii: in felul acesta se obtine o coacere uscati (dry). in cazul in care specificul de coacere necesita ca umiditatea s ramana inauntrul
cuptorului, pentru o coacere umeda (moisture), dispozitivul automat poate fi decuplat prin atingerea respectivei pictograme.

L

EXAMINARE COACERE
In cazul in care este nevoie s& se examineze mancarurile ce se gatesc, se poate deschide usa cuptorului. In acest caz, se aprind luminile si se opreste ventilatia forta-
ta in cazul coacerilor ventilate, sau rotatia rotisorului in caz de coacere grill cu usa inchisa. Dupa ce usa este inchisé la loc, se va reactiva functia setata in prealabil.
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m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Accesorii

Folosirea gratarului tip rotisor (numai la unele modele)

Introduceti pe tija carnurile ce trebuie gétite, fixandu-le cu respectivele furci de prindere. Sprijiniti tija pe tepusa, pe suporturile special prevazute si introduse in prealabil

pe tava si introduceti-o in palnia gratarului tip rotisor. Activati functia grill statica cu usa inchisa. Pentru a scoate tepusa cu tot cu tava, desfaceti-o atét cat este suficient
pentru a o putea scoate complet.

Trageti in jos partea evidentiata cu rosu,
astfel incat sa o scoateti de pe peretele
cuptorului.

Rotiti si sprijiniti-le pe o suprafata, dinspre Lo
partea ghidajului culisant.

Pentru a decupla clema, slabiti cu o
surubelnita dreapta.

Repetati operatiunile in ordine inversa, pentru a repozitiona ghidajul

m CURATARE S| INTRETINERE - Scoaterea usii

Procedeu

Pentru facilitarea operatiunilor de curatare intensiva a cuptorului, este utild demontarea usii, urmand instructiunile de mai jos:
* deschideti usa

+ mutati clema de prindere C din sectorul balamalei D, urménd fazele de mai jos:
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m CURATARE S| INTRETINERE - Demontarea si curatarea geamurilor

Procedeu ce trebuie urmat
Usa cuptorului este formata din trei geamuri. Curatarea pieselor din sticla se efectueaza folosind prosoape de bucatarie din hartie, neabrazive si detergent obisnuit. Pen-
tru curatare, nu folositi materiale aspre abrazive sau raclete metalice ascutite pentru a curata usile din sticla ale cuptorului, deoarece acestea pot zgéria suprafata si pot
cauza spargerea sticlei. Geamurile interne pot fi scoase, pentru facilitarea operatiunilor de curatare. Tn acest scop trebuie demontat usa cuptorului sau, ca o varianta,
aceasta trebuie pozitionata pe treapta intermediara.
Secventa de demontare a geamurilor
ATENTIE! Orice operatiune se va efectua intotdeauna cu usa demontata de pe cuptor si sprijinita pe o suprafata adecvata, astfel incat sa nu se deterioreze fata-
da usii.

@ Desurubati cele 2 suruburi de pe partea DR/STG din sipca superioara @ Ridicati geamul superior si desfacet-|

@ Desfaceti geamul intermediar

m CURATARE SIINTRETINERE - Recomandari pentru curatarea cuptorului si a parii frontale

CUPTOR
COMPONENTA METODA DE CURATARE AVERTISMENTE

Se recomanda curatarea cuptorului dupa fiecare utilizare. In felul aces-
ta, murdaria se curata mai usor, evitand arderea repetatd a acesteia la
temperaturi ridicate.

Scoateti toate componentele detasabile si spalati-le separat cu apa
calda si detergent neabraziv.

Interiorul cuptorului Pentru a facilita curatarea cavitatii cuptorului, turnati o cantitate mica
de apa (100 ml, echivalentul unei jumatati de pahar) pe fundul cavitatii;
activati apoi ciclul ,Coacere din partea de jos” la 90°C timp de 20 de
minute, cu optiunea ,Coacere umeda”.

La sfarsitul ciclului, asteptati sa se raceasca cuptorul si apoi finalizati
curatarea, folosind o laveta moale.

Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curata-
rea interioara a cuptorului.

Nu folositi detergenti abrazivi/corozivi sau unelte
ascutite din metal, pentru a curata usa din sticla a
cuptorului, deoarece acestea pot deteriora suprafata
si pot cauza fisurarea acesteia.

Scufundati intr-o solutie de apé calda si detergent neutru. Uscati dupa

Tava N Indepartati resturile alimentare, imediat dupa utilizare.
spalare. '
o . . . . Tn cazul murdariei intérite si persistente, se recoman-
< Curatati cu apa calda si detergenti neabrazivi, sau cu un degresant - y R .
Gratare o ' da sa se lase gratarele la inmuiat pentru céteva ore,
adecvat. . <
inainte de a le curata.
PARTE FRONTALA
COMPONENTA METODA DE CURATARE AVERTISMENTE

Stralucirea se mentine printr-o curatare periodica, cu
produse special prevazute disponibile in comert. Nu
folositi niciodata pulberi abrazive.

Curétati piesele cu apa calduta si detergent lichid necoroziv si apoi

Suprafete din otel . < L <
praiel ’ uscati-le cu o laveta moale sau din microfibra.

Evitati s& lasati pe suprafetele vopsite substante acide
Pentru a mentine caracteristicile pieselor vopsite, acestea trebuie cura- | sau alcaline (otet, suc de lamaie, sare, suc de rosii
tate frecvent cu apa cu sapun. etc.) si sa le spalati cand suprafetele vopsite sunt inca
fierbinti.

Suprafete vopsite
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m CURATARE S| INTRETINERE - Schimbarea becului

Procedeu ce trebuie urmat
Daca becul cuptorului nu functioneaza, deconectati aparatul de la retea, scoateti masca din sticla de protectie a becului si schimbati becul.
Schimbati becul cu un bec cu halogen de 40W, adecvat (G9).

m DEPANARE - Probleme generale
AATEN]’IE!

* Pe perioada de garantie pot fi efectuate reparatii numai de centrul de asistenta
autorizat, sau se poate interveni asupra intrerupatorului special prevazut

+ Inainte de reparatie, decuplati aparatul de la reteaua electricd, si anume scoateti
cablul de alimentare din priza sau actionati intrerupatorul special prevazut.

* Interventiile si reparatiile neautorizate pot cauza electrocutare sau scurtcircuit,
prin urmare sunt interzise. Lasati astfel de lucrari tehnicienilor autorizati.

+ In cazul unor mici deranjamente, puteti incerca s& remediati problema urmand
recomandérile din manualul de instructiuni.

* Interventia departamentului de asistenta pe perioada de garantie nu este gratui-
ta, daca aparatul nu functioneaza din cauza unei utilizéri incorecte.

+ Depanarea defectiunilor sau solutionarea reclamatiilor ce au fost cauzate de o
utilizare sau instalare incorecta nu vor fi acoperite de garantie. Costurile de garan-
tie vor fi suportate de catre utilizator.

Functionare deficitara a ecranului tactil TFT

- Erori de sistem

Sunt detectate urmatoarele erori:

Sintaxa codului de eroare este: ,E YY X", unde:

YY = cod eroare

X = numarul cavitatii cdnd se declanseaza eroarea, sau ,0” pentru erori generale.

DESCRIERE ID eroare
Sonda cavitate intrerupta 00
Sonda cavitate pe scurtcircuit 01
Sonda de carne intrerupta 04
Sonda de carne pe scurtcircuit 05
Supraincalzire 08
Anomalie interna (placa electronica) 19
Eroare de comunicare 20
ATENTIONARE PROBLEMA

In caz de eroare, deconectati si reconectati
aparatul. Daca eroarea apare din nou, va fi
necesara interventia unui tehnician autori-
zat.

ATENTIONARE USA DESCHISA (CU COACERE IN CURS)

DOOR OPEN

Tnchideti usa cuptorului.
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cului

3) Desfaceti becul

1) Slabiti cu o surubelnitd dreapta
2) Scoateti masca din sticla de protectie a be-

4) Schimbati-| si inchideti la loc masca

m TABELE DE COACERE - Cuptor cu con-

vectie ventilata (valori strict orientative)
PREPARAT TEMP.C° | [ MIN.

CARNURI
Friptura de manzat 170-180 2/3 40/50
Fripturd de vita 170-190 2/3 40/60
Friptura de vitel 160-180 2/3 65/90
Fripturd de miel 140-160 2 100/130
Roast-beef 180-190 2/3 40/45
Friptura de iepure de camp | 170-180 2/3 80/100
Friptura de iepure 160-170 2 80/100
Friptura de curcan 160-170 2 160/240
Friptura de gasca 160-180 2/3 120/160
Friptura de rata 170-180 2/3 100/160
Friptura de pui 180 2/3 90/120
PESTE 160-180 2/3 15/25
PATISERIE
Tort de fructe 180-200 2 40/50
Tort Margareta 180-190 2 40/45
Briose 170-180 2 40/60
Pandispan 190-200 2 25/35
Tort in forma de inel 160-180 2 35/45
Fursecuri dulci din foietaj 180-200 2 20/30
Turta de struguri 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Biscuiti Savoia 150-180 2 50/60
Gogosi de mere 180-200 2 18/25
Budinca din piscoturi 170-180 2 30/40
PANIFICATIE
Paine 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 7

m TABELE DE COACERE - Cuptor static (va-

lori strict orientative)

PREPARAT TEMP. C° F =] ‘g MIN.

CARNURI
Friptura de manzat 225 2/3 40/50
Friptura de vita 250 2/3 50/60




PREPARAT TEMP. C° e MIN.
S b
Friptura de vitel 225 2/3 60/80
Friptura de miel 225 2 40/50
Roast-beef 230 2/3 50/60
Friptura de iepure de camp | 250 2/3 40/50
Friptura de iepure 250 2 40/50
Friptura de curcan 250 2 50/60
Friptura de gasca 225 2/3 60/70
Friptura de rata 250 2/3 45/60
Friptura de pui 250 2/3 40/45
PESTE 200-225 12 15/25
PATISERIE
Tort de fructe 225 2 35/40
Tort Margareta 175-200 2 50/60
Briose 175-200 2 25/30
Pandispan 220-250 2 20/30
Tort in forma de inel 180-200 2 30/40
Fursecuri dulci din foietaj 200-220 2 15/20
Turta de struguri 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Biscuiti Savoia 180-200 2 40/50
Gogosi de mere 200-220 2 15/20
Budinca din piscoturi 200-220 2 20/30
PANIFICATIE
Péine 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Important

Introduceti méncarurile cand cuptorul este cald.

- Coacere la grill

Pe aparatele cu grill electric, coacerea se efectueaza cu usa inchisa, la 180°C.
Mancarurile ce trebuie gétite la gratar sunt pozitionate pe respectivul gratar, de
preferinta pe al patrulea raft.

m TABEL DE COACERE - Temperaturi inter-
ne ale preparatelor cu sonda

PREPARAT TEMPERATURA (°C)
CARNURI
Carne de manzat
-s;oaestbeef - Muschi file de ménzat in 40-45
9 . 50-55

* roz (coacere medie)

A 60-65
* bine gatit 80-85
* Fripturd de ménzat
Carne de porc
* Pulpa de porc 65-70
* Fripturé de porc sau sunca 80-85
+ Ceafa, ciolan 80-85
+ Cotlet 75-80
* Cotlet, fara os 70
+ Cotlet in saramura (Kassler) 65-70
* Rulada din chiftea 70-75
Carne de vitel
+ Friptura de vitel 70-75
+ Friptura de vitel cu rinichi 75-80
* Picior de vitel 80-85

49

PREPARAT TEMPERATURA (°C)

Vanat

+ Carne de vanat 75-80
* Pulpa spate 60-70
* Muschi file n sénge 40-45
+ Muschi file roz (coacere medie) 50-55
+ Muschi file bine copt 60-65
Miel 80-85
Fripturi umplute 70-75
Carne de pui 85-90
Peste 85-90

Important: introduceti intotdeauna termometrul pana la méaner, astfel incat varful
sa se afle in centrul fripturii si nu aproape de os sau in partea grasa.

m INSTALARE - Instructiuni pentru instalare

A Placuta cu caracteristicile, aflatd pe rama internd a usii cuptorului si re-
produsa la pag. 1, este vizibila cu usa deschisa. Aceasta contine toate datele
necesare pentru instalare, cum ar fi: model de aparat, tensiune nominala si curent
absorbit. Inainte de toate, masurati si controlati nisa din mobilierul in care urmeazi
sa fie incorporat cuptorul, aceasta trebuie sa corespunda exact cu dimensiunile
indicate in figura A. Aveti grija ca placajul mobilierului, placile melaminate sau alte
materiale s4 fie lipite cu clei rezistent la temperaturi ridicate (150°C). In cazul in
care placajul sau cleiul nu sunt rezistente la temperaturi ridicate, placajul se poate
deforma sau desprinde, mai ales in punctele cele mai stramte ale mobilierului. Asi-
gurati-va ca mobilierul prevazut pentru incorporarea cuptorului are o baza solida
si c& poate sustine greutatea aparatului. Toate suruburile si accesoriile necesare
pentru fixarea cuptorului pe mobilier sunt incluse. Figurile de mai jos sunt utile

pentru fixarea si corecta incorporare in mobilier.
Mod VIRTUS MULTI 60 TFT BL




m INSTALARE - Legatura electrica

A Instructiunile de mai jos sunt destinate persoanei autorizate care se va
ocupa de instalarea aparatului, de reglarea si de intretinerea tehnica a acestuia
si care se va asigura ca aceste operatiuni sunt efectuate in cel mai corect mod
posibil si in conformitate cu legislatia in vigoare.

Important: orice operatiune de reglare, de intretinere etc. trebuie efectuatd dupa
decuplarea aparatului de la priza de curent.

Norme pentru instalare

Acest echipament este realizat in conformitate cu urmatoarele directive:
DIRECTIVA 2002/96/CE

DIRECTIVA JOASA TENSIUNE 2014/35/UE

DIRECTIVA COMPATIBILITATE ELECTROMAGNETICA 2014/30/UE
REGULAMENTUL NR. 1935/2004 (contactul cu alimentele).

Instalarea trebuie sa se faca regulamentar si respectandu-se pe deplin normele in
vigoare, in materie de instalatii electrice.

Tn caz contrar, constructorul va fi exonerat de orice raspundere.

Tn acest manual veti gési si schema electrica a aparatului dumneavoastra.
Aparatele sunt concepute pentru a fi conectate la tensiunea indicaté pe placuta
de date.

Tnainte de a racorda aparatul la retea, asigurati-va ca:

- caracteristicile intrerupatorului electromagnetic sau ale prizei pot suporta sarcina
aparatului (consultati datele de pe placuta);

- instalatia de alimentare trebuie s& fie prevazutd cu o legatura functionald de
impamantare.

Aparatul se livreaza cu cablu fara stecher: racordarea trebuie sa se faca tinand
cont de faptul ca firul galben-verde este cel de impamantare, care nu trebuie
niciodata intrerupt.

Priza de curent trebuie sa fie vizibila si accesibila, pentru a putea deconecta cu
usurinta aparatul.

Pentru conectarea directa la retea, trebuie ca:

* supapa de limitare si instalatia de uz casnic sa poata suporta sarcina aparatului
(consultati datele de pe placuta);

* instalatia de alimentare sa fie prevazuta cu o legaturé de impamantare functi-
onalg;

* priza sau intrerupatorul omnipolar, cu o deschidere minima de 3 mm, sa fie usor
accesibil/a, dupa instalarea aparatului;

+ s& fie incorporat un ntrerupator de decuplare de la reteaua fixa, in conformitate
cu regulile de instalare.

A Conductorul de impamantare galben-verde
nu trebuie sa fie niciodata intrerupt nici chiar de la
intrerupator. Cablul de alimentare trebuie pozitio-
nat in asa fel incat sa nu intre in contact cu supra-
fetele care au o temperatura de peste 50°C peste
temperatura camerei. Daca este necesara inlocui-
rea cablului de alimentare, adresati-va departa-
mentului de asistenta.

INSTALARE - Scheme electrice Curent absorbit (kW)

KW

MODEL (230V)

0ove0 3.2

OoVva1 34
Legenda
00  Nero M Reglete de borne
11 Maro MG  Gratar tip rotisor
22 Rosu MP  Microintrerupator usa
33 Ab N Nul
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44 Galben

45  Galben-verde

55  Ciri

66  Albastru

C Comutator

CP  Sonda coacere

DU  Dispozitiv de actionare cu releu ter-
mic, de descarcare a vaporilor

EF  Codificator functii

ET  Codificator termostat

F Faza

FLC Filtru

K1 Firimpamantare regleta de borne

K2 ¢ rezistentd vatra

K3 ventilator cuptor

K4 ‘ rezistenta circulara

K5 rezistenta bolta

K6 lumina cuptor 1

Ky ¢ lumina cuptor 2

K8 ¢ gratar tip rotisor

K9 ,° ventilator motor. tangent.

K11 " termostat cuptor

K12 ,* program./cronom

K15 ,* cadru de rezistenta

L1 Lumina cuptor

L2 Lumina cuptor

Scheme electrice

NTC Sonda de temperatura

P
P

R1
R2
R3

R4

S1
S2
SD
SE
SP
SS
T
TF
TS
T
TST
%
VT
SA
GL

Cronometru/Programator
Cronometru/Ceas
Rezistenta bolta
Rezistenta vatra
Rezistenta grill

Rezistenta circulara

Indicator luminos cuptor
Indicator luminos retea
Placa afisaj

Selector

Placa de putere

Placa sonda

Termostat grill
Termostat cuptor
Termostat de siguranta
Termostat tangential
Termostat de siguranté tangential
Ventilator cuptor

Vent. r&cire

Alimentare

Inel led

PT1000 “ PT1000




A ZHMANTIKEZ MPOEIAOIMOIHZEIZ A THN AZGAAEIA

XOpOKTNPIOTIKA TWV GUOKEUWV

H mivakida pe Ta XapaKkTnpIoTIKE TOU TIPOIGVTOG avapEéPOVTAl, EKTOS ATTd
70 £§WQUAAO, KaI OTO ETTAVW PEPOG TNG TIOPTAG TOUu GoUPVOU Kai gival
0paT 61aV EXETE AVOIKTA TV TTOPTA.

MPOZOXH! O1 poeIdoTToINaEIS AUTES 1IaXUOUV Yia dIAQOPOUS TUTIOUSG
OUOKEUWYV. AvayvwpioTe owaTa Tov TUTTO TOU TIPOIGVTOC TTou dIaBETETE
(eite TNV TMIVOKIDQ pE T XAPAKTNPIOTIKG).

A 1. MpoToU XpNnOIUOTTIOINCETE T GUCKEUT| OIABACTE TTPOTEKTIKA TO
eyxeIpidio odnylwv 10 01T0i0, PETAC GAAWY, TTEPIEXEI TTOAU ONHAVTIKES
TTANPOYOPIES TTOU AYOPOUV TV ACPAAEIa KATA TNV EyKATaaTaon, T Xpf-
on Kal TN ouvTpnaor. ATToBnKeUaTe 10 £yXEIPiBIO 0BNYIWV Yia JEANOVTIKY)
avaeopd Kal yIa va PTTOPEITE va EVIOTTIOETE TOV GEIPIAaKG apIBUo.

2.H nAekTpIKr a0QAAEIO QUTAG TNG CUTKEUNG EGAOPAAICETal POVO EAV EXEI
TpayparotoinBei owaTr cUvdETN yeiwang, 6TIWG ATTAITEITAI OTTO TOUG
IoxUovTeG Kavoviopoug. Eivar Baaikd va emaAnBelete 611 TnpolvTal ol
ev Adyw Kavovigyoi. Ze epimTwan augifoAiag ameubuvbeite oe eeidi-
KEUWEVO ETTAYYEAUATION TIPOKEIMEVOU VO EAEYEEI ACTITOEPWIG TNV NAEKTPIKT)
eykaraoTaon. O karaokeuaaTrg 0ev avahauPavel kayia eubuvn yia {n-
MIEG TTOU TTPoKaAOUVTal Adyw KaKIG eykaTdaTaoNS yeiwaong.

3. MpotoU ouvdéoete TN ouoKeUR, ETOANBEUaTE OTI TO TEXVIKG XAPAKTNPI-
OTIKG TTOU avaypd@ovTal GTnv TTIVaKida avTioTolxouv amoAuTa O€ ekeiva
NG NAEKTPIKAG eykar@oTaong. H eykaraoTtaon/pUBuIon TTPETEN VA EKTE-
Agital oo €EEIDIKEUUEVO TIPOTWTTIKO.

4. ENéyGre 611 n nAekTpIKN eyKATAOTAON Kl 01 TIPidEg peUPaTOG €ival Ka-
TAAMNAEG va aviéCouv Tn péyioTn 10X0U TNG GUOKEUNG TTOU avaypdageTal
oTnVv Tvakida. e TepiTTwaon apgiBoAiag ameubuvbeite ot CeIdIKEUpEVO
gTmayyeAuaria.

5. H ouokeun mpémel va guvdéetal ameubeiag aTo dikTuo Tpo@odoaiag
oUpowva pe TV ToAIkdTNTA TTOU UTTodEIKVUETal. Tia T aUvdean, aTal-
TEiTaI N EyKATAGTAON MIaG dIGTAENS TToU va e§aa@alilel TNy amoouvdean
a6 10 OiKTUO, JE aTTOOTACT AVOIYUATOS TWV ETTAPWY TTOU VO ETTITPETTEI
NV TTARPN amoouvdean ag auvBnkeg karnyopiag umépraong I, oe oup-
HOPQWOT HE TOUG KAVOVEG EYKATAGTACNG.

6. Edv n mpica dev eival kat@AANAN yia TO QIG, QVTIKATAOTAGTE TV LE
AN TTou €ivarl katdAANAn. Ze auth v TepiTTwon ameuBuvbeite oe Ké-
11010 £CEIBIKEUPEVO ATOPO TO OTToio Ba TTpéTrel eTTiong va eAéyxel av n di-
aTopr| Twv kKaAwdiwv TG TPICag PTopei va avréEel TNV amoppo@oUpEvn
I0X0 NG ouokeung. To kaAwdio Tpopodoaiag dev diabetel @ig. MNa m
oUvdean, b¢eite TNV TTapdypago «HAEKTPIKA ouvdean». Aev ouvioTaTal N
xprion Tpocappoyéa, ToAUTTpI(ou A uTraAavtédag.

7. O1av n ouokeun TTAPAEVEL EKTOS XPATNGS Yia JeyaAo xpovikd 01aoTn-
Ha, a@aipéaTe TNV NAEKTPIKA OUVOEDT KAl KAEIOTE TOV YEVIKS BIaKOTIT.
8. Mnv eummodideTe TIG OXIOWES €EaepIaOU A DiKuang TG BepuoTnTag.

9. Y& mepiTTwaon Tou 10 KaAwdI0 TPOPOdOCiag TNG GUOKEUAG UTTOOTE
(nuid, Tpémer va avrikabioTatal amoKAEIOTIKA amO €ouaiodoTnuévn
uTTNPECia o€PPIG TOU KOTAOKEUAOTH.

10. H ouokeur| TTpETrel va XpNOIUOTIOIEITAI ATTOKAEITTIKA YIa TOUG TTPO-
BAerépevoug akotoUg (whotuo). Omoiadrmote GAAN xpron (Tr.x. n Bép-
pavan evog dwyartiou) eivar akat@AANAN kai wg ek TouTou emikivouvn. O
KOTOOKEUQQTAG apVeiTal 0TToIadATIoTE EUBUVN YIa {NUIEG TTOU TIPOKOAOU-
vial amd TTapdpoIeg akaTaAANAES XproEIg.

11. Orav yivetar xprion omoiagdATIOTE NAEKTPIKAG GUCKEURG, €ival auTo-
vonTo &t TpETel va TnpoUvTal 0pIouéVOl Baaikoi Kavoveg, dnAadr:

A. Mnv ayyieTe TIOTE TN GUCKEUN JE XEpPIa 1 TTODIA

ToU €ival Bpeypéva i uypd.

B. Mn xpnoiyoTrolgiTe TTOTE Tn GUOKEUN e YUpva TTOdIa.

C. Amoguyete T xprion pmaAavtédag Kai €av xpelaletal AdBete OAa Ta
amapaithTa PETpal.

D. Mnv Tpaare 10 nAekTPIKG KAAWDIO YIa VO TO ATTOCUVOETETE aTTO TV
piCa TOU pelaTOC.

E. Mnv ekBETETE TN OUCGKEUN GTOUG OTHOCQAIPIKOUG TIAPAYOVTES (Bpoxn,
AAIOG, KTA.).

F. Ta maidid nAikiag Katw Twv 8 €TWV TPETTEI VA TTAPAUEVOUY LAKPIA
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amoé T ouokeun edv dev emiBAETovTal guvexws. H mapoloa guokeun
pTTopei va xpnaipotoinbei amé maidid nAikiag Gvw Twv 8 €TWv kai amd
ATONA pE EIWUEVEG CWHATIKES, QIOBNTNPIOKES A diavonTiKEG IKAVATNTES
N He EMeIYN euTEIpiag Kal yvwang, €poaov Bpiokovtal utd KatdAAnAn
emiBAewn A £xouv ekTTaIdEUBET WG TTPOG TNV ACQAAA XPrAON TNG CUTKEUNG
kail avriAapBavovTal Toug oxeTIkoUug Kivduvoug. Mnv agrvere ta raidid
va Trai¢ouv e T auokeun]. O epyaaieg KaBapIopou kal GUVTAPNONG dev
Tpémel va ekteAolvTal ammd Taidid dixwg emifAcyn.
12. H guokeun kai Ta TpooBdoipa gaptiuard g avarmriooouv oAl
uwnAég Beppokpaaieg kard T didipkela TG xpriong. Amraiteital Tpoooyr
WaTe va Pnv ayyilete Ta Beppaivopeva aToixeia. Ta pikpa TaIdId TPETTEl
va diarnpolv amdoTtaon aceaAeiag. Ta maidid nAikiag karw Twv 8 eTwv
TIPETTEI VA TIAPAPEVOUV HOKPIA €AV Dev ETTIBAETTOVTAI GUVEXUG.
13. MpotoU kabapiceTe T GUKEUN N} EKTEAETETE GUVTAPNAT OTTOOUVOE-
OTE TN OUOKeUN amd To pelua Byddovtag 1o kaAwdio Tpogodoaiag I dia-
KOTITOVTQG TNV TTAPOXT| PEUPATOS HETW TOU EIBIKOU DIOKATTTN.
14. X¢ mepimwon PAABNG 1y KAKAG Aeiroupyiag, aBACTE TN GUOKEUN Kal
pnv eTIXeIpeiTe va kvete kapia emdIopOwan dI10TI GAES 01 OXETIKES EPYQ-
oieg TpETel va ekTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA T £60UCI0O0TNHEVO KEVTPO
0€pPIG. ZnTaTe TAVTA YVAGIA AvTAAMAKTIKA. H pn Tipnaon autwy Twv odn-
yiwv pmropei va BEael ae Kivouvo Tnv ao@Aleid TNG GUOKEURAG.
15. ZuvioTaTal Bepud Ta pépn TG CUCKEUNG TTOU UTTOPET va atroTeAécOoUV
Tnyn KivdOvou va unv gival mpoaBaoiua, 18iwg eav umdpyxouv Taidid
TTOU UTTOPE] VA XPNOIUOTIOIGOUV T CUCKEUK WE TIAIXVIdI.
16. Mn xpnoiyotoleite e0QAeKTa UYPd (oIvoTTVEUWA, BEVCivn, KTA.) KOVTA
0T OUCKEUN EVW AEITOUPYEI.
17. H ouokeuaaia TpoopideTal yia Ty TTpoaTadia NG GUGKEUAS
amd meavég {nuIEG TToU UTTopEi val TTPOKUWOUVY KATA Tr) METAQO-
pd. Ta UAIKG TG cuakeuaaiag avakukAwvovtal eukoha dioTI
€xouv emAeyel aUp@wva e 0IKOAOYIKA KpiThpia. H avakikAwaon
TOUG MEIWVEI TV aVAYKN VIO TIPWTEG UAES Kall PEIWVEL TOV OYKO
Twv ammoppIPUATWY. Or NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG OUOKEUES
ouyva TepiExouv TToAUTIHA UAIKG. ETriong mepiéxouv uAiké Ta
oToia, o€ TepiTTwan AavBaapévng dIaxeipIong Kal amoppIYng
TOUG, EVOEXETAI Va €ival duvnTIKG ETTIKIVOUVA yia Tnv avBpwTTIivn uyeia kal
yia 10 TepiBaAhov. QaTooo, gival Bagika yia ) owoTh AeiToupyia TG au-
OKeUNG. ETropévig, unv Ta ammoppiTTeTe padi e Ta oIKIokd atoppiyuaTa.
ATroppiyTe Ta G€ KATT0I0 KEVTPO GUAOYNAG/avOKUKAWGNG aTTOPPIPNATWY
TOU OOV 0ag A ETTIKOIVWVIAJTE [E TOV TTPOUNBEUTH 0ag yia TTANPoQopi-
€G. BeBaiwbeite 611 N cuakeur) QUAGoOETal pakpId aTmd Taidid PExpr T
OTIVHA TG ATTOPPIYAG TNG.
18. Mn xpnaipotroieite aTpokaBapIoTES yia TOV ECWTEPIKG KABAPIOPO TOU
@goupvou.
19. Mn xpnoiyotroicite AciavTiké kaBapIoTIKA F) aixuned PETOANIKG Epya-
Aeia yia va kaBapioete T0 T{apI TG TTOPTAC TOU QOUpVOU, BIOTI PTTopEi va
TTPOKANBET {nuId 0NV ETTIPAVEIA TOU E OTTOTEAEO A VOl OTTATE.
20. ¢ TIEPITITWON KOTIVOU, NV avoiyeTE TV TTOPTA TOU QOUPVOU: ORNAOTE
TN GUCKEUN KaI aTTOCUVOEDTE TV aTTd TO NAEKTPIKG peula. Mnv avoiyete
TNV TTOPTA EWG GTOU OIAAUBET 0 KOTTVAC yia va ORAOETE TIG PAGYEC.
21. XpnoIJoTroIRCTE TN AsIToupyia KAEIDWUATOG TWV KOUPTTIWV WOTE Ta
TTaIdIA va PNV UIropoly va avayouv Jova Toug TG GUOKEUN.
22. EmBAEmeTe ouvexwg Ta Taidid edv BpiokovTal Kovid aTov TToAUAEI-
TOUPYIKG PoUpvo. Mnv agrvete Ta TaIdIA va TTaiCouV {E T CUTKEUN.
23. Kivduvog agugiag.
- Ta maudid pmopei Taifovtag va TuAIxToUv Yéoa aTa UAIKA TNG GUOKEU-
aciag (m.x. Yepppdvn) | va ta TomoBeTAcOUV OTO KEQAAI PE KivOuvo va
mraBouv ao@uia. Purdoaere pakpid ammod Traidid TéTolou €idoug UAIKA.
24. Kivduvog eyKaupaTwv
To déppa Twv TTaIdIWY €ival TTOAU TTIo €uaigONTO GUYKPITIKA e EKEIVO
TWV EVNAIKWV.
- H yudhivn répTa, o Trivakag eAEyxou kail oI XIOMES yia TV atmoBoAr
TOU Beppol aépa amod Tov BaAapo wnaiuarog TG ouokeung (eaTaivo-
val. Mnv a@Avete Ta Taidid va ayyifouv Tn CUCKEUR eV BpiokeTal g€
Aeimoupyia.
25. Mn xpnO1UOTIOIEITE QUTA TN GUOKEUN O€ XWPOUG TTou dev gival oTabe-
poi (1r.X. o€ TAoia).
26. Mpoooxn: PefaiwBeite 611 N guokeur ival aBnapévn TEOTOU avTIKa-
TOOTAOETE TOV AQUTITAPA WOTE VA ATTOPEUYETAI O KivOUVOS NAEKTPOTIANEIOG.



B APXIKH OEZH XE AEITOYPTIA

- Orav xpnaoiyotroieite Tov oUpvo yia TTPWTN Popd, AQAaTE ToV va Al-
Toupynaoel adeiog yia Tepitou 1 wpa (230°C), agrivovTag evOEXOUEVWG
10 Tapdbupa Tng koudivag avoixta. O @olpvog, Katd TNV apxIKr Tou
gvepyoTroinon, avadidel dUoAPETTEC OOMES AGYw KATAAOITTWY TTOpayW-
yNG 6TTWG AiTn, Aadia ) pnTives. AQouU TTapéABel 0 xpOvog TTou UTTOdEIKVU-
€701, 0 POoUPVOC gival TTAEOV £TOILOG YIa TO TTPWTO WHoIUo. MAAIC o goUp-
VOG KPUWaEl, KaBapiaTe Tov akoAouBwvTag TIg 0dnyieg TG Tapaypapou
«KabBapioudg kar gpovtiday.

- Mnv KaAUTITETE TO E0WTEPIKG TOU QOUPVOU WE OAOUMIVOXAPTO Yyid TTIO
€0koAo kaBapIapo.

- H evépyela auth emnpeddel Tnv amdédoon TN CUCKEUAG Kal PTTopEi va
TTPOKAAEDEI {NuIG GTO TUAATO.

- OAa Ta e€apTApaTa TTOU EQXOVTAI O€ AUEDTN ETTAQN HE TA TPOPILA TTPETTE]
va kabapiovtal EMPEAWS TIPIV ATT6 TN XPAON XPNOIUOTIOILVTAG KOTAA-
AnAa TTpoiévTa.

A Aev EMITPETTETAI VA AYEIPEVETE TO TPOPIUA OE APEDT ETAQN E TIC

oXApeg Kal Ta TaWId aUAOYAG AiTToug Tou Goupvou.
m OOONH - Ymouvnua eikovidiwv

Madvon

‘Evapén
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KAgidwpa 006vng

EmBepaiwon

Pubpioeig

AigbnTipag kpéaTog
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Sl 2foll Jell-Hvjl

’
(N

’,

duwg
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XpovodiakoTTng

"E¢0dog - Téhog

PoAoi

EmBefaiwon pubpicewv

8006

o
m
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IBnoipo

m OAHTIEXZ XPHZHZ

AeiToupyia
Apyxiki oghida (Home) Tng 006vng
1 = Zag emTpéTel va TTPOXWPACETE otV 086vn PUBUIONS
10U BaAdpou.
2 = 306 EMTPETTEI VA pUBUICETE TOV XPOVODIAKOTITH.
3 = Zag emTpéTel va uTeite kateuBeiav aTi¢ pubpioelg.
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Pubpiceig

4 = EmAoyn g KAipakag Twv Babuwv (°C 1 °F).

5 = PUBuion g wpag.

6 = 'E€0d0¢ - TéEAoG.

7 = Kheidwpa 066vng.

8 =Ta gexeidwya, ayyicre v 086vn yia 10 deutepdAeTTTa,

9 = Jag emTpETEl va puBUiTETE TV £VTAGT TOU NXNTIKOU GNHATOG KAl va
eMAEEETE Evav X0 KaTd 1o Ayylyua TG 08dvng.

PuBpion xpovodiakoTTn

10 = Augnon A peiwan Tou xpdvou.

11 = EmBepaiwan perd amd pubuion tou embuuntol xpdvou. Eva nxn-
TIKG OHua ETIONUAIVEI TNV OAOKARPWOTN TNG EVEPYEIDG.

12 = EmBefaiwan kar EmMaTpo@n aTnv apxIkn aeAida.

13 = ApiBunTIKO TTANKTPOASYIO.

AeiToupyieg

14 = Emoyn Tng Aeimoupyiag ynaiparog.

14a = Emihoyr| gnpou / uypol ynaipaTog.

ZHMEIQZH: cival duvartd povo ae 0pIaUEVOUG TPOTTOUG WNJiuaTog.
14b = EmBeBaiwan g Acitoupyiag ynaiuarog.

14.1 = Qwg (avapuévo 1 ofnaévo).

14.2 = Home (emaTpo@r| aTnv apyIKA 084vn).

15 = PUBuion ¢ Beppokpaaiag ynaipaTog.

15b = Ymapyouv duo emAoyég yia T pUBIoN Tng Bepuokpaaiag:
- KUAWVTOG TN pTtdpa

- e T KoupTmId + A -

15 = EmBefaiwan TG Aciroupyiag ynaiuarog.

16 = PUBuion xpdvou Ynailatog Kal TpoypauuaTiouévng Evapeng.

16a = PUBuion xpdvou ynaiuatog.

16b = Aciyvel TV wpa oAokApwong Tou YnaiuaTog.

16¢ = PUBuion g wpag évapéng.

16d = EmiBeBaiwan g Acitoupyiag ynaiuarog.

16d = H 084vn Tou @oUpvou GRAVEI yIa EEOIKOVOUNGT EVEPYEIDG €AV TTO-
PENBeI 1 wpa dixwe xpron. MTopeite va TNV ETTavevepyoTToINaETe ayyi-
Covtég Tv.

m AIAAIKAZIA WHZIMATOZ

PYOMIZH GAANAMOY

Aol yivouv o1 puBuioeig Tou Ba-
Aapou (Aeitoupyia ynoiparog, Bep-
poKpagia kai XpovodIakoTITnG) Ta-
TAOTE emiBePaiwan yia va fekIvAael
n TPoBEpUAVaN. Ze aUTO TO ONpEio
n 086évn Ba mepdael ot AciToupyia
TpoBépuavang.

ITAAIO MPOOEPMANZHX
Ymapyouv TéoOEpaA ETiTEdA TTOU
EMTPETIOUV TNV TrapakoAoUBnan g
diadikaaiog Tpobéppavang.

To KOKKIVO TUAUa Ba augaveral aTa-
OIaKA PEXP! VO YEUIOEI N

086vn.

OAOKAHPQZXH NMPOGEPMANZHZ
Ortav n emtuyxdaveral n pubuIouévn
Bepuokpaaia, n 006vn yiverar kOKKI-
vn emaonuaivovrag v oAokAfpwan
TOU OTadioU TTPOBEPHAVONG Kal TV
évapén Tou aTadiou wnaiuatog. Edv
éxel puBpioTei xpdvog wnaiyatog, o
Qoupvog Ba afrioel autopara POAIG
oAokAnpwBei o xpdvog.

Ze mepiTTWON TOU Bev £xel pUBUITTEN XPOVOS YNTipaTOG PTTOpEiTE Va SlaKo-

YeTE w Kol £TMEITA Vo OAOKANPWOETE TO YNTINO.



m WHZIMO ME AIZOHTHPA KPEATOZ

MPOXOXH Aev ptropeite va xpnoigotroifoete 1o wiaipo pe aiodbnmpa oTig Aeiroupyieg «DEFROST», «QUICK START», «PIZZAx» kai «ECO».
Me Tov poUpvo ae karaaTaon avapovig (Stand-by) eicayete Tov aigBnTipa kpEatog oTnv €1DIKF UTTOd0XN GUVOETNS TTOU BPICKETAI GTO APITTEPS TOIXWHA TOU POUPVOU.

ENIAOI'EAZ OEPMOKPAZIAZ AIZOHTHPA TPOMNOZ OEPMANXHE ME AIZOHTHPA

> 80°
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A MPOZOXH: €tv n 000vn dev avTatrokpiveTal aTIS EVTOAES (KAEIBwHEVN aQn) apKei va avoifeTe Kal va KAEIOETE TRV TTOPTA TOU QOUPVOU.

m EIKONIAIA AEITOYPTIQON

N Nermoupyia Pizza
@ H Aeitoupyia autr evdeikvutal dtav 6¢AeTe o€ YroeTe TriTaa, eokaTala kal wwyi. H kpia Ty BepudtnTag mpoépyeral amd Ty Katw avtioTa-
On TTou AEIToupyEi o€ GUVOUAOHO PE TIG GAAEG QVTIOTATEIS TOU GOUPVOU.

Kavoviko6 oTaTiké whaipo
Eivai n kAaoikr Aeitoupyia Tou nAEKTPIKOU QoUpVOU TTOU EVIEIKVUTAI KUPIWG YIa TO WHOIHO TWV TTOPAKATW: XOIPIVA UTTPIZOAA, Aoukdvika,
pmrakaNidipog, payeipepa Pmmpaide, Kuviyl, yntd pooxdapl, MOPEYKES Kal PTTIOKATA, 9poUTa Wnuéva aTov Qoupvo, KTA.

Yoo amrd KATw
MpdkerTar yia TpdT0 YnailaTog Tou evaeikvutal TIEPICTOTEPO YIa TO TEAEIWHA TOU WnailaTog, I8iwg yia TTapaokeuég CaxapoTTAGTIKAG (uTTI-
oKOTa, HAPEYKES, YAUKA pe CUMES, YAUKA pe @poUTa, KTA.) Kal yia dAAa gaynTa.

YAoipo amd mavw
Evdeikvutal Kupiwg yia pddiopa kai yia va dWOETE T0 TEAIKO Xpwpa ae ToMA @ayntd. H Asitoupyia auty ouviaTaral yia XAUTTOUPYKEP, XOIpI-
VEG UTTPICOAEG, Hoaxapialeg PTTPICOAES, YAWOTES, OOUTTIES, KTA.

WAoipo ykpIA e KAEIOTA TTOPTA

H Aeitoupyia aut evdeikvutal yia ypriyopo kai BaBU yraiuo aTo YKPIA, yia TO YKPATIVAPIOHA KAl TO WAGIHO YEVIKA TwV KPEATWY, YIa QIAETO,
pTTpICOAa aAG @lopevTiva, wntd Wap! Kai ynté Aaxavika. To YAoIho e To NAEKTPIKG YKPIA TIPETTEI va TTpayaTOTIOIEITal e TOV BEpUOTTATN
oToug 180 °C.

WAoo YKpIA pe aépa

I3iaiTepa ypriyopo kai BaBU WAGIUO Pe ONUAVTIKY 50IKovOUNGN EVEPYEIDG, N AsiToupyia auTr vieikvutal yia TTOAMA @aynTé 0Trwg: XoIpIvi
uTTPICOAQ, Aoukavika, xoIpivé i avapikta gouBAdkia, kuvAyl, vioki aAd popdva, KTA. To WAGIHO [e To NAEKTPIKS YKPIA TTIPETTEI val TTPAYUATOTTON-
gitar e Tov Bepuoatarn atoug 180 °C.

EvrtaTik6 ynoipo
H Aeitoupyia auth ekTeAei ypriyopo Kal eviaTiké WAoo kal evdeikvutal yia didgopa eayntd. Eivar idavikr yia: wdpr otn AadOKoAa, payelpe-
péva Aaxavikd, couBAdKia, TATIA, KOTOTTOUAO, KTA.

MoAAatA6 yhoipo aTov aépa
H Aeitoupyia auth emTpéer 10 TAUTOXPOVO WATIHO SIAYOPETIKWY GaynTwy dixwg va avakarelovtal ol pupwdiég. Mmopeite va whoete Aalavia
aTov QoUpvo, TTTaa, Kpouaadv kail uTrpIdg, TAPTEG, KEIK, KTA.

Yhoipo Eco

H Aeitoupyia auth oag emTpéTel va payelpeUeTe e Aiyotepn katavaiwan evépyelag. MNa va aglomoiaeTe aTo £maKPo auTr Tn AciToupyia

Ba mpémel, TpoToU evepyotroifaete T Acitoupyia ECO, va BaAeTe To payntd aTov oUpvo TOTTOBETWVTAS TO 0TO KEVTPO Tou BaAdpou. Me T
Aerroupyia Eco, o1 xpovol ynaiparog TpooappodovTal yia apyd WhoIho @ayntwv OTwg: Pmpaidé, Aeukd kpéara, {upapikd goupvou, didipopa
yAukiopara.

Znueiwaon: 1o yroiyo Eco dev pmopei va emiAeyei dtav givar TomoBetnpévog 0 aiaBbnTpag Tou Kpéarog.

Amoyudn
Emitpémel yevikd 1o ypriyopo EETaywpa OAwv Twv KOTEWUYHEVWY GayNTWV WOTE VA ATTOKTOUV Ypryopa T Beppokpaaia mepiBaAlovTog.

Quick Start

H Aeitoupyia auTA xpnaidoTIoEiTal yia Tnv EMTAXUVON TG TTPoBEpUavang Tou eolpvou aag. ZuviaTaral n xprion autig Tng Aeimoupyiag étav
pubuicetar yia Bepokpaaia wnaoiparog peragu 200 kai 300 °C. H xpran g Aeimoupyiag QuickStart yia Bepuokpaaies katw Twv 200°C dev
TPOaPépEl KATTOI0 181aiTEPO OPerag. MPOXOXH: n Aerroupyia Quick Start dev eival pia AsiToupyia ToU GUVIGTATAI Vi TO WAGIHO TWV GAYNTWY,
aMG xpnaoipeter povo yia my TpoBépuavan Tou eoUpvou PETa ae AyOTEPO XPOVO.

MH XPHZIMOMOIEITE TH AEITOYPTIA QUICK START A NEPIZXOTEPO AINO 20 AEMTA

Znpo / Yypo payeipepa

O @oupvog diaBEtel ia autopar SIGTagn Tou EMTPETTEI GTOUG ATMOUG TOU WNOiuaTog, O OPITUEVEG AeIToupyieg, va amoBalovTtal aTmo Tov
@oupvo: auto xel wg amotéAeapa 1o Enpd payeipepa (dry). Ze TEQITITWON TTOU TO WHOIWO ATTAITET VO TTAPAEVEI ) UYPACia GTO ECWTEPIKG TOU
@oupvou, dnAadr uypod payeipepa (moisture), ,uTTOPEITE va aTTEVEPYOTTOINOETE TV AUTOUATH dIdTagn ayyifovTag To GXETIKO EIKOVIdIO.

Ld

EAErXOX WHIIMATOZ

Ze TIEPITITWON TTOU TTPETTEN VAl EAEYEETE T AyNTA TIOU WIAVOVTAI UTTOPEITE VOl AVOIEETE TV TTOPTA TOU OUPVOU. ZE AUTH TV TIEPITITWAT avaBouv Ta GWTa Kal gTaUATd
0 e€avayKaopévog aépag, aTny TEPITITWAN YnaoilaTog e aépa, KaBwg kai n TepioTpo@n TNG goUBAAS, OTNV TIEPITITWAN YNOINATOG YKPIA pE TV TTOPTA KAEIOTH. Edv
SavakAeioeTe TNV TOPTA ETTAVEVEPYOTTOIEITAI N ASITOUPYia TTOU EiXE PUBMIOTET TTPONYOULEVWG.
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m OAHIIEZ XPHZHL - AZeaoudp

Xpnaon g mepIoTpePOpEVNG TOUPANG (HOVO o€ oplopéva HovTéAa)
MepdioTe aTnv coUBAa Ta KpéaTa TTou BEAETE va WATETE OTEPEWVOVTAG Ta LE Ta £IDIKA TTIpoUvIa. ZTEPEWATE TN coUBAa aTa €31kG OTNPIyATA Ta OTTOiC £XETE TOTTOBETATE!

TIPONYOUPEVWG ETTavVW aTOo Tawi GUMOYAS AiTToug kai ToTToBeTAOTE To TNV UTTodo) ! TNG ooUBAag. EvepyotroiiaTe Tn oTarik Aeiroupyia ykpIA pe kA€IoT TopTa. Ma va
agaipéaete TN ooUBAa padi pe To Tawi auhhoyAg Aitroug TpaBrtTe To apyIka Aiyo WaTe va UTTOPETETE ETTEITA VA TO AQAIPECETE TEAEIWG.

TpaPAgre Tpog Ta KATW TO PEPOG TTOU
EMONUAIVETal e KOKKIVO yIa val TO
ByciAeTe amé TOV QOUpPVO.

lupioTe T KA AKOUPTIAGTE TAl ETTAVW
O€ I ETIQAVEIQ TTO TNV TTAEUPA TOU 1
0dnyou oAioBnaong.

l'a va amao@ahioeTe 10 KAITT xaAa-
PWaTE TO e Eva eTmimedo karaapiol.

Emavalapere TIg evépyeieg avTioTpoPa yia va ETAvVATOTTOBETATETE TOV 08NYO

m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - Agaipeon tng mopTag

Aiodikaoia

l'a Tn digukdAuvan Tou eviarikoU KaBapigpoU Tou GoUpvou €ival TTPAKTIKG VA OTTOGUVSEETE TV TIOPTA AKOAOUBWVTAG TIC TTAPAKATW 00NYieg:
* avoire TNV TOPTA

* METOKIVAOTE Tov aUvOeao C aTo TUAWa Tou pevieaé D akoAouBwvrag Ta Bruara:
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m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZXH - AtrocuvapuoAdynan kai kaBapiouog T¢apiwv

AioSikagia Trou Tpémel va akoAouBeital

H mépTa Tou poUpvou amoteAeital amod TpeIS KpUOTAANIVEG emIQAvelEs. O kaBapIoPOg Twv KPUGTAMIVWY ETTIQAVEIWY TTPAYUATOTIOIEITAI XPNOIHOTIOIWVTAG M AEIQVTIKO
aTmopPOPNTIKG XapTi Koudivag Kal Kolvo amopputtavTike. Mn xpnaiuotoleite TpayId AslavTika UNKG 1 aixunpég HeTaMIKEG E00TPEG yia va KaBapioeTe TIG YUAAIVEG
opTES TOU PoUpvoU JIOTI PTTopei va ypaTtlouviaTei n em@dveia Kal va mpokAnbei Bpadan Tou yuahiol. Ta eowTepikd kpuaTaAAa agaipolvTal WaTe To kaBdpioua va
yivetar eukoAdTepa. 1" autd, ival amapaitnTo va agalpeite Tnv TopTa Tou PoUpvou fi, eVAAAAKTIKE, va TV ToTroBeTeite oty evOIduean Béan.

Zeipd Pe TV oTToi0l TIPETTEN VOl ApaIPOUVTaI Tal T{ApIa

MPOZOXH! OmoladAToTE EVEPYEID TIPETTEI TTIAVTA VA EKTEAEITAI APOU TIPWTA AQAIPETETE TNV TIOPTA ATTO TOV POUPVO Kal TN aTnpiceTe emavw o KatGAAnAn i
QAVEID TIPOKEIPEVOU VA UNV UTTOOTET {nuIdl n TTpOTOWN TNG TTOPTAS.

@ ZeBIScoTe TIg 2 BideC TTou Bpiokovial oTn BedidlapioTepr TAEUPG:
oToV EMAVW TIAXN

@ ZnKkwoTe T0 eavw TZAPI KAl aQaIpETTE TO

m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - 2upBouléc yia Tov kaBapioud tou goupvou Kal Tng

pOTOYNg

®OYPNOZ

ZTOIXEIO

TPOINOZ KAGAPIZMOY

MPOEIAONOIHZEIZ

Eowrtepikd Tou poupvou

ZuvigTdral o kabapiopog Tou oupvou PeTd ad Kabe xpron. H Bpw-
& kaBapicetal eukoAOTEPQ B16TI ATTOPEUYETE VA KAYETAI ETTAVEIANMUE-
va o€ uPnAég Bepuokpaaieg.

BydAte 6Aa Ta agaipolpeva pépn kai TAOVETE Ta XwPIOTA e (aTO vePO
Kl 4N AEIaVTIKO ATTOpPUTIAVTIKO.

I Tov eukoAdTEPO KaBapIopo Tou BaAduou wnaipartog, pigte pikpn
mogétTa vepou (100 ml, avTioToIxe o€ WIo6 TTOTAPI) OTO KATW PEPOG
TOU Qoupvou. Emerta, evepyotroiNoTe Tov KUKAO «WAGIHO aTTO KATWY
atoug 90° C yia 20 Aetrtd pe Tv emAoyr «Yypo Mayeipepan.

MeTé To TEAOG TOU KUKAOU TrepIpéveTe £wg 6Tou 0 BANUOG KpUWaE! Kal
oAoKANPWaTE Tov kaBapiaud pe éva pahakd Travi.

Mn xpnaoiuoTolgite aTHOKABAPIOTES YIO TOV ECWTEPIKO
KaBapiopo Tou eoUpvou.

Mn xpnaoipotolgite AelavTika/diaBpwTikd KaBapIoTIKA
1 arxuned petaAAika epyaleia yia va kabapioete T
YUGAIVN TTOPTA TOU (OUPVOU BIOTI UTTOPET VA UTTOOTET
{nuid n emeaveia Kal va gTacel.

BubiaTe 10 péoa o€ didAupa atmo (eoTd vepd Kal oudéTEPO GATIOUVI.

A@aipéaTe Ta UTTOAEIUUATA TPOPIPWY APETWG WETA TN

Tayi ZTeyvwaTe PeTd 10 TAUCIHO. XPnon.
. KaBapioTe Teg Pe {€aTd vepd Kar U A€IavTikd ammoppuTIavTIKS N e Eva 2t TIEQITITLION TTOU N Bowpi EXel &pabel, ouvietaral
Ixapeg ] ] . Va AQRVETE TIG OXAPES VA HOUNIATOUV YIa HEPIKEG
karaAAnAo kaBapiaTikd yia Aitm. , . .
wpeg TpoToU TIG KabapioeTe.
NMPOXOWH
ITOIXEIO TPOMNOZ KAGAPIZMOY MPOEIAOMNOIHZEIX
KaBapioTe Tig em@aveles e XAIapo vepo kai pn diaBpwriké uypo H Adpyn diatnpeital kaBapifovrag ava TakTd
XaA0BSIVN emipaveia QTTOPPUTIAVTIKS Kall ETTEITO OTEYVWATE T PE €va YaAakd Tavi A avi dlagTAPATA e EIDIKA TIPOIOVTA TTOU KUKAOQOPOUV GTO
aTmé PIKPOTVEG. EUTIOPI0. Mn XPNOIWOTIOIEITE TIOTE AEIQVTIKEG OKOVEG.
AtoUyeTe va a@AveTE ETAVW OTIG Bappéves emQa-
Bopéveg emQaveles la va diatnpnBoUlv Ta XapaKTPIGTIKA TWV BAUUEVWY ETIQAVEIWY, veleg B¢Iveg i aAKAAIKEG ouaieg (&id1, xUpO Aepoviou,

TTpETeEl va kaBapileTe auyvd pe vepd Kal aaTolvi.

OAGTI, XUPO vTopdTag, KTA.) Kal va TIG TTAEVETE OTaV
eival akoun (eoTég.
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m KAGAPIXMOZ KAI XYNTHPHZH - Avtikataotaon AaptTipa

AioSikagia Trou Tpémel va akoAouBeital

Ze TTepiTTWan Tou G€V AEITOUPYET TO PWG TOU POUPVOU, ATTOGUVIEDTE TN GUCKEUR aTTd TO pela, ByAATE TO TTPOCTATEUTIKO TCAWI TOU AQUTITAPA KOl QVTIKATAOTAGTE TOV

AauTrTpa.
AvrikaragTiaTe Tov AaumtApa pe katdAAnAo Aaumtipa ahoyévou 40W (G9).

m EMIAYZH MPOBAHMATQN - MpopAduara

XahapwaTe e Eva eTmimedo Katoapidl
Bydrte 10 TTPOOTATEUTIKS T{AWI TOU AUTITAPA
AgaipéaTe Tov AapTrTrpa

AvtikaraoTiaTe Kal §avakAeioTe

==

1
2
3
4

m TMINAKEZ WHEIIMATOX - Aep6Beppoc

YEVIKAG oUONG POUPVOC (KaBapd eVOEIKTIKES TIUES)
MPOZOXH! ®ATHTO oEPM.C° | FfiE AEMTA

+ Kard m d1dpkeia TG epIG80U €yyUnang ol EpYOTieg ETIOKEUNRG TIPETTEI VAt EKTE- ﬂ

AoUvTal aTTOKAEIOTIKG aTT6 TO £§0UT1080TNWEVO ZEPPIG. KPEATA

* [MpoToU yivel n €MOKEUR, ATTOOUVOEDTE T OUCKEUR aTd TO NAeKTPIKG pelua, - -

amoaguvdéovtag dnAadn 1o kaAwdio pedpaTog, A TapéuBeTe aTov €181k SIOKATIT. W6 pooxapi 170-180 23 40/50

* 2€ TTEPITITWON TTAPEUPRATEWY KAl ETTITKEUWY aTTo pn €§0uaiodoTnuéva dTopa €v- Wnro6 Bodivo 170-190 2/3 40/60

OéxeTal va TpokAnBei nAekTpoTrAngia 1 BpaxukikAwpa, emopévwg amayopeleTal W pooyapdki yahaktog | 160-180 2/3 65/90

N ekTEAETT TOUG. AQROTE TIG EpYATiES QUTEG OTOUG ECOUTTOBOTNEVOUG TEXVIKOUG. —

+ Eqv diamoTwaete Kamolo pikpd TpoBAnua utropeite va avalntioete T Alon ¥nd apvi 140-160 Z 100/130

T0U TIPOBAAPATOS AKOAOUBWVTAG TIG TUMBOUAEG TwV 08NYIWY. PoaT pmie 180-190 2/3 40/45

* H mapépBaon ng utnpeaiag aépPig kard Tn didipkeia TG TEPIGdOU €yyunaong Wnroc Aayoc 170-180 23 80/100

dev TTapéxeTal dwpedv eav 0 Adyog yia Tov oTToio 6V AcIToupyei N cUOKeUN gival Ynrd o 160-170 5 801100

N LN OWOTA YA N1 KOUVENI -

* Z€ TIEPITITWOT TTOU TTPOKUWEI KATTOI0 TIPOBANA TO 0TT0i0 OQEIAETal OTN N OW- Wnrr} yahotrouAa 160-170 2 160/240

OTA XPAON 1} EYKATACTACT, 01 EPYATIES ETTIOKEUAG BEV KAAUTITOVTAI OTTO TNV £YYU- W xiva 160-180 23 120/160

non. Ta €¢oda eyyunang empBapivouv Tov XprAaTn.

, , ; WnrA mamia 170-180 2/3 100/160
AXUFI)\“TOUPWG 0B6vng apng TFT Wi Kor6Touho 180 23 90/120
- Z@aAyata ouoTAPOTOG
Evromifovral ta mapakdtw o@dAuara: WAPI 160-180 23 15/25
O kwdIk6G oaApaTog Exel TNV akGAoubn popen: “E YY X", otrou: ZAXAPOMAAZTIKH
YY= K(gﬁlrég o)tp’d)\pm’og . a0 , KEIK gpouTwy 180-200 2 40/50
X = apiBpo6g Bakduou 6tav rapouaiadetal o TPORAnpa i < 0 yia o@aAuaTa ye- -

VIKAiC QUONC. Kéik 180-190 2 40/45
Mmpi6g 170-180 2 40/60
MEPITPA®H ID opaAparog MavreaTavi 190-200 2 25/35
Alakot aigbntipa Balapou 00 \oukoupadeg 160-180 2 35/45
Aigbnmipag Bardpou o€ PpayuKUKAwa 01 I'\ukd opohiatoeIdn 180-200 2 20/30
Alakotry aigBnTApa KpéaTog 04 Gokdraia ye otaguhia 190-200 2 30/40
Aigbntipag kpéaTog ae BpayuKUKAwua 05 ZTpoUVTEA 160 2 25/35
YmepBépuavon 08 Mmiokéta cafayidp 150-180 2 50/60
Eowrepikd mpoPAnua ( nAekTpoviKr TTAAKETA ) 19 Tnyaviteg pRAou 180-200 2 18/25
TpdaAua emikovwviag 20 Mourtiyka pe oaBayidp 170-180 2 30/40
EIAOMOIHEH MPOBAHMATOE APTOZKEYAZMATA

Wi 180-200 3 45

e TEPITTWON TPORAAUATOC ATTOCUVSEDTE Nitoa 250 3 10720
YT Kal ETTEITOl ETAVOOUVOEDTE TN GUOKEUN. EGv Toot 185-195 2 7

123456 10 TPOBANUa avaTrapouaiaaTei amaiTeital

Trapéppaan amoé e6ouaiodoTnUEVO TEXVIKO.

EIAOMOIHZH ANOIKTHZ MOPTAZ (ENQ EKTEAEITAI WHZIMO)

DOOR OPEN

KAgioTe TV TTOPTA TOU (OUPVOU.
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m MMINAKEZ WHZIMATOZ - X1aTIKOG (OUp-
VoG (K0Bapd eVOEIKTIKEG TIUEG)
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®ArHTO OEPM. C° ] ;}g AENTA
C Jn
KPEATA
Wnté pooydp! 225 2/3 40/50
Wn1é Bodivo 250 2/3 50/60




GArHTO OEPM. C° 2| Aenta
17

Wnté pooyapdki yaAaktog 225 2/3 60/80
Wnté apvi 225 2 40/50
Poot pume 230 2/3 50/60
Wnrog Aayog 250 2/3 40/50
Wntd kouvé 250 2 40/50
Y yahotroUAa 250 2 50/60
Wn xrva 225 2/3 60/70
Wnrr mémia 250 2/3 45/60
Wnt6 koTéTIOUAO 250 2/3 40/45
WAPI 200-225 12 15/25
ZAXAPOMAAZLTIKH
KEIk ppouTwv 225 2 35/40
Kéik 175-200 2 50/60
Mpi6g 175-200 2 25/30
Mavreomavi 220-250 2 20/30
\oukoupadeg 180-200 2 30/40
'AukG o@oAiaToeIdn 200-220 2 15/20
®okdroia e oTagUAIa 250 2 25/35
ZTpo0VTEA 180 2 20/30
Mmiokéta oaBayiap 180-200 2 40/50
Tnyaviteg pfAou 200-220 2 15/20
[Moutiyka We caBayidp 200-220 2 20/30
APTOZKEYAZMATA
Wi 220 3 30
Mitoa 250 2 15/20
Mitoa 250 3 10/20
Toot 250 3 5

- ZNMOVTIKO

Ta aynta mpémel va ToroBETOUVTal TOV POUPVO OTaV Eival (EOTOG.

- Yoo aTo yKpiA

ZTIG GUOKEUEG PE NAEKTPIKG YKPIA TO WAOIWO YiveTal pe KAEIOTH TTOPTA OTOUG
180°C. Ta @ayntd Tou wrjvovTal aTo YKPIA TTpETEl va ToTToBeTolvVTal 0TV avTi-
aToI¥n oXApa, KaTd TTPOTiPNGn OTo TETAPTO EMITIEDO.

m MINAKAZ WHIIMATOS - Ecwrepikéc Ocp-

HOKPATiEC @aynTwv Pe aiodntipa
OATHTO OEPMOKPAZIA (°C)
KPEATA
Mooyapioio
+ Poot umo - Mooyapioio @iAéTo pe aipa | 40-45
* poC (uETpIo) 50-55
* KOAG ynpévo 60-65
* Yn16 pooxap! 80-85
Xoipivé
. X0|g|vo (p|)\e’To ’ 65-70
* Yn1é xoipivé | mpoaouTo
A 80-85
* Aaipog, KOTol
; . 80-85
* Xolpivé O€ QETEG
) > 75-80
* MmpIOAa, xwpig KOKKaAo 70
* MmpioAa papivapiopévn o€ GAun
65-70
(Kassler) 70-75
* PoAé kipé
Mooxapdki yéihakTog
* Yn16 pooxapdki ydAaktog 70-75
* Yn16 pooxapdki yaAakTog pe veppa 75-80
* Mooyapioio Todapdki 80-85

®ATHTO OEPMOKPAZIA (°C)

Kuviy

* Kpéag kuvnyiol 75-80
* QuottAam 60-70
* QIAETO e aipa 40-45
* DIAéTO pol (péTpIo) 50-55
* QIAETO KAAG Wnuévo 60-65
Apvi 80-85
Femoté ynra 70-75
MouAepika 85-90
Yapi 85-90

ZnuavTiko: To BEPUOUETPO TTPETTE TIAVTA Va TOTTOBETEITaI PEXPI TN AaBr €701 WOTe
N HUTN va BpiokeTal oTo KEVTPO TOU WnToU Kal X1 KOVTA OTO KOKKAAO fi OTO éPOG
ue 10 AiTrog.

m EMKATAZTAZH - Odnyiec yia v eykato-
aTaon

A H mivakida e Ta xapaktnpioTiké eival TomoBetnuévn 0To anpeio 6Trou KAEi-
Vel ) TOPTa TOU YoUPVOU Kal ETTIoNG avagépetal kai atn aeA. 1. Eival opar 6tav
EXETE AVOIKTI TNV TIOPTA KAl TIEPIEKEI OAA T GTOIXEIC TTOU Eival ATTAPAITATA YIa TV
EYKaTAOTaON, T.X.: HOVTEAO GUOKEUNG, OVOPAOTIKA TAON Kal KaTavaAwan. ApxIKa
peTPATTE Kai eAEYETE TNV €00XA Yia TV TOTTOBETNON TOU ETTITTAOU, N OTToial TTRETTEI
Va QuTIOTOIXET OKPIBWGS OTIG DIACTATEIG TIOU avagEpovTal aTnv ikova A. Ppovri-
OTe WOTE N €mEVOUOT Tou TTITTAOU, KamAapag 1y GAAo UAIKG, va gival koMnpévn e
kOMa Tou eivar avBekTikr atn BepudtnTa (150°C). Ze mepiTTwaon Tou n emévduon
A N KOMa dev givar avBekTIkA oTn BepudTnTa, UTTOPEI Va UTTapEEl TTapapopewan f
amokOAANan Tng emévouang, 16iwg aTa aTevoTePa anpeia Tou emiTTAou. BePaiwbeite
11 10 £TMITTAO TTOU TTPOOPICETaN YIO TOV EVTOIXIOHO TOU YOUPVOU Eival YEPO Kal OTI
pTropei va avtégel 1o Bépog Tng cuakeuns. OAeg oi Bideg kal Ta eGapTrApaTa TTOU €ival
amapaiTTa yia T aTepEWan Tou oUpvou aTo EmiTTAo TepiAapBdvovral. Or akoAou-
Beg €IKOVEG Eival XPATIUES yIa TN OTEPEWAN KAl TN CWATH TOTTOBETNGN GTO ETTITTAO.

Movr. VIRTUS MULTI 60 TFT BL




m EFKATAZTAZH - HAektpikr) oUvdeon

A O1 0dnyieg Tou akoAouBouv TpoopifovTal yia To EEEIBIKEUPEVO ATOWO TTOU
Ba avalaBel v eykaraaTaan, T pUBMION Kai TV TEXVIKA GUVTAPNON Tng Ou-
OKEUAG kal To oTroio Ba diac@aicel 611 01 epyaadieg auTeg Ba yivouv e Tov 0pBo-
TEPO dUVATO TPOTTO Kl CUPPWVA HE TOUG 10X UOVTEG KAVOVIGHOUG.

ZnuavTikd: oTroIadNTIoTE Epyaaia pUBUIONG, CUVTAPNONG, KTA. TTPETTEN VOl EKTEAE-
T01 aQOU TTPWTA OTTOCUVOETETE Tr) GUOKEUN a6 TNV TTpia.

Kavoviopoi eykardotaong

H guokeur| auTh ouppop@wveTal pe TIg akoAouBeg odnyieg:
OAHTIA 2002/96/EK

OAHTIA XAMHAHZ TAZHZ 2014/35/EE

OAHTIA HAEKTPOMAMNHTIKHZ £YMBATOTHTAZ 2014/30/EE
KANONIZMOZ ap. 1935/2004 (emmagr| We TpOQIUQ).

H eykatdoTaon mpétel va yiverar aup@wva pe T BEATIOTN TTPAKTIKA Kal 0€ TTARPN
OUMHOPOWAN Ke Ta 1oXUOVTA TIPOTUTIO GO0V aQopd TNV NAEKTPIKI EYKATACTAON.
Ze avtiBetn epiTwaon n KaraokeudoTpia etaipeia amomolgital kabe eubuvn.
210 TTaPOV £yXeIPidIo Ba PpeiTe kai TO NAEKTPIKG BIAYPAPMA TG TUOKEUAS OO,
O1 ouokeuég gival axedlaopéves €101 WaTe va guvdEovTal 0TV TACT TTOU AVapé-
pETaI 0NV TTIVAKI®A OTOIXEIWV.

Mpotou ouvdéoeTe T GUCKEUR GTO PEUPA BeBaiwbeite OTI:

- T0 XOPaKTNPIOTIKG TOU NAEKTPOUAYVATIKOU BIKOTITN 1) TG TTPICAS ival KATAAN-
Aa va avtégouv To gopTio TG cUKeUNG (deite aToIKEia TIvVakidag),

- 1| eykaraoTaan Tpogodoaiag TpETel va 61aBéTel amoTteAeauarikiy alvdean yei-
wang.

H guokeur| TapéxeTal ye KaAwdio Xwpig @Ig: n auvdean TPETIEl va yiveTal
Aappavovtag utrdyn 6TI T0 KiTPIVO-TIPACIVO KaAWSIO gival 0 aywydg yeiwang

Kal Oev TTPETTEN TIOTE VAl DIKOTITETAI.

H piCa Tou pedpatog TPETEl va gival opat Kal TTPOCBATIHN WOTE VA UTTOPET
va yiveTal EUKoAa N amogUvaEDT) TG GUOKEUN.

Mo v amevbeiog oUvdeon 0TO PEUA, Eival aTTapaiTATO:

* 1 BaABida TePIOPITHOU TTiETNG KAl 1) OIKIOKF EYKATAGTACT VA HTTOPOUV VAl avTé-
gouv 10 QopTio TNG oUTKEUNG (deite TIvakida aToixEiwv),

* 1 eykaraoTaon Tpogodoaiag va diabétel amoTeAeauarikiy oUvdean yeiwang,

*n pida 1} 0 TOAUTIOAIKGG BIaKOTITNG, e eAdXIOTO dvolypa 3 mm, va eival eUkoAa
TTPOCBACIYA PETA TNV EYKATACTAON TNG GUOKEUNG,

* VO UTTAPXE! EVOWHATWHEVOS B1aKOTITNG ammoouvdeang amd 1o atabepd dikTuo
oUpQWVa PE TOUG KavOVES EYKATaaTaanG.

A O «kiTpivog-rpdioIvog aywyog yeiwong dev
TPETEl VO SIOKOTITETON TTOTE, AKOMN KAl OO TOV
S1akoTTN. To KOAWSIO TPOPOBOOIOG TPETE! VA Ei-
val €101 TOTTOBETNUEVO WOTE VO UNV EPXETAI OF
EMAQPN HE EMPAVEIES TTOU £XOUV BeppoKpacia
avw Twv 50 °C mépav Tou epIBaAAovTog. e TEPI-
TTWON ToU XPEIGdeTal VO avTIKOTOOTOBE TO KO-
Awd10 TPOPOdOTIiag ETKOIVWVAOTE PE THV UTTNPE-
oia o€pPIg.

EFKATAXZTAZH - HAekTpIkG diaypappaTa Amoppdgnan (kW)
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A GUVENLIKLE ILGILI ONEMLI UYARILAR

Cihazin dzellikleri

Ozelliklerin yer aldigi plaka kapakta yer almasinin yani sira firinin kapagi-
nin bastigi kisma uygulanmistir ve kapak agikken gérilebilir.

DIKKAT! Bu uyarilarda farkli cihaz tiplerine basvuru yapiimaktadir. Eliniz-
de bulunan tipi dogru olarak tanimlamak icin dikkat edin (6zelliklerin yer
aldigi plakaya bakin).

A 1. Cihazi kullanmadan 6nce digerlerinin yani sira kurulum, kullanim
ve bakim sirasindaki gtvenlikle ilgili ok énemli bilgilerin yer aldig talimat
kitapcigini dikkatle okuyun. lleride bagvurmak ve seri numarasini bulmak
icin talimat kitapgigini 6zenle saklayin.

2.Bu cihazin elektrik givenligi yalnizca yurtrllkteki yonetmeliklerin gerek-
tirdigi gibi dogru bir toprak baglantisinin yapilmasi kosuluyla garanti edilir.
Bu ybnetmeliklere uygun hareket edildiginden emin olmak temel dnem
tasir; sipheye diserseniz, elektrik tesisatini bastan sona kontrol etmesi-
ni saglamak igin ehil bir kisiye bagvurun. imalatgi, topraklama tesisatinin
kétl olmasindan kaynakli hasarlarda higbir sorumluluk tstlenmez.

3. Cihazin baglantisini yapmadan 6nce, plakasinda belirtilen teknik ézel-
liklerin elektrik tesisatinin 6zelliklerine tam olarak karsilik geldiginden
emin olun. Kurulum/ayarlama iglemi ehil personel tarafindan yapilmalidir.
4. Elektrik tesisatinin ve elektrik prizinin kapasitesinin, plakada belirtilen
cihazin azami gictini kaldirabileceginden emin olun. Stipheye diserse-
niz, ehil bir kisiye bagvurun.

5. Cihaz, belirtilen kutuplara gore besleme sebekesine dogrudan bag-
lanmalidir. Baglantiyr yaparken, kontaklari arasindaki agikligin kurulum
kurallarina uygun sekilde asiri gerilim kategorisi Il sartlarinda baglantiy
tam olarak kesmeye olanak taniyacak sekilde olan bir cihazla sebeke bag-
lantisinin kesilebilecek durumda olmasi gerekmektedir.

6. Priz fise uygun degilse, uygun olan bir tanesiyle degistirin. Bu durumda,
priz kablolarinin kesitinin cihazin ¢ektigi glict destekleyebilecek olmasina
ragmen ehil bir kisiye bagvurun. Gli¢ kablosunda fig bulunmaz. Baglanti-
yi yapmak icin “Elektrik baglantisi” paragrafina bakin. Adaptdr, coklu priz
veya uzatma kullaniimamasi tavsiye edilir.

7. Cihaz gok uzun sure kullaniimadan kalacagi zaman, elektrik baglantisi-
ni sékilin ve ana salteri kapatin.

8. Havalandirma veya 1s1 dagitma acikliklarini 6rtmeyin.

9. Cihazin elektrik glic kablosu hasar goérirse, yalnizca imalatcinin yetkili
servis merkezi tarafindan degistirilmelidir.

10. Cihaz yalnizca amaci (yemek pisirme) dogrultusunda kullaniimalidir.
Baska sekilde (6rnegin bir odayi 1sitmak igin) kullanilmasi uygunsuzdur,
dolayisiyla da tehlikelidir. Benzeri uygunsuz kullanimlardan kaynaklanan
hasarlarda imalatgi her tiirlli sorumlulugu reddeder.

11. Herhangi bir elektrikli cihazi kullanmak asagidakiler gibi bazi temel
kurallar uyulmasini gerektirir:

A. Cihaza elleriniz veya ayaklarini islakken

asla dokunmayin.

B. Cihazi ayaklariniz giplakken kullanmayin.

C. Uzun slre kullanmaktan kaginin ve tim olasi énlemleri alin.

D. Fisi prizden gekmek igin elektrik kablosunu kullanmayin.

E. Cihazi hava sartlarina (yagis, glines, vb.) maruz birakmayin.

F. Stirekli gézetim altinda bulundurulmadikga 8 yasindan kliglk ¢ocuklari
cihazdan uzak tutun. Bu cihaz, 8 yasindan itibaren gocuklar ve g6zetim al-
tinda bulunan veya guivenliklerinden sorumlu bir sahis tarafindan cihazin
kullanimiyla ilgili egitim aldiklari ve kullanima bagl olan tehlike hakkinda
bilgileri oldugu takdirde yetersiz fiziksel, duyusal veya akli yetenege sahip
kisiler ya da tecriibe veya teknik bilgi eksikligi olan sahislar tarafindan
kullanilacak sekilde tasarlanmistir. Cocuklarin ocak ile oynamamalari ge-
rekir. Temizlik ve bakim islemleri g6zetimsiz ¢ocuklar tarafindan yapilma-
malidir.

12. Cihaz ve erigilebilen aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis parga-
lara dokunmamaya dikkat edilmelidir. KigUk cocuklar uzak tutulmalidir. 8
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yasin altindaki gocuklar surekli gdzetim altinda bulundurulmadikg¢a cihaz-

dan uzak tutulmalidir.

13. Cihazin temizlik veya bakimini yapmadan énce, gii¢ kablosunu ayira-

rak veya ozel salterden elektrik beslemesini keserek cihazin baglantisini

kesin.

14. Arizalar veya ¢alisma bozukluklari oldugunda cihazi kapatin ve onar-

maya kalkismayin; bu islem yalnizca bir yetkili servis merkezi tarafindan

yapiimalidir. Daima orijinal yedek pargalarin kullaniimasini isteyin. Bu ta-

limatlara uygun hareket etmemek, cihazin glvenligini tehlikeye atabilir.

15. Ozellikle de cocuklar cihazi oynamak amaciyla kullanabileceklerse, tehli-

keye neden olan pargalarin erisilemez hale getirimesi siddetle tavsiye edilir.

16. Yanici sivilari (alkol, benzin, vb.) calismakta olan cihazin yakinlarinda

kullanmayin.
17. Ambalaj, nakliye sirasinda cihazi olas| hasarlara karsi koru-
mak igindir. Ambalaj malzemeleri ekolojik Olgitlere gore segil-
diklerinden, kolaylikla geri donustirdlebilirler. Hammadde ihti-
yacini ve cikan atik miktarini azaltmak igin bunlari geri
doénstlran. Elektrikli ve elektronik cihazlar siklikla degerli mal-
zemeler igerir. Ayni zamanda, hatali sekilde elleglenmesi veya

mmmm  Dertaraf edilmesi halinde insan saghigi ve gevre agisindan teh-

likeli olma potansiyeli taslyabilen malzemeler de igerirler. An-

cak bunlar cihazin dogru galismasi agisindan gereklidir. Bu nedenle, evsel

atiklarla birlikte bertaraf edilmesi rica edilir.

Cihazi bulundugunuz belediyenin atik toplama/geri doniistirme merke-

zinde bertaraf etmeniz veya tavsiyesini aimak amaciyla saticiniza bagvur-

maniz rica edilir. Cihazin bertarafi tamamlanana kadar ¢ocuklardan uzak

tutuldugundan emin olun.

18. Firinin igini temizlemek igin buharli temizleme makineleri kullanmayin.

19. Ylzeyine zarar verebileceginden ve kirllmasina yol agabileceginden,

firnin cam kapagini temizlemek icin asindirici deterjanlar veya metal sivri

uglu aletler kullanmayin.

20. Duman ¢ikmasi halinde firini agmayin: Cihazi kapatin ve elekirik se-

bekesinden ayirin. Alevleri bogmak i¢in duman dagilana kadar kapagini

agmayin.

21. Cocuklarin cihazi kendi baslarina acamayacaklari sekilde kumanda

kilitleme fonksiyonunu kullanin.

22. Cok fonksiyonlu firmin hemen yakinlarinda bulunduklarinda gocuklari

gozetim altinda tutun. Cihazla oynamalarina izin vermeyin.

23. Bogulma tehlikesi.

- Cocuklar ambalaj malzemeleri (6rnegin, plastik filmler) iginde oynarken

dolanabilir veya kafalarina gegirip, bogulabilirler. Bu tiir malzemeleri go-

cuklardan uzak tutun.

24. Yanma tehlikesi

Cocuklarin ciltleri yetiskinlerinkine kiyasla ¢ok daha narindir.

- Cam kapak, kumanda paneli ve cihazin pisirme haznesinden disari si-

cak hava g¢ikmasini saglayan agikliklar 1sinir. Cihaz calisirken gocuklarin

dokunmalarini engelleyin.

25. Bu cihazi sabit olmayan yerlerde (6rnegin, teknelerde) kullanmayin.

26. Dikkat: Elektrik carpmasi olasiligini dnlemek igin lambasini degistir-

meden 6nce cihazin kapali oldugundan emin olun.

H CALISTIRMADAN ONCE

- Finni ilk defa kullanacaginiz zaman, yaklasik 1 saat boyunca bosta
(230°C) calistirin, miimkiinse mutfak pencerelerini acik birakin. ilk agil-
diginda firindan gresler, yaglar veya recineler gibi Uretim artiklarindan
kaynakli kétl kokular gelir. Belirtilen stire dolduktan sonra firin ilk pisirme
islemini yapmaya hazirdir. Firin soguduktan sonra «Temizlik ve bakim»
paragrafinda verilen talimatlari uygulayarak firini temizleyin.

- Temizleme islemini kolaylastirmak igin firnin igini aliminyum folyo ile
kaplamayin.

- Bu islem cihazin randimanini degistirir ve sirli kisma zarar verebilir.

- Gida maddeleriyle dogrudan temas eden tiim aksesuarlar uygun riinler
kullanilarak 6nceden temizlenmelidir.

A Gida maddeleri dogrudan izgaralara veya firin damlama tepsilerine
temas ederken pisirme yapmaya izin verilmez.



m GOSTERGE - Simgelerin agiklamalari

Duraklatma

Baslatma

oc_oF

Ekran kilidi

Onaylama

Ayarlar

Et cubugu

Ana sayfa

Isiklar

Zaman sayacl

Cikis - Bitirme

Saat

Ayarlari onaylama
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Kapatma

m KULLANMA TALIMATLARI
Calistirma

Gostergenin ilk baslangig sayfasi

1 = Hazne ayarlama ekranina gitmeyi saglar.

2 = Zaman sayacini ayarlamayi saglar.

3 = Ayarlara dogrudan gitmeyi saglar.

Ayarlar

4 = Derece 0lgedi secimi (°C veya °F).

5 = Saat ayar!.

6 = Cikis - Bitirme.

7 = Ekran kilidi.

8 = Kilidi agmak icin gdstergeye 10 saniye dokunun.
9 = Sinyalin ses seviyesini ayarlamay| ve ekrana dokunuldugunda ses
¢lkmasi se¢imini yapmay! saglar.

Bir zaman sayaci ayarlama

10 = Sdireyi arttirin veya azaltin.

11 = istenen stire ayarlandiginda onaylayin. Sesli sinyalle stirenin doldu-
§u bildirilir.

12 = Onaylayip, baslangi¢ sayfasina déndn.

13 = Sayisal tus takimi.

Fonksiyonlar
14 = Pisirme fonksiyonunu segin.
14a = Kuru / yas pisirmeyi segin.
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NOT: Yalnizca bazi pisirme modlarinda kullanilabilir.
14b = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

14.1 = Isik (yakar veya sondrir).

14.2 = Ana Sayfa (baslangig ekranina déndiir(ir).

15 = Pisirme sicakligini ayarlayin.

15b = Sicaklik ayari icin iki segenek bulunur;
- Cubugu kaydirarak

- + veya - 6gelerini kullanarak

15 = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

16 = Programlanan pisirme suresini ve baslangig zamanini ayarlayin.
16a = Pisirme sresini ayarlayin.

16b = Pisirme isleminin tamamlanacagi saati gosterir.

16¢ = Baslangi¢ saatini ayarlayin.

16d = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

16e = Yaklasik 1 saat hareketsiz kaldiktan sonra enerjiden tasarruf etmek
icin firin gostergesi soner. Bir dokunusla yeniden etkinlestirilebilir.

m PiSIRME SURECI

HAZNE AYARLI

Hazne ayarini yaptiktan (pisirme
fonksiyonu, sicaklik ve zaman saya-
ci ayarlandiktan) sonra, 6n Isitmayi
baglatmak icin onaylayin. Bu asama-
da gosterge on 1sitma moduna geger.

ON ISITMA ASAMASI

On 1sitma islemini izlemeye olanak
taniyan dort seviye bulunur.
Gosterge dolana kadar kirmizi kisim
kademeli olarak

ilerler.

ON ISITMA TAMAMLANDI

Sicaklik ayarlanan degere ulastigin-
da, gosterge kirmizi renk alarak, 6n
Isitma  agamasinin  tamamlandigini
ve pisirme agamasinin baglangicini
bildirir. Bir pisirme slresi ayarlandiy-
sa, bu slire doldugunda firin kendili-
ginden kapanir.

Pisirme siiresi ayarlanmazsa, pisirme iglemi duraklatilabilir W ve
ardindan bitirilebilir.



m ET CUBUGUYLA PiSIRME

Onemli Not. “DEFROST (BUZ COZME)’, “QUICK START (HIZLI BASLATMAY", “PIZZA” ve “ECO” fonksiyonlarinda sicaklik gubuguyla pisirme islemi yapilamaz.
Firin Hazirda Bekleme modundayken et gubugunu, genelde firinin sol duvarinda bulunan 6zel baglanti noktasina takin.
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SICAKLIK CUBUGU SECiM DUGMESI UBUKLA ISITMA MODU

+

A DIKKAT: Gosterge komutlara yanit vermiyorsa (dokunma kilidi varsa), firinin kapagini agip geri kapatmak yeterlidir.

m FONKSIYONLARIN SIMGELERI

&

Pizza Fonksiyonu
Bu fonksiyon, pizzalar, pideler ve ekmekler pisirmek icin 6zellikle uygundur. Temel 1s1 kaynagi, firinin diger rezistanslariyla birlikte galisan alt
rezistanstir.

Normal statik pigirme
Elektrikli firmin klasik calisma seklidir ve 6zellikle su yemekleri pisirmek icin uygundur: domuz kotlet, sosis, tuzlanmis morina baligi, kavurma, av
eti, dana rosto, merengler ve biskuviler, firinda turta, vb.

Alttan pigirme
Ozellikle hamur isleri (biskiviler, merengeler, mayali tatlilar, meyveli tatlilar, vb.) gibi yiyecekleri ve baska yemekleri pisirmeyi tamamlamak igin
kullanilr.

Ustten pigirme
Pek ¢ok yemegin Ustlini kizartmak ve son bir kizarmig goriinim kazandirmak igin 6zellikle uygundur; hamburgerler, domuz pirzolalar, dana
biftekler, dil baliklari, kalamarlar, vb. igin tavsiye edilen fonksiyondur.

Kapak kapaliyken 1zgarada pisirme

Bu fonksiyon hizli ve derinlemesine i1zgarada pisirme yapmak, genel olarak etlerin, filetolarin, Floransa usulii kaburgalarin, baliklarin, hatta
sebzelerin 1zgarada graten ve rosto usull pisirilmesini saglamak igindir. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C degerine
ayarlanmasi gerekir.

Havalandirmali 1zgarada pisirme

Kayda deger dlgiide eneriji tasarrufu saglayarak, 6zellikle hizli ve derinlemesine pisirme yapan bu fonksiyon sunlar gibi pek ¢ok yemek igin
onerilir: domuz pirzolasi, sosis, domuz veya karisik sis, av eti, Roma usulii manti, vb. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C
degerine ayarlanmasi gerekir.

Yogun pisirme
Gesitli yemekler igin hizli ve yogun pisirme fonksiyonudur; kagitta balik, kavurma sebzeler, sisler, ordek, tavuk, vb. igin uygundur.

Cok kath havalandirmali pisirme
Bu, kokularini birbirine karistirmadan birden gok yemegi ayni anda pisirmeye olanak taniyan fonksiyondur; firinda lazanya, pizza, kruvasan ve
tatl ¢orekleri, turtalari, tathlari, vb. pisirebilirsiniz.

Eco Pigirme

Elektrik tuketimi agisindan kayda deger bir tasarrufla pisirme yapmaniza olanak taniyan fonksiyondur. Bu dzellikten daha iyi yararlanabilmek
icin ECO fonksiyonuna gegirmeden énce yiyecegi haznenin merkezine yerlestirerek firinin igine koymak faydalidir. Eco fonksiyonunda pisirme
sUreleri kavurmalar, beyaz etler, firnda makarnalar, narin hamur isleri gibi yavas pisirme islemlerine uygun olarak ayarlanir.

Not: Eco fonksiyonuyla pisirme et cubugu takili haldeyken segilemez.

Buz ¢ézme
Ortam sicakligina hizla getirilmesi gereken genel olarak her tiirlli dondurulmus yiyecegi hizla gdzmeye olanak tanir.

Quick Start

Bu fonksiyon, firininizin 6n 1sitma agamasini hizlandirmaya yarar. Bu fonksiyonu pisirme sicakligi 200 ila 300 °C arasina ayarlandiginda
kullanmanizi tavsiye ederiz. Sicakligin 200°C degerinin altinda oldugu islemlerde QuickStart 6zelligini kullanmak belirli bir avantaj kazandirmaz.
DIKKAT: Quick Start fonksiyonu yiyecek pisirmeye uygun bir fonksiyon degildir, yalnizca firinda daha kisa siirelerde 6n isitma yapmaya yarar.
QUICK START FONKSIYONUNU 20 DAKIKADAN UZUN SURE KULLANMAYIN

&
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Kuru / Yag Pigirme

Firinda, bazi fonksiyonlarda pisirme isleminden ¢ikan buharlarin firinin disina atiimasina olanak taniyan bir otomatik cihaz bulunur: Bu islem
kuru (dry) pisirme iglemlerini yapmaya olanak tanir. Pisirme islemi nemin firini i¢inde kalmasini gerektiriyorsa, yas (nemli) pisirme uygulamasin-
da bu otomatik cihaz 6zel bir simgeye dokunularak devreden gikarilabilir.

PiSIRME iSLEMINi INCELEME
Pismekte olan yiyecekleri incelemeniz gerektiginde firnin kapagini agabilirsiniz. Bu durumda isiklar yanar ve havalandirmali pisirme yapiliyorsa cebri havalandirma,
kapak kapali izgarada pisirme yapiliyorsa, sisin déniisii durdurulur. Kapak geri kapatildiginda daha 6nce ayarli olan fonksiyon yeniden etkin hale gelir.
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m KULLANMA TALIMATLARI - Aksesuarlar

Kizartma gevirme sisinin kullanimi (yalnizca bazi modellerde)

Pisirilecek etleri sise gegirip, 6zel catallarla sabitleyin. Sisi, daha dnce damlama tepsisinin (izerine yerlestirdiginiz 6zel desteklere oturtun ve kizartma gevirme aparatina
gegirin. Kapak kapali statik 1zgara fonksiyonunu agin. Sisi damlama tepsisiyle birlikte gikarmak igin, tamamen cikarmaniza olanak taniyacak kadar disari gekin.

Firin duvarindan cikaracak sekilde

kirmizi olarak vurgulanan kismi asagi
dogru gekin. et L
1 \
o \
T .
. . 1 \
Gevirin ve kayar kilavuz kismindan bir L ¥
dizleme oturtun. A
= \
1 B
1 - \
e 1 = \ o
; A A~ J
1 \
P e

m
|

Klipsi gikarmak igin diiz uglu tornavi-

dayla gevsetin. . .

Kilavuzu geri yerlestirmek igin islemleri tersten uygulayin

m TEMIZLIK VE BAKIM - Kapagin sokiilmesi

islem

Firinda yogun temizlik islemlerini kolaylastirmak i¢in asagidaki talimatlari uygulayarak kapagi sokmek pratik olacaktir:
* Kapagi agin

+ Asagidaki asamalari uygulayarak mentese D kesimindeki tirnagi C kaydirin:
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m TEMIZLiK VE BAKIM - Camlarin sokilmesi ve temizlenmesi

Yapilacak iglem

Firin kapagi i camdan olusur. Cam kisimlarin temizli§i, asindirict olmayan mutfak tipi kagit haviu ve siradan deterjan kullanilarak yapilir. Asindirici kaba malzemeleri ve
bilenmis metalden kazima aparatlarini firinin kapak camlarini temizlemek igin kullanmayin; bunlar yiizeyi gizebilir ve camda ufalanmaya neden olabilir. Temizlik islemini
kolaylastirmak igin i¢ camlar sokdlebilir. Bunun igin, firin kapagini sékmek veya alternatif olarak ara kademeye getirmek gerekir.

Camlari skme iglemleri
f DIKKAT! Tiim islemler daima kapak firindan gikarilmisken veya kapagin cephesinin zarar gérmeyecegi sekilde uygun bir rafa yaslanmisken yapiimalidir.

®

®

Ust ¢itanin sag/sol tarafindaki 2 viday sokiin

Ust cami kaldirin ve ¢ikarin

m TEMIZLiK VE BAKIM - Firinin ve 6n yiiziiniin temizlenmesi iin tavsiyeler

FIRIN
BILESEN TEMIZLIK YONTEMi UYARILAR
Her kullanimdan sonra firinin temizlenmesi tavsiye edilir. Yiksek si-
cakliklara Ust tiste maruz kalarak yanmalarini dnlediginizde kirleri daha
kolay temlzleyfa bilirsiniz. Firinin igini temizlemek igin buharli temizleme makine-
Cikarilabilen tim parcalari ¢ikarin ve sicak su ve asindirici olmayan leri kullanmayin
F - dgtgrjan kuIIanqrgk aynca ylkaylp ’ - - Yiizeyine zarar verebileceginden ve kiriimasina yol
Irinin igi Pisirme haznesinin temizlenmesini kolaylastirmak igin firin haznesinin O ; .
- . o . agabilecedinden firmin cam kapagini temizlemek
icine az miktarda su dékin (100 ml, yarim bardak kadar); ardindan igin agindincilkorazyona neden olan deterjaniar veya
“Alttan pisirme” fonksiyonunu 90° C sicaklikta 20 dakika kadar “Nemli metal sivri uclu aletler kullanmavin
Pisirme” secenegiyle etkinlestirin. ¢ yin.
Gevrim tamamlandiginda sogumaya birakin ve yumusak bir bezle
temizligi tamamlayin.
Tepsi Sicak su ve nétr sabun ¢ozeltisine 1slayin. Yikadiktan sonra kurulayin. | Yiyecek artiklarini kullandiktan hemen sonra gikarin.
. . oo .. | Tortulasmig ve sertiesmis kirler oldugunda, izgaralari
lzgaralar S.I.Cak suve a§|nd|r|0| olmayan deterjan veya uygun tipte bir yag ¢oz(i temizlikten birkag saat dnce yumusamaya birakmaniz
cliyle temizleyin. tavsive edil
ye edilir.
ON CEPHE
BILESEN TEMIZLIK YONTEMI UYARILAR
Ik su ve korozyona neden olmayan sivi deterjanla pargalari temizleyin Normalde ticari olarak bulabileceginiz ozel trtinlerle
Celik ylizeyler y  oimay Jania parg yn, periyodik temizlik yaparak parlakligini koruyabilirsiniz.
ardindan yumusak veya mikrofiber bezle kurulayin. Asla agindinict tozlan kullanmayin
. o - . Boyali kisimlarda asitli veya alkali maddeleri (sirke,
. Boyali ylizeylerin &zelliklerini korumak igin sabunlu suyla sik sik temiz- |
Boyali yiizeyler lemeniz aerekir limon suyu, tuz, domates suyu, vb.) birakmayin ve
g ' boyali kisimlari heniiz sicakken yikamayin.
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m TEMIZLiK VE BAKIM - Lambanin degistirimesi

Yapilacak iglem
Firinin 15131 calismazsa, cihazin elektrik sebekesiyle olan baglantisini kesin, lambanin cam korumasini sékiin ve lambayi degistirin.
Lambay uygun bir 40W halojen lambayla (G9) degistirin.

m SORUNLARIN GIDERILMESI - Genel so-
runlar

A DIKKAT!

+ Garanti sliresi boyunca onarim 6zel saltere midahale veya iglemleri yalnizca
Yetkili Servis Merkezi tarafindan yapilabilir

+ Onarimdan 6nce cihazin sebeke elektrik baglantisindan ayirin, yani gti¢ kablosu-
nu ayirin veya 6zel salterden islem yapin.

+ Izinsiz yapilan iglemler veya onarimlar elektrik carpmasi veya kisa devreye ne-
den olabileceginden, bunlari yapmayin. Bu isleri yetkili teknisyenlere birakin.

* Kiiglik sorunlarda talimatlardaki tavsiyelere uyarak sorunu gidermeye ¢aligabi-
lirsiniz.

+ Cihaz dogru sekilde kullaniimazsa, teknik servisin garanti stresi boyunca yapa-
cagl islemler ticretsiz olmaz.

* Dogru olmayan kullanim veya kurulumdan kaynaklanan arizalarin giderilmesi
veya talepler garanti kapsamindaki onarimlari olusturmaz. Garanti masraflari kul-
laniciya aittir.

TFT dokunmatik ekranin arizalanmasi
- Sistem hatalan

Asagidaki hatalar algilanir:

Hata kodunun yazim sekli agagidaki gibidir: “E YY x”, burada:

YY = Hata kodu

X = Hataya neden olan hazne numarasi veya genel hatalarda ‘0.

ACIKLAMA Hata Kimligi
Hazne probu bozuk 00
Hazne probu kisa devre yapmis 01
Et probu bozuk 04
Et probu kisa devre yapmis 05
Asiri isinma var 08
Dahili sorun var (elektronik kart) 19
iletisim hatasi var 20

SORUN UYARISI

Hata oldugunda cihazin baglantisini kesip,
yeniden baglayin. Hata yeniden verilirse, bu
durumda yetkili teknisyenin midahalede bu-
lunmasi gerekecekir.

error
123456

KAPAK ACIK UYARISI (PiSIRME YAPILIRKEN)

DOOR OPEN

Firinin kapagini kapatin.
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Diz tornavida kullanarak gevsetin
Lamba kapak camini sokiin
Lambayi gekerek ¢ikarin
Degistirip, kapatin

==

1
2
3
4

m PiSIRME TABLOLARI - Havalandirmali
konveksiyon ozellikli firin (degerler yalnizca
ornek niteligindedir)

YIYECEK SICAKL.C° | Fr™1] MiN.
ETLER
Sigir eti rosto 170-180 2/3 40/50
Okiiz eti rosto 170-190 2/3 40/60
Dana rosto 160-180 2/3 65/90
Kuzu rosto 140-160 2 100/130
Rozbif 180-190 2/3 40/45
Dag tavsani rosto 170-180 2/3 80/100
Tavsan rosto 160-170 2 80/100
Hindi rosto 160-170 2 160/240
Kaz rosto 160-180 2/3 120/160
Ordek rosto 170-180 2/3 100/160
Tavuk rosto 180 2/3 90/120
BALIKLAR 160-180 2/3 15/25
HAMURISLERI
Meyveli turta 180-200 2 40/50
Margherita turta 180-190 2 40/45
Corekler 170-180 2 40/60
Pandispanya 190-200 2 25/35
Halka ¢orekler 160-180 2 35/45
Puf boregi tatlilar 180-200 2 20/30
Uziim ezme 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Savoya usulii biskiivi 150-180 2 50/60
Elmali kek 180-200 2 18/25
Kedidili pasta 170-180 2 30/40
EKMEKLER
Ekmek 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Tost 185-195 2 7

m PiSIRME TABLOLARI - Statik firin (deger-
ler yalnizca drnek niteligindedir)
YIYECEK -

SICAKL. C° MIN.

ETLER

Sigir eti rosto

225 2/3 40/50




YiYECEK SICAKL. C° e ﬁ MiN.
S kT
Okiiz eti rosto 250 213 50/60
Dana rosto 225 2/3 60/80
Kuzu rosto 225 2 40/50
Rozbif 230 2/3 50/60
Dag tavsani rosto 250 2/3 40/50
Tavsan rosto 250 2 40/50
Hindi rosto 250 2 50/60
Kaz rosto 225 23 60/70
Ordek rosto 250 213 45/60
Tavuk rosto 250 2/3 40/45
BALIKLAR 200-225 112 15/25
HAMURISLERI
Meyveli turta 225 2 35/40
Margherita turta 175-200 2 50/60
Gorekler 175-200 2 25/30
Pandispanya 220-250 2 20/30
Halka ¢orekler 180-200 2 30/40
Puf boregi tathlar 200-220 2 15/20
Uziim ezme 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Savoya usulil biskUivi 180-200 2 40/50
Elmali kek 200-220 2 15/20
Kedidili pasta 200-220 2 20/30
EKMEKLER
Ekmek 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Onemli

Yiyecekleri firin sicakken koyun.

- Izgarada pisirme

Elektrikli 1zgaraya sahip cihazlarda pisirme islemi kapak kapaliyken 180°C sicaklikta
yapilir. Izgara yapilacak yiyecekler tercihen 1zgara dérdlincu kata konularak yapilir.

m PiSIRME TABLOSU - Cubukla dlgiilen yi-
yeceklerin i¢ sicakliklari

YiYECEK SICAKLIK (°C)
ETLER
Sigir eti
* Rozbif - Kanli sigir biftek 40-45
* Pembe (orta pismis) 50-55
« lyi pismis 60-65
+ Si§ir eti rosto 80-85
Domuz eti
* Domuz sirt 65-70
+ Domuz rosto | Domuz pastirmasi 80-85
+ Havada kiirlenmis domuz eti, incik 80-85
* Kol 75-80
* Pirzola, kemiksiz 70
+ Salamurada pirzola (Kassler) 65-70
* Kofte 70-75
Dana eti
* Dana rosto 70-75
+ Bobrekli dana rosto 75-80
+ Dana ayak 80-85
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YiYECEK SICAKLIK (°C)

Av eti

*Av eti 75-80
*Sirt 60-70
+ Kanli fileto 40-45
+ Pembe fileto (orta pismis) 50-55
« lyi pismis fileto 60-65
Kuzu 80-85
Dolma rosto 70-75
Kiimes hayvanlari 85-90
Balik 85-90

Onemli: Ucu rostonun merkezine gelecek ve kemikli, yagl kisma yakin olmayacak
sekilde termometreyi daima sapina kadar yerlestirin.

m KURULUM - Kurulum talimatlari

A Firin kapaginin oturdugu kisimda bulunan ve 1. sayfada 6rmegi verilen
ozellik plakasi kapak agikken gérinr ve drnek olarak kurulum igin gereken tim
bilgileri ierir: Cihazin modeli, anma gerilimi ve cektigi akim. ilk olarak, mobilyanin
icinde ankastre yerlesim igin agilan boglugu 6l¢tip kontrol edin; 6lctileri tam olarak
Sekil Ada belirtilenlere karsilik gelmelidir. Mobilyalarin kaplamalari, vernikleri veya
diger kisimlarinin 1siya (150°C) dayanikli tutkalla tutkallanmis oldugundan emin
olun. Kaplama veya tutkal isiya dayanikli degilse, kaplama 6zellikle mobilyanin en
dar noktalarinda deforme olabilir veya kalkabilir. Mobilyanin firinin sonuna kadar
ankastre sekilde yerlestirilmesi i¢in hazirlandidindan ve cihazin agirigini taglya-
bilecek nitelikte oldugundan emin olun. Firini mobilyaya sabitlemek icin gereken
tim vida ve aksesuarlar trline dahildir. Asagida yer alan sekiller, mobilyanin igine

dogru sekilde yerlestirilmesi ve sabitlenmesi konusunda yardimei olacaktir.
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL




m KURULUM - Elektrik baglantisi

A Asagida yer alan talimatlar, cihazin kurulum, ayarlama ve teknik bakimini
yapacak ve bu islemlerin miimkiin oldugunca dogru ve ytirirliikteki yonetmeliklere
uygun sekilde gerceklestirildiginden emin olacak ehil personele ydneliktir.
Onemli: Her tiirlii ayarlama, bakim, vb. gibi islem cihazin elektrik fisi gekildikten
sonra yaplimalidir.

Kuruluma yénelik yonetmelikler

Bu cihaz asagidaki Direktiflere uygundur:

2002/96/CE sayil DIREKTIF

2014/35/UE sayili ALGAK GERILIM DIREKTIFi

2014/30/UE sayil ELEKTROMANYETIK UYUMLULUK DIREKTIFi
1935/2004 sayili DUZENLEME (gida maddeleriyle temas).

Kurulum iglemi teknigin gereklerine gore ve elektrik tesisati agisindan yrirltkteki
yonetmeliklere tam uygunluk i¢inde yapiimalidir.

Aksi halde Uretici Firma her tiirlii sorumlulugu reddeder.

Bu kitapgikta cihazinizin elektrik semasini bulacaksiniz.

Cihazlar bilgi plakasinda belirtilen gerilime baglanmak igin hazirlanirlar.

Cihazin sebeke baglantisini yapmadan 6nce asagidakilerden emin olun:

- Elektromanyetik salterin veya prizin ézellikleri cihazin yiikiind kaldirabilecek se-
kilde olmalidir (plakadaki bilgilere bakin).

- Besleme tesisatinda verimli ¢aligan bir toprak baglantisi bulunmalidir.

Cihaz, kablosunda fis olmadan tedarik edilir: Baglanti islemi sari yesil kablonun
toprak iletkeni oldugu ve asla kesilmemesi gerektigi dikkate alinarak yapiimalidir.
Elektrik prizi, cihazin baglantisinin kolayca kesilebilecegi sekilde gortnir ve
ulasilabilir bir yerde olmalidir.

Dogrudan sebekeye yapilan baglantilarda agagidakilerin gerceklestiriimesi
gerekir:

+ Sinirlandirma valfi ile cihazin yukini kaldirabilecek ev tesisati (seri numarasi
plakasina bakin).

* Besleme tesisatinda verimli galisan bir toprak baglantisi.

+ Kontak agikliklari 3 mm olan, cihaz kurulduktan sonra kolayca erisilebilen ¢ok
kutuplu bir salter veya priz.

* Kurulum kurallarina uygun olarak sabit sebekeden baglantiyi kesmeye yarayan
biitiinlesik bir salter.

A Sari-yesil toprak iletkeni salterde dahi asla
kesilmemelidir. Gii¢ kablosu, ortam sicakhiginin 50
°C lzerine gikabilecek yiizeylere temas etmeye-
cek sekilde dogenmelidir. Gii¢ kablosunun degis-
tirilmesi gerektiginde, yetkili servisle iletisime ge-
Gin.

KURULUM - Elektrik semalari Gekilen giig (kW)

KW

MODEL (230V)
0ov60 3,2
0ovo1 34

Aciklama
00

Siyah M Klemensler
" Kahverengi MG  Kizartma gevirme sisi
22 Kirmizi MP  Kapi mikro anahtari
33  Beyaz N Notr
44 Sarn NTC  Sicaklik probu
45 Sari-yesil P Dakika sayaci/Programlayici
55  Ciri P Dakika sayaci/Saat
66  Mavi R1  Ustrezistans
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C Komiitator

CP  Pisirme probu

DU  Buhar tahliyesi igin mumlu termo
aktlator

EF  Fonksiyon kodlayici

ET  Termostat kodlayici

F Faz

FLC Filtre

K1 Klemens toprak teli

K2 alt rezistans

K3 firin fani

K4 dairesel rezistans

K5 Ust rezistans

K6 firn 15141 1

K7 finn 15191 2

K8 kizartma gevirme sisi

K9 iraksak fan motoru

K11 firin termostati

K12 program./dakika say

K15 sasi

L1 Firinisigi

L2 Finnigigi

Elektrik semalari

R2
R3

R4

S1
S2
SD
SE
SP
SS
T
TF
TS
1T
TST
\%
)
SA
GL

Alt rezistans
Izgara rezistansi

Dairesel rezistans

Firin ikaz lambasi
Sebeke ikaz lambasi
Gosterge karti
Secim digmesi

Giig karti

Prob Karti

Izgara termostati
Firin termostati
Emniyet termostati
Iraksak termostat
Iraksak emniyet termostati
Firin fani

Sogutma fani

Glig beslemesi

Led Bilezik

PT1000 “ PT1000




HR m UPUTE ZA UPORABU SR m UPUTSTVO ZA UPOTREBU SL m NAVODILA ZA UPORABO Q *
HU m HASZNALATI UTASITAS BG m MHCTPYKLIUW 3A YNOTPEEA RO m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE F
EL m OAHTIEZ XPHZHZ TR m KULLANMA TALIMATLARI
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3 120°€
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The versatility of features that range from
lighting, to suction and cooking, helps create
products that were born to amaze.
High-quality materials, careful attention to
detail, strong passion for design each in their
core essence play a leading role in our products
capable of transmitting emotions.

Elica, aria nuova

L— FRAME AND —
DISCOVER
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www.elica.com
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